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Gentile cliente

Istruzioni d’'uso

Istruzioni di collegamento

Targhetta

Protezione dal pericolo
d’incendio

Il piano cottura in vetroceramica ad incasso € destinato all’'uso domestico. Per
I'imballaggio dei nostri prodotti usiamo materiali gentili al’ambiente che possono
riciclarsi, deporsi o distruggersi.

Per questo motivo abbiamo segnalato adeguatamente i materiali per I'imballo.
Quando I'apparecchio non vi servira piu e vi sara d’ingombro, prendetevi cura, che
non sara d'ingombro neanche per I'ambiente. Portatelo nei centri di raccolta
specializzati.

Le istruzioni d’uso sono destinate al consumatore.Descrivono I'apparecchio e il
suo utilizzo. All'interno sono descritti vari tipi/modelli d’apparecchi, per cui potreste
trovare descrizioni di funzioni che il Vostro apparecchio non possiede.

Il collegamento deve essere eseguito secondo il capitolo “Collegamento alla rete
elettrica” e le norme in vigore. Il lavoro puo essere eseguito solo da personale
specializzato.

La targhetta con i dati di base & posizionata nella parte inferiore dell'apparecchio.

L'apparecchio puo essere incassato da una parte vicino ad un mobile piu alto di
esso e dall'altra parte vicino ad un mobile di altezza uguale all’apparecchio.

Il produttore si impegna per continui miglioramenti. Per questa ragione, il testo e
le illustrazioni in questo manuale possono essere cambiate senza preavviso.

Avvertenze importanti 2
Piano cottura in vetroceramica “7316-000" 5
Piano cottura in vetroceramica "7352-010" 8
Pulizia e manutenzione piano cottura 9
Incasso piano cottura 10
Collegamento alla rete elettrica 11
Caratteristiche tecniche 13



AVVERTENZE IMPORTANTI

L'incasso e il collegamento eletrico dell'apparecchio alla rete pud essere
eseguito solo da personale specializzato.

« Alcune parti dell'apparecchio si scaldano durante il funzionamento.

Fate attenzione ai bambini, non lasciateli nelle vicinanze dell’apparecchio
e avvertiteli del pericolo d’ustioni.

« Il grasso surriscaldato si puo facilmente incendiare. Usate massima
cautela durante la preparazione degli alimenti che necessitano utilizzo di
lardo o d’'olio (per es. patatine fritte).

« Le zone cottura non devono funzionare a vuoto, senza le pentole.

« Non usare I'apparecchio per riscaldare I'ambiente.

« Il piano in vetroceramica non deve essere usato come piano di lavoro.
Gli oggetti appuntiti possono graffiare la superficie.

« Non posare sul piano in vetroceramica oggetti come coltelli, forchette,
cucchiai o coperchi perché si possono surriscaldare.

« La preparazione di cibo nei contenitori di plastica e di alluminio € vietata.
Sul piano cottura in vetroceramica caldo non si devono mettere oggetti in
plastica e di alluminio.

« Attenzione al cavo elettrico di qualche altro apparecchio che non venga
in contatto con le zone cottura calde.

< Non conservare sotto I'apparecchio oggetti sensibili a sbalzi di
temperatura (per es. detersivi, spray etc).

< Non usare il piano cottura in vetroceramica rotto o screpolato. Se notate
qualche difetto interrompete immediatamente 'alimentazione elettrica.

* In caso di disturbi staccare il cavo di alimentazione elettrica e chiamare il
Servizio Assistenza.

« L’apparecchio non deve essere pulito con apparecchi a vapore o ad alta
pressione.

« L’apparecchio é prodotto secondo gli standard di sicurezza in vigore;
malgrado questo, non consigliamo I'utilizzo di esso senza sorveglianza,
da parte di persone con ridotte capacita fisiche, movimentali o mentali,
oppure delle persone senza esperienza 0 conoscenza. Lo stesso
consiglio vale per I'utilizzo dell’'apparecchio da parte di persone minorenni.

Questo apparecchio € marcato secondo la direttiva

europea 2002/96/CE riguardante i rifiuti di apparec  chi

elettrici ed elettronici.

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica c he il

I prodotto non deve essere considerato come un normal e

rifiuto domestico, ma deve essere portato nel punto di raccolta
appropriato per il riciclaggio di apparecchiature e lettriche ed
elettroniche.
Provvedendo a smaltire questo prodotto in modo appr opriato, Si
contribuisce a evitare potenziali conseguenze negat  ive per
I'ambiente e per la salute, che potrebbero derivare da uno
smaltimento inadeguato del prodotto. Per informazio ni piu
dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, con tattare I'ufficio
comunale, il servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui &
stato acquistato il prodotto.



Prima del primo uso

Avvertenze importanti

Pentole

< F

g

La superficie in vetroceramica deve essere pulita con una spugna umida e
con il detersivo per i piatti.

Non usate detersivi agressivi che graffiano, spugnette per le pentole,
eliminatori di macchie o di ruggine.

* Le zone cottura non devono funzionare a vuoto, senza le pentole. Non usare
I'apparecchio per riscaldare I'ambiente!

« Fate attenzione che le zone cottura e le pentole siano sempre pulite e
asciutte, cosi la trasmissione di calore € ottimale e la superficie in
vetroceramica non si danneggia.

« Il grasso surriscaldato si puo facilmente incendiare. Usate massima cautela
durante la preparazione degli alimenti che necessitano I’ utilizzo di lardo o
d'olio (p.e. patatine fritte).

< Non appoggiate sulle zone cottura le pentole bagnate o i coperchi coperti di
vapore acqueo. L'umidita danneggia le zone cottura.

« Non raffreddate le pentole calde sulle zone cottura fredde (non usate)
perché sotto la pentola si forma la condensa che accelera la corrosione.

Avvertenze importanti riguardo alla superficie in v etroceramica

« Il piano cottura in vetroceramica raggiunge molto velocemente la
temperatura impostata, pero la superficie nelle vicinanze rimane fredda.

« Il piano cottura € resistente ai cambiamenti di temperatura.

« Il piano cottura € resistente alle botte. Anche se mettete la pentola sul piano
cottura piu fortemente, non lo danneggerete.

« Non usate la superficie in vetroceramica come piano di lavoro. Gli oggetti
appuntiti possono graffiarla.

« La preparazione dei cibi nei contenitori d’alluminio o di plastica sulle zone
cottura calde non & permessa. Sulla superficie in vetroceramica non dovete
appoggiare nessun oggetto in plastica o in alluminio (la carta d’alluminio).

< Non usate il piano cottura in vetroceramica screpolato o rotto.

La caduta di oggetti a punta sul piano cottura in vetroceramica puo provocare
la rottura di quest’ultimo. Le conseguenze sono visibili subito o dopo un po di
tempo. Se si verifica qualsiasi screpolatura visibile, staccare immediatamente
I'alimentazione elettrica.

« Se sul piano cottura caldo si rovescia lo zucchero o il cibo particolarmente
zuccherato bisogna pulirlo subito.

Consigli per uso di pentole

Usate le pentole di qualita con un fondo dritto e stabile.

« La trasmissione del calore & migliore quando il diametro del fondo della
pentola corrisponde al diametro della zona cottura e quando la pentola &
posizionata in mezzo alla zona cottura.

« Per la cottura nelle pentole di vetro termoresistenti o di porcellana bisogna
attenersi ai consigli del produttore delle pentole.

« Se usate la pentola a pressione la dovete controllare finché non raggiunge la
pressione giusta. All'inizio la zona cottura funziona alla massima potenza e
dopo, secondo le indicazioni del produttore della pentola, con il sensore
adatto abbassate la potenza della cottura.

« Fate attenzione che le pentole a pressione e tutte le altre pentole durante la
cottura contengano abbastanza liquidi, poiché I'uso di una pentola vuota sulla
zona cottura provoca surriscaldamento e danneggiamento della pentola e
della zona cottura.

« Le pentole in vetro termoresistente con il fondo affilato possono essere
usate sul piano cottura in vetroceramica se il diametro della pentola
corrisponde a quella della zona cottura. Le pentole con il diametro piu grande
possono screpolarsi per la tensione termica.

« Durante I'uso delle pentole speciali dovete attenervi ai consigli del produttore
delle pentole.

* Quando cuocete sul piano cottura nelle pentole chiare (metallo chiaro) o con
il fondo spesso, il tempo di ebollizione si allunga per alcuni minuti (fino a 10
minuti). Se volete far bollire una grande quantita d’acqua, Vi consigliamo di
usare le pentole con un fondo scuro e dritto.



Risparmio energetico

< Non usate le pentole in argilla perché puo provocare graffi sulla superficie in
vetroceramica.

« Il diametro del fondo della pentola deve corrispondere al diametro della zona
cottura. Se la pentola & troppo piccola, I'energia si disperde e il piano cottura
si puo danneggiare.

« Usare il coperchio se la natura della preparazione del cibo lo permette.

* Le pentole devono essere della grandezza adeguata secondo la quantita di
cibo da cuocere. Peparazione di piccole quantita di cibo nelle pentole grandi
rappresenta uno spreco di energia.

« Il cibo che necessita una lunga cottura pud essere preparato nella pentola a
pressione.

* Le varie verdure, le patate potete cuocere con poca acqua. Facendo cosi, il
cibo si cuoce bene, pero dovete sempre fare attenzione a coprire bene la
pentola con il coperchio. Dopo I'ebollizione abbassate la potenza della cottura
sul livello che assicura una bollitura lenta.



ERAMICA “7316-000"

1.Zona cottura Hi-Light anteriore sinistra

2.Zona cottura Hi-Light posteriore centrale

3.Zona cottura Hi-Light anteriore destra

4. Unita di comando del piano cottura

Elementi di gestione piano
cottura

A.Sensore per accensione/spegnimento piano cottura

B.Indicatori livello cottura o calore residuo

C.Sensore per accensione/scelta zona cottura (+)

D.Sensore per accensione/spegnimento blocco funzionamento/
Protezione bambini

E.Sensore (-)

F.Sensore doppio circuito

G. Spia di segnale per mostrare il cerchio di riscaldamento aggiuntivo

= Al momento dell'accensione del piano cottura in vetroceramica si
accendono tutti gli indicatori (per un attimo). Il piano cottura & pronto per
l'uso.
Il piano cottura € dotato di sensori elettronici che si accendono se toccate le
superfici indicate per almeno 1 secondo.
= Ogni accensione dei sensori € confermata con un segnale acustico.
= Non posizionate gli oggetti sulla superficie dei sensori (Comunicazione
errori).
Fate in modo che la superficie dei sensori sia sempre pulita.

Gestione piano cottura

Accensione piano cottura = Toccare il sensore per accensione/spegnimento (A) per almeno 1 secondo.
Il piano cottura € attivato e su tutti gli indicatori di potenza (B) & acceso »0«.
= La prossima operazione deve essere eseguita in 20 secondi altrimenti il

piano cottura si pud spegnere di nuovo.

Accensione zone cottura

Se avete acceso il pannello cottura con il sensore per
accensione/spegnimento (A) potete nei prossimi 20 secondi scegliere la zona
cottura desiderata.

* Premendo il sensore (C) per la zona cottura desiderata, il display
corrispondente illumina il livello potenza cottura »0«.

* Premendo sensori »+« (C) 0 »-« (E) impostate il livello di cottura da 1-9.

Tenendo premuto il sensore »+« (C) 0 »-« (E) i livel i di cottura
diminuiscono o aumentano automaticamente. Questo po tete fare anche
toccando singolarmente i sensori corrispondenti e ¢ ambiando la
potenza della cottura per un singolo livello ogni v olta.

L'impostazione € possibilie solo sulla zona cottura prescelta. Sul display
¢ illuminato il simbolo »0«, o ,H* dipende dalla zon a cofttura
precedentemente scaldata (vedi capitolo calore resi  duo).

Se spegnete la zona cottura prima della cottura ult  imata, potete sfruttare
il calore residuo e cosi risparmierete I'energia el ettrica.



Spegnimento zone cottura

Spegnimento pannello
cottura

Blocco / Protezione bambini

Indicatore calore residuo

Disinserimento del doppio

circuito

Durata di funzionamento
limitato

« La zona cottura prescelta deve essere attivata.
* Premendo il sensore per I'accensione/spegnimento »-« (E), portate il livello
di cottura a »0« e passati 10 secondi, la zona cottura si spegne.

Spegnimento veloce

 La zona cottura prescelta deve essere attivata.

« La zona cottura si spegne se toccate contemporaneamente i sensori (+) e
(-)(CeE).

Il pannello cottura pud essere spento in qualsiasi momento toccando il
sensore per accensione/spegnimento (A).

Attivando il blocco impedite il funzionamento o I'uso delle zone cottura.
Questo blocco funziona anche come la protezione per bambini.

Accensione blocco

* Spegnete tutte le zone cottura (Impostazione “0")

« Premendo il sensore (A) accendete il pannello cottura (nel caso sia spento).
Tutti i display mostrano il simbolo »0« illuminato.

« Premete contemporaneamnete i sensori (D, +/-). Dopo il segnale acustico
premete di nuovo il sensore »+«. Tutti i display mostrano il simbolo »L«, che
sparisce dopo 20 secondi.

Il blocco/ la protezione bambini € attivato.

Spegnimento blocco

« Il blocco si spegne premendo il sensore (A). Tutti i display mostrano il
simbolo L.

« Premete contemporaneamente i sensori (D, +/-). Dopo il segnale acustico
premete di nuovo il sensore »-«. Il blocco/la protezione bambini € spento.

Il piano in vetroceramica € dotato dell'indicatore di calore residuo

“H”. Dopo lo spegnimento della zona, il display mostra il simbolo “H” illuminato
e finché c’e il calore residuo lo potete usare per riscaldare le pietanze o
scongelare gli alimenti.

Quando il simbolo “H” sparisce, la zona cottura & sempre calda.

Attenzione, pericolo di ustioni!

» Dopo l'attivazione di una rispettiva zona cottura (C) (il livello deve essere
diverso da zero), esso & sempre subito inserito.

» Azionando il tasto del doppio circuito (F) di una zona di cottura attivata (il
livello di cottura deve essere diverso da zero) € possibile attivare il circuito
esterno corrispondente a tale zona di cottura. Un circuito esterno attivato
viene segnalato dal punto decimale (G) appartenente alla zona di cottura in
questione.

- L’attivazione del tasto di doppio circuito (F) comporta il reinserimento del
circuito esterno. Questo € possibile in ogni momento.

Nel senso della protezione maggiore durante il funzionamento, il piano cottura
€ dotato di un limitatore di tempo di funzionamento (per ogni singola zona
cottura. La durata di funzionamento si orienta secondo l'ultima impostazione
del livello di cottura.

Se il livello di cottura non viene cambiato per molto tempo; la zona cottura,
passato un tempo determinato, che dipende dall’impostazione del livello
cottura (vedi tabella), si spegne automaticamente.

Livello cottura 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo massimo (h) 6 6 5 5 4 1515|1515




Funzione di sicurezza e segnalazione errori

Il pannello cottura & dotato di sensori che proteggono dal surriscaldamento. In questo caso si spengono le zone
cottura che sono piu vicine al pannello gestione.

CODICE DESCRIZIONE ERRORE AZIONE
ERRORE
ERO3 + Attivazione continua dei sensori (TASTI) per pil | Asciugare I'acqua o rimuovere gli oggetti
SUONO di 10 secondi, causata dalla presenza di oggetti | dalla superficie dei sensori. Se il problema
CONTINUO | o liquidi sul vetro nella zona del touch-control persiste, CONTATTARE IL CENTRO DI
ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO -
SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE
ER20 Anomalia della memoria del microcontroller CONTATTARE IL CENTRO DI
ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO -
SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE
ER21 Questo messaggio appare al termine del ciclo di | CONTATTARE IL CENTRO DI
controllo della eventuale sovra-temperatura del | ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO -
vano del touch-control SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE
U400 Tensione al secondario troppo alta (tens al 1)CONTATTARE IL CENTRO DI
primario > 300V). Il touch si spegne dopo 1 ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO -
secondo ed emette un segnale acustico SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE
continuo. Questo pud essere dovuto a : 2)Contattare un elettricista per verificare
1)fornitura di tensione elevata 2)Errore di la rete domestica
connessione del piano cottura alla rete di
alimentazione
ER22 Anomalia della scheda di comando, riguardante | CONTATTARE IL CENTRO DI
i sensori di selezione oppure tensione di ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO —
alimentazione del touch-control al di fuori del SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE
range consentito.
ER36 Corto circuito nel sensore di temperatura del CONTATTARE IL CENTRO DI
touch-control ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO -
SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE
ER40 Tensione secondaria del touch-control troppo CONTATTARE IL CENTRO DI
basso e temperatura PTC del primario troppo ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATO —
alta SPECIFICANDO IL CODICE DI ERRORE




PIANO COTTURA IN VETROCERAMICA “7352-010"

Manopole di comando

Le zone di cottura sono comandate da manopole collegate ad un regolatore di energia da girare in senso orario. |
numeri dall'l al 8 indicano le impostazioni per la cottura. 1 & I'impostazione minima e 8 quella massima. Lo 0
indica la posizione “off”.

La zona comandata da ogni manopola puo essere individuata nello schema di identificazione della zona di cottura
adiacente.

A. Manopola di comando

B. Indicatore di calore residuo

C. Identificazione della zona di cottura
D. Zonadi cottura

Indicatore di calore residuo

Ogni elemento riscaldante e’ associato ad un indicatore di calore residuo. questo si accende automaticamente
una volta che la zona di cottura corrispondente ha raggiunto o superato una temperatura di 50 €. Una v olta
spenta una zona di cottura, la luce relativa rimarra accesa per il periodo necessario affinché la zona si raffreddi
raggiungendo una temperatura inferiore a 50 C.



PULIZIA E MANUTENZIONE PIANO COTTURA

La superficie in vetroceramica deve essere pulita dopo ogni utilizzo,
poiché ogni piccola macchia che rimane si brucera sulla superficie calda.

Per la manutenzione ordinaria usate detersivi speciali che formano una
specie di pellicola protettiva dallo sporco.

Prima di ogni utilizzo della superficie in vetroceramica bisogna togliere la
polvere dalla superficie e possibile sporcizia dal fondo delle pentole, che
potrebbe graffiare le zone cottura (Fig.1).

Attenzione: non usate le spugne d’acciaio o i detersivi abrasivi che
possono graffiare la superficie. Altrettanto si puo danneggiare usando
spray aggressivi o detersivi non adeguati (Fig.1 e Fig.2).

La segnaletica si pud consumare per 'uso dei detersivi aggressivi,
spugne d’acciaio o i fondi delle pentole sporchi (Fig.2). La sporcizia piu
piccola pud essere eliminata con una spugna umida e poi la pentola
asciugata per bene (Fig.3).

Le macchie d’acqua si possono eliminare con la soluzione di aceto, con la
guale perd non potete passare sulla cornice (di alcuni modelli) perche pud
perdere la sua brillantezza. Non dovete usare detersivi e spray aggressivi
per eliminare il calcare (Fig.3).

La sporcizia piu ostinata si elimina con detersivi specifici per la pulizia
delle superfici in vetroceramica. Seguite i consigli del produttore del
detersivo.

Attenzione a togliere completamente il detersivo dalla superficie poiché
qualche residuo potrebbe danneggiare la superficie in vetroceramica

(Fig.3).

La sporcizia piu ostinata o bruciata va tolta con il raschietto. Fate
attenzione che la maniglia in plastica del raschietto, non venga in contatto
con il piano cottura caldo (Fig.4).

Fate attenzione a non farvi male quando usate il raschietto! Lo zucchero o
le pietanze che contengono tanto zucchero possono danneggiare per
sempre la superficie in vetroceramica (Fig.5), per questo bisogna
immediatamente eliminare con il raschietto i residui di zucchero dalla
superficie in vetroceramica anche se & ancora calda (Fig.4).

Cambio di colore della superficie in vetroceramica non influisce sul
funzionamento o sulla stabilita della superficie. Quest'ultima &
conseguenza di utilizzo delle pentole in rame o in alluminio o i residui del
cibo sul fondo della pentola, che pero &€ molto difficile eliminare.

Avvertenza: Tutti gli errori sopra indicati sono di carattere estetico e non

influenzano direttamente sul funzionamento dell’apparecchio. Essi non
possono essere eliminati in garanzia.
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INCASSO PIANO COTTURA
Avvertenze importanti

* L’incasso dell’apparecchio e il collegamento alla rete elettrica pud essere eseguito solamente da personale
qualificato.

« Il rivestimento delle pareti dell’'apparecchio da incasso deve essere trattato con le colle resistenti a 100 T (se
non resiste a temperature cosi alte potrebbe cambiare forma e colore).

« L’apparecchio puo essere incassato sul piano di lavoro dove la larghezza del mobile supera 600mm.

 Dopo il montaggio, I'apparecchio da incasso deve avere libero accesso ai due elementi fissati, partendo dalla
parte inferiore.

« Tutti i mobili appesi della cucina devono essere posizionati su altezze che non disturbino i processi di lavoro.

« La distanza tra il piano cottura e la cappa deve rispettare le indicazioni per il montaggio della cappa. La distanza
minima & di 700mm.

« Sul piano di lavoro si possono mettere le cornici di legno massiccio purche si rispetti la distanza minima (vedi il
disegno).

« La distanza minima tra pannello con il piano cottura e la parete posteriore &€ segnalata sul disegno.

Misure del taglio pannello
cottura vetroceramica a
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7 40mm .
v =T
‘ A min. 20 mm
£ d| D] v
i Ll = |l piano cottura puo essere incassato solo nel piano lavoro di spessore fra
FEIHNG 25 e 40mm.
VENTILATO ; P . .
= L’elemento inferiore della cucina non deve avere il cassetto. Deve essere
min. 40 mm dotato di sbarra orizzontale che deve essere distante 20mm dalla superficie
di lavoro inferiore. Lo spazio tra la sbarra e il piano cottura deve rimanere
‘ vuoto.
|,_| H_ = Nella parte posteriore del mobile ci deve essere il taglio di altezza minima di

50mm, su tutta la larghezza del mobile.
= L’incasso del forno sotto il pannello cottura & possibile con i forni con
ventilatore raffreddante.

Prima di installare il forno bisogna eliminare nell’area di apertura la parete
posteriore del mobile.
Altrettanto deve esserci I'apertura minima di 5mm nella parte anteriore.

11



Procedimento dell'incasso

= |l piano di lavoro deve essere completamente diritto.

= Proteggere le superfici tagliate.

= Avvitare gli elementi di sostegno in dotazione con le rispettive viti sulla
parete anteriore e posteriore del piano cottura (i fori e i tagli sono gia
predisposti).

= Collegare il piano cottura alla rete di alimentazione (guardare le istruzioni
per il collegamento).

= Posizionare il piano cottura sull’apertura precedentemente tagliata.

= Spingere con forza contro il piano di lavoro.

Applicazione sigillante
La figura indica come deve essere applicato il sigillante su tutto il perimetro.

COLLEGAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Il collegamento elettrico pud essere eseguito solo da personale qualificato. La protezione del collegamento
elettrico deve rispettare le norme in vigore.

I connettori di collegamento sono a portata quando aprite il coperchio dei conduttori.

= Prima del collegamento bisogna verificare che la tensione scritta sulla targhetta corrisponda alla tensione della
rete elettrica.

La targhetta del piano in vetroceramica si trova nella parte inferiore dell’apparecchio.

L’apparecchio funziona se & collegato alla corrente alternata 220-240V ~ (o in alternativa 380-415 V 2N~).

Nel collegamento diretto alla rete € interposto tra 'apparecchiatura e la rete stessa un interruttore omnipolare
con apertura minima tra i contatti di 3mm, dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore.

Il collegamento deve essere scelto secondo la possibilita di installazione della corrente elettrica e delle valvole
limitatrici.

= Per la sicurezza contro incendio, gli apparecchi di questo tipo possono essere incassati fra un mobile piu alto di
esso e dall'altra parte contro il mobile della stessa altezza dell’apparecchio.

Parti di collegamento elettrico, e parti isolate, devono essere protette dalla possibilita di essere toccate.

Per eventuali modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina normalizzata che sia in grado di sopportare
il carico indicato in targhetta. Il conduttore di terra € contraddistinto dai colori giallo/verde. In ogni caso la spina
deve essere accessibile.

d di Dopo ogni collegamento alla rete elettrica si esegue automaticamente I'adattamento

Adattamento di : : . ; : . i .

base dei sensori di base che assicura la funzione ottimale dei sensori. Tutti i display si accendono per
; - alcuni secondi. Durante I'adattamento dei sensori non ci devono essere oggetti

m ., appogagiati sul piano. Se non & cosi, I'adattamento si interrompe finché non togliete

(solo per “7316-000")  gli oggetti. Durante questo tempo non potete usare il piano cottura.
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ATTENZIONE!

Prima di ogni intervento staccare I'apparecchio dalla rete elettrica. L’apparecchio deve essere collegato, secondo

la tensione di rete, seguendo lo schema. Il conduttore di protezione (PE) deve essere collegato al fermaglio di
messa a terra .

Il cavo di collegamento deve passare attraverso la staffa che lo protegge da movimenti accidentali.
Dopo il collegamento accendere tutte le zone cottura per almeno 3 minuti per verificare il loro funzionamento.

Schema di . .
—_— Per il collegamento si possono usare
collegamento « cavi ricoperti di gomma tipo HO5 RR-F con fili di colore giallo/verde,
« cavi di collegamento in PVC tipo HO5VV-F con fili di colore giallo/verde oppure altri cavi
simili.
L; 1| L 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5 5
= = &+ =
380-415V 220-240V
4x25 mm? 3x4.0 mm?
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CARATTERISTICHE TECNICHE “7316-000"

Codice 7316-000
Larghezza @520 mm
Foro per incasso sul top @500 mm

Collegamento elettrico

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tensione nominale

220-240 V~, 50/60 Hz

Zone di cottura (@ mm, W)

- davanti a sinistra 140, 1.200

- dietro al centro 180/120, 1.700/700
- davanti a destra 140, 1.200
Potenza totale (W) 4.100
CARATTERISTICHE TECNICHE “7352-010"

Codice 7352-010
Larghezza @520 mm
Foro per incasso sul top @500 mm

Collegamento elettrico

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tensione nominale

220-240 V~, 50/60 Hz

Zone di cottura (@ mm, W)

- davanti a sinistra 140, 1.200
- dietro al centro 180, 1.800
- davanti a destra 140, 1.200
Potenza totale (W) 4.200

ASSISTENZA TECNICA

In caso di mancato funzionamento del piano vi consigliamo di verificare il buon inserimento della spina nella presa
di corrente.

Nel caso non s’individui la causa del mal funzionamento, spegnere I'apparecchio, non manometterlo e chiamare il
Servizio di Assistenza Tecnica.

L'apparecchio & corredato da un certificato di garanzia che le permette di usufruire del Servizio Assistenza
Tecnica.

Il certificato di garanzia dovra essere da Lei conservato, debitamente compilato, per essere mostrato al Servizio
Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, unitamente ad un documento fiscalmente valido rilasciato
dal rivenditore al momento dell'acquisto (bolla di consegna, fattura, scontrino fiscale, altro) sul quale siano indicati
il nominativo del rivenditore, la data di consegna e gli estremi identificativi del prodotto.



Dear customer

Operating instructions

Electrical connections

Rating plate

Protection against the
risk of fire

The built-in glass-ceramic cooker hob is intended for domestic use. Our
products are packaged using eco-compatible materials that can be
recycled, disposed of or destroyed.

For this reason, we have appropriately indicated the materials
comprising the packaging. Should the appliance no longer be needed,
dispose of it responsibly so as to not harm the environment. Deliver it
to a specialised waste disposal facility.

The operating instructions are intended for the consumer. They describe
the appliance and its operation. The instructions refer to several
types/models of appliances, and may therefore describe functions that
your appliance does not possess.

Electrical connections must be carried out as outlined in the chapter
“Connection to the mains electricity” and in compliance with the
regulations in force. Connection operations must be carried out by
qualified personnel only.

The rating plate containing basic appliance data is located on the
underside of the appliance.

The appliance may be installed adjacent to a taller cabinet on one side,
and next to a cabinet of equal height on the other side.

The manufacturer is committed to constantly improving the product.
For this reason, the text and illustrations appearing in this manual may
be subject to change without prior notice.

Important warnings 2
Glass-ceramic cooker hob model 5
0"7316-000" 8
Glass-ceramic cooker hob model  [1"7352-

010"

Cooker hob cleaning and 9
maintenance

Cooker hob installation 10
Connection to the mains electricity 11
Specifications 13
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IMPORTANT
WARNINGS

Installation of the appliance and connection to the mains
electricity must be carried out by qualified personnel only.

e Several parts of the appliance heat up during use.

Keep children away from the appliance and warn them of the
risk of burns.

e Overheated fat can easily ignite. Be extremely careful when
preparing dishes that require the use of bacon fat or oil (e.g.
chips).

¢ Do not operate the cooking zones without any pots on them.
¢ Do not use the appliance to heat the room.

e The glass-ceramic surface must not be used as a worktop.
Sharp objects may scratch the cooker hob surface.

¢ Do not place objects such as knives, forks, spoons or lids on
the glass-ceramic cooker hob as they may overheat.

e It is forbidden to prepare dishes in plastic or aluminium
containers. Do not place plastic or aluminium objects on the
glass-ceramic hob when its surface is hot.

e Be careful that the power cord of other appliances does not
come into contact with the hot cooking zones.

e Do not store objects sensitive to heat variations below the
appliance (e.g. detergents, spray cans, etc.).

e Do not use the glass-ceramic hob if the surface is broken or
cracked. If you notice any defects, disconnect the appliance
from the power supply immediately.

¢ In the event of malfunctions, unplug the power cord and
contact the Technical Assistance Service.

¢ Do not clean the appliance using steam cleaners or high-
pressure devices.

e The appliance is manufactured according to the safety
standards in force; however, we do not recommend that the
appliance be operated by persons with reduced physical, motion
or mental capabilities, or by inexperienced or untrained persons.
The same advice applies to use of the appliance by minors.

This appliance is marked in conformity to the
specifications of European Directive 200/96/EC
regarding waste electrical and electronic
equipment.

— The relative symbol appearing on the product
or packaging indicates that the product must not be
treated as normal household waste, but must be taken to
an appropriate waste collection facility for the recycling
of electrical and electronic equipment.

Proper disposal of the product helps to prevent potential
negative effects on the environment and health that may
otherwise arise. For more detailed information on how to
recycle this product, please contact the relative municipal
department, local waste disposal service or the dealer
from which the product was purchased.



Prior to first use The glass-ceramic surface must be cleaned with the aid of a damp
sponge and dish soap.
Do not use aggressive and abrasive detergents, pot scrubbers and
stain or rust removers.
Important warnings e Do not operate the cooking zones without any pots on them. Do
not use the appliance to heat the room!
e Make sure that the cooking zones and pots are always clean and
dry, so as to ensure optimal heat transmission and to avoid
damaging the glass-ceramic surface.
e Overheated fat can easily ignite. Be extremely careful when
preparing dishes that require the use of bacon fat or oil (e.g. chips).
e Do not place wet pots or steamy lids on the cooking zones.
Dampness damages the cooking zones.
¢ Do not leave warm pots to cool on cold cooking zones (i.e. that
have been inactive) as the condensation that forms underneath the
pot accelerates corrosion.

Important warnings concerning the glass-ceramic surface

¢ Although the glass-ceramic cooker hob reaches the pre-set
temperature very quickly, the surrounding surface remains cold.

e The cooker hob resists temperature variations.

e The cooker hob can withstand knocks and will not damaged by
positioning pots with added force.

¢ Do not use the glass-ceramic surface as a worktop. Sharp objects
may scratch it.

¢ It is forbidden to prepare dishes in aluminium or plastic containers
on hot cooking zones. Do not place any plastic or aluminium object
(e.g. aluminium foil) on the glass-ceramic surface.

¢ Do not use the glass-ceramic hob if the surface is broken or
cracked.

Pointed objects that fall on the glass-ceramic hob may cause the
latter to break. The effects may appear immediately or at a later
stage. If you notice any visible cracks, disconnect the appliance
from the power supply immediately.

¢ If sugar or foodstuffs with high sugar content fall on the hot
cooker hob, clean the surface immediately.

Suggestions on the use of pots
Use high-quality pots with a straight and stable base.
e Heat transmission improves if the diameter of the pot base
< matches that of the cooking zone, and by placing the pot in the
centre of the cooking zone.
¢ Follow the suggestions of the pot manufacturer when cooking in
heat-resistant glass pots or porcelain pots.
e Pressure cookers must be supervised until they reach the right

_—— pressure. The cooking zone starts functioning at maximum power
then after a while, lower the heat setting using the appropriate

o sensor on the basis of the pot manufacturer's indications.
e Make sure that the pressure cooker and all other pots contain
enough liquids during cooking, as cooking with an empty pot causes
3 _ overheating and damage to both the pot and cooking zone.
¢ Heat-resistant glass pots with flat base may be used on the glass-
ceramic hob provided their diameter matches that of the cooking

zone. Pots with larger diameter may crack due to thermal tension.
¢ Follow the indications of the pot manufacturer when using special
pots.

¢ When cooking with light-coloured pots (e.g. light-coloured metal)
or pots with thick bases, boiling point will be delayed by a few
minutes (up to 10 minutes). We recommend using pots with dark
and flat base for boiling large amounts of water.

17



Energy saving

¢ Do not use clay pots as these may scratch the glass-ceramic
surface.

e The diameter of the pot base must match that of the cooking
zone. Using pots that are too small causes energy wastage and may
damage the cooker hob.

e Use the lid if compatible with the type of food preparation.

e The pots must be suitably sized according to the amount of food
being cooked. Preparing small amounts of food in large pots is a
waste of energy.

e Foodstuffs that require long cooking times may be cooked in
pressure cookers.

¢ Cook potatoes and the various types of vegetables using little
water: the food will cook well, provided the pot is always properly
covered with the lid. Once the water reaches boiling point, lower the
heat setting to a level that ensures slow boiling.

18



t HOB MODEL [1"7316-000(1"

1.Front left Hi-Light cooking zone

2.Rear central Hi-Light cooking zone

3.Front right Hi-Light cooking zone

4, Cooker hob control unit

Cooker hob controls

A.Cooker hob on/off sensor
B.Heat setting or residual heat indicators
C.Cooking zone on/selection sensor (+)
D.Safety lock/child safety device
on/off sensor
E.Sensor (-)
F.Dual circuit sensor
G. Indicator signalling the additional heating circle

Cooker hob operation = All the indicators light up (for an instant) when the cooker hob is

turned on. The cooker hob is ready for use.

= The cooker hob is equipped with electronic sensors that turn on if
the relative surfaces are touched for at least 1 second.

= A buzzer sounds every time the sensors turn on.

= Do not place any objects on the sensor surface (error signal).
Make sure that the sensor surface is always kept clean.

= Touch the on/off sensor (A) for at least 1 second. The cooker hob

Turning the cooker hob activates and »0« appears on all the heat setting indicators (B).

on = The subsequent operation must be effected within 20 seconds or
the cooker hob will turn off.

Turning the cooking If the cooker hob was turned on with the on/off sensor (A), the

zones on desired cooking zone can be selected within the next 20 seconds.

¢ When pressing the sensor (C) for the desired cooking zone, the
corresponding display visualises heat setting »0«.

¢ Pressing sensors »+« (C) or »-« (E) allows for selecting heat
settings 1-9.

Pressing and holding sensors »+« (C) or »-« (E)
automatically decreases or increases the heat settings. This
can also be done by touching the corresponding sensors
individually and modifying the heat setting by a single level
each time.

The settings can be adjusted only for the selected cooking
zone. The display will visualise the symbol »0«, or ,,H" if the
cooking zone was previously heated (see paragraph relative
to residual heat).
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Turning off the cooking zone before cooking is completed
allows for saving energy by using the residual heat to
complete cooking.

e The selected cooking zone must be activated.

¢ Press the on/off sensor »-« (E) to lower the heat setting to »0«
and after 10 seconds, the cooking zone will turn off.

Turning the cooking
zonesoff

Fast turning off

¢ The selected cooking zone must be activated.

e The cooking zone turns off by simultaneously pressing sensors (+)
and

(-) (C and E respectively).

Turning the cooker hob

off The cooker hob can be turned off at any time through the on/off
—_— sensor (A).

Safety lock / child Activating this safety lock prevents use of the hob or cooking zones.
safety device The safety lock also functions as a child safety device.

Activating the safety lock

e Turn off all the cooking zones (heat setting [1"0").

e Press sensor (A) to turn on the cooker hob (if turned off). The »0«
symbol lights up on all the displays.

e Simultaneously press sensors D and +/-. After the buzzer sounds,
press sensor »+« again. All the displays will visualise the symbol
»L«, which disappears after 20 seconds.

The safety lock/child safety device is activated.

Deactivating the safety lock

¢ Press sensor (A) to deactivate the safety lock. All the displays will
visualise the symbol "L".

e Simultaneously press sensors D and +/-. After the buzzer sounds,
press sensor »-« again. The safety lock/child safety device is
deactivated.

Residual heat indicator

The glass-ceramic hob is equipped with a residual heat indicator
“H"”. Once the cooking zone is turned off, the symbol "H" lights up
on the display to indicate the presence of residual heat, which can
be used for warming or thawing foodstuffs.

Once the OO"H" symbol disappears, the cooking zone will not have
cooled down completely.

Beware, risk of burns!

Engaging/disengagin

the dual circuit o After activating a certain cooking zone (C) (the heat setting must

be above zero), the dual circuit is automatically engaged.

e The external circuit - if disengaged - relevant to an activated
cooking zone (the heat setting must be above zero) can be engaged
by pressing the dual circuit button (F). A dot (G) adjacent to the
relevant cooking zone appears once the dual circuit is engaged.

¢ Pressing the dual circuit button (F) re-engages the external
circuit. This can be done at any time.

In order to ensure greater safety during operation, the cooker hob
is equipped with a time limit device (for each single cooking zone).
The operating time depends on the last heat setting selected.

If the heat setting is not modified for a long period, the cooking
zone turns off automatically after a certain period of time that
depends on the selected heat setting (see table below).

Time limit device

Heat setting 1]2]3]a]s5]e]7]8]o
xgx'm”mt'me 6| 6|5|5|4|15[15]|15]1,5
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Safety function and error signals

The cooker hob is equipped with sensors to protect it against overheating. If overheating occurs,
the cooking zones closest to the control panel turn off.

ERROR CODE | ERROR DESCRIPTION SOLUTION
ERO3 + Continuous activation of the sensors Dry off the water and remove the
CONTINUOUS | (BUTTONS) for more than 10 seconds, due to objects from the sensor surface. If
BUZZER the presence of objects or liquids on the glass | the problem persists, CONTACT THE
in the touch-control area. AUTHORISED TECHNICAL ASSISTANCE
CENTRE - SPECIFY THE ERROR CODE
ER20 Microcontroller memory malfunction CONTACT THE AUTHORISED
TECHNICAL ASSISTANCE CENTRE -
SPECIFY THE ERROR CODE
ER21 This message appears at the end of the control | CONTACT THE AUTHORISED
cycle that verifies potential overheating of the | TECHNICAL ASSISTANCE CENTRE -
touch-control compartment. SPECIFY THE ERROR CODE
U400 Secondary circuit voltage too high (primary 1) CONTACT THE AUTHORISED
circuit voltage > 300 V). The touch-control TECHNICAL ASSISTANCE CENTRE -
turns off after 1 second and a continous buzzer | SPECIFY THE ERROR CODE 2) Contact
sounds. This may be due to: 1) excessive an electrician to inspect the electrical
voltage supply 2) faulty connection of the circuit.
cooker hob to the mains electricity
ER22 Control board malfunction relevant to the CONTACT THE AUTHORISED
selection sensors or touch-control supply TECHNICAL ASSISTANCE CENTRE -
voltage beyond the limits. SPECIFY THE ERROR CODE
ER36 Short-circuit in the touch-control temperature CONTACT THE AUTHORISED
sensor. TECHNICAL ASSISTANCE CENTRE -
SPECIFY THE ERROR CODE
ER40 Touch-control secondary voltage too low and CONTACT THE AUTHORISED
primary circuit PTC temperature too high TECHNICAL ASSISTANCE CENTRE -
SPECIFY THE ERROR CODE
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GLASS-CERAMIC COOKER HOB MODEL [1"7352-010"

Control knobs

The cooking zones are controlled by knobs that turn clockwise and are connected to an energy
regulator. The numbers 1 to 8 indicate the various heat settings: 1 is the lowest heat setting
and 8 the highest, while 0 corresponds to the ["offT1" mode.

The cooking zone controlled by each knob is visualised in the identification diagram adjacent to
each knob.

A. Control knob

Residual heat indicator

™

C. Cooking zone identification
diagram

D. Cooking zone

Residual heat indicator

Each heating element is associated with a residual heat indicator that automatically turns on
once the corresponding cooking zone has reached or exceeded a temperature of 50°C. Once
the cooking zone is turned off, the relative light remains lit until the cooking zone cools down
to below 50°C.
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COOKER HOB CLEANING AND MAINTENANCE

The glass-ceramic surface must be cleaned after every use, as
any remaining small stains will burn on the hot surface.

For ordinary maintenance purposes, use special detergents that
form a protective film against dirt.

Before every use of the hob, wipe away any dust from the glass-
ceramic surface and clean any dirt on pot bases, as it may
scratch the cooking zone (Fig. 1).

Warning: do not use steel wool sponges or abrasive detergents
that may scratch the surface. Aggressive sprays or unsuitable
detergents may also damage the surface (Fig. 1 and Fig. 2).

The signs on the hob surface may fade due to the use of
aggressive detergents, steel wool sponges or dirty pot bases
(Fig. 2). Remove the smaller stains with a damp sponge then
dry the pot thoroughly (Fig. 3).

Water stains can be eliminated using a vinegar solution which,
however, should not be used on the hob frame (of some models)
as it may lose its lustre. Do not use aggressive detergents or
sprays to remove limescale (Fig. 3).

Stubborn dirt can be removed using detergents specially
formulated for glass-ceramic surfaces. Follow the suggestions of
the detergent manufacturer.

Be careful not to leave any detergent residues on the surface, as
these may damage the glass-ceramic surface (Fig. 3).

Stubborn dirt or burnt dirt must be removed with the aid of a
scraper. Make sure that the plastic scraper handle does not
come into contact with the hot cooker hob (Fig. 4).

Be careful not to harm yourself when using the scraper! Sugar
or foodstuffs with high sugar content may cause permanent
damage to the glass-ceramic surface (Fig. 5): for this reason,
any sugar residues must be immediately removed from the
glass-ceramic surface (even if still hot) using a scraper (Fig. 4).

Any change in the colour of the glass-ceramic surface does not
influence the operation or stability of the surface itself. The
colour change arises from the use of copper or aluminium pots,
or food residues on the pot base, and is very difficult to
eliminate.

Warning: all the above-mentioned defects are of an aesthetical

nature and do not directly influence the appliance's operation.
They cannot be solved by activating the warranty.
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COOKER HOB INSTALLATION
Important warnings

e Installation of the appliance and connection to the mains electricity must be carried out by
qualified personnel only.

e The lining of the worktop walls must be suitably treated with adhesives capable of withstanding
temperatures of 100°C (if not, the colour and shape of the lining may alter).

e The appliance must be fitted into the worktop on a cabinet at least 600 mm wide.

e After installing the hob, the two support elements secured on the built-in appliance must be freely
accessible from underneath.

¢ All kitchen wall cabinets must be positioned so as to not hamper the user when operating the hob.

e The distance between the hob and cooker hood must comply with that indicated in the cooker
hood installation instructions. The minimum distance must be 700 mm.

¢ Solid wood frames can be placed on the worktop provided they are positioned at a suitable
distance (see picture).

e The minimum distance between the panel comprising the cooker hob and the rear wall is indicated
in the picture.

Cut-out
measurements for
- - - ]
glass-ceramic built-in ‘ ’r‘
cooker hob [
| |
[ : |
|
[ ]
[ : I
/\520mm ] I I I
I
£ -
40mm g I ‘[ I
2 50mm L E
1 E
z [ : I %
50MIN. 1 | ]
£ 7 S~ - [ , [
g 57_ 1 —
500mm 3 ° E o
& S i
i
{
7 40mm [T T
0
il
‘ d] ]] : min. 20 mm
g Y = The cooker hob may only be installed in a worktop 25 mm to 40
w EDRND mm thick.
VENTILATO = The underlying kitchen cabinet must not have a drawer. It must
min. 40 mim be fitted with a horizontal bar placed 20 mm under the lower edge
of the worktop. The space between the bar and cooker hob must
remain empty.
1l [ = A slit at least 50 mm high must be cut into the rear end of the

cabinet along its entire width.
= An oven can be installed beneath the cooker hob provided it is
equipped with a cooling fan.

Prior to installing the oven, the cabinet rear panel adjacent to the
oven's ventilation opening must be removed.
Likewise, the front end must have an opening at least 5 mm high.

0
0
0
0

0
0
0
0

24



Installation procedure

= The worktop must be completely level.

= Protect the cut-out surfaces.

= Screw on the support elements provided using the respective
screws on the front and rear end of the cooker hob (already
configured with the relative holes and slots).

= Connect the cooker hob to the mains electricity (consult the
connection instructions).

= Position the cooker hob in the cut-out.

= Press it forcefully agianst the worktop.

Applying the sealant
The picture indicates how the sealant must be applied along the entire edge.

CONNECTION TO THE MAINS ELECTRICITY

The electrical connections must be carried out by qualified personnel only. The electrical
connection must be protected in accordance with the regulations in force.

The connectors are accessible when the wires cover is opened.

Prior to connecting the appliance, verify that the voltage indicated on the rating plate complies
with the mains voltage.

The rating plate of the glass-ceramic hob is located on the underside.

The appliance operates at 220-240V AC ~ (or, alternatively, at 380-415 V 2N~).

In the direct connection to the mains electricity, an omnipolar switch with a contact gap of 3 mm -
suitably sized for the load and conforming to the regulations in force - is positioned between the
appliance and the power outlet.

The type of electrical connection must be chosen according to the available installation options for
the electric current and overload safety switches.

To ensure protection against fire, appliances of this kind can be installed between a taller cabinet
on one side and a cabinet of equal height (as the appliance) on the other side.

For safety reasons, electrical connection components and insulated parts must not be accessible.
If the model is not equipped with a plug, mount a standardised plug on the power cord capable of
withstanding the load indicated on the rating plate. The earth wire is identified by the
yellow/green jacket. The plug must always be accessible.

Basic After each connection to the mains electricity, basic configuration of the
configuration of sensors must be carried out to ensure their optimal operation. All the
the sensors to displays turn on for a few seconds. There must be no objects on the hob

the environment surface during sensor configuration. Otherwise, the configuration

(for model "7316-000"
only)
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interrupts and will not resume until the objects are removed. The hob may not be used during this
operation.

WARNING!

Before each operation, disconnect the appliance from the mains electricity. Depending on the mains
voltage, the appliance must be connected according to the electrical diagram below. The protection
conductor (equipotential protection conductor) must be connected to the earthing clamp.

The connection wire must be fed through the bracket that protects it against accidental movements.

Once the connection is completed, turn on all the cooking zones for at least 3 minutes to verify their
operation.

w The following wires can be used for the electrical connection:
diagram ¢ Type HO5 RR-F rubber-coated cables with yellow/green wires.
e PVC type HO5VV-F connection cables with yellow/green wires, or similar
cables.
L; 1L 1
Ls 2 2
3 3
4 4 )
N 5| N 5
= == =
380-415V 220-240V
4x2°5 mm? 3x4.0 mm?
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SPECIFICATIONS - MODEL [1"7316-000"

Code 7316-000
Width @ 520 mm
Worktop cut-out size @ 500 mm

Electrical connection

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Rated voltage

220-240 V~, 50/60 Hz

Cooking zones ( @ mm, W)

- front left 140, 1.200

- rear centre 180/120, 1.700/700
- front right 140, 1.200
Total power (W) 4.100
SPECIFICATIONS - MODEL [1"7352-010"

Code 7352-010
Width @ 520 mm
Worktop cut-out size @ 500 mm

Electrical connection

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Rated voltage

220-240 V~, 50/60 Hz

Cooking zones ( @ mm, W)

- front left 140, 1.200
- rear centre 180, 1.800
- front right 140, 1.200
Total power (W) 4.200

TECHNICAL ASSISTANCE

In the event of cooker hob malfunctions, we recommend verifying that the plug is properly inserted

in the socket.

If the cause of the malfunction is identified, turn the appliance off, do not tamper with it and

contact the Technical Assistance Service.

The appliance comes with a warranty certificate enabling the user to benefit from the Technical

Assistance Service.

The warranty certificate must be stored and duly filled in to be presented to the Technical
Assistance Service whenever required, together with a fiscally valid document issued by the dealer
at the moment of purchase (delivery note, invoice, tax receipt, other) and indicating the dealer's

name, delivery date and product identification data.




Cher Client

Notice d'utilisation

Instructions de
raccordement

Plaque signalétique

Protection contre les

risques d'incendie

Cette table de cuisson en vitrocéramique encastrable est congue pour un usage
ménager. Pour I'emballage de nos produits, nous utilisons des matériaux
respectueux de l'environnement qui peuvent étre recyclés, récupérés ou détruits.
Dans ce but, les matériaux d'emballage portent les marques appropriées. Lorsque
vous n'utilisez plus votre appareil et vous désirez le mettre au rebut, veillez a vous
en débarrasser sans nuire a l'environnement. Apportez-le aux points de collectes
spécialisés.

La notice d'utilisation est destinée a I'utilisateur. Elle décrit I'appareil et la maniere
de s'en servir. La notice est rédigée pour plusieurs types/modéles d'appareils et il
se peut donc que les fonctions décrites ne s'appliquent pas au vétre.

Le raccordement doit étre effectué selon les instructions contenues dans le
chapitre « Raccordement au réseau électrique » et conformément aux
réglementations en vigueur. Le raccordement ne doit étre réalisé que par un
spécialiste agréé.

La plaque signalétique comportant les principales caractéristiques techniques se
trouve sous l'appareil.

L'appareil peut étre encastré entre un meuble de hauteur supérieure a 'appareil et
un meuble de méme hauteur que la table de cuisson.

Dans un souci d'amélioration continue de nos produits, nous nous réservons le
droit de modifier cette notice a tout moment et sans avis préalable.

Avertissements importants 2
Table de cuisson vitrocéramique « 7316- 5
000 » 8
Table de cuisson vitrocéramique « 7352-

010 »

Nettoyage et entretien de la surface 9
vitrocéramique

Encastrement de la table de cuisson 10
Raccordement au réseau électrique 11
Caractéristiques techniques 13
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AVERTISSEMENTS

IMPORTANTS

L'appareil ne doit étre encastré dans le meuble et raccordé au réseau
électrique que par un installateur qualifié.

« Pendant le fonctionnement, certaines parties de I'appareil peuvent
devenir chaudes.

Veillez a ce que les enfants ne s’approchent pas de I'appareil et
prévenez-les a temps du risque de brdlure.

« La graisse surchauffée peut s'enflammer rapidement. Surveillez en
permanence vos préparations comportant beaucoup d’huile ou de graisse
(par ex. pommes frites).

« Les foyers ne doivent pas étre mis en marche a vide, sans casseroles.
« N'utilisez pas l'appareil pour le chauffage de la piece.

* Ne vous servez pas de la table de cuisson vitrocéramique comme plan
de travail. Les objets pointus peuvent rayer sa surface.

« Ne mettez jamais d'objets tels que couteaux, fourchettes, cuillers ou
couvercles sur le plan en vitrocéramique car ils peuvent devenir
extrémement chauds.

« La préparation des mets dans des récipients en aluminium ou plastique
n'est pas permise. Ne posez aucun objet en plastique ou en feuille
d'aluminium sur le foyer chaud vitrocéramique.

« Si un autre appareil électrique est raccordé a proximité de la table
vitrocéramique, veillez a ce que le cordon d'alimentation ne touche pas
les foyers chauds.

 Ne rangez pas de produits sensibles a la chaleur sous l'appareil (par
exemple détergents, aérosols, etc.).

« N'utilisez pas la table de cuisson si elle est brisée ou félée. Si vous
remarquez un endommagement quelconque sur la surface de votre
appareil, débranchez-le immédiatement.

« En cas de dérangement, débranchez I'appareil et adressez-vous au
service aprés-vente.

* Ne nettoyez jamais la table de cuisson avec un appareil a jet de vapeur
ou un nettoyeur haute pression.

« Cet appareil est fabriqué selon les normes de sécurité en vigueur.
Cependant, il est vivement recommandé aux personnes disposant de
capacités physiques, motrices ou mentales réduites, ou aux personnes
n'ayant pas I'expérience ou les connaissances suffisantes, de se faire
aider par quelgu’un de compétent pour utiliser I'appareil. La méme
recommandation s’applique aux jeunes mineurs.

Cet appareil est marqué selon la directive européen  ne

2002/96/CE relative aux déchets d'équipements

électriques et électroniques.

Le symbole sur ce produit ou son emballage indique

I gu'il ne doit pas étre traité comme un déchet ménag  er. Il

doit étre rapporté jusqu'a un point de recyclage de s déchets
électriques et électroniques.
En vous assurant que ce produit est correctementre  cyclé, vous
participez a la prévention des conséquences négativ. es sur
I'environnement et la santé publique qui pourraient étre causées par
une mise au rebut inappropriée de ce produit. Pour plus
d'information au sujet du traitement, de la collect e ou du recyclage
de ce produit, merci de contacter votre mairie, vot  re centre de
traitement des déchets ou le magasin ot vous avez a  cheté ce
produit.



Avant la premiére utilisation

Conseils d’utilisation

Batterie de cuisine

g

Lavez la surface vitrocéramique avec une éponge humide et du liquide vaisselle.
N'utilisez jamais de nettoyants agressifs, de tampons métalliques, de
détachants ou de produits antirouille. Vous risquez d'endommager la surface
vitrocéramique.

« Les foyers ne doivent pas étre mis en marche a vide, sans casseroles.
N'utilisez pas I'appareil pour le chauffage de la piéce !

« Veillez a ce que les foyers et les récipients de cuisson soient toujours
propres et secs de fagon a garantir une transmission optimale de la chaleur et
a ne pas endommager la surface vitrocéramique.

« La graisse surchauffée peut s'enflammer rapidement. Surveillez en
permanence vos préparations comportant beaucoup d’huile ou de graisse
(par ex. pommes frites).

« Ne déposez pas de casseroles mouillées ou de couvercles couverts de vapeur
d'eau sur les zones de cuisson. L'humidité abime les zones de cuisson.

« Ne laissez pas refroidir les casseroles chaudes sur les zones de cuisson
froides (inutilisées) afin d'éviter la formation de buée sous la casserole, ce qui
pourrait entrainer la corrosion prématurée de I'appareil.

Avertissements importants concernant la surface vit rocéramique

« Le plan de cuisson vitrocéramique atteint rapidement la température de
chauffage, mais la surface autour du foyer reste froide.

« La table de cuisson est résistante aux variations de température.

« La table de cuisson est aussi résistante aux chocs. Vous pouvez placer les
casseroles sur sa surface assez rudement, mais vous ne I'abimerez pas.

« N'utilisez pas la table de cuisson comme plan de travail. Les objets pointus
peuvent rayer sa surface.

« La préparation des mets dans des récipients en aluminium ou en plastique
sur les foyers chauds n'est pas permise. Ne déposez aucun objet en plastique
ou en feuille d'aluminium sur le foyer chaud vitrocéramique.

* N'utilisez pas la table de cuisson si elle est félée ou brisée.

La chute d’'un objet pointu peut casser le panneau vitrocéramique. Les
conséquences sont visibles immédiatement ou au bout de quelque temps. Si
une fente visible apparait, débranchez I'appareil sur-le-champ.

« Si vous renversez du sucre ou une préparation a base de sucre sur le plan
de cuisson chaud, éliminez-le immédiatement.

Conseils pour l'utilisation des casseroles

Utilisez des récipients de bonne qualité ayant un fond plat et stable.

« La transmission de la chaleur est meilleure quand le diamétre du fond de la
casserole est identique a celui du foyer et lorsque la casserole est placée au
centre de la zone de cuisson.

» Quand vous préparez vos plats dans des récipients en verre résistant a la
chaleur ou en porcelaine, respectez toujours les instructions données par le
fabricant.

« Si vous utilisez un autocuiseur, il faut le surveiller jusqu’a ce que la pression
convenable soit atteinte. Réglez d’abord le foyer a son allure maximum, puis
réduisez la puissance a l'aide de la touche sensitive selon les instructions du
fabricant de I'autocuiseur.

« Veillez a ce qu'il y ait toujours assez de liquide dans I'autocuiseur et dans
toutes les autres récipients. S'ils restent vides sur le foyer, la surchauffe peut
endommager les récipients et le foyer a induction.

« Sur les zones de cuisson, on peut utiliser également des récipients en verre
résistant a la chaleur, a condition que le fond soit plat et que le diamétre de
la casserole soit identique a celui de la zone de cuisson. Les casseroles de
plus grand diamétre peuvent se craqueler du fait de la tension thermique.

« Si vous utilisez des récipients de cuisson spéciaux, veillez a vous conformer
aux conseils du fabricant des récipients.

« Quand vous préparez vos plats dans des récipients en métal clair ou a fond
épais, le temps d’ébullition peut étre plus long de quelques minutes (jusqu’a
10 minutes). Si vous souhaitez faire bouillir une grande quantité de liquide,
nous vous recommandons d'utiliser un récipient a fond plat et foncé.
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Economie d’énergie

« N'utilisez pas de récipients en terre cuite qui pourraient rayer la surface
vitrocéramique.

« Utilisez des récipients de cuisson ayant un fond de diamétre identique a
celui de la zone de cuisson utilisée. Si le récipient est trop petit, il y a
déperdition de chaleur et le foyer risque de s'abimer.

« Placez un couvercle sur le récipient si cela est compatible avec votre
recette.

« Utilisez des récipients dont les dimensions sont adaptées a la quantité
d’aliments a cuire. La cuisson d’'une petite quantité dans un grand récipient
entraine un gaspillage d’énergie.

« Utilisez un autocuiseur pour préparer les aliments nécessitant une cuisson
longue.

« Faites cuire les légumes, pommes de terre, etc. dans une petite quantité
d’eau. lIs seront ainsi cuits plus rapidement. Veillez cependant a ce que le
couvercle recouvre bien le récipient. Portez a ébullition, puis réduisez I'allure
de chauffe pour maintenir les aliments en mijotage.
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Eléments du bandeau de

RAMIOUE « 7316-000 »

commandes

Commande de la table de

cuisson

Allumage de la table de
cuisson

Allumage des foyers

1.Foyer Hi-Light avant gauche

2.Foyer Hi-Light arriere central

3.Foyer Hi-Light avant droit

4, Bandeau de commandes

A.Touche marche/arrét de la table de cuisson
B.Indicateurs d’allure de chauffe ou de chaleur résiduelle
C.Touche marche/sélection des foyers (+)
D.Touche verrouillage/déverrouillage
Sécurité enfants
E.Touche (-)
F.Touche double circuit
G. Témoin du cercle de chauffe additionnel

= Dés que la table de cuisson est mise sous tension, tous les affichages
s’allument un instant. La table de cuisson est préte a fonctionner.

= La table vitrocéramique est équipée de touches sensitives commandées
par des capteurs électroniques qui s’activent dés que I'on effleure au moins
une seconde les surfaces indiquées.

= Toute activation d’'une touche est confirmée par un bip.

= Vous ne devez rien poser sur les touches (cela pourrait déclencher un
signal d’erreur).
Veillez a ce que le bandeau de commande reste toujours propre.

= Effleurez au moins une seconde la touche marche/arrét (A) : la table de
cuisson est activée et le message « 0 » s’affiche sur tous les indicateurs de
puissance (B).

= Vous avez 20 secondes pour procéder au réglage suivant, sinon la table de
cuisson se met a l'arrét.

Aprés avoir mis la table de cuisson en service a I'aide de la touche
marche/arrét (A), vous pouvez choisir un foyer dans les 20 secondes.

« Effleurez la touche (C) commandant le foyer voulu : I'allure de chauffe « 0 »
s’affiche sur l'indicateur correspondant.

* Pour régler l'allure de chauffe de 1 a 9, effleurez la touche « + » (C) ou « - » (E).

Si vous maintenez le doigt sur « + » (C) ou « - » (E ), 'allure de chauffe
augmente ou diminue automatiquement. Vous pouvez au  ssirégler la
puissance de chaque niveau pas a pas en exercant de s pressions
successives sur les touches correspondantes.

On ne peut régler qu’un seul foyer a la fois. « 0 »  ou « H » s’affiche sur
l'indicateur, selon la température du foyer (voir | e chapitre relatif a la
chaleur résiduelle).

Vous pouvez aussi désactiver le foyer avant la fin de la cuisson pour utiliser
la chaleur résiduelle et réaliser ainsi des économi  es d’énergie.
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Arrét des foyers

Arrét de la table de cuisson

Verrouillage / Sécurité

enfants

Indicateur de chaleur
résiduelle

Activation/désactivation du

double circuit

Arrét de sécurité

« Le foyer choisi doit étre activé.

 Pour mettre le foyer a 'arrét, effleurez la touche de marche/arrét « - » (E)
jusgu’a ce que l'allure de chauffe soit réglée a « 0 ». Au bout de 10 secondes,
le foyer s'éteint.

Arrét rapide

« Le foyer choisi doit étre activé.

« Effleurez simultanément les touches (+) et (-) (C et E) pour mettre
immédiatement le foyer a 'arrét.

Vous pouvez a tout moment désactiver la table de cuisson en effleurant la
touche marche/arrét (A).

En activant le verrouillage, vous pouvez empécher le fonctionnement ou toute
intervention sur le bandeau de commandes. Ce verrouillage a également une
fonction de sécurité enfants.

Activation du verrouillage

» Mettez tous les foyers a I'arrét (affichage « 0 »)

« Si la table de cuisson est désactivée, effleurez la touche marche/arrét (A)
pour I'activer. Tous les affichages se mettent a « 0 ».

- Effleurez simultanément les touches (D, +/-). Aprés le bip, effleurez de
nouveau la touche « + ». La lettre « L » apparait sur tous les indicateurs et
disparait au bout de 20 secondes.

La fonction verrouillage/sécurité enfants est activée.

Désactivation du verrouillage

 Pour désactiver le verrouillage, effleurez la touche (A). La lettre « L »
apparait sur tous les indicateurs.

- Effleurez simultanément les touches (D, +/-). Aprés le bip, effleurez de
nouveau la touche « - ». La fonction verrouillage/sécurité enfants est
désactivée.

La table de cuisson vitrocéramique comporte un indicateur de chaleur
résiduelle « H ». Aprés I'arrét du foyer, tant que la lettre « H » reste allumée,
vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle pour maintenir les plats au chaud ou
pour décongeler les aliments.

Méme lorsque le « H » est éteint, le foyer peut encore étre chaud.

Attention, risque de brilures !

« Dés que vous activez un foyer (C) (I'allure de chauffe doit étre différente de
zéro), le double circuit s'allume immédiatement.

« Actionnez la touche du double circuit (F) d'un foyer allumé (I'allure de
chauffe doit étre différente de zéro) pour activer le circuit extérieur
correspondant au foyer sélectionné. L'activation d'un circuit extérieur est
signalée par le point décimal (G) appartenant au foyer sélectionné.

« L'activation de la touche du double circuit (F) entraine la réactivation du
circuit extérieur. Cela est possible a tout moment.

Par mesure de sécurité, votre table de cuisson est équipée d’'un systéme
d’'arrét automatique qui limite la durée de fonctionnement de chaque foyer. La
durée de fonctionnement avant I'arrét automatique est calculée en fonction de
la derniére allure de chauffe choisie.

Si vous n'avez pas modifié la puissance depuis un bon moment, la zone de
cuisson s’éteint automatiquement a I'expiration du temps défini pour l'allure de
chauffe réglée (voir le tableau).

Allure de chauffe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Durée maximalede | ¢ | g | 5 | 5 | 4 |15|15]|15|15
cuisson (h)
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Fonctions de sécurité et signalisation des erreurs

La table de cuisson est équipée d'un dispositif de sécurité contre la surchauffe. S'il y a lieu, ce dispositif éteint les
zones de cuisson les plus proches du bandeau de commandes.

CODE CAUSES POSSIBLES REMEDES
D'ERREUR
ERO3 + Activation continue des touches sensitives Essuyez I'eau ou retirer les objets de la
SIGNAL pendant plus de 10 secondes due a la présence | surface des touches sensitives. Si le
SONORE d'objets ou de liquides sur le verre dans la zone | probléme persiste, APPELEZ LE
CONTINU des touches sensitives SERVICE APRES-VENTE AGREE EN
PRECISANT LE CODE D'ERREUR
ER20 Anomalie de la mémoire du microcontrdleur APPELEZ LE SERVICE APRES-VENTE
AGREE EN PRECISANT LE CODE
D'ERREUR
ER21 Ce message apparait a la fin du cycle de APPELEZ LE SERVICE APRES-VENTE
contréle de la surchauffe éventuelle du bandeau | AGREE EN PRECISANT LE CODE
de commandes D'ERREUR
U400 Tension au secondaire trop élevée (tension au 1)APPELEZ LE SERVICE APRES-
primaire > 300V). La commande s'arréte au VENTE AGREE EN PRECISANT LE
bout d'une seconde et un signal sonore retentit | CODE D'ERREUR 2)Faites vérifier votre
en continu. Cause probable : 1)fourniture de installation par un électricien
tension trop élevée 2)mauvais raccordement de
la table de cuisson au réseau d'alimentation
ER22 Anomalie de la carte de contréle au niveau des | APPELEZ LE SERVICE APRES-VENTE
touches sensitives ou intervalle relatif & la AGREE EN PRECISANT LE CODE
tension d'alimentation du bandeau de D'ERREUR
commandes non valable.
ER36 Capteur thermique du bandeau de commandes | APPELEZ LE SERVICE APRES-VENTE
en court-circuit AGREE EN PRECISANT LE CODE
D'ERREUR
ER40 Tension secondaire du bandeau de commandes | APPELEZ LE SERVICE APRES-VENTE
trop faible et température PTC du primaire trop | AGREE EN PRECISANT LE CODE
élevée D'ERREUR
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TABLE DE CUISSON VITROCERAMIQUE « 7352-010 »

Manettes de commande

Les zones de cuisson sont commandées par des manettes reliées a un régulateur d'énergie et tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre. Les chiffres entre 1 et 8 indiquent les allures de chauffe, sachant que 1 indique
I'allure minimum et 8 I'allure maximum. O indique la position « off ».

La zone commandée par chaque manette est indiqguée dans le schéma d'identification de la zone de cuisson
adjacente.

Manette de commande

Indicateur de chaleur résiduelle
Identification de la zone de cuisson
Zone de cuisson

ocow>

Indicateur de chaleur résiduelle

Tous les foyers de la table de cuisson comportent un indicateur de chaleur résiduelle. Celui-ci s'allume
automatiquement dés que la zone de cuisson correspondante a atteint ou dépassé la température de 50 C.
Lorsque vous éteignez une zone de cuisson, le témoin correspondant reste allumé tant que la zone n'a pas
refroidi et atteint une température inférieure a 50 C.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE LA SURFACE VITROCERAMIQUE

Fig.5

La surface vitrocéramique doit étre nettoyée régulierement aprés chaque
utilisation, sinon le moindre résidu peut se carboniser sur la surface chaude.

Utilisez régulierement des produits de nettoyage destinés spécialement a la
vitrocéramique qui forment une couche protectrice contre les salissures.

Essuyez la poussiére ou les dépbdts éventuels de la surface
vitrocéramique et du fond des récipients avant chaque utilisation car ils
pourraient abimer les zones de cuisson (Fig.1).

Attention : les tampons métalliques et les détergents abrasifs sont a proscrire
car ils peuvent rayer la surface. De méme, les produits agressifs en aérosol
et les nettoyants non appropriés peuvent abimer la surface (Fig.1 et Fig.2).

Les pictogrammes sérigraphiés peuvent s’effacer si vous utilisez des
nettoyants agressifs, des tampons métalliques ou si le fond de vos récipients
est sale (Fig.2). Les éclaboussures légeres peuvent étre nettoyées avec une
éponge douce et humide. Essuyez ensuite la surface avec un chiffon sec

(Fig.3).

Les taches d’eau peuvent étre enlevées avec du vinaigre dilué dans de l'eau.
N'utilisez pas cette solution pour nettoyer 'encadrement de la table de
cuisson (certains modéles pourraient perdre leur brillant). N'utilisez pas non
plus de détergents agressifs en aérosol et de produits anticalcaire (Fig.3).

Les salissures résistantes peuvent étre éliminées a I'aide de nettoyants
destinés a la vitrocéramique. Conformez-vous impérativement aux
instructions du fabricant.

Veillez a bien éliminer toute trace de produit nettoyant car les éventuels
résidus pourraient abimer la surface vitrocéramique (Fig.3).

Enlevez les taches plus résistantes ou carbonisées a I'aide d’un racloir.
Veillez a ce que la poignée en plastique du racloir ne touche pas la
surface chaude (Fig.4).

Faites attention a ne pas vous blesser avec le racloir ! Le sucre ou les
préparations sucrées peuvent endommager a jamais la surface
vitrocéramique (Fig.5). Eliminez immédiatement tout résidu de sucre de la
surface avec le racloir méme si le foyer est encore chaud (Fig.4).

Un changement de couleur de la zone de cuisson n'a pas d’incidence sur
le bon fonctionnement et la stabilité de la surface vitrocéramique. Cet
inconvénient, qu'il est trés difficile de faire disparaitre, peut étre la
conséquence de I'utilisation de récipients avec fond en aluminium ou en
cuivre ou peut étre di a la présence de restes d'aliments sur le fond des
récipients.

Remarque : les imperfections décrites ci-dessus n’altérent que
I'esthétique et n'ont pas d'influence directe sur le fonctionnement de
I'appareil. La remise en état de la table de cuisson altérée par ces défauts
esthétiques n’est pas couverte par la garantie.
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ENCASTREMENT DE LA TABLE DE CUISSON
Avertissements importants

« L'appareil ne doit étre encastré dans le meuble et raccordé au réseau électrique que par un installateur qualifié.

* Le revétement des parois de I'appareil encastré doit étre traité avec des colles thermostables (100 ), sinon il
peut se déformer et changer de couleur a cause d’une faible stabilité thermique.

* L'appareil est prévu pour étre encastré dans un plan de travail de plus de 600 mm de largeur.

« La table de cuisson doit étre encastrée de maniére a ce que les deux éléments de fixation avant soient
accessibles par le dessous.

* Les éléments suspendus au-dessus de la table de cuisson doivent étre placés de maniére a ne pas géner votre
travail.

« La distance entre le plan de cuisson et la hotte doit étre telle qu’indiquée dans les instructions de montage de la
hotte. La distance minimale s’éléve a 700 mm.

« L'utilisation de bordures en bois massif sur le plan de travail est possible a condition que la distance prévue sur
la figure concernant I'encastrement soit respectée.

« La distance minimale entre la table de cuisson et la paroi arriére est indiquée sur la figure concernant
I'encastrement de la table.

Dimensions de la
découpe pour la table de
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VEFr?rFng'o = La table de cuisson peut étre encastrée dans un plan de travail de 25 a 40
mm d’'épaisseur.
min. 40 mm = L’élément bas sur lequel repose la table de cuisson ne doit pas avoir de
tiroir. 1l doit comporter une séparation horizontale située a une distance
- minimale de 20 mm du fond du caisson de la table de cuisson. L'espace
|_| L entre la séparation et le plan de cuisson doit rester vide.
= Le panneau arriere du meuble de cuisine doit comporter une découpe de
FORNO VENTILATO: FOUR 50 mm de haut sur toute sa largeur.
VENTILE = |l est possible d’encastrer sous la table de cuisson tous les fours équipés
d’'un ventilateur de refroidissement.
Avant d’encastrer le four, il faut retirer le panneau arriére du meuble de cuisine,
j de facon a ce que toute la surface arriére de I'enceinte de cuisson soit dégagée.
En facade, le meuble devra avoir sur toute sa longueur une ouverture d’au
" moins 5 mm de haut.

0
0
0
0

0
0
0
0
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Procédure d’installation

= Le plan de travail doit étre parfaitement mis a niveau.

Protégez les surfaces découpées.

Vissez les plaquettes de fixation jointes avec les vis correspondantes
sur les parois avant et arriere de la table de cuisson a travers les
orifices et les découpes prévus a cet effet.

Raccordez la table de cuisson au réseau électrique (voir les instructions «
Raccordement au réseau électrique »).

Insérez la table de cuisson dans la découpe.

= Appuyez fortement sur la table de cuisson.

Pose du joint
La figure ci-dessous indique de quelle maniére le joint doit étre posé sur tout le pourtour de la table de cuisson.

RACCORDEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE

Adaptation des

Le raccordement ne doit étre effectué que par un installateur spécialisé. La protection de I'installation électrique
doit étre conforme aux normes en vigueur.

Pour accéder aux bornes de raccordement, ouvrez le couvercle de la boite de connexion.

Avant le raccordement Vvérifiez si la tension indiquée sur la plaque signalétique est conforme a celle du réseau électrique.
La plaque signalétique de la table de cuisson vitrocéramique se trouve sous I'appareil.

L'appareil est prévu pour le raccordement a un réseau de 220-240V ~ c.a. (ou 380-415 V 2N~).

Dans le cas d'une installation fixe, le raccordement au réseau doit étre effectué par I'intermédiaire d'un dispositif
de séparation omnipolaire ayant une distance d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm, proportionnel a la
charge et conforme aux normes en vigueur.

Le raccordement doit étre choisi en conformité avec la capacité électrique de l'installation et des disjoncteurs
limiteurs de courant.

Concernant la protection contre I'incendie, les appareils de ce type peuvent étre encastrés entre un meuble haut
dont la hauteur est supérieure a celle de I'appareil et un autre meuble de méme hauteur que l'appareil.

Les parties isolées et sous tension doivent étre correctement protégées pour éviter tout contact accidentel.

Si votre table de cuisson est livrée sans fiche, veuillez appliquer au cordon d'alimentation une fiche normalisée
adaptée a la charge indiquée sur la plague signalétique. Le conducteur de protection est repéré par les couleurs
jaune et vert. La prise doit impérativement étre accessible.

touches sensitives

Aprés chaque raccordement au réseau électrique, I'adaptation se fait
automatiquement pour assurer le fonctionnement correct des touches sensitives.

a la température Tous les indicateurs et voyants s’allument pendant quelques secondes. Au cours de
ambiante I'adaptation, aucun objet ne doit se trouver sur la table de cuisson. Si ce n’est pas le
(pour « 7316-000 » cas, I'adaptation sera interrompue jusqu’a ce que vous enleviez ces objets. Durant
uniquement) ce laps de temps, vous ne pouvez pas mettre votre table de cuisson en marche.
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ATTENTION !

Avant chaque intervention, coupez 'alimentation de I'appareil. L'appareil doit étre branché en fonction de la
tension du réseau, selon les indications du schéma. Raccordez le conducteur de protection (PE) au bornier de

terre.

Maintenez le cordon d'alimentation en place a I'aide d'un serre-cable qui le protége contre I'arrachement.

Aprés avoir effectué le raccordement, mettez en marche tous les foyers pendant au moins 3 minutes pour vérifier
leur bon fonctionnement.

Schéma de
raccordement

Pour le raccordement on peut utiliser :
« des cébles sous gaine caoutchouc type HO5 RR-F avec fils de terre jaune/vert,

« des cables sous gaine PVC type HO5 VV-F avec fils de terre jaune/vert, ou d’autres cables

équivalents.

-

N
Fosown =

i
ik

380-415V

2N~
4x2.5 mm?

||I-U1-hml\>—k

220-240V
3x4.0 mm?
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES « 7316-000 »

Référence 7316-000
Largeur @520 mm
Découpe pour encastrement sur le plan de @500 mm

travail

Raccordement électrique

220-240 V~ ou 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tension nominale

220-240 V~, 50/60 Hz

Foyers (@ mm, W)

- avant gauche 140, 1.200

- arriére central 180/120, 1.700/700
- avant droit 140, 1.200
Puissance totale (W) 4.100
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES « 7352-010 »

Référence 7352-010
Largeur @520 mm
Découpe pour encastrement sur le plan de @500 mm

travail

Raccordement électrique

220-240 V~ ou 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tension nominale

220-240 V~, 50/60 Hz

Foyers (@ mm, W)

- avant gauche 140, 1.200
- arriére central 180, 1.800
- avant droit 140, 1.200
Puissance totale (W) 4.200

SERVICE APRES-VENTE

En cas de non-fonctionnement de la table de cuisson, vérifiez que la fiche est insérée a fond dans la prise de

courant.

Si vous ne parvenez pas a identifier les causes du non-fonctionnement, éteignez et laissez I'appareil en I'état, puis

appelez le service aprés-vente.

L'appareil est livré avec un certificat de garantie qui vous permet de bénéficier de notre service aprés-vente.
Vous devez conserver le certificat de garantie, ddment rempli, pour le montrer, en cas de besoin, au service
apres-vente agréé accompagné d'une preuve d'achat délivrée par le revendeur (bordereau de livraison, facture,
ticket de caisse ou autre) comportant le nom du revendeur, la date de livraison et les données d’identification du

produit.




Liebe Kunden

Gebrauchsanweisung

Anschluss

Typenschild

Feuerschutz

Das Einbau-Glaskeramikkochfeld ist fir den Hausgebrauch bestimmt. Fir die
Verpackung unserer Produkte verwenden wir umweltvertragliche Verpackungen,
die recycelt, kompostiert oder zerstért werden kénnen.

Aus diesem Grund haben wird die Verpackungsmaterialien entsprechend
gekennzeichnet. Wenn Sie das Gerat nicht mehr bendétigen und Ihnen zur Last
fallt, dann entsorgen Sie es bitte fachgerecht, damit es nun nicht auch der Umwelt
zur Last féllt. Bringen Sie das Gerat in die dafir vorgesehenen Sammelstellen.

Die Gebrauchsanweisung ist fir den Verbraucher bestimmt. Sie beschreibt das
Gerat und den fachgerechten Einsatz. Sie enthalt die Beschreibung verschiedener
Typen/Modelle, es kann also sein, dass Anweisungen enthalten sind, die nicht auf
lhr Gerét zutreffen.

Der Anschluss muss entsprechend den Anweisungen im Kapitel “Anschluss an
das Stromnetz” und den geltenden Vorschriften ausgefiihrt werden. Der Anschluss
darf nur von Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Das Typenschild mit den wichtigsten Geratedaten befindet sich auf der Unterseite
des Geréts.

Das Gerat kann neben einem hohen Mébel auf der einen Seite und einem
niedrigen, also auf gleicher Héhe mit dem Gerat, Mébel auf der anderen Seite
eingebaut werden.

Der Hersteller verpflichtet sich, stdndig an Verbesserungen zu arbeiten. Aus
diesem Grund koénnen der Text und die Abbildungen in dieser
Gebrauchsanweisung ohne Vorankiindigung geandert werden.

Wichtige Hinweise 2
Glaskeramik-Kochfeld “7316-000" 5
Glaskeramik-Kochfeld “7352-010" 8
Reinigung und Pflege des Kochfelds 9
Einbau des Kochfelds 10
Anschluss an das Stromnetz 11
Technische Merkmale 13
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WICHTIGE HINWEISE

Der Einbau und der Anschluss an das Stromnetz darf ausschlieRlich von
Fachpersonal ausgefiihrt werden.

« Einige Teile des Gerats erhitzen sich beim Gebrauch.

Achten Sie auf lhre Kinder, lassen Sie sie nicht in die Nahe des Geréats
und erklaren Sie ihnen die Gefahr einer Verbrennung.

* Erhitztes Fett kann leicht entflammen. Seien Sie also besonders
vorsichtig bei der Zubereitung von Lebensmitteln, die Speck oder Ol
bendtigen (z.B. Pommes Frites).

« Die Kochbereiche dirfen nicht leer, also ohne Topf eingeschaltet
werden.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, um den Raum zu beheizen.

» Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Arbeitsflache verwendet
werden. Spitze Gegenstande kénnen die Oberflache zerkratzen.
 Legen Sie keine Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder
Topfdeckel auf die Glaskeramikflache, da sie sich erhitzen kénnen.

« Die Zubereitung von Speisen in Plastik- oder Aluminiumbehéltern ist
untersagt. Auf die warme Glaskeramik-Kochflache dirfen keine Plastik-
oder Aluminiumgegenstande gelegt werden.

» Achten darauf, dass das Stromkabel eventueller anderer Gerate nicht in
Kontakt mit den hei3en Bereichen der Kochflache kommt.

» Bewahren Sie unter dem Gerat keine Gegenstande auf, die keine
Temperaturschwankungen vertragen (z.B. Reinigungsmittel, Sprays, etc).
» Verwenden Sie das Glaskeramik-Kochfeld nicht, wenn Risse oder
Bruchstellen vorhanden sind. Wenn Sie einen Schaden feststellen, dann
trennen Sie das Gerat umgehend vom Stromnetz.

« Im Fall von Fehlfunktionen ziehen Sie sofort den Stecker und wenden
Sie sich an den Kundendienst.

 Das Gerét darf nicht mit Dampf- oder Hochdruckgeréaten gereinigt
werden.

» Das Gerat wurde entsprechend der geltenden Sicherheitsstandards
hergestellt; dennoch sollte es von Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne ausreichende
Erfahrung oder Sachkenntnis nicht ohne Uberwachung benutzt werden.
Die gleiche Empfehlung gilt fir die Nutzung des Geréts durch
Minderjahrige.

Dieses Gerat ist entsprechend der Vorschrift 2002/9  6/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate gekennzeichn et.
Das Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung
bedeutet, dass das Produkt nicht in den normalen
o Hausmill entsorgt werden kann, sondern in geeignete
Recyclinghofe fur elektrische und elektronische Alt gerate gebracht
werden muss.
Wenn dieses Produkt vorschriftsmafig entsorgt werde n, dann
bedeutet dies ein Beitrag zur Vermeidung eventuelle  r negativer
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit, die hingegen bei
einer unsachgemafen Entsorgung eintreten kénnen. Fi r detaillierte
Informationen zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich an
Ihre Gemeinde, an den 6értlichen Entsorgungsdienst o der an das
Geschéft, in dem das Produkt gekauft wurde.



Vor der ersten Nutzung

Wichtige Hinweise

Topfe

Die Glaskeramikflache wird mit einem feuchten Schwamm und einem
Spulmittel gereinigt.

Verwenden Sie keine Scheuermittel, Topfschwamme, Flecken- oder
Rostentferner.

« Die Kochbereiche dirfen nicht leer, also ohne Topf eingeschaltet werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, um den Raum zu beheizen.

 Achten Sie darauf, dass die Kochbereiche und die Tépfe immer sauber und
trocken sind: so kann die Hitze optimal Ubertragen werden und die
Glaskeramikflache wird nicht beschadigt.

« Erhitztes Fett kann leicht entflammen. Seien Sie also besonders vorsichtig
bei der Zubereitung von Lebensmitteln, die Speck oder Ol benétigen (z.B.
Pommes Frites).

« Stellen Sie keine nassen Topfe oder Deckel mit Dampfbeschlag auf die
Kochbereiche. Feuchtigkeit kann die Kochbereiche beschadigen.

« Stellen Sie keine heil3en Topfe zum erkalten auf die kalten (ungenutzten)
Kochbereiche, da sich unter dem Topf Kondenswasser bildet, das die
Korrosion beschleunigt.

Wichtige Hinweise zur Glaskeramik-Oberflache

» Das Glaskeramik-Kochfeld erreicht die eingestellt Temperatur sehr schnell,
jedoch bleibt die Zone um den Kochbereich kalt.

» Das Kochfeld ist widerstandsféhig gegen Temperaturschwankungen.

« Das Kochfeld ist schlagfest. Auch wenn Sie mal einen Kochtopf etwas fester
auf die Flache stellen, wird das Kochfeld nicht beschadigt.

« Verwenden Sie das Glaskeramik-Kochfeld nicht als Arbeitsflache. Spitze
Gegenstande kdonnen die Oberflache zerkratzen.

« Die Zubereitung von Speisen in Aluminium- oder Plastikbehéltern auf den
warmen Kochbereichen ist nicht erlaubt. Stellen oder legen Sie keinerlei
Gegenstande aus Plastik oder Aluminium (Alufolie) auf die
Glaskeramikflache.

* Verwenden Sie das Glaskeramik-Kochfeld nicht, wenn Risse oder
Bruchstellen vorhanden sind.

Sollten spitze Gegenstande auf das Glaskeramik-Kochfeld fallen, kann es
beschadigt werden. Die Folgen kdnnen sofort oder erst nach einiger Zeit
sichtbar sein. Wenn Sie einen Schaden feststellen, dann trennen Sie das
Gerat umgehend vom Stromnetz.

* Wenn Sie Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen auf dem Kochfeld
verschiitten, dann reinigen Sie es umgehend.

Empfehlung fir die Verwendung von Topfen

Verwenden Sie qualitativ hochwertige Topfe mit geradem und stabilem
Boden.

« Die Hitzeubertragung ist deutlich besser, wenn der Durchmesser des
Topfbodens dem Durchmesser des Kochbereichs entspricht und wenn der
Topf in die Mitte des Kochbereichs gestellt wird.

« Wenn Sie hitzebestandige Glas- oder Porzellantépfe verwenden, dann
halten Sie sich an die Empfehlung des Topfgeschirrherstellers.

« Wenn Sie Dampftdpfe verwenden, dann halten Sie den Druck unter
Kontrolle bis der richtige Druck erreicht ist. Zu Beginn funktioniert die
Kochzone mit maximaler Leistung, dann folgen Sie den Emmpfehlungen des
Topfherstellers und verringern die Gartemperatur entsprechend dem Ventil
auf dem Topf.

 Achten Sie darauf, dass sowohl Dampftdpfe als auch herkdmmliche Topfe
ausreichend Flissigkeit enthalten, da die Verwendung eines leeren Topfes
auf dem Kochbereich zur Uberhitzung und somit zur Beschadigung des
Topfes und des Kochbereichs fiihren kann.

« Hitzebestandige Glastopfe mit glattem Boden kdnnen auf der Glaskeramik-
Kochflache verwendet werden, wenn der Durchmesser des Topfes dem des
Kochbereichs entspricht. Topfe mit einem groReren Durchmesser kénnen
wegen der thermischen Spannung rissig werden.

« Halten Sie sich beim Gebrauch von Spezialtopfen an die Empfehlungen des
Topfgeschirrherstellers.

« Wenn Sie helle Topfe (helles Metall) oder Tépfe mit einem besonders
starken Boden verweden, dann verlangert sich die Erreichung des
Siedepunkts um einige Minuten (bis zu 10 Minuten). Wenn Sie eine grof3e
Menge Wasser erhitzen wollen, dann empfehlen wir, Tépfe mit einem dunklen
und geraden Boden zu verwenden.
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Energie sparen

« Verwenden Sie keine Tontdpfe, da diese Kratzer auf der Glaskeramikflache
hinterlassen kénnen.

» Der Durchmesser des Topfbodens sollte dem Durchmesser des
Kochbereichs entsprechen. Ist der Topf zu klein, dann geht Energie verloren
und das Kochfeld kann beschadigt werden.

« Verwenden Sie einen Deckel, sofern die Zubereitung des Gerichts das
erlaubt.

« Die Topfe mussen der Menge der Lebensmittel, die darin zubereitet werden
sollen, entsprechen. Die Zubereitung von geringen Mengen in groen Tdpfen
ist Energieverschwendung.

 Lebensmittel, die eine lange Zubereitungszeit erfordern, kénnen in
Dampftopfen gegart werden.

« Verschiedene Gemiuse und Kartoffeln kbnnen mit wenig Wasser gegart
werden. Auf diese Weise gart das Lebensmittel optimal, doch decken Sie den
Topf immer gut mit dem passenden Deckel zu. Nach der Erreichung des
Siedepunkts drehen Sie die Leistung auf eine Stufe herunter, die ein
langsames Kochen gewahrleistet.
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316-000"

1.Kochbereich Hi-Light vorne links

2.Kochbereich Hi-Light hinten mitte

3.Kochbereich Hi-Light vorne rechts

4. Bedientafel des Kochfelds

Steuerelemente des
Kochfelds

A.Sensor zum Ein-/Ausschalten des Kochfelds
B.Anzeige der Garstufe oder der Resthitze
C.Sensor zum Einschalten/zur Auswahl des Kochfelds (+)
D.Sensor zum Ein-/Ausschalten des Bedienfelds/
der Kindersicherung
E.Sensor (-)
F.Doppelkreissensor
G. Anzeigeleuchte des zuséatzlichen Heizkreises

Steuerungen des Kochfelds = Beim Einschalten der Glaskeramik-Kochflache schalten sich auch alle
Anzeigen kurz an. Die Kochflache ist nun betriebsbereit.

Die Kochflache ist mit elektronischen Sensoren ausgestattet, die bei einer
Beruhrung der angegebenen Flache von mindestens 1 Sekunde.

Das Einschalten der Sensoren wird durch ein akustisches Signal bestéatigt.
Stellen Sie keine Gegenstande auf die Flache der Sensoren
(Fehlkommunikation).

Achten Sie darauf, dass die Flache der Sensoren immer sauber ist.

Berthren Sie die Sensoren zum Ein-/Ausschalten (A) fir mindestens 1
Sekunde. Die Kochflache ist aktiviert und alle Leistungsanzeigen (B) zeigen
»0«.

Der folgende Befehl muss innerhalb von 20 Sekunden eingegeben werden,
sonst kann sich das Kochfeld wieder ausschalten.

Kochfeld einschalten

Kochbereiche einschalten

Wenn Sie das Bedienfeld zum Garen mit dem Sensor zum Ein-/Ausschalten
(A) eingeschaltet haben, kdnnen Sie innerhalb der nachfolgenden 20
Sekunden den gewiinschten Kochbereich auswahlen.

« Driicken Sie den Sensor (C) fir den gewiinschten Kochbereich, auf dem
entsprechenden Display leuchtet die Leistungsstufe »0« auf.

« Mit den Sensoren »+« (C) oder »-« (E) kbnnen Sie die Leistungsstufe von 1-
9 einstellen.

Wenn Sie den Sensor »+« (C) oder »-« (E) gedriickt ha Iten, erhéht oder
senkt sich die Leistungsstufe automatisch. Sie kénn en die
entsprechenden Sensoren aber auch wiederholt driicke n und die
Leistungsstufe um jeweils eine Stufe andern.

Die Einstellung ist nur fiir den ausgewahlten Kochbere ich moglich. Auf

dem Display leuchtet das Symbol »0« oder ,H*, je nach dem, welcher
Kochbereich zuvor erhitzt wurde (siehe Kapitel Resthit ze).
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Kochbereiche ausschalten

Bedienfeld zum Garen
ausschalten

Blockierung /
Kindersicherung

Anzeige Resthitze

Doppelkreis ein-
/ausschalten

Vorbestimmte
Funktionsdauer

Wenn Sie den Kochbereich ausschalten, bevor das Gar  gut fertig ist,
kénnen Sie die Resthitze nutzen und Energie sparen.

« Der ausgewahlte Kochbereich muss aktiv sein.

« Durch Betatigen des Sensors zum Ein-/Ausschalten »-« (E) schaltet sich die
Leistungsstufe auf »0« ein und nach 10 Sekunden schaltet sich der
Kochbereich aus.

Schnellabschaltung

 Der ausgewahlte Kochbereich muss aktiv sein.

« Der Kochbereich schaltet sich durch gleichzeitiges Beriihren der Sensoren
(+) und

(-) (Cund E) aus.

Das Bedienfeld zum Garen kann jederzeit durch Beriihren des Sensors zum
Ein-/Ausschalten (A) ausgeschaltet werden.

Durch die Blockierung kann der Betrieb oder die Nutzung der Kochbereiche
verhindert werden. Diese Blockierung funktioniert auch als Kindersicherung.

Blockierung einschalten

« Schalten Sie alle Kochbereich aus (Einstellung “0”)

« Durch Bertuhren des Sensors (A) wird das Bedienfeld zum Garen
eingeschaltet (sollte es ausgeschaltet sein). Auf allen Displays leuchtet das
Symbol »0«.

« Berthren Sie gleichzeitig die Sensoren (D, +/-). Nach Ertdnen des
akustischen Signals beriihren Sie erneut den Sensor »+«. Alle Displays
zeigen das Symbol »L«, das nach 20 Sekunden verschwindet.

Die Blockierung/Kindersicherung ist nun aktiv.

Blockierung ausschalten

« Die Blockierung wird durch Beriihren des Sensors (A) ausgeschaltet. Alle
Displays zeigen das Symbol L.

« Berthren Sie gleichzeitig die Sensoren (D, +/-). Nach Ertdnen des
akustischen Signals beriihren Sie erneut den Sensor »-«. Die
Blockierung/Kindersicherung ist nun ausgeschaltet.

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit der Resthitze-Anzeige

“H" ausgestattet. Nach dem Ausschalten des Kochbereichs leuchtet das
Symbol “H” und Sie kdnnen die Resthitze zum Erhitzen oder Auftauen von
Lebensmitteln verwenden.

Wenn das Symbol “H” verschwindet, ist der Kochbereich immer noch warm.
Achtung, Verbrennungsgefahr!

* Nach dem Einschalten eines Kochbereichs (C) (die Stufe muss tber Null
liegen) ist dieser sofort aktiv.

» Durch Beruhren der Taste fur den Doppelkreis (F) eines eingeschalteten
Kochbereichs (die Stufe muss Gber Null liegen), kann der externe Heizkreis
des betreffenden Kochbereichs eingeschaltet werden. Der eingeschaltete
externe Heizkreis wird von dem Dezimalpunkt (G) am entsprechenden
Kochbereich angezeigt.

« Die Aktivierung der Taste fur den Doppelkreis (F) schaltet den externen
Heizkreis erneut ein. Das ist jederzeit moglich.

Zum besseren Schutz wahrend des Betriebs ist das Kochfeld mit einem
Zeitschalter ausgestattet (fiir jeden einzelnen Kochbereich). Die
Betriebsdauer richtet sich nach der zuletzt verwendeten Einstellung der
Garstufe.

Wird die Garstufe Uber einen langeren Zeitraum nicht verandert, dann schaltet
sich der Kochbereich automatisch nach einer gewissen Zeit, die von der
Einstellung der Garstufe abhéngt (siehe Tabelle) aus.

Garstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maximale Zeit (h) 6 6 5 5 4 1515|1515
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Sicherheitsfunktion und Fehleranzeige

Das Bedienfeld zum Garen ist mit Sensoren ausgestattet, die vor Uberhitzung schiitzen. In diesem Fall werden die
Kochbereiche, die am nachsten am Bedienfeld liegen, ausgeschaltet.

FEHLERCODE FEHLERBESCHREIBUNG WAS TUN
ERO3 + Kontinuierliche Aktivierung der Sensoren Trockenen Sie den Bereich ab oder
UNUNTERBROCHENES | (TASTEN) fiir mehr als 10 Sekunden, entfernen Sie eventuelle
AKUSTISCHES verursacht durch Gegenstande oder Gegenstande von der Oberfléche der
SIGNAL Fliissigkeiten auf dem Glas im Bereich des | Sensoren. Bleibt das Problem
Touch-Control bestehen, DANN SETZEN SIE SICH
MIT EINEM AUTORISIERTEN
KUNDENDIENST IN VERBINDUNG
UND GEBEN SIE DEN FEHLERCODE
AN
ER20 Anomalie des Speichers des SETZEN SIE SICH MIT EINEM
Microcontrollers AUTORISIERTEN KUNDENDIENST
IN VERBINDUNG UND GEBEN SIE
DEN FEHLERCODE AN
ER21 Dieser Hinweis erscheint am Ende des SETZEN SIE SICH MIT EINEM
Kontrollzyklusses der eventuellen AUTORISIERTEN KUNDENDIENST
Uberhitze im Fach des Touch-Control IN VERBINDUNG UND GEBEN SIE
DEN FEHLERCODE AN
U400 Spannung zweiter Heizkreis zu hoch SETZEN SIE SICH MIT EINEM
(Spannung erster Heizkreis > 300V). Das AUTORISIERTEN KUNDENDIENST
Touch-Feld schaltet sich nach 1 Sekunde IN VERBINDUNG UND GEBEN SIE
aus und es ertont ein dauerhaftes, DEN FEHLERCODE AN 2) Rufen Sie
akustisches Signal. Folgende Griinde einen Elektriker zur Uberpriifung
kdnnen die Ursache sein: 1) Zu hohe des Stromnetzes
Stromspannung 2) Falsch ausgefihrter
Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz
ER22 Anomalie der Steuerkarte fiir die SETZEN SIE SICH MIT EINEM
Auswahlsensoren oder AUTORISIERTEN KUNDENDIENST
Versorgungsspannung des Touch-Control IN VERBINDUNG UND GEBEN SIE
auBerhalb des zuldssigen Bereichs. DEN FEHLERCODE AN
ER36 Kurzschluss des Temperatursensors des SETZEN SIE SICH MIT EINEM
Touch-Controls AUTORISIERTEN KUNDENDIENST
IN VERBINDUNG UND GEBEN SIE
DEN FEHLERCODE AN
ER40 Spannung zweiter Heizkreis des Touch- SETZEN SIE SICH MIT EINEM
Control zu niedrig und Temperatur PTC AUTORISIERTEN KUNDENDIENST
erster Heizkreis zu hoch IN VERBINDUNG UND GEBEN SIE
DEN FEHLERCODE AN
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GLASKERAMIK-KOCHFELD *7352-010"

Bedienschalter

Die Kochbereiche werden tber an einen Energieregler angeschlossene Schalter gesteuert und werden nach
rechts gedreht. Die Zahlen 1 bis 8 zeigen die Gar-Einstellungen an. 1 ist die niedrigste Einstellung und 8 ist
die hochste. 0 zeigt die Position “Off” an.

Der von jedem Schalter angesteuerte Kochbereich ist aus dem daneben liegenden Anzeigeschema zu
entnehmen.

Bedienschalter
Anzeige Resthitze

Identifizierung des Kochbereichs

o0 ®»

Kochbereich

Anzeige Resthitze

Jedes Heizelement hat eine Resthitze-Anzeige. Diese schaltet sich automatisch an, sobald der
dazugehdrige Kochbereich die Temperatur von 50 T e rreicht oder Uiberschritten hat. Sobald der
Kochbereich ausgeschaltet wird, bleibt die entsprechende Anzeigeleuchte eingeschaltet, bis die Resthitze
des Kochbereichs unter 50 T gesunken ist.
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REINIGUNG UND PFLEGE DES KOCHFELDS

Abb.4

Die Glaskeramikflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden, da
auch kleinste Flecken beim néachsten Einschalten verbrennen.

Zur normalen Reinigung verwenden Sie einen Spezialreiniger, der eine
Art Schutzfilm auf der Oberflache hinterlasst.

Stauben Sie die Glaskeramikflache vor jeder Benutzung erst ab und
benutzen Sie nur Tépfe mit sauberem Boden, um das Kochfeld nicht zu
zerkratzen (Abb.1).

Achtung: verwenden Sie keine Stahlschwamme oder Scheuermittel, um
die Oberflache nicht zu zerkratzen. Auch starke Sprays oder ungeeignete
Reinigungsmittel konnen die Oberflache angreifen (Abb.1 und Abb.2).

Die aufgedruckten Hinweise kénnen sich abreiben, wenn Sie zu starke
Reinigungsmittel, Stahlschwamme oder verunreinigte Topfbéden
benutzen (Abb.2). Entfernen Sie geringe Verschmutzungen am
Topfboden mit einem feuchten Schwamm und trocknen Sie gut ab
(Abb.3).

Wasserflecken kénnen mit einer Essiglésung entfernt werden, die jedoch
nicht fir den Rahmen (bei einigen Modellen) verwendet werden darf, da
dieser sonst matt werden kann. Verwenden Sie keine starken
Reinigungsmittel oder Sprays, um Kalkflecken zu entfernen (Abb.3).

Starkere Verschmutzungen werden mit einem Spezialreiniger fir
Glaskeramikflachen entfernt. Beachten Sie die Hinweise des
Reinigungsmittelherstellers.

Achten Sie darauf, das Reinigungsmittel komplett von der Flache zu
entfernen, da Reste die Glaskeramikflache beschadigen kénnen (Abb.3).

Hartnéackige oder verbrannte Verschmutzungen werden mit dem Schaber
entfernt. Achten Sie darauf, dass der Plastikgriff des Schabers nicht in
Bertihrung mit der heil3en Kochflache kommt (Abb.4).

Achten Sie darauf, sich beim Benutzen des Schabers nicht zu verletzen!
Zucker oder stark zuckerhaltige Lebensmittel kdnnen die
Glaskeramikflache dauerhaft beschadigen (Abb.5), daher miissen
Zuckerreste sofort mit dem Schaber von der Glaskerimikflache entfernt
werden, auch wenn diese noch heil} ist (Abb.4).

Eine eventuelle Farbveranderung der Glaskeramikflache hat keinen
Einfluss auf die Funktion oder die Stabilitéat der Oberflache. Eine solche
Farbverdnderung kann durch Kupfer- oder Aluminiumtdpfe oder durch
Speisereste am Topfboden verursacht werden, ist aber sehr schwer zu
entfernen.

Hinweis: Alle oben aufgefiihrten Fehler sind &stetischer Natur und haben

keinen direkten Einfluss auf die Funktion des Geréts. Sie kdnnen nicht im
Bereich der Garantie beseitigt werden.
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EINBAU DES KOCHFELDS
Wichtige Hinweise

« Der Einbau und der Anschluss an das Stromnetz darf ausschlieBlich von Fachpersonal ausgefiihrt werden.

* Die Beschichtung der Seitenwéande des Einbaumdbels missen Klebstoffe enthalten, die 100 € widerstehen (i st
das nicht der Fall, kbnnen Farb- und Formveranderungen auftreten).

 Das Gerat kann in Arbeitsflachen eingelassen werden, wenn das darunter stehende Mdbel eine Breite von Uber
600 mm aufweist.

* Nach dem Einbau missen die beiden Befestigungselemente, beginnend mit dem unteren, frei zugénglich sein.

« Alle Hangemobel der Kiiche missen in einer Hohe aufgehangt sein, die die Arbeitsprozesse nicht beeintrachtigt.

* Der Abstand zwischen Kochflache und Dunstabzugshaube ist der Montageanweisung der Dunstabzugshaube zu
entnehmen. Jedoch betragt der Mindestabstand 700mm.

* Die Arbeitsflache kann mit Echtholzkanten ausgestattet werden, jedoch muss der Mindesabstand eingehalten
werden (siehe Zeichnung).

* Der Mindestabstand des Kochfelds zur Rickwand ist in der Zeichnung angegeben.

Ausschnittmalle flir den
Einbau des Glaskeramik-

Kochfelds ﬁ |
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I
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20mm

40mm
7 40mm 4 |
T L=
g d] )i : min. 20 mm
T
“ FORNO = Das Kochfeld kann nur in Arbeitsflachen mit einer Starke zwischen 25 und
VENTILATO 40 mm eingebaut werden.
min. 40 mim = Das darunter liegende Kuchenelement darf keine Schublade haben. Es
muss mit einer Querstange im Abstand von 20 mm von der Unterseite der
; Arbeitsflache ausgestattet sein. Der Raum zwischen Querstange und
|,_| |]_ Kochflache muss leer bleiben.

= Im hinteren Bereich des Mdbels muss ein Ausschnitt von mindestens 50
mm Hohe Uber die gesamte Breite des Mobels ausgefuhrt werden.
= Unter dem Kochfeld kann ein Ofen mit Kuihlgeblase eingebaut werden.

Vor der Installation des Ofens muss die Riickwand des Mdbels im
Offnungsbereich entfernt werden.
Auch vorne muss eine Offnung von mindestens 5 mm vorgesehen werden.

0
0
0
0

0
0
0
0

0
0
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Einbau = Die Arbeitsflache muss absolut grade sein.

= Die Schnittflachen missen geschitzt werden.

= Schrauben Sie die mitgelieferten Halterungen mit den jeweiligen
Schrauben an die Vorder- und Rickwand der Kochflache (die
Bohrlécher und Einschnitte sind bereits vorgefertigt).

= Schliel3en Sie die Kochflache an das Stromnetz an (beachten Sie die
Anschlussanleitung).

= Setzen Sie die Kochflache in den Ausschnitt.

= Dricken Sie kraftig gegen die Arbeitsflache.

Anwendung der Dichtmasse
Die Abbildung zeigt, wie die Dichtmasse auf dem gesamten Umfang der Kochflache angebracht werden muss.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Der Anschluss darf nur von Fachpersonal ausgefiihrt werden. Der elektrische Anschluss muss den Vorschriften
entsprechend geschutzt sein.

Die Anschliisse sind durch Offnen der Leiterdeckel direkt zuganglich.

Vor dem Anschluss priifen Sie, dass die auf dem Typenschild angegebenen Spannungswerte denen des
Stromnetzes entsprechen.

Das Typenschild des Glaskeramik-Kochfelds befindet sich auf der Unterseite des Geréts.

Das Gerat muss an ein 220-240V-Wechselstromnetz ~ (oder alternativ 380-415 V 2N~) angeschlossen werden.
Beim direkten Anschluss an das Netz ist zwischen Gerat und Stromnetz ein allpoliger, der Last und den
einschlagigen Vorschriften entsprechender Schalter mit mindestens 3 mm Kontaktweite zwischenzuschalten.
Der Anschluss wird entsprechend der Installationsmoglichkeiten des Stromnetzes und der Leistungsschalter
ausgewahlt.

Zum Feuerschutz kann dieser Geratetyp zwischen einem Mdbel, das hoher ist, als die Einbauhthe des Geréts
und einem Mdbel, das genau der Einbauhdhe des Gerats entspricht, eingebaut werden.

Alle elektrischen Anschlisse und isolierten Teile mussen so geschitzt sein, dass ein versehentliches Berihren
ausgeschlossen ist.

Bei Modellen ohne Stecker muss ein der auf dem Typenschild angegebenen Last entsprechender Normstecker
an das Kabel angeschlossen werden. Der Erdleiter ist mit den Farben gelb/griin gekennzeichnet. In jedem Fall
muss der Stecker auch nach dem Einbau zuganglich sein.

Grundanpassung Nach jedem Anschluss an das Stromnetz, wird automatisch die Grundanpassung

der Sensoren

durchgefihrt, die eine optimale Funktion der Sensoren zusichert. Alle Displays
schalten sich fur einige Sekunden ein. Wahren der Anpassung der Sensoren dirfen

(nur fir “7316-0007) keine Gegenstande auf die Kochflache gelegt werden. Sollte das dennoch der Fall

sein, unterbricht sich die automatische Anpassung, bis die Gegenstande entfernt
werden. Wahrend der Anpassung kann das Kochfeld nicht benutzt werden.
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ACHTUNG!

Trennen Sie das Geréat vor jedem Eingriff grundséatzlich vom Stromnetz. Das Gerét wird entsprechend dem
Schema und je nach Netzspannung angeschlossen. Der Schutzleiter (PE) wird an die Erdleiterklemme
angeschlossen.

Das Anschlusskabel wird durch den Haltebiigel durchgefiihrt, der es vor versehentlichen Bewegungen schiitzt.

Schalten Sie alle Kochbereiche nach dem Anschluss flir mindestens 3 Minuten ein, um die korrekte Funktion zu
Uberprufen.

Anschlusssch

Fir den Anschluss eignen sich

gma » Kabel mit Gummiisolierung Typ HO5 RR-F mit gelb/grinen Leitern,
« PVC-Kabel Typ HO5VV-F mit gelb/griinen Leitern oder andere, dhnliche Kabel.
L; 1L 1
Ls 2 2
3 3
4 4 )
N 5 5
L L L
380-415V 220-240V
4x2’5 mm? 3x4.0 mm?

52



TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN “7316-000"

Code 7316-000
Breite @520 mm
AusschnittmalRe fur den Einbau in die @500 mm

Arbeitsflache

Elektrischer Anschluss

220-240 V~ oder 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Nennspannung 220-240 V~, 50/60 Hz
Kochbereiche (@ mm, W)

- vorne links 140, 1.200

- hinten Mitte 180/120, 1.700/700
- vorne rechts 140, 1.200
Gesamitleistung (W) 4.100
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN “7352-010"

Code 7352-010
Breite 2520 mm
Ausschnittmafle fiir den Einbau in die @500 mm

Arbeitsflache

Elektrischer Anschluss

220-240 V~ oder 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Nennspannung 220-240 V~, 50/60 Hz
Kochbereiche (@ mm, W)

- vorne links 140, 1.200

- hinten Mitte 180, 1.800

- vorne rechts 140, 1.200
Gesamitleistung (W) 4.200

TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte das Kochfeld nicht funktionieren dann priifen Sie zun&chst, ob der Stecker richtig in der Steckdose steckt.
Sollten Sie die Ursache fur die Fehlfunktion nicht feststellen konnen, dann schalten Sie das Gerat aus, nehmen
Sie keine Arbeiten am Gerat vor und rufen Sie den Technischen Kundendienst an.

Das Gerét ist mit einem Garantiezertifikat ausgestattet, mit dem Sie den Technischen Kundendienst in

Anspruch nehmen kénnen.

Fullen Sie das Zertifikat aus und bewahren Sie es auf. Wenn Sie den Kundendienst in Anspruch nehmen, missen
Sie das Garantiezertifikat zusammen mit einem gultigen Kaufdokument (Lieferschein, Rechnung, Kassenzettel,
ahnliches), auf dem der Handler, das Lieferdatum und die Produktinformationen angegeben sind, vorlegen.




Estimado cliente

Instrucciones para el uso

Instrucciones para la
conexion

Placa

Proteccion contra
incendios

La encimera de vitroceramica empotrable estd destinada a un uso doméstico.
Para el embalaje de nuestros productos usamos materiales que protegen el
medio ambiente y que pueden reciclarse o destruirse.

Es por este motivo que hemos sefialado adecuadamente los materiales del
embalaje. Cuando el aparato no se utilice mas y constituya un estorbo, cuide que
no altere o dafie el medio ambiente. LIévelo a los centros de recogida
especializados.

Las instrucciones para el uso estan destinadas al consumidor. Describen el
aparato y su uso. Contienen la descripcién de varios tipos/modelos de aparatos, y
por ello, podra encontrar descripciones de funciones que su aparato no realiza.

La conexién se debe realizar segun el capitulo “Conexion a la red eléctrica” y
respetando las normas vigentes. El trabajo debe ser realizado s6lo por personal
especializado.

La placa con las caracteristicas basicas esta colocada en la parte inferior del
aparato.

El aparato puede estar empotrado, de un lado, cerca de un mueble mas alto que
él, y del otro, cerca de un mueble de una altura igual que la del aparato.

El fabricante se compromete a realizar continuas mejoras. Por ello, el texto y
las ilustraciones de este manual pueden ser modificadas sin previo aviso.

Advertencias importantes 2
Encimera de vitroceramica [1"7316-000" 5
Encimera de vitroceramica [1"7352-010" 8
Limpieza y mantenimiento de la encimera 9
Empotrado de la encimera 10
Conexioén a la red eléctrica 11
Caracteristicas técnicas 13
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ADVERTENCIAS

IMPORTANTES

El empotrado y la conexion eléctrica del aparato a la red, deben ser
realizados sélo por personal especializado.

« Algunas partes del aparato se calientan durante el funcionamiento.
Tenga cuidado con los nifios, no los deje cerca del aparato y adviértales
sobre el peligro de quemaduras.

« La grasa sobrecalentada puede incendiarse facilmente. Proceda con la
maxima cautela durante la preparacion de los alimentos que necesitan el
uso de grasa o de aceite (por ej. patatas fritas).

* Las zonas de coccion no deben funcionar vacias, sin las ollas.

» No utilice el aparato para calefaccionar el ambiente.

« La encimera de vitroceramica no se debe utilizar como superficie de
trabajo. Los objetos con punta pueden rayar la superficie.

» No apoye sobre la encimera de vitroceramica objetos como cuchillos,
tenedores, cucharas o cubiertos que se puedan sobrecalentar.

« Estéa prohibida la preparacion de comidas en recipientes de plastico o de
aluminio. Sobre la encimera de vitroceramica caliente no se deben
colocar objetos de plastico ni de aluminio.

« Cuide que el cable eléctrico de cualquier otro aparato no quede en
contacto con las zonas de coccion calientes.

« No conserve debajo del aparato objetos sensibles a choques térmicos
(por €j. detergentes, aerosoles, etc.)

* No utilice la encimera de vitroceramica rota o con grietas. Si nota algin
defecto, interrumpa inmediatamente la alimentacion eléctrica.

« Si existen alteraciones, desconecte el cable de alimentacion eléctrica y
llame al Servicio de Asistencia Técnica.

« El aparato no se debe limpiar con aparatos a vapor o de alta presion.

« El aparato se fabrica siguiendo los estandares de seguridad vigentes;
no obstante, no aconsejamos que sea utilizado por personas con
capacidades fisicas, motoras o mentales disminuidas, 0 por personas sin
experiencia o sin conocimientos sobre el mismo. El mismo consejo es
valido para el uso del aparato por parte de menores.

Este aparato esta marcado segun la norma europea

2002/96/CE sobre los residuos de aparatos eléctrico sy

electrénicos.

El simbolo en el producto o en el envase, indicaqu e el

I producto no debe ser considerado como un residuo

domeéstico comun, sino que debe ser llevado a un lug ar de recogida
apropiado para el reciclado de equipos eléctricos y electrénicos.
Eliminando este producto de modo apropiado se contr ibuye a evitar
potenciales consecuencias negativas para el medioa  mbiente y para
la salud que podrian producirse si se realizara una eliminacién
inadecuada del mismo. Para obtener informacién més detallada
sobre el reciclaje de este producto, llame ala ofi  cina municipal, al
servicio local de eliminacién de residuos o a la ti enda en la que fue
adquirido el producto.
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Antes del primer uso

Advertencias importantes

La superficie de vitroceramica se debe limpiar con una esponja himeda y con
detergente para platos.

No use detergentes agresivos que puedan rayar la superficie, esponjas para
ollas ni eliminadores de manchas o de herrumbre.

» Las zonas de coccién no deben funcionar vacias, sin las ollas. jNo utilice el
aparato para calefaccionar el ambiente!

* Cuide que las zonas de coccion y las ollas estén siempre limpias y secas,
de este modo, la transmision de calor es éptima y la superficie de
vitroceramica no se dafia.

* La grasa sobrecalentada puede incendiarse facilmente. Proceda con la
maxima cautela durante la preparacion de los alimentos que necesitan el uso
de grasa o de aceite (por ej. patatas fritas).

« No apoye sobre las zonas de coccion las ollas mojadas o las tapas con
vapor de agua. La humedad dafa las zonas de coccion.

< No enfrie las ollas calientes sobre las zonas de coccion frias (no usadas)
porque debajo de la olla se produce condensacién que acelera la corrosion.

Advertencias importantes referidas a la superficie de vitroceramica

 La encimera de vitroceramica alcanza muy rapidamente la temperatura
seleccionada, en cambio, la superficie que la rodea permanece fria.

 La encimera es resistente a los cambios de temperatura.

* La encimera es resistente a los golpes. Aun si coloca la olla sobre la
encimera con mas fuerza, no la dafiara.

* No use la superficie de vitroceramica como superficie de trabajo. Los
objetos con punta pueden rayarla.

* No esta permitida la preparacién de alimentos en recipientes de aluminio o
de plastico sobre las zonas de coccidn calientes. Sobre la superficie de
vitroceramica no se debe apoyar ningun objeto de plastico ni de aluminio
(papel de aluminio).

* No utilice la encimera de vitroceramica rota o con grietas.

Si se cae un objeto en punta sobre la encimera de vitroceramica puede
romperla. Las consecuencias se pueden observar inmediatamente o después
de un tiempo. Si se produce una grieta visible, desconecte inmediatamente la
alimentacion eléctrica.

» Si sobre la encimera caliente se derrama azUlicar o comidas azucaradas,
debe limpiarla inmediatamente.

Consejos para el uso de las ollas

Utilice ollas de calidad con un fondo sin deformar y estable.

« La transmision del calor es mayor cuando el diametro del fondo de la olla
coincide con el diametro de la zona de coccion y cuando la olla esta ubicada
en el centro de la zona de coccion.

« Para la coccion en ollas de vidrio termorresistentes o de porcelana se deben
seguir los consejos del fabricante de las ollas.

« Si usa una olla a presién debe controlarla hasta que alcance la presion
justa. Al comienzo, la zona de coccién funciona a la maxima potencia y
después, segun las indicaciones del fabricante de la olla, disminuya la
potencia de la coccion con el sensor adecuado.

« Cuide que tanto las ollas a presién como todas las otras ollas contengan la
suficiente cantidad de liquido durante la coccién. El uso de una olla vacia
sobre la zona de coccidn provoca sobrecalentamiento y dafio de la olla 'y de
la zona de coccion.

« Las ollas de vidrio resistente a la temperatura con el fondo plano se pueden
utilizar sobre la encimera de vitroceramica si el diametro de la olla coincide
con el de la zona de coccidn. Las ollas con el didmetro mas grande pueden
agrietarse debido a la tension térmica.

» Cuando se utilicen ollas especiales se deben seguir los consejos del
fabricante de las mismas.

« Cuando cocine sobre la encimera en las ollas claras (metal claro) o con el
fondo grueso, el tiempo de ebullicién aumenta algunos minutos (hasta 10
minutos). Si desea hacer hervir una gran cantidad de agua, le aconsejamos
usar ollas con un fondo oscuro y sin deformaciones.
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Ahorro energético

« No utilice ollas de arcilla porque pueden rayar la superficie de vitroceramica.

« El didmetro del fondo de la olla debe coincidir con el didmetro de la zona de
coccion. Si la olla es demasiado pequenia, la energia se dispersay la
encimera se puede dafar.

* Use la tapa si el tipo de preparacion de la comida lo permite.

« Las ollas deben tener el tamafio adecuado segun la cantidad de alimentos
gue se van a cocinar. Si prepara pequefias cantidades de alimentos en ollas
grandes estara derrochando energia.

« Las comidas que necesitan una larga coccion pueden ser preparadas en
una olla a presion.

- Las verduras, en general, se pueden cocinar con poca agua. De este modo,
el alimento se cocina bien, pero siempre se debe tapar bien la olla. Después
de la ebullicién, disminuya la potencia de la coccién hasta un nivel que
asegure una ebullicién lenta.
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Elementos de control de la

CA 1"7316-000"

encimera

Control de la encimera

Encendido de la encimera

Encendido de las zonas de

coccion

1.Zona de coccién Hi-Light delantera
izquierda

2.Zona de coccion Hi-Light trasera central

3.Zona de coccion Hi-Light delantera
derecha

4. Unidad de control de la encimera

A.Sensor para encendido/apagado de la encimera

B.Indicadores de nivel de coccién o calor residual

C.Sensor para encendido/eleccion de la zona de coccion (+)

D.Sensor para encendido/apagado bloqueo de funcionamiento/
Proteccion para nifios

E.Sensor (-)

F.Sensor doble circuito

G. Indicador para mostrar el circulo de calentamiento adicional

= En el momento del encendido de la encimera de vitroceramica se
encienden todos los indicadores (por un instante). La encimera esta lista
para su uso.

= La encimera posee sensores electrénicos que se encienden cuando se
tocan las superficies indicadas durante 1 segundo como minimo.

= Cada encendido de los sensores se confirma con una sefial sonora.

= No coloque los objetos sobre la superficie de los sensores (Comunicacion
de errores).
Controle que la superficie de los sensores esté siempre limpia.

= Toque el sensor para encendido/apagado (A) durante 1 segundo como
minimo. La encimera se activa y en todos los indicadores de potencia (B)
esta encendido »0«.

= La préxima operacion debe ser realizada dentro de los 20 segundos, de lo
contrario, la encimera se puede apagar de nuevo.

Si ha encendido el panel de coccién con el sensor para encendido/apagado
(A), en los siguientes 20 segundos, podra elegir la zona de coccion deseada.
* Presionando el sensor (C) de la zona de coccion deseada, en el visualizador
correspondiente se ilumina el nivel de potencia de la coccién »0«.

* Presionando los sensores »+« (C) 0 »-« (E) se selecciona el nivel de
cocciéon, de 1 a 9.

Manteniendo presionado el sensor »+« (C) 0 »-« (E)  los niveles de
coccidn disminuyen o aumentan automaticamente. Esto también se
puede hacer tocando individualmente los sensores co rrespondientes y
cambiando la potencia de la coccién, en cada caso y para cada nivel.

La seleccion sélo es posible para la zona de cocci6  n previamente
elegida. En el visualizador se ilumina el simbolo »  0«, o ,H" dependiendo
de la zona de coccién precedentemente calentada (ve  r el capitulo calor
residual).
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Apagado de las zonas de
coccion

Apagado del panel de
coccion

Bloqueo/Proteccidon nifios

Indicador de calor residual

Activacidon/desactivacion
del doble circuito

Duracion de funcionamiento

limitado

Si apaga la zona de coccién antes de que finalice | a misma, podra
aprovechar el calor residual y ahorrara energia elé  ctrica.

« La zona de coccidn elegida debe estar activada.

* Presionando el sensor para el encendido/apagado »-« (E), lleve el nivel de
coccién a »0« y después de 10 segundos la zona de coccién se apagara.

Apagado rapido
« La zona de coccién elegida debe estar activada.
« La zona de coccién se apaga si toca simultdneamente los sensores (+) y

() (CyE).

La encimera se puede apagar en cualquier momento tocando el sensor para
encendido/apagado (A).

Activando el bloqueo, impedira el funcionamiento o el uso de las zonas de
coccion. Este blogueo funciona también como una proteccion para nifios.

Activacion del bloqueo

» Apague todas las zonas de coccién (Valor [1"0")

« Presionando el sensor (A) encienda el panel de coccion (si estuviera
apagado). Todos los visualizadores mostraran el simbolo »0« iluminado.

* Presione simultaneamente los sensores (D, +/-). Después de la sefal
sonora, presione de nuevo el sensor »+«. Todos los visualizadores mostraran
el simbolo »L«, que desaparecera después de 20 segundos.

El bloqueo/la proteccién para nifios esta activada.

Desactivacion del bloqueo

« El bloqueo se desactiva presionando el sensor (A). Todos los visualizadores
mostraran el simbolo L.

* Presione simultaneamente los sensores (D, +/-). Después de la sefal
sonora, presione de nuevo el sensor »-«. El bloqueo/la proteccién para nifios
esti desactivada.

La encimera de vitroceramica esté dotada de un indicador de calor residual
“H”. Después que se apaga la zona, el visualizador muestra el simbolo "H"
iluminado y mientras haya calor residual, se lo puede utilizar para calentar
comidas o descongelar alimentos.

Cuando el simbolo "H" desaparece, la zona de coccion todavia esta caliente.
jAtencion, peligro de quemaduras!

« Después de la activacion de una zona de coccion (C) (el nivel debe ser
distinto de cero), el doble circuito se activa siempre inmediatamente.

« Accionando el boton del doble circuito (F) de una zona de coccién activada
(el nivel de coccién debe ser distinto de cero) es posible activar el circuito
externo correspondiente a dicha zona de coccion. Un circuito externo
activado se indica con el punto decimal (G) perteneciente a la zona de
coccion en cuestion.

« La activacion del boton de doble circuito (F) significa la reactivacion del
circuito externo. Esto se puede realizar en cualquier momento.

Con la finalidad de obtener una mayor proteccion durante el funcionamiento,
la encimera posee un limitador de tiempo de funcionamiento (para cada zona
de coccion). La duracién del funcionamiento se determina en base a la Ultima
seleccion del nivel de coccidn.

Si el nivel de coccion no se cambia por mucho tiempo, la zona de coccién,
gue depende de la eleccion del nivel de coccion (ver la tabla), pasado un
cierto tiempo se apagara automaticamente.

Nivel de coccién 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tiempo maximo (h) 6 6 5 5 4 115115115 ]|15
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Funcion de sequridad y sefialacidon de errores

El panel de coccion posee sensores que lo protegen del sobrecalentamiento. Si sucediera, se apagan las zonas
de coccion mas cercanas al panel de control.

cODIGO DESCRIPCION DEL ERROR ACCION
ERROR
ERO3 + Activacion continua de los sensores (BOTONES) | Seque el agua o elimine los objetos de la
SONIDO durante mas de 10 segundos causada por la superficie de los sensores. Si el problema
CONTINUO | presencia de objetos o liquidos sobre el vidrio | persiste, LLAME AL CENTRO DE
en la zona de los mandos por teclas. ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
ER20 Anomalia de la memoria del microcontrolador LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
TECNICA AUTORIZADQ -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
ER21 Este mensaje aparece al finalizar el ciclo de LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
control que se realiza por sobrecalentemiento TECNICA AUTORIZADO -
de los mandos tactiles ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
U400 Tension en el circuito secundario demasiado 1)LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
alta (tension en el circuito primario > 300V). EI | TECNICA AUTORIZADO -
tablero de mando tactiles se apaga después de | ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
1 segundo y emite una sefial sonora continua. 2)LIame a un electricista para controlar la
Esto puede ser debido a: 1)suministro de red eléctrica doméstica
tension elevada 2)Error de conexién de la
encimera a la red de alimentacion
ER22 Anomalia en la placa de mando referida a los LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
sensores de seleccion o tension de alimentacion | TECNICA AUTORIZADO -
al tablero de control tactil fuera del rango ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
permitido.
ER36 Corto circuito en el sensor de temperatura del LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
tablero de control tactil TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
ER40 Tension secundaria del tablero de control tactil LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
demasiado baja y temperatura PTC del circuito | TECNICA AUTORIZADO -
primario demasiado alta ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
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ENCIMERA DE VITROCERAMICA [1"7352-010"

Mandos

Las zonas de coccién son accionadas por mandos conectados a un regulador de energia que se debe girar en
sentido horario. Los nameros del 1 al 8 indican las posibles selecciones para la coccion. 1 es el valor minimo y 8
el maximo. El 0 indica posicién "off".

La zona accionada por cada mando se puede individualizar en el esquema de identificacion de la zona de coccién
adyacente.

Mando

Indicador de calor residual
Identificacion de la zona de coccién
Zona de cocciéon

oo w>»

Indicador de calor residual

Cada elemento calentador esta asociado a un indicador de calor residual que se enciende automaticamente una
vez que la zona de coccion correspondiente ha alcanzado o superado una temperatura de 50°C. Después que se
apaga una zona de coccion, la luz correspondiente permanecera encendida durante el tiempo necesario para que
la zona se enfrie y alcance una temperatura inferior a 50°C.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE LA ENCIMERA

La superficie de vitroceramica se debe limpiar después de cada uso
porque cada pequefia mancha remanente se quemara sobre la superficie
caliente.

Para el mantenimiento ordinario use detergentes especiales que forman
una especie de pelicula protectora contra la suciedad.

Antes de utilizar la superficie de vitroceramica, debe quitar siempre el
polvo de la superficie y la posible suciedad del fondo de las ollas que
podrian rayas las zonas de coccion (Fig.1).

Atencidn: no utilice esponjas de acero o detergentes abrasivos que
puedan rayar la superficie. También se puede dafiar usando aerosoles
agresivos o detergentes no adecuados (Fig. 1 y Fig.2).

Las sefializaciones se pueden gastar por el uso de detergentes
agresivos, esponjas de acero u ollas con el fondo sucio (Fig.2). La
suciedad mas pequefia se puede eliminar con una esponja humeda y
luego secar bien la olla (Fig.3).

Las manchas de agua se pueden eliminar con una solucién de vinagre, la
cual no se puede pasar sobre el marco (de algunos modelos) porque
puede perder su brillo. No se deben utilizar detergentes ni aerosoles
agresivos para eliminar el sarro (Fig.3).

La suciedad mas dificil de eliminar, se debe tratar con detergentes
especificos para la limpieza de las superficies de vitroceramica. Siga los
consejos del fabricante del detergente.

Quite completamente el detergente de la superficie porque cualquier
residuo podria dafiar la superficie de vitroceramica (Fig.3).

La suciedad mas dificil de eliminar se debe quitar con la raedera. Cuide
gue la manija de plastico de la raedera, no permanezca en contacto con
la encimera caliente (Fig.4).

iTenga cuidado de no lastimarse cuando utilice la raedera! El azlcar o las
comidas que contienen mucho azlcar pueden dafiar para siempre la
superficie de vitroceramica (Fig.5), por ello, es necesario eliminar
inmediatamente con la raedera los residuos de azucar de la superficie de
vitroceramica adn cuando todavia esta caliente (Fig.4).

El cambio de color de la superficie de vitroceramica no influye sobre el
funcionamiento o sobre la estabilidad de la superficie. Esta Ultima es una
consecuencia del uso de ollas de cobre o de aluminio o de los residuos
de comida en el fondo de la ollla, que son muy dificiles de eliminar.

Advertencia: Todos los errores mencionados arriba son de tipo estético y
no influyen directamente sobre el funcionamiento del aparato. Los
mismos no pueden ser eliminados utilizando la garantia.
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EMPOTRADO DE ENCIMERA
Advertencias importantes

« El empotrado y la conexién del aparato a la red de electricidad, deben ser realizados s6lo por personal

especializado.
« El revestimiento de las paredes del mueble de empotrado debe contener colas resistentes a 100°C (si no resiste

a temperaturas tan altas, podria cambiar la forma y el color).
« El aparato se puede empotrar en la superficie de trabajo, donde el ancho del mueble supera los 600 mm.

 Después del montaje, el aparato empotrable debe permitir un libre acceso a los dos elementos fijados, desde la

parte inferior.
* Todos los muebles colgantes de la cocina se deben colocar a una altura que no interfiera en los procesos de

trabajo.
» Cuando se realiza el montaje de la campana, se deben respetar las indicaciones sobre la distancia que la

separan de la encimera. La distancia minima es de 700mm.
* Sobre la superficie de trabajo se pueden poner los marcos de madera maciza siempre que se respete la

distancia minima (ver el dibujo).
« La distancia minima entre el panel con la encimera y la pared posterior esta indicada en el dibujo.

Medidas del corte de la
encimera de

vitroceramica empotrable m
/\’520mm
40mm
50mm EL
S50MIN.
I
[ T

700mm

50mm

N
4
/
/
i

\/500mm

25-40mm
5mm

20mm

40mm

5 mm e
= e

= La encimera se puede empotrar s6lo en una superficie de trabajo de un

espesor entre 25y 40 mm.

El elemento inferior de la cocina no debe tener el cajon. Debe poseer una

| barra horizontal a una distancia de 20 mm. de la superficie de trabajo
inferior. El espacio entre la barra y la encimera debe permanecer vacio.

M H_ = En la parte posterior del mueble debe estar el corte de una altura minima

de 50 mm., en todo el ancho del mueble.
= El empotramiento del horno debajo del panel de coccidn es posible con los
hornos con ventilador enfriador.

FORNO
VENTILATO

min. 40 mm

%
AL I:‘
. min. 20 mm
D] ) i ’7

Antes de instalar el horno se debe eliminar, en el area de la abertura, la pared

posterior del mueble.
Ademas debe estar la abertura minima de 5 mm. en la parte delantera.

0
0
0
0

0
0
0
0

0
0
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Procedimiento de

empotrado = La superficie de trabajo debe estar completamente derecha.

= Proteja las superficies cortadas.

= Atornille los elementos de soporte suministrados, con los tornillos
correspondientes, a la pared delantera y trasera de la encimera (los
orificios y los cortes ya han sido realizados).

= Conecte la encimera a la red de alimentacién eléctrica (consulte las
instrucciones para la conexion).

= Coloque la encimera sobre el hueco precedentemente cortado.

= Empuje con fuerza en contra de la superficie de trabajo.

Aplicacion del sellador
La figura indica como se debe aplicar el sellador en todo el perimetro.

A\

y\\\ \\

AR S
\\\\\ \\

NN

N
\\\\\\

CONEXION A LA RED ELECTRICA

La conexion eléctrica puede ser realizada s6lo por personal especializado. La proteccion de la conexion
eléctrica debe respetar las normas vigentes.

Cuando se abre la tapa de los conductores, los conectores de unién estan al alcance.

Antes de la conexion se debe verificar que la tension que figura en la placa coincida con la tensién de la red
eléctrica.

La placa de la encimera de vitroceramica se encuentra en la parte inferior del aparato.

El aparato funciona si esta conectado a la corriente alterna 220-240V ~ (0 como alternativa 380-415 V 2N~).
En la conexidn directa a la red, se interpone entre el aparato y dicha red, un interruptor omnipolar con una
apertura minima entre los contactos de 3mm, dimensionado para esa carga y que cumple con las normas
vigentes.

Se debe elegir la conexién segun la posibilidad de instalacion de la corriente eléctrica y de los interruptores.
Para la seguridad contra incendio, los aparatos de este tipo pueden ser empotrados entre un mueble mas alto
que él, por una parte y por la otra contra un mueble de la misma altura que el aparato.

Las piezas para la conexion eléctrica y las piezas aisladas, deben estar protegidas de la posibilidad de ser
tocadas.

Para eventuales modelos que no posean enchufe, instale en el cable un enchufe normalizado capaz de
soportar la carga indicada en la placa. El conductor de tierra estéa identificado por los colores amarillo/verde. El
enchufe debe estar siempre accesible.

Adaptac i6n de base Después de la conexion a la red eléctrica, se realiza automaticamente la adaptacion

de los sensores al

de base que asegura el funcionamiento éptimo de los sensores. Todos los

visualizadores se encenderan durante algunos segundos. Durante la adaptacion de

w . los sensores no deben haber objetos apoyados sobre la encimera. Si los hubiera, la
(sblo para "7316- adaptacion se interrumpe hasta que se retiren los objetos. Durante este tiempo no se
000") podra utilizar la encimera.
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{ATENCION!

Antes de cada intervencion, desconecte el aparato de la red eléctrica. El aparato debe estar conectado, segun la
tension de la red, siguiendo el esquema. El conductor de proteccion (PE) debe estar conectado al borne de
puesta a tierra .

El cable de conexion debe pasar a través de la abrazadera que lo protege de movimientos accidentales.

Después de la conexién, encienda todas las zonas de coccién durante 3 minutos, como minimo, para verificar su
correcto funcionamiento.

Esquema de -, -
— Para la conexion se pueden utilizar
conexion « cables recubiertos de goma tipo HO5 RR-F con hilos de color amarillo/verde,
« cables de conexién de PVC tipo HO5W-F con hilos de color amarillo/verde u otros cables
similares.
L 1L 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5 5
= = &+ =
380-415V 220-240V
o mm? 3x4.0 mm?2
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CARACTERISTICAS TECNICAS [1"7316-000"

Cadigo 7316-000
Ancho @520 mm
Hueco para empotrado en la superficie @500 mm

Conexion eléctrica

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tension nominal

220-240 V~, 50/60 Hz

Zonas de coccion (@ mm, W)

- adelante a la izquierda 140, 1.200

- detras en el centro 180/120, 1.700/700
- adelante a la derecha 140, 1.200
Potencia total (W) 4.100
CARACTERISTICAS TECNICAS [1"7352-010"

Cdédigo 7352-010
Ancho @520 mm
Hueco para empotrado en la superficie @500 mm

Conexioén eléctrica

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tensiéon nominal

220-240 V~, 50/60 Hz

Zonas de coccion (@ mm, W)

- adelante a la izquierda 140, 1.200
- detras en el centro 180, 1.800
- adelante a la derecha 140, 1.200
Potencia total (W) 4.200

ASISTENCIA TECNICA

Si la encimera no funcionara, le aconsejamos verificar que el enchufe esté correctamente introducido en la toma

de corriente.

Si no se detectara la causa del mal funcionamiento, apague el aparato, no lo adultere y llame al Servicio de

Asistencia Técnica.

El aparato posee un certificado de garantia que le permite utilizar el Servicio de Asistencia Técnica.

El certificado de garantia debera ser conservado por el cliente, debidamente completado para ser mostrado al
Servicio de Asistencia Técnica Autorizado, cuando fuera necesario, junto con un documento fiscalmente valido
otorgado por el vendedor en el momento de la compra (boletin de entrega, factura, ticket, otros) en el que figure el
nombre del vendedor, la fecha de entrega y las caracteristicas que identifican al producto.



Estimado cliente

Instrucciones para el uso

Instrucciones para la
conexion

Placa

Proteccion contra
incendios

La encimera de vitroceramica empotrable esta destinada a un uso doméstico.
Para el embalaje de nuestros productos usamos materiales que protegen el
medio ambiente y que pueden reciclarse o destruirse.

Es por este motivo que hemos sefialado adecuadamente los materiales del
embalaje. Cuando el aparato no se utilice mas y constituya un estorbo, cuide que
no altere o dafie el medio ambiente. LIévelo a los centros de recogida
especializados.

Las instrucciones para el uso estan destinadas al consumidor. Describen el
aparato y su uso. Contienen la descripcién de varios tipos/modelos de aparatos, y
por ello, podra encontrar descripciones de funciones que su aparato no realiza.

La conexién se debe realizar segun el capitulo “Conexion a la red eléctrica” y
respetando las normas vigentes. El trabajo debe ser realizado s6lo por personal
especializado.

La placa con las caracteristicas basicas esta colocada en la parte inferior del
aparato.

El aparato puede estar empotrado, de un lado, cerca de un mueble mas alto que
él, y del otro, cerca de un mueble de una altura igual que la del aparato.

El fabricante se compromete a realizar continuas mejoras. Por ello, el texto y
las ilustraciones de este manual pueden ser modificadas sin previo aviso.

Advertencias importantes 2
Encimera de vitroceramica [1"7316-000" 5
Encimera de vitroceramica [1"7352-010" 8
Limpieza y mantenimiento de la encimera 9
Empotrado de la encimera 10
Conexioén a la red eléctrica 11
Caracteristicas técnicas 13
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ADVERTENCIAS

IMPORTANTES

El empotrado y la conexion eléctrica del aparato a la red, deben ser
realizados sélo por personal especializado.

« Algunas partes del aparato se calientan durante el funcionamiento.
Tenga cuidado con los nifios, no los deje cerca del aparato y adviértales
sobre el peligro de quemaduras.

« La grasa sobrecalentada puede incendiarse facilmente. Proceda con la
maxima cautela durante la preparacion de los alimentos que necesitan el
uso de grasa o de aceite (por ej. patatas fritas).

* Las zonas de coccion no deben funcionar vacias, sin las ollas.

» No utilice el aparato para calefaccionar el ambiente.

« La encimera de vitroceramica no se debe utilizar como superficie de
trabajo. Los objetos con punta pueden rayar la superficie.

» No apoye sobre la encimera de vitroceramica objetos como cuchillos,
tenedores, cucharas o cubiertos que se puedan sobrecalentar.

« Estéa prohibida la preparacion de comidas en recipientes de plastico o de
aluminio. Sobre la encimera de vitroceramica caliente no se deben
colocar objetos de plastico ni de aluminio.

« Cuide que el cable eléctrico de cualquier otro aparato no quede en
contacto con las zonas de coccion calientes.

« No conserve debajo del aparato objetos sensibles a choques térmicos
(por €j. detergentes, aerosoles, etc.)

* No utilice la encimera de vitroceramica rota o con grietas. Si nota algin
defecto, interrumpa inmediatamente la alimentacion eléctrica.

« Si existen alteraciones, desconecte el cable de alimentacion eléctrica y
llame al Servicio de Asistencia Técnica.

« El aparato no se debe limpiar con aparatos a vapor o de alta presion.

« El aparato se fabrica siguiendo los estandares de seguridad vigentes;
no obstante, no aconsejamos que sea utilizado por personas con
capacidades fisicas, motoras o mentales disminuidas, 0 por personas sin
experiencia o sin conocimientos sobre el mismo. El mismo consejo es
valido para el uso del aparato por parte de menores.

Este aparato esta marcado segun la norma europea

2002/96/CE sobre los residuos de aparatos eléctrico sy

electrénicos.

El simbolo en el producto o en el envase, indicaqu e el

I producto no debe ser considerado como un residuo

domeéstico comun, sino que debe ser llevado a un lug ar de recogida
apropiado para el reciclado de equipos eléctricos y electrénicos.
Eliminando este producto de modo apropiado se contr ibuye a evitar
potenciales consecuencias negativas para el medioa  mbiente y para
la salud que podrian producirse si se realizara una eliminacién
inadecuada del mismo. Para obtener informacién més detallada
sobre el reciclaje de este producto, llame ala ofi  cina municipal, al
servicio local de eliminacién de residuos o a la ti enda en la que fue
adquirido el producto.
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Antes del primer uso

Advertencias importantes

La superficie de vitroceramica se debe limpiar con una esponja himeda y con
detergente para platos.

No use detergentes agresivos que puedan rayar la superficie, esponjas para
ollas ni eliminadores de manchas o de herrumbre.

» Las zonas de coccion no deben funcionar vacias, sin las ollas. jNo utilice el
aparato para calefaccionar el ambiente!

* Cuide que las zonas de coccidn y las ollas estén siempre limpias y secas,
de este modo, la transmision de calor es éptima y la superficie de
vitroceramica no se dafia.

* La grasa sobrecalentada puede incendiarse facilmente. Proceda con la
maxima cautela durante la preparacion de los alimentos que necesitan el uso
de grasa o de aceite (por ej. patatas fritas).

« No apoye sobre las zonas de coccion las ollas mojadas o las tapas con
vapor de agua. La humedad dafa las zonas de coccion.

< No enfrie las ollas calientes sobre las zonas de coccion frias (no usadas)
porque debajo de la olla se produce condensacién que acelera la corrosiéon.

Advertencias importantes referidas a la superficie de vitroceramica

 La encimera de vitroceramica alcanza muy rapidamente la temperatura
seleccionada, en cambio, la superficie que la rodea permanece fria.

 La encimera es resistente a los cambios de temperatura.

« La encimera es resistente a los golpes. Aun si coloca la olla sobre la
encimera con mas fuerza, no la dafiara.

* No use la superficie de vitroceramica como superficie de trabajo. Los
objetos con punta pueden rayarla.

* No esta permitida la preparacién de alimentos en recipientes de aluminio o
de plastico sobre las zonas de coccidn calientes. Sobre la superficie de
vitroceramica no se debe apoyar ningun objeto de plastico ni de aluminio
(papel de aluminio).

* No utilice la encimera de vitroceramica rota o con grietas.

Si se cae un objeto en punta sobre la encimera de vitroceramica puede
romperla. Las consecuencias se pueden observar inmediatamente o después
de un tiempo. Si se produce una grieta visible, desconecte inmediatamente la
alimentacion eléctrica.

» Si sobre la encimera caliente se derrama azUlicar o comidas azucaradas,
debe limpiarla inmediatamente.

Consejos para el uso de las ollas

Utilice ollas de calidad con un fondo sin deformar y estable.

« La transmision del calor es mayor cuando el diametro del fondo de la olla
coincide con el diametro de la zona de coccion y cuando la olla esta ubicada
en el centro de la zona de coccion.

« Para la coccion en ollas de vidrio termorresistentes o de porcelana se deben
seguir los consejos del fabricante de las ollas.

« Si usa una olla a presién debe controlarla hasta que alcance la presion
justa. Al comienzo, la zona de coccién funciona a la maxima potencia y
después, segun las indicaciones del fabricante de la olla, disminuya la
potencia de la coccion con el sensor adecuado.

« Cuide que tanto las ollas a presién como todas las otras ollas contengan la
suficiente cantidad de liquido durante la coccién. El uso de una olla vacia
sobre la zona de coccidn provoca sobrecalentamiento y dafio de la olla y de
la zona de coccion.

« Las ollas de vidrio resistente a la temperatura con el fondo plano se pueden
utilizar sobre la encimera de vitroceramica si el diametro de la olla coincide
con el de la zona de coccidn. Las ollas con el didmetro mas grande pueden
agrietarse debido a la tension térmica.

» Cuando se utilicen ollas especiales se deben seguir los consejos del
fabricante de las mismas.

« Cuando cocine sobre la encimera en las ollas claras (metal claro) o con el
fondo grueso, el tiempo de ebullicién aumenta algunos minutos (hasta 10
minutos). Si desea hacer hervir una gran cantidad de agua, le aconsejamos
usar ollas con un fondo oscuro y sin deformaciones.
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Ahorro energético

« No utilice ollas de arcilla porque pueden rayar la superficie de vitroceramica.

« El didmetro del fondo de la olla debe coincidir con el didmetro de la zona de
coccion. Si la olla es demasiado pequenia, la energia se dispersay la
encimera se puede dafar.

* Use la tapa si el tipo de preparacion de la comida lo permite.

« Las ollas deben tener el tamafio adecuado segun la cantidad de alimentos
gue se van a cocinar. Si prepara pequefias cantidades de alimentos en ollas
grandes estara derrochando energia.

« Las comidas que necesitan una larga coccion pueden ser preparadas en
una olla a presion.

- Las verduras, en general, se pueden cocinar con poca agua. De este modo,
el alimento se cocina bien, pero siempre se debe tapar bien la olla. Después
de la ebullicién, disminuya la potencia de la coccién hasta un nivel que
asegure una ebullicién lenta.
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Elementos de control de la

CA 1"7316-000"

encimera

Control de la encimera

Encendido de la encimera

Encendido de las zonas de

coccion

1.Zona de coccién Hi-Light delantera
izquierda

2.Zona de coccion Hi-Light trasera central

3.Zona de coccion Hi-Light delantera
derecha

4. Unidad de control de la encimera

A.Sensor para encendido/apagado de la encimera

B.Indicadores de nivel de coccién o calor residual

C.Sensor para encendido/eleccion de la zona de coccion (+)

D.Sensor para encendido/apagado bloqueo de funcionamiento/
Proteccion para nifios

E.Sensor (-)

F.Sensor doble circuito

G. Indicador para mostrar el circulo de calentamiento adicional

= En el momento del encendido de la encimera de vitroceramica se
encienden todos los indicadores (por un instante). La encimera esta lista
para su uso.

= La encimera posee sensores electrénicos que se encienden cuando se
tocan las superficies indicadas durante 1 segundo como minimo.

= Cada encendido de los sensores se confirma con una sefial sonora.

= No coloque los objetos sobre la superficie de los sensores (Comunicacion
de errores).
Controle que la superficie de los sensores esté siempre limpia.

= Toque el sensor para encendido/apagado (A) durante 1 segundo como
minimo. La encimera se activa y en todos los indicadores de potencia (B)
esta encendido »0«.

= La préxima operacion debe ser realizada dentro de los 20 segundos, de lo
contrario, la encimera se puede apagar de nuevo.

Si ha encendido el panel de coccién con el sensor para encendido/apagado
(A), en los siguientes 20 segundos, podra elegir la zona de coccion deseada.
* Presionando el sensor (C) de la zona de coccion deseada, en el visualizador
correspondiente se ilumina el nivel de potencia de la coccién »0«.

* Presionando los sensores »+« (C) 0 »-« (E) se selecciona el nivel de
cocciéon, de 1 a 9.

Manteniendo presionado el sensor »+« (C) 0 »-« (E)  los niveles de
coccidn disminuyen o aumentan automaticamente. Esto también se
puede hacer tocando individualmente los sensores co rrespondientes y
cambiando la potencia de la coccién, en cada caso y para cada nivel.

La seleccion sélo es posible para la zona de cocci6  n previamente
elegida. En el visualizador se ilumina el simbolo »  0«, o ,H" dependiendo
de la zona de coccién precedentemente calentada (ve  r el capitulo calor
residual).
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Apagado de las zonas de
coccion

Apagado del panel de
coccion

Bloqueo/Proteccidon nifios

Indicador de calor residual

Activacidon/desactivacion
del doble circuito

Duracion de funcionamiento

limitado

Si apaga la zona de coccion antes de que finalice | a misma, podra
aprovechar el calor residual y ahorrara energia elé  ctrica.

« La zona de coccidn elegida debe estar activada.

* Presionando el sensor para el encendido/apagado »-« (E), lleve el nivel de
coccién a »0« y después de 10 segundos la zona de coccién se apagara.

Apagado rapido
« La zona de coccién elegida debe estar activada.
* La zona de coccidén se apaga si toca simultdneamente los sensores (+) y

() (CyE).

La encimera se puede apagar en cualquier momento tocando el sensor para
encendido/apagado (A).

Activando el bloqueo, impedira el funcionamiento o el uso de las zonas de
coccion. Este blogueo funciona también como una proteccion para nifios.

Activacion del bloqueo

» Apague todas las zonas de coccién (Valor [1"0")

« Presionando el sensor (A) encienda el panel de coccion (si estuviera
apagado). Todos los visualizadores mostraran el simbolo »0« iluminado.

* Presione simultaneamente los sensores (D, +/-). Después de la sefal
sonora, presione de nuevo el sensor »+«. Todos los visualizadores mostraran
el simbolo »L«, que desaparecera después de 20 segundos.

El bloqueo/la proteccién para nifios esta activada.

Desactivacion del bloqueo

« El bloqueo se desactiva presionando el sensor (A). Todos los visualizadores
mostraran el simbolo L.

* Presione simultaneamente los sensores (D, +/-). Después de la sefal
sonora, presione de nuevo el sensor »-«. El bloqueo/la proteccién para nifios
esti desactivada.

La encimera de vitroceramica esté dotada de un indicador de calor residual
“H”. Después que se apaga la zona, el visualizador muestra el simbolo "H"
iluminado y mientras haya calor residual, se lo puede utilizar para calentar
comidas o descongelar alimentos.

Cuando el simbolo "H" desaparece, la zona de coccion todavia esta caliente.
jAtencion, peligro de quemaduras!

« Después de la activacion de una zona de coccion (C) (el nivel debe ser
distinto de cero), el doble circuito se activa siempre inmediatamente.

« Accionando el boton del doble circuito (F) de una zona de coccién activada
(el nivel de coccién debe ser distinto de cero) es posible activar el circuito
externo correspondiente a dicha zona de coccion. Un circuito externo
activado se indica con el punto decimal (G) perteneciente a la zona de
coccion en cuestion.

« La activacion del boton de doble circuito (F) significa la reactivacion del
circuito externo. Esto se puede realizar en cualquier momento.

Con la finalidad de obtener una mayor proteccion durante el funcionamiento,
la encimera posee un limitador de tiempo de funcionamiento (para cada zona
de coccion). La duracién del funcionamiento se determina en base a la Ultima
seleccion del nivel de coccidn.

Si el nivel de coccion no se cambia por mucho tiempo, la zona de coccién,
gue depende de la eleccion del nivel de coccion (ver la tabla), pasado un
cierto tiempo se apagara automaticamente.

Nivel de coccién 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tiempo maximo (h) 6 6 5 5 4 115115115 ]|15
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Funcion de sequridad y sefialacidon de errores

El panel de coccion posee sensores que lo protegen del sobrecalentamiento. Si sucediera, se apagan las zonas
de coccion mas cercanas al panel de control.

cODIGO DESCRIPCION DEL ERROR ACCION
ERROR
ERO3 + Activacion continua de los sensores (BOTONES) | Seque el agua o elimine los objetos de la
SONIDO durante mas de 10 segundos causada por la superficie de los sensores. Si el problema
CONTINUO | presencia de objetos o liquidos sobre el vidrio | persiste, LLAME AL CENTRO DE
en la zona de los mandos por teclas. ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
ER20 Anomalia de la memoria del microcontrolador LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
TECNICA AUTORIZADQ -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
ER21 Este mensaje aparece al finalizar el ciclo de LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
control que se realiza por sobrecalentemiento TECNICA AUTORIZADO -
de los mandos tactiles ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
U400 Tension en el circuito secundario demasiado 1)LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
alta (tension en el circuito primario > 300V). EI | TECNICA AUTORIZADO -
tablero de mando tactiles se apaga después de | ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
1 segundo y emite una sefial sonora continua. 2)LIame a un electricista para controlar la
Esto puede ser debido a: 1)suministro de red eléctrica doméstica
tension elevada 2)Error de conexién de la
encimera a la red de alimentacion
ER22 Anomalia en la placa de mando referida a los LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
sensores de seleccion o tension de alimentacion | TECNICA AUTORIZADO -
al tablero de control tactil fuera del rango ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
permitido.
ER36 Corto circuito en el sensor de temperatura del LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
tablero de control tactil TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
ER40 Tension secundaria del tablero de control tactil LLAME AL CENTRO DE ASISTENCIA
demasiado baja y temperatura PTC del circuito | TECNICA AUTORIZADO -
primario demasiado alta ESPECIFICANDO EL CODIGO DE ERROR
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ENCIMERA DE VITROCERAMICA [1"7352-010"

Mandos

Las zonas de coccién son accionadas por mandos conectados a un regulador de energia que se debe girar en
sentido horario. Los nameros del 1 al 8 indican las posibles selecciones para la coccion. 1 es el valor minimo y 8
el maximo. El 0 indica posicién "off".

La zona accionada por cada mando se puede individualizar en el esquema de identificacion de la zona de coccién
adyacente.

Mando

Indicador de calor residual
Identificacion de la zona de coccién
Zona de cocciéon

oo w>»

Indicador de calor residual

Cada elemento calentador esta asociado a un indicador de calor residual que se enciende automaticamente una
vez que la zona de coccion correspondiente ha alcanzado o superado una temperatura de 50°C. Después que se
apaga una zona de coccion, la luz correspondiente permanecera encendida durante el tiempo necesario para que
la zona se enfrie y alcance una temperatura inferior a 50°C.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE LA ENCIMERA

La superficie de vitroceramica se debe limpiar después de cada uso
porque cada pequefia mancha remanente se quemara sobre la superficie
caliente.

Para el mantenimiento ordinario use detergentes especiales que forman
una especie de pelicula protectora contra la suciedad.

Antes de utilizar la superficie de vitroceramica, debe quitar siempre el
polvo de la superficie y la posible suciedad del fondo de las ollas que
podrian rayas las zonas de coccion (Fig.1).

Atencidn: no utilice esponjas de acero o detergentes abrasivos que
puedan rayar la superficie. También se puede dafiar usando aerosoles
agresivos o detergentes no adecuados (Fig. 1 y Fig.2).

Las sefializaciones se pueden gastar por el uso de detergentes
agresivos, esponjas de acero u ollas con el fondo sucio (Fig.2). La
suciedad mas pequefia se puede eliminar con una esponja humeda y
luego secar bien la olla (Fig.3).

Las manchas de agua se pueden eliminar con una solucién de vinagre, la
cual no se puede pasar sobre el marco (de algunos modelos) porque
puede perder su brillo. No se deben utilizar detergentes ni aerosoles
agresivos para eliminar el sarro (Fig.3).

La suciedad mas dificil de eliminar, se debe tratar con detergentes
especificos para la limpieza de las superficies de vitroceramica. Siga los
consejos del fabricante del detergente.

Quite completamente el detergente de la superficie porque cualquier
residuo podria dafiar la superficie de vitroceramica (Fig.3).

La suciedad mas dificil de eliminar se debe quitar con la raedera. Cuide
gue la manija de plastico de la raedera, no permanezca en contacto con
la encimera caliente (Fig.4).

iTenga cuidado de no lastimarse cuando utilice la raedera! El azlcar o las
comidas que contienen mucho azlcar pueden dafiar para siempre la
superficie de vitroceramica (Fig.5), por ello, es necesario eliminar
inmediatamente con la raedera los residuos de azucar de la superficie de
vitroceramica adn cuando todavia esta caliente (Fig.4).

El cambio de color de la superficie de vitroceramica no influye sobre el
funcionamiento o sobre la estabilidad de la superficie. Esta Ultima es una
consecuencia del uso de ollas de cobre o de aluminio o de los residuos
de comida en el fondo de la ollla, que son muy dificiles de eliminar.

Advertencia: Todos los errores mencionados arriba son de tipo estético y
no influyen directamente sobre el funcionamiento del aparato. Los
mismos no pueden ser eliminados utilizando la garantia.
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EMPOTRADO DE ENCIMERA
Advertencias importantes

« El empotrado y la conexién del aparato a la red de electricidad, deben ser realizados s6lo por personal

especializado.
« El revestimiento de las paredes del mueble de empotrado debe contener colas resistentes a 100°C (si no resiste

a temperaturas tan altas, podria cambiar la forma y el color).
« El aparato se puede empotrar en la superficie de trabajo, donde el ancho del mueble supera los 600 mm.

 Después del montaje, el aparato empotrable debe permitir un libre acceso a los dos elementos fijados, desde la

parte inferior.
* Todos los muebles colgantes de la cocina se deben colocar a una altura que no interfiera en los procesos de

trabajo.
» Cuando se realiza el montaje de la campana, se deben respetar las indicaciones sobre la distancia que la

separan de la encimera. La distancia minima es de 700mm.
* Sobre la superficie de trabajo se pueden poner los marcos de madera maciza siempre que se respete la

distancia minima (ver el dibujo).
« La distancia minima entre el panel con la encimera y la pared posterior esta indicada en el dibujo.

Medidas del corte de la
encimera de

vitroceramica empotrable m
/\’520mm
40mm
50mm EL
S50MIN.
I
[ T

700mm

50mm

N
4
/
/
i

\/500mm

25-40mm
5mm

20mm

40mm

5 mm e
= e

= La encimera se puede empotrar s6lo en una superficie de trabajo de un

espesor entre 25y 40 mm.

El elemento inferior de la cocina no debe tener el cajon. Debe poseer una

| barra horizontal a una distancia de 20 mm. de la superficie de trabajo
inferior. El espacio entre la barra y la encimera debe permanecer vacio.

M H_ = En la parte posterior del mueble debe estar el corte de una altura minima

de 50 mm., en todo el ancho del mueble.
= El empotramiento del horno debajo del panel de coccidn es posible con los
hornos con ventilador enfriador.

FORNO
VENTILATO

min. 40 mm

%
AL I:‘
. min. 20 mm
D] ) i ’7

Antes de instalar el horno se debe eliminar, en el area de la abertura, la pared

posterior del mueble.
Ademas debe estar la abertura minima de 5 mm. en la parte delantera.

0
0
0
0

0
0
0
0

0
0
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Procedimiento de

empotrado = La superficie de trabajo debe estar completamente derecha.

= Proteja las superficies cortadas.

= Atornille los elementos de soporte suministrados, con los tornillos
correspondientes, a la pared delantera y trasera de la encimera (los
orificios y los cortes ya han sido realizados).

= Conecte la encimera a la red de alimentacién eléctrica (consulte las
instrucciones para la conexion).

= Coloque la encimera sobre el hueco precedentemente cortado.

= Empuje con fuerza en contra de la superficie de trabajo.

Aplicacion del sellador
La figura indica como se debe aplicar el sellador en todo el perimetro.

A\

y\\\ \\

AR S
\\\\\ \\

NN

N
\\\\\\

CONEXION A LA RED ELECTRICA

La conexion eléctrica puede ser realizada s6lo por personal especializado. La proteccion de la conexion
eléctrica debe respetar las normas vigentes.

Cuando se abre la tapa de los conductores, los conectores de unién estan al alcance.

Antes de la conexion se debe verificar que la tension que figura en la placa coincida con la tensién de la red
eléctrica.

La placa de la encimera de vitroceramica se encuentra en la parte inferior del aparato.

El aparato funciona si esta conectado a la corriente alterna 220-240V ~ (0 como alternativa 380-415 V 2N~).
En la conexidn directa a la red, se interpone entre el aparato y dicha red, un interruptor omnipolar con una
apertura minima entre los contactos de 3mm, dimensionado para esa carga y que cumple con las normas
vigentes.

Se debe elegir la conexién segun la posibilidad de instalacion de la corriente eléctrica y de los interruptores.
Para la seguridad contra incendio, los aparatos de este tipo pueden ser empotrados entre un mueble mas alto
que él, por una parte y por la otra contra un mueble de la misma altura que el aparato.

Las piezas para la conexion eléctrica y las piezas aisladas, deben estar protegidas de la posibilidad de ser
tocadas.

Para eventuales modelos que no posean enchufe, instale en el cable un enchufe normalizado capaz de
soportar la carga indicada en la placa. El conductor de tierra estéa identificado por los colores amarillo/verde. El
enchufe debe estar siempre accesible.

Adaptacion de base Después de la conexion a la red eléctrica, se realiza automaticamente la adaptacion

de los sensores al

de base que asegura el funcionamiento éptimo de los sensores. Todos los

visualizadores se encenderan durante algunos segundos. Durante la adaptacion de

w . los sensores no deben haber objetos apoyados sobre la encimera. Si los hubiera, la
(sblo para "7316- adaptacion se interrumpe hasta que se retiren los objetos. Durante este tiempo no se
000") podra utilizar la encimera.
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{ATENCION!

Antes de cada intervencion, desconecte el aparato de la red eléctrica. El aparato debe estar conectado, segun la
tension de la red, siguiendo el esquema. El conductor de proteccion (PE) debe estar conectado al borne de
puesta a tierra .

El cable de conexion debe pasar a través de la abrazadera que lo protege de movimientos accidentales.

Después de la conexién, encienda todas las zonas de coccién durante 3 minutos, como minimo, para verificar su
correcto funcionamiento.

Esquema de -, -
— Para la conexion se pueden utilizar
conexion « cables recubiertos de goma tipo HO5 RR-F con hilos de color amarillo/verde,
« cables de conexién de PVC tipo HO5W-F con hilos de color amarillo/verde u otros cables
similares.
L 1L 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5 5
= = &+ =
380-415V 220-240V
o mm? 3x4.0 mm?2
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CARACTERISTICAS TECNICAS [1"7316-000"

Cadigo 7316-000
Ancho @520 mm
Hueco para empotrado en la superficie @500 mm

Conexion eléctrica

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tension nominal

220-240 V~, 50/60 Hz

Zonas de coccion (@ mm, W)

- adelante a la izquierda 140, 1.200

- detras en el centro 180/120, 1.700/700
- adelante a la derecha 140, 1.200
Potencia total (W) 4.100
CARACTERISTICAS TECNICAS [1"7352-010"

Cdédigo 7352-010
Ancho @520 mm
Hueco para empotrado en la superficie @500 mm

Conexioén eléctrica

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tensiéon nominal

220-240 V~, 50/60 Hz

Zonas de coccion (@ mm, W)

- adelante a la izquierda 140, 1.200
- detras en el centro 180, 1.800
- adelante a la derecha 140, 1.200
Potencia total (W) 4.200

ASISTENCIA TECNICA

Si la encimera no funcionara, le aconsejamos verificar que el enchufe esté correctamente introducido en la toma

de corriente.

Si no se detectara la causa del mal funcionamiento, apague el aparato, no lo adultere y llame al Servicio de

Asistencia Técnica.

El aparato posee un certificado de garantia que le permite utilizar el Servicio de Asistencia Técnica.

El certificado de garantia debera ser conservado por el cliente, debidamente completado para ser mostrado al
Servicio de Asistencia Técnica Autorizado, cuando fuera necesario, junto con un documento fiscalmente valido
otorgado por el vendedor en el momento de la compra (boletin de entrega, factura, ticket, otros) en el que figure el
nombre del vendedor, la fecha de entrega y las caracteristicas que identifican al producto.



Geachte klant

Gebruiksaanwijzingen

Instructies voor de
aansluiting

Typeplaatje

Bescherming tegen
brandgevaar

De inbouw glaskeramische kookplaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik. Voor
de verpakking van onze producten gebruiken wij milieuvriendelijke materialen die
gerecycled, gestort of vernietigd kunnen worden.

Daarom zijn de verpakkingsmaterialen allemaal op adequate wijze gemarkeerd.
Als u het apparaat niet langer wenst te gebruiken en u zich ervan wilt ontdoen,
doe dit dan op een wijze die niet belastend is voor het milieu. Breng het naar een
gespecialiseerd afvalverwerkingscentrum.

De gebruikshandleiding is bestemd voor de consument. Hierin staat het apparaat
en het gebruik ervan beschreven. Er worden verschillende modellen beschreven,
waardoor het mogelijk is dat u beschrijvingen van functies vindt die niet van
toepassingen zijn op het apparaat dat u bezit.

De aansluiting van het apparaat dient te worden uitgevoerd volgens de
aanwijzingen in het hoofdstuk “Aansluiting aan het elektriciteitsnet” en de
geldende normen. Dit mag alleen door gespecialiseerd personeel worden gedaan.

Het typeplaatje zit aan de onderkant van het apparaat.

Het apparaat mag aan één zijde dichtbij een keukenelement worden geplaatst dat
hoger is dan het apparaat, en aan de andere zijde bij een keukenelement dat
even hoog is.

De fabrikant werkt voortdurend aan verbeteringen. Daarom kunnen de tekst en
afbeeldingen in deze handleiding zonder voorafgaande waarschuwing worden
gewijzigd.

Belangrijke waarschuwingen 2
Glaskeramische kookplaat “7316-000" 5
Glaskeramische kookplaat "7352-010" 8
Reiniging en onderhoud van de kookplaat 9
Inbouw kookplaat 10
Aansluiting aan het elektriciteitsnet 11
Technische eigenschappen 13
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BELANGRIJKE
WAARSCHUWINGEN

Het apparaat mag alleen door gespecialiseerd personeel worden
ingebouwd en aangesloten aan het elektriciteitsnet.

» Bepaalde delen van het apparaat worden heet tijdens de werking.
Laat kinderen nooit zonder toezicht bij het apparaat en wijs ze op het
gevaar voor brandwonden.

 Heet vet kan makkelijk vlam vatten. Wees daarom zeer voorzichtig als u
vet of olie gebruikt voor de bereiding van voedsel (bijv. patat).

» De kookzones mogen niet ingeschakeld zijn als er geen pannen op
staan.

» Gebruik het apparaat niet om de omgeving te verwarmen.

« De glaskeramische kookplaat mag niet als werkblad worden gebruikt.
Scherpe objecten kunnen krassen in het oppervlak veroorzaken.

 Leg geen objecten als messen, vorken, lepels of deksels op het
glaskeramisch oppervlak, omdat deze heel heet kunnen worden.

« Het is niet toegestaan om voedsel in plastic of aluminium kookgerei te
bereiden. Plaats nooit plastic of aluminium objecten op de warme
glaskeramische kookplaat.

« Let erop dat de elektriciteitskabels van andere apparaten niet in contact
komen met de warme kookzones.

« Bewaar geen objecten onder het apparaat die gevoelig zijn voor
temperatuurschommelingen (bijv. schoonmaakmiddelen, sprays, etc).

» Gebruik de glaskeramische kookplaat niet als hij barsten vertoont of
gebroken is. Schakel direct de elektrische voeding uit als u een defect
opmerkt.

« Indien er storingen zijn, koppel dan de voedingskabel los en neem
contact op met de assistentieservice.

« Het apparaat mag niet met stoom- of hogedrukapparatuur gereinigd
worden.

» Het apparaat is geproduceerd volgens de geldende
veiligheidsstandaarden. Desondanks raden we af dat personen met
lichamelijke, motorische of geestelijke beperkingen of personen met
ontoereikende ervaring of kennis het apparaat zonder toezicht gebruiken.
Hetzelfde geldt voor het gebruik door minderjarige personen.

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de

Europese richtlijn 2002/96/EG inzake afgedankte

elektrische en elektronische apparatuur.

Het symbool op het product of op de verpakking geef t

o aan dat het product niet beschouwd mag worden als

normaal huishoudelijk afval en dat het naar eenrec  yclecentrum
moet worden gebracht waar elektrische en elektronis che apparatuur
wordt gerecycled.
Door dit product op passende wijze te laten verwerk  en helpt u om
potentiéle negatieve gevolgen voor het milieu en de algemene
gezondheid te voorkomen, die veroorzaakt zouden kun nen worden
door een onjuiste verwerking van dit product. Voor meer
gedetailleerde informatie over de recycling van dit product kunt u
contact opnemen met de gemeente, het plaatselijke r  ecyclecentrum
of de winkel waar u het product heeft gekocht.



VOor het eerste gebruik

Belangrijke
waarschuwingen

Pannen

De glaskeramische kookplaat dient te worden gereinigd met een vochtige
spons en afwasmiddel.

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen die krassen,
pannensponsjes, vlek- of roestverwijderaars.

» De kookzones mogen niet ingeschakeld zijn als er geen pannen op staan.
Gebruik het apparaat niet om de omgeving te verwarmen!

* Zorg ervoor dat de kookzones en de pannen altijd schoon en droog zijn. Dan
zal de warmteoverdracht optimaal zijn en raakt het glaskeramisch oppervlak
niet beschadigd.

» Heet vet kan makkelijk vlam vatten. Wees daarom uiterst voorzichtig als u
vet of olie gebruikt voor de bereiding van voedsel (bijv. patat).

« Plaats geen natte pannen of met stoom bedekte deksels op de kookzones.
Het vocht beschadigt namelijk de kookzones.

« Laat geen pannen afkoelen op koude (ongebruikte) kookzones, want onder
de pan zal condens ontstaan, wat corrosie bevordert.

Belangrijke waarschuwingen met betrekking tot het gl askeramisch
opperviak

« De glaskeramische kookplaat bereikt zeer snel de ingestelde temperatuur,
maar het oppervlak eromheen blijft koud.

« De kookplaat is bestand tegen temperatuurwisselingen.

» De kookplaat is bestand tegen stoten. Ook als de pan hard op de kookplaat
wordt neergezet, raakt deze laatste niet beschadigd.

» Gebruik het glaskeramisch oppervlak niet als werkblad. De scherpe objecten
kunnen het beschadigen.

 Het is niet toegestaan om op de kookzone voedsel in plastic of aluminium
kookgerei te bereiden. Plaats nooit plastic of aluminium objecten
(aluminiumfolie) op het glaskeramisch oppervlak.

 Gebruik de glaskeramische kookplaat niet als hij scheuren vertoont of
gebroken is.

Als objecten met een scherpe punt of rand op de glaskeramische kookplaat
vallen, kan dit breuken veroorzaken. De gevolgen kunnen direct of na enige
tijd zichtbaar zijn. Zodra er een scheurtje zichtbaar wordt, dient u onmiddellijk
de elektrische voeding uit te schakelen.

« Als er op de warme kookplaat suiker of gesuikerd voedsel terechtkomt, dient
u dit direct schoon te maken.

Adviezen voor het gebruik van pannen

Gebruik kwaliteitspannen met een rechte en stabiele bodem.

» De warmteoverdracht is het best wanneer de diameter van de panbodem
overeenkomt met die van de kookzone en wanneer de pan in het midden van
de kookzone staat.

« Voor het koken met pannen van hittebestendig glas of porselein dient u zich
te houden aan de aanwijzingen van de pannenproducenten.

« Als u een snelkookpan gebruikt moet u deze in de gaten houden tot de juiste
druk is bereikt. In het begin werkt de kookzone op maximaal vermogen en
later verlaagt u, volgens de aanwijzingen van de pannenproducent, het
kookvermogen met behulp van de daarvoor bestemde sensor.

« Zorg ervoor dat snelkookpannen en alle andere pannen tijdens het koken
ruim voldoende vloeistof bevatten. Een lege pan op de kookzone leidt
namelijk ertoe dat de pan en de kookzone oververhit en beschadigd raken.

« Pannen van hittebestendig glas met een platte bodem kunnen op de
glaskeramische kookplaat gebruikt worden als de diameter van de pan
overeenkomt met die van de kookzone. In pannen met een grotere diameter
kunnen door de thermische spanning scheurtjes ontstaan.

« Bij het gebruik van speciale pannen dient u de aanwijzingen van de
pannenproducent op te volgen.

« Als u lichte (lichtmetalen) pannen of pannen met een dikke bodem op de
kookplaat gebruikt, duurt de kooktijd een aantal minuten (tot 10 minuten)
langer. Als u een grote hoeveelheid water aan de kook wilt brengen, raden wij
aan pannen met een donkere en rechte bodem te gebruiken.
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Energiebesparing

« Gebruik geen aardewerk pannen, aangezien deze krassen in het
glaskeramisch oppervlak kunnen veroorzaken.

» De diameter van de panbodem moet overeenkomen met de diameter van de
kookzone. Als de pan te klein is gaat de energie verloren en kan de kookplaat
beschadigd raken.

» Gebruik een deksel als de bereiding van het voedsel dit toestaat.

» De pannen moeten groot genoeg zijn voor de hoeveelheid te koken voedsel.
Het bereiden van kleine hoeveelheden voedsel in grote pannen betekent
energieverspilling.

 Voedsel dat lang gekookt moet worden, kan in een snelkookpan bereid
worden.

« Diverse groenten en aardappelen kunnen met een beetje water gekookt
worden. Op deze manier wordt het voedsel goed bereid, maar u dient wel de
pan goed af te dekken met het deksel. Nadat het aan de kook is gebracht
kunt u de kookplaat lager zetten en het zachtjes laten koken.
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AT “7316-000"

1. Hi-light kookzone linksvoor

2. Hi-light kookzone middenachter

3. Hi-light kookzone rechtsvoor

.. 4. Bedieningspaneel van de kookplaat
Bedieningselementen

kookplaat

A. Sensor voor inschakeling/uitschakeling kookplaat

B. Indicatoren kookniveau of restwarmte

C. Sensor voor inschakeling/keuze kookzone (+)

D. Sensor voor inschakeling/uitschakeling blokkering werking/
Kinderbeveiliging

E. Sensor (-)

F. Sensor dubbel circuit

G. Signaleringslampje dat de extra verwarmingskring aangeeft

Bediening kookplaat = Op het.moment dat de glas_keramische kookplaat_ wordt ingeschake]d gaan
alle indicatoren (een ogenblik) aan. De kookplaat is klaar voor gebruik.

= De kookplaat is voorzien van elektronische sensoren die aangaan als hun
oppervilakken gedurende minstens 1 seconde worden aangeraakt.

= ledere inschakeling van de sensoren wordt bevestigd door een akoestisch
signaal.

= Plaats geen objecten op de oppervlakken van de sensoren (i.v.m.
communicatiefouten).
Zorg ervoor dat het oppervlak van de sensoren altijd schoon is.

. = Raak de sensor voor inschakeling/uitschakeling (A) gedurende minstens 1
Inschakeling kookplaat seconde aan. De kookplaat wordt geactiveerd en bij alle
vermogensindicatoren (B) brandt »0«.
= De volgende handeling moet binnen 20 seconden plaatsvinden, anders
schakelt de kookplaat weer uit.

Als u de kookplaat heeft ingeschakeld met de sensor voor
inschakeling/uitschakeling (A), kunt u binnen 20 seconden de gewenste
kookzone kiezen.

« Als u op de sensor (C) voor de gewenste kookzone drukt, licht het
kookvermogen »0« op het bijbehorende display op.

» Door op de sensoren »+« (C) of »-« (E) te drukken stelt u het kookvermogen
in, dat loopt van 1 tot 9.

Inschakeling kookzones

Als u uw vinger op de sensor »+« (C) of »-« (E) houd t, neemt het
kookvermogen automatisch af of toe. U kunt hetzelfde effect bereiken
door de betreffende sensoren herhaaldelijk even aan te raken en zo het
kookvermogen trapsgewijs te veranderen.

Er kan alleen één kookzone per keer ingesteld worde  n. Op het display is
het symbool »0«, of ,H" verlicht, afhankelijk of de kookzone eerder
verwarmd was (zie het hoofdstuk over restwarmte).
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Uitschakeling kookzones

Uitschakeling kookplaat

Blokkering /
Kinderbeveiliging

Indicator restwarmte

In-/uitschakeling dubbel

circuit

Beperkte werkingsduur

Als u de kookzone uitschakelt voor het eten bijna g ekookt is, kunt u de
restwarmte gebruiken en zo elektrische energie besp  aren.

« De gekozen kookzone moet aan zijn.

« Als u op de sensor voor inschakeling/uitschakeling »-« (E) drukt, zet u het
kookvermogen op »0«. Na 10 seconden schakelt de kookzone uit.

Snelle uitschakeling

» De gekozen kookzone moet aan zijn.

» De kookzone schakelt uit als u tegelijkertijd de sensoren (+) en
(-) (C en E) aanraakt.

De kookplaat kan op elk moment uitgeschakeld worden met de sensor voor
inschakeling/uitschakeling (A).

Door de blokkering te activeren wordt het gebruik van de kookplaat belet.
Deze blokkering werkt tevens als beveiliging voor kinderen.

Inschakeling blokkering

» Schakel alle kookzones uit (instelling “0”)

« Door op de sensor (A) te drukken schakelt u de kookplaat in (als deze uit is).
Alle displays laten het verlichte symbool »0« zien.

* Druk tegelijkertijd op de sensoren (D, +/-). Druk na het akoestisch signaal
opnieuw op de sensor »+«. Alle displays tonen het symbool »L«, dat na 20
seconden verdwijnt.

De blokkering/kinderbeveiliging is geactiveerd.

Uitschakeling blokkering

« Om de blokkering uit te schakelen drukt u eerst op de sensor (A). Alle
displays laten het symbool L zien.

* Druk tegelijkertijd op de sensoren (D, +/-). Druk na het akoestisch signaal
opnieuw op de sensor »-«. De blokkering/kinderbeveiliging is uitgeschakeld.

De glaskeramische kookplaat is voorzien van de indicator voor restwarmte
“H”. Na de uitschakeling van de zone toont het display het verlichte symbool
“H” en zolang er restwarmte is kunt u de zone gebruiken om voedsel te
verwarmen of te ontdooien.

Ook nadat het symbool “H” verdwenen is kan de kookzone nog warm zijn.
Let op, gevaar voor brandwonden!

» Na de activering van een bepaalde kookzone (C) (het vermogen moet hoger
zijn dan nul) wordt het dubbel circuit altijd direct ingeschakeld.

* Met de toets van het dubbel circuit (F) van een geactiveerde kookzone (het
kookvermogen moet hoger zijn dan nul) kan het externe circuit behorend bij
die kookzone geactiveerd worden. Een geactiveerd extern circuit wordt
aangegeven door het decimale punt (G) behorend bij de betreffende
kookzone.

« De activering van de toets van het dubbel circuit (F) zorgt ervoor dat het
externe circuit weer ingeschakeld wordt. Dit is op elk moment mogelijk.

Om de veiligheid tijdens de werking te garanderen, beschikt de kookplaat
(voor elke kookzone) over een tijdbegrenzer. De werkingsduur hangt af van
de laatste instelling van het kookvermogen.

Als het kookvermogen gedurende lange tijd niet wordt veranderd, schakelt de
kookzone na een bepaalde tijdsduur, die afhangt van de instelling van het
kookvermogen (zie tabel), automatisch uit.

Kookvermogen 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maximale tijdsduur

6 |6 |5|5]|4|15|15|15]|15
(h)
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Veiligheidsfuncties en foutmeldingen

De kookplaat is voorzien van sensoren die beschermen tegen oververhitting. In dit geval schakelen de kookzones
uit die zich het dichtst bij het bedieningspaneel bevinden.

FOUTCODE FOUTBESCHRIJVING ADVIES
ERO3 + Voortdurende activering van de sensoren Dep het water op of verwijder de
CONTINU (TOETSEN) gedurende meer dan 10 objecten van het opperviak van de
GELUIDSSIGNAAL | seconden, veroorzaakt door objecten of sensoren. Als het probleem aanhoudt,
vloeistoffen op het glas in de zone van de NEEM DAN CONTACT OP MET DE
touch-control bedieningstoetsen BEVOEGDE TECHNISCHE
ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
FOUTCODE
ER20 Defect in het geheugen van de NEEM CONTACT OP MET DE
microcontroller BEVOEGDE TECHNISCHE
ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
FOUTCODE
ER21 Deze code verschijnt na de controlecyclus NEEM CONTACT OP MET DE
van de eventuele oververhitting van de BEVOEGDE TECHNISCHE
touch-control-ruimte ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
FOUTCODE
U400 Spanning naar secundair circuit te hoog NEEM CONTACT OP MET DE
(spanning naar primair circuit > 300V). De BEVOEGDE TECHNISCHE
touch-control schakelt na 1 seconde uit en ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
laat een aanhoudend akoestisch signaal FOUTCODE 2)Laat het elektriciteitsnet
horen. Dit kan veroorzaakt worden door : controleren door een elektricién
1)te hoge spanning 2)aansluitingsfout van
de kookplaat aan het voedingsnet
ER22 Defect in de besturingskaart betreffende de | NEEM CONTACT OP MET DE
selectiesensoren of de voedingsspanning BEVOEGDE TECHNISCHE
van de touch-control buiten het toegestane | ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
bereik. FOUTCODE
ER36 Kortsluiting in de temperatuursensor van de | NEEM CONTACT OP MET DE
touch-control BEVOEGDE TECHNISCHE
ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
FOUTCODE
ER40 Secundaire spanning van de touch-control NEEM CONTACT OP MET DE
te laag en de PTC-temperatuur van het BEVOEGDE TECHNISCHE
primair circuit te hoog ASSISTENTIEDIENST — VERMELD DE
FOUTCODE
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GLASKERAMISCHE KOOKPLAAT *7352-010"

Bedieningsknoppen

De kookzones worden bestuurd door knoppen die verbonden zijn aan een energieregelaar en met de klok mee
gedraaid moeten worden. De cijfers 1 tot 8 geven de instellingen voor het kookvermogen aan. 1 is het minimum en
8 het maximum. De 0 komt overeen met de stand “off”.

Welke zone door welke knop wordt bestuurd, staat aangegeven in het schema naast de kookzone.

Bedieningsknop
Indicator restwarmte

Schema kookzones
Kookzone

ocow»

Indicator restwarmte

Bij elk verwarmingselement hoort een indicator die de restwarmte aangeeft. Deze gaat automatisch aan zodra de
bijpehorende kookzone een temperatuur van 50 C bere ikt of overschrijdt. Nadat een kookzone is uitgeschakeld
blijft het bijbehorende lampje aan totdat de zone is afgekoeld tot een temperatuur onder de 50 C.
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Afb.4

Afb.5

REINIGING EN ONDERHOUD VAN DE KOOKPLAAT

Het glaskeramisch oppervlak moet na elk gebruik gereinigd worden,
omdat elk achterblijvend viekje op het warme oppervlak zal verbranden.

Gebruik voor het normale onderhoud speciale reinigingsmiddelen die een
soort beschermend en vuilwerend laagje vormen.

V6ér elk gebruik van de glaskeramische kookplaat moet het stof van het
oppervlak verwijderd worden, en ook eventueel vuil van de onderkant van
de pannen, dat krassen in de kookzones kan veroorzaken (Afb. 1).

Let op: gebruik geen staalsponsjes of schuurmiddelen die krassen in het
oppervlak kunnen veroorzaken. Hetzelfde geldt voor agressieve sprays en
ongeschikte reinigingsmiddelen (Afb. 1 en Afb. 2).

De markeringen kunnen afslijten door het gebruik van agressieve
reinigingsmiddelen, staalsponsjes of vuile onderkanten van pannen (Afb.
2). Het kleinste vuil kan worden verwijderd met een vochtige spons en
daarna goed afdrogen (Afb. 3).

Watervlekken kunnen verwijderd worden met een azijnoplossing, maar die
mag hiet gebruikt worden op de omlijsting (van enkele modellen) omdat
deze dan haar glans kan verliezen. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen of sprays om kalk te verwijderen (Afb. 3).

Het meest hardnekkige vuil kan verwijderd worden met reinigingsmiddelen
speciaal voor glaskeramische opperviakken. Volg de aanwijzingen van de
reinigingsmiddelenproducent op.

Let erop dat u echt alle resten van reinigingsmiddel verwijdert, want deze
kunnen het glaskeramisch oppervlak beschadigen (Afb. 3).

Het meest hardnekkige of verbrande vuil kan met een schrapertje
verwijderd worden. Let erop dat de plastic handgreep van het schrapertje
niet in contact komt met de warme kookplaat (Afb. 4).

Let erop dat u zich niet bezeert wanneer u het schrapertje gebruikt! Suiker
en suikerhoudende voedingsmiddelen kunnen het glaskeramisch
oppervlak blijvend beschadigen (Afb. 5). Daarom moeten de suikerresten
direct met een schrapertje verwijderd worden als het glaskeramisch
opperviak nog warm is (Afb. 4).

Kleurverandering van het glaskeramisch oppervlak heeft geen invlioed op
de werking of de stabiliteit van het oppervlak. Het kan ontstaan door
koperen of aluminium pannen of door voedselresten aan de onderkant
van de pan, en is moeilijk te verwijderen.

Opmerking: Alle hierboven genoemde gebreken betreffen het uiterlijk van

het apparaat en hebben geen directe invloed op de werking ervan. Deze
gebreken vallen niet onder de garantie.
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Afmetingen opening voor

DE KOOKPLAAT INBOUWEN

inbouw glaskeramische
kookplaat

/\520mm

40mm

S5O0MIN.

\/500mm

i Ij
)i : min. 20 mm
FORNO
VENTILATO

5 1M -
H

FORNO VENTILATO:
HETELUCHTOVEN

[

0
0
0
0

0
0
0
0

Belangrijke waarschuwingen

« Het inbouwen en elektrisch aansluiten van het apparaat mag alleen door
gekwalificeerd personeel worden uitgevoerd.

« De bekleding van de wanden van het inbouwmeubel moeten worden
behandeld met lijm die bestand is tegen 100 € (ande rs kan ze van vorm en
kleur veranderen).

» Het apparaat kan worden ingebouwd op het werkblad van een
keukenelement dat breder dan 600mm is.

« Na de montage van het inbouwapparaat moet er vanaf de onderkant vrije
toegang zijn tot de twee vaste steunelementen.

« Alle hangende keukenelementen moeten op een zodanige hoogte hangen
dat ze de werkprocessen niet verstoren.

« De afstand tussen de kookplaat en de kap moet voldoen aan de vereisten bij
de aanwijzingen voor de montage van de kap. De minimumafstand is 700
mm.

 Op het werkblad kunnen massief houten omlijstingen worden aangebracht,
mits hierbij de minimumafstand in acht wordt genomen (zie de tekening).

< De minimumafstand tussen het paneel met de kookplaat en de achterwand
staat aangegeven in de tekening.

~

700mm

50mm

\4
4
/
/
i

5mm

25-40mm
20mm

40mm

9% =

= De kookplaat kan alleen in een werkblad met een dikte tussen de 25 en 40 mm worden ingebouwd.
= Het onderste keukenelement mag geen lade hebben. Het moet voorzien zijn van een horizontale plaat die zich
op 20 mm afstand van de onderkant van het werkoppervlak bevindt. De ruimte tussen de plaat en de kookplaat

moet leeg blijven.

= Aan de achterkant van het keukenelement moet er over de gehele breedte ervan een opening van minimaal 50

mm zitten.

= De inbouw van de oven onder de kookplaat is mogelijk voor ovens met koelventilator.

Alvorens de oven te installeren moet op de plek van de ovenopening de achterwand van het keukenelement

verwijderd worden.

Tevens moet er een minimale opening van 5 mm aan de voorkant zitten.
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Het inbouwen

Het werkblad moet helemaal recht zijn.

Bescherm de randen van de opengesneden opperviakken.

Draai de bijgeleverde steunelementen met de bijbehorende schroeven

vast aan de muur voor en achter de kookplaat (de gaten en inkepingen

zijn al gemaakt).

= Sluit de kookplaat aan het voedingsnet aan (bekijk de instructies voor de
aansluiting).

= Plaats de kookplaat op de eerder gemaakte opening.

= Druk krachtig tegen het werkblad.

De afdichtstrip aanbrengen
De afbeelding geeft aan hoe de afdichtstrip over de hele omtrek moet worden aangebracht.

AANSLUITING AAN HET ELEKTRICITEITSNET

Alleen gekwalificeerd personeel mag de elektrische aansluiting uitvoeren. De bescherming van de elektrische
aansluiting moet conform de geldende normen zijn.

De verbindingsstekkers zijn binnen bereik wanneer u het deksel van de geleiders opent.

VO6r het aansluiten moet u controleren of de spanning op het typeplaatje overeenkomt met de spanning van het
elektriciteitsnet.

Het typeplaatje van de glaskeramische kookplaat bevindt zich aan de onderkant van het apparaat.

Het apparaat werkt als het is aangesloten op wisselstroom 220-240V ~ (of anders 380-415 V 2N~).

Bij de directe aansluiting op het net moet tussen de apparatuur en het net een omnipolaire
onderbreekschakelaar worden geplaatst van minstens 3 mm in open positie. Deze moet geschikt zijn voor de
aangegeven belasting en conform de geldende normen zijn.

De aansluiting moet worden gekozen in overeenstemming met de elektrische stroom en de
begrenzingsschakelaars.

Voor de brandveiligheid kunnen apparaten van dit type worden ingebouwd tussen een keukenelement dat hoger
is dan het apparaat en aan de andere kant tegen een keukenelement dat even hoog is.

Delen van de elektrische verbinding en geisoleerde delen moeten worden beschermd tegen aanraking.

Voor eventuele modellen zonder stekker moet op de kabel een genormaliseerde stekker gemonteerd worden
die geschikt is voor de op het typeplaatje aangegeven belasting. De aardgeleider is herkenbaar aan de kleuren
geel/groen. De stekker moet altijd bereikbaar zijn.
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Basisaanpassing van de sensoren

aan de omgeving

(alleen bij “7316-000”)

Aansluitschema

Na elke aansluiting aan het elektriciteitsnet worden de
sensoren automatisch aangepast, opdat ze optimaal
functioneren. Alle displays worden enkele seconden
ingeschakeld. Tijdens de aanpassing van de sensoren mogen
er geen objecten op de plaat staan. Anders wordt de
aanpassing onderbroken tot de objecten verwijderd worden.
Tijdens deze procedure mag de kookplaat niet gebruikt
worden.

LET OP!

Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet alvorens
reparaties eraan uit te voeren. Het apparaat moet volgens het
schema worden aangesloten, in overeenstemming met de
netspanning. De beschermingsgeleider (PE) moet worden
aangesloten aan de aardingsaansluiting.

De verbindingskabel moet door de bevestiging lopen die hem
beschermt tegen onbedoelde bewegingen.

Schakel na de aansluiting alle kookzones gedurende 3
minuten in om te controleren of ze werken.

Voor de aansluiting kunt u de volgende kabels gebruiken:

* met rubber beklede kabels type HO5 RR-F met geel/groene draden.
* PVC-geisoleerde verbindingskabels type HO5 VV-F met geel/groene draden of eendere

geschikte kabels.

-

N
Fosown =

[
ik

380-415V

2N~
4x2.5 mm?

|||-U1-hml\>—k

220-240V
3x4.0 mm?
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TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN “7316-000"

Code 7316-000
Breedte @520 mm
Inbouwopening in het werkblad @500 mm

Elektrische aansluiting

220-240 V~ of 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Nominale spanning

220-240 V~, 50/60 Hz

Kookzones (@ mm, W)

- linksvoor 140, 1.200

- middenachter 180/120, 1.700/700
- rechtsvoor 140, 1.200
Totaal vermogen (W) 4.100
TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN *“7352-010"

Code 7352-010
Breedte @520 mm
Inbouwopening in het werkblad @500 mm

Elektrische aansluiting

220-240 V~ of 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Nominale spanning

220-240 V~, 50/60 Hz

Kookzones (@ mm, W)

- linksvoor 140, 1.200
- middenachter 180, 1.800
- rechtsvoor 140, 1.200
Totaal vermogen (W) 4.200

TECHNISCHE ASSISTENTIE

Indien de kookplaat niet werkt, raden wij u aan te controleren of de stekker goed in het stopcontact zit.

Indien u er niet in slaagt de oorzaak van het defect te vinden, schakel dan het apparaat uit, probeer het niet zelf te
repareren en neem contact op met de technische assistentiedienst.

Het apparaat is voorzien van een garantiecertificaat waarmee u gebruik kunt maken van de technische

assistentiedienst.

Het naar behoren ingevulde garantiecertificaat moet door u bewaard worden zodat u het kunt tonen aan de
bevoegde technische assistentiedienst indien dit nodig is, samen met een rechtsgeldig aankoopdocument van de
verkoper (ontvangstbewijs, factuur, fiscale bon, of anders) waarop de volledige naam van de verkoper, de
aankoopdatum en de essentiéle identificatiegegevens van het product staan aangegeven.




YBaxaeMbli KITUEHT,

UHcTpyKLnA
nonb3oBarens

UHCcTpYKUMA No
NoAKNHYEHUIO

Tabnunuka

MpoTuBONoXapHas
3awmTta npubopa

[laHHasa BcTpamBaemas CTekrokepamuyeckas naHens npeaHasHadeHa ans
[AOMaLLHero ucnornb3oBaHus. [ns ynakoBku Hallel NpOAYKLUMM Mbl UCTIONb3YEM
TONbKO 3KOMOMMYECKM YNCTBI MaTepuar, KOTopblii MOXET nepepabaTbiBaThbCs,
MOBTOPHO UCTONb30BATLCS N YHULTOXATLCS.

[Onsi aTUX Lenemn Mbl UCMONb3yeM crelparnbHble 0603HaYeHNs Ans
UaEHTUUKALMKU YyNakoBOYHOro MaTepuana. Korga aaHHoe usgenve ctaHet Bam
HEHYXHbIM 1 GyzeT 3arpoMoxzaTth Bal gom, No3aboTbTech 0 TOM, YTOGbI OHO He
3arpomoXzaarno okpyxatoLlyio cpeay. NpefocTaBbTe BO3MOXHOCTb
crneLmanm3upoBaHHbIM LieHTPaM 3aHATLCS UM.

MHCTpyKuma nonb3osaTens npegHasHaveHa Ans nonb3osatens. B Hen
onucbIBaeTCH YCTPOMCTBO M3AENUs 1 NpasBuia ero akcnnyataumm. 3gecb
nsnaraetcsa MHOOPMaLMs Mo pasnnyHLIM Tunam/moaensm usgenus, notomy Bel
MOXeTe BCTPETUTb OnucaHne yHKUMI, KOTOPbIX HET B Bawen naHenu.

MNogkntoveHne npon3BoanTCA CornacHo MHCTPYKUUK, KOTopada NnpuBoaUTCA B rnase
«[ogkntoyerHne K SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOIZ ceTun», n D,GIZCTByIOLLI,VIM HOpMaMm. MoakntoveHue
OOMKHO MPOM3BOAUTBLCS TOMBKO KBannuUMPOBaHHBLIM NEPCOHANOM.

Tabnuyka ¢ OCHOBHbIMU XapaKTepuUCTUKaMn HaxoanTCs B HUXKHEN YacTu an6opa.

IIpu BcTpoiike mpubopa HEOOXOAMMO COONIOAATE CIEAYIOIIee MPABUIIO: C OJHOU
CTOPOHBI MeOEJIb MOXKET OBITh BBIIIC YPOBHS H3JICIIHS, a C APYTOH — HAa TOM Ke
YPOBHE, YTO U CaAMO H3JICIIHUE.

®dupma-npouzsodumerns ocmaesisiem 3a cobol npaso yryyweHusi kadecmea cobecmeeHHoU npPodyKyuU, 8 C8s3U C YeM,
meKcm u unnrcmpayuu 8 Hacmoswiel UHCMPYKYUU Moaym U3MeHsmbCsi 6e3 npedsapumesibHo20 yeedoMITeHUS.

BaxHble npeaynpexaeHus 2
CTeknokepamu4yeckas Bapo4yHasi naHenb 5
«7316-000» 8
CreknokepaMmnyeckas BapovHas naHesnb
«7352-010»

YucTka n yxoa 3a BapoO4YHOM NaHesnbo 9
BcTponka BapoyHoOM naHenun 10
MoakntoyeHme K INeKTPUYECKOM ceTn 11
TexHU4YecKkne xapakTepucTukm 13

93







BAXHbIE
OPEAYMNPEXAOEHUA

BcTpoika 1 nogknioveHne n3genus K aneKTpuyeckon cetn JOIMKHbI
NPOn3BOANTBLCHA TOMBKO KBANMMULNUPOBAHHbLIM NEPCOHANoM.

* Bo Bpemsi paboTbl HEKOTOPbIE YAaCTU NAaHENM AOCTUraloT BbICOKOM
TemnepaTypbl.

He octaensante geten 6e3 npucmoTtpa B6NM3n pabdoTarowero nsgenus u
npegynpeante ux o6 onacHOCTHN OXeros.

« [MeperpeTbii XXNp MOXET ferko BosropaTbes. byabte ocobeHHo
OCTOPOXHbI BO BpeMS NpUrotToBrneHus 6nogd, Kotopblie TpebyoT
MCMNOMb30BaHNs CBMHOMO cana unu macra (Hanpumep, kaptodens dpu).
* BknioyaTb BapoUHble 30HbI TOMbKO C YCTAHOBNEHHLIMU Ha HUX
KacTpronamu.

* He ncnone3sosatb npnbop ang oborpesa NoOMeLLEHMS.

* He ncnonb3oBatb CTEKNOKEPaAMMYECKYIO NaHerb B KayecTse pabouyen
nosepxHocTu. OcTpble NpeaMeTbl MOryT nolapanaTb NOBEPXHOCTb.

* He knacTb Ha CTeKnokepaMuMyeckyto naHenb Takne npeaMeTbl, Kak HOXH,
BWITKW, FNIOXKW, @ TaKKe KPbILLKW, MOCKOMbKY OHU MOTYT AOCTUraTbh OYeHb
BbICOKOW TemnepaTypsbl.

« 3anpeluaeTcsa NpUroToBneHMe NULWM B NNAaCTUKOBOW MK antOMUHNEBOW
nocyge. N3beraTb nonagaHusi Ha packaneHHy CTEKIOKEPaMMUYECKYHO
BapO4HYyH0 NaHernb NpeamMeToB U3 NnacTuka unv antoMUHNS.

« ObpaTuTte BHMMaHue, YTobbl SNEKTPONPOBOA Kakoro-nmbo apyroro
npnbopa He BCTynarn B KOHTaKT C packaneHHoW BapO4YHON 30HOMN.

* He xpaHuTb noa npMbopom npeaMeThl, HyBCTBUTENbHbIE K PE3KUM
CckaykaMm TemnepaTypbl (Hanpumep, MOKLLKE cpeacTsa, cnpeu 1 np.).

* [Mpn oBHapyxeHUn NoBpeXAEHUI U TPELLUNH Ha CTEKITOKEPaMNYECKON
BapOYHOW NaHenu ee cnegyeT BblkNOYUTL. B crnyyae kakoro-nn6o
nedekta naHenn HeMeaneHHo OTKINIYUTE U34enne OT CEeTU.

* B cny4yae BbIsiBNeHns Kakmx-nnbo HapyweHuni paboTbl nsgenus
OTKMYNTE Kaberb OT 3MEeKTPUYECKON CEeTU U CBSHKUTECH € LieHTpom
cepBUCHOTo o6CcnyXnBaHus.

* Henb34a ncnonb3oBaTth 4518 YUCTKM NaHenW oTnapueaTenb unu annapart
AN MOVIKM CTpyeln BOAbI MOA BbICOKMM OaBIEHNEM.

» [laHHOE n3genue N3roToBNeHO B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMN
HopMamu 6e30MacHOCTU; HECMOTPSA Ha 3TO, Mbl PEKOMEHAYEM He
ocTaBnATb Npubop B paboyem coctosaHuM 6e3 npucmoTpa B cny4vae, ecnm
UM NONb3YTCHA NULA C OrpaHNYeHHbIMU (PU3NYECKUMN BO3MOXXHOCTSAMU
(aBuraTenbHbIMU UM YMCTBEHHBLIMW) WUIK XXe Nuua, He MMEoLLME onbITa
W HaBbIKOB MOSb30BaHWSA aHanorMYyHbIMK 31eKTPOObLITOBLIMYU
npubopamu. BbileckazaHHOe OTHOCUTCS U K NMOMb30BaHWIO u3genvem
OeTbMu.

[aHHbIN NpuGop OTMEeYEeH MapKUPOBKOMN B
cooTBeTcTBUM Cc EBponeickon aupektusomn 2002/96/CE
06 yTUnu3aumm 3nNeKTpUYeCKNX U 3NeKTPOHHbIX
OTXO[0B.
 —— CumBoON Ha U3aenuu UM ynakoBKe yKa3biBaeT Ha TO,
YTO NPUOOP He ABNAETCA OObIYHbIM OLITOBLIM OTXOAOM; OH AOJTKEH
ObITb CAaH B COOTBETCTBYHOLLMA MYHKT NPUEMa 3NIeKTPUYECKUX U
3NEeKTPOObLITOBbLIX OTXOAOB C LEeNbi YyTUNu3auuum.
3aboTAacb 0 COOTBETCTBYHOLLEN YTUNU3ALUM JaHHOro npubopa, Bbl
nomoxete usbexarb BO3MOXHbIX HeraTUBHbIX NOCNeACTBMA Ha
OKpYyXarlLlyro cpeay v 300pOoBbLE NoAen BCreacTBue HenpaBuUnNbLHOM
yTunusauum usgenus. ina nonyyeHnsa 6onee nogpo6Hom
MHdopMaummn 06 yTunusaumm AaHHOro U3fenusi CBXXUTeChb C
KOMMYHarnbHbIMM CIy)X6aMun, MECTHbIMU OpraHu3aLuamMm,
3aHUMaLWMMUCA YTUNN3aLumMen oTXo040B, UNTU Mara3uHOM, B KOTOPOM
Bbl ero npuobpenu.
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Mepen nepBbIM
ncnonb3oBaHUEM

BaxHble
npeaynpexaeHus

Kactpronu

BbIMbITb NOBEPXHOCTb U3 CTEKIOKePaMMUKKN BIAXHOMN ry6Kon ¢
1Cnonb3oBaHMEM CpeacTBa AN MbiTbs Nocyabl.

MN3Beratb NCMONb30BaHNA arpecCrBHbIX MOLLMX CPEACTB, KOTOpble MOryT
nouapanaTb, ry6ok Ans kacTptosb, NATHOBLIBOAMTENEN 1 CPeaCcTB Als
yaaneHust pxxaBumnHbl.

* BkntouaTb BapoYHbI€ 30HbI TONBKO C YCTAHOBIEHHBLIMW Ha HUX KaCTPHONSAMMU.
He ucnonb3oBaTtb Npnbop gnst oborpesa nomeLLeHus!

» ObpallaniTe BHUMaHUE Ha TO, YTOOLI BapO4HbIE 30HbI U AHO KaCTpHSb
Bcerga 6binv YiCcTbiMK U cyxumm ans obecneyvyeHnss onTMmanbHON
Tennonepegavn n NpeaynpexneHns NoBpeXaeHun NoBEPXHOCTH U3
CTEKITOKEPaMMKMN.

* MeperpeThi XXMP MOXET Nerko Bo3ropatbcs. byabTe 0COBGEHHO OCTOPOXKHbI
BO BpeMs NpUroToBreHus 6ntog, kotopble TpebyoT NCNONb30BaHMSA CBUHOTO
cana nnu macna (Hanpumep, kaptoderns dpu).

* Hukorga He cTaBbTe Ha BapOUHbl€ 30HbI BaXXHbIE KaCTPHMM UMW KPbILLKK,
MOKPbITbIE BOASHLIM NapoM. BnaxHOCTb CNocobHa NOBPEANTL BAPOYHYHO 30HY.
* He oxnaxgavite ropsume KacTprosin Ha XONOAHbIX BAPOYHbIX 30HaX (KOTopble
He MCNosb30Basnuch), MOCKONbKY NOA KacTplonel obpasyeTcs KOHAeHcarT,
YCKOPSIHOLLNIA MPOLECChI KOPPO3UN.

BaxHble npeaynpexaeHnMs 0THOCUTENbHO NOBEPXHOCTU U3
CTeKNnoKepamMuku

» CTeknokeapmmnyeckas BapoyHas naHernb 04eHb ObICTPO JOCTUraeT 3agaHHowM
Temnepartypsbl, NPY 3TOM NOBEPXHOCTb BOKPYI HEE OCTaeTCs XOSI04HOWN.

» BapoyHas naHenb ycTonuusa K UISMEHEHUSIM TeMMepaTypbl.

* [MaHenb obnagaeT onpegeneHHoOW CTeneHbo yaapoycTonumeocTu. [laxe B
TOM criyyae, ecnu Bbl ypoOHUNN KacTPIOMIo Ha BapOYHYO NaHerb, NocneaHss
BPSIANM NOBpeauTCS.

* N3berante ncnonb3oBaHUSA CTEKNOKEPAaMUYECKOWN NAHENN B Ka4ecTBe
pabo4yen noBepxHocTu. OcTpble NpegMeTbl MOryT nouapanaThb ee.

* 3anpeLyaeTcs NPUroTOBIEHNE MULLM Ha pacKaneHHbIX BapOYHbIX 30HaX B
nocyae 13 anioMuHUS Unu nnactuka. Ha noBepxHOCTb U3 CTEKNOKepaMnKA
Henb3s KNacTb NpeaMeThl U3 NnacTuka unn antoMuHKa (donesra).

» He nonb3yinTeck Bapo4HOM NaHernbio B criyyae obHapyXeHUst Ha Hen
NOBPEXAEHUIA U TPELLMH.

lMageHune ocTpbIx NpegMeToB Ha CTEKNOKepaMMYeCcKyo BapoOYHYHo NaHerb
MOXeT NPUBECTU K ee noBpexaeHuto. MNocneacTensa nageHus saMmeTHbI
HEeMeNeHHO NN No NCTEYEHUN HEKOTOPOro BpeMeHu. [Npu oBGHapyxeHum
KaKux-nmbo TpeLUMH, HeMeaJIeHHO OTKIoUMTe NpMBop OT ANEKTPOCETU.

» Ecnu Ha ropsiuyto BapouHyto naHens nonagaeT caxap uim nuwa c
cofepXaHuem caxapa, naHenb cneayeTt HEMeAEeHHO NOYUCTUTb.

CoBeTbl N0 BbIGOPY KacTpronb

Mcnonb3yinTe TOMNbKO BbICOKOKAYECTBEHHbIE KACTPHOSN C POBHBIM M NMPOYHbLIM
OHOM.

» Tennonepenaya NOBLILAETCS, ECNU AMaMETP AHA KAacTPHN COOTBETCTBYET
OnameTpy Bapo4HOWN 30HbI U KaCTPHonsi pa3meLLaeTcs no LeHTpY BapOYHOM
30HbI.

« [Mpy NPUroTOBNEHNM NULLM B KACTPIOMSIX U3 TEPMOCTOMKOro cTekna unm
hapdopa crnegoBaTb MHCTPYKLUMU MPON3BOAUTENS KACTPHOSb.

« [Mpun ncnonb3oBaHMM NapoBapkn HEO6XOAMMO NpUCMaTpPUBaThL 3a HEW, Noka
[aBrneHne B HeW He OOCTUIHET Heo6XoaUMOro ypoBHs. BHavane BknovnTe
BaPOYHY0 30HY Ha MakCMMarbHYH MOLLHOCTL, a 3aTeM, B 3aBUCMMOCTH OT
YyKa3aHU NPOU3BOAMTENSI KACTPHOSb, C MOMOLLIbIO COOTBETCTBYHOLLEN
CEHCOPHOM KHOMKN Bbl MOXXeTEe YMEHbLUNTL YPOBEHb MOLLHOCTM BblOpaHHOM
KOHPOPKMU.

« O6bpaTnTe BHMUMaHME, YTOOLI B CKOpOBapKe U KacTpronax 6bino 4oCTaToOuHO
XXMAKOCTM, NMOCKOSIbKY MCMONb30BaHNE NYCTON KaCTPHOMN Ha BapO4YHOM 30HE
NPMBOOUT K NEeperpeBy Kak KacTptonn, Tak M camon BapOYHOWN 30HbI.
 KacTptonu n3 TepMoCTOMKOrO CTEKNa MOryT UCMOSb30BaTbCSA Ha BApOYHOMN
naHenu B TOM criydae, ecnm agnameTp KacTptonn paBeH AnameTpy BapoyHON
30HbI. KacTptonu 6onbluero guameTpa MOryT TPECHYTb B pesyrbTate
BO3AENCTBUSA TEPMMUYECKOI Harpy3Kku.

* Mpu ncnonb3oBaHMM cneumanbHbIX KAacTponb HeobxoaMMo criegoBaTh
pekoMeHAaUnsM NPOM3BOANTENS KacTpionb.
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AQHeprocoepexeHne

* [py NPUrOTOBNEHUM MWLM HA BAPOYHOW NaHENN B CBETIIbIX KacTpronsx (13
CBETIION0 MeTarnna) Unm ¢ ToNCTbiM AHOM, BPEMS 3aKUNaHusi BoAel
YBENUYMBAETCH Ha HECKOSbKO MUHYT (0o 10 MuHyT). Ecnu Bam HeoGxoaumo
3aKMNSATUTb GONbLIOE KONMYECTO BOAbI, PEKOMEHAYeM BOCMONb30BaTHCS
KacTpoNAMMU C TEMHbIM U POBHbLIM AHOM.

* M36eratb MCNOMb30BaHUS TMMHAHBIX KACTPIONb, NMOCKOMbKY OHU MOTYT
noLapanaTb CTEKIIOKEPaMMUYECKYIO NMOBEPXHOCTb.

 [lnameTp fHa KacTponn JOMKEH COOTBETCTBOBATbL AMAMETPY BapO4HOM
30HbI. [pK MCNONb30BaHMM KacTPOSIM MEHbLLEro AvameTpa nponcxoauTt
auncnepcus Tenna u MoxeT NOBPeauTbCs cama naHenb.

* Micnonb3ayiTe KpbILLKY, €Cnv TOro No3BOMStOT YCIOBUS NPUroTOBIIEHUS
ontopa.

» BennynHa kacTptonu gormkHa COOTBETCTBOBATb KONMYECTBY NULLK, KOTOPbIE
Bbl XXenaeTe NpuUroToBuUTb. [pUroToBneHme NuLLM B HEGOMbLLWX KONMYecTBax B
BonblLUMX KacTpronsax npeacTaenseT cobon cryyai HepasyMHOro
MCMONb30BaHUS AMNEKTPO3HEPrum.

* Munwy, koTopas TpebyeT ANUTENbLHOW BapKn, MOXHO NPUrOTOBUTL B
CKOpoOBapkKe.

» PaanuyHble 0BOLLM U KapTOdEerb MOXHO rOTOBUTb B HEOONbLLOM KONMyecTee
BoAbl. B 3TOM crny4yae nuiia XopoLLo NpoBapuBaeTcsl, O4HaKo HEOOX0AMMO
BCerja 3aKpbiBaTb KaCTPIOMIO KPbILIKOW. [ocne 3akunaHvsl Bogbl YMEHbLINTb
MOLLIHOCTb HarpeBaHus 0 YPOBHS, obecneynBaowero MeaneHHoe KurneHue.
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CTEKNNOKEPAMUYECKAA BAPOYHASA MAHEJb «7316-000»

AneMeHTbl ynpaBneHus

BapO4YHOM NaHenbk

YnpaBneHue Bapo4Houn
naHenbo

BknroyeHne Bapo4HOM
naHemnu

BknroyeHne Bapo4yHoOMU

30HbI

1.MepenHsis neeas BapoyHasa 3oHa Hi-
Light

2.3a,D.H$|F| LUeHTpalbHaa Bapo4Haa 30Ha
Hi-Light

3.MepepnHsAs npaBas BapoyHasi 30Ha Hi-
Light

4. CeHcopHas naHenb ynpasneHus!
BapOYHOI NaHernbto

A.CeHcopHasi KHoMKa BKIO4YeHWSA/BbIKIMIOYEHWS BApOYHON naHenu

B.MHAMKaTOpbl YPOBHS MOLLLHOCTW HarpeBa Unmn ocTaToyHOro Tenna

C.CeHcopHas KHoMKa BKI0YeHUs1/BbIOOpa BapOYHOW 30HbI (+)

D.CeHcopHas KHomMKa BKMOYeHNS/BbIKNOYeHUS 6r1oKMpoBKu/
3awunTtbl OT aeTen

E.CeHcopHas kHonka (-)

F.CeHcopHasi KHOMKa ABOMHOro KOHTypa

G. CeTOBOW MHAMKATOP AN AONONHUTENBHOM 30HbLI Harpesa

= Bo BpeMA BKIHOYEHUA CTeKJ'IOKepaMl/NeCKOl;I Bapquoﬁ naHenn 3aroparTcda Bce

nHOMKaTopbl (Ha MrHOBEHWE). BapoyHasi naHenb roToBa k MCMoSb30BaHUIO.

= BapouHass naHenb obopygoBaHa — SMEKTPOHHbIMKM  AaTyMkamu,  KOTopble
BKMIOYAIOTCA OT KOHTakTa C BbIOpaHHON MOBEPXHOCTHIO B TeyeHue 6Gornee 1
CeKyHabl

= ioGoe BKMOYEHME CEHCOPHOMN KHOMKM NOATBEPXKOAETCS 3BYKOBbLIM CUTHAINOM.

= He knacTb npegmeTbl Ha CEHCOPHyt0 MaHenb ynpaeneHust (CoobuieHne o6
OLUMOKeE).
Cnepgute 3a TeM, 4YTODObI CEHCOpPHAas NaHenb yrnpaBneHus Bcerga bbina B UMCTOM
COCTOSIHUN.

= [TpMKOCHUTECH N yAepKMBaWTE CEHCOPHYHO KHOMKY BKMOYEHUs/BbIKOYeHns (A) B

TeueHne 6ornee 1 cekyHabl. BapoyHas naHenb akTMBHa, Ha BCEX MHAMKaTOpax
MoLHocTy (B) 3aropaetcs «0».
Cnegytoulyto onepaumio Heo6xoaMMO MPoOU3BECTUM B TeuveHue nocnegyowmux 20

CeKyHA, nHa4e Bapo4Had naHeslb BHOBb BbIKITOYUTCA.

Ecnu BapoyHas naHenb 6bina BkMoYeHa C MOMOLLbIO CEHCOPHOWN KHOMKU
BKITHOYEHUA/BbIKMIOYEHNs (A), B TedeHne nocrnieqytowmx 20 cekyHa Bel moxeTe
BbIGpaTh Xenaemyto BapoOYHYIO 30HY.

* [Mpu HaxxaTun ceHcopHoW kHoMkK (C) ons xxenaemon Bapo4HOW 30HbI, Ha
COOTBETCTBYIOLLEM AUCMIEE BbICBEYMBAETCSH YPOBEHL MOLLHOCTM Harpesa «0».
* HaxaTmem CeHCOpHbIX KHOMOK «+» (C) nnn «-» (E) ycTaHOBUTE HEOOXOANMBbIN
YPOBEHb MOLLIHOCTW Harpesa B npegenax 1-9.

Mpu yaepxaHUM HaXXaTOW CEHCOPHOM KHOMKU «+» (C) unu «-» (E) ypoBeHb
MOLLHOCTM HarpeBa yMeHbLUAeTCA WU YBeNMUNBaeTCA aBTOMaTUYECKM.
Takoro xe pesynbTaTa MOXHO AOCTUYbL NyTEM eAUHUYHbIX HAXaTUI
COOTBETCTBYHOLMX KHOMOK, NOLIaroBo U3MeHsisl ypOBeHb MOLLYHOCTU Harpesa.

YcTtaHOBKa BO3MOXHa TONbKO Ans BblﬁpaHHOﬁ Bapquoﬁ 30HbI. Ha gucnnee

BbiCBeuYMBaeTcs cumeon «0» Unu «H» B 3aBUCUMOCTM OT NpeaBapuUTesnibHO
HarpeTou Bapo4HOM 30HbI (CM.FN1aBy NO OCTaTOMHOMY Tenny).
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Bbikno4yeHne BapoyHoOMn
30HbI

Bbikn4yeHne BapoyHoun
naHenu

BnokupoBka/3awmTa oT

geten

MHaukaTop OCTaTO4YHOro
Tenna

OTKNOYeHue ABOUHOro
KOHTYpa

OrpaHun4yeHHas
NpoaoMKUTENbHOCTb

paboThbl

Ecnu Bbl BbikntounTe BapoO4HYHO 30HY A0 KOHLA BapKu, Bbi cmoxeTe
Ucnonb30BaTb OCTAaTO4YHOE TenJ10 U Cb3KOHOMUTDL 3JIEKTPOIHEPruio.

BblbpaHHas BapoyHas 30Ha JOMKHA OblITb aKTUBHOM.

* HaxxaTmem CeHCOpHOWM KHOMKM BKIOYEHUS/BbIKIOYEHUS «-» (E) ycTaHoBUTE
YypOBEHb MOLLHOCTU HarpeBa Ha «0», yepe3 10 cekyHz BapoyHasi 30Ha
BbIKIHOYMTCS.

BbicTpoe BbiKMoYeHne

* BbibpaHHasa BapoyHas 30Ha 4OMKHA ObITb aKTUBHOM.

 BapouHasi 30Ha BbIKM0YaETCs NPU OAHOBPEMEHHOM HaXaTuK CEHCOPHBIX KHOMOK
(H)m

(-) (CwuE).

BapoyHylo naHenb MOXHO BbIKIKOYATL B NOOON MOMEHT HaxaTtuem
CEHCOPHOMN KHOMKW BKITHOYEeHUs1/BbikntovyeHus (A).

[laHHas yHKUMS ncnonb3yeTcs Ans 6rokMpoBKn paboTbl NN NoNb30BaHNUS
Bapo4Hbix naHenen. OHa Takke CNY>XUT 3awMTon OT AeTen.

BkntoyeHne 6NOKUPOBKMU

* Boikntounte Bce BapoyHble 30HbI (MonoxeHue «0»)

* Haxxatmem ceHcopHoW KHOMKKM (A) BKMOYNTE BapOYHYLO NaHenb (ecnv oHa
BbIKMoYeHa). Ha Bcex amcnnesax BbICBEYMBaETCA CUMBOM «0».

* Haxkmnte ogHOBPEMEHHO CEHCOpPHbIe KHoMkK (D, +/-). MNocne 3ByKOBOro curHana
elle pa3 HaXXMUTE KHOMKY «+». Ha Bcex ancnnesx BbICBEYNBAETCSt CUMBOM «L»,
KOTOpbIN ncyesaeT yepes 20 cekyHA,.

BrnokupoBka/zalumTta oT geTen akTuBHa.

BbiknoyeHne 61oKnpoBKu

» BroknpoBKa BbIKIIOYAETCS HaXKaTeM CeHCOpHOM KHomku (A). Ha Bcex gucnnesx
BbICBEYMBAETCA CUMBOM «L».

* Haxkmmnte ogHOBPEMEHHO CEHCOpPHbIe KHoMkK (D, +/-). lNocne 3ByKOoBOro curHana
3aHOBO HaXXMUTE KHOMKY «-». BrnokMpoBka/3alwymTa oT AeTel BbIKIHoYeHa.

Creknokepamuyeckasi naHenb obopyaoBaHa MHAMKAaTOPOM OCTaTOMHOrO Tenna

«H». MNocne BbIKMNIOYEHNS BApOYHON 30HbI HA AWCNIIee BbICBEUYMBAETCS CUMBON «H»,
1 o Tex nop, NoKa NpUCyTCTBYeT oCcTaTovHoe Tenno, Bl MoxeTe ncnonb3oBatb
30HY O1151 pa3orpeBa NuLy Unv pasmopaxvwBaHus NPOAYKTOB.

Mocne Toro, kak cMMBON «H» ncyesaeT, BapoyHas 30Ha OCTaeTCs ropsven.
OcTopoxHo! OnacHocTb oxeros!

* [Mocne BkNtoYEHMSA COOTBETCTBYHOLLEN BapOUYHOM 30HbI (C) (YpOBEHb MOLLLHOCTHM

OOIMKeH ObITb BbilLEe HYMS), ABOWHOM KOHTYP Takke akTMBU3MPYeTCS.
* Haxxatmem KHOMKM ABOWHOroO KOHTypa (F) akTVBHON BapO4YHOM 30HbI (YPOBEHb
MOLLHOCTV AOMMKEH ObIThb BbILLE HYIS) BKIHOYAETCH BHELIHWUIA KOHTYP
COOTBETCTBYIOLLEN BAPOYHOMN 30HbI. AKTUBHbIA BHELLUHUA KOHTYP OTMEYeH
pecatnyHon Toukon (G) 4nst COOTBETCTBYHOLLEN BAPOYHON 30HbI.
* BkntoueHne KkHoNku gBONMHOro KOHTypa (F) NPUBOAMUT K aKTUBM3aLMM BHELLHEro
KOHTypa. [JaHHyt0 onepauuio MOXHO BbINOSHATE B NIOGOM MOMEHT.

B uensx makcumansHol 6e3onacHOCTU paboTbl BapoyHasi NaHemnb UMeeT
orpaHu4MTeslb NPOAOIKUTENBHOCTM PaBoThl (AN KaXO0M OTAENbHON BapO4HOM
30HbI). MpodomKNTENBHOCTE PABGOTHI OPUEHTUPYETCS Ha NMOCIEOHIO YCTaHOBKY
YPOBHS MOLLHOCTM Harpeea.

Ecnu ypoBeHb MOLLHOCTU HarpeBa OCTaeTcsl HEM3MEHHbBIM B TEYEHWE [0Jroro
BpeMeHM, BapoyHast 30Ha, No UCTEYEeHUN 3a4aHHOTO BPEMEHW B 3aBUCUMOCTU OT
YCTaHOBKM YPOBHS MOLLHOCTMW Harpesa (CM.Tabnuiy), aBToMaTUYeCKM BbIKITOYaETCS.

YpoBeHb MOLLHOCTH 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Makc.Bpems (4ac) 6 6 5 5 4 115115115 ]|15
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Be3onacHaa paboTta U coobLeHusa o6 owmnobkax

Bapquaﬂ naHesnb OCHalleHa aaT4yukamMu, npenoxpaHarwmnmMy ee oT neperpesa. Bnaro,qapﬂ MM, BbIKITHO4aTCA
BCE€ BapO4Hbl€ 30Hbl, Haxoadumeca paaom C 6rokom ynpasneHus.

Kon OMNMUCAHMUE OLUNBKU YCTPAHEHUE
OLUUBKNU
ERO3 + HenpepblBHasi akTMBM3aLMsl CEHCOPHbIX KHOMOK | BbiTepeTb Boay wiu y6paTthb npeamersi ¢
HEMPEPDLIB | (KHOMMOK) B TeueHne 6onee 10 cekyHA CEHCOpHOM NaHenw ynpasrexus. Ecnm
HbIiA BCNEACTBME HaXOXAEHNS NPeAMETOoB UK npobnema He ycrpaHsietcs, CBSXKUTECH
CUIrHAN XXMIKOCTM Ha CcTeKne B 30He ceHcopHoit naHenu | C ABTOPU30BAHHBIM LLEHTPOM
yrnpasneHus CEPBUCHOI'O OBCJTY>KMBAHUA U
YKAXWTE KOA OLUNBKK
ER20 C6ol1 B MaMsaTh MUKPOKOHTPOSIEPa CBAXXUTECb C ABTOPM30OBAHHbLIM
LEHTPOM CEPBUCHOIO
OBCITY>XXUBAHUS N YKAXKUTE KO
OLLUMNBKMN
ER21 [aHHoe cooblueHne NosiBNSETCS B C/ly4Yae CBAXWUTECb C ABTOPU30BAHHbIM
BO3MOXHOIO MeperpeBa CEHCOPHOM MaHenm LEHTPOM CEPBMCHOIO
ynpasneHus OBCNY>XUBAHUA N YKAXUTE KOA
OLLUMBKMU
U400 CnuLIKOM BbICOKOE HanpsiXeHune Ha BTopuyHon | 1)CBAXUTECH C ABTOPU3OBAHHbLIM
obMoTKe (HanpskeHue Ha nepsu4y.06m. > LUEHTPOM CEPBMCHOIO
300B). CeHcopHasi naHenb BbikAtoyaeTca yepes | OBCITYXXUBAHUSA N YKAXUTE KOA
1 cekyHay W pasgaeTcs HenpepbiBHbI 3BykoBoli | OLUMBKU 2)CBSHXXMUTECH C SNEKTPUKOM C
cUrHan. 3To NpPouCcXoanT BCeAacTBme: 1)nogaun | uenbio npoBepkn paboTbl AOMALLHEN
MOBbILUEHHOIO HaNpPsXKeHMs1 2)oWwnbKu 3NEKTPUYECKON CETU
NOAK/TIOYEHNS BaPOYHOW NaHenm K
3NEKTPUYECKON CETU
ER22 HeuncnpaBHOCTbL B nnaTe yrnpasnieHus CBAXXUTECb C ABTOPM30OBAHHbLIM
CEHCOPHbIMM KHOMKaMM UM HanpshkeHune LEHTPOM CEPBMCHOIO
MUTaHNS CEHCOPHOW MaHEeNN HaxoauTCs BHE OBCITYXMBAHUA U YKAXXUTE KO/
3a/laHHbIX NapaMeTpoB. OLLUMNBKK
ER36 KopoTkoe 3aMblkaHue B TeMnepaTypHOM CBAXXUTECb C ABTOPU30OBAHHBIM
[laTUMKe CEHCOPHOW NaHenu ynpasrieHus LEHTPOM CEPBMCHOIO
OBCNY>XXUBAHUSA N YKAXXUTE KO
OLLUMBKMU
ER40 CnuLwKOM HU3KOe BTOPUYHOE HarnpshXeHue CBAXXUTECb C ABTOPU30OBAHHbBIM

CEHCOpHOI NaHenu, u TemnepaTypa PTC
nepBUYHON 0BMOTKM CNMLLKOM BbICOKast

LIEHTPOM CEPBMCHOIO
OBCNYXNBAHNA U YKAXUTE KOA
OLLUNBKKN
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CTEKNNOKEPAMUYECKAA BAPOYHASA MAHEJb «7352-010»

PyKkosiTKM ynpaBrneHus

BapouHble 30HbI YNpaBnsilOTCA PYKOSTKAMW, COEAMHEHHBLIMU C PErynaTopoM Nnogadn SNeKTPO3HEpPrum, KoTopble
BpaLatoTca no yacosou crpenke. Lindpobl 1 — 8 ykasbiBaloT yCTaHOBKM ANd Bapku. 1 — MMHMManbHoe 3HayeHve, 8
— MakcumarnbHoe 3HadeHne. Cumson 0 o6o3HavaeT cocTossHue "BbIKI."

30Ha, ynpaBnsiemasi Kaxaow PYKOSTKOM, MOXeT obo3Ha4vaTbCs Ha MAEHTUUKALUMOHHOW CXeme MnpurerarLlen
BapO4YHOM 30HbI.

PykosaTka ynpaBneHus
MHaukaTop ocTaTtovHoro Tenna
MpeHTudunkauma Bapo4HON 30HbI
BapouHas 30Ha

ocow>

MHaukaTop ocTaToO4yHOro Tenna

Kaxgbln HarpeBaeMbll  9MeMEHT CBfi3aH C  MHOMKATOPOM OCTaTOYHOro Tensa, KOTOpbIN  BKIOYaeTcst
aBTOMaTMYECKN KaxKAbI pa3, Koraa COOTBETCTBYHOLLAS BapO4yHasa 30Ha AOCTUraeT unu npesbillaeT Temnepartypy
50 <C. lNocne BbIKMHOYEHMA BapOYHOM 30HbI COOTBETCTBYIOLLMIA CBETOBOW MHAMKATOP FOPUT 4O TEX Mop, Noka 30Ha
He oxnaguTcsa Oo Temnepartypsbl Huxe 50 T.
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YUCTKA N YXO[ 3A BAPOYHOU NAHENbLIO

Heobxoanmo YnCcTnTb NOBEPXHOCTb U3 CTEKINOKEPAMMKUN NOCNE Kaxaoro
NCNonb30BaHUA, MOTOMY YTO NtobGoe ocTaBLLeecs NATHO HAaYMHAaET ropeTb
Ha packaneHHON NOBEPXHOCTW.

[1na noBceaHEBHOro yxoaa MCMonb3yiTe crelunanbHblie MotLLIne
cpeacTsa, KoTopble 06pa3ytoT 3alUTHYIO MNEHKY, NPeaoTBpaLLaloLLYo
MOSIBIIEHNE MATEH.

Mepen kaxabiM UCMONb30BAHMEM CTEKIOKEPaMMNYECKON MOBEPXHOCTH
HeoBX0AMMO BbITEPETH MNbiflb 1 BO3MOXHYIO MPS3b, OCTaBLUYHOCS OT AHa
KacTplonb, C Lenbio NpefoTBpalleHms uapanvH Ha Bapo4YHOW 30He
(Pwc.1).

BHumaHwue: M3berarite ncnonb3oBaHUSA MeTanNIM4YeCcKom ryokm unm
abpasvBHbIX MOKLLMX CPEACTB, CMOCOOHbBIX NoLapanatb NMOBEPXHOCTb.
Takum >xe 06pa3om, MOXXHO NOBPEANTb MOBEPXHOCTb, MCMOMb3YS
arpeccuBHbIE CNPEN UM HECOOTBETCTBYLWME MotoLwme cpeactea (Puc.1
n Puc.2).

MapkupoBka MOXET CMbITbCS B pe3ynbTaTe UCNONb30BaHUSA arpeCcCUBHbIX
MOKOLLUUX CPEeACTB, MeTannmnmyeckmux rybok nnm kactpionen ¢ rpasHbiM AHOM
(Pnc.2). Hebonblune 3arpsisHEHNS MOXHO yaanuTb NPOCTON BNaXHOW
ryGkomn; TLlaTenbHO BbiTepeTb AHO KacTptonu (Puc.3).

BoaHble pa3Boabl MOXHO yAanuTb C MOMOLLbIO YKCYCHOrO pacTtBopa. Tem
He MeHee, crneayeT n3beratb KOHTaKTa yKcyca C pamKon (4151 HEKOTOPbIX
MOZENeNn), MOCKOSbKY OHa MOXET yTpaTuTb cBon bneck. 3beraTtb
MCMNONb30BaHMWS arpecCMBHbIX MOKOLLUX CPEACTB U CNpeeB Ans yaaneHus
HaneTta (Puc.3).

Crolikue nNaTHa cnegyeT yaanaTh crieuuanbHbIMU MOLWUMI CpeacTBamu,
npeaHasHauYeHHbIMU AN YNCTKU CTEKNOKePaMMUIECKUX NOBEPXHOCTEN.
CneayiTe pekomeHOaUuusam Npov3BoAMTENs MOIOLLErO cpedcTBa.

O6paTtuTe BHUMaHue, 4Tobbl MotoLlee CpeacTBo Obif1o NONMHOCTLIO
yaaneHo ¢ NoBepXHOCTU, MHayYe OHO MOXET NoBpeanTb
CTEKIToKepaMmn4eckyto noBepxHocTb (Puc.3).

Crorikue n npuropeBLUMe NATHA criegyeT yaansitb ckpebkom. M3beravte
KOHTaKTa MnacTUKOBOW Py4kuM ckpebka C packarneHHO BapO4YHON NaHerbio
(Pwnc.4).

OcTopoxHO obpalltanTteck ¢ co ckpebkom, 4Tobbl He nopaHuTeca! Caxap 1
6ntopa, cogepxallme 6onbLloe KONMYECTBO caxapa, MoryT 6e3B03BpaTHO
NnoBpeanTb CTEKIOKeEpaMmnyeckyto nosepxHocTb (Puc.5), noatomy cneayet
HeMeZArneHHO yaanuTb C NOMOLLbIO ckpebka ocTaTku caxapa Ha
CTEKINoKepaMMYeCKON NOBEPXHOCTU, AaXKe eCnv NocneaHas packaneHa
(Pwuc.4).

M3meHeHune LBeTa CTeKJ'IOKepaMW-IeCKOVI NOBEPXHOCTU HE BINAET Ha ee
KcnnyaTauMoOHHbIe XapakTepUCTUKMN N HaaeXHOCTb. B Toxe BpemMA Ha
NPOYHOCTb NMOBEPXHOCTU OKa3biBaeT BIINAHNE UCMOJSIb3OBaHNE KaCcTproJib C
MedHbIM Unn antoMnMHMEBbIM AHOM UIMK C OCTaTKaMu N Ha gHe
KaCTprIn, KOTOpble BNOCNeACTBUMN OYEeHb TPYAHO yaalnnTb.

I'Ipe,qynpe>|<,qu|/|e: Bce BbileonucaHHble noBpexaeHna HOCAT YNCTO

3CTETUYECKNN Xapaktep U He BJINAKOT Ha pa60Ty n3genuns. OHun He
YCTPaHAKTCA NO rapaHTun.
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BCTPOWUKA BAPOYHOW NAHENU

BaxHblie npedyrnipexdeHusi

« BcTpoiika 1 nogkrnoveHne npubopa K anekTpuyeckoi ceTi MoryT Npon3BoaMTbLCS TOSNBKO KBANMMULMPOBAHHBLIM
nepcoHasiom.

» CTeHKM BcTpamBaeMoro npubopa AomkHbl 06pabaTbiBaThCs KNeemM ycToiumebIM K Temnepatype 100 T (B
NPOTMBHOM Crydae Npu BO34eNCTBUM BbICOKOW TeMrnepaTypbl OH MOXET U3MeHUTbLCSA B dhopMe U LBeTe).

* MpuBop MOXeT BCTPaMBaTbCA B CTOMELUHULLY, MPY 3TOM LUMPUHA 3MeMeHTa KyXHU JoIkHa 6bITb 6onee 600 M.

» Mocne MoHTaxa BcTpanBaemas naHernb AOMKHa UMETb AOCTYN CHM3Y K ABYM 3aKpernseHHbIM 3rieMeHTaMm.

« Bce noggecHble AWMKY OOMKHBI BbITb NoABELLEHbI HA TaKyto BbICOTY, YTOGbI OHU He MeLllanu npu paboTe Ha
KyXHe.

 PaccTosiHve Mexay BapoYHOM NaHemNbIo U BbITAXKKOM J0MMKHO OTBEYaTb COOTBETCTBYIOLUM pekoMeHaaLusaM
Npou3BoaNTENs BbITSXKKA. MUHUManbHoe paccTosiHue cocTtasnsaet 700 Mm.

 Ha cToneLuHu1LYy MOXHO ycTaHaBnnBaTb paMku U3 MaccuBa Aepesa, C YCroBreM 4Yto cobnogaeTcs
MWUHUMarbHOE PacCTOSHNE (CM.PUCYHOK).

» MUHMManbHOe paccTosiHMe Mexay NIMTON C BapOYHOWM NaHenbio 1 3afHe CTEHKOW yKa3aHo Ha PUCYHKe.

Pasmepbl Ans BCTPOMKU
BCTapuBaemMon
CTEeKIIoKepaMu4ecKkomn
Bapo4YHOM NaHenum

50mm

700mm

50mm

\4
4
/
/
i

5mm

25-40mm
20mm

T i
) 40mm
A A min. 20 mm [ =
£ d| D] v [
o
FORNO
VENTILATO
= BapoyHasi naHenb MOXeT yCTaHaBNMMBATLCS TOMbKO B CTONELLHULY
min. 40 mm TONLLUMHOWM OT 25 Ao 40 mm.
| * HWXKHWI 3NeMeHT KyXHU JOSKEH ObITb 6e3 simka. OH fomKeH
: : obopynoBaTbCsi rOPU30OHTaNbHOW NEPEropoaKON, HAaXO4ALENCA Ha
|_| L pacctosiHuM 20 MM OT HWXKHeN Toukn paboyen noBepxHocTu. PacctosdHve

Mexay neperopoakon n BapodHOW NaHenblo AOMKHO OCTaBaTbCs MYCTbIM.
= [No BCcel WMpUHe 3agHEN CTEHKN aNeMeHTa KyxHu Heobxoaumo caenatb
Bblp€3, MMHMMarbHas BbICOTa KOTOPOro coctaenseT 50Mm.
= BcTpoika ayxoBoro wkaga noa Bapo4HON NaHesibio BO3MOXHa TOSbKO B
cny4dae ycTaHOBKM AyXOBOro wWkadga, 06opyaoBaHHOIo oxnagmTenbHbIM
BEHTUNATOPOM.

mm —MmMm

min.20 mm —mu#.20 MM
FORNO VENTILATO —
JIYXOBOU LIKA® C
BEHTUWISILIUEN

Mepen ycTaHOBKOW AyXOBOrO LWkada He0BX0AMMO CHATb 3afHIOK CTEHKY
g anemMeHTa KyxHu.
Takum xe obpasomM, HeoGXoAMMO oGecneynTb MUHUManbsHoe oTBepcTue 5 MM
— B NepeaHei YacTu aneMeHTa KyxXHW.

gy e Mpoueanypa BCTPOUKU

=p= = Paboyas NoBepXHOCTb AOMKHA BblTb COBEPLUEHHO POBHONA.

= HaHecTu 3almMTHYI0 OTAENKY Ha pa3pesbl.

= [pUKpYTUTbL AepXaTeny COOTBETCTBYHOLLMMU LLYpYNaMUN K NEPESHEN U
3aJHel CTeHke BapOYHOW naHenu (0TBEPCTUS U BbIPE3bl UMEOTCS).

= [OAKMIOYMTL BAPOYHYIO NaHesb K SNeKTPUYECKON CeTh (CM.MHCTPYKLMIO MO MOAKMIOYEHMIO).

= YCTaHOBWTb BapOYHYIO MaHenNb B NPeABaAPUTENBHO BbIMOMHEHHbIN BbIPES.
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= Cunon BTOJIKHYTb NMaHesb B CTONIELUHULLY.

HaHeceHMe repmMeTUYHOW YNNOTHUTENbLHOW NPOKNaAKUHa pucyHke MokasaHo, Kak MpaBusibHO
HaHOCWUTb FrePMETUYHYIO YNIOTHUTENBHYIO NMPOKIaaKy Mo BCEMY NEPUMETPY.

NOAKNIOYEHUE K 3NIEKTPUYECKON CETHU

MopaxntoyeHne A0MKHO NPOU3BOAMTLCS TOMLKO KBANMMUUMPOBaHHLIM nepcoHanoM. MoakntoyeHune K

3MNEeKTPUYECKON CETU JOIMKHO NPOU3BOAUTLCS B COOTBETCTBMU C AENCTBYHOLUMMU HOPMaMn 6e30MacHOCTU.

= CoeanHUTENbHbIE pa3beMbl HAXOASATCS MO KPbILLKON KOHOYKTOPOB.

= HenocpeacTBeHHO nepes nogkntoyeHneM yoeanTech, YTO HanpshkeHne, ykazaHHoe Ha Tabnuyke ¢
XapaKTepUCTMKaMyM COOTBETCTBYET HaMPSXKEHWUIO SNIEKTPUYECKON CETU.

= Tabnuyka c xapakTepucTukamy CTEKNoKepaMmMYEeCKOn NaHenn HaxoauTcs BHU3Y U3aenus.

W3genve pabotaet npyu nepemeHHoM Toke 220-240B ~ (unu 380-415 B 2N-~).

= [pu NpSIMOM MOAKIIOYEHUN K CETU MEXAY U3AENNEM N CEThI0 MOHTUPYETCSt MHOTOMOMSIPHBIN BbIKINOYaTENb C
MUWHMMAaIbHbIM PacCTOSIHUEM MEXAY KOHTaKTaMu 3MM, pacCUYUTaHHbIA Ha npeanonaraeMyro Harpysky u
COOTBETCTBYOLLMIA AENCTBYHOLLUM HOPMaM.

= BbiGop TOro unm MHoro Trna NOAKIMOYEHUST 3aBUCUT OT YCIIOBUIA SNEKTPOMNOAKITIOYEHNS N YCTaHOBKM
OrpaHNYMTENbHbIX KMarnaHoB.

= B Lensx npoTMBOnNoXapHOW 3aLLMThl NpU YCTAHOBKE AAHHOMO M3denvs Heobxoanmo cobniogathb cneaytoulee
NpaBuUIo: C OHOM CTOPOHbI U3AENNs A0MKEH HAaXOAUTLCS KYXOHHbINA 3NIEMEHT BbILLE YPOBHS U3enus, a ¢
OpYron CTOPOHbI — Ha TOM € YPOBHE, YTO U U3genue.

= [penoTBpaTUTL BO3MOXHOCTb KOHTaKTa 3NIEMEHTOB 3MEKTPUYECKOro NOAKIOYEHNS U U30NMPOBAHHbLIX YacTen
nsgenus.

= [1ns HekoTOpbIX MoAenel, 060pya0BaHHbIX LUTENCENbHOW BUMKOW, YCTAHOBUTL Ha ceTeBoW kabenb
HOPManu3MpoBaHHYO, CMNOCOBHYIO BbIAEPXKMBATDL HArpy3Ky, YKkasaHHyH B Tabnvyke ¢ xapakTepucTukamm.
[IpoBo 3a3eMIICHUST OTMEYEH JKEITHIM/3€IEHBIM LBETOM. NS BUINKM AOMKeH OblTb oGecneveH
BecnpensTCTBEHHbIN JOCTYn.

HacTpoika ceHCOpPHbIX KHOMOK K YCIIOBUAM pPaboThl

(Tonbko Anga mogenu «7316-000»)

Mocne kaXxxgoro NOAKMYEHUS K SJ'IeKTpW-ieCKOVI CeTu BbINOSHAETCS aBToMaTmyeckas 6asoBas HaCTpOVIKa,
obecneynBatoLLasn onTuManbHyO pa60Ty CEHCOPHbIX KHOMOK. Ha Heckonbko CEeKyH[ 3aropatroTca Bce amcnnen. Bo
BpemA HaCTpOVIKVI Ha NOBEPXHOCTU HE OOJNKHO ObITb HUKaKNX npeamMeToB. B NPOTUBHOM Cliy4yae HaCTpOVIKa 6y,ueT
npepsaHa un BO30OHOBUTCS TONbKO NOCIe TOro, Kak Bce npegmMmeTbl 6YLI,YT yaaneHbl. Bo BpeMA BbINOJTHEHNA
OaHHON onepaunn Bapquon naHesnblo NoJ1Ib30BaTbCA HEJb3A.

104



BHUAMAHMUE!

Mepen KaxablM BMELIATEIbCTBOM OTKIoYaiiTe NpuGop OT 3M1eKTPUYECKON CeTU. B 3aBUCMOCTU OT HanpsikeHus B
CeTu, u3genve OOMKHO NOAKIYaThCs cornacHo cxeme. MNpenoxpanutenbHbii nposod (PE) fomkeH
MOAKMI0YATLCS K 3aXKUMY 3a3€MITEHNS.

CoeauHUTENbHLIN Kabernb AOMKEH NPOXOAUTL Yepes 3aXKMMHYI0 NiaHKy, NpefoTBpaLlaloLLyio ero CMeLLeHue.

Mocne BbINOMHEHNSA NOAKIHYEHMS BKITHOYNTL BCE BapO4Hble 30HbI Ha 3 MUHYTbI C Li€J1bl0 NPOBEPKUN UX pa60TbI.

Cxema coeguHeHus

[ns noaknioYeHust MOXXHO BOCMONb30BaThLCS

 kabenem c pesmHoBou n3onsaumern Tuna HO5 RR-F ¢ npoBogamu
YKEeNnToro/3eneHoro uBeTa,

e coegMHUTenNbHbIM Kabenem m3 MBX Tuna HO5VV-F ¢ npoBogamu
KENTOro/3eneHoro LBeta unu Apyrim aHanormyHbIM Tunom kabens.

r

fFosown-=

[
ilF

380-415V

4x25 mm2

|||-o14>wm—\

220-240V

3x4.0 mm?
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKWN MOLOENMN «7316-000»

Kon 7316-000
WunpwuHa @520 mm
Bbipe3 Ans BCTPOWKM B CTONELIHULY @500 mm

AneKkTpuyeckoe coeguHeHne

220-240 B~ unun 380-415 B2N~, 50/60 'y

HomMuHanbHoe HanpskeHue

220-240 B~, 50/60 'y

BapoyHas 30Ha ( D mm, BT)

- nepenHAs nesas 140, 1 200

- 3aAHAA LeHTpanbHas 180/120, 1 700/700
- nepeaHAs npasas 140, 1 200
O6wasn mowHocThb (BT) 4100
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU MOOEJIN «7352-010»

Kon 7352-010
WunpwuHa @520 mm
Bbipe3 Ans BCTPOWKM B CTONELIHULY @500 mm

AneKkTpuyeckoe coeguHeEHne

220-240 B~ unun 380-415 B2N~, 50/60 'y

HomuHanbHoe HanpskeHue

220-240 B~, 50/60 'y

BapoyHas 30oHa ( D mm, BT)

- nepeaHAn nesas 140, 1 200
- 3a4HAA LueHTpanbHas 180, 1 800
- nepeagHAsn npaBas 140, 1 200
O6wasn mowHocTb (BT) 4 200

CEPBUCHOE OBCJTYXXUBAHUE

B cny4yae, ecnu naHesnb He pa60TaeT, coBeTyemMm Bam npoBepuUTb NoJioXXeHne LUTENCEeNbHOW BUSMKA B

SﬂeKTpMLIeCKOVI po3eTKe.

Ecnu OTCYTCTBYIOT BUANMbIE NPUYHNHBbI HEUCNPABHOCTU Bapquon naHesnu, BblKNK4ynTe an/l60p, He nbiTanTechb

pasobpaTb ero, a CBSXMTECH C LIeHTpOM cepBMCHOro 0GCnyKMBaHUS.
Ha n3pgenve npegoctaBnsieTcs rapaHTus, kotopas nogaepxusaetcs LieHTpoMm cepBUCHOro 06CnyKuBaHus.
CoxpaHsiiTe rapaHTUIAHbIA TanoH, 3anofHeHHbI COOTBETCTBYOLLMM 0BpasoM, Ans NpeaoCTaBleHns ero B
aBTOPU30BaHHbIN LIeHTp cepBUCHOro 06CnyXMBaHWsl BMECTe C (puckanbHbIM JOKYMEHTOM Ha MOKYTKY, BblAaHHbIM
npogasuUoM (HaknagHas, akTypa, Yek 1 np.), rae ykasbiBaloTca HauMeHoBaHWe NpoaasLua, Aarta nokKynku 1

VID,eHTVICbVIKaU,VIOHHbIe AaHHble NPpoAYyKTa.
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Vazeny zadkazniku

Pokyny pro pouziti

Pokyny pro p fipojeni

Ochrana p fed nebezpe €im

poZaru

Vestavna sklokeramicka varna deska je uréena pro pouziti v domacnosti. Pro
baleni naSich vyrobkl pouzivame materialy, které berou ohled na Zivotni
prostredi, a které Ize recyklovat, odlozit nebo znicit.

Z uvedeného divodu jsme ndlezité informovali o materialech obalu. Kdyz vam
zafizeni jiz nebude dale potfebné a stane se zbyte¢nou prekazkou, postarejte se o
néj tak, aby nebylo pfekazkou ani pro zivotni prostfedi. Odvezte jej do
specializovaného sbérného stfediska.

Pokyny k pouziti jsou uréeny pro spotfebitele. Popisuji zafizeni a jeho pouZiti.
Uvnitf jsou popsané razné typy/modely zafizeni, a proto by se mohlo stat, ze
najdete popisy funkci, které vaSe zafizeni nema k dispozici.

PFipojeni musi byt provedeno v souladu s kapitolou ,Pfipojeni k elektrickému
rozvodu” a splatnymi normami. Uvedena ¢innost muze byt provedena vyhradné
specializovanym personalem.

Stitek se zakladnimi udaji je umistén ve spodni &asti zafizeni.

Zafizeni mize byt vestavéno z jedné strany do blizkosti kusu nabytku, ktery je
vy$8i neZ samotné zafizeni, a z druhé ke kusu nabytku stejné vysky jako zafizeni.

Vyrobce se zavazuje k nepretrzitému vylepSovani. Z uvedeného ddvodu mohou
byt text i ilustrace uvedené v tomto navodu zménény bez predbézného
upozornéni.

Dilezitda upozorn éni

Sklokeramick4 varn& deska ,7316-000"
Sklokeramick4 varn& deska ,7352-010"

Cisténi a udrzba varné desky 9
Vestav éni varné desky 10
Pfipojeni k elektrickému rozvodu 11
Technické udaje 13
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DULEZITA UPOZORN ENi

Vestavéni zafizeni a jeho pfipojeni k elektrickému rozvodu miize byt
provedeno pouze specializovanym personalem.

« B&hem cinnosti zafizeni se neékteré jeho ¢asti ohfivaji.

Davejte pozor na déti a nenechavejte je v blizkosti zafizeni, a upozornéte
je na nebezpeci popélenin.

« Pfehfaty tuk se muze lehce vznitit. Vénujte maximalni pozornost
pripravé jidel, ktera vyZaduji pouziti sddla nebo oleje (napf. hranolky).

« Varné zény nesmi byt v ¢innosti naprazdno, bez hrnci.

» Nepouzivejte zafizeni pro ohfev prostfedi.

« Sklokeramicka varna deska nesmi byt pouzita jako pracovni deska.
Spic¢até pfedméty mohou poskrabat povrch varné desky.

» Nepokladejte na sklokeramickou varnou desku pfedmeéty jako noze,
vidlicky, I1zicky nebo poklice, protoZe by se mohly prehfat.

« Pfiprava jidla v plastovych a hlinikovych nadobach je zakazana. Na
teplou sklokeramickou varnou desku se nesmi klast plastové a hlinikové
predméty.

« Davejte pozor, aby se elektrické kabely jinych zafizeni nedostaly do
styku s teplymi varnymi zénami.

« Neskladujte pod zafizenim pfedmaéty citlivé na prudké zmény teploty
(napf. Cistici prostfedky, spreje apod.).

» Nepouzivejte zlomenou nebo prasknutou sklokeramickou varnou desku.
Kdyz si povSimnete vady, okamzité odpojte elektrické napajeni.

« V pfipadé pochybnosti odpojte kabel elektrického napajeni a obratte se
na Servisni sluzbu.

* Zafizeni nesmi byt ¢iSténo parnimi generatory nebo zafizenimi pod
vysokym tlakem.

* Zafizeni je vyrobeno podle platnych bezpecnostnich pravidel; navzdory
tomu nedoporucujeme, aby jej bez dozoru pouzivaly osoby se snizenymi
fyzickymi, pohybovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo osoby bez
zkusenosti nebo znalosti. Stejna rada plati i pro pouZiti zafizeni
neplnoletymi osobami.

Toto zafizeni je ozna €eno v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/ES, ktera se tyka odpadu tvo Feného
elektrickymi a elektronickymi za  Fizenimi.
Symbol na vyrobku nebo na obalu ozna  €uje, Ze vyrobek
nesmi byt povazovan za b ézny domovy odpad, ale musi
byt odevzdan do vhodného sb  érného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych za  Fizeni.
Zajist énim vhodné likvidace tohoto vyrobku se p  Fisp éje k zabran éni
potencialnich nep Fiznivych vliv G na Zivotni prost fedi a na zdravi,
které by mohly vyplyvat z nevhodné likvidace vyrobk u. Pro
podrobn éjSi informace o recyklaci tohoto vyrobku se obra t'te na
obecni U fad, mistni sluzbu likvidace odpadu nebo na obchod, ve
kterém byl vyrobek zakoupen.



Pired prvnim pouzitim

Dulezitd upozorn éni

Hrnce

Povrch sklokeramické varné desky musi byt €iStén vihkou houbou a Eisticim
prostfedkem na nadobi.

NepouZivejte agresivni abrazivni ¢istici prostfedky, draténky na hrnce,
prostfedky pro odstranéni skvrn nebo rzi.

 Varné zény nesmi byt v ¢innosti naprazdno, bez hrncd. Nepouzivejte
zafizeni pro ohfev prostredi!

« Davejte pozor, aby byly varné zény a hrnce vzdy ¢isté a suché kvuli zajisténi
optimalniho pfenosu tepla a kvali zabranéni poSkozeni sklokeramického
povrchu.

« Prehraty tuk se muze lehce vznitit. Vénujte maximalni pozornost pfipravé
jidel, ktera vyzaduji pouziti sadla nebo oleje (napf. hranolky).

» Nepokladejte na varné zény mokré hrnce nebo poklice pokryté vodni parou.
Vlhkost poSkozuje varné zony.

» Neochlazuijte teplé hrnce na studenych (nepouzivanych) varnych zénach,
protoZe pod hrncem se vytvofi kondenzat, ktery urychluje korozi.

Dulezita upozorn éni ohledn & sklokeramického povrchu

« Sklokeramicka varna deska velmi rychle dosahuje nastavené teploty,
protoZe okolni povrch zlstane chladny.

* Varna deska je odolna vuci zménam teploty.

« Varna deska je odoln& vici naraztim. | kdyZ poloZite hrnec na varnou desku
silné&ji, neposkodite ji.

+ NepouZivejte sklokeramicky povrch jako pracovni desku. Spigaté pfedméty
jej mohou poskrabat.

« Pfiprava jidel v hlinikovych nebo plastovych nadobach na teplych varnych
zénach neni dovolena. Na sklokeramicky povrch nesmite polozit Zadny
plastovy nebo hlinikovy pfedmét (alobal).

* Nepouzivejte prasknutou nebo zlomenou sklokeramickou varnou desku.
Péad Spicatych predmétd na sklokeramickou varnou desku mize zpusobit jeji
zlomeni. Nasledky jsou viditelné ihned nebo po jisté dobé. V pfipadé, kdy se
vyskytne jakékoli viditelné prasknuti, okamzité odpojte elektrické napajeni.

« KdyZ se na teplou varnou desku vysype cukr nebo mimoradné oslazené
jidlo, je tfeba ji okamzité vycistit.

Rady pro pouziti hrnc G

Pouzivejte kvalitni hrnce s rovnym a stabilnim dnem.

* Pfenos tepla je lepsi, kdyZz priimér dna hrnce odpovida prGméru varné zony
a kdyZ je hrnec umistén ve stfedu varné zény.

« PFi vafeni v hrncich ze zaruvzdorného skla nebo porcelanu je tfeba
postupovat dle rad vyrobce hrncd.

 Kdyz pouzivate tlakovy hrnec, musite jej kontrolovat dokud nedoséahne
spravného tlaku. Na zac4tku varna zéna pracuje s maximalnim vykonem a
poté, v souladu s pokyny vyrobce hrnce, prostfednictvim vhodného snimace
snizte varny vykon.

« Davejte pozor, aby tlakové hrnce a vSechny ostatni hrnce béhem vareni
obsahovaly dostate€né mnozZstvi tekutin, protoZe pouZziti prdzdného hrnce na
varné zoné zplsobuje ohfev a poSkozeni hrnce i varné zoény.

« Hrnce ze Zaruvzdorného skla s brousenym dnem mohou byt pouZity na
vareni na sklokeramické varné desce pouze v pfipadé, kdyz prGmér hrnce
odpovida praméru varné zény. Hrnce s vétSim prdmérem mohou prasknout
nasledkem teplotniho napéti.

» Béhem pouZiti speciélnich hrncl musite dodrZovat rady vyrobce téchto
hrnca.

« Kdyz vafite na varné desce ve svétlych hrncich (ze svétiého kovu) nebo s
hrubym dnem, doba varu se o nékolik minut prodlouzi (az do 10 minut). Kdyz
si pfejete nechat vfit velké mnoZstvi vody, doporu¢ujeme vam pouzit hrnce s
tmavym a rovnym dnem.
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Energeticka Uspora

* NepouZivejte hlinéné hrnce, protoZze by mohly zplsobit poSkrdbani
sklokeramického povrchu.

* Primér dna hrnce musi odpovidat praméru varné zény. Kdyz je hrnec pfilis
maly, energie se rozptyli a maze dojit k poSkozeni varné desky.

« Kdyz to druh pfipravy pokrmu vyZaduje, pouzivejte poklici.

* Hrnce musi mit velikost vhodnou pro mnoZstvi pokrm0 uréenych k vafeni.
PFiprava malého mnozstvi jidla ve velkych hrncich predstavuje plytvani
energii.

» Pokrm, ktery vyZaduje dlouhé vareni, mGze byt pfipraven v tlakovém hrnci.
* Rlzné druhy zeleniny a brambory muzete vafit s malym mnozstvim vody. Pfi
uvedeném postupu se pokrm dobfFe uvafri, ale musite vénovat pozornost
dobrému zavfeni hrnce poklici. Po dosazeni varu snizte vykon na Groven,
ktera zajistuje pomaly var.
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SKLOKERAMICKA VARNA DESKA ,7316-000¢

Ovladaci prvky varné desky

Ovladani varné desky

Zapnuti varné desky

Zapnuti varnych zén

1. Leva predni varna zéna Hi-Light

2. Stfedni zadni varna zéna Hi-Light

3. Prava predni varna zéna Hi-Light

4. Ridici jednotka varné desky

A. Snimac¢ pro zapnuti/vypnuti varné desky

B. Indikatory Urovné vareni nebo zbytkového tepla

C. Senzor pro zapnuti/volbu varné zény (+)

D. Senzor pro zapnuti/vypnuti zablokovani ¢innosti/
Détska pojistka

E. Senzor (-)

F. Senzor dvojité zony

G. Kontrolka signalu pro zobrazeni pfidavné zény ohfevu

= Pfi zapnuti sklokeramické varné desky dojde (na chvili) k zapnuti vSech
indikatord. Varna deska je pfipravena k pouziti.

= Varna deska je vybavena elektronickymi senzory, které se rozsviti, kdyz se
dotknete uvedenych povrchd nejméné na dobu 1 sekundy.

= Kazdé rozsviceni senzoru je potvrzeno akustickym signalem.

= Neumistujte pfedméty na povrch senzor(l (Chybova hlasenti).
Zajistéte, aby byl povrch senzorl stale Cisty.

= Dotknéte se senzoru pro zapnuti/vypnuti (A) nejméné na dobu 1 sekundy.
Varna deska bude aktivovdna a na vSech indikatorech vykonu (B) se
rozsviti »0«.

= Nasledujici operace musi byt provedena v prabéhu 20 sekund, protoZe v
opacném pfipadé dojde k opétovnému vypnuti varné desky.

Kdyz jste zapli varnou desku senzorem pro zapnuti/vypnuti (A), miZete v
pribéhu nasledujicich 20 sekund zvolit poZzadovanou varnou zénu.

« P¥i stisknuti senzoru (C) pro poZzadovanou varnou zénu se na odpovidajicim
displeji rozsviti varna droven vykonu »0«.

« Stisknutim senzord »+« (C) nebo »-« (E) nastavte varnou Uroveri v rozsahu
1-9.

PFidrzenim senzoru »+« (C) nebo »-« (E) dojde k automa tickému snizeni
nebo zvySeni Grovn & vafeni. Stejny vysledek m Gzete dosahnout také
samostatnymi dotyky odpovidajicich senzor & a zménou varného vykonu
samostatn é pro kazdou jednu Grove n.

Nastaveni je mozné pouze na zvolené varné zén é. Na displeji sviti
symbol »0« nebo ,H*, v zavislostinad Five nahfaté varné zén é (viz
kapitola o zbytkovém teple).

Kdyz vypnete varnou zénu p fed dokon éenim va feni, mlZzete vyuzit
zbytkoveé teplo a uSet Fit tak elektrickou energii.
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Vypnuti varnych zén

Vypnuti varné desky

Zablokovani / D étska

poijistka

Indikator zbytkového tepla

Zapnuti/Vypnuti dvoijité zony

Omezena doba trvani

« Zvolena varna zona musi byt aktivovana.
« Stisknutim senzoru pro zapnuti/vypnuti »-« (E) nastavte varnou Uroven na
»0« a po uplynuti 10 sekund dojde k zhasnuti varné zoény.

Rychlé vypnuti

« Zvolena varna zéna musi byt aktivovana.

« K vypnuti varné zény dojde, kdyz se sou¢asné dotknete senzorl (+) a
(-)(CakE).

Varna deska muize byt vypnuta kdykoli dotekem senzoru pro zapnuti/vypnuti

(A).

Aktivaci zablokovani zabranite ¢innosti nebo pouziti varnych zén. Toto
zablokovani slouZzi také jako détska pojistka na ochranu déti.

Zapnuti zablokovani

* VVypnéte vSechny varné zony (Nastaveni ,0%)

« Stisknutim senzoru (A) zapnéte varnou desku (v pfipadé, kdyZ je vypnuta).
Na vSech displejich je zobrazen rozsviceny symbol »0«.

« Stisknéte soucasné senzory (D, +/-). Po akustickém signalu znovu stisknéte
senzor »+«. Na vSech displejich je zobrazen symbol »L«, ktery zmizi po
uplynuti 20 sekund.

Zablokovani/détska pojistka je aktivovana.

Vypnuti zablokovani

« Zablokovani se vypne stisknutim senzoru (A). Na vSech displejich je
zobrazen rozsviceny symbol L.

« Stisknéte soucasné senzory (D, +/-). Po akustickém signalu znovu stisknéte
senzor »-«. Zablokovani/détska pojistka je aktivovana.

Sklokeramicka deska je vybavena indikatorem zbytkového tepla

.H". Po vypnuti zény bude na displeji zobrazen rozsviceny symbol ,H", a
pokud bude pfitomné zbytkové teplo, budete moci pouzivat danou varnou
z6nu pro ohfev pokrmd nebo rozmraZeni potravin.

| po zhasnuti symbolu ,H" je dana varna zéna stale tepla.

Pozor na nebezpeci popaleni!

* Po aktivaci pfislusné varné zony (C) (Grovefi musi byt odliSna od nuly) je
tato vzdy ihned zapnuta.

« Aktivaci tla¢itka dvojité zény (F) jedné z aktivovanych varnych zén (varna
uroven musi byt odliSna od nuly) je mozné aktivovat vnéjsi okruh odpovidajici
dané varné zoné. Aktivovany vnéjsi okruh je signalizovan zobrazenim
desetinné tecky (G) odpovidajici dané varné zéné.

« Aktivace tlacitka dvojité zony (F) zplsobi opétovné zapnuti vnéjSiho okruhu.
To je mozné kdykoliv.

V zgjmu vySSi ochrany béhem ¢innosti, je varna deska vybavena
omezovacem doby ¢€innosti (pro kazdou varnou zénu. Doba trvani ¢innosti se
fidi poslednim nastavenim varné Grovné.

Kdyz varna Groven nebude delSi dobu zménéna, po uplynuti uréené doby,
ktera zavisi na nastaveni varné Urovné (viz tabulka), dojde k automatickému

vypnuti.

Varna urover 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maximalni doba (h) 6 6 5 5 4 |15(15|15|15
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Bezpe énosti funkce a signalizace chyb

Varna deska je vybavena senzory, které ji chrani pfed pfehfatim. V tomto pfipadé dojde k vypnuti varnych zo6n,
které se nachazeji v blizkosti ovladaciho panelu.

CHYBOVY KOD | POPIS CHYBY POSTUP
ERO3 + Nepfetrzita aktivace senzord (TLACITEK) po | Osuste vodu nebo sundejte predméty z
NEPRETRZITY | dobu deléi nez 10 sekund, zapfic¢inéna povrchu senzor(i. KdyZ problém
ZVUK piitomnosti predmétd nebo tekutin na skle pfetrvava, OBRATTE SE NA )
z6ny dotykového ovladani AUTORIZOVANE STREDISKO SERVISNI
SLUZBY A UVEDTE CHYBOVY KOD
ER20 Porucha paméti mikropocitace OBRATTE SE NA AUTORIZOVANE
STREDISKO SERVISNI SLUZBY A
UVEDTE CHYBOVY KOD
ER21 Toto hldeni se zobrazi na konci cyklu kontroly | OBRATTE SE NA AUTORIZOVANE
pripadné prili§ vysoké teploty prostoru STREDISKO SERVISNI SLUZBY A
dotykového ovladani UVEDTE CHYBOVY KOD
U400 PFili§ vysoké napéti v sekundarnim obvodu 1) OBRATTE SE NA AUTORIZOVANE
(napéti v primarnim obvodu > 300V). Po STREDISKO SERVISNI SLUZBY A
uplynuti 1 sekundy dojde ke zhasnuti UVEDTE CHYBOVY KOD 2) Obratte se
dotykového ovladani a k zapnuti nepretrzitého | na elektrikare, aby ovéfil doméci rozvod
akustického signalu. MdZze to byt zplsobeno:
1) Pfivadénim pfilis vysokého napéti 2) Chybou
pfipojeni varné desky do elektrického rozvodu
ER22 Porucha fidici karty, tykajici se senzor@ pro OBRATTE SE NA AUTORIZOVANE
volbu nebo napajeciho napéti dotykového STREDISKO SERVISNI SLUZBY A
ovladani mimo povoleny rozsah. UVEDTE CHYBOVY KOD
ER36 Zkrat senzoru teploty dotykového ovladani OBRATTE SE NA AUTORIZOVANE
STREDISKO SERVISNI SLUZBY A
UVEDTE CHYBOVY KOD
ER40 Sekundarni napéti dotykového ovladani je prilis | OBRATTE SE NA AUTORIZOVANE
nizké a teplota PTC primarniho obvodu je pili§ | STREDISKO SERVISNI SLUZBY A
vysoka UVEDTE CHYBOVY KOD
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SKLOKERAMICKA VARNA DESKA ,7352-010¢

Oto¢né ovlada ce

Varné zény jsou ovladané oto¢nymi ovladaci pfipojenymi k regulatoru energie, a je tfeba jimi otacet ve
sméru hodinovych ruci¢ek. Cisla od 1 do 8 oznacuji nastaveni pro vafeni. 1 odpovida minimalnimu
nastaveni a 8 maximalnimu. 0 oznacuje polohu ,vyp.“.

Zébna ovladana kazdym oto¢nym ovladacem mdze byt identifikovana na schématu identifikace vedlejSi varné
z6ny.

Oto¢ny ovladac
Indikator zbytkového tepla

Identifikace varné zény

o0 ®»

Varna zéna

Indikator zbytkového tepla

Kazdy topny prvek je pfifazen jednomu indikatoru zbytkového tepla. Ten se automaticky rozsviti poté, co
teplota prislusné varné zény dosahla nebo pfekrocila 50 . Po vypnuti varné zény z dstane pfisluSna
kontrolka rozsvicena po dobu potfebnou na ochlazeni zény a dosazeni teploty nizsi nez 50 C.
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CISTENi A UDRZBA VARNE DESKY

Obr. 4

Sklokeramicky povrch musi zustat po kazdém pouziti Cisty, protoze kazda
mala skvrna, kterd na ném zlstane, bude na teplém povrchu spalena.

Pro béZnou udrzbu pouzivejte speciélni Cistici prostfedky, které vytvareji
druh ochranného filmu, ktery chrani zafizeni proti znecisténi.

Pred kazdym pouzitim sklokeramického povrchu je tfeba odstranit z
povrchu prach a mozné nedistoty ze dna hrncu, které by mohly poSkrabat
varné zény (obr. 1).

Upozornéni: NepouZivejte ocelové draténky nebo abrazivni Cistici
prostfedky, které by mohly poSkrabat povrch. K poSkozeni povrchu by
mohlo dojit také pouzitim agresivnich spreju nebo nevhodnych gisticich
prostfedku (obr. 1 a obr. 2).

Néasledkem pouziti agresivnich Eisticich prostfedk, ocelovych dratének
nebo znecisténého dna hrnce miZze dojit k opotfebovani oznaceni (obr.
2). Nejmensi zneciSténi mohou byt odstranéna vihkou houbou, a poté je
tfeba hrnec dobfe osusit (obr. 3).

Skvrny vody Ize odstranit roztokem octu, ktery vSak nemuzete pouzivat
pro ocisteni ramu (u nékterych modelu), protoze by mohl ztratit sv(j lesk.
K odstranéni vapenatych zbytk({l nesmite pouzivat agresivni Cistici
prostfedky (obr. 3).

Nejodolné&jsi zneciSténi se odstraruje specifickymi isticimi prostfedky pro
sklokeramické povrchy. Dodrzujte rady vyrobce Cisticiho prostfedku.

Davejte pozor, abyste Uplné odstranili Cistici prostfedek z povrchu,
protoze pfipadny jeho zbytek by mohl poSkodit sklokeramicky povrch (obr.
3).

NejodolngjSi nebo spalené znedisténi je tfeba odstranit Skrabkou. Davejte
pozor, aby plastova rukojet Skrabky nepfiSla do styku s teplou varnou
deskou (obr. 4).

Davejte pozor, abyste si neublizili pfi pouziti Skrabky! Cukr a pokrmy,
které obsahuji velké mnoZstvi cukru, by mohly trvale poSkodit
sklokeramicky povrch (obr. 5), a proto je tfeba Skrabkou okamzité
odstranit zbytky cukru ze sklokeramického povrchu, i kdyz je jesté teply
(obr. 4).

Zména barvy sklokeramického povrchu nema vliv na ¢innost nebo
stabilitu povrchu. Dochazi k ni nasledkem pouziti médénych nebo
hlinikovych hrncli nebo nasledkem zbytk( jidla na dné hrnce, které je
v3ak velmi téZce odstranitelné.

Vystraha: VSechny vySe uvedené chyby jsou estetického charakteru a
neovliviuji pfimo ¢innost zafizeni. Nelze je odstranit v ramci zaruky.
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VESTAVENI VARNE DESKY
Ddlezita upozornéni

* Vestavéni zafizeni a jeho pfipojeni k elektrickému rozvodu miZe byt provedeno pouze specializovanym
personalem.

* Panely stén vestavného zafizeni musi byt oSetfeny lepidly odolnymi teploté 100 <C (v p fipadé, kdyZ nejsou
odolné vici tak vysokym teplotam, by mohlo dojit ke zméné jejich tvaru i barvy).

* Zafizeni maze byt vestavéno na pracovni desku kusu nédbytku, jehoz Sifka pfekracuje 600mm.

* Po provedeni montaze vestavného zafizeni musi zlstat volny pfistup ke dvéma upevrnovacim prvkiim, a to ze
spodni strany.

* VV8echny zavésené kusy nabytku musi byt umistény do vySek, které nerusi pracovni procesy.

* VVzdalenost mezi varnou deskou a odsava¢em par musi vyhovovat pokynim pro montaz odsavace. Minimalni
vzdalenost je 700mm.

» Na pracovni desku je mozné umistit ram z dfeveného masivu za predpokladu Ze bude dodrzena minimalni
vzdalenost (viz obrazek).

* Minimalni vzdalenost mezi varnou deskou a zadni sténou je uvedena na obrazku.

Rozméry od fezani pro
vestavny panel

sklokeramické varné
desky m
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FORNO
YERES-ATD = Varna deska mlze byt vestavéna pouze do pracovni desky s tloustkou od
min. 40 mm 25 do 40mm.
= Spodni prvek kuchyné nesmi byt vybaven zasuvkou. Musi byt vybaven
- vodorovnou ty¢i, ktera musi byt vzdalena 20mm od spodni pracovni plochy.
|_| I_ Prostor mezi ty¢i a varnou deskou musi zlstat prazdny.
= V zadni ¢asti kusu nabytku musi zlstat vyfez s minimalni vySkou 50mm, po
FORNO VENTILATO: celé Sifce kusu nébytku
VENTILOVANA TROUBA . Vest_ayenl trouby pod varny panel je mozné v pfipadé trub s chladicim
ventildtorem.
~ PFed instalaci trouby je tfeba odstranit v prostoru otvoru zadni sténu kusu
nabytku.

— Kromé toho musi byt minimalni otvor 5mm v pfedni sténé.
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Postup p Fi vestav éni

= Pracovni deska musi byt dokonale rovna.

= Ochrarite ofezané povrchy.

= PFiSroubujte nosné prvky s pouzitim pfislusnych Sroub( k pfedni a zadni
sténé varné desky (otvory a vyfezy jsou jiZz pfipraveny).

= Pripojte varnou desku k napéajecimu elektrickému rozvodu (viz pokyny pro
pFipojent).

= Umistéte varnou desku do pfedem vyfezaného otvoru.

= Zatlacte ji silou o pracovni plochu.

Aplikace t ésniva
NiZe uvedeny obrazek znazorfiuje uréeny zpusob aplikace tésniva po celém obvodu.

PRIPOJENI K ELEKTRICKEMU ROZVODU

Elektrické pfipojeni mize byt provedeno pouze kvalifikovanym personalem. Ochrana elektrického pfipojeni musi
byt provedena v souladu s platnymi normami.

Spojovaci konektory jsou pfFistupné po otevieni vika vodicU.

PFed pfipojenim je tfeba ovéfit, zda se napéti uvedené na Stitku shoduje s napétim elektrického rozvodu.

Stitek sklokeramické desky se nachazi ve spodni ¢asti zafizeni.

Zafizeni pracuje v pfipadé, kdyz je pfipojeno k elektrickému rozvodu se stfidavym napétim 220-240V ~ (nebo
alternativné 380-415 V 2N~).

V pfipadé pfimého zapojeni k elektrickému rozvodu je tfeba mezi zafizeni a elektricky rozvod zapoijit
omnipolarni styka¢ s minimalni vzdalenosti kontaktd 3mm, navrZzeny pro pfislusnou zatéz a odpovidajici platnym
normam.

PFipojeni musi byt zvoleno podle mozZnosti instalace elektrického rozvodu a pojistek.

Za Ucelem ochrany proti pozaru mohou byt zafizeni tohoto druhu vestavéna mezi jeden vyssi kus nabytku na
jedné strané a druhy kus nédbytku stejné vysky jako zafizeni na druhé strané.

Césti elektrického pFipojeni, a izolované &asti, musi byt chranény pfed moznosti dotyku.

U pfipadnych modeld, které nejsou vybaveny zastr¢kou, namontujte na napajeci kabel normalizovanou
zastréku, kterd je schopna unést zatéz uvedenou na Stitku. Zemnici vodi¢ je oznaéen Zlutozelenou barvou.
Zastreka musi v kazdém pfFipadé zlstat pristupna.

M . Po kazdém pfipojeni k elektrickému rozvodu bude automaticky provedeno zakladni
pFizp tsobeni pfizpusobeni, které zajiStuje optimalni ¢innost senzord. V3echny displeje se na

senzor Um prost fedi nékolik sekund rozsviti. B€hem pfizptsobeni senzort nesmi byt na desce poloZeny

(plati pouze pro

»7316-000)
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Zadné predméty. V opacném pfipadé dojde k pferuseni pfizplsobeni az do sundani poloZzenych pfedméti. Béhem
uvedené doby nebudete moci varnou desku pouzivat.

UPOZORNENI!

Pred jakymkoli zasahem odpojte zafizeni od elektrického rozvodu. Zafizeni musi byt pfipojeno s ohledem na
napéti rozvodu podle schématu. Zemnici vodi¢ (PE) musi byt pfipojen k zemnici svorce.

Spojovaci kabel musi pfechazet trmenem, ktery jej chrani pfed nahodnymi pohyby.

Po provedeni pfipojeni zapnéte vSechny varné zény nejméné na 3 minuty kvili ovéfeni jejich funk&nosti.

Schéma I o
—_ Pro pfipojeni Ize pouzit
pripojent. « kabely pokryté gumou, typu HO5 RR-F s vodiéi Zlutozelené barvy,
* spojovaci kabely z PVC typu HO5VV-F se Zlutozelenymi vodici nebo jiné podobné kabely.
L; 1| L 1
L; 2 2
3 3
4 4 )
N 5 5
L ke e L
380-415V 220-240V
4x2°5 mm? 3x4.0 mm?
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TECHNICKE UDAJE ,7316-000"

Kéd 7316-000
Sitka @ 520 mm
Otvor v pracovni desce pro vestav  éni @ 500 mm

Pripojeni k elektrickému rozvodu

220-240 V~ nebo 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Jmenovité nap éti

220-240 V~, 50/60 Hz

Varné zény (@ mm, W)

- vpFedu vlevo 140, 1.200

- vzadu za st fedem 180/120, 1.700/700
- vpfedu vpravo 140, 1.200
Celkovy vykon (W) 4.100
TECHNICKE UDAJE ,7352-010"

Kéd 7352-010
Sifka @ 520 mm
Otvor v pracovni desce pro vestav  éni @ 500 mm

Pfipojeni k elektrickému rozvodu

220-240 V~ nebo 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Jmenovité nap éti

220-240 V~, 50/60 Hz

Varné zény (@ mm, W)

- vpredu vievo 140, 1.200
- vzadu za st fedem 180, 1.800
- vpfedu vpravo 140, 1.200
Celkovy vykon (W) 4.200

SERVISNI SLUZBA

V pfipadé, kdy varna deska nefunguje, vam doporucujeme ovéfit spravnost zasunuti zastréky do zasuvky

elektrického rozvodu.

V pfipadé, kdy nezjistite pfi¢inu nespravné ¢innosti, vypnéte zafizeni, neopravnéné do néj nezasahujte a obratte

se na Servisni sluzbu.

Soucasti zafizeni je zaruéni list, ktery umoznuje vyuzivat Servisni sluzbu.

Zaruéni list si musite nalezité vyplnit a uschovat, aby jej bylo mozné dle potfeby predlozit Autorizované servisni
sluzbé spolu s platnym dafiovym dokladem, vydanym prodejcem pfi koupi vyrobku (dodaci list, faktura, G¢tenka
apod.), na kterém je uvedeno jméno prodejce, datum dodani, identifikaéni daje vyrobku a prodejni cena.



Prezado cliente

Instrucdes de utilizacdo

Instrucoes de ligacdo

Placa

Proteccado contra o perigo

de incéndio

A placa em vitroceramica encastrada destina-se ao uso doméstico. Para a
embalagem dos nossos produtos, utilizamos materiais ndo agressivos para o
ambiente, que podem se reciclar, decompor ou autoeliminar.

Por esta razdo marcamos adequadamente os diversos materiais para a
embalagem. Quando o aparelho nado lhe sera mais util, elimine-o do modo
correcto, para que ndo represente um transtorno para o ambiente. Leve-o para 0s
centros de recolha especializados.

As instrugcdes de utilizagdo destinam-se ao consumidor e descrevem o aparelho e
a sua correcta utilizagdo. Neste manual sdo descritos varios tipos/modelos de
aparelhos, portanto é provavel que sejam descritas fungdes que o seu aparelho
n&o possui.

A ligagdo deve ser realizada conforme o paragrafo “Ligacédo na rede eléctrica” e
as normas em vigor no seu Pais. Esta tarefa pode ser realizada somente por
pessoal especializado.

A placa com os dados basicos esta localizada na parte inferior do aparelho.

O aparelho pode ser encastrado por um lado junto a um mével mais alto do que o
préprio aparelho e, pelo outro lado, junto a um mével cuja altura seja igual aquela
do aparelho.

O fabricante compromete-se a realizar melhoras continuas. Portanto, o texto e as
ilustragBes deste manual podem ser modificados sem aviso prévio.

Adverténcias Importantes 2
Placa de cozimento em vitroceraAmica "7316- 5
000" 8
Placa de cozimento em vitroceraAmica "7352-

010"

Limpeza e manutenc¢éo da placa de 9
cozimento

Encastramento da placa de cozimento 10
Ligacédo a rede eléctrica 11
Caracteristicas técnicas 13
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Funcdes de
seguranca e
sinalizacao de erros

O encastramento e a ligacéo eléctrica do aparelho a rede podem ser
realizados somente por pessoal especializado.

« Algumas partes do aparelho tornam-se quentes durante o
funcionamento.

Preste atencéo as criancas, ndo as deixe em proximidade do aparelho e
alerte-as quanto ao perigo de queimaduras.

« A gordura em altas temperaturas pode incendiar-se facilmente. Prestem
0 maximo cuidado durante a preparagdo dos alimentos que requerem o
uso de gorduras animais ou vegetais (por exemplo, batatas fritas).

* As zonas de cozimento ndo devem ser postas para funcionar sem as
panelas.

» N&o utilize o aparelho para aquecer o ambiente.

« A placa em vitrocerdmica ndo deve ser utilizada como bancada de
trabalho. Os objectos pontiagudos podem arranhar a superficie.

« N&o apoiar na placa em vitroceramica objectos como facas, garfos,
colheres ou tampas, porque podem aquecer em excesso.

« A preparacao de alimentos em recipientes de plastico ou aluminio é
proibida. Acima da placa de cozimento em vitroceramica quente nao
devem ser colocados objectos em plastico ou aluminio.

* Preste atencao para que eventuais fios eléctricos de outros aparelhos
ndo entrem em contacto com as zonas de cozimento ainda quentes.

» Nao guarde debaixo do aparelho objectos sensiveis a mudancas
bruscas de temperatura (por exemplo, detergentes, pulverizadores,
vaporizadores etc.).

» N&o utilize a placa de cozimento em vitroceramica se estiver rompida ou
trincada. Se detectar qualquer defeito, interrompa imediatamente a
alimentacéao eléctrica.

« Em caso de problemas, retire a ficha do cabo de alimentacdo da tomada
eléctrica e chame o Servico de Assisténcia.

« O aparelho ndo deve ser limpo com instrumentos de limpeza que
funcionem a vapor ou com alta pressao.

* O aparelho foi fabricado em conformidade com os padrdes de
seguranca em vigor; entretanto, ndo aconselhamos a sua utilizacdo por
parte de pessoas cujas capacidades fisicas, motoras ou mentais estejam
reduzidas, ou pessoas sem experiéncia e no¢des adequadas, sem a
supervisao de pessoa idénea. O mesmo conselho encontra aplicagéo no
caso da utilizacdo do aparelho por parte de menores de idade.

Este aparelho traz a marcacéo conforme a directiva  europeia
2002/96/CE, relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos.

O simbolo posicionado sobre o produto ou sobre a
embalagem indica que o produto ndo deve ser tratado
como um residuo doméstico comum, mas deve ser
I levado nos pontos de recolha apropriados para a
reciclagem de equipamentos eléctricos e electronico S.

Ao eliminar este produto da forma adequada, estara contribuindo

para evitar potenciais consequéncias negativas para 0 ambiente e

para a salde, derivantes duma eliminacdo inadequada  do produto.

Para informacdes mais pormenorizadas sobre a recicl  agem deste

produto, contacte o departamento municipal, o servi co local de

eliminacao de residuos ou a loja na qual o produto foi adquirido.



Antes da primeira utilizacao

Adverténcias Importantes

Panelas

T s

A superficie em vitroceramica deve ser limpa com uma esponja humedecida e
com o detergente para loucas.

N&o utilize detergentes agressivos que arranham, esponjas para as panelas, tira-
nédoas ou anti-ferrugem.

 As zonas de cozimento ndo devem ser postas para funcionar sem as panelas.
Na&o utilize o aparelho para aquecer o ambiente!

* Preste atencgéo para que as zonas de cozimento e as panelas estejam sempre
limpas e secas; desta forma, a transmisséo de calor é optimizada e a superficie
em vitroceramica ndo vai sofrer danos.

A gordura em altas temperaturas pode incendiar-se facilmente. Prestem o
maximo cuidado durante a preparacao dos alimentos que requerem o uso de
gorduras animais ou vegetais (por exemplo, batatas fritas).

» N&o apoie nas zonas de cozimento as panelas molhadas ou as tampas cobertas
por vapor. A humidade danifica as zonas de cozimento.

* N&o ponha as panelas quentes para resfriar nas zonas de cozimento frias (ndo
utilizadas), porque a condensacao que se forma debaixo da panela acelera a
corroséao.

Adverténcias importantes sobre a superficie em vitr oceramica

* A placa de cozimento em vitrocerdmica alcanca muito rapidamente a
temperatura programada; entretanto, a superficie ao seu redor permanece fria.
* A placa de cozimento é resistente as mudancas de temperatura.

* A placa de cozimento é resistente aos choques. Mesmo se colocar a panela na
placa de cozimento com maior energia, a placa ndo sofrera danos.

» N&o utilize a placa de cozimento em vitrocerdmica como bancada de trabalho.
Os objectos pontiagudos podem arranha-la.

« E proibida a preparagéo de alimentos em recipientes de plastico ou aluminio
sobre as zonas de cozimento quentes . Nao deve ser apoiado nenhum objecto
em plastico ou aluminio (folha de aluminio) na superficie em vitroceramica.

» N&o utilize a placa de cozimento em vitrocerdmica se estiver rompida ou
trincada

A queda de objectos pontiagudos sobre a placa de cozimento em vitrocerdmica
pode provocar a ruptura desta. As consequéncias serao visiveis imediatamente
ou apds um certo prazo. Se detectar qualquer defeito visivel, interrompa
imediatamente a alimentacgéo eléctrica.

» Se derramar agucar ou alimentos especialmente agucarados sobre a placa de
cozimento quente, é necessario limpar imediatamente.

Conselhos para o uso de panelas

Utilize panelas de boa qualidade, com fundo recto e estavel.

« A transmissao do calor € melhor quando o diametro do fundo da panela
corresponder ao didmetro da zona de cozimento e quando a panela estiver
posicionada no centro da mesma.

« Para cozimento em panelas de vidro termoresistentes ou em porcelana, favor
observe os conselhos do produtor das panelas.

« Se estiver a utilizar panela de pressao, € necessario controlo cuidadoso até
alcancar a presséo correcta. No comego, a zona de cozimento funciona na
poténcia maxima. Em seguida, conforme as indicacdes do produtor da panela,
com o sensor adequado diminua a poténcia do cozimento.

* Preste atencdo para que as panelas de pressao e todas as outras panelas,
durante o cozimento, contenham liquido suficiente, pois o uso da panela vazia na
zona de cozimento provoca superaquecimento e danificagdo da panela e da zona
de cozimento.

« As panelas em vidro termoresistente com o fundo recto podem ser utilizadas na
placa de cozimento em vitroceramica somente se o didmetro da panela
corresponder aquele da zona de cozimento. As panelas com didmetro maior
podem rachar por conta da tensao térmica.

 Durante a utilizac@o das panelas especiais, favor respeite os conselhos do
produtor das panelas.

» Ao cozinhar na placa de cozimento, em panelas claras (metal claro) ou com
fundo espesso, o tempo de ebulicdo aumenta em alguns minutos (até 10
minutos). Se desejar ferver uma grande quantidade de 4gua, aconselhamos a
utilizacao de panelas com fundo escuro e recto.

« N&o utilize panelas de barro porque podem arranhar a superficie em
vitroceramica.

» O didmetro do fundo da panela deve corresponder ao didmetro da zona de
cozimento. Se a panela for pequena demais, a energia dispersa-se e a placa de
cozimento pode sofrer danos.



Economia energética

« Utilizar a tampa se a natureza da preparacao do alimento o permitir.

« As panelas devem ser do tamanho adequado a quantidade de alimento a ser
cozinhado. A preparacao de pequenas quantidades de alimentos em panelas
grandes representa um desperdicio de energia.

« O alimento que necessitar de longo cozimento pode ser preparado na panela
de presséo.

« Os varios legumes, as batatas podem ser cozinhados com pouca agua.
Desta forma, o alimento cozinha bem, mas devera sempre prestar atengéo a
cobrir bem a panela com a tampa. Apés a ebulicdo, diminua a poténcia do
cozimento no nivel que assegure uma lenta fervura.



PLACA DE COZIMENTO EM VITROCERAMICA "7316-000"

Elementos de gestdo da
placa de cozimento

Gestao da placa de
cozimento

Como acender a placa de
cozimento

Como acender as zonas de

cozimento

1.Zona cozimento Hi-Light anterior
esquerda

2.Zona cozimento Hi-Light posterior
central

3.Zona cozimento Hi-Light anterior direita

4. Unidade de comando da placa de
cozimento

A.Sensor para acender / apagar a placa de cozimento

B.Indicadores nivel de cozimento ou calor residual

C.Sensor para acender / seleccionar a zona de cozimento (+)

D.Sensor para acender / apagar blogqueio de funcionamento/
Protec¢éo para as criancas

E.Sensor (-)

F.Sensor duplo circuito

G. Indicador para assinalar o circulo de aquecimento adicional

= No momento da ignicdo da placa de cozimento em vitrocerdmica, todos os
indicadores acendem-se (por um momento). A placa de cozimento esta pronta
para ser utilizada.

= A placa de cozimento esta equipada com sensores electrénicos que acendem
se as superficies indicadas forem tocadas por pelo menos 1 segundo.

= Cada ignicéo dos sensores é confirmada por um sinal sonoro.

= Ndo posicione os objectos sobre a superficie dos sensores (Comunicagdo
erros).
Cuide para que a superficie dos sensores esteja sempre limpa.

= Toque o sensor para ignicdo / apagamento (A) por 1 segundo, ao menos. A
placa de cozimento é activada e sobre todos os indicadores de poténcia (B) o
»0« esta aceso.

= A operagdo seguinte deve ser realizada em 20 segundos, caso contrario a
placa de cozimento ira novamente apagar.

Se a placa de cozimento foi acesa com o sensor para acensao / apagamento (A),
nos 20 segundos sucessivos sera possivel escolher a zona de cozimento
desejada.

» Ao premer o sensor (C) para a zona de cozimento desejada, o visor
correspondente ilumina o nivel de poténcia do cozimento »0«.

» Ao premer 0s sensores »+« (C) ou »-« (E), configure o nivel de cozimento de 1-
9.

Ao premer 0 sensor »+« (C) ou »-« (E) os niveis de ¢ ozimento diminuem ou
aumentam automaticamente. Isto é possivel também ao tocar
individualmente os sensores correspondentes e ao mu dar a poténcia do
cozimento para um nivel determinado a cada vez.

A configuragdo é possivel somente na zona de cozime  nto escolhida. No
visor ilumina-se o simbolo »0«, ou ,H*, a depender da zona de cozimento
anteriormente aquecida (veja o paragrafo sobre calo  r residual).

Se a zona de cozimento for apagada antes da finaliza ¢&o do cozimento,
podera desfrutar o calor residual e assim poupar en  ergia eléctrica.
* A zona de cozimento escolhida deve ser activada.



Como apagar as zonas de

cozimento

Como apagar a placa de
cozimento

Bloqueio / Proteccao para

as criancas

Indicador do calor residual

Inserir / Desinserir o duplo

circuito

Prazo de funcionamento
limitado

« Ao premer o sensor para acender/apagar »-« (E), levem o nivel de
cozimento para »0« e, apds 10 segundos, a zona ira apagar.

Apagamento rapido

¢ A zona de cozimento escolhida deve ser activada.

¢ A zona de cozimento apaga se tocar contemporaneamente 0s
sensores (+) e

(-) (CeE).

A placa de cozimento pode ser apagada em qualquer momento
mediante o sensor para acender/apagar (A).

Ao activar o bloqueio, impede-se o funcionamento ou a utilizagdo
das zonas de cozimento. Este bloqueio funciona também como
proteccéo para as criangas.

Activagdo bloqueio

« Apague todas as zonas de cozimento (Configuragéo “0”)

« Ao premer o sensor (A), acenda a placa de cozimento (caso esteja
desligada). Todos os visores indicam o simbolo »0« iluminado.

« Prema contemporaneamente os sensores (D, +/-). Apés o sinal
sonoro, prema novamente 0 sensor »+«. Todos os visores indicam o
simbolo »L« que desaparecera apés 20 segundos.

O bloqueio / a protecgéo criancas esta activado.

Desactivacdo bloqueio

« O bloqueio desactiva-se ao premer o sensor (A). Todos os visores
indicam o simbolo L.

« Prema contemporaneamente os sensores (D, +/-). Apés o sinal
sonoro, prema novamente o0 sensor »-«. O bloqueio / a protec¢ao
criangas esta desactivado.

A placa em vitroceramica esta equipada com indicador do calor
residual

“H”. Ap6s apagar a zona de cozimento, 0 visor mostra o simbolo "H"
iluminado e, até quando houver calor residual, pode ser utilizado
para aquecer os pratos ou descongelar os alimentos.

Quando o simbolo "H" desaparecer, a zona de cozimento ainda
estara quente.

Atencéao! Perigo de queimaduras!

« Apoés a activagdo duma determinada zona de cozimento (C) (o
nivel deve ser diverso do zero), o duplo circuito € inserido
imediatamente.

* Ao accionar a tecla do duplo circuito (F) duma zona de cozimento
activada (o nivel de cozimento deve ser sempre diverso do zero) é
possivel activar o circuito externo correspondente a dita zona de
cozimento. Um circuito externo activado é assinalado pelo ponto
decimal (G) pertencente a zona de cozimento em questao.

« A activagdo da tecla de duplo circuito (F) implica a reinsercao do
circuito externo. Isto é possivel em qualquer momento.

No caso da proteccdo maior durante o funcionamento, a placa de
cozimento esta equipada com um limitador de tempo de
funcionamento (para cada zona de cozimento. O prazo de
funcionamento orienta-se a depender da Ultima configuracéo do
nivel de cozimento.

Se o nivel de cozimento néo for modificado por muito tempo, a zona
de cozimento, apos determinado prazo, que depende da
configuracéo do nivel de cozimento (ver tabela), apaga
automaticamente.

Nivel de cozimento 1 2 3 4 5 6 7 8

Tempo maximo (h) 6 6 5 5 4 |115]|15]|15
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

A placa de cozimento esta equipada com sensores que protegem contra o superaquecimento. Neste caso, as zonas de
cozimento mais proximas do painel de gestao apagam.

CODIGO DESCRICAO ERRO ACCAO
ERRO
ERO3 + Activagdo continua dos sensores (TECLAS) por | Seque a agua ou remova os objectos da
SOM mais de 10 segundos, provocada pela presenca | superficie dos sensores. Se 0 problema
CONTINUO | de objectos ou liquidos no vidro na zona do persistir, CONTACTE O CENTRO DE
touch-control. ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADO E
ESPECIFIQUE O CODIGO DO ERRO
ER20 Anomalia da memdria do microcontroller CONTACTE O CENTRO DE ASSISTENCIA
TECNICA AUTORIZADO E ESPECIFIQUE
0 CODIGO DO ERRO
ER21 Esta mensagem aparece no final do ciclo de CONTACTE O CENTRO DE ASSISTENCIA
controlo do eventual excesso de temperatura do | TECNICA AUTORIZADO E ESPECIFIQUE
vdo do touch-control 0 CODIGO DO ERRO
U400 Tensdo no secundario demasiadamente alta 1)CONTACTE O CENTRO DE
(tens no primario > 300V). O touch apaga apds | ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADO E
1 segundo e emite um sinal sonoro continuo. ESPECIFIQUE O CODIGO DO ERRO 2)
Isto pode ser causado por: 1) fornecimento Contacte um electricista para verificar a
tensao elevada 2) Erro de ligagao da placa de rede doméstica
cozimento a rede de alimentacdo
ER22 Anomalia da placa de comando, relativamente CONTACTE O CENTRO DE ASSISTENCIA
aos sensores de seleccdao ou tensdo de TECNICA AUTORIZADO E ESPECIFIQUE
alimentagdo do touch-control além do intervalo | O CODIGO DO ERRO
permitido.
ER36 Curto-circuito do sensor de temperatura do CONTACTE O CENTRO DE ASSISTENCIA
touch-control TECNICA AUTORIZADO E ESPECIFIQUE
0 CODIGO DO ERRO
ER40 Tensdo secundaria do touch-control CONTACTE O CENTRO DE ASSISTENCIA
demasiadamente baixa e temperatura PTC do TECNICA AUTORIZADO E ESPECIFIQUE
primario demasiadamente elevada. 0 CODIGO DO ERRO




PLACA DE COZIMENTO EM VITROCERAMICA "7352-010"

Botdes de comando

As zonas de cozimento séo controladas por botdes ligados a um regulador de energia, a serem girados em
sentido horario. Os numeros de 1 a 8 indicam as configuragdes para o cozimento. 1 € a configuragéo
minima e 8 a maxima. O 0 indica a posicao "off".

A zona controlada por cada botdo pode ser identificada no esquema da zona de cozimento adjacente.

A. Botao de comando

Indicador de calor residual

w

C. Identificacdo da zona de
cozimento

D. Zona de cozimento

Indicador de calor residual

Cada elemento aquecedor esté associado a um indicador de calor residual. Este acende-se
automaticamente assim que a zona de cozimento correspondente tenha alcancado ou ultrapassado a
temperatura de 50 C. Uma vez apagada uma zona de ¢ ozimento, a luz relativa ird permanecer acesa pelo
prazo necessario a que a zona possa arrefecer e alcancar uma temperatura inferior aos 50 C.



LIMPEZA E MANUTENCAO DA PLACA DE COZIMENTO

A superficie em vitroceramica deve ser limpa apés cada utilizacao, ja que
qualquer pequena mancha que permanecer ira queimar na superficie
guente.

Para a manutencéao ordinaria, utilize detergentes especiais que formem
uma pelicula de proteccéo contra a sujeira.

Antes de cada utilizagdo da superficie em vitroceramica, é necessario
retirar a poeira da superficie e possivel sujeira do fundo das panelas, que
poderia arranhar as zonas de cozimento (Fig.1).

Atenc¢do: ndo utilize as palhas de a¢o ou detergentes abrasivos que
podem arranhar a superficie. Analogamente, o uso de spray agressivos
ou detergentes inadequados pode causar danos (Fig. 1 e Fig. 2).

Os sinalizadores podem sofrer desgaste com o uso de detergentes
agressivos, palhas de aco ou fundos de panelas sujos (Fig.2). A sujeira
milda pode ser eliminada com uma esponja himida e em seguida a
panela deve ser secada cuidadosamente (Fig. 3).

As manchas de agua podem ser eliminadas com a solugéo de vinagre,
que, entretanto, ndo pode ser aplicada na moldura (de alguns modelos)
porque pode perder o seu brilho. Ndo utilize detergentes e spray
agressivos para eliminar o calcario (Fig.3).

A sujeira mais resistente elimina-se com detergentes especificos para a
limpeza das superficies em vitroceramica. Siga os conselhos do produtor
do detergente.

Preste atencao para remover completamente o detergente da superficie,
ja que algum residuo poderia danificar a superficie em vitroceramica (Fig.
3).

A sujeira mais obstinada ou queimada deve ser retirada com o raspador.
Preste atencao para que a pega em plastico do raspador ndo entre em
contacto com a placa de cozimento ainda quente (Fig.4).

Preste atencdo para nédo se ferir ao utilizar o raspador! O aglcar ou 0s
alimentos muito acucarados podem danificar permanentemente a
superficie em vitroceramica (Fig.5), portanto € necessario eliminar
imediatamente os residuos com o raspador da superficie em
vitrocerdmica, mesmo se ainda estiver quente (Fig.4).

Uma alteracéo de cor da superficie em vitroceramica néo influi no
funcionamento ou na estabilidade da mesma. Esta alteragéo é
consequéncia da utilizacdo das panelas em cobre ou aluminio ou
residuos de alimentos no fundo da panela, porém muito dificeis a
eliminar.

Adverténcia: Todos os erros acima descritos sdo exclusivamente de
caracter estético e ndo tém influéncia directa no funcionamento do
aparelho. Estes ndo podem ser eliminados em garantia.



ENCASTRAMENTO DA PLACA DE COZIMENTO
Adverténcias Importantes

*O encastramento e a ligagdo eléctrica do aparelho a rede podem ser realizados somente por pessoal especializado.

« O revestimento das paredes do aparelho encastrado deve ser tratado com colas resistentes a 100 € (s e ndo resistir a
temperaturas tao elevadas, poderia mudar de forma e cor).

« O aparelho pode ser encastrado na bancada de trabalho, no ponto em que a largura do movel ultrapassar os 600mm.

« Apés a montagem, o aparelho encastravel deve apresentar acesso livre para os dois elementos fixados, a partir da
parte inferior.

« Todos os moéveis suspensos da cozinha devem estar posicionados a alturas que ndo atrapalhem os procedimentos de
trabalho.

« A distancia entre a placa de cozimento e o exaustor deve respeitar as indicacdes para a montagem deste Ultimo. A
distancia minima é de 700mm.

* Na bancada de trabalho podem ser aplicadas as molduras em madeira maci¢a, desde que a distancia minima seja
respeitada (ver desenho).

« A distancia minima entre o painel com a placa de cozimento e a parede posterior é indicada no desenho.

Medidas de corte da placa
de cozimento em
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2 FORNO = A placa de cozimento pode ser encastrada somente na bancada de trabalho
VENTILATO com espessura entre 25 e 40 mm.

= O modulo inferior da cozinha ndo deve possuir gavetas. Deve ser equipado
com barra horizontal distante obrigatoriamente 20 mm da superficie de trabalho
inferior. O espaco entre a barra e a placa de cozimento deve permanecer vazio.

. = Na parte posterior do mével deve haver o corte de altura minima de 50mm, por

|_| I_ toda a largura do movel.

= O encastramento do forno abaixo da placa de cozimento é possivel para fornos

FORNO VENTILADO: FORNO com ventilador para arrefecimento.

min. 40 mm

VENTILADO . i o i
Antes de instalar o forno, é necessario eliminar na area de abertura a parede
posterior do movel.
Y Analogamente, deve haver uma abertura minima de 5mm na parte anterior.
~S——— A




Procedimento
encastramento

A bancada de trabalho deve ser absolutamente recta.

= Proteja as superficies cortadas.

= Aparafuse os elementos de sustentacdo fornecidos com os respectivos
parafusos na parede anterior e na parede posterior da placa de
cozimento (os furos e as linhas de corte ja estdo preparados).

Ligue a placa de cozimento a rede de alimentagéo (siga as instrugdes para a
ligacao).

Posicionar a placa de cozimento na abertura recortada anteriormente.

= Empurrar com forca contra a bancada de trabalho.

Aplicacéo vedante
A figura indica a modalidade de aplicagdo do vedante sobre todo o perimetro.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

= A ligacéo eléctrica pode ser realizada somente por pessoal especializado. A protecgdo da ligacéo eléctrica deve
respeitar as normas em vigor.

= Os conectores de ligacdo séo acessiveis quando for aberta a tampa dos condutores.

Antes da ligagdo, é necessario verificar que a tenséo indicada na placa corresponda a tensao da rede eléctrica.

= A placa do equipamento em vitroceramica estéa localizada na parte inferior do aparelho.

O aparelho funciona quando ligado a corrente alternada 220-240V ~ (ou, em alternativa, 380-415 V 2N~).

Na ligacéo directa com a rede, entre o equipamento e a rede € inserido um interruptor omnipolar com abertura minima

entre os contactos de 3mm, dimensionado segundo a carga e correspondente as normas em vigor.

= A ligacéo deve ser escolhida conforme a possibilidade de instalacdo da corrente eléctrica e das vélvulas limitadoras.

= Para a segurancga contra incéndios, os aparelhos deste tipo podem ser encastrados entre um mével mais alto do
préprio aparelho e, do outro lado, contra um moével da mesma altura do aparelho.

= Partes da ligacéo eléctrica e partes isoladas devem ser protegidas para evitar que sejam tocadas inadvertidamente.

= Para eventuais modelos sem ficha, montar no cabo uma ficha regulamentar que possa suportar a carga indicada na
placa. O fio de terra é identificado pelas cores amarelo/verde Em todo caso, a ficha deve ser facilmente alcancgavel.

Adaptacio basica Apo6s cada ligacao a rede eléctrica, automaticamente acontece a adaptagéo basica que
d assegura a funcéo ideal dos sensores. Todos 0s visores acendem-se por alguns
0S SENSores ao segundos. Durante a adaptacé@o dos sensores ndo deve haver objectos apoiados na

ambiente placa. Se n&o for assim, a adaptagdo ser4 interrompida até a remogao dos objectos.
(somente para Neste periodo a placa de cozimento ndo pode ser utilizada.
"7316-000")

ATENCAO!



Antes de cada intervencgéo, desligue o aparelho da rede eléctrica. O aparelho deve ser ligado em conformidade com a
tensdo da rede e seguindo o esquema. O condutor de proteccdo (PE) deve ser ligado ao borne de aterramento .

O cabo de ligagdo deve passar através do suporte que o protege de movimentos acidentais.

Apos a ligagdo, acenda todas as zonas de cozimento por, pelo menos, 3 minutos para verificar o seu funcionamento.

Esquema de | . iad
i = Para a ligacao, podem ser utilizados:
ligacao  cabos embainhados com borrachas do tipo HO5 RR-F com fios nas cores amarelo / verde,
« cabos de ligacdo em PVC do tipo HO5VV-F com fios nas cores amarelo / verde ou similares.
L; 1 (L 1
Ls 2 2
3 3 .
4 4
N 5 5
= ==+ =
380-415V 220-240V
4x2°5 mm? 3x4.0 mm?




CARACTERISTICAS TECNICAS "7316-000"

Cadigo 7316-000
Largura @520 mm
Furo para encastramento na bancada @520 mm

Ligacéo eléctrica

220-240 V~ ou 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tensao nominal

220-240 V~, 50/60 Hz

Zonas de cozimento (2 mm, W)

- dianteira esquerda 140, 1.200

- posterior central 180/120, 1.700/700
- dianteira direita 140, 1.200
Poténcia total (W) 4.100
CARACTERISTICAS TECNICAS "7352-010"

Cadigo 7352-010
Largura @520 mm
Furo para encastramento na bancada @520 mm

Ligacdo eléctrica

220-240 V~ ou 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Tensdo nominal

220-240 V~, 50/60 Hz

Zonas de cozimento (@ mm, W)

- dianteira esquerda 140, 1.200
- posterior central 180, 1.800
- dianteira direita 140, 1.200
Poténcia total (W) 4.200

ASSISTENCIA TECNICA

Em caso de ndo funcionamento da placa de cozimento, aconselhamos que verifique a correcta inser¢do da ficha na

tomada eléctrica.

Caso seja impossivel identificar a causa do mau funcionamento, desligue o aparelho sem tentar desmonta-lo ou

modifica-lo, e chame o Servigo de Assisténcia Técnica.

O aparelho é acompanhado por um certificado de garantia que lhe permite usufruir do Servico de

Assisténcia Técnica.

O certificado de garantia devera ser guardado, apos ter sido correctamente preenchido, para ser exibido ao Servico de
Assisténcia Técnica autorizado, em caso de necessidade, junto com um documento valido para fins fiscais, emitido pelo
revendedor no momento da compra (documento de acompanhamento, factura, nota fiscal, outros) no qual estejam
indicados o nome do revendedor, a data de entrega e os dados de identificacdo do produto.




Szanowni klienci

Instrukcja obstuqi

Instrukcje dotycz 3ace
podt aczenia

Tabliczka

Ochrona przed ryzykiem

pozaru

Witroceramiczna ptyta grzejna do zabudowy jest przeznaczona do uzytku
domowego. Do opakowywania naszych wyrobow stosujemy materiaty
nieszkodliwe dla srodowiska, ktére mogg zosta¢ poddane recyklingowi, rozktadowi
lub zniszczeniu.

Z tego powodu odpowiednio oznaczyliSmy materialy opakowaniowe. Gdy
urzadzenie nie bedzie juz Panstwu potrzebne i stanie sie zawadag, nalezy zaja¢ sie
jego usunieciem, tak aby nie stato sie zawadg dla srodowiska. Nalezy je
przekazaé¢ do odpowiedniego punktu zbiérki odpaddw.

Instrukcja obstugi jest przeznaczona dla uzytkownika. Przedstawiono w niegj
urzadzenie oraz sposéb korzystania z niego. W instrukcji opisano rézne
typy/modele urzadzen, w zwigzku z czym moga tam Panstwo znalez¢ opisy
funkgiji, ktérych Panstwa urzadzenie nie posiada.

Podtaczenie nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z zaleceniami z rozdziatu
"Podtaczenie do sieci elektrycznej" oraz obowigzujacymi przepisami. Prace te
moze wykonac tylko wykwalifikowany technik.

Tabliczka z podstawowymi danymi jest umieszczona w dolnej czesci urzadzenia.

Urzadzenie moze zosta¢ zabudowane w taki sposéb, aby z jednej strony znalazt
sie mebel wyzszy od niego, zas$ z drugiej strony mebel o tej samej wysokosci co
urzadzenie.

Producent stara sie wprowadzac ciggte ulepszenia. Z tego powodu tekst oraz
ilustracje w niniejszej instrukcji mogg zostac¢ zmienione bez uprzedzenia.

Wazne ostrze zenia 2
Witroceramiczna ptyta grzejna “7316-000" 5
Witroceramiczna ptyta grzejna “7352-010" 8
Czyszczenie i konserwacja piyty grzejnej 9
Zabudowa piyty grzejnej 10
Podtaczenie do sieci elektrycznej 11
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Dane techniczne

WAZNE OSTRZEZENIA

13

Zabudowanie oraz poditgczenie urzadzenia do sieci elektrycznej moze byé
przeprowadzone wytacznie przez wykwalifikowanych technikéw.

« Niektore czesci urzadzenia rozgrzewajq sie podczas dziatania.

Nalezy uwazaé na dzieci, nie zostawia¢ ich samych w poblizu urzadzenia
i ostrzec je przed niebezpieczenstwem oparzen.

* Rozgrzany tluszcz moze tatwo sie zapali¢. Nalezy zachowac najwyzszg
ostroznos$¢ podczas przygotowywania potraw, do ktorych ugotowana
potrzebny jest smalec lub olej (np. frytki).

* P4l grzejnych nie wolno zostawia¢ wiaczonych bez naczyn.

« Nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia!
 Witroceramiczna plyta grzejna nie powinna by¢ uzywana jako blat
roboczy. Ostre przedmioty moga zarysowaé powierzchnie piyty.

« Nie ktas¢ na ptycie witroceramicznej takich przedmiotéw jak noze,
widelce, tyzki lub pokrywki, poniewaz mogag ulec one rozgrzaniu.
 Przygotowywanie zywnosci w plastikowych lub aluminiowych
pojemnikach jest zabronione. Na rozgrzanej ptycie grzejne;j
witroceramicznej nie nalezy stawia¢ plastikowych ani aluminiowych
przedmiotow.

* Nalezy uwazac, aby przewdd elektryczny innego urzadzenia nie wszedt
w kontakt z rozgrzanymi polami grzejnymi.

« Nie przechowywa¢ pod urzadzeniem przedmiotéw wrazliwych na skoki
temperatur (np.: detergentéw, srodkéw w spray'u, itp.).

« Nie uzywac¢ uszkodzonej lub peknietej ptyty witroceramicznej. Jesli
zauwazg Panstwo jakas usterke, nalezy natychmiast odigczy¢ zasilanie
elektryczne.

« W przypadku usterek w dziataniu, nalezy odtgczy¢ przewdd zasilania
elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

* Urzadzenia nie nalezy czyscié przy uzyciu urzadzen na pare lub
wysokocisnieniowych.

» Urzadzenie zostato wyprodukowano zgodnie z obowigzujacymi
standardami bezpieczehstwa; mimo tego, zalecamy, aby osoby o
ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, motorycznych lub umystowych
oraz osoby, ktérym brakuje doswiadczenia i stosownej wiedzy, nie
korzystaly z niego bez nadzoru. To samo zalecenia obowigzuje w
przypadku obstugi urzadzenia przez osoby niepetnoletnie.

To urz gdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektyw a
Europejsk a 2002/96/WE dotycz acq zuzytego sprz etu
elektrycznego i elektronicznego.
Symbol umieszczony na produkcie lub opakowaniu
oznacza, ze sprz et ten nie mo ze byé usuwany t gcznie z
innymi odpadami pochodz gcymi z gospodarstwa domowego, ale
musi by € przekazany do punktu zbiérki odpowiedniego do
recyklingu sprz etu elektrycznego i elektronicznego.
Prawidtowe usuwanie sprz etu pozwala unikn gaé negatywnych
skutkéw dla s$rodowiska naturalnego i zdrowia, ktére mogtyby by ¢
wynikiem nieodpowiedniego usuwania produktu. W celu uzyskania
doktadniejszych informacji na temat recyklingu tego urzadzenia,
nalezy skontaktowa ¢ sie z biurem gminy, lokalnym punktem
usuwania odpaddw lub sklepem, w ktérym zakupiono pr odukt.
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Przed pierwszym u_zyciem

Wazne ostrze zenia

Garnki

Powierzchnie witroceramiczng nalezy czyscic¢ wilgotng gabka z uzyciem ptynu
do mycia naczyn.

Nie uzywa¢ agresywnych, sciernych detergentéw, gabek do czyszczenia
garnkéw, srodkéw usuwajacych plamy i rdze.

* Pdl grzejnych nie wolno zostawia¢ wiaczonych bez naczyn. Nie uzywac
urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia!

» Zwraca¢ uwage na to, aby pola grzejne i garnki byly zawsze czyste i suche:
w ten sposoOb przekazywanie ciepta jest najlepsze, a powierzchnia
witroceramiczna nie ulega uszkodzeniom.

» Rozgrzany ttuszcz moze tatwo sie zapali¢. Nalezy zachowaé najwyzszg
ostroznos¢ podczas przygotowywania potraw, do ktérych ugotowana
potrzebny jest smalec lub olej (np. frytki).

* Nie stawia¢ na polach grzejnych mokrych garnkéw ani pokrywek pokrytych
para wodna. Wilgo¢ uszkadza pola grzejne.

* Nie zostawia¢ do wystygniecia goracych garnkéw na zimnych
(nieuzywanych) polach grzejnych, poniewaz pod garnkiem tworza sie
skropliny, ktore przyspieszajq korozje.

Wazne ostrze zenia dotycz gce powierzchni witroceramicznej

« Plyta witroceramiczna osigga bardzo szybko ustawiong temperature, ale
powierzchnia w jej poblizu pozostaje zimna.

« Plyta witroceramiczna jest odporna na zmiany temperatury.

* Plyta witroceramiczna jest odporna na uderzenia. Nawet jesli silnie postawi
sie garnek na ptycie witroceramicznej, nie spowoduje to jej uszkodzenia.

« Nie uzywac ptyty witroceramicznej jako blatu roboczego. Ostre przedmioty
moga jg zarysowac.

* Przygotowywanie zywnosci w aluminiowych lub plastikowych pojemnikach
stawianych na polach grzejnych jest zabronione. Na witroceramicznej
powierzchni nie wolno stawia¢ zadnego rodzaju plastikowych lub
aluminiowych (folia aluminiowa) przedmiotow.

« Nie uzywac peknietej lub uszkodzonej ptyty witroceramicznej.

Upadek przedmiotéw z ostrym czubkiem na ptyte ze szkta ceramicznego
moze spowodowac jej pekniecie. Konsekwencje takiego upadku sg widoczne
natychmiast lub po jakims$ czasie. Jesli widoczne jest jakiekolwiek pekniecie,
nalezy natychmiast odtgczy¢ zasilanie elektryczne.

« Jesli na plyte ze szkta ceramicznego wysypie sie cukier lub jakas
szczegOlnie stodka zywnos¢, nalezy ja natychmiast wyczyscié.

Porady dotycz ace uzycia garnkow

Uzywacé dobrej jakosci garnkéw o réwnym i stabilnym dnie.

 Przekazywanie ciepta jest najlepsze, gdy srednica dna garnka pokrywa sie
ze Srednicg pola grzejnego lub gdy garnek jest postawiony na srodku pola
grzejnego.

» Podczas gotowania w szklanych garnkach zaroodpornych lub z porcelany,
nalezy stosowac sie do zalecen producenta garnkéw.

* Podczas korzystania z szybkowaru, nalezy go kontrolowaé, dopdki nie
osiggnie odpowiedniego cisnienia. Na poczatku na polu grzejnym o
maksymalnej mocy, a nastepnie, zgodnie z zaleceniami producenta garnka,
na polu o mniejszej mocy grzejne;.

» Nalezy uwaza¢, aby szybkowary oraz pozostalty garnki podczas gotowania
zawieraly dostateczna ilo$¢ ptyndw, poniewaz uzycie pustego garnka na polu
grzejnym powoduje przegrzanie i uszkodzenie garnka oraz pola grzejnego.

» Szklane garnki zaroodporne o ptaskim dnie, moga by¢ uzywane na plycie ze
szkta ceramicznego, jesli srednica garnka odpowiada srednicy pola
grzejnego. Garnki o wiekszej Srednicy moga popeka¢ pod wptywem napiecia
termicznego.

 Podczas korzystania ze specjalnych garnkéw, nalezy sie stosowa¢ do
zalecen ich producenta.

» Podczas gotowania w jasnych garnkach (z jasnego metalu) lub garnkach o
grubym dnie, czas osiggniecia temperatury wrzenia wydtuza sie o kilka minut
(do 10 minut). Do zagotowania duzej ilosci wody zalecamy uzycie garnkéw o
ciemnym i rownym dnie.
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Oszczedno $¢ energetyczna

* Nie uzywac¢ glinianych garnkéw, gdyz mogtyby zarysowaé szklano-
ceramiczng powierzchnie.

« Srednica dna garnka powinna pokrywaé sie ze $rednica pola grzejnego.
Jesli garnek jest zbyt maly, energia ulega rozproszeniu, a ptyta grzejna moze
ulec uszkodzeniu.

» Uzywaé pokrywki, jesli spos6b przygotowywania potrawy na to pozwala.

» Wielkos¢ garnkéw powinna by¢ dostosowana do ilosci gotowanego jedzenia.
Przygotowywanie matych ilosci jedzenia w duzych garnkach powoduje
marnowanie energii.

» Zywno$¢ wymagajaca diugiego gotowania moze byé przygotowywana w
szybkowarach.

» Warzywa, ziemniaki moga by¢ gotowane w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposo6b zywnos$¢ dobrze sie gotuje, nalezy jednak pamieta¢ o przykryciu
garnka pokrywka. Po zawrzeniu, nalezy zmniejszy¢ moc grzejng do poziomu
zapewniajagcego wolne gotowanie.
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WITROCERAMICZNA PLYTA GRZEJNA “7316-000"

Elementy steruj ace piyty
grzejnej

Sterowanie plyt a grzejn a

Whiaczanie piyty grzejnej

Wiaczanie pdl grzejnych

1. Pole grzejne Hi-Light przednie lewe

2. Pole grzejne Hi-Light tylne srodkowe

3. Pole grzejne Hi-Light przednie prawe

4. Jednostka sterowania plyty grzejnej

A.Czujnik do wigczania/wytgczania piyty grzejnej

B.Wskazniki poziomu mocy lub ciepta resztkowego

C.Czujnik do wiaczania/wyboru ptyty grzejnej (+)

D.Czujnik do wigczania/wytaczania blokady dziatania/
Zabezpieczenie przed dziec¢mi

E.Czujnik (-)

F.Czujnik podwojnego obiegu

G. Kontrolka sygnatu, pokazujgca dodatkowy okreg grzejny

= W momencie wigczenia witroceramicznej piyty grzejnej zapalajg sie
wszystkie wskazniki (na krotka chwile). Plyta grzejna jest gotowa do uzycia.

= Plyta grzejna jest wyposazona w czujniki elektroniczne, ktére wiaczajg sie,
jesli wskazane powierzchnie zostang dotkniete przez co najmniej 1
sekunde.

= Kazde wlaczenie czujnikdw jest potwierdzane sygnatem dzwiekowym.

= Nie stawia¢ przedmiotoéw na powierzchni czujnikéw (Komunikat o btedzie).
Powierzchnie czujnikéw nalezy utrzymywaé zawsze w czystosci.

= Dotkng¢ czujnika wigczania/wytaczania piyty (A) przez co najmniej 1
sekunde. Plyta grzejna jest wigczona i na wszystkich wskaznikach mocy (B)
zapalone jest »0«.

Nastepng operacje nalezy przeprowadzi¢ w przeciggu 20 sekund, inaczej
ptyta grzejna ponownie sie wytaczy.

Jesli ptyta grzejna zostata wiaczona czujnikiem wigczania/wytaczania (A) w
ciggu nastepnych 20 sekund mozna wybra¢ zadane pole grzejne.

* Po nacisnieciu czujnika (C) zadanego pola grzejnego, na odpowiadajacym
mu wyswietlaczu zapali sie poziom mocy grzewczej »0«.

« Naciskajac czujniki »+« (C) lub »-« (E), nalezy ustawi¢ poziom mocy
grzewczejod 1 do 9.

Trzymaj ac wci $niety czujnik »+« (C) lub »-« (E) zmniejsza si e lub
zwieksza automatycznie poziom mocy grzewczej. Tosamom  0zna
0siggna¢ poprzez pojedyncze kilkakrotne dotkni  ecie odpowiednich
czujnikéw, zmieniaj ac moc grzewcz g z kazdym dotkni eciem o jeden
poziom.

Ustawienie mocy jest mo zliwe tylko dla wybranego wcze $niej pola
grzejnego. Na wy swietlaczu widoczny jest symbol »0« lub ,H*, w
zalezno$ci od tego czy pole grzejne jest jeszcze rozgrzane po
wcze sniejszym gotowaniu (zob. rozdziat ciepto resztkowe)
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Wyltaczanie pol grzejnych

Wylaczanie piyty grzejnej

Blokada / Zabezpieczenie
przed dzie émi

Wskaznik ciepta

resztkowego

Wtaczanie/wyt aczanie
podwojnego obiegu

Ograniczony czas dziatania

Wytaczenie pola grzejnego przed zako nAczeniem gotowania pozwala na
wykorzystanie ciepta resztkowego i zaoszcz  edzenie energii elektryczne;.
* Wybrane pole grzejne musi by¢ aktywowane.

« Naciskajgc czujnik wigczania/wytgczania »-« (E), powoduje sie ustawienie
poziomu mocy grzewczej na »0«, a po uptywie 10 sekund, pole grzejne
wylacza sie.

Szybkie wt gczanie
« Wybrane pole grzejne musi by¢ aktywowane.
* Pole grzejne wytacza sie po réwnoczesnym dotknieciu czujnikow (+) i

() (CiE).

Plyta grzejna moze zosta¢ wylaczona w kazdej chwili poprzez dotkniecie
czujnika wigczania/wytgczania (A).

Wiaczenie blokady uniemozliwia dziatanie oraz uzywanie pél grzejnych.
Blokada ta petni réwniez funkcje zabezpieczenia przed dziecmi.

Wiaczanie blokady

* Wylaczy¢ wszystkie pola grzejne (Ustawienie “0”)

« Naciskajac czujnik (A) wiaczy¢ ptyte grzejna (jesli jest wytagczona). Na
wszystkich wyswietlaczach zapalony jest symbol »0«.

» Wcisnagé rownoczesnie czujniki (D, +/-). Po sygnale dzwiekowym nacisng¢
ponownie czujnik »+«. Na wszystkich wyswietlaczach zapalony jest symbol
»L«, ktory znika po 20 sekundach.

Blokada/zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wigczona.

Wytaczanie blokady

* Blokade wytacza sie przez nacisniecie czujnika (A). Na wszystkich
wyswietlaczach pojawia sie symbol L.

» Wcisnagé rownoczesnie czujniki (D, +/-). Po sygnale dzwiekowym nacisng¢
ponownie czujnik »-«. Blokada/zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wylaczona.

Witroceramiczna plyta grzejna jest wyposazona we wskaznik ciepta
resztkowego

“H". Po wylaczeniu pola grzejnego, na wyswietlaczu pojawia sie symbol "H";
dopoki utrzymuje sie ciepto resztkowe mozna je wykorzysta¢ do
podgrzewania potraw lub rozmrazania zywnosci.

Gdy symbol “H” znika, pole grzejne jest wcigz gorace.

Uwaga, niebezpieczenstwo oparzen!

* Po aktywacji ktéregos z pdl grzejnych (C) (poziom musi by¢ inny niz zero),
jest on od razu wigczony.

* Przy uzyciu przycisku podwojnego obwodu (F) aktywowanego pola
grzejnego (poziom grzewczy musi by¢ rozny od zera) mozliwe jest wigczenie
obwodu zewnetrznego odpowiadajgcego temu polu. Wigczenie zewnetrznego
obwodu jest sygnalizowane zapaleniem sie punktu dziesietnego (G)
przynalezacego do danego pola grzejnego.

 Uzycie przycisku podwojnego obwodu (F) powoduje ponowne wiaczenie
obwodu zewnetrznego. Jest to mozliwe w kazdej chwili.

W celu zapewnienia wiekszej ochrony podczas dziatania, ptyta grzejna jest
wyposazona w ogranicznik czasowy dziatania (dla kazdego pola grzejnego.
Czas dziatania jest zalezny od ostatniego ustawienia poziomu mocy grzejnej.
Jesli poziom mocy grzejnej nie jest zmieniany przez diugi czas, pole grzejne,
po uptywie okreslonego czasu, zaleznego od ustawienia poziomu mocy
grzejnej (zob. tabela), wytgcza sie automatycznie.

Poziom mocy 1l2(3|als]e|7|8]09
grzejnej
(Chz)as maksymainy 6 |6 |5|5]| 4 |15|15]|15]|15
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Funkcja zabezpieczenia i sygnalizacja bt

edow

Plyta grzejna jest wyposazona w czujniki zabezpieczajace jg przed przegrzaniem. W takim przypadku wytaczajg
sie pola grzejne znajdujgce sie najblizej panelu sterowania.

KOD Bt EDU | OPIS BL EDU DZIALANIE
ERO3 + Ciagte przycisniecie czujnikéw (PRZYCISKOW) Zetrze¢ wode lub usungg¢ przedmioty z
DZWIEK przez diuzej niz 10 sekund, spowodowane powierzchni czujnikéw. Jesli problem nie
CIAGLY obecnoscig przedmiotéw lub ptyndéw na szkle w | ustaje, nalezy SKONTAKTOWAC SIE Z
strefie panelu sterowania touch-control AUTORYZOWANYM SERWISEM
TECHNICZNYM PODAJAC KOD BLEDU
ER20 Anomalia pamieci mikrokontrolera SKONTAKTOWAC SIE Z
AUTORYZOWANYM SERWISEM
TECHNICZNYM PODAJAC KOD BLEDU
ER21 Ten komunikat pojawia sie po zakoriczeniu cyklu | SKONTAKTOWAC SIE Z
kontroli ewentualnej nadmiernie wysokiej AUTORYZOWANYM SERWISEM
temperatury komory panelu sterowania touch- TECHNICZNYM PODAJAC KOD BLEDU
control
U400 Zbyt wysokie napiecie obwodu wtdrnego 1) SKONTAKTOWAC SIE Z
(napiecie ob. pierwotnego > 300V). Panel AUTORYZOWANYM SERWISEM
dotykowy wytacza sie po 1 sekundzie, czemu TECHNICZNYM PODAJAC KOD BLEDU 2)
towarzyszy sygnat dzwiekowy ciagty. Biad ten Zwrocic sie do elektryka, celem
moze by¢ spowodowany: 1) wysokim napieciem | sprawdzenia stanu domowej sieci
dostarczanego pradu 2) nieprawidtowym elektrycznej
podtaczeniem plyty grzejnej do zasilania
elektrycznego
ER22 Anomalia karty sterowania dotyczaca czujnikéw | SKONTAKTOWAC SIE Z
wyboru lub napiecie zasilania panelu touch- AUTORYZOWANYM SERWISEM
control poza dozwolonym zakresem wartosci. TECHNICZNYM PODAJAC KOD BLEDU
ER36 Zwarcie w czujniku temperatury panelu touch- SKONTAKTOWAC SIE Z
control AUTORYZOWANYM SERWISEM
TECHNICZNYM PODAJAC KOD BLEDU
ER40 Napiecie wtdrne panelu touch-control zbyt SKONTAKTOWAC SIE Z
niskie, a temperatura PTC obwodu pierwotnego | AUTORYZOWANYM SERWISEM
zbyt wysoka TECHNICZNYM PODAJAC KOD BtEDU
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WITROCERAMICZNA PLYTA GRZEJNA “7352-010"

Pokr etta sterowania

Polami grzejnymi steruje sie przy uzyciu pokretet potaczonych z regulatorem energii, ktorymi obraca sie w
kierunku zgodnym z obrotem wskazéwek zegara. Numery od 1 do 8 oznaczajg ustawienia dotyczace poziomu
grzania. 1 to ustawienie minimalne, za$ 8 to ustawienie maksymailne. O oznacza stan wytgczenia "off".

To jakim polem steruje dane pokretto mozna sprawdzi¢ na umieszczonym obok schemacie identyfikacji pola
grzejnego.

Pokretto sterowania
Wskaznik ciepta resztkowego
Identyfikacja pola grzejnego
Pole grzejne

ocow»

Wskaznik ciepta resztkowego

Kazdemu z elementow grzejnych jest przypisany wskaznik ciepta resztkowego. Wtacza sie on automatycznie za
kazdym razem, gdy dane pole grzejne osigga lub przekracza temperature 50 . Po wyt gczeniu pola grzejnego,
Swiatto pozostanie zapalone, dopoki pole nie ochtodzi sie, osiggajac temperature nizszg niz 50 C.
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Powierzchnia
po kazdym uzyciu, poniewaz
goracej powierzchni.

Do konserwacji zwyczajnej
detergentow
zabezpieczajaca przez

Przed kazdym uzyciem piyty
jej powierzchni oraz mozliwe
mogtyby zarysowac¢ pola

Uwaga: nie uzywac
detergentow $ciernych, ktore
Rowniez agresywne spray'e
moga uszkodzi¢

Umieszczone na plycie
uzywania agresywnych
zabrudzonych garnkow
usuna¢ przy uzyciu wilgotnej
sucha (Rys.3).

Plamy od wody mozna

nie mozna uzywac do
poniewaz moze straci¢ ona
agresywnych detergentow i
(Rys.3).

Do trudniejszych do
detergenty opracowane
ceramicznego. Stosowac sie

Nalezy uwazac, aby
powierzchni piyty, poniewaz
ceramiczne (Rys.3).

Najbardziej oporne
nalezy usung¢ skrobakiem.
skrobaka nie dotkneta

Nalezy uwazaé, aby sie nie
Cukier oraz potrawy
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty
powodu nalezy natychmiast
Z powierzchni ptyty, nawet

Zmiana koloru powierzchni
dziatanie ani na stabilnosc¢
uzycia miedzianych lub
jedzenia na dnie garnka.

Ostrzezenie: Wszystkie
estetycznej i nie maja
urzadzenia. Ich usuniecie nie

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PLYTY GRZEJNEJ

witroceramiczna musi by¢ czyszczona
wszelkie zabrudzenia spalg sie na

nalezy uzywac specjalnych
pozostawiajgcych ochronng warstwe
zabrudzeniami.

witroceramicznej, nalezy usuna¢ kurz z
zabrudzenia z dna garnkéw, ktére
grzejne (Rys.1).

metalowych gabek ze stali lub
moga zarysowac¢ powierzchnie.

lub inne nieodpowiednie detergenty
powierzchnie (Rys.1 i Rys.2).

oznaczenia mogg znikng¢ z powodu
detergentow, metalowych gabek lub
(Rys.2). Mniejsze zabrudzenia mozna
gabki, garnek nalezy dobrze wytrze¢ do

usung¢ roztworem octu, ktérego jednak
czyszczenia ramy (niektérych modeli)
swoj potysk. Nie nalezy uzywac
spray'é6w do usuwania $ladéw kamienia

usuniecia zabrudzen nalezy stosowaé
specjalnie do czyszczenia szkta
do zalecen producenta detergentu.

catkowicie usuna¢ detergent z
jego resztki mogtyby uszkodzi¢ szkto

zabrudzenia lub przypalone resztki
Nalezy uwazaé, aby plastikowa rgczka

goracej ptyty grzejnej (Rys.4).

zrani¢ podczas uzywania skrobaka!
zawierajgce duzo cukru moga trwale
witroceramicznej (Rys.5), z tego
usuwacé skrobakiem pozostatosci cukru
jesli jest ona jeszcze gorgca (Rys.4).

witroceramicznej nie wptywa na

ptyty. Odbarwienie jest konsekwencjg
aluminiowych naczyn lub tez resztek
Jest ono bardzo trudne do usuniecia.

opisane powyzej wady sg hatury

bezposredniego wptywu na dziatanie
jest objete gwarancja.
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ZABUDOWA PLYTY GRZEJNEJ
Wazne ostrzezenia

» Zabudowa oraz podiaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej moze by¢ przeprowadzone wytgcznie przez

wykwalifikowanych technikéw.
» Powtoka $cian urzadzenia do zabudowy musi by¢ wykonana z uzyciem klejéw odpornych na wysokie

temperatury 100 <C (je sli nie jest odporna na dziatanie tak wysokiej temperatury, moze zmieni¢ forme oraz

kolor).
* Urzadzenie moze zosta¢ wbudowane w blat roboczy, gdzie szeroko$¢ mebla przekracza 600 mm.

» Po montazu urzadzenie do zabudowy musi mie¢ wolny dostep do dwéch zamocowanych elementéw, poczgwszy

do dolnej czesci.
» Wszystkie zawieszane meble kuchenne musza by¢ ustawione na wysokos$ciach, dzieki ktérym nie beda

zaklécaly uzytkowania urzadzenia.
 Odlegtos¢ miedzy ptyta grzejng a okapem musi by¢ zgodna z zaleceniami montazowymi okapu. Minimalna

odlegtos¢ to 700 mm.
* Na blacie roboczym mozliwe jest zatozenie ram z litego drewna, pod warunkiem, ze przestrzegane bedg

) ) ) minimalne odlegtosci (zob. rysunek).
Wymiary wyci_ecia ha » Minimalna odlegto$¢ miedzy panelem z plyta grzejna, a Sciang tylng zostata

witroceramiczn g piyte 0znaczona na rysunku.
grzejn g do zabudowy

/\520mm
40mm m
SOMIN.
\/500mm
50mm EL
;];; I
; -

—
’>

700mm

50mm

R
4
/
/
i

5mm

25-40mm
20mm

5 mm
H

FORNO
VENTILATO

min. 40 mm

|'_'| L = Plyta grzejna moze zosta¢ wbudowana tylko w blat roboczy o grubosci od
25 do 40 mm.

Dolny element kuchenki nie moze mie¢ szuflady. Musi by¢ wyposazony w

pozioma plyte, ktérej odlegtos¢ od dolnej powierzchni roboczej musi

wynosi¢ 20 mm. Przestrzen miedzy ta ptyta a ptyta grzejng musi pozostaé

pusta.

= W tylnej czesci mebla musi znajdowac sie szczelina o wysokosci
minimalnej 50 mm, na catej szerokosci mebla.

= Zabudowa piekarnika pod ptyta grzejng jest mozliwa, jesli piekarnik jest
wyposazony w wentylator chtodzacy.

0
0
0
0

0
0
0
0

Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy usungc¢ tylng scianke mebla.
T W czesci przedniej konieczny jest minimalny otwér 5 mm.
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Przebieg operacii zabudowy

Blat roboczy musi by¢ doskonale ptaski.

Zabezpieczy¢ wyciete powierzchnie.

= Przykreci¢ elementy wspornikowe dostarczone na wyposazeniu przy uzyciu srub w przedniej i tylnej
Sciance plyty grzejnej (otwory i naciecia sg juz przygotowane).

= Podiaczyé¢ plyte grzejng do zasilania elektrycznego (zob. instrukcje dotyczace podigczenia).

= Ustawi¢ plyte grzejng na wczesniej wycietym otworze.

= Wepchna¢ jg zdecydowanym ruchem w blat kuchennym.

Zastosowanie uszczelniacza
Na rysunku przedstawiono w jaki spos6b nalezy zatozy¢ uszczelniacz na catym obwodzie.

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

= Podtaczenie elektryczne moze wykonac tylko wykwalifikowany technik. Zabezpieczenie potgczenia

elektrycznego musi by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Dostep do tacznikdw uzyskuje sie poprzez uniesienie pokrywki przewodow.

Przed podtaczeniem, nalezy upewni¢ sig, ze napiecie podane na tabliczce odpowiada napieciu sieci

elektrycznej.

Tabliczka z danymi plyty witroceramicznej jest umieszczona w dolnej cze$ci urzadzenia.

Urzadzenie pracuje po podigczeniu do pradu przemiennego 220-240V ~ (lub ewentualnie 380-415 V 2N~).

W bezposrednim przylaczeniu do zasilania, miedzy urzadzeniem a siecig nalezy zainstalowa¢ wytgcznik

wielobiegunowy z minimalnym rozwarciem styk6w wynoszacym 3 mm, odpowiedni do obcigzenia i zgodny z

obowigzujacymi przepisami.

= Polgczenie musi byé wybrane na podstawie mozliwosci zainstalowania pradu elektrycznego i wytgcznikéw
ograniczajgcych.

= W celu zabezpieczenia przed pozarem, urzadzenia tego typu moga by¢ zabudowywane w taki sposéb, aby z
jednej strony znalazt sie mebel wyzszy niz urzadzenie, a z drugiej mebel o tej samej wysokosci co urzadzenie.
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= Czesci potaczenia elektrycznego, jak réwniez czesci zaizolowane, musza by¢ zabezpieczone przed mozliwoscig
ich dotkniecia.

= W przypadku ewentualnych modeli niewyposazonych we wtyczke, nalezy zamontowac na przewodzie
znormalizowang wtyczke odpowiednig do obcigzenia podanego na tabliczce znamionowej. Przewdd uziemienia
jest wyrézniony zéttym i zielonym kolorem. Wtyczka musi by¢ zawsze tatwo dostepna.

Przystosowanie

podstawowe
czujnikéw do

otoczenia

(tylko dla “7316-000")

UWAGA!

Po kazdym podtaczeniu do sieci elektrycznej przeprowadzane jest automatycznie
przystosowanie podstawowe, ktére zapewnia optymalng prace czujnikéw. Wszystkie
wyswietlacze zapalajg sie na kilka sekund. Podczas przystosowywania na ptycie nie
moga sie znajdowac zadne przedmioty. Jesli warunek ten nie jest spetniony,
przystosowywanie zostaje przerwane, dopoki przedmioty nie zostang usuniete. W
tym czasie nie mozna korzystac z plyty grzejnej.

Przed kazdg interwencjg nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego. Urzadzenie musi by¢
podtaczone, zgodnie z napieciem sieciowym, wedtug schematu. Przewdd zabezpieczajacy (PE) musi by¢
przytaczony do zacisku uziemienia.

Przewdd taczacy musi przechodzi¢ przez obejme, ktéra zabezpiecza go przed przypadkowymi przesunieciami.
Po podtaczeniu do sieci, nalezy wigczy¢ wszystkie pola grzejne w celu sprawdzenia ich dziatania.

Schemat

podt aczenia

Do potaczenia elektrycznego mozna uzyé
« kabli pokrytych guma typu HO5 RR-F z przewodami koloru z6ttego-zielonego,

« kabli potaczeniowych z PVC typu HO5VV-F z przewodami koloru z6ttego-zielonego lub
innych podobnych kabli.

-

ik

380-415V
2N~
4x2.5 mm?

Fos>wn-=

I+ =

Fos»>wn-=

220-240V
3x4.0 mm?
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DANE TECHNICZNE “7316-000"

Kod 7316-000
Szeroko §¢ @520 mm
Otwor do zabudowy w blacie kuchennym @500 mm

Potaczenie elektryczne

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Napiecie znamionowe

220-240 V~, 50/60 Hz

Pola grzejne (@ mm, W)

- przednie lewe 140, 1.200

- tylne Srodkowe 180/120, 1.700/700
- przednie prawe 140, 1.200
Moc catkowita (W) 4.100
DANE TECHNICZNE “7352-010"

Kod 7352-010
Szeroko §¢ @520 mm
Otwér do zabudowy w blacie kuchennym @500 mm

Potaczenie elektryczne

220-240 V~ or 380-415 V 2N~, 50/60 Hz

Napiecie znamionowe

220-240 V~, 50/60 Hz

Pola grzejne (@ mm, W)

- przednie lewe 140, 1.200
- tylne $rodkowe 180, 1.800
- przednie prawe 140, 1.200
Moc catkowita (W) 4.200

SERWIS TECHNICZNY

Jesli plyta nie dziata, nalezy sprawdzi¢ czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka.
Jesli przyczyna usterki w dziataniu nie jest jasna, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, nie domontowac go i wezwaé

Serwis Techniczny.

Urzadzenie posiada certyfikat gwarancyjny, ktéry pozwala korzysta¢ z ustug Serwisu Technicznego
Odpowiednio wypetniony certyfikat gwarancyjny nalezy zachowa¢ w celu przedstawienia go, w razie potrzeby,
Serwisowi Technicznemu wraz z dokumentem fiskalnym wydanym przez punkt sprzedazy w momencie zakupu
(dowaod dostawy, faktura, paragon fiskalny, itp.), na ktérym widnieje nazwa punktu sprzedazy, data dostawy oraz

dane identyfikacyjne urzadzenia.




Foster spa
via M.S. Ottone, 18/20

42041 Brescello (RE) - ltaly
tel. +39.0522.687425 - tel. Servizio Assistenza +39.0522.684450

fax +39.0522.686019 - fax Servizio Ricambi +39.0522.962166
e-mail: service @fosterspa.com
www.fosterspa.com
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