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DESCRIPTION
A Poussoir H Bride de verrouillage
B Cheminée de remplissage I Bouton de contréle (2 vitesses)
C Couvercle J Axe d’entrainement
D Filtre K Bloc moteur
E Collecteur de jus L Carafe a jus
F Bec verseur M Brosse de nettoyage
G Collecteur de pulpe N Séparateur de mousse

SYSTEME DE SECURITE

L'appareil est équipé d'un systéme de sécurité. Pour pouvoir utiliser la centrifugeuse, le couvercle
(C) doit étre correctement bloqué par la bride de verrouillage (H). Louverture de la bride de
verrouillage (H) arréte la centrifugeuse. A la fin d'un cycle, positionnez le bouton de contrdle
(I) sur 0 et attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété avant de retirer le couvercle.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

® Nous vous recommandons de laver toutes les piéces amovibles (A, B, C, D, E, G, L) a l'eau
chaude savonneuse (voir le paragraphe “Nettoyage”). Rincez-les et séchez-les soigneusement.

© Déballez l'appareil et placez-le sur un plan de travail solide et stable.

 Vérifiez que vous avez hien retiré tous les éléments de conditionnement avant de commencer
a utiliser lappareil.

UTILISATION

e Placez le collecteur de jus (E) sur le corps de l'appareil (voir Fig. 1).

e Placez le filtre (D) dans le collecteur de jus (E). Vérifiez que le filtre est correctement fixé sur
l'axe d’entrainement (J). (voir Fig. 2).

e Placez le collecteur de pulpe (G) a larriere de l'appareil (voir Fig. 3).

e Posez le couvercle (C) sur 'appareil, orifice d'évacuation vers l'arriére (voir Fig. 4).

® Poussez la bride de verrouillage (H) vers l'arriére jusquau verrouillage confirmé par un “Clac”
sonore (voir Fig. 5).

e Insérez le poussoir (A) dans la cheminée (B) en alignant la rainure du poussoir avec le petit
rail de la cheminée (voir Fig. 5).

e La carafe a jus (L) comporte un petit séparateur de mousse (N) qui maintient la mousse dans
la carafe quand vous versez le jus dans un verre. Si vous ne voulez pas séparer la mousse (N),
retirez le séparateur.

e Placez la carafe & jus (L) sous le bec verseur a lavant de l'appareil, (voir Fig. 6).

® Branchez l'appareil.

® Pour démarrer l'appareil, utilisez le bouton de contrdle (I).

e Insérez les fruits ou les légumes dans la cheminée (B).

e Les fruits et les légumes ne doivent étre insérés que lorsque le moteur tourne.

® N'appuyez pas sur le poussoir (A) de maniére excessive. N'utilisez aucun autre ustensile. Ne
poussez JAMAIS avec vos doigts.



® Quand vous avez terminé, éteignez l'appareil en tournant le bouton de contrdle (I) sur 0 et
attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété.

o Lorsque le collecteur de pulpe (G) est plein ou si le jus s'@écoule plus lentement, videz le collecteur
de pulpe, nettoyez le filtre ainsi que le couvercle.

® Prenez l'ensemble « collecteur de jus + filtre », en tirant verticalement a Uaide de vos 2

mains (voir Fig. 7 et 8).

QUELLE VITESSE UTILISER ?
=
2 1 65

Pommes

Poires 2 1 60
Carottes 2 1 60
Concombres 1 1 (environ 2 concombres) 60
Raisin 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Céleri 2 1,5 35
Orange 2 1 65

Un choix inadapté de la vitesse peut entrainer des vibrations anormales de l'appareil.

Il est recommandé de ne pas utiliser cet appareil plus de 2 minutes consécutives.
* La qualité et la quantité des jus obtenus varient considérablement en fonction de la date de la récolte et de la
variété des fruits ou des légumes utilisés. Les quantités de jus du tableau ci-dessus sont données a titre indicatif.

CONSEILS PRATIQUES

® Lavez soigneusement les fruits avant de les dénoyauter.

® En général il n'est pas nécessaire d’enlever les peaux ou pelures. Il vous suffit de peler les
fruits dont la peau est épaisse et amére, par exemple les citrons, oranges et pamplemousses.

e T| est difficile d’extraire le jus des bananes, des avocats, des cassis, des figues, des aubergines
et des fraises.

® Choisissez des fruits et des légumes frais et mirs qui donnent davantage de jus. Cet appareil
convient pour les fruits tels que les pommes, poires, oranges, raisins, grenades, et les légumes
tels que les carottes, concombres, tomates, betteraves et céleri.

 Si vous utlisez des fruits trop mars, U'obturation du filtre sera plus rapide et le taux d’extraction
plus faible.

e Important : Les jus extraits doivent étre consommés immédiatement. Au contact de lair,
'oxydation du jus s’effectue rapidement et peut modifier son go(t, sa couleur et ses qualités
nutritionnelles. Les jus de pommes et de poires brunissent trés vite. Ajoutez quelques gouttes
de jus de citron pour ralentir la coloration.



NETTOYAGE

e Toutes les pieces amovibles (A, B, C, D, G et L) peuvent étre nettoyées dans un lave-vaisselle,
sauf le collecteur de jus (E). Le collecteur de jus (E) doit étre nettoyé immédiatement aprés
utilisation a l'eau savonneuse.

® Le nettoyage de l'appareil est plus facile s'il est fait immédiatement aprés utilisation.

o N'utilisez pas d'éponge abrasive, ni d'acétone, ni d'alcool (white spirit) etc. pour nettoyer
l'appareil.

o Utilisez la brosse fournie (M) pour le filtre.

e Le filtre doit étre manipulé avec précaution. Evitez toute mauvaise manipulation sous peine de
réduire les performances de l'appareil. Remplacez le filtre dés qu'il présente des signes d'usure

ou de détérioration.

® Nettoyez le bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide. Séchez-le soigneusement.
o N'immergez jamais le bloc moteur dans de l'eau.

L'’APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche n'est pas
correctement branchée ou
le bouton de contréle (I)
n'est pas réglé sur « 1 » ni
sur « 2 ».

Branchez l'appareil dans la
prise électrique fournissant
une tension appropriée.
Tournez le bouton de
contréle sur la vitesse « 1 »
ou « 2 ».

Le couvercle (C) n'est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le couvercle (C)
est correctement bloqué par
la bride de verrouillage (H)

et bien positionné dans les

rainures.

L'appareil dégage une odeur
ou est trés chaud au toucher,
il fait un bruit anormal, il
émet de la fumée.

Le filtre (D) n'est pas
correctement positionné.

Vérifiez que le filtre (D) est
correctement fixé sur l'axe
d’entrainement (J).

La quantité de fruits ou de
légumes traitée est trop
importante.

Laissez lappareil refroidir
et réduisez les quantités
de fruits ou de légumes a
traiter par utilisation.

L'écoulement de jus diminue.

Le filtre (D) est obstrué.

Eteignez l'appareil, nettoyez
la cheminée (B) et le filtre

(D).

Pour tout autre probléme ou anomalie, veuillez contacter votre centre de service agréé




DESCRIPCION

A Empujador H Brida de cierre

B Tubo de llenado I Botdn de control (2 velocidades)
C Tapa J Eje de arrastre

D Filtro K Bloque motor

E Recipiente recogedor de zum L Jarra de zumo

F Vertedor M Cepillo de limpieza

G Recipiente recogedor de pulpa N Separador de espuma

SISTEMA DE SEGURIDAD

El aparato estd equipado con un sistema de seguridad. Para poder utilizar la licuadora, la tapa
(C) debera estar correctamente bloqueada con la brida de cierre (H). Al soltar la brida de cierre
(H) la licuadora se detendra. Al final del ciclo, coloque el boton de control (I) a 0 y espere hasta
que el filtro (D) se detenga completamente antes de sacar la tapa.

ANTES DEL PRIMER USO

e Le recomendamos que lave todas las piezas extraibles (A, B, C, D, E, G, L) con agua caliente y
jabén (consulte el apartado “Limpieza”). Enjudguelas y séquelas con cuidado.

® Saque el aparato de su embalaje y coloquelo sobre una superficie sélida y estable.

® Antes de comenzar a utilizar el aparato, compruebe que ha retirado correctamente todos los
elementos del embalaje.

e Coloque el recogedor de zumo (E) en el cuerpo del aparato (consulte Fig. 1).

e Coloque el filtro (D) en el recipiente recogedor de zumo (E). Compruebe que el filtro esté
fijado correctamente sobre el eje de arrastre (3). (consulte Fig. 2).

e Coloque el recipiente recogedor de pulpa (G) en la parte posterior del aparato (consulte Fig. 3).

e Coloque la tapa (C) sobre el aparato, con el orificio de evacuacion hacia la parte posterior
(consulte Fig. 4).

e Empuje la brida de cierre (H) hacia la parte posterior hasta que quede cerrada, lo cual se
confirmard al oir un “Clac” (consulte Fig. 5).

e Introduzca el empujador (A) en el tubo (B) alineando la ranura del empujador con el pequefio
carril guia del tubo. (consulte Fig. 5).

e La jarra de zumo (L) dispone de un separador de espuma (N) que le permite mantener la
espuma en la jarra al servir un vaso de zumo. Si no desea separar la espuma, retire el separador
de espuma (N).

e Coloque la jarra de zumo (M) bajo el vertedor en la parte delantera del aparato, (consulte
Fig. 6).

e Enchufe el aparato.

e Para poner en marcha el aparato, use el boton de control (I).

o Introduzca las frutas o las verduras en el tubo (B).

Q



e Las frutas y las verduras deberan introducirse Gnicamente cuando el motor esté en movimiento.

® No presione con el empujador (A) en exceso. Nunca utilice ningin otro utensilio en su lugar.
NUNCA empuje los alimentos con los dedos.

o Al finalizar, apague el aparato girando el boton de control (I) a 0y espere a que el filtro (D)
se haya detenido completamente.

e Cuando el recipiente recogedor de pulpa (G) esté lleno o el zumo salga mas despacio de lo
habitual, vacie el recipiente recogedor de pulpa y limpie el filtro, asi como la tapa.

e Extraiga el conjunto “colector de zumo + filtro” tirando verticalmente y utilizando ambas

manos (consulte Fig. 7 y 8).

éQUE VELOCIDAD DEBO UTILIZAR?
2 1 65

Manzanas

Peras 2 1 60
Zanahorias 2 1 60
Pepinos 1 1 (aproximadamente 2 pepinos) 60
Uva 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Apio 2 1,5 35
Naranjas 2 1 65

Una eleccion inadecuada de la velocidad puede hacer que el aparato vibre de forma anormal.

Es recomendable que no use el aparato durante més de dos minutos seguidos.

* La cantidad y calidad de los zumos obtenidos varian considerablemente en funcion de la fecha de recoleccion
y de la variedad de frutas o verduras utilizadas. Las cantidades de zumo indicadas en la tabla anterior tienen
caracter indicativo.

CONSEJOS PRACTICOS

e Lave las frutas con cuidado y, después, quiteles el hueso.

® En general, no es necesario que quite la piel o la cascara. Solo tiene que pelar frutas de cascara
gruesa, como limones, naranjas o pomelo.

® Es dificil extraer zumo de los platanos, los aguacates, las grosellas negras, los higos, las
berenjenas y las fresas.

e Elija frutas y verduras frescas y maduras que proporcionen mas zumo. Este aparato es apto para
frutas tales como manzanas, peras, naranjas, uva, pomelos y verduras como zanahorias, pepinos,
tomates, remolacha y apio.

® Si utiliza frutas demasiado maduras, el filtro se obstruira mas répido y el volumen de zumo
extraido sera menor.



o Importante: el zumo extraido debera consumirse de forma inmediata. Al contacto con el aire,
el zumo se oxida con mayor rapidez y su sabor, su color y sus propiedades nutritivas pueden
verse alterados. EL zumo de manzanas y de peras se oscurece muy rapido. Afiada unas gotas de
zumo de limén para que dicho proceso de coloracion sea mas lento. @

e Todas las partes extraibles (A, B, C, D, G y L) se pueden lavar en el lavavajillas, a excepcion
del recogedor de zumo (E). El recogedor de zumo (E) se debe limpiar después de cada uso

con agua y jabdn.

e La limpieza del aparato resultara mas facil si se realiza inmediatamente después de su uso.
® No utilice estropajos abrasivos ni acetona o alcohol (simil de aguarras), etc. para limpiar el

aparato.

o Use el cepillo incluido (M) para el filtro.
e EL filtro debera manipularse con cuidado. Evite cualquier manipulacion incorrecta, ya que
podria disminuir las prestaciones del aparato. Sustituya el filtro en cuanto presente signos de

desgaste o deterioro.

 Limpie el blogue motor con ayuda de un pafo himedo. Séquelo con cuidado.
© No sumerja nunca el motor en agua.

;_QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

El aparato no funciona

El enchufe no esté insertado
correctamente; el boton de
control (I) no esta nien "1"
nien"2".

Enchufe el aparato a una
toma de corriente de voltaje
correcto. Gire el boton de
control a la velocidad "1"
o"2".

La tapa (C) no esta
correctamente cerrada.

Compruebe que la tapa
(C) esté correctamente
bloqueada con la brida de
cierre (H) y correctamente
colocada en las ranuras.

El aparato desprende olor o
mucho calor al tocarlo, hace
un ruido anormal o despide
humo.

EL filtro (D) no esta
correctamente colocado.

Compruebe que el filtro (D)
esté fijado correctamente
sobre el eje de arrastre (J).

La cantidad de frutas o
verduras procesada es
demasiado grande.

Deje que el aparato se enfrie
y reduzca las cantidades de
frutas o verduras que deban
procesarse en cada uso.

La salida de zumo disminuye.

EL filtro (D) esta obstruido.

Apague el aparato y limpie
el tubo (B) y el filtro (D).

Para cualquier otro problema o anomalia, pongase en contacto con su centro de servicio oficial




DESCRICAO

A Calcador H Fecho de seguranca

B Tubo de alimentagdo I Botdo de controlo (2 velocidades)
C Tampa J Eixo condutor

D Filtro K Unidade do motor

E Coletor do sumo L Jarro do sumo

F Bico para verter M Escova de limpeza

G Coletor de polpa N Separador de espuma

SISTEMA DE SEGURANCA

Este aparelho estd equipado com um mecanismo de seguranca. Para colocar o aparelho em
funcionamento, a tampa (C) deve estar devidamente segura pelo fecho de seguranga (H). A
abertura do feco de seguranca (H) ira interromper o funcionamento da maquina. No final de um
ciclo, coloque o botdo de seguranca (I) em 0 e aguarde até que o filtro (D) pare por completo
antes de retirar a tampa.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

® Recomendamos que lave todas as pecas removiveis (A, B, C, D, E, G, L) com &gua quente
e detergente para a loica (consulte o paragrafo "Limpeza"). Enxagle e seque as pecas
cuidadosamente.

® Retire 0 aparelho da caixa e coloque-o numa superficie sélida e estavel.

e Certifique-se de que todo o material da embalagem é retirado antes de utilizar o aparelho.

UTILIZAR O APARELHO

e Coloque o coletor de sumo (E) sobre o corpo do aparelho (consulte a Imagem 1).

e Cologue o filtro (D) no coletor de sumo (E). Certifique-se que o filtro estd devidamente fixo
no eixo condutor (J) (consulte a Imagem 2).

e Encaixe o coletor de polpa (E) na parte de tras do aparelho (consulte a Imagem 3).

 Encaixe a tampa (C) no aparelho com o bico virado para tras (consulte a Imagem 4).

e Empurre o fecho de seguranca (H) para tras até ouvri um clique de bloqueio (consulte a
Imagem 5).

e Faca deslizar o calcador (A) no tubo de alimentacdo (B), alinhando a ranhura do calcador com
o pequeno rebordo no tubo de alimentagdo (consulte a Imagem 5).

0 jarro do sumo (L) possui um pequeno separador de espuma (N), que a mantém no jarro ao
verter o sumo para o copo. Se ndo desejar separar a espuma, retire o separador de espuma (N).

e Coloque o jarro do sumo (L) por baixo do bico na parte frontal do aparelho (consulte a Imagem 6).

e Ligue o aparelho a corrente.

e Para ligar o aparelho, utilize o botdo de controlo (I).

e Insira a fruta ou os legumes através do tubo de alimentacdo (B).

 Os frutos e legumes devem ser inseridos enquanto o motor estiver em funcionamento.

® Ndo exerca demasiada pressdo sobre o calcador (A). Ndo utilize outros utensilios. NUNCA
empurre com os seus dedos.



e Quando terminar, pare o aparelho, rode o botdo de controlo (I) para 0 e aguarde até o filtro
(D) parar por completo.

¢ Quando o coletor de polpa (G) estiver cheio, ou o fluxo de sumo diminuir, esvazie o coletor de
polpa e limpe o filtro e a tampa.

® Retire o conjunto "coletor de sumo + filtro" puxando verticalmente, utilizando ambas as

maos (consulte a Imagem 7 e 8).

QUE VELOCIDADE ESCOLHER?
2 1 650

Magas

Peras 2 1 600
Cenouras 2 1 600
Pepinos 1 1 (cerca de 2 pepinos) 600
Uvas 1 1 450
Tomates 1 1,5 900
Aipo 2 1,5 350
Laranja 2 1 650

A escolha da velocidade errada pode causar uma vibracdo anormal do aparelho.

E recomendado que o periodo de utilizacdo continuo ndo exceda os 2 minutos.
* A qualidade e quantidade do sumo varia de acordo com a frescura quando colhido e da variedade particular
da fruta ou vegetal. Assim sendo, as quantidades de sumo indicadas mais acima sao meramente indicativas.

DICAS PRATICAS

® Lave cuidadosamente a fruta antes de retirar os carogos.

® No geral, ndo necessita de descascar nem retirar a pele. S6 necessita de descascar a fruta de
casca grossa ou amarga, como os limdes, laranjas e toranjas.

o £ dificil extrair sumo de bananas, abacates, amoras, figos, beringelas e morangos.

® Escolha fruta e vegetais maduros, pois estes dao mais sumo. Este aparelho é adequado para
frutas tais como macas, peras, laranjas, uvas, romas, e vegetais tais como cenouras, pepinos,
tomates, beterrabas e aipo.

e Se utilizar fruta demasiado madura, o filtro ird entupir mais rapidamente e sera extraido menos
sumo.

e Importante: 0 sumo deve ser todo consumido imediatamente. Em contacto com o ar, o sumo
oxida rapidamente, o que pode alterar o seu sabor, cor ou valor nutricional. 0 sumo da maca
e péra ira ficar castanho rapidamente. Adicione algumas gotas de sumo de limao para retardar
esta descoloracdo.

@y



e Todas as partes removiveis (A, B, C, D, G e L) podem ser limpas na maquina de lavar a loica,
com excecdo do coletor de sumo (E). O coletor de sumo (E) deve ser limpo logo apés a

utilizagdo, com dgua e detergente para loica.
o Este aparelho é mais facil de limpar se esta tarefa for realizada logo apés a utilizagdo.
® Nao utilize esponjas abrasivas, acetona, alcool (diluente), etc., para limpar o aparelho.
e Utilize a escova fornecida (M) para limpar a peneira.
® 0 filtro deve ser manuseado com cuidado. Evite qualquer ma utilizagdo que possa afetar o
desempenho do aparelho. Substitua o filtro assim que detetar qualquer sinal de desgaste ou

dano.

® Limpe a unidade do motor com um pano himido. Seque cuidadosamente.
® Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.

0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

0 aparelho ndo funciona.

A ficha ndo esta inserida
corretamente; o botdo de
controlo (I) ndo esta no "1"
ouno "2".

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada com a voltagem
correta. Rode o botdo de
controlo para a velocidade
"1" ou "2".

A tampa (C) ndo esta
devidamente segura.

Verifique se a tampa (C)
esta devidamente segura
pelo fecho de seguranca (H)
e corretamente posicionada
nas ranhuras.

0 aparelho esta a emitir
um odor, estd muito quente
ao toque, a fazer barulhos
anormais ou a deitar fumo.

0 filtro (D) ndo esta
devidamente encaixado.

Verifique se o filtro (D) esta
devidamente encaixado no
eixo condutor (J).

A quantidade de fruta ou
legumes a ser processada é
demasiado grande.

Deixe o aparelho arrefecer e
reduza a quantidade de fruta
ou legumes a ser processada.

0 fluxo de sumo diminuiu.

0 filtro (D) esta bloqueado.

Desligue o aparelho, limpe o
tubo de alimentagdo (B) e o
filtro (D).

autorizado.

Para qualquer outro problema ou falha, por favor contacte um Servico de Assisténcia Técnica




DESCRIZIONE

A Pressino H Staffa di bloccaggio

B Imboccatura di riempimento I Manopola di controllo (2 velocita)
C Coperchio J Perno trascinatore

D Filtro K Blocco motore

E Contenitore raccogli-succo L Caraffa

F Beccuccio M Spazzola di pulizia

G Contenitore raccogli-polpa N Separatore di schiuma

SISTEMA DI SICUREZZA

L"apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza. Per poter utilizzare la centrifuga, il coperchio
(C) deve essere correttamente bloccato dalla staffa di bloccaggio (H). Lapertura della staffa
di bloccaggio (H) arresta il funzionamento della centrifuga. Al termine del ciclo, portare la
manopola di controllo (I) in posizione 0 e attendere che il filtro (D) sia completamente fermo
prima di rimuovere il coperchio.

AL PRIMO UTILIZZO

e Lavare tutti i pezzi estraibili (A, B, C, D, E, G, L) con acqua calda e detersivo per piatti (vedere
il paragrafo “Pulizia”). Sciacquare e asciugare con cura.

 Togliere l'apparecchio dallimballaggio e posizionarlo su un piano di lavoro solido e stabile.

e Verificare di aver rimosso tutti gli elementi di imballaggio prima di cominciare a utilizzare
'apparecchio.

e Posizionare il contenitore raccogli-succo (E) sul corpo dell'apparecchio (vedere Fig. 1).

e Posizionare il filtro (D) nel contenitore raccogli-succo (E). Verificare che il filtro sia fissato
correttamente sul perno trascinatore (J). (vedere Fig. 2).

e Posizionare il contenitore raccogli-polpa (G) sul retro dell'apparecchio (vedere Fig. 3).

e Posizionare il coperchio (C) sullapparecchio, avendo cura di mantenere il foro di fuoriuscita
rivolto all'indietro (vedere Fig. 4).

e Spingere indietro la staffa di bloccaggio (H) fino a sentire un “clac” a conferma del blocco
(vedere Fig. 5).

o Inserire il pressino (A) nellimboccatura (B) facendo combaciare la scanalatura del pressino
con la piccola guida dell'imboccatura (vedere Fig. 5).

e La caraffa (L) & dotata di un piccolo separatore di schiuma (N) che trattiene la schiuma
nella caraffa quando si versa il succo in un bicchiere. Se non si desidera separare la schiuma,
rimuovere il separatore di schiuma (N).

e Posizionare la caraffa (L) sotto il beccuccio davanti allapparecchio (vedere Fig. 6).

® Collegare l'apparecchio.

e Per avviare 'apparecchio, utilizzare la manopola di controllo (I).

o Introdurre la frutta o la verdura attraverso limboccatura (B).

e La frutta e la verdura devono essere introdotte solo a motore avviato.

a



© Non spingere il pressino (A) in modo eccessivo. Evitare di utilizzare altri utensili. In ogni caso,
non utilizzare MAI le dita.

o Al termine dell'uso, portare la manopola di controllo (I) in posizione 0 e attendere che il filtro
(D) sia completamente fermo.

 Quando il contenitore raccogli-polpa (G) & pieno o se il succo scende pill lentamente, svuotare il
contenitore raccogli-polpa, pulire filtro e coperchio.

e Estrarre il gruppo “collettore succo + filtro” tirando verticalmente e servendosi di

entrambe le mani (vedere Fig. 7 e 8).

CHE VELOCITA UTILIZZARE?
2 1

Mele 65
Pere 2 1 60
Carote 2 1 60
Cetrioli 1 1 (2 cetrioli circa) 60
Uva 1 1 45
Pomodori 1 1,5 90
Sedano 2 1,5 35
Arance 2 1 65
La scelta di una velocita inadatta pué comportare vibrazioni anomale dell'apparecchio.

Raccomandiamo di utilizzare l'apparecchio per massimo 2 minuti in continuo.

* La qualita e la quantita dei succhi ottenuti variano notevolmente a seconda del grado di maturazione e della
varieta della frutta o della verdura utilizzata. Le quantita di succo indicate nella tabella sotto riportata sono
fornite a puro titolo indicativo.

CONSIGLI PRATICI

® Lavare con cura la frutta prima di snocciolarla

o Generalmente non & necessario shucciare la frutta. E necessario sbucciare solo la frutta con
scorza spessa e amara, come limoni, arance e pompelmi.

o £ difficile riuscire ad estrarre succo dalle banane, dall'avocado, dal ribes, dai fichi, dalle
melanzane e dalle fragole.

® Scegliere prodotti freschi e maturi che diano pit succo. Questo apparecchio é ideale per
frutta come mele, pere, arance, uva, melograni e verdure come carote, cetrioli, pomodori,
barbabietole e sedano.

o utilizzo di frutta troppo matura favorisce lotturazione del filtro e una minore percentuale di
estrazione.

@9



e Importante: tutti i succhi devono essere consumati immediatamente. Al contatto con laria,
l'ossidazione del succo é pit rapida e pud modificarne il gusto, il colore e le qualita nutrizionali.
Il succo di mela e di pera scurisce molto velocemente. Aggiungere qualche goccia di limone

per rallentarne la colorazione.

e Tutte le parti removibili (A, B, C, D, G e L) possono essere lavate in lavastoviglie ad eccezione
del contenitore raccogli-succo (E). Il contenitore raccogli-succo (E) deve essere lavato subito

dopo l'uso in acqua calda e detersivo per piatti.
® La pulizia dell'apparecchio é pil facile se fatta immediatamente dopo l'utilizzo.
® Non utilizzare spugne abrasive, acetone, alcol (acquaragia), ecc., per pulire l'apparecchio.
e Per il filtro si raccomanda l'uso della spazzola di pulizia (M) fornita.

o Il filtro deve essere maneggiato con cura. Evitare ogni manipolazione scorretta che possa
danneggiare le prestazioni dell’apparecchio. Sostituire il filtro quando presenta segni di usura

o deterioramento.

® Per pulire il blocco motore, servirsi di un panno umido. Asciugarlo quindi con cura.
® Non immergere mai il blocco motore in acqua.

SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

L'apparecchio non funziona

La spina non é inserita
correttamente; la manopola
di controllo (I) non & né in
posizione "1" né in posizione
2",

Collegare l'apparecchio a
una presa di corrente con
voltaggio idoneo. Ruotare la
manopola di controllo sulla
velocita "1" 0 "2".

IL coperchio (C) non &
bloccato correttamente.

Controllare che il coperchio (C)
sia bloccato in modo corretto
dalla staffa di bloccaggio (H)
e sia ben posizionato nelle
scanalature.

Si verifica una
fuoriuscita di odore o
fumo dall'apparecchio;
'apparecchio risulta
troppo caldo al tatto;
'apparecchio produce un
rumore insolito.

IL filtro (D) non & posizionato
correttamente.

Verificare che il filtro (D)
sia fissato correttamente sul
perno trascinatore (J).

La quantita della frutta o della
verdura introdotta é eccessiva.

Lasciare che l'apparecchio
si raffreddi e ridurre le
quantita di frutta o verdura
da introdurre.

Lerogazione di succo
diminuisce.

1L filtro (D) é ostruito.

Spegnere l'apparecchio, pulire
limboccatura (B) e il filtro

().

Per qualsiasi altro problema o anomalia, contattare il centro assistenza autorizzato.

a



MEPIrPA®H
A E€aptnupa wbnong I TMeplotpepdpevog  SIOKOMING  ENéyXou
B XwAvag tpogodoaciag (2 TaxUTNTEC)
C Kduppa J Agovag petddoong Kivnong
D AKTUWTO @ikTpO K Movdda potép
E TUMéKTNG XUpOU L Kavdta xupov
F Xtéuio oepPipiopatog M BouUptoa kaBapiopol
G JUNEKTNG TTOATOU N AloxwploTng appol
H Z@iyktipag ao@aleiag

ZYZTHMA AZOANEIAZ

H ouokeun Slabétel pnxaviopud aogaleiag. MNa va B€oete o€ AelToupyia TOV AMOXUMWTH, TO
kAAuppa (C) mpémel va gival CwoTA OTEPEWEVO HE TOV OQLYKTRPa ac@aleiag (H). To dvolyua
TOU OQIYKTAPa ac@aleiag Ba Slakoel TN AEITOUPYIa TOU ATTOXUHWTH. TO TEAOG TOU KUKAOU,
TomoBetiote To SlakdmTN (1) 0N B€0n «0» Kal TEPIUEVETE PEXPL TO SIKTUWTS @idtpo (D) va
OTOMATAOEL EVTEAWG TPV TNV ATOUAKPUVOT TOU KAAUPUATOG,

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

« JUVIOTOUUE va AéveTe OAa Ta amooTiwpeva pépn (A, B, C, D, E, G, L) pe (€016 camouvovepo
(Seite TV Mapdypago «Kabaplopder). ZEMUVETE KAl OTEYVWOTE TA TIPOOEKTIKA.

«+ BydAte tn ouokeur amo tnv mpila kat TomoOeTAOTE Tn 08 OTEPEQ, OTAOEPN EMPAVELQ.

« Mpotou Béoete Tn cuokeur og Aettoupyia, BePaiwbdeite Mwe €xouv apaipeBei OAa Ta UNIKA
NG CUOKEVAOiaG.

XPHZH THX ZYZKEYHZ

TomoBeToTE TO CUMEKTN XUHOU (E) Tdvw 0To Kupiwg owpa TnG CLUOKEUNG (BA. Eik. 1).
TonoBetnoTe 10 SIkTLWTS PiATPO (D) 0TO CUANEKTN XUMOU (E). BeBaiwbeite 611 TO SIKTUWTO
@itpo gival katdAnAa otepewpévo mdvw otov d&ova petddoong kivnong (J) (BA. Eik. 2).
TomoBeToTe TO CUMNEKTN TTOATOU (G) TAvw O0TO KUPIWG oWHA TNG CUOKEUNG (BA. Eik. 3).
TomoBetnoTe T0 KAAUPPA (C) TAVW OTN CUCKEUT, UE TO OTOMIO TIPOG Ta THow (BA. Eik. 4).
Inpwéte 10 oPIykTpa (H) mpog ta miow péxpt va KAEISwaoel 0Tn B€on Tou. Oa akoVoETe évav
oUVTOpO fXo KAedwHaTog (BA. EIk. 5).

Impwéte 1o e€dptnua WONong (A) péoca oto owArva Tpogodoaiag (B), eubuypaupilovtag
NV €yKOTH Tou €€APTAHATOC WONONG HE TN HIKPR TIPOEEOXT TOou CwArva Tpo@odoaciag (BA.
Eik. 5).

H kavdta xupov (L) SiaBétel éva pikpo Staxwptotr agpou (N), o omoiog Kpatdel Tov agpo
Uéoa oTnV Kavata o6tav oepPipeTe To XUPO o€ Mot PL. Av Sev BéNeTE va xwpiletal o appog,
a@alpéoTe To Slaxwptotr agpou (N).

TomoBeTnoTe TNV KavATa XupoU (L) KdTw amod To oTopIo OePRIPIoHATOC TNG CUOKEUNG (BA.
EIk. 6).

BdAte Tn ouokeun otnv mpila.



Ma va Eekviioel n AelToupyia TNG CUOKEUNG, XPNOILOTIOIOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN
eAéyyou (1).

MNpooBéoTe Ta ppouTa i Ta Aayavikd oTo cwArjva Tpogodoaoiag (B).

H gloaywyn Twv @PouTwv Kat Twv AaXaVIKWV TIPEMEL va Yivetal povo katd tn Sidpkela tng
Aertoupyiag Tou HOTEP.

Mnv mélete MOAU 10 €€dpTtnua WONong (A). Mn xpnotuoTmoleite AAa payelpikd okeun. MOTE
va pn xpnotporoleite Ta SAKTUAG oac.

‘OTav TENEIWOETE, OTAUATAOTE TN AEITOUpYia TNG CUOKEUNG yupilovTag TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Stakdmtn eNéyxou (1) otn B€on «O» Kat TTEPIHEVETE PEXKPL TO SIKTUWTO QINTPO VA OTAUATAOEL

EVTEAWG.
‘Otav 0 GUNNEKTNG TTOATOU (G) yepioel 1 emPBpaduvOei n por) Tou XUHOU, aSEIA0TE TO CUANEKTN @
XUHOU Kat KaBapioTe To SIKTUWTO QIATPO Kal To KAAUpHA.

Agaipéate tn Sidran Tov cUAAEKTN XUNOU pE TO @iltpo, TpaBwvrag kABeTa Kat ue Ta

800 xépia (BA. Eik. 7 kai 8).

MOIA TAXYTHTA NA XPHZIMOMNOIHZQ;

n . Mogdtnta
ZuoTatika Taxvtnta Bc'lpoc Kard TAPAYOHEVOU XUHOU
npooéyyion (o€ kg) ceml (*)
Mra 2 1 650
AxA&Sia 2 1 600
Kapdta 2 1 600
Ayyoupla 1 1 (mepimou 2 ayyoupla) 600
Staguhia 1 1 450
Topdteg 1 1,5 900
Yé\vo 2 15 350
Moptokdha 2 1 650
H emMoyn AdBo¢ TaxutnTag Pmopei va mpoKaAéoEL T pn opaAr S6vnon TG CUOKEUNG.

SUVIOTATAL VA HN XPNOLUOTIOLETE T CUOKEUN Ylal TTAVW amd 2 AeMTd CUVEXOUEVO.

*H moldtnTa KAl N mMOCOTNTA TOU XUHOU TOIKIAEL Ot peyalo Pabuod, avaloya pe TN @PeocKAda Kat tn
OUYKEKPIMEVN TTOIKIAC TWV QPOUTWV Kal TwV AAXavIKWV. Emopévwe, ol mapanmdavw moodtnTteg ival Katd
TIPOoéyylon.



XPHZIMEZ ZYMBOYANAEZX

« MAOVETE MPOOEKTIKA TA GEOUTA TIPLV ATTO TNV TTOATOTIOINON.

« Tevikd, Sev xpeldletal va agaipéoete To pAold. Ze@loudiopa xperalovtal povo Ta epouTa HE
oy f KPS PAOLO, OTIWG Ta AeUAVIA, TA TTOPTOKAALA 1) TA YKPETPPOUT.

« Eivai 8uokolo va amoxupwBouv ol prmavAaveg, Ta aBokAavTo, Ta poupa, Ta oUKa, ol peNT{aveg
Kal ol @PAOUAEC.

« Em\é€Te @péoka, wpipa @poUTa Kat Aaxavikd mou Ba amodwoouv YeyalUTEPN TOoOTNTA
XUpoU. H ouokeury €ival katdMnAn yia @pouta Omw¢ eival Ta unia, ta axAddia, ta
TOPTOKAA, TA OTAPUAIY, Ta POdia Kal AaXaVvIKA OTwg gival Ta KapoTa, Ta ayyoupla, ot
TOPATEG, Ta MavT{dpla Kat To oéAvo.

« H xprion unepwpipwv @poutwv Ba mpokaléoel To pdaipo Tou SIKkTuwTtol @iltpou Kat Ba
e€ayOei pIkpOTEPN TOOHTNTA XUHOU.

« Inuavtiko: Ot xupoi mpémel va KatavaAwvovtal apéowd. Katd tnv emagn pe tov aépa,
o&eidwvovtal ypriyopa Kat prmopei va aANolwBei n yevon, To xpwpa Kai n Opentikn aia Toug.
Ot xupoi Tou pAou Kat Twv axhadiwv yivovtat Kagé. Mpoobéote Aiyeg oTayoveg Aepoviou yia
va emMPBPadUVETE TOV AMOXPWHATIOUS TOUG.

KAGAPIZMOZ

- 'ONa ta amoomnwueva pépn (A, B, C, D, G kat L) pmopolv va kaBaplotolv o MAUVTHPLO
TMATWY, EKTOC anmd 1o CUANEKTN xupoU (E). O cuNAéKTNG Xupou (E) mpémel va kabapiletat
AUEOWC PMETA TN XPiON ME CATTOUVOVEPO.

« H ouokeun gival Mo eUKOAO va KOBAPIOTEN APECWE LETA TN XPrON.

« Mn XxpnolHoTOLEiTE OKANPA OPOUYYAPL, ACETOV, AAKOON, VEQTL KATT yia va KaBapilete Tn
OUOKEUN.

« Na xpnotpomoteite Tn fouptoa (M) mou cuvoSeVEl T GUCKEUH.

+ O XelpIopdg Tou SIKTUWTOL PINTpoU TPémel va yivetal pe mpoooxry. Na amogelyete AdBog
XELPIOUOUG TIOU UMOPE va emnpedoouv TV amddoon TG CUOKEUNG. AVTIKATAOTHOTE TO
SIKTUWTO PINTPO APEOWE MONIG SeiTe TV TPWTN EVEEIEN PBoPAG 1 {NUIAG.

« KaBapiote T povada tou potép e éva Bpeypévo avi. STEYVWOTE IPOOEKTIKA.

« Moté va un BuBilete Tn povada Tou poTép oTo vepod.



OAHrIEZ ZE MEPINTQXZH NOY H

2YZKEYH AEN AEITOYPTEI

MPOBAHMATA AITIEZ AYZEIZ

H ouokeun Sev Aettoupyei.

H mpiCa Sev €xel eloayOsi
owotd. O Slakdmng
Aertoupyiag (1) Sev
Bpioketal oUTe 0TO «1» OUTE
OTO 2».

SUVOECETE TN CUOKEUN 0TNV
mipia, XpnolpomolwvTag
mipia pe TN OwoTH Taon
pevpatog. Nupiote Tov
TIEPIOTPEPOUEVO SIOKOTITN
oTNV TaXUTNTA «1» A «2».

Q

To kdAuppa (C) Sev givat
KATAAANAQ ac@allopévo.

ENéy€te OTL TO KAAUUPQ
(C) eivat katdA\\nAa
A0PANOUEVO HE TOV
opLyKTipa acpaleiag (H)
Kal owoTd TomoBetnuévo
OTIG EYKOTTEG.

H ouokeun avadidel pia
Hupwdid i ivat TOAU {eoTh
07O dyylyHa, KAvel Tepiepyo
X0 1 avadidel kamvoug.

To Siktuwtd @iltpo (D) dev
€XEL EPAPHOOEl OWOTA.

EAéy€te OT1 TO SIKTUWTO
@irtpo (D) epapudlet
owoTda otov déova
petadoong kivnong (J).

H moodtnta Twv gpoutwv

1) TwV AaXAVIKWV TTOU
vopioTatal eneepyaoia eival
TTONU pEYAAN.

A@roTe Tn OUOKEUN va
TIOYWOEL KAl ENATTWOTE TNV
TOCOTNTA TWV PPOUTWV

1 TwV AaXavIKWV TToU
vpiotavtal emegepyaaia.

H porj Tou xupou
eAaTTWVETAL.

To Siktuwtd iltpo (D) éxel
PPaxTEL.

ATTEVEQYOTIOINOTE TN
ouoKeun, kaBapioTe Tov
owAjva Tpoodoaiag (B)
Kal To SIKTuwTo @iktpo (D).

oépPig.

lMa omolo8nmote AANO TPABANUA 1) CPANUQ, ETTIKOIVWVAOTE LUE £VA EYKEKPIUEVO KEVTPO




BESCHRIJVING

A Aanduwstaaf H Vergrendelingsbeugel

B Vulschacht I Regelknop (2 snelheden)
C Deksel J Aandrijfas

D Zeef K Motorblok

E Sapreservoir L Sapkan

F Schenktuit M Reinigingsborstel

G Pulpreservoir N Schuimafscheider

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Dit apparaat is voorzien van een veiligheidsmechanisme. Om de sapcentrifuge in te schakelen,
moet het deksel (C) goed vergrendeld zijn door middel van de vergrendelingsbeugel (H). De
sapcentrifuge stopt zodra de vergrendelingsbeugel (H) wordt geopend. Aan het einde van een
cyclus, stel de regelknop (I) in op 0 en wacht totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is
gekomen voordat u het deksel afhaalt.

VOOR INGEBRUIKNAME

® We raden u aan alle afneembare onderdelen (A, B,C, D, E, G, L) in een warm sopje schoon te
maken (zie de sectie “Reiniging”). Spoel af en droog grondig.

© Haal het apparaat uit de verpakking en plaats het op een stevig en stabiel werkblad.

® Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat inschakelt.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

e Plaats het sapreservoir (E) op de romp van het apparaat (zie Fig. 1).

e Plaats de zeef (D) in het sapreservoir (E). Controleer of de zeef goed op de aandrijfas (J) is
vastgeklikt (zie Fig. 2).

e Bevestig het pulpreservoir (E) aan de achterkant van het apparaat (zie Fig. 3).

o Zet het deksel (C) op het apparaat, met de schenktuit naar achteren gericht (zie Fig. 4).

e Duw de vergrendelingsbeugel (H) naar achteren totdat het vast komt te zitten. U zult een
“klik” horen (zie Fig. 5).

e Schuif de aanduwstaaf (A) in de vulschacht (B) door de groef op de aanduwstaaf op één Lijn
te brengen met de kleine ribbel in de vulschacht (zie Fig. 5).

e De sapkan (L) is voorzien van een kleine schuimstop (N) dat het schuim in de kan houdt
wanneer u het sap in een glas giet. Als u wel schuim in uw glas wilt, verwijder dan de
schuimstop (N).

e Zet de sapkan (L) onder de schenktuit aan de voorkant van het apparaat (zie Fig. 6).

o Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact.

e Schakel het apparaat in met behulp van de regelknop (I).

 Doe het fruit of de groenten in de vulschacht (B).

® Doe het fruit en de groenten alleen in de vulschacht terwijl de motor in werking is.

e Oefen geen te zware druk uit op de aanduwstaaf (A). Gebruik geen andere voorwerpen hiervoor.
Duw NOOIT met uw vingers.



® Eenmaal voltooid, schakel het apparaat uit door de regelknop (I) op 0 in te stellen en te
wachten totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is gekomen.

® Maak het pulpreservoir (G) leeg wanneer het vol is of wanneer er minder sap uit het apparaat
komt en maak de zeef en het deksel schoon.

o Verwijder het “sapreservoir + filter” gedeelte door het met beide handen verticaal uit het

apparaat te trekken (zie Fig. 7 en 8).

WELKE SNELHEID TE GEBRUIKEN?
T
1 650

Appels 2

Peren 2 1 600
Wortelen 2 1 600
Komkommers 1 1 (ca. 2 komkommers) 600
Druiven 1 1 450
Tomaten 1 1,5 900
Selderij 2 1,5 350
Sinaasappels 2 1 650
Het kiezen van de verkeerde snelheid kan leiden tot het overmatig trillen van het apparaat.

Het wordt aanbevolen om het apparaat niet langer dan 2 minuten ononderbroken te gebruiken.
* De kwaliteit en de hoeveelheid van het sap hangen af van de oogstdatum en de variéteit van de gebruikte
groenten of vruchten. De hierboven aangegeven hoeveelheden sap zijn slechts een benadering.

PRAKTISCHE ADVIEZEN

® Was het fruit zorgvuldig en verwijder de pitten.

® U hoeft over het algemeen niet de schil te verwijderen. U moet alleen fruit met een dikke en
bittere schil schillen, zoals een citroen, sinaasappel, grapefruit.

e Het is moeilijk sap te verkrijgen uit bananen, avocado’s, bramen, vijgen, aubergine en
frambozen.

® Kies verse en rijpe vruchten en groenten, u zult meer sap krijgen. Dit apparaat is geschikt
voor fruit zoals appels, peren, sinaasappels, druiven, granaatappels, en groente zoals wortels,
komkommers, tomaten, beetwortel en selderie.

® Wanneer u te rijp fruit centrifugeert, kan de zeef sneller verstopt raken en minder sap persen.

® Belangrijk: Het sap dient onmiddellijk opgedronken te worden. Bij contact met de lucht oxideert dit
namelijk zeer snel, wat de smaak, de kleur en de voedingswaarde niet ten goede komt. Appel- en
perensap worden snel bruin, voeg enkele druppels citroensap toe zodat ze minder snel bruin worden.

Q@
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e Alle afneembare onderdelen (A, B, C, D, G en L) kunnen in de vaatwasser worden gewassen,
uitgezonderd het sapreservoir (E). Maak het sapreservoir (E) na elk gebruik onmiddellijk

schoon in een sopje.

© Dit apparaat is eenvoudiger te reinigen wanneer u dit onmiddellijk na het gebruik doet.
® Gebruik geen schuursponsje, aceton, alcohol (terpentine), etc. voor het schoonmaken van het

apparaat.

® Gebruik de meegeleverde borstel (M) voor de zeef.

® De zeef moet zorgvuldig behandeld worden. Verkeerde handelingen kunnen tot een slechte
werking van het apparaat leiden. Vervang de zeef zodra deze slijtage of schade vertoont.

® Maak het motorblok schoon met een vochtige doek. Droog zorgvuldig.

® Dompel het motorblok nooit in water.

WAT TE DOEN INDIEN UW APPARAAT NIET WERKT?

Het apparaat werkt niet.

De stekker is niet juist
aangesloten; de regelknop
(I) is niet op “1” of “2"
ingesteld.

Steek de stekker van het
apparaat in een stopcontact
met de juiste spanning. Draai
de regelknop naar de snelheid
“1” of “2".

Het deksel (C) is niet
goed vergrendeld.

Controleer of het deksel (C)
goed vergrendeld is door middel
van de vergrendelingsheugel
(H) en zich juist in de groeven
bevindt.

Het apparaat geeft een geur
af of voelt zeer warm aan,
maakt een abnormaal geluid
of er komt rook uit het
apparaat.

De zeef (D) zit niet goed
op zijn plaats.

Controleer of de zeef (D)
goed op de aandrijfas (3) is
vastgeklikt.

Er worden te grote
hoeveelheden fruit of
groenten verwerkt.

Laat het apparaat afkoelen en
verminder de porties fruit of
groenten.

Er komt minder sap uit het
apparaat.

De zeef (D) is verstopt.

Schakel het apparaat uit, maak
de vulschacht (B) en de zeef
(D) schoon.

Neem voor alle andere problemen of storingen contact op met uw erkend servicecentrum.




BESCHREIBUNG

A Schieber H Sicherheitsbiigel

B Einfiillschacht I Drehknopf (2 Geschwindigkeitsstufen)
C Abdeckung J Antriebswelle

D Sieb K Motorblock

E Saftauffangbehdlter L Saftkanne

F Ausgieler M Reinigungsbiirste

G Tresterauffangbehalter N Schaumabscheider

SICHERUNGSSYSTEM

Dieses Gerdt ist mit einem Sicherungsmechanismus versehen. Um den Entsafter einzuschalten,
muss die Abdeckung (C) korrekt mit dem Sicherungsbiigel (H) fixiert werden. Das Offnen des
Sicherungsbiigels (H) stoppt den Entsafter. Stellen Sie nach Abschluss des Vorgangs den Drehknopf
(1) auf 0 und warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht, bevor Sie die Abdeckung entfernen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

® Wir empfehlen, dass Sie alle abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E, G, L) mit warmem Seifenwasser
abwaschen (siehe Abschnitt ,Reinigung”). Spiilen und trocknen Sie die Teile sorgfaltig ab.

® Packen Sie das Gerdt aus und stellen Sie es auf eine feste, stabile Arbeitsflache.

o Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

GEBRAUCH DES GERATS

e Setzen Sie den Saftauffangbehdlter (E) auf das Gehduse des Gerdtes (siehe Abb. 1).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftauffangbehilter (E) ein. Vergewissern Sie sich, dass das Sieb
korrekt auf der Antriebswelle (J) eingerastet ist. (siehe Abb. 2).

e Befestigen Sie den Tresterauffangbehilter (G) an der Riickseite des Gerdtes (siehe Abb. 3).

e Setzen Sie die Abdeckung (C) auf das Gerat, sodass der AusgieRer sich hinten befindet (siehe Abb. 4).

e Klappen Sie den Sicherungsbiigel (H) nach hinten, bis er einrastet. Sie horen ein deutliches
Klickgerdusch (siehe Abb. 5).

e Stecken Sie den Schieber (A) in den Einfiillschacht (B) und richten Sie dabei die Rille am
Schieber auf die kleine Rippe im Einfiillschacht aus. (siehe Abb. 5).

e Die Saftkanne (L) verfiigt iiber einen kleinen Schaumabscheider (N), der den Schaum in der
Kanne filtert, wenn Sie Saft in ein Glas gieRen. Wenn Sie den Schaum nicht filtern méchten,
entfernen Sie den Schaumabscheider (N).

o Stellen Sie die Saftkanne (L) unter den AusgieRer an der Vorderseite des Gerates (siehe Abb. 6).

® Stecken Sie den Netzstecker des Gerdts in eine Steckdose.

e Schalten Sie das Gerdt mithilfe des Drehknopfes (I) ein.

e Stecken Sie das Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht (B).

® Das Obst und Gemiise darf nur in den Schacht gesteckt werden, wéahrend der Motor lauft.

e Driicken Sie nicht zu kréftig auf den Schieber (A). Verwenden Sie keine anderen Hilfsmittel.
Schieben Sie unter KEINEN UMSTANDEN mit Thren Fingern.



© Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Drehknopf (I) auf 0 stellen, und
warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht.

o Wenn der Tresterauffangbehalter (G) voll ist oder der Saft nur langsam abflieRt, entleeren Sie
den Tresterauffangbehalter und reinigen Sie das Sieb sowie die Abdeckung.

e Entfernen Sie die ,Saftauffangbehilter- + Filter-“ Einheit, indem Sie diese mit beiden
Handen senkrecht nach oben ziehen (siehe Abb. 7 und 8).

WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE

SOLLTEN SIE BENUTZEN?

Zutaten GeschwindigRait Ungefal‘lres Gewicht Erzeugte Saftmenge
(in kg) in ml (*)

Apfel 2 1 650
Birnen 2 1 600
Karotten 2 1 600
Gurken 1 1 (etwa 2 Gurken) 600
Trauben 1 1 450
Tomaten 1 1,5 900
Sellerie 2 1,5 350
Apfelsine 2 1 650
Wenn Sie die falsche Geschwindigkeitsstufe wahlen, kdnnte das Gerat unverhaltnismaRig
stark vibrieren.

Es wird empfohlen, dass Gerdt nicht langer als zwei Minuten ohne Unterbrechung laufen zu

lassen.

* Die Qualitat und Menge des Saftes hingen stark von der Frische bei der Ernte und der jeweiligen Obst- oder
Gemiisesorte ab. Die oben angegebenen Saftmengen sind daher Schatzwerte.

PRAKTISCHE TIPPS

e Waschen Sie Obst vor dem Entkernen griindlich.

® Im Allgemeinen miissen Sie die Haut oder Schale nicht entfernen. Sie miissen nur Friichte mit
dicker und bitterer Schale, wie Zitronen, Apfelsinen, Grapefruit, schalen.

e Es ist schwierig, Saft aus Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren
zu extrahieren.

e Wahlen Sie frisches, reifes Obst und Gemiise, diese ergeben mehr Saft. Dieses Gerdt ist fiir
solches Obst wie Apfel, Birnen, Apfelsinen, Trauben, Granatapfel und solches Gemiise wie
Karotten, Gurken, Tomaten, rote Bete und Sellerie geeignet.

e Wenn Sie iiberreifes Obst verwenden, wird das Sieb schneller verstopfen und es wird weniger

Saft extrahiert.



e Wichtig: Jede Art von Saft muss sofort verzehrt werden. Bei Kontakt mit der Luft oxidieren
Safte sehr schnell, wodurch sich ihr Geschmack, ihre Farbe und ihr Nahrwert dndern kénnen.
Apfel- und Birnensafte werden schnell braun. Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft dazu, um
seine Verfarbung zu verlangsamen

o Alle abnehmbaren Teile (A, B, C, D, G und L) kdnnen in einer Geschirrspiilmaschine gereinigt
werden, mit Ausnahme des Saftauffangbehdlters (E). Der Saftauffangbehélter (E) muss
unmittelbar nach dem Gebrauch mit Seifenwasser abgewaschen werden.

® Dieses Gerdt l@sst sich direkt nach dem Gebrauch leichter reinigen.

® Verwenden Sie keine scheuernden Schwamme, Azeton, Alkohol (Terpentin) usw. zum Reinigen
des Gerdtes.

® Benutzen Sie die mitgelieferte Biirste (M) zum Reinigen des Siebs.

© Das Sieb muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Vermeiden Sie die unsachgemaRe Handhabung
des Gerdtes und seiner Teile, die die Funktionsfdhigkeit des Gerdates beeintrdchtigen kdnnte.
Wechseln Sie Ihr Sieb bei den ersten Anzeichen von Verschleil aus.

© Reinigen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie ihn sorgfiltig ab.

 Halten Sie den Motorblock auf keinen Fall unter laufendes Wasser.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Das Gerdt Der Stecker ist nicht Stecken Sie den Netzstecker des

funktioniert nicht.

korrekt eingesteckt; der
Drehknopf (I) steht weder
auf ,1” noch auf ,2".

Gerdtes in eine Steckdose mit korrekter
Spannung. Stellen Sie den Drehknopf auf
Stufe ,1” oder ,2".

Die Abdeckung (C) ist
nicht korrekt befestigt.

Priifen Sie, ob die Abdeckung (C) korrekt
mit dem Sicherungsbiigel (H) befestigt
ist und korrekt in den Rillen sitzt.

Das Gerdt sondert
einen Geruch ab
oder es fiihlt sich
sehr heil an,
macht merkwiirdige
Gerdusche oder es
bildet sich Rauch.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Priifen Sie, ob das Sieb (D) sachgemaR
auf die Antriebswelle (J) gesetzt ist.

Die Obst- oder
Gemiisemenge, die
verarbeitet wird, ist zu
groR.

Lassen Sie das Gerdt abkiihlen und
verringern Sie die Obst- oder Gemiisemenge,
die verarbeitet werden soll.

Der Saftfluss wird
geringer.

Das Sieb (D) ist
verstopft.

Schalten Sie das Gerdt aus, saubern Sie
den Einfiillschacht (B) und das Sieb (D).

Bei allen anderen Problemen oder Defekten wenden Sie sich bitte an Ihr autorisiertes

Servicecenter.




CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them carefully before using
your new appliance for the first time. Keep them in a place where you can find and refer
to them later on.

DESCRIPTION

A Pusher H Safety clamp

B Feed tube I Control knob (2 speeds)
C Cover J Drive shaft

D Sieve K Motor unit

E Juice collector L Juice jug

F Pouring spout M Cleaning brush

G Pulp collector N Foam separator

SAFETY SYSTEM

This appliance is fitted with a safety mechanism. To start the juice machine, the cover (C) must
be properly secured by the safety clamp (H). Opening the safety clamp (H) will stop the juice
machine. At the end of a cycle, place the control knob (I) to 0 and wait until the sieve (D) stops
completely before removing the cover.

BEFORE FIRST USE

® We recommend that you wash all the removable parts (A, B, C, D, E, G, L) in warm soapy water
(see paragraph “Cleaning”). Rinse and dry them carefully.

® Unpack the appliance and place it on a clean, dry stable flat work surface away from water
splashes.

e Ensure that all packaging has been removed before starting the appliance.

USING THE APPLIANCE

o Place the juice collector (E) on the body of the appliance (see Fig. 1).

o Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is properly clipped onto
the drive shaft (J) (see Fig. 2).

o Fit the pulp collector (G) on the rear of the appliance (see Fig. 3).

o Fit the cover (C) on the appliance, spout to the rear (see Fig. 4).

e Push the safety clamp (H) to the rear until it locks into place. You will hear an audible “click”
(see Fig. 5).

o Slide the pusher (A) into the feed tube (B) aligning the groove on the pusher with the small
ridge in the feed tube (see Fig. 5).

o The juice jug (L) has a foam separator (N) that keeps the foam in the jug when you pour the
juice into a glass. If you do not want to separate the foam, remove the foam separator (N).

o Place the juice jug (L) under the pouring spout in front of the appliance (see Fig. 6).

® Plug in the appliance.

e To start the appliance, use the control knob (I).

o Insert the fruits or vegetables through the feed tube (B).



© The fruits and vegetables must be inserted only while the motor is running.

Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil. NEVER push with your fingers.

® When you have finished, stop the appliance by turning the control knob (I) to 0 and wait until
the sieve (D) stops completely.

® When the pulp collector (G) is full, or the juice flow slows down, empty the pulp collector and
clean the sieve and the cover.

* Remove the “juice collector + sieve” assembly by pulling vertically using both hands

(see Fig. 7 and 8).

WHICH SPEED TO USE?
S
2 1 650

Apples
Pears 2 1 600
Carrots 2 1 600
Cucumbers 1 1 (about 2 cucumbers) 600
Grapes 1 1 450
Tomatoes 1 1.5 900
Celery 2 1.5 350
Orange 2 1 650
Choosing the wrong speed may cause the appliance to vibrate abnormally.

It is recommended that you use the appliance for no more than 2 minutes continuously.
* The quality and quantity of juice varies greatly according to the freshness when harvested and the particular
variety of fruit or vegetable. The quantities of juice indicated above are therefore approximate.

PRA L TIPS

® Wash the fruit carefully before stoning.

® In general, you do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruit with thick
and bitter skin, like lemon, orange, grapefruit.

o Tt is difficult to extract juice from bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines and
strawberries.

® Choose fresh, ripe fruit and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suitable
for such fruits as apples, pears, oranges, grapes, pomegranates and such vegetables as carrots,
cucumbers, tomatoes, beetroot and celery.

o If you use overripe fruits, the sieve will get clogged more quickly and less juice will be
extracted.

e Important: All juice must be consumed immediately. On contact with air, it is very quickly
oxidised, which can change its taste, colour and nutritional value. Apple and pear juices
quickly turn brown. Add a few drops of lemon juice to slow this discoloration.

d

@



® All removable parts (A, B, C, D, G and L) may be cleaned in the dishwasher, except for the
juice collector (E). The juice collector (E) must be cleaned straight after use in soapy water.
 This appliance is easier to clean immediately after use.
® Do not use abrasive sponge, acetone, alcohol (white spirit), etc. to clean the appliance.
e Use the cleaning brush (M) for the sieve.
® The sieve must be handled with care. Avoid any mishandling that may affect the performance

of the appliance.

NOTE: You MUST replace your sieve at the first sign of wear or damage.
® Clean the motor unit with a damp cloth. Dry carefully.

© Never immerse the motor unit under water or any other liquid.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

The appliance does not work.

The plug is not inserted
correctly; the control knob
(I) is neither on “1” nor
on “2".

Plug the appliance into

a socket with the correct
voltage. Turn the control
knob to speed “1” or “2".

The cover (C) is not properly
secured.

Check that the cover (C)
is properly secured by

the safety clamp (H) and
positioned correctly in the
grooves.

The appliance is giving off a
smell or is very hot to touch,
is making an abnormal noise
or smoking.

The sieve (D) is not properly
fitted.

Check that the sieve (D)
is fitted properly onto the
drive shaft (J).

The quantity of fruit or
vegetables being processed
is too great.

Allow the appliance to cool
down and reduce the amount
of fruit or vegetables being
processed.

The flow of juice decreases.

The sieve (D) is blocked.

Turn off the appliance, clean
the feed tube (B) and the
sieve (D).

For any other problem or fault, please contact your approved Service centre.
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onuc
A LWroBxay H 3axucHui pikcatop
B 3aBaHTax<yBasnbHa Tpy6Ka I Perynatop WBMAKOCTI (2 LWBMAKOCTI)
C Kpuwka J Ban npusopy
D Cuto K Motop
E Biacik pna coky L EMHicTb anAa coky
F Po3nunBHUIN HOCKK M LiTka gna unweHHA
G EMHICTb gna m'akoTi N Cenapatop ans BigaineHHaA niHn

CNCTEMA BE3TMEKU

Lleit npunap ocHaleHnn 3anobikHUM MexaHiamoMm. LLlo6 3anycTTn COKOBVXKMMAnKy, Tpeba
HaginHo 3akpinuTn Kpuwwky (C) 3axmcHum dikcatopom (H). BigkpuTTta 3axucHoro dikcatopa
(H) 3ynuHUTb coKoBMXUManKy. HanpuKiHui po60oTu BCTaHOBITb perynaTop weuakocTi (1) Ha 0 i
nepea TMM AK 3HATU KPULLKY, 3a4eKainTe noku cuto (D) NoBHICTIO 3ynuHUTLCA.

MEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

« Mu pekomeHAyeMO MUTU BCi 3HIMHI YacTuHu (A, B, C, D, E, G, L) B Tenniin munbHiii Bogi (aus.
po3gin "YnwweHHa"). MoTim npomMuiiTe i peTenbHO BUCYLULITD iX.

« Po3nakyiiTe npunag i noctasTe oro Ha TBepAY, CTiliKy po6ouy NoBepXHIo.

- lNepep BUKOPUCTAHHAM NpUnagy nepesipTe, WO BM BUAANUAN BECb NaKyBanbHUIN maTepian.

BUKOPUCTAHHA NPUNTALY

BcTaHoBiTb Bifcik Ana coky (E) Ha kopnyc npunagy (avB. 306. 1).

BcraBte y Bifcik ana coky (E) cuto (D). MNepeBipTe, WO CUTO NpaBuUibHO 3aKpinieHo Ha Bany
npveoaa (J) (aue. 306. 2).

BcTaHoBITb eMHiCTb Ana m'akoTi (G) 33agy npunagy (auBe. 306. 3).

BcTaHoBiTb KpuLuKy (C) Ha Npunag, HOCKKOM Hasap (AuB. 306. 4).

LWtoBxaiTe 3axucHuin ¢ikcatop (H) Hasag, noku BiH He cTaHe Ha micue. By nouyerte
"knauaHHa" (amB.. 306. 5).

BcraBTe wroBxau (A) y 3aBaHTa)kyBasbHy TpyOKy (B), cymicTvBLUM na3 Ha wWTOBXaui 3
HeBEeNMKO KPOMKOIO B 3aBaHTa)yBasbHil Tpybui (anB. 306. 5).

EMHIcTb ana coky (L) mae HeBenvKkuid cenapatop AnA BiaaineHHa niny (N), akuin ytpumye
NiHy B EMHOCTI, KON BW NINIETE CiK B CKNAHKY. AKLIO BU He xoueTe BiAAINATA MiHy, 3HIMITb
cenapatop Ans siaaineHHa niHm (N).

BcTaHoBITb €MHicTb AnA coky (E) nia po3nvuBHUM HOCMKOM B NepeaHii YacTvHi npunaay (ams.
300. 6).

MigKnioyiTh NpUnag Ao MepeXxi »KNBIEeHHsA.

o6 3anycTuT npunag, BUKOPUCTOBYITe perynaTtop wauakocTi (1).

Moknagitb GpyKTn abo o0BOUI Y 3aBaHTaxyBanbHy TPY6Ky (B).

Knagitb GpyKTM i 0BOYI TiNbKM NpK NpaLjioio4omy MOTOpi.

He HaTuckaiiTe 3aHaaTO CunbHO Ha wToBxay (A). He BMKOpWCTOBYiiTEe OyAb-AKWIA iHWNA
nocyp. HIKOJIV He npoluToBxyiTe NPOAYKTA NanbLAMM.
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« Konwu Bu 3aKiHUMnK, 3ynuHiTh Npunag, NoBepHyBLIN perynatop weuakocTi (1) y nonoxeHHsa 0
i nouekanTecb NOBHOI 3ynnHKM cuTa (D).
« Konu emHictb ana m'akoTi (G) 3anoBHWUTbCA abo MOTIK COKY CMOBINbHUTBLCA, CMIOPOXHITh

NOTArHyBWIW BepPTUKaNbHO ABOMa

pyKamu (amB. 306. 7 i 8).
A AKIA WBUAKOCTI BAMABJIIOBATU CIK?

Kinbkictb
Wenakictb | MpubnusHa maca (Kr) OTPUMaHOro COKy B
mn (*)
Abnyka 2 1 650
Mpywwi 2 1 600
MopkBsa 2 1 600
Oripkun 1 1 (6. 2 oripka) 600
BuHorpag 1 1 450
Tomatn 1 1.5 900
Cenepa 2 1,5 350
AnenbcuHn 2 1 650
Bunbip HenpaBubHOI LWBMAKOCTI MOXe NPU3BeCTU A0 BibpaLii npunagy.

PekomeHpaoBaHa 6e3nepepBHa poboTa Npunagy CTaHOBUTb He Bifnblue 2 XBUSUH.
* AKICTb Ta KiNbKICTb COKY 3aNeXMTb Bifi CBIXKOCTi KOHKPETHOTO GppyKTa a6o oBouy. TakMM YMHOM, BKa3aHa BuLLe
KinbKiCTb COKY € NPNGMN3HOI0.

MPAKTUYHI NOPAAU

Mepep TM AK BUNHATY KiCTOUKW, peTeNibHO nomuinTe GpyKTu.

3aranom, Bam He NOTPIGHO 3HIMATK LWKYPKY abo KipKy. Bam noTpiGHO Tinbku ounmctutu
dPYKTMN 3 TOBCTOIO Ta ripKOI0 LUKIPKOIO, HaNpUKNag, IMMOHU, anefnbCuHu, rpeindpyti.
BaxKko BMUYaBWTM Cik 3 6aHaHIB, aBOKafo, OXKMHY, IHXMPY, 6aknaxxaHis Ta nonyHuLj.
Buibunpaiite cBixi, cnini gpykTy i oBoui. BoHn fagyTb 6inblue coky. Liei npunag nigxonuts ana
Taknx GPyKTiB, AK AGNYKa, rpyLUi, anenbCuHy, BUHOTPaA, rpaHaTil i Taknux OBOYIB, AK MOPKBa,
oripku, Tomat, bypskK i cenepa.

AKLWoO BM BUKOpUCTOBYETe nepecnini ¢pykTn, cuto byae 3abusaTtnca WBKUALLE, a COKY byae
MeHLue.

BaxnumBo: Becb cik Tpeba BXMBaTU HeranHo. Mpy KOHTAKTi 3 NOBITPAM BiH [yXKe LUBUAKO
OKMCHIOETbCA, WO MOXE 3MIHUTK Oro CMakK, KOMip Ta XapyoBy UiHHICTb. A6GnyuHWiA i
rpyLueBuin Cik WemnaKo OypitoTb. [lopaiiTe Kifbka Kpanesb IMMOHHOMO COKY, W06 CroBiNbHATI
Lie 3HebapBneHHA.



Bci 3HimMHi yacTuHm (A, B, C, D, G and L) MOXXHa MUTV B NOCYAOMUIAHIN MaLLVHi, KPiM BiACiKY
ana coky (E). Bigcik ana coky (E) cnig nommtin B MUNbHIl BoA Biipasy nicia BUKOPUCTaHHA.
Llet npunap nerwe 4ncTutu Bigpasy nicna BUKOPUCTaHHA.

He BukopucToByiTe abpasmBHi rybku, auetoH (yalT-CnipuT) TOWO ANA YULWEHHA LbOro
npunagy.

[inA cuta BUKopuUCToBYyTe WiTKy (M) 3 KOMNNEKTY.

MoBopabTecA i3 cMTOM 3 06ePEXHICTIO. YHUKANTe HenpaBuibHOrO NMOBOAXKEHHS, AKe MOXe
BMVIHYTV Ha NPOAYKTUBHICTb Npvnagy. 3amiHiTb CUTO NPU NepLUKX 03HaKaX 3HOLLEHHA abo
NOLIKOAKEHHSA.

OuNCTiTb MOTOPHWI 610K BOSTOrOI0 raHYipKoI0. PeTelbHO BUCYLWITb.

Hikonu He niacTtasnanTe moTop nig soay.

TPEBA POBUTU, AKLLO BALU NPUJIA4 HE NPALIIO
T T TR

Mpwnag He npauioe. Bunka HenpaBunbHO BcraBTe BUNKYy npunagy
BCTaB/eHa B PO3eTKY; B PO3eTKy 3 BiAMNOBiAHOIO

perynatop wsugkocTi () He
BCTaHOBNEHWI B MOSIOXKEHHI
" 260 "2"

Hanpyroto. [loBepHiTb
perynaTop WBUAKOCTI B
nonoxeHHs "1" a6o "2"

Kpuwka (C) He 3adikcoBaHa
HaneXHUM YNHOM.

Mepes.ipTe, wo kpuwka (C)
npaBubHO 3adikcoBaHa
3axucHUM ¢ikcatopom (H) i
NpaBWIbHO CUANTD B Nasax.

Mpunapg BUpace 3anax abo
[ly>Ke rapAunii Ha JOTUK,
BUJA€ HEHOPMAJTbHU LWYM
a60 AMMUTb.

Cwuto (D) BCTaHOBNIEHO
HenpasubHO.

MepesipTe, wo cuto (D)
npaBUNbHO BCTAHOBJIEHO Ha
Bany npusoga (J).

3aHaATo BenuKa KinbKicTb
dpyKTiB abo oBOYIB.

[avite npyvnagy OXonoHyTw i
3MEHLWITb KinbKicTb GPyKTiB
abo oBouiB.

MoTiK COKY 3MEHLUY€ETbCA.

Curo (D) 3a6pyaHunoca.

BumkHiTb npunag,
MOYNCTITb 3aBaHTaXKyBaNbHY
Tpy6KYy (B) i cuto (D).

Y pasi BUHMKHEHHSA iHLWKX Npobnem abo HecnpaBHOCTEN 3BEPHITLCA O aBTOPU30BAHOIO

CepBiCHOrO LieHTpa.




OMUCAHUE

A Tonkatenb H 3awuTHbIn PpuKcaTop

B Tpy6ka nogaun I Perynarop (2 ckopoctn)
C Kpblwka J TMpwusopHon Ban

D Cuto K Kopnyc gBuratena

E C6opLuk coka L KyBlwuH ana coka

F CnuBHOIM HOCKK M LLeTouka pna ouncTKn
G CoopLMK MAKOTN N CenapaTtopom Ans neHbl

CNCTEMA BE3OMNACHOCTU

3TO YCTPOMCTBO OCHALLEHO 3aLLUTHBIM MeXaHU3MOM. [inf 3amycka COKOBbIKMMAKK KpbiLlKa
(C) pomkHa ObiTb HafgeXHO 3aduKcMpoBaHa Mpu MomowM 3awmTHoro dukcatopa (H).
OTKpbITUE 3awuTHOro dukcatopa (H) nprBeaeT K OCTaHOBKE COKOBbIKMANKM. B KOHLe Luukna
yctaHosuTe perynatop (I) B nonoxeHune 0 n foxamtecb NoAHON octaHoBKM cuta (D), npexae
4eM OTKpPbIBaTb KPbILLKY.

MNMEPEA NMEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

« PekomeHnpyetca MbiTb Bce cbemHble YacTu (A, B, C, D, E, G, L) B Tennoi mbinbHol Boge (cm.
pasgen «OuncTkar). MpomMonTe U TLWaTeNbHO BbICYLIUTE KX.

« Pacnakyiite yCTPOWCTBO 1 YCTaHOBUTE €ro Ha TBEPAYI0 YCTONUMBYIO MOBEPXHOCTb.

« Mepep 3anyckom yCTpoincTBa ybeanTech, 4To BCe YNakoBOYHbIe MaTepuasibl yaaneHbl.

NUCMoJib30OBAHUE YCTPOUCTBA

YcTtaHoBUTe c6opLymk coka (E) Ha kopnyc ycTpoicTsa (cm. Puic. 1).

YctaHoBuTe cuto (D) Ha cboplymk coka (E). YbeanTech, 4To CUTO HAaf@XKHO 3aKpenneHo Ha
Bany gsuratens (J) (cm. Puc. 2).

YcTaHoBUTe cHOPLYUK MAKOTU (G) Ha 3aAHI0K0 YacTb YCTPOMCTBa (cm. Puic. 3).

YcTaHOBUTE Ha YCTPONCTBO KpbiLKy (C) CIMBHBIM HOCMKOM Hasag, (cm. Puc. 4).

Onyctute 3awmTHbIN Pprkcatop (H) Hasap Takum 06pa3om, 4Tobbl OH 3adrKCMpoBanca Ha
mecTe. PazgacTtca xapakTepHbliii 3ByK Lenyka (cm. Puc. 5).

BcTaBbTe Tonkatens (A) B TpybKy nogaun (B), cOBMeCTUB na3 Ha Tonkatene ¢ Hebonbwum
pebpom Ha TpybKe nogaun (cm. Puc. 5).

KyBWwrH pansa coka (L) ocHaweH HeGonblimm cenapatopom Ans nexbl (N), KoTopbiii He
nponycKaeT NeHy, KOrga CoK HanMBaeTcA B CTakaH. ECniv neHy He HYXXHO oTfenATb, U3BnekuTe
cenapatop Ansa nexbl (N).

YctaHoBUTe KyBLUVH AnA coka (L) nog cnvMBHOM HOCKK Nepep yCTPoncTBoM (cMm. Puc. 6).
MopkntounTe yCTPOMCTBO K 3N1eKTpoceTu.

[inA 3anycka ycTpoiicTea ncnonb3yite perynatop (1).

MomecTute GpyKTHI UNK OBOLWM B TPYOKY nogaun (B).

DpyKTbl 1 OBOLLM AOSKHbI NOJABaTbCA TOMBKO NpU paboTatolem apuraTene.

He paBute Ha Tonkatenb (A) cnmwkom cunbHO. He ncnonb3yiite gpyrve npefmeTbl BMECTO
Tonkatena. HUKOMJA He npoTankueaiiTe nuily nanbLamu.




« MNocne 3aBepLieHns paboTbl BbIKOUMTE YCTPOWNCTBO. MOBEPHYB perynatop () B nonoxeHue
0, N fOXANTECh NONHON OCTaHOBKM cuTa (D).

« Korpa cbopwyk gna makot (G) 3amofnHWTCA WAM COK HAYHeT BbiTeKaTb MeAneHHee,
onycTolmnTe CO0PLYMK ANA MAKOTU 1 OYNCTUTE CUTO U KPBILLKY.

+ U3sBnekute c6opimk AnAa coka n GunbTp BMecTe, NOTAHYB UX BBEpX 06enmMu pykamun
(ecm. Puc. 7 n 8).

KAKYIO CKOPOCTb U JIb3OBATb?

Kon-so nony4yeHHoro

WHrpeanenTbi Ckopoctb Mpu6n. macca (kr) a2
Abnokn 2 1 650
Mpywn 2 1 600
MopkoBb 2 1 600
Orypubl 1 1 (okono 2 orypLoB) 600
BuHorpag 1 1 450
Tomarbl 1 1.5 900
Cenbpiepent 2 1,5 350
AnenbcriHbl 2 1 650

HenpasunbHbIi BbIGOP CKOPOCTV MOXKET MPUBECTN K HEHOPMabHON BUGPaLn
yCTpoiicTBa.

PekoMeHayeTCA NCMonb30BaTh YCTPOWCTBO He Gosee 2 MUHYT NoAPAA.
* KauecTBO 1 KONMYECTBO COKA B BOMBbLION CTEMEHN 3aBUCHT OT CBEXECTU ¢pyKTOB win OBomeﬁ K MOMEHTY
c60pa YPpOXaAa un ux copta. FIoaTomy KONMYeCTBO COKa, YKasaHHOe Bbllle, ABNALTCA HpM6ﬂ|/l3VIT€HbeIM.

MPAKTUYECKUE COBETbI

TiatenbHo MoiTe GppyKTbl Nepes 06paboTKon.

Kak npaBuno, ynanatb Koxypy HeT Heo6xoAMMOCTH. Heo6X0AMMO UNCTUTL TONBKO GPYKTbI C
TONCTOW N FOPbKOW KOXKYPOW, TaKve Kak IMMOH, anenbCuH, rpeindpyT.

TpynHO BbIKMMaTb COK 13 6aHaHOB, aBOKaZI0, EXEBUKM, HXKMPA, 6akNaxaHOB 1 3eMIIAHNKN.
BbiGuipaiiTe cBeXue 1 cnenble GpyKTbl N OBOLM — W3 HWX NOMYYUTCA Gonblue CoKa. ITo
YCTPOWCTBO NOAXOAWUT [NA Takux $PYKTOB, Kak AGMOKW, rpywu, anenbCuHbl, BUHOrpag,
rpaHaTbl, M TaKIX OBOLLieWA, Kak MOPKOBb, OFypLibl, TOMUAOPbI, CBEKNa 1 Cenbaepei.

Ecnn ncnonb3ytotca nepespeslurie GpyKTbl, TO cMTO OyaeT 3abmBaTbcA OGbiCTpee, a COKa
MoNYy4nTCA MeHbLUe.

BaxHo! Bce coku Heobxogumo ynotpebnatb cpasy. Mpu KOHTaKTe C BO3AYXOM OHU OYeHb
6bICTPO OKUCNAIOTCA, UYTO MOXET W3MEHUTb WX BKYC, LBET W NuTaTeNibHyl LIEHHOCTb.
AGNOYHBIN 1 rPyLIEBbIA COKM ObICTPO TeMHetoT. [lo6aBbTe HECKONbKO Kaneb NVMOHHOrO
COKa, UTobbl 3aMeAnnTb MPOLIeCC N3MeHeHNs LiBeTa.
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Bce cbemHble yactu (A, B, C, D, G 1 L) MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOIN MalluHe, Kpome
c6opumka ana coka (E). Cooplymk ansa coka (E) Heo6X0AMMO MbiTb B MblfIbHOW BOAE Cpasy
nocsne UCnosb30BaHus.

YCTPOWCTBO Nerye BCero ounaTh cpasy nocsie NCrnosib3oBaHms.

He ncnonb3yiite Ans ounNCTKM yCTPOMCTBa abpasvBHbIe ryOKM, aLeToH, CnvpT (yanT-cnmpuT).
[inAa ouncTky cuTa Ucnonb3ynTe npunaraemyto wetky (M).

O6paluaiTech C CUTOM C OCTOPOXKHOCTbIO. M36eraiite No60ro HeNpaBuIbHOrO obpaLleHus,
KOTOpOE MOXeT MOBMUATb Ha MPOU3BOAWUTENbHOCTb YCTPOWCTBA. 3aMeHsAlTe cUTo npu
NOABMIEHNM NEPBbIX NPV3HAKOB U3HOCA NN MOBPEXAEHUIA.

OuuaiiTe KOpMyC ABUraTens BAaXKHOM TKaHblo. 3aTeM TILaTeNIbHO BbITPUTE €ro HacyXo.
HwKoraa He norpyxarite Kopnyc ABuraTens B Bogy.

YTO AENATb, EC/IN YCTPOWUCTBO HE PABOTAET
T R N

YCTPOWCTBO He paboTaer.

Bunka He nogknioyeHa

K pO3eTKe AOMKHbBIM
obpasom. Perynatop (1) He
YCTaHOBEH B MONIOXEHNE
Twnn 2.

MopkniounTe ycTponcTBo

K po3eTKe aneKTpoceTt

C noAxoAALMM
HanpsxeHnem. YctaHoBUTe
perynaTop ckopocTu B
nonoxexve 1 nnn 2.

Kpbiwka (C) He 3akpenneHa
[IOMKHBIM 06pasoMm.

Y6eanTech, UTo KpbILUKa

(C) HapeXHo 3aKkpenneHa
npv NOMOLUY 3aLUTHOTO
dukcatopa (H) v npasunbHO
yCTaHoBIeHa B Nasbl.

YCTPONCTBO NUCnycKaeT
3anax unm oueHb ropayee
Ha OLLyMNb, HEHOPMaJIbHO
LYMUT MK AbIMUTCA.

Cuto (D) He ycTaHOBNEHO
Hafinexalumm obpasom.

Y6eautecn, uto cuto (D)
NPaBWIbHO YCTaHOBNEHO Ha
npusoaHon Ban (J).

OpyKTbl UK OBOLL
noJaloTCsA CINLLKOM
60MbLMI NOPLUAMK.

[laiTe yCcTPOWCTBY OCTbITb
1 YMeHbLLNTE KONIMYeCTBO
nofaBaemblx yepes TpyoKy
bPYKTOB 1M OBOLLEN.

KonnyectBo BbiTeKaemoro
COKa YMeHbLIaeTcA.

Cuto (D) 3a6unocs.

BbikniounTe ycTponcTBO,
npouncTuTe TPYOKy nogaun
(B) n cuto (D).

CEePBUCHbIV LIEHTP.

Mpun BO3HUKHOBEHUM N06bIX NPo6aem 1 Henonaaok obpallanTech B aBTOPY30BaHHbIN




CUMNATTAMACHDI

A Urtepriw H Kayinciagik >kankbliLubl
B bepy TyTiri I Backapy TyTKachl (2 XbingamabIk)
C Kaknak J YKetek Giniri
D Enek K KosranTkbiw 6norbl
E LUbIpbIH XWHaFbILL L LWblpbIH KyMblpachbl
F Kyto wymeri M Taszanay Kbinwarbl
G Maiiek XnHaFblILL N Keb6ik Genriwu
KAYINCI3AIK )KYUECI

Byn Kypbinfbl kayincisgik mexaHnamimeH xababikranfFaH. LbIpbIHCBIKKbILWTBI iCke KOCy
ywiH kaknaktbl (C) kayinciagik xankbiwbimeH (H) TuicTi Typae GekiTy kepek. Kayincisaik
xankbiwbiH (H) awy WheIpbIHCLIKKLILWTHI TOKTaTadbl. baraapnamaHbiH coHpiHAa 6ackapy
TyTKacblH (1) 0 MaHiHe OpHaTbIHbI3 X8He KaknakTbl anMaw Typbin enek (D) TonbiFbiMeH
TOKTaFaHLua KyTiHi3.

BIPIHLWI PET NAUAANAHY ANAblIHOA

» Bapnblk anbiHbansl Geniktepai (A, B, C, D, E, G, L) xbinbl cabbiHAabl cyda Xyy
yCbIHbINaapl (« Tazanay» 6eniMiH kapaHbi3). Onapabl MyKUST LalblHbI3 XXaHE KENTIPiHi3.

* KypbinfbiHbl OpaybILUTaH LbIFapbiHbI3 XaHE KaTTbl, TYPaKTbl XXYMbIC 6eTiHe KOMbIHpI3.

* KypbinfbiHbl icke KOCy anablHAa Bykin opaybill anblHFaHbIHA K&3 XeTKi3iHi3.

K¥PbIFbIHbI MTAUOATNAHY

* LbIpbIH )uUHafbIWTLI (E) KypbinFbl KOPNyChbiHa KOMbIHBI3 (1-Cyp. kapaHbI3).

EnekTi (D) woipbiH xuHarbiwka (E) konbiHpI3. Enek xetek GiniriHae (J) TvicTi Typae
GekiTinreHiHe ke3 XeTKi3iHi3 (2-Ccyp. kapaHbI3).

Maiiek xuHafbIwThl (G) KypbIFbIHBIH apTKbl XafFblHa OPHATbIHBI3 (3-Cyp. KapaHp!3).
KaknakTbl (C) KypbinFbiFa LLYMEKTi apTblHa KapaTbin OpHaTbIHbI3 (4-Cyp. kapaHbi3).
Kayincisgik >xankbiwbiH (H) opHbiHA@ KynbinTanfaHwa apTka kapan utepiHis. Cis
«LWbIPT» €TKEH AbIObICTbI €CTUCI3 (5-Cyp. kapaHbI3).

WTepriwTeri onblKTbl 6epy TyTiriHAeri WwarbiH KeTepiHki xepre Typanan, utepriwTi (A)
6epy TyTiriHe (B) CbIpfbIThIHBI3 (5-Cyp. KapaHbI3).

LbipbIH KyMblpacbiHaa (L) WhIpbiHAbLI CTakaHFa KyitraHaa kebikTi Kymblpada yCTanTbiH
warblH kebik Genriwi (N) 6ap. Kebikti 6enriHi3 kenmece, kebik GenriwTi (N) anbin
TacTaHbI3.

LLbIpbIH KyMbIpacbkiH (L) Kypbinfbl angblHAafbl Kyto LYMETiHiH acTbiHa KOWbIHbI3 (6-Cyp.
KapaHbI3).

KypbInfFbiHbl po3eTkaFa KOCbIHbI3.

KypbInfbiHbI icke Kocy yLiH 6ackapy TyTkacblH (1) naiganaHbiHbI3.

Bepy TyTiri (B) apkbinbl xemicTepai Hemece KekeHiCTepPAi canblHbI3.

» Xemictep MeH KeKkeHiCTepAi TeK KO3FanTKbILL iCKe KOCbINbIN TypFaHaa cany Kepek.



* UtepriwTi (A) TbiM kaTTel GacnaHbi3. Ewbip Gacka kypanael nanpganaHbaHbi3.
ELIKALLUAH caycaktapMeH nTepMeH;3.

» AsiktaraHaa Gackapy TyTkacbiH () O mMaHiHe Gypy apkbinbl KypbinfblHbl TOKTATbIHbI3
*aHe enek (D) TonbIfbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3.

* Maviek >xwuHafbiw (G) TonFaHOa Hemece LWbIPbIH afblHbl GasynaraHga Mmanek
KUHaFbILLTLI 6OCaTbIHBI3 XXoHe enek NeH KaknakTbl TazanaHbi3.

+ EKi KonmeH TiriHeH TapTy apKbiibl «WbIPbIH XUHAFbIW + CY3ri» XWHAFbIH anbin
TacTaHbI3 (7 xaHe 8 cypeTTepiH_KapaHbI3).

KAW XbINOAMAObIKTbI NAUOANAHY KEPEK?

Mn Typinperi
LllamameH canmarbl
WHrpeauneHTTep Kbingamabik " anbIHFaH WbIPbIH
(xr TypiHae) MenLepil(*)
Anma 2 1 650
AnmypTt 2 1 600
Cabi3 2 1 600
Kunsip 1 1 (wamameH 2 kusp) 600
XKysim 1 1 450
KpizaHak 1 1,5 900
Bangbipkek 2 1,5 350
AnenbcuH 2 1 650
KaTe xbingamabiKTel TaHAAy KYpPbIFbiHbIH 9AETTEH ThIC AipinaeyiHe akenyi MyMKiH.

KypbInfbiHbl 2 MUHYTTaH kebipek y3aikcia nanganaH6ay ycbiHbinagbl.

*LLbIpbIHHBIH, MenLIepi MH canachl XvHanFaH keaaeri 6anfblHAbIFbl MEH XEMICTIH HEMeCe KOKeHICTIH
HakTbl TypiHe GainaHbICTbl anTapnbikTai earepin oTbipafbl. COHAbIKTAH XOFapblga KepceTinreH
LWbIPbIH MerLuepnepi WwamanaxfaH 6onbin Tabbinagbl.



TOXIPUBENIK KEHECTEP

» CywieriH anMai Typbin XeMiCTi MYKUAT XXybIHbI3.

+ DpeTTe, KabbIKThl ally kaxeT eMec. Tek NMMMOH, anenbCuH, rpeindpyT CUSKTbI KanblH,
KOHE KbILLKbIN Kabblfbl Gap XeMICTiH KabblFbiH aLly Kepek.

» BaHaHaoapaaH, aBokafonapiaH, KapaxuaektepfeH, iHxipnepaeH, GasngbinapaaH
KeHe KynnblHanapaaH LWbIpbiH CbIFy KUbIH.

+ BanfbiH, NiCKEH XeMiCTep MEH KeKeHicTepAi TaHOaHbI3, onap kebipek LWbipblH Gepesi.
Byn Kypbinfbl anva, anmypT, anenbCcuH, Xy3iM, aHap CUSIKTbl XeMicTepre xaHe cabis,
KWsIp, Kbl3aHaK, Kbl3binila xaHe G6anablpkek CUsIKTbI KOKeHICcTepre xapamzbl.

« Ticin keTkeH xeMicTepai nanganaHcaHbI3, enek Tesipek Giternesi xxeHe asbipak WbIPbIH
cbifblnagbl.

* MaHbi3apbl: Bykin weipbiHAb! GipaeH iy kepek. Aya TUreHze on ete Te3 ToTbiKTaHadbl,
Oy OHbIH A8MiH, TYCiH X8He KOPEeKTiMiK KyHAbIMbIFbIH ©3repTyi MyMKiH. Anma XaHe
anmypT WbIpbIHAAPbLI TE3 KOHBIP Tycke anHanagbl. byn TyccisneHyai 6asynaty ywiH
GipHeLLe TamLUbl IMMOH LUbIPbIHBIH KOCLIHbI3.

* WbipbIH xuHafbiwTaH (E) 6acka 6apnbik ansiH6anse! 6eniktepai (A, B, C, D, G xaHe L)
bIAbIC XYY MaluMHacbliHAa Tadanayfa 6onaabl. LbipbiH xuHarbiwTel (E) naganaHyaaH
KeniH GipaeH cabblHabl cyaa Tazanay Kepek.

+ Byn KypbInfbIHBI NanganaHyaaH keviH 6ipaeH Tasanay oHavblpak.

* KypbinfbiHbl Tasanay yLliH abpasuBTik rybkaHbl, aLeToHAbl, ankoronbai (yanTcnmpur),
1.6. nanpganaHGaHbI3.

» Enek ywiH xuHakTafbl KbinwakTsl (M) nanganaHbiHpI3.

» Enekti abannan navpanaHy kepek. Kes kenreH AypbiC emec nanganaHy Kypbinfbl
eHimainirive acep eTyi MymkiH. To3yablH Hemece 3akbiMpanyablH GipiHwi GenriciH
KepreHae enexTi aybICTbIPbIHbI3. @

+ KosranTkpil 6norbiH AbIMKbIN LWyBepekneH TaszanaHbi3. XKakcbinan KypraTbiHbI3.

+ KosranTkpill 6GMorbiH elwkallaH cyra 6atbipMaHbI3.



K¥PbIJTFbl XKX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK?
P wacenence | cepeme | weumaer

KypbInfbl >KyMbIC
ictemengi.

Awa gypbIC KOCbINIMaraH;
Backapy TyTkacsl (1) «1»
Hemece «2» KyniHae
ewmec.

KypbinfbiHbI AypbIC
kepHeyi 6ap poseTkara
KOCbIHbI3. Backapy
TYTKacblH «1» Hemece
«2» XblNgaMaplFbiHa
OypbIHbI3.

Kaknak (C) tuicTi Typae
GekiTinmereH.

Kaknak (C) kayinciaaik
XankblwbimeH (H) TuicTi
TypAae GekiTinreHiH
XoHe omblKTapaa AypbIC
opHanacTblIpbinFaHbiH
TeKCepiHi3.

KypbinfFbiaaH uic wWwhlFagbl
Hemece TureHge eTe
bICTbIK, 9AETTEH ThIC LY
Hemece TYTiH LWblFapabl.

Enek (D) Tuicti Typaoe
opHaTbINMMaraH.

Enek (D) xeTek Ginirinae
(J) TvicTi Typoe
OpHaTbINFaHblH TEKCEPIHi3.

©Haenin xaTtkaH
xKemictepaiH Hemece
KOKeHiCcTepAiH menLuepi
TbIM YFIKEH.

KypbInfFbiHbI CybITbIHbI3
KoHe eHaenin xaTkaH
XemictepaiH Hemece
KOKeHICTepAiH MenLepiH
a3anTbiHbI3.

LUbIpbIH afblHbl @3asabl.

Enek (D) 6yratTanfaH.

KypbInfbiHbI OLWIpiHi3,
6epy TyTiriH (B) xaHe
enekTi (D) TasanaHbI3.

xabapnacbiHbl3.

Kes kenreH macenere Hemece akayfa KaTbICTbl OEKiTiNreH cepBUCTIK opTarnbikka
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