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FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du har valgt et AEG-produkt. Med dette produktet vil du oppleve perfekt

kombinasjon mellom funksjonell design og optimal teknologi. Du kan veere sikker pa at du vil
oppna perfekte resultater, og at du har full kontroll med det du gjer. Vi vil be deg a lese denne
bruksanvisningen ngye, for a fa mest mulig nytte av produktet.

Ga inn pa nettstedet vart for a:

iy Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
@ www.aeg.com

Registrere produktet ditt for a fa bedre service:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

“ Kigpe tiloehgr, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.
Nar du kontakter serviceavdelingen, ma du serge for & ha falgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.

& Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon.
@ Generelle informasjoner og tips
@ Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. SIKKERHETSINFORMASJON

Les instruksjonene ngye far montering og bruk av pro-
duktet. Produsenten er ikke ansvarlig for eventuelle ska-
der som skyldes feilaktig montering og bruk. Oppbevar
produktets instruksjoner for fremtidig bruk.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte personer

& ADVARSEL
Fare for kvelning, skade og permanent ufarhet.

e Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og opp-
over og personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og
kunnskap dersom de har tilsyn av en voksen eller en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

e |kke la barn leke med produktet.
* Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn.

¢ Hold barn og kjeeledyr borte fra produktet nar det
brukes eller nar den kjsler seg ned. Tilgjengelige de-
ler er varme.

e Hvis produktet har en barnesikring, anbefaler vi at du
aktiverer den.

* Rengjering og vedlikehold skal ikke gjeres av barn
med mindre de har tilsyn.

1.2 Generelt om sikkerhet

e Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Ikke bergr varmeelementene.

e Produktet er ikke beregnet for & brukes sammen med
et separat fjernkontrollsystem eller et eksternt tidsur.

e Matlaging uten tilsyn pa en komfyrtopp med fett eller
olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

® Du ma aldri preve a slukke en brann med vann, men
du ma sla av produktet og deretter dekke flamme
f.eks med et lokk eller et brannteppe.



4 www.aeg.com

2. A\

e |kke oppbevar gjenstander pa kokeoverflatene.
e |kke bruk damprengjering til a rengjere produktet.

e Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk
ma ikke legges pa komfyrtoppen fordi de kan bli var-

me.

e Hvis den glasskeramiske overflaten har sprukket, ma
du sla av produktet for &8 unnga fare for elektrisk stot.

e Etter bruk slar du av komfyrtoppen med kontrollenhe-
ten. Ikke rett deg etter grytesensoren.

SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

ADVARSEL
Dette produktet ma monteres av
en kvalifisert person.

e Fjern all emballasje.

e |kke monter eller bruk et skadet pro-
dukt.

e Fglg monteringsinstruksjonene som
felger med produktet.

e Overhold minimumsavstanden fra an-
dre produkter og enheter.

e Veer alltid forsiktig nar du flytter pro-
duktet, fordi det er tungt. Bruk alltid
vernehansker.

e Dekk utskjeeringshullet med tetnings-
middel for a forhindre at fuktighet for-
arsaker svelling.

e Beskytt produktets bunn mot damp
og fuktighet.

e |kke monter produktet ved siden av en
der eller under et vindu. Dette hindrer
varme kokekar fra a falle ned fra pro-
duktet nar dgren eller vinduet er ap-
net.

¢ Hvis produktet er montert over skuffer,
serg for at rommet mellom bunnen av
produktet og den avre skuffen er til-
strekkelig for luftsirkulasjon.

* Sgrg for at ventilasjonsplassen pa 5
mm, mellom benkeplaten og fronten
under enheten, er apen. Garantien

dekker ikke skader forarsaket av man-
gel pa tilstrekkelig ventilasjonsplass.

¢ Produktets bunn kan bli varm. Vi anbe-
faler at du monterer et ikke-brennbart
panel under produktet, for & unnga til-
gang til bunnen.

Elektrisk tilkopling

ADVARSEL
Fare for brann og elektrisk stet.

e Alle elektriske tilkoblinger ma utferes
av en kvalifisert elektriker.

¢ Produktet ma veere jordet.

* Fgr enhver operasjon sarge for at pro-
duktet er koblet fra stramforsyningen.

e Bruk riktig stremkabel.

® Sgrg for at stramkabelen ikke floker
seg.

* Sgrg for at stramkabelen eller stapse-
let (hvis aktuelt) ikke bergrer det var-
me produktet eller varme kokekar, nar
du kobler produktet til stikkontaktene
i neerheten

® Sgrg for at produktet er riktig montert.
Las og feil stramkabel eller stapsel
(hvis aktuelt) kan gjere at terminalen
blir for varm.

* Sgrg for at statbeskyttelse er montert.

® Bruk strekkavlaster til kabelen.

* Pass pa at stepselet (hvis aktuelt) og
stramkabelen ikke blir pafart skade.
Kontakt servicesenteret eller en elek-



triker for & bytte en gdelagt stremka-
bel.

e Den elektriske installasjonen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle po-
ler. Isoleringsenheten ma ha en kon-
taktapningsbredde pa minst 3 mm.

® Bruk bare riktige isolasjonsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen skal fiernes fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

2.2 Bruk

ADVARSEL
Fare for skade, brannskader eller
elektrisk stot.

¢ Dette produktet er beregnet for bruk i
en husholdning.

¢ Produktets spesifikasjoner ma ikke en-
dres.

o |kke la produktet vaere uten tilsyn
mens det er i drift.

e |kke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.

o |kke legg bestikk eller grytelokk pa ko-
kesonene. De kan bli varme.

e Sl av kokesonene etter hver gang de
har veert i bruk. Ikke stol pa grytede-
tektoren.

e |kke bruk produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

e Hvis produktets overflate er knust ma
du koble produktet fra stremforsynin-
gen umiddelbart. Dette for & forhindre
elektrisk stat.

e Personer som bruker en pacemaker
ma holde en avstand pa minst 30 cm
fra induksjonskokesonene nér produk-
tet er i bruk.

ADVARSEL
Eksplosjons- eller brannfare.

* Oppvarming av fett og olje kan frigje-
re brennbare damper. Hold flammer
eller varme gjenstander vekk fra fett
og oljer nar du bruker dem i tilbere-
ding av mat.

e Dampen fra sveert varm olje, kan fere
til selvantennelse.

e Brukt olje som kan inneholde matre-
ster, kan forarsake brann ved en lavere
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temperatur enn olje som brukes for
ferste gang.

e |kke legg brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brenn-
bare produkter, inn i eller i naerheten
av produktet.

ADVARSEL
Fare for skade pa produktet.

e |kke plasser varme kokekar pa betje-
ningspanelet.

e lkke la kokekar koke terre.

 Veer forsiktig slik at ingen gjenstander
eller varme kokekar faller pa produk-
tet. Overflaten kan bli skadet.

e lkke aktiver kokesonene med tomt ko-
kekar eller uten kokekar.

e lkke legg aluminiumsfolie pa produk-
tet.

e Kokekar av stapejern, stgpt aluminium
eller kokekar med @delagt bunn kan
lage riper i glasskeramikken. Laft alltid
disse objektene nar du ma flytte dem
pa platetoppen.

2.3 Stell og rengjering

ADVARSEL
Fare for skade pa produktet.

¢ Rengjer produktet med jevne mellom-
rom for a forhindre skade pa overflate-
materiale.

e |kke bruk spylevann eller damp til &
rengjere produktet.

¢ Rengjer produktet med en fuktig, myk
klut. Bruk kun ngytrale rengjerings-
midler. Du ma aldri bruke skurende
oppvaskmidler, skuresvamper, lase-
midler eller metallgjenstander.

2.4 Kassering

ADVARSEL
Fare for skade og kvelning.

¢ Kontakt kommunen din for informa-
sjon om hvordan du kaster produktet
pa en riktig mate.

¢ Koble produktet fra strammen.

e Kutt av stremkabelen og kast den.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversikt over platetoppen

06\‘(\ Induksjonswok nisje 2300 W, med ef-
ES 17— fektfunksjon 3200 W

Glassbunn
Kontrollpanel

| —H
B—= |

3.2 Oversikt over betjeningspanelet

(56
- 00 1
200 [
STOP
x - +
B © -8
_® |0|||||?|||5||||||8||||u __E
|
i m
Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og
lydsignaler forteller hvilke funksjoner som er i bruk.
Sensorfelt Funksjon
O) For & sla produktet av og pa.
= Lase/lase opp betjeningspanelet.
D Stille inn tidsurfunksjonene.
Tidsurdisplay Viser tiden i minutter.
© For & vise at tidsuret med opptelling er i

funksjon (1 til 59 minutter).
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Sensorfelt

Funksjon

Q

Vise at tidsur med nedtelling er i bruk (1
til 99 minutter) eller at stoppeklokken er
i bruk.

Varmeinnstillingsdisplay Viser effekttrinnet.

o

Aktivere funksjonen "fortsatt smako-
king".

P

Aktiverer effektfunksjonen.

Betjeningslinje

Stille inn effekttrinnet.

+/-

@ker eller reduserer tiden.

sToP
+
Go

NEEE BR B

Slar funksjonen STOP+GO av og pa.

3.3 Effektdisplay
Display Beskrivelse
Kokesonen er slatt av.
@)= Kokesonen er i bruk.
Varmholding/ “% -funksjonen er aktivert.
(A Effektfunksjonen er aktivert.
+ tall Det har oppstatt en feil.
=)/2)/0) Tretrinns restvarmeindikator: koker fremdeles / varmhol-

ding / restvarme.

Lasen/barnesikringen er aktivert.

Ikke riktig type eller for lite kokekar, eller ikke noe koke-
kar pa kokesonen.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er i bruk.

3.4 OptiHeat Control (3-trinns 3.5 Tilbehor

restvarmeindikator)

ADVARSEL

G\ (2)\ (U] Forbrenningsfare

pga. restvarme!

OptiHeat Control viser nivaet for restvar-
me. Induksjonskokesonene gir den nad-
vendige varmen for tilberedning direkte
i bunnen av kokeredskapet. Glasskera-
mikken blir kun varmet opp av varmen

fra kokeredskapet.

Wokpannen (medfalgende) o WOK P 6.0 rustfritt stal

e 390 mm, 6 liter
¢ Med 2 handtak

@ Bare bruk den medfglgende

wokpannen.
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4. DAGLIG BRUK

4.1 P4 og Av

Berar (1) i 1 sekund for & aktivere eller
deaktivere apparatet.

4.2 Automatisk utkopling

Denne funksjonen slar av produktet
automatisk hvis:

* Alle kokesonene er slatt av (()).

¢ Du ikke velger effekttrinn etter at pro-
duktet er slatt pa.

e Du sgler noe eller setter noe pa betje-
ningspanelet i mer enn 10 sekunder
(en gryte, en klut, osv.). Et lydsignalet
hares en stund, deretter slas produk-
tet av. Fjern objektet elle vask betje-
ningspanelet.

® Produktet blir for varmt (f.eks. hvis en
gryte koker tarr). La kokesonen avkjg-
les for du bruker produktet igjen.

® Du bruker feil kokekar. Symbolet
tennes og kokesonen slas automatisk
av etter 2 minutter.

e Du ikke slar av en kokesone eller en-
drer effekttrinnet. Etter en stund ten-

nes (-], og produktet slas av. Se ne-
denfor.

¢ Forholdet mellom varmeinnstilling og
tider for den automatiske utkoplings-
funksjonen:

* (), (0-3)—6timer
* (9)-()—5timer
* (@)-(9) —4timer
* (10)- (4] —1,5 timer

4.3 Effekttrinnet

Berar betjeningslinjen ved varmeinnstil-
lingen. Beveg fingeren langs betjenings-
linjen for a endre innstillingen. lkke slipp
for effekttrinnet er korrekt. Displayet vi-
ser varmeinnstillingen.

0 3 5 8 o 14 P
(NN FUUEELEETETT e —

4.4 Sla Power-funksjonen pa

og av

Effektfunksjonen gir ekstra effekt til in-
duksjonskokesonene. Effektfunksjonen
er aktivert i maks. 5 minutter. Deretter

skifter induksjonskokesonen automatisk
tilbake til effekttrinn 14. For & sla pa, be-

rerer du P, (P) vises. Berer et effekt-
trinn for & sld av (1) - .

4.5 Tidsur
Du kan velge tidsfunksjonen med (D) .

Tidsuret med nedtelling

Bruk tidsuret med nedtelling til & stille
inn hvor lenge en kokesone skal veere pa
for bare denne ene gangen. Slar av ko-
kesonen automatisk nar den innstilte ti-
den er omme.

Du kan velge tidsurfunksjonen
med nedtelling nar kokesonen er
pa og du har valgt effekttrinn.

Nar funksjonen er aktivert, vises £\

e For a aktivere tidsuret med nedtel-
ling: berer + pa tidsuret for 4 stille
inn tiden (00 - 99 minutter). Nar in-
dikatoren for kokesonen blinker lang-
sommere, har nedtellingen startet.

* Vise gjenvaerende tid: berar (D) gjen-
tatte ganger, til L) vises. Displayet vi-
ser gjenvaerende tid.

* For a endre tidsuret med nedtel-
ling:berer (D) gjentatte ganger, til L)
vises, og bergr deretter 4 eller — .

¢ Deaktivere tidsuret med nedtelling:
berer (D) gjentatte ganger, til £\ vises



og bergr deretter — . Gjenveerende tid
teller ned til OiF .

Nar tidsurets nedtelling er ferdig, akti-
veres lyden og 0 blinker. Kokesonen
deaktiveres.

* For & deaktivere lyden: bergr (0

Tidsuret med opptelling

Bruk tidsuret med opptelling til & holde
aye med hvor lenge kokesonen er i bruk.
® Nar funksjonen er aktivert, vises @

e Aktivere tidsuret med opptelling:

Berer @ .

Symbolet [\ deaktiveres og () vises.
e Til a felge med pa hvor lenge koke-

sonen er pa: berer (D igjen og igjen,

til (D) vises. Displayet viser tiden og at

sonen er pa.

¢ Deaktivere tidsuret med opptelling:
berer (O igjen og igjen, til (P vises og
deretter bergr 4 . Symbolet () deak-
tiveres og Q vises.

Tilbakestille tidsuret med opptel-
ling: berar — . Tiden telles ned til 4 .

i)

Varseluret.

Nar de to tidsurfunksjonene er
aktivert samtidig, viser displayet
tidsuret med opptelling forst.

Tidsuret kan brukes som en stoppeklok-
ke nar kokesonene ikke er aktive. Bergr
Beror -} eller — pa tidsuret for & stille
inn tiden. Nar nedtellingen er ferdig, ak-
tiveres lyden og i} blinker.

¢ Du kan til enhver tid avbryte lyden:

berer (D
4.6 STOP+GO

Med "%’ -funksjonen stilles alle de aktive
kokesonene pa laveste effekttrinn - Hold

varm ().

Nar % er aktivert kan du ikke endre ef-
fekttrinnet.
%" funksjonen deaktiverer ikke tidsur-

funksjonen.
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TOP

s o . .
® Berer ¢, for & aktivere denne funksjo-

nen. (v ] -symbolet tennes.

TOP

s ° .
® Beror ¢, for & deaktivere denne funk-

sjonen. Effekttrinnet som ble innstilt
tidligere, vises.

4.7 Lase

Du kan lase betjeningspanelet, men ikke
(D . Det hindrer utilsiktet endring av ef-
fekttrinnet.

Velg ferst effekttrinn.

Trykk p& [ for & sla pa denne funksjo-
nen. Symbolet (L | vises i 4 sekunder.
Tidsuret blir veerende pa.

Trykk pa [ for & sla av denne funksjo-
nen. Effekttrinnet som ble innstilt tidlige-
re, vises.

Nar du slar av produktet, stopper du og-
sa denne funksjonen.

4.8 Barnesikringen

Denne funksjonen hindrer at koketop-
pen blir slatt pa ved et uhell.

Aktivere barnesikringen

* Aktiver koketoppen med (1) . Ikke
velg effekttrinn.

* Beror [ i 4 sekunder. Symbolet (L] vi-
ses.

* Deaktiver koketoppen med (1) .

Deaktivere barnesikringen

* Aktiver koketoppen med (1) . Ikke
velg effekttrinn. Berer (5] i 4 sekun-
der. Symbolet (3] tennes.

* Deaktiver koketoppen med (1) .

Deaktivere barnesikringen nar du skal

bruke koketoppen

* Aktiver koketoppen med (1) . Symbo-
let L ]tennes.

* Berer [§ i 4 sekunder. Still inn effekt-
trinnet innen 10 sekunder. Du kan
betjene koketoppen.

e Hvis du deaktiverer koketoppen med
(D, blir barnesikringen aktiv igjen.
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4.9 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering av
lydene)

Deaktivering av lydene

Deaktiver maskinen.

Berar (1) i 3 sekunder Displayene lyser
og slukker. Berer [ i 3 sekunder. &g ly-
ser, lyden er pa. Bergr =+, 6} lyser, ly-
den er av.

Nar denne funksjonen er pa, herer du ly-
der bare nar:

5. NYTTIGE TIPS OG RAD

Produktet ma bare brukes med
den originale woken med rund
bunn.

i)
AN

ADVARSEL

Sikker betjening av produktet i
samsvar med EN60335 kan bare
garanteres nar wokpannen falger
med. Kokekar med plan bunn ma
ikke brukes.

5.1 Bruk av wok

¢ Sett wokpannen forsiktig ned i kyvet-
ten. Hvis dette gjares uforsiktig, kan
skaftet sla ned i den glasskeramiske
overflaten og skade den.

e lkke rist wokpannen mens den ligger i
kyvetten. Skaftet kan ripe eller lage
annen skade pa den glasskeramiske
overflaten.

5.2 Sty under bruk

Hvis du kan hgre

e knekkelyder: kokekaret bestar av for-
skjellige materialer (sandwichkonstruk-
sjon).

e plystrelyd: du bruker kokesonen pa et
heyt effekttrinn og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (sandwichkon-
struksjon).

¢ summing du bruker hgye effekttrinn.

o klikkelyder: det skjer elektriske koplin-
ger.

e visling, summing: viften gar.

* du bergrer (D

e Tidsuret kommer ned

e Tidsuret med nedtelling kommer ned
¢ du legger noe pa betjeningspanelet.

Aktivering av lydene

Deaktiver maskinen.

Berar (D i 3 sekunder Displayene lyser
og slukker. Bergr [ i 3 sekunder. [ J ly-
ser, fordi lyden er av. Berer -, 60 lyser.
Lyden er pa.

Lydene er normale og betyr ikke at
det er feil pa produktet.

5.3 Energisparing
@ Hvordan man sparer energi

¢ Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det
er mulig.

e Sett kokekaret pa kokesonen far du
slar den pa.

® Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for & smelte den.

5.4 Oko Timer(Qko-tidsur)

&)

For energisparing, koples varme-
elementet for kokesonen av far
tiden er ute. Hvor mye tiden re-
duseres avhenger av effektniva
og tilberedningstid.

5.5 Tips for tilberedning med
woken

Induksjonswoken egner seg best til hur-
tigtilberedning, og szerlig kinesiske spe-
sialiteter Maten snus kontinuerlig i lepet
av den korte steketiden. Induksjonsvar-
men gjer at du kan hurtigsteke maten
ved hey varme i woken. P& den méten
holder kjott og fisk seg saftig, og grenn-
saker beholder farge, smak og vitaminer.



ADVARSEL

OBS!Fare for forbrenning pa
grunn av overopphetet olje og
fett.

Induksjonswoken har - seerlig pa
effekttrinn 9 og over - hgy effekt
og sveert kort reaksjonstid. Fett
og olje blir veldig fort altfor var-
me. Nar det begynner a ryke, er
fettet eller oljen for varm.

lkke ga fra produktet uten tilsyn
ved tilberedning med fett eller
olje.

Med sma mengder mat/olje ma
Power-funksjonen brukes bare en
kort tid. Hvis ikke kan wokpannen
bli skadet.

Bruk en tresleiv til a teste tempe-
raturen. Hold skaftet pa en tre-
sleiv i det varme fettet:

— Huvis det stiger opp sma bob-
ler, er steketemperaturen
nadd.

— Huvis det ikke danner seg bob-

ler, er steketemperaturen ikke
nadd enna.

5.6 Kokemetoder for woken
Wok

Ha olje i wokpannen.

Skjeer ingrediensene i sma biter. Legg
til sauser og krydder, og stek raskt pa
hey varme mens du rerer kontinuerlig.
Tilberedningstiden er veldig kort. Pass
pa at ingrediensene er forberedt for
du starter matlagingen.

Begynn med de ingrediensene som
trenger lengst tilberedningstid.

Steke raskt under omraring er en me-
get sunn matlagingsmetode.
Grgnnsakene beholder smak og farge,
og blir deilige og spre.

Kjattstykkene blir mare.

Frityrsteking

Woken gir en sveert liten nedgang i
temperatur og lavt oljeforbruk.
Maten du vil frityrkoke tar opp mindre

fett pa grunn av den konstante tempe-
raturen.
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* Kjott, fisk, poteter, grennsaker osv. far
jevn farge og skorpe og dermed den
typiske smaken.

e Bruk kun fett som er spesielt egnet for
frityrsteking.

Posjere / Tykne

* Wokens runde form egner seg fremra-
gende til tykning av kremer, sabayon,

smgrsauser, biskuit- eller parfaitmasser
uten vannbad ved 65° C til 80° C.

Smakoking

e Koking: & koke mat (for eksempel spa-
ghetti) pa kokepunktet.

e Smakoking: & koke mat (for eksempel
melboller) like under kokepunktet.

Smerdamping

e Tilberedning i egen kraft, ev. kan du
tilsette litt fett og ekstra veeske.

e Bruk denne metoden til & koke mat
med hgyt vanninnhold (for eksempel
grennsaker, fisk og frukt) med et lokk
pa over moderat varme, for & beholde
smaken.

Dampkoking

¢ Dette er en mild matlagingsmetoden,
som beholder et hgyt niva av matens
naeringsinnhold og farge.

® Bruk av fett eller olje
Hvis temperaturen er for hay, begyn-
ner fettet a ryke (sakalt ,rykepunkt”)

Fett/olie Hoyeste Ryke-
tempera- punkt
tur (°C) (°C)

Smar 130 150

Svinefett 170 200

Storfefett 180 210

Olivenolje 180 200

Solsikke- 200 220

olje

Peangtt- 200 235

olje

Koko- 200 240

sngttolje

Powerfunksjonen egner seg for oppvar-
ming av mye vann.
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6. STELL OG RENGJJRING

Rengjer apparatet etter hver bruk. 3. Til slutt gnir du koketoppen helt
Bruk alltid kokeredskaper med ren bunn. torr med en ren klut.
& ADVARSEL ADVARSEL

Skarpe og skurende rengjarings- Glasslinje

midler skader produktet.

For din sikkerhet, ikke rengjer
apparatet med damp eller hay-

trykkspyler.

@ Striper eller marke flekker i glas-
skeramikken pavirker ikke koke-

toppens funksjon.

Fjerne smusset:

1. - Fjern straks: smeltet plast, plast- //

folie og mat som inneholder suk-
ker. Hvis ikke, kan smuss fore til at

koketoppen skades. Bruk spesial- e l|kke bruk skrapen eller skarpe gjen-
skrape til glasset. Plasser skrapen stander for & rengjore glassbunnen og
pa glassflaten i skarp vinkel, og rommet mellom det og glasskeramik-
skyv bladet bortover flaten. ken. Glassbunn er festet til keramisk

— Etter at toppen er avkjolt fjer- plate.
nes:kalkringer, vannringer, fett- e |kke sett kasseroller pa glassbunnen.
flekker, blanke metalliske misfar- * Sorg for at panner og kasseroller ikke
ginger. Bruk et spesialrengjerings- bergrer glassbunnen.

middel som er egnet for glasske-
ramikk eller rustfritt stal.
2. Rengjer koketoppen med en fuktig
klut og litt rengjeringsmiddel.

7. FEILSOKING

Problem

Mulig arsak og lasning

Du kan ikke sl pa eller
betjene produktet.

¢ Du berarte 2 eller flere sensorfelt samtidig. Berar
bare ett sensorfelt.

e Det er vann eller fettsprut pa betjeningspanelet.
Tork av betjeningspanelet

¢ Sla pa produktet igjen og still inn effekttrinnet in-
nen 7 sekunder.

e Barnesikringen, tastelasen eller STOP+GO er akti-
vert. Se kapittelet Daglig bruk.

Et lydsignal hares nar
produktet er slatt av.

Du har dekket til ett eller flere sensorfelt. Fjern gjen-
standen fra sensorfeltene.

Restvarmeindikatoren vi-
ses ikke.

Kokesonen er ikke varm fordi den bare har vaert i
bruk en kort stund. Hvis kokesonen bgr vaere varm,
kontakt kundeservice.
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Problem

Mulig arsak og lasning

Effekttrinnet endres mel-
lom to effekttrinn.

Effektstyringen er aktivert. Se avsnittet Effektstyring.

Det heres et lydsignal og
produktet slas pa og
deretter av igjen. Etter 5
sekunder hgres enda et
lydsignal.

Du har satt noe pa (1) . Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltet.

E]tennes

e Den automatiske utkoplingsfunksjonen er i bruk.
Sla av produktet og sla det pa igjen.

(F)tennes

Ingen kokekar pa kokesonen. Sett kokekar pa ko-
kesonen.
Feil kokekar. Bruk riktig kokekar.

¢ Diameteren pa kokekarets bunn er for liten for ko-
kesonen. Flytt kokekaret til en mindre kokesone.

0g nummer vises.

Det er en feil pa produktet.

Koble produktet fra stremforsyningen en stund.
Koble fra sikringen i husets sikringsskap. Koble til
igjen. Hvis (£ ] tennes igjen, ma du kontakte service-
senteret.

tennes

Det er en feil pa produktet, fordi et kokekar koker
tert. Kokesonens overopphetingsvern er i bruk. Den
automatiske utkoplingsfunksjonen er i bruk.

Sl av produktet. Fjern det varme kokekaret. Sla pa
kokesonen igjen etter ca. 30 sekunder. skal na
forsvinne, men restvarmeindikatoren kan fortsatt ly-
se. Avkjel kokekaret tilstrekkelig og kontroller det i
henhold til avsnittet Kokekar for induksjonskokeso-
nen.

Det hgres ingen lydsig-
nal nar du berarer sen-
sorfeltene pa panelet.

Signalene er deaktivert.
Aktiver signalene (se OffSound-regulering).

Hvis du har prevd lgsningsforslagene
over og ikke kan lgse problemet, snakk
med forhandleren eller serviceavdelin-
gen. Oppgi opplysningene pa typeskil-
tet, tresiffret bokstavkode for den glas-
skeramiske overflaten (den er pa hjgmet
av kokeflaten) og en feilmelding som vi-
ses.

8. MONTERING

ADVARSEL
Se etter i Sikkerhets-kapitlene.

Hvis du bruker tilbehgrsrammen C-FRA-
ME, ma du lese anvisningene som falger

Ved feil bruk, er hjelp av serviceverksted
eller forhandler ikke gratis, selv innenfor
garantiperioden. Anvisninger om kunde-
service og garantibetingelser finner du i
garanti-heftet.

med rammen fer du installerer produk-
tet.

@ Far monteringen
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Skriv ned all informasjonen nedenfor og arbeidsbenker som oppfyller stan-

som star pa typeskiltet fer du monterer dardene.

produktet. Typeskiltet er plassert pa

rammen nederst pa produktet. 8.2 Tilkoplingskabel

e Modell ..o

* PNC (produktnum- . Pr_oduktet er utstyrt med en tilko-
MEN) oo, plingskabel.

e En skadet stremledning skal erstattes
med spesiell ledning (type HO5BB-F

Tmaks 90 °C eller hgyere). Kontakt ditt
8.1 Integrerte produkter lokale servicesenter.

e Serienummer

e Integrerte produkter skal bare brukes
nar de er bygd inn i egnede enheter

8.3 Montering

3

g

\; :

é %‘F\

min. 40 mm "
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el

min.
30 mm

N .
a min.

5mm
min. 20 mm h

[CCCCCCCCCCCE @
e Tett apningen mellom arbeidsbenken e Fjern overskytende silikon med skra-
og glasskeramikktoppen med silikon. pen.

® Ha litt sdpevann pa silikonen.

8.4 Montering av flere enn ett produkt

Tilleggsdeler:forbindelsesstag, varme- @ Bruk kun varmebestandig silikon
bestandig silikon, gummiform, tetnings- ved varme.
band.

Utskjeering av benkeplate

M*’M - mF@V”ﬂ, Avstand fra veggen: minimum 50 mm
Q Dybde: 490 mm

Bredde: summer bredden pa alle pro-
duktene som skal bygges inn og trekk fra
20 mm (se ogsa "Oversikt over alle pro-
duktbredder")

l+— 520 mm—|
490 mm

Montering av flere enn ett produkt

1. Noter malet pa utskjeeringen i ben-
keplaten og sag den ut.

2. Legg produktene ned, ett for ett,
med bunnen opp pa et mykt under-
lag som for eksempel et teppe.

3. Sett tetningslisten rundt den nedre
kanten av produktet, langs den ytre
kanten av glasskeramikken.

4. Skru festeplatene inn i de riktige
hullene i beskyttelsesrammen.
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10.
11.

12.

13.

14.

Sett det farste produktet pa plass i
hullet i benkeplaten. Plasser forbin-
delsesstaget i hullet i benkeplaten

slik at halve bredden er dekket.

Stram forsiktig festeplatene neden-
fra pa benkeplaten og pa forbindel-
sesstaget.

Sett inn neste produkt i den utskjeer-
te benkeplaten. Sgrg for at forkan-
ten av produktene flukter.

Stram festeplaten/klemskruene.

Tett apningen mellom arbeidsben-
ken og produktene og mellom pro-
duktene med silikon.

Ha litt sdpevann pa silikonen.

Trykk gummispatelen bestemt mot
glasskeramikken og dra den lang-
somt langs mellomrommet.

Ikke rer silikonen far den har stark-
net, det kan ta opptil en dag.

Bruk et barberblad og fjern forsiktig
overfladig silikon.

Rengjer glasskeramikken.

9. TEKNISKE DATA

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Switzerland
3,2 kw

AT




10. MILUOVERN

Resirkuler materialer som er merket
med symbolet & . Legg emballasjen
i riktige beholdere for & resirkulere
det.

Bidrar til & beskytte miljget,
menneskers helse og for & resirkulere
avfall av elektriske og elektroniske
produkter. lkke kast produkter som

NORSK

er merket med symbolet & sammen
med husholdningsavfallet. Produktet
kan leveres der hvor tilsvarende
produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere

opplysninger.

17
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um desempenho
impecével durante vérios anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que poderé ndo encontrar em aparelhos convencionais. Continue a ler
durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catdlogos e informagdes sobre
@ servicos:
www.aeg.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
ﬂ% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagdo de pecas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informacg&o encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacgdes de seguranca.
@ Informacdes gerais e conselhos Uteis

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.



PORTUGUES 19

1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de ins-
talar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsa-
vel por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utili-
zacdo incorrectas. Guarde sempre as instrugdes junto
do aparelho para futura referéncia.

1

.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

/\\ ADVERTENCIA

-—

Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade per-
manente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca expe-
riéncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
Nao permita que as criangas brinquem com o apare-
lho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser
efectuadas por criancas sem supervisao.

.2 Seguranca geral
O aparelho fica quente durante a utilizacdo. N&o to-
que nos aquecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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2. A\

Deixar alimentos com gorduras ou éleos na placa,
sem vigilancia, pode ser perigoso e provocar um in-

céndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Nao use uma maquina de limpar a vapor para limpar

o aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da
placa, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitrocerémica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade

de choque eléctrico.

Apos a utilizagdo, desligue a placa no respectivo co-
mando e ndo confie apenas no detector de tacho.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo

ADVERTENCIA

A instalacdo deste aparelho s6
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagdo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relati-
vamente a outros aparelhos e unida-
des.

Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele é pesado.
Use sempre luvas de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

® Se o aparelho for instalado por cima

de gavetas, certifique-se de que o es-
paco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior ¢ suficiente para per-
mitir a circulacdo de ar.

Certifique-se de que o espago de ven-
tilacdo de 5 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espaco de ven-
tilagdo adequado.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalacédo
de um painel de separagdo ndo com-
bustivel debaixo do aparelho para evi-
tar o acesso a parte inferior.



Ligacdo eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

Todas as ligagdes eléctricas tém de
ser efectuadas por um electricista qua-
lificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
¢ Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Utilize um cabo de alimentacgéo eléc-
trica adequado.

¢ N3o permita que o cabo de alimenta-
¢éo fique enredado.

Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ndo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

e Certifique-se de que o aparelho é ins-
talado correctamente. Ligacdes de ca-
bo de alimentacao e ficha (se aplica-
vel) soltas ou incorrectas podem pro-
vocar o sobreaquecimento dos termi-
nais.

¢ Certifique-se de que a protecc¢do con-
tra choque é instalada.

e Utilize a bracadeira de fixag¢do para li-
bertar tensdo do cabo.

¢ Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicével) e no cabo de ali-
mentagao. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir
o cabo de alimentacéo se estiver dani-
ficado.

¢ Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O dispo-
sitivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isola-
mento correctos: disjuntores de pro-
teccao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte), dife-
renciais e contactores.
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2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimadu-
ras ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
méstico.

¢ N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

* N3o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

* N3o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

* N3o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Desligue (“off") a zona de cozedura
apds cada utilizagdo. Ndo confie ape-
nas no detector de tachos.

¢ N3o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

¢ Se a superficie do aparelho apresentar
quebras, desligue-o imediatamente
da corrente eléctrica. Isso evitara cho-
ques eléctricos.

¢ Os utilizadores portadores de pace-
maker devem manter-se a mais de 30
cm de disténcia da zonas de inducéo
quando o aparelho estiver a funcionar.

¢ Quando coloca alimentos em éleo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explos3o.

e As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aqueci-
dos. Mantenha as chamas e os objec-
tos aquecidos afastados das gorduras
e dos dleos quando cozinhar com este
tipo de produtos.

¢ Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao es-
pontéanea.

¢ O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo usa-
do pela primeira vez.

* N3o coloque produtos inflaméaveis ou
objectos molhados com produtos in-
flamaveis no interior, ao lado ou em
cima do aparelho.
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ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

¢ N3o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

¢ N3o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

e Tenha cuidado e ndo permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar dani-
ficada.

e N&o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

* N3o coloque folha de aluminio no
aparelho.

e Os tachos de ferro fundido e de alu-
minio ou que tenham a base danifica-
da podem riscar a vitrocerdmica. Le-
vante sempre estes objectos quando
precisar de os deslocar na mesa de
trabalho.

2.3 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

e Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superfi-
cie se deteriore.

¢ Na3o utilize jactos de &gua ou vapor
para limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasi-
vos, esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.4 Eliminagao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

¢ Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

¢ Desligue o aparelho da alimentacéo
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.

3.1 Disposicao da mesa de trabalho

== 1 g

| —H

[l Local para colocagdo do wok de in-
ducdo 2300 W, com funcéo Power
3200 W

Barra de vidro
Painel de comandos
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3.2 Disposicao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores,
indicadores e sons indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Campo do sensor

Funcao

0

Para activar e desactivar o aparelho.

NE

B

Para bloguear/desbloquear o painel de
comandos.

B

@)

Para regular as funcdes de Temporiza-
dor.

Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

BB

C)

Para indicar que a fun¢do Temporizador
de Contagem Crescente esté a funcio-
nar (1 a 59 minutos).

Q

Para indicar que a fun¢do Temporizador
de Contagem Decrescente (1 a 99 mi-
nutos) ou o Conta-Minutos estdo a fun-
cionar.

Visor do grau de cozedura

Para indicar o grau de cozedura.

v

Para activar o modo “lume brando con-
tinuo”.

P

Para activar a funcdo Power.

Barra de comandos

Para seleccionar o grau de cozedura.

+/-

Para aumentar ou diminuir o tempo.

NEEE BE

STOP
+
GO

Para activar e desactivar a funcdo STOP
+GO.

3.3 Visores do grau de cozedura

Visor

Descricao

n
(=]

A zona de cozedura estéd desactivada.
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Visor Descricao
(1)- A zona de cozedura esté activada.
Funcdo manter quente / A funcdo "% esta activada.
(A A funcédo Power esté activada.
+ digito Existe uma anomalia.

Indicador de calor residual de 3 niveis: continuar a cozi-
nhar / manter quente / calor residual.

O dispositivo de Bloqueio/Seguranga para Criancas es-

t4 activado.

O tacho ndo é adequado, é demasiado pequeno ou
nao héa tacho na zona de cozedura.

B! A funcéo Desactivacdo Automética foi activada.

3.4 OptiHeat Control
(Indicador de calor residual de
3 etapas)

ADVERTENCIA

G\ 2\ (] Perigo de queima-

duras devido a calor residual!

OptiHeat Control indica o nivel de calor
residual. As zonas de cozedura de indu-
¢do criam o calor necessario para cozi-
nhar directamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor dos
tachos.

O WOK (fornecido)

® 390 mm, 6 litros
e Com 2 pegas

4. UTILIZACAO DIARIA

4.1 Ligar e desligar

Toque em (1) durante 1 segundo para
activar ou desactivar o aparelho.

4.2 Desactivagao Automatica

A funcdo desactiva o aparelho
automaticamente se:

® Todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas ((8)).

® N&o definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.

e Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante

3.5 Acessodrios

e WOK P 6.0 em aco inoxidavel
@ Utilize apenas o WOK fornecido.

mais de 10 segundos (por exemplo,
um tacho, um pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro durante algum tempo
e o aparelho desactiva-se. Retire o ob-
jecto ou limpe o painel de comandos.

O aparelho ficou demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela fer-
ve até ficar sem agua). Antes de utili-
zar novamente o aparelho, espere que
a zona de cozedura arrefeca.

Utiliza tachos incorrectos. O simbolo

acende-se e a zona de cozedura é
automaticamente desactivada apds 2
minutos.



* Nao desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, (-] acende-se e o apa-
relho desliga-se. Veja em baixo.

e Arelagdo entre o grau de cozedura e
os tempos da funcdo Desactivacdo
Automética:

* (), (-3 —6horas
* (4)-(3)—5 horas
® (8)-(8) — 4 horas
* (10)-(H)—1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque no nivel de cozedura, na barra de
comandos. Desloque o dedo ao longo
da barra de comandos para alterar a
configuragdo. N&o solte enquanto ndo
atingir o nivel de cozedura que desejar.
O display mostra o nivel de cozedura.

0 3 5 8 o 14 P
11 FUEULLEEEETL ) —

4.4 Ligar e desligar a funcao
Power

A funcao Power disponibiliza mais po-
téncia para as zonas de cozedura de in-
ducgdo. A funcio Power estd activada, no
maximo, durante 5 minutos. Apds esse
periodo de tempo, a zona de cozedura
de indugdo muda automaticamente para
o grau de cozedura 14. Para ligar, toque

em P e(F)acende-se. Para desligar, to-
que num grau de cozedura (1] - .

4.5 Temporizador
Pode seleccionar a fun¢do de temporiza-

dor com (D .

O temporizador da contagem
decrescente.

Utilize o Temporizador da contagem de-
crescente para definir o tempo de fun-
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cionamento da zona de cozedura ape-
nas desta vez.

(1)

A selec¢io da fungdo Temporiza-
dor é possivel quando a zona de
cozedura estd activada e o grau
de cozedura esta definido.

Quando esta fungao esta activada, [\
acende-se.
¢ Para activar o Temporizador da con-

tagem decrescente: toque em - do

temporizador para definir o tempo (

00 - 89 minutos). Quando o indica-

dor da zona de cozedura comegar a
piscar lentamente, a contagem de-
crescente comega.

¢ Para ver o tempo restante: toque
em (D) varias vezes, até [\ se acender.
O visor apresenta o tempo restante.

* Para alterar o Temporizador da con-
tagem decrescente:toque em (D va-
rias vezes, até [\ se acender e, em se-
guida, toque em =+ ou — .

¢ Para desactivar o temporizador: to-
que em D) vérias vezes, até [\ acen-
der e, em seguida, toque em — . O
tempo restante entra em contagem

decrescente até 01 .

Quando a contagem decrescente do
temporizador termina, é emitido um
some 0o pisca. A zona de cozedura é
desactivada.

* Para desactivar o som: toque em (D)

Temporizador de Contagem
Crescente

Utilize o Temporizador de Contagem
Crescente para monitorizar o tempo de
funcionamento da zona de cozedura.

¢ Quando esta func&o estd activada, o
simbolo () est4 aceso.

e Para activar o Temporizador de
Contagem Crescente:

Toque em (D).
O simbolo L) apaga-se e () acende-
-se.

® Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: toque em (D
vérias vezes, até @ se acender. O vi-
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sor apresenta o tempo de funciona-
mento da zona.

¢ Para desactivar o Temporizador de
Contagem Crescente: toque em (1)
véarias vezes, até @ se acender e, em
seguida, toque em = . O simbolo (®
apaga-se e [\ acende-se.

¢ Para reiniciar o Temporizador de
Contagem Crescente: toque em — .
A contagem de tempo volta a i .

i)

Quando as duas fungdes de
Temporizador estdo em funcio-
namento ao mesmo tempo, o Vi-
sor apresenta o Temporizador de
Contagem Crescente em primei-
ro lugar.

Conta-Minutos.

Pode utilizar o temporizador como cro-
németro enquanto zonas de cozedura
estiverem desligadas. Toque em (D) .
Toque em =+ ou — do temporizador pa-
ra definir o tempo. Quando o tempo ter-
mina, é emitido um som e BB pisca.

* Para desligar o som: toque em (D)

4.6 STOP+GO

~ STOP .
Afuncdo g, define todas as zonas de

cozedura em funcionamento para o grau
de cozedura mais baixo - Manter quente

().

STOP , . ~
Quando g, estd em funcionamento, ndo
é possivel alterar o grau de cozedura.

~ STOP ~ . ~
A funcdo g, ndo desactiva a funcdo de

GO
temporizador.

. ~ STOP
® Para activar esta funcdo, toque em

GO
. O simbolo (v ] acende-se.

® Para desactivar esta funcao, toque
TOP

s .
em & . O grau de cozedura anterior-

mente definido acende-se.

4.7 Bloqueio

E possivel bloquear o painel de coman-
dos, mas n3o @ . Tal impede uma alte-
ragdo acidental do grau de cozedura.
Primeiro, defina o grau de cozedura.
Para activar esta funcéo, toque em [ .
O simbolo (L ] acende-se durante 4 se-
gundos.

O temporizador permanece ligado.
Para desactivar esta funcéo, toque em

. O grau de cozedura anteriormente
definido acende-se.

Quando desliga o aparelho, também
desactiva esta funcéo.

4.8 Dispositivo de Seguranga
para Criangas

Esta funcao evita o funcionamento aci-

dental da placa.

Activar o Dispositivo de Seguranca

para Criancas

* Active a placa com (1) .Ndo defina o
nivel de cozedura.

* Toque em [F] durante 4 segundos. O
simbolo (L ] acende-se.

* Desligue a placa através de (1) .

Desactivar o Dispositivo de Seguranca

para Criancas

* Active a placa com (1) .Nao defina o
nivel de cozedura. Toque em [/ du-
rante 4 segundos. O simbolo (] acen-
de-se.

[ )

Desligue a placa através de (1) .

Desactivar o Dispositivo de Seguranca
para Criancas para uma sessdo de
cozedura

* Ligue a placa com (1) . O simbolo
acende-se.

Toque em [ durante 4 segundos.
Defina o nivel de cozedura em me-
nos de 10 segundos. Pode utilizar a
placa.

Quando desligar a placa com (1), o
Dispositivo de Seguranca para Crian-
cas é novamente activado.

4.9 OffSound Control
(Activacdo e desactivagdo dos
sons)

Desactivagao dos sons

Desactive o aparelho.

Toque em (D) durante 3 segundos. Os vi-
sores acendem-se e apagam-se. Toque

em [ durante 3 segundos. 58] acende-



-se e o som liga-se. Toque em -},

acende-se e o som desliga-se.

Quando esta funcdo estéa activa, pode

ouvir os sons apenas quando:

* tocaem (D)

e o Crondémetro inicia a contagem de-
crescente

® o temporizador da contagem decres-
cente inicia a contagem decrescente

¢ coloca algo no painel de comandos.
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Activacdo dos sons

Desactive o aparelho.

Toque em (1) durante 3 segundos. Os vi-
sores acendem-se e apagam-se. Toque
em [ durante 3 segundos. [6 ] acende-
-se, porque o som esta desligado. To-
que em =, b0 acende-se. O som esté
ligado.

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

@ Utilize apenas o Wok original, de
fundo redondo.

& ADVERTENCIA

O funcionamento seguro do apa-
relho, em conformidade com a
EN60335, s6 pode ser garantido
com a utilizagdo do wok, forneci-
do com o mesmo. Nao devem
ser utilizados tachos com base
plana.

5.1 A utilizacdo do wok

¢ Coloque cuidadosamente o wok no
local para colocacgao de woks. Se utili-
zado sem cuidado, a pega pode bater
na superficie de vitroceramica e danifi-
ca-la.

¢ N3o agite o wok enquanto este se en-
contrar no local para colocagao de
woks. A pega pode arranhar ou provo-
car outros danos na superficie de vi-
troceramica.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

¢ ruido de estalidos: os tachos sdo fei-
tos de diferentes materiais (construcdo
multicamadas).

e apito: utiliza a zona de cozedura com
niveis elevados de poténcia e os ta-
chos sdo feitos com materiais diferen-
tes (construgdo multicamadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacao eléctri-
ca.

e sibilar, zunir: a ventoinha estd em fun-
cionamento.

Os ruidos sdo normais e no sdo indi-

cadores de uma avaria do aparelho.

5.3 Poupanca de energia
@ Como poupar energia

® Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.

¢ Cologue o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou der-
reter alimentos.

5.4 Oko Timer (Temporizador
Eco)

@ Para poupar energia, o aquece-
dor do foco desliga-se sozinho
antes do sinal do temporizador
da contagem decrescente. A re-
ducdo do tempo de cozedura
depende do nivel e do tempo de
cozedura.

5.5 Conselhos para cozinhar
com o wok

A placa de inducg&o é mais indicada para
preparar pratos "a la minute", em parti-
cular especialidades chinesas. Os ali-
mentos sdo continuamente virados du-
rante o curto periodo de fritura. O siste-
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ma de aquecimento por inducao signifi-
ca que no wok pode cozinhar muito rapi-
damente e a uma temperatura elevada.
Como resultado, a carne e o peixe ficam
suculentos e os vegetais mantém a sua
cor, sabor e vitaminas.

& ADVERTENCIA

Cuidado! Risco de queimaduras
devido a gorduras e dleos a tem-
peraturas muito elevadas.
O wok para indugdo tem, espe-
cialmente no grau de cozedura 9
e superior, uma poténcia elevada
com um tempo de reac¢do muito
répido. As gordura e os 6leos fi-
cam muito quentes, muito rapi-
damente. Quando comega a fu-
megar, a temperatura estd muito
elevada.
Quando cozinhar com gordura
ou 6leo néo deixe o aparelho
sem vigilancia.
Com uma pequena quantidade
de alimentos/éleo, utilize a fun-
¢do Power apenas por um curto
periodo de tempo.

A temperatura certa para fritar
pode ser estimada testando com
uma colher de madeira. Seguran-
do no cabo de uma colher de
madeira mergulhe-a na gordura
quente:

- Se surgirem bolhas pequenas
na superficie, a temperatura
de fritura foi atingida.

- Se n&o surgirem bolhas, a tem-
peratura de fritura ndo foi atin-
gida.

5.6 Métodos de cozedura para
o wok

Saltear
® Regue o wok com dleo.

e Corte os ingredientes em pedacos pe-
quenos. Adicione molhos e especiari-
as e frite rapidamente a uma tempera-
tura elevada, mexendo continuamen-
te.

¢ O tempo de cozedura é muito curto.
Certifique-se de que os ingredientes
estdo preparados antes de comecar a
cozinhar.

e Comece pelos ingredientes com o
tempo de cozedura mais longo.

® Saltear é um método de cozedura
muito saudavel.

¢ Os legumes mantém o sabor e a cor e
permanecem agradaveis e estaladi-
GOS.

¢ Os pequenos pedacos de carne per-
manecem tenros.

Fritar

¢ O wok proporciona uma diminuigdo
de temperatura muito reduzida e um
baixo consumo de dleo.

¢ Devido a temperatura constante, os
alimentos fritos ndo absorvem demasi-
ada gordura.

e Carne, peixe batatas, legumes, etc.,
mantém uma cor e uma crosta unifor-
mes e, assim, também o sabor normal.

e Utilize apenas gorduras especialmente
concebidas para fritura.

Escaldar/Misturar

e A forma curva do wok é adequada pa-
ra bater preparados de ovos, sa-
bayons, molhos de manteiga, misturas
de parfait ou massas sem gordura,
sem banho-maria, entre 65 °C e 80 °C.

Lume brando

e Ferver: para cozinhar alimentos (por
exemplo, esparguete) ao ponto de
ebuli¢do.

e Lume brando: para cozinhar alimentos
(por exemplo, sonhos) imediatamente
abaixo do ponto de ebuli¢do.

Refogar

e Cozinhe os alimentos no seu préprio
molho, ou adicione um pouco de gor-
dura ou outro liquido.

¢ Utilize este método para cozinhar ali-
mentos com um elevado teor de dgua
(como legumes, peixe e fruta) com
uma tampa, em lume moderado, para
manter o sabor.

Cozer a vapor

e Este é um método de cozedura lento,
que mantém um elevado nivel de nu-
trientes e a cor dos alimentos.

e Utilizacdo de 6leos e gorduras
Quando a temperatura é excessiva-
mente elevada, a gordura comeca a
fumegar (o chamado "ponto de fu-
mo")



Gordu- Tempera- Ponto de
ras/Oleos tura ma- fumo (°C)
xima (°C)

Manteiga 130 150
Banhade 170 200
porco

Gordura 180 210
de vaca

Azeite 180 200

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagdo.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

& ADVERTENCIA
Os objectos agugados e os pro-
dutos de limpeza abrasivos dani-
ficam o aparelho.
Para sua seguranca, ndo limpe o
aparelho com maquinas de lim-
peza a vapor ou a alta press&o.

@ Riscos ou manchas escuras na
placa de vitroceramica ndo com-
prometem o bom funcionamento
do aparelho.

Para remover sujidades:

1. - Remova imediatamente:plastico
derretido, peliculo de plasticos e
alimentos com acucar. Caso con-
trério, a sujidade pode provocar
danos no aparelho. Utilize um ras-
pador especial para vidro. Colo-
que o raspador sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e des-
loque a lamina sobre a superficie.

— Remova apés o aparelho estar
suficientemente frio:manchas de
calcério, manchas de 4gua, man-
chas de gordura e descoloracgdes
metélicas brilhantes. Utilize um
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Oleode 200 220
girassol

Oleo de 200 235
amendo-
im

Oleode 200 240
COCO

A funcao Power é adequada para aque-
cer grandes quantidades de agua.

agente de limpeza especial para
vitroceramica ou aco inoxidavel.

2. Limpe o aparelho com um pano hu-
mido e um pouco de detergente.

3. No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

ADVERTENCIA
Barra de vidro

¢ N&o utilize o raspador ou objectos afi-
ados para limpar o barra de vidro e o
espago entre a mesma e a vitrocerami-
ca. A barra de vidro esté encaixada na
placa de vitrocerédmica.

¢ N3o coloque tachos na barra de vidro.

¢ Certifique-se de que os tachos e pa-
nelas ndo tocam na barra de vidro.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel e solucdo

N&o consegue activar ou
utilizar o aparelho.

® Tocou em 2 ou mais campos do sensor em simul-
téneo. Toque em apenas um campo do sensor.

¢ Ha manchas de gordura ou dgua no painel de co-
mandos. Limpe o painel de comandos

e Active novamente o aparelho e defina o grau de
cozedura em 7 segundos.

¢ Activou o bloqueio de funcées, o dispositivo de
seguranca para criancas ou a fungdo STOP+GO.
Consulte o capitulo “Utilizagdo diaria”.

E emitido um som quan-
do o aparelho é desacti-
vado.

Colocou algum objecto sobre um ou mais campos
do sensor. Retire o objecto dos campos do sensor.

O indicador de calor re-
sidual ndo acende.

A zona de cozedura n3o estd quente porque foi ac-
tivada apenas por pouco tempo. Se a zona de coze-
dura tiver funcionado tempo suficiente para estar
guente, contacte a assisténcia técnica.

O grau de cozedura al-
terna entre dois graus de
cozedura.

A gestdo de energia estéa activada. Consulte a sec-
cdo “Gestéo de energia”.

E emitido um som e o
aparelho activa-se e de-
sactiva-se novamente.
Apds 5 segundos, é emi-
tido outro som.

Colocou algo sobre () . Retire o objecto do campo
do sensor.

(-] acende-se ¢ A Desactivagdo Automatica foi activada. Desacti-
ve o aparelho e active-o novamente.
acende-se * N3o existe nenhum tacho na zona de cozedura.

Coloque um tacho na zona de cozedura.

e O tacho néo é adequado. Utilize um tacho ade-
quado.

e O didmetro da base do tacho é demasiado pe-
queno para a zona de cozedura. Desloque o ta-
cho para uma zona de cozedura mais pequena.

Acendem-se (£] e um nu-
mero.

O aparelho mostra um erro.

Desligue o aparelho da alimentacao eléctrica du-
rante algum tempo. Desligue o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Volte a ligar. Se a indicagdo
aparecer novamente, contacte a assisténcia téc-
nica.
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Problema

acende-se

Causa possivel e solugdo

O aparelho apresenta um erro porque um tacho fer-
veu até ficar sem agua. A protecgdo contra sobrea-
quecimento da zona de cozedura esté activa. A De-
sactivacdo Automatica foi activada.

Desactive o aparelho. Retire o tacho quente. Apds
cerca de 30 segundos, active novamente a zona de
cozedura. deve desaparecer do visor; o indica-
dor de calor residual pode permanecer. Deixe o ta-
cho arrefecer o suficiente e verifique se ele cumpre
os requisitos indicados na seccdo “Tachos para a
zona de cozedura de indugdo”.

Os sinais sonoros estdo desactivados.
Active os sinais sonoros (consulte “Controlo de som
desligado”).

Nao ouve qualquer sinal
sonoro quando toca nos
campos do sensor do
painel.

Se tiver experimentado as solugdes aci-
ma indicadas e mesmo assim nao for
possivel reparar o problema, contacte o
fornecedor ou o departamento de apoio
ao cliente. Indique os dados da placa de
caracteristicas, o codigo de trés digitos
e letras da placa vitrocerdmica (no canto
da superficie de cozedura) e a mensa-
gem de erro apresentada.

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Se utilizar a estrutura para acessoérios C-
-FRAME, leia as instrugcdes fornecidas
com a estrutura antes de instalar o apa-
relho.

@ Antes da instalacado

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas esta no fundo da
estrutura do aparelho.

e Modelo ....ccooovevecie.

Se tiver utilizado o aparelho incorrecta-
mente, a visita do técnico do servico
pods-venda ou do fornecedor pode ndo
ser gratuita, mesmo durante o periodo
de garantia. As instrucdes relativas ao
servico ao cliente e as condi¢des da ga-
rantia encontram-se no folheto da ga-
rantia.

® NUmero de série ........c...........

8.1 Aparelhos de encastrar

e Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-
des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com
as normas.

8.2 Cabo de ligacao

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligagéo.

¢ Se o cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F
Tméx. 90 °C; ou superior). Contacte o
seu Centro de Assisténcia local.
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8.3 Montagem

min. 40 mm
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min.
30 mm

min.
5mm

min. 20 mm

[T 4

¢ Veda com silicone a folga entre a me-
sa de trabalho e a placa vitroceramica.

¢ Coloque alguma dgua com sab&o no
silicone.

® Remova o excesso de silicone com um
raspador.

8.4 Instalagcdo de mais de um aparelho

Pecas suplementares: barra(s) de liga-
¢do, silicone resistente ao calor, molde
em borracha, tira vedante.

580 mm |+ (360 mm| = [ 20 mm | =| 920 mm

l~— 520 mm—.]
490 mm

A

Utilize apenas silicone especial
resistente ao calor.

Recorte da bancada

Distancia a partir da parede: minimo de
50 mm

Profundidade: 490 mm

Largura: adicionar as larguras de todos
os aparelhos a encastrar e subtrair 20
mm (consulte também “Descri¢do geral
de todas as larguras dos aparelhos”)

Instalacdo de mais de um aparelho

1. Marque a dimenséo do recorte na
bancada e corte-a.

2. Coloque os aparelhos um de cada
vez numa superficie macia, por
exemplo sobre um cobertor, com a
parte inferior para cima.

3. Coloque a tira vedante a volta da
extremidade inferior do aparelho,
ao longo da extremidade exterior
da vitroceramica.

4. Desaperte ligeiramente as placas de
fixacdo, nos orificios adequados da
estrutura de protecgéo.

5. Coloque o primeiro aparelho no re-
corte da bancada. Coloque a barra
de ligagdo no recorte da bancada e
empurre até metade da largura na
direcgdo do aparelho.
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10.

11.

12.

13.

14.

Rode ligeiramente as placas de fixa-
¢3o na parte inferior da bancada e
na barra de ligacdo.

Coloque o aparelho seguinte no re-
corte da bancada. Certifique-se de

que as extremidades dianteiras dos
aparelhos estdo ao mesmo nivel.

Aperte os parafusos da placa de fi-
xagdo/pega de suporte.

Vede a folga entre o balcdo e os
aparelhos, bem como entre os apa-
relhos, com silicone.

Coloque alguma dgua com sabao
no silicone.

Pressione, com alguma forca, o mol-
de de borracha contra a vitroceré-
mica e mova-o lentamente ao longo
do espaco.

N&o toque no silicone até que en-
dureca, o que pode demorar cerca
de um dia.

Remova cuidadosamente o silicone
em excesso com um lamina de ras-
par.

Limpe a vitrocerdmica na totalidade.

9. INFORMACAO TECNICA

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Switzerland
3,2 kw

AT




10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem
o simbolo & . Coloque a embalagem
nos contentores indicados para
reciclagem.

Ajude a proteger o ambiente e a
saude publica através da reciclagem
de aparelhos eléctricos e
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electrénicos. Nao elimine os
aparelhos que tenham o simbolo &
juntamente com os residuos
domeésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem
local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Tti multumim c& ai ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a va oferi performante
impecabile, pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care fac viata mai simpla
- functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa alocati cateva
minute cititului pentru a obtine tot ce este mai bun din acest aparat.

Vizitai website-ul la:

@ Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor
@ probleme aparute si informatii despre service:
www.aeg.com

Inregistrati-v& produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

o Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

VVa recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.

Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele
informatii.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

A Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale

@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.



ROMANA 37

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este res-
ponsabil daca instalarea si utilizarea incorecta a apara-
tului provoaca raniri si daune. Pastrati intotdeauna in-
structiunile impreuna cu aparatul pentru consultare ulte-
rioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile
/\ AVERTIZARE

Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele
fara cunostinte sau experienta daca sunt suprave-
gheate de o persoana responsabila pentru siguranta
lor.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.
Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.
Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, va recomandam sa-| activati.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate
de copii nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fier-
binti pe durata utilizarii. Nu atingeti elementele de
incalzire.

A nu se folosi aparatul prin intermediul unui cronome-
tru extern sau cu un sistem telecomandat separat.
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2. A\

Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei
poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.

Nu Tncercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti
aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu o
patura anti-incendiu.

Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, linguri-
le si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

Daca suprafata vitroceramica este crapata, opriti apa-
ratul pentru a evita riscul de electrocutare.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul bu-
tonului si nu lasati aceasta operatiune in sarcina de-

tectorului de vase.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTIZARE
Doar o persoana calificata tre-
buie sa instaleze acest aparat.

+ Tndepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il in-
stalati sau utilizati.

» Respectati instructiunile de instalare
furnizate Tmpreuna cu aparatul.

» Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.

» Procedati cu atentie sporita atunci
cand mutati aparatul deoarece acesta
este greu. Purtati intotdeauna manusi
de protectie.

+ Tnchideti etans suprafetele tiate cu un
agent de etansare pentru ca umezeala
sa nu umfle materialul.

» Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci cand
usa sau fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra
unor sertare, verificati daca spatiul din-
tre partea de jos a aparatului si serta-
rul de sus este suficient pentru a per-
mite circulatia aerului.

Verificati daca spatiul de ventilare de 5
mm, dintre blatul de lucru si partea
frontala a unitatii inferioare, este liber.
Garantia nu acopera daunele cauzate
de lipsa spatiului adecvat pentru venti-
lare.

Baza aparatului poate deveni fierbinte.
Va recomandam sa instalati sub apa-
rat un panou de separare ignifug pen-
tru a preveni accesarea bazei aces-
tuia.



Conexiunea la reteaua
electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocu-
tare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician califi-
cat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare-CP.

« Tnainte de a efectua orice tip de opera-
tie, asigurati-va ca ati deconectat apa-
ratul de la sursa de curent.

» Folositi un cablu de alimentare elec-
trica adecvat.

* Nu permiteti incalcirea cablurilor elec-
trice.

* Nu lasati cablul de alimentare sau ste-
cherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la prizele din ve-
cinatate

« Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare elec-
trica si stecherele (daca exista) slabite
sau incorecte pot sa provoace incalzi-
rea excesiva a terminalului.

 Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

» Pentru cablu, folositi o clema pentru
reducerea tensionarii

* Procedati cu atentie pentru a nu dete-
riora stecherul (daca exista) sau cablul
de alimentare electrica. Contactati
centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimen-
tare deteriorat.

* Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii. Dispo-
zitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

* Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru pro-
tectia liniei, sigurante (sigurante infile-
tabile scoase din suport), contactori si
declansatori la protectie impamantare.
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2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Risc de ranire, arsuri sau de
electrocutare.

Utilizati acest aparat intr-un mediu
casnic.

Nu modificati specificatiile acestui apa-
rat.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in con-
tact cu apa.

Nu puneti tacAmuri sau capace de oa-
le pe zonele de gatit. Acestea pot de-
veni fierbinti.

Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit. Nu va bazati pe detectorul de
vas.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lu-
cru sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica. Procedati ast-
fel pentru a preveni electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui

sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin inductie
atunci cand aparatul este in functiune.

AVERTIZARE
Pericol de explozie sau foc.

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care i elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda spon-
tan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu tre-
buie introduse in aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatu-
lui.
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* Nu tineti vase pe panoul de comanda.

» Nu permiteti evaporarea completa a li-
chidului din vase.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

* Nu activati zonele de gatit cu vase
goale pe ele sau fara vase.

* Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.

» Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata vitroceramica. Ridicati intot-
deauna aceste obiecte atunci cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de
gatit.

2.3 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatu-
lui.

+ Curatati regulat aparatul pentru a pre-
veni deteriorarea materialului de la su-
prafata.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Configuratia plitei de gatit

+ Nu folositi apa pulverizata si abur pen-
tru curatarea aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neu-
tri. Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

2.4 RECICLAREA

AVERTIZARE
Pericol de ranire sau de sufoca-
re.

» Contactati autoritatea locala pentru in-
formatii privind aruncarea adecvata a
acestui aparat.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare.

+ Taiati cablul electric si indepartati-I.

Plita cu inductie Wok 2300 W, cu

functie "Putere" 3200 W

Bara din sticla
Panou de comanda

e
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3.2 Configuratia panoului de comanda
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Folositi cAmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele
si semnalele sonore indica funciiile active.

Camp cu senzor

Functie

@ Pentru activarea si dezactivarea apara-
tului.

= Pentru blocarea/deblocarea panoului de
comanda.

D Pentru a seta functiile Cronometrului.

Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.

©) Pentru a indica activarea functiei Crono-
metru de functionare (de la 1 pana la 59
de minute).

B A Pentru a indica activarea functiei Crono-
metru descrescator (de la 1 la 99 de mi-
nute) sau cea a functiei Ceas Avertizor.

Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.

B < Pentru a activa modul "fierbere la foc
mic".

[ 9| P Pentru a activa functia Putere.

Bara de comanda Pentru a seta nivelul de caldura.

+/— Pentru a creste sau a descreste durata.

e Pentru activarea si dezactivarea functiei

STOP+GO.

3.3 Simboluri afisate pentru nivelurile de gatit

Afisaj

Descriere

n
1=

Zona de gatit este dezactivata.
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Afisaj Descriere

@ v Zona de gatit functioneaza.

Mentine cald / Functia *% este activa.

(A Functia Putere este activa.

+ cifra Exista o defectiune.

G20 Indicatorul de caldura reziduala cu 3 trepte: continua
gatirea / pastreaza cald / caldura reziduala.

Elocare/ Dispozitivul de siguranta pentru copii este ac-
iv.

Nu este un vas adecvat sau este prea mic sau nu exista
vas pe zona de gatit.

) Functia Oprire automata este activa.

3.4 OptiHeat Control (Indicator
de caldura reziduala cu 3
pozitii)

AVERTIZARE

(Z)/(2)/ (] Pericol de arsuri din

cauza caldurii reziduale!

OptiHeat Control indica nivelul caldurii
reziduale. Zonele de gatit prin inductie
realizeaza caldura necesara pentru a
gati, direct in baza vasului. Suprafata vi-
troceramica se incalzeste de la caldura
a vaselor.

Tigaia WOK (furnizata)

* 390 mm, 6 litri

* Cu 2 manere

4. UTILIZAREA ZILNICA

4.1 Pornirea si oprirea

Atingeti (D) timp de o 1 secunda pentru a
porni sau opri aparatul.

4.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat aparatul

daca:

» Toate zonele de gatit sunt dezactivate
(L))

* Nu setati nivelul de caldura dupa acti-
varea aparatului.

3.5 Accesoriile

+ WOK P 6.0 din otel inox

Utilizati numai tigaia WOK furni-
zata.

» Varsati ceva sau puneti ceva pe pa-
noul de comanda pentru mai mult de
10 secunde (o tigaie, o carpa etc.).
Este emis un semnal acustic si apara-
tul se dezactiveaza. Indepartati obiec-
tul sau curatati panoul de comanda.

» Aparatul se infierbanta prea tare (de
ex. cand s-a evaporat tot lichidul dintr-
o tigaie). Inainte a de putea utiliza
aparatul din nou, asteptati sa se
raceasca zona de gatit.

» Folositi vase inadecvate. Se aprinde
simbolul (£ |, iar zona de gatit se de-
zactiveaza automat dupa 2 minute.



* Nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de putere. Dupa un
timp se aprinde (-], iar aparatul se de-
zactiveaza. Vezi mai jos.

» Relatia dintre setarea nivelului de
caldura si duratele functiei de dezacti-
vare automata:

* (). (1)-3)—¢6ore
* {-(0)—>5o0re
* (B)-(3)—4ore
* (U0)-(H)—1,50re

4 .3 Nivelul de caldura

Atingeti bara de comanda la nivelul de
caldura. Miscati degetul pe bara de co-
manda pentru a modifica setarea. Nu ri-
dicati degetul Tnainte de a atinge nivelul
de caldura corect. Nivelul de caldura
apare pe afisaj.

0 3 5 8 o 14 P
11l FUEULLEEEETL ) —

4.4 Pornirea si oprirea functiei
Putere

Functia Putere ofera mai multa putere
zonelor de gatit prin inductie. Functia
Putere este activata pentru maximum 5
minute. Dupa aceea, zona de gatit prin
inductie comuta automat inapoi la nivelul
de putere 14. Pentru activare, atingeti P
, se aprinde (7] . Pentru dezactivare,

atingeti un nivel de putere () - .

4.5 Temporizatorul

Puteti selecta functia cronometru cu (D .

Cronometrul descrescator

Utilizati Cronometrul descrescator pentru
a seta durata unei functionari a zonei de
gatit. Acesta dezactiveaza automat zona
de gatit dupa expirarea timpului setat.

ROMANA 43

Selectarea functiei Cronometru
descrescator este posibila atunci
cand zona de gatit este activata,
iar valoarea temperaturii a fost
stabilita.

(i)

La activarea acestei functii, se aprinde

simbolul £) .

+ Pentru activarea Cronometrului des-
crescator: atingeti -I— de la cronometru

pentru a seta timpul ( 0 - 99 minu-

te). Cand indicatorul zonei de gatit se
aprinde intermitent in secventa lenta,
timpul este numarat descrescator.

+ Pentru a verifica timpul ramas: atingeti
(D n mod repetat, pané la aprinderea
simbolului £\ . Afisajul indica timpul
ramas.

+ Pentru modificarea valorii Cronometru-
lui descrescitor:atingeti (1) in mod re-
petat, pana cand se aprinde simbolul
[\, apoi atingeti + sau — .

 Pentru dezactivarea Cronometrului
descrescator: atingeti () in mod repe-
tat, pan la aprinderea simbolului ) ,
apoi atingeti — . Intervalul de timp
rdmas descreste pana la 5 .

Cand cronometrul ajunge la final, este

emis un semnal sonor, iar simbolul

se aprinde intermitent. Zona de gatit
este dezactivata.

+ Pentru dezactivarea sunetului: atingeti

@)

Cronometrul de functionare

Utilizati Cronometrul de functionare pen-

tru a monitoriza durata de functionare a

aparatului.

» La activarea acestei functii, se aprinde
simbolul (¥ .

+ Pentru activarea Cronometrului de
functionare:

Atingeti (D
Simbolul £) se stinge, iar simbolul (%)
se aprinde.

» Pentru a vedea durata de functionare
a zonei de gétit: atingeti (D) in mod re-
petat, pana la aprinderea simbolului

( . Pe afisaj este indicata durata de
functionare a zonei.
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* Pentru dezactivarea Cronometrului de
functionare: atingeti (1) in mod repe-
tat, pan la aprinderea simbolului ()
si atingeti =+ . Simbolul () se stinge,
iar simbolul £\ se aprinde.

+ Pentru resetarea Cronometrului de
functionare: atingeti — . Intervalul de
timp descreste pané la 0 .

i)

Cand cele doua functii Cronome-
tru sunt active simultan, afisajul
indica mai intai Cronometrul de
functionare.

Ceasul avertizor.

Puteti utiliza cronometrul ca un ceas
avertizor pe durata nefunctionarii zonelor
de gatit. Atingeti (D

Pentru setarea timpului atingeti & sau
— de la cronometru. Cand timpul ajunge
la final, este emis un semnal sonor, iar
simbolul {1{] se aprinde intermitent.

* Pentru oprirea sunetului: atingeti ()

4.6 STOP+GO

STOP

Functia 'z, seteaza toate zonele de gatit

GO

care functioneaza la setarea minima,
Mentinere la cald ( (o) ).

Cand %’ functioneaza, nu puteti modifi-
ca nivelul de gatit.

Functia °%" nu opreste cronometrul.

» Pentru a dezactiva aceasta functie

atingeti % . Simbolul (] se aprinde.
» Pentru a dezactiva aceasta functie
TO

atingeti % . Nivelul setat anterior se
aprinde.

4.7 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda, dar nu
(D . Previne modificarea accidentals a
nivelului de gatit.

Mai intai setati nivelul de gatit.

Pentru a porni aceasta functie atingeti
(] . Simbolul (L] se aprinde pentru 4 se-
cunde.

Cronometrul ramane pornit.

Pentru a opri aceasti functie atingeti 7]
. Nivelul setat anterior se aprinde.

Cand opriti aparatul, opriti si aceasta
functie.

4.8 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea acci-
dentala a plitei.

Pornirea Dispozitivului de siguranta

pentru copii

* Porniti plita cu (1) . Nu setati nivelul de
caldura.

* Atingeti E timp de 4 secunde. Simbo-
lul (L] se aprinde.

* Opriti plita cu () .

Dezactivarea Dispozitivului de siguranta

pentru copii

* Porniti plita cu (1) . Nu setati nivelul de
caldura. Atingeti (5] timp de 4 secun-
de. Simbolul (0] se aprinde.

* Opriti plita cu @ .

Anularea Dispozitivului de siguranta

pentru copii pentru o sesiune de gatit

* Porniti plita cu (1) . Simbolul (L] se
aprinde.

* Atingeti [f] timp de 4 secunde. Setati
nivelul de caldura in mai putin de 10
secunde. Puteti utiliza plita.

* Cand opriti plita cu @ , Dispozitivul de
siguranta pentru copii functioneaza din
nou.

4.9 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivarea semnalelor
sonore

Dezactivati aparatul.

Atingeti (1) timp de 3 secunde. Afisajul
se aprinde, apoi se stinge. Atingeti (5]
timp de 3 secunde. Se aprinde simbolul
, iar sunetul este activat. Atingeti -},
se aprinde simbolul , iar sunetul este
dezactivat.

Cand aceasta functie este pornita, puteti
auzi semnalele sonore numai cand:

* atingeti (D

+ Ceasul avertizor ajunge la final

» Cronometrul ajunge la final

* puneti ceva pe panoul de comanda.



Activarea semnalelor sonore
Dezactivati aparatul.

Atingeti (D) timp de 3 secunde. Afisajul
se aprinde, apoi se stinge. Atingeti [7]

5. SFATURI UTILE

Utilizati aparatul numai impreuna
cu tigaia wok originala cu fund
rotund.

(i)
/N

AVERTIZARE

Functionarea in siguranta a apa-
ratului Tn conformitate cu
EN60335 poate fi garantata doar
daca se foloseste tigaia wok, fur-
nizata impreuna cu aceasta. Nu
se vor folosi vase de gatit cu ba-
za plata.

5.1 Utilizarea tigaii wok

» Puneti cu atentie tigaia Wok pe supra-
fata corespunzatoare. Daca nu proce-
dati cu atentie, este posibil ca manerul
sa atinga suprafata vitroceramica si s-
o deterioreze.

* Nu agitati tigaia Wok cat timp aceasta
este pe suprafata aferenta. Manerul
poate zgaria sau deteriora n alt mod
suprafata vitroceramica.

5.2 Zgomotul pe durata
functionarii

Daca auziti

» zgomot de crapaturi: vasul este facut
din materiale diferite (constructie
"sandvis").

 sunet ca un fluierat: folositi zona de
gatit cu niveluri ridicate de putere, iar
vasele sunt facute materiale diferite
(constructie "sandvis").

» zumzet: folositi niveluri ridicate de pu-
tere.

* pocnituri: procese de comutare elec-
trica.

* suierat, bazait: functioneaza ventilato-
rul.

Zgomotele sunt normale si nu indica ni-

cio defectiune a aparatului.
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timp de 3 secunde. Se aprinde simbolul
, deoarece sunetul este dezactivat.
Atingeti -} , iar simbolul (50 se aprinde.
Sunetul este activat.

5.3 Economisirea energiei

@ Cum se economiseste energia

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

» Asezati vasele Tnainte de a porni zona
de gatit.

» Pentru a pastra alimentele calde sau a
le topi folositi caldura reziduala.

5.4 Oko Timer (Cronometrul
ecologic)

&)

Pentru a economisi energia, ele-
mentul de Tncalzire al zonelor de
gatit se stinge mai repede decat
anunta semnalul pentru contorul
pentru numaratoarea inversa.
Reducerea timpului de incalzire
depinde de nivelul de putere si
de durata de gatit.

5.5 Sfaturi referitoare la gatitul
cu tigaia wok

Tigaia wok cu inductie este cea mai
buna pentru prepararea mancarii "la mi-
nut", mai ales specialitatile chinezesti.
Mancarea este intoarsa continuu pe du-
rata scurta a prepararii. Sistemul de
incalzire cu inductie are ca efect faptul
ca in wok puteti sa gatiti foarte rapid si la
temperaturi inalte. Astfel carnea si pes-
tele raman suculente iar legumele Tsi
pastreaza culoarea, gustul si vitaminele.
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& AVERTIZARE

Atentie! Riscuri de arsuri de la
grasimile si uleiurile supraincalzi-
te.
Tigaia wok pentru gatitul prin in-
ductie are - mai ales la nivelul de
caldura 9 si mai sus - o putere
mare cu un timp de reactie foarte
rapid. Grasimile si uleiul devin
supra incalzite foarte rapid. Cand
incep sa scoata fum, sunt supra
incalzite.
Cand gatiti cu grasimi sau ulei nu
|asati aparatul nesupravegheat.
In cazul cantitatilor reduse de ali-
mente/ulei, utilizati functia Putere
numai pentru perioade scurte de
timp. In caz contrar exista perico-
lul deteriorarii tigaii wok.

@ Temperatura de frigere poate fi
estimata prin testarea cu o lin-

gura de lemn. Tineti manerul lin-

gurii de lemn in grasimea fierbin-

te:

— Daca se ridica spre suprafata
mici bule, atunci temperatura
de frigere a fost atinsa.

— Daca nu exista bule, atunci
temperatura de frigere inca nu
a fost atinsa.

5.6 Metode de gatit pentru
tigaia wok

Amestecare-prijire

« Tmprastiati ulei pe toata suprafata tigaii
Wok.

» Taiati ingredientele Tn bucati mici.
Adaugati sosurile si condimentele si
prajiti-le rapid la caldura ridicata,
amestecéand continuu.

» Durata de gatire este foarte scurta. In-
gredientele trebuie pregatite Tnainte de
a incepe sa gatiti.

+ Tncepeti cu ingredientele care necesita
cea mai mare durata de gatire.

» Gatitul prin amestecare-prajire este o
metoda foarte sanatoasa de a gati.

» Legumele isi pastreaza gustul si cu-
loarea, ramanand bune si crocante.

» Bucatile mici de carne raman fragede.

Prajire in profunzime

+ Tigaia wok asigura o scadere foarte
redusa a temperaturii si un consum
mic de ulei.

» Deoarece temperatura este constanta,
alimentele prajite nu absorb o cantita-
te mare de grasime.

» Carnea, pestele, cartofii, legumele,
etc. dobandesc o culoare si o crusta
uniforma, si astfel Tsi pastreaza si gus-
tul obisnuit.

« Utilizati numai uleiuri special destinate
prajirii prin scufundare in ulei.

Tnmuiere / Batere

+ Forma curbata a tigaii Wok ajuta la
prepararea budincii, zabaione, sosuri-
lor cu unt, pandispan fara grasime sau
amestecurilor parfe fara bain-marie la
o temperatura intre 65° C si 80° C.

Fierbere la foc mic

» Fierberea: pentru gatirea alimentelor
(de exemplu spaghete) la punctul de
fierbere.

 Fierbere la foc mic: pentru gatirea ali-
mentelor (de exemplu galuste) imediat
sub punctul de fierbere.

Fierbere inabusita

» Pentru gatirea alimentelor in suc pro-
priu sau prin adaugarea de putina
grasime sau alte lichide.

 Utilizati aceasta metoda pentru a gati
alimente cu un continut ridicat de apa
(precum legume, peste si fructe) sub
capac, la temperatura moderata, pen-
tru a pastra aroma.

Gatitul la aburi

+ Aceasta este o metoda de gatire deli-
cata, care pastreaza la un nivel inalt
continutul de nutrimente si culoarea
alimentelor.

« Utilizarea grasimilor si a uleiului
Cand temperatura este prea mare,
grasimea incepe sa scoata fum (asa
numitul "punct de afumare")

Grasimi/ Tempera- Punctde

Uleiuri tura max. afumare
(°C) (°C)
Unt 130 150

Slanina 170 200
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Seu de 180 210 Ulei de 200 235
oaie arahide
Ulei de 180 200 Ulei de 200 240
masline nuca de
Ueide 200 220 cocos _
floarea Functia Putere este adecvata pentru a
soarelui incalzi cantitati mari de apa.

6. INGRIJIREA S| CURATAREA

Curatati aparatul dupa fiecare intrebuin-
tare.
Utilizati intotdeauna vesela cu fundul cu-

rat.

AN

(i)

AVERTIZARE

Obiectele ascutite si agentii de
curatare abrazivi deterioreaza
aparatul.

Pentru siguranta dvs. nu curatati
aparatul cu suflante cu aer actio-
nate cu abur sau cu aparate de
curatat cu presiune Tnalta.

Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata de vitro-
ceramica nu au niciun efect asu-
pra modului de functionare al
aparatului.

Pentru a curafa murdaria:

1.

— Curatati imediat:plasticul topit, fo-
lia de plastic si alimentele care
contin zahar. Daca nu procedati
astfel, murdaria poate deteriora
aparatul. Folositi o racleta spe-
ciala pentru sticla. Deplasati oblic
racleta pe suprafata de sticla, la
un unghi mare si indepartati restu-
rile de pe suprafata.

— Curatati dupa ce aparatul este su-
ficient de rece:inelele cu depuneri
de calcar, inelele cu urme de ap3,

2.

3.

pete de grasime, decolorari meta-
lice stralucitoare.. Utilizati un
agent de special curatare pentru
vitroceramica sau otel inoxidabil.
Curatati aparatul cu o laveta umeda
si putin detergent.
in final, uscati aparatul stergandu-
cu o carpa curata.

AVERTIZARE
Bara din sticla

e~

—

Nu utilizati racleta sau obiecte dure
pentru a curata bara din sticla si spa-
tiul dintre aceasta si suprafata vitroce-
ramica. Bara din sticla este atasata
placii ceramice.

Nu puneti cratite pe bara din sticla.
Tigaile si cratitele nu trebuie sa atinga
bara.



48 www.aeg.com

7. DEPANARE

Problema

Cauza posibila si solufie

Aparatul nu poate fi por-
nit sau utilizat.

» Ati atins 2 sau mai multe cadmpuri cu senzor in
acelasi timp. Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

» Pe panoul de comanda este apa sau acesta este
acoperit cu stropi de grasime. Stergeti panoul de
comanda

» Porniti aparatul din nou si setati nivelul de caldura
in decurs de 7 secunde.

» Este activat dispozitivul de siguranta pentru copii
sau blocarea butoanelor sau functia STOP+GO.
Consultati capitolul Utilizarea zilnica.

Tn timp ce aparatul este
dezactivat, este emis un
semnal sonor.

Ati pus un obiect pe unul sau mai multe cdmpuri cu
senzor. Indepartati obiectul de pe cdmpurile cu sen-
Zor.

Indicatorul caldurii rezi-
duale nu se aprinde.

Zona de gatit nu este fierbinte pentru ca a fost utili-
zata numai o perioada scurta de timp. Daca zona
de gatit trebuie sa fie fierbinte, contactati centrul de
service.

Temperatura comuta in-
tre doua valori.

Este activ Sistemul de control al nivelului puterii.
Consultati sectiunea "Sistemul de control al nivelului
puterii".

Este emis un semnal so-
nor, iar aparatul este ac-
tivat si dezactivat din
nou. Dupa 5 secunde es-
te emis inca un semnal
sonor.

Ati pus un obiect pe (1) . Indepartati obiectul de pe
campul cu senzor.

Se aprinde simbolul (-]

» Oprirea automata este activa. Dezactivati apara-
tul si activati-l din nou.

Se aprinde simbolul

» Pe zona de gatit nu se gaseste niciun vas. Puneti
un vas pe zona de gatit.

» Vasul nu este adecvat. Folositi un vas adecvat.

» Diametrul bazei vasului este prea mic pentru zo-
na de gatit. Puneti vasul pe o zona de gatit mai
mica.

Se aprinde simbolul
insotit de un numar.

Aparatul prezinta o eroare.

Deconectati un timp aparatul de la sursa de alimen-
tare electrica. Deconectati siguranta de la sistemul
electric al locuintei. Reconectati. Daca simbolul
se aprinde din nou, contactati centrul de service.
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Problema Cauza posibila si solutie

Se aprinde simbolul A aparut o eroare la aparat deoarece intr-un vas a
fiert tot continutul. Este activat sistemul de protectie
la supraincalzirea zonei de gatit. Oprirea automata
este activa. .

Dezactivati aparatul. Inlaturati vasul fierbinte. Dupa
aproximativ 30 de secunde activati din nou zona de
gatit. Simbolul trebuie sa dispara de pe afisaj,
indicatorul caldurii reziduale poate ramane aprins.
Lasati vasul sa se raceasca suficient si verificati-I
conform sectiunii "Vase pentru zonele de gatit prin
inductie".

Semnalele sunt dezactivate.
Activati semnalele (consultati sectiunea "Dezactiva-
rea si activarea semnalelor sonore").

Nu exista semnal atunci
cand atingeti campurile
cu senzor ale panoului.

Daca ati incercat toate solutiile de mai
sus si nu puteti remedia problema, con-
tactati distribuitorul dvs. sau centrul de
service local. Oferiti informatiile de pe
placuta cu date tehnice, codul format din
trei caractere pentru vitroceramica (se
afla in coltul suprafetei de gatit) si un
mesaj de eroare care urmeaza.

8. INSTALAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Sigu-
ranta.

Daca utilizati cadrul optional C-FRAME,
cititi instructiunile furnizate impreuna cu
acesta, anterior instalarii aparatului.

@ inaintea instalarii

Anterior instalarii aparatului, notati infor-
matiile de mai jos de pe placuta cu date-
le tehnice. Aceasta este amplasata pe
partea inferioara a carcasei aparatului.

* Model ....coovvieiiiiiieen

* Numarul produsului
(PNC) e

* Numarul de serie .................

Daca aparatul a fost utilizat in mod ne-
corespunzator, trebuie sa platiti interven-
tia tehnicianului de la centrul de service
local sau a distribuitorului, chiar si in pe-
rioada de garantie. Instructiunile cu privi-
re la service clienti si conditii de garantie
gasiti in brosura de garantie.

8.1 Aparatele incastrate

« Utilizati aparatele incastrate numai
dupa ce asamblati aparatul in unitati
de mobilier si suprafete de lucru ce co-
respund standardelor.

8.2 Cablul conector

» Aparatul este furnizat cu un cablu co-
nector.

+ Tnlocuiti cablul de alimentare electric
deteriorat cu un cablu special (tip
HO5BB-F Tmax 90 °C; sau de capaci-
tate mai mare). Adresati-va centrului
de service local.
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min.
30 mm

min.
5mm

min. 20 mm

[T 4

» Etansati cu silicon spatiul dintre blatul
de lucru si sticla vitroceramica.

» Puneti putina apa cu sapun pe silicon.

8.4 Instalarea mai multor aparate

» Scoateti cu o racleta siliconul aflat in
exces.

Piese adaugate:bara(e) de conexiune,
silicon rezistent la caldura, forma din
cauciuc, banda de etanseizare.

580 mm |+ (360 mm| = [ 20 mm | =| 920 mm

490 mm

l+— 520 mm—|

A

Utilizati doar silicon rezistent la
caldura.

Decuparea blatului de lucru

Distanta fata de perete: minim 50 mm
Adancime: 490 mm

Latime: insumati toate laturile frontale
ale aparatelor ce trebuie integrate si
scadeti 20 cm (consultati si capitolul
"Generalitati referitoare la dimensiunile
aparatului")

Instalarea mai multor aparate

1. Notati dimensiunea decuparii blatului
de lucru si taiati-o cu ferastraul.

2. Puneti aparatele unul cate unul pe o
suprafata moale, o patura de exem-
plu, cu partea inferioara n sus.

3. Puneti garnitura de etansare in jurul
partii inferioare a aparatului, de-a
lungul marginii vitroceramice.

4. Prindeti usor cu suruburi placutele
de fixare in orificiile adecvate din
carcasa de protectie.

5. Introduceti primul aparat in decupa-
rea blatului de lucru. Introduceti ba-
ra de conectare in decupajul blatului
de lucru si impingeti in sus jumatate
din Iatime pe aparat.
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N
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10.

1.

12.

13.

14.

Rotiti usor Thauntru placutele de fi-
xare de dedesubt pe blatul de lucru
si pe bara de conexiune.

Introduceti urmatorul aparat in decu-
parea blatului de lucru. Partile fron-
tale ale aparatelor trebuie sa fie la
acelasi nivel.

Strangeti suruburile placii/clemei de
fixare.

Etansati cu silicon spatiul dintre bla-
tul de lucru si aparate si cel dintre
aparate.

Puneti putina apa cu sapun pe sili-
con.

Apasati ferm forma din cauciuc pe
sticla vitroceramica si deplasati-o in-
cet de-a lungul spatiului.

Nu atingeti siliconul pana cand nu
se intareste, proces care poate dura
aproximativ o zi.

Indepartati cu atentie excesul de sili-
con cu o lama de ras.

Curatati complet partea vitrocera-
mica.

9. INFORMATII TEHNICE

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ..........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220-240V 50 -60 Hz
Made in Switzerland

3,2 kW

(954
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10. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu electrocasnice. Nu aruncati

simbolul & . Pentru a recicla aparatele marcate cu acest simbol 2
ambalajele, acestea trebuie puse in fmpreuna cu deseurile menajere.
containerele corespunzatoare. Returnati produsul la centrul local de
Ajutati la protejarea mediului si a reciclare sau contactati administratia
sanatatii umane si la reciclarea orasului dvs.

deseurilor din aparatele electrice si
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ANnA ONTUMATITbHBLIX PE3YJIBTATOB

Bnarogapvm Bac 3a Bbi6op gaHHoro npogykta AEG. 3ToT npoaykT 6yaet 6e3ynpeyHo
cnyxutb Bam gonrve rogbl — Beab Mbl CO34anM €ro ¢ NOMOLLBbH MHHOBALMOHHBLIX TEXHOMNOMUIA,
KoTopble obneryat Baluy xu3Hb 1 co3ganyT kayecTBa, KOTopble Bbl He HageTe B MPUBbIYHBLIX
npubopax. MoTpaTbTe HEMHOrO BPEMEHM Ha YTEHUE, YTOObI NOMYYNTb MaKCMManbHYH NOMb3y
OT CBOEW MOKYMKWN.

Ha Hawem BeG-caiite Bbl cmoxeTe:

of Haiitv pekoMeHaaumm no Mcnonb30BaHUIo M3AEnuii, PYKOBOACTBA MO SKChyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HEeMCNPaBHOCTEN, MHEDOPMAaLMIO O TEXHUYECKOM 0BCNYXUBaAHWUM:
www.aeg.com

/ 3aperucTpupoBaTb CBOE M3AENUs ANs ynyylweHus ob6cnyxmBaHus:
a/ www.aeg.com/productregistration

Mpuobpectn AoNoONHUTENbHBIE MPUHAANEXHOCTU, PACXOAHbIE MaTepuans! U
-‘% hbrpMeHHble 3anacHble YacTu ansi ceoero npubopa:
www.aeg.com/shop

MOAOEPXKA NOTPEBUTESIEN 1 CEPBUCHOE
OBCJTYXBAHNE

MbI pekomeHayeM UCMonb30BaTh OPUrMHanbHbIE 3anyacTy.

Mpw obpalleHnn B cepBUC-LEHTP criedyeT UMETb NOA PYKOI CreayoLLyo MHopmaLuio.
[JaHHas nHdopmMaLums HaxoanTcs Ha Tabnunyke ¢ TeXHUYeCkUMM daHHbiMK. Mogens, koa
nsgenus (PNC), cepuiiHbIi HOMep.

A BHumaHue / BaxkHble cBegeHUs No TexXHUKe 6e3onacHoCTHU.
@ O6was nHdopmauma n pekomeHgaumm

MHdopmaumsa no 3awwmre okpykatoLen cpegbl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAETCA.
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1. CBEOEHWA MO TEXHMKE BE3OINMACHOCTU

Mepen ycTaHOBKOW 1 akcnnyaTtaymern npubopa BHMMa-
TeNbHO 03HAKOMbTECH C MPUIOXEHHBIM PYKOBOLCTBOM.
[MponsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl
N NOBPEeXAeHns, NonyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUSb-
HOW yCTaHOBKOW 1 akcnnyaraumen. lNosaboTbTech 0
TOM, 4TOObI AaHHOE PYKOBOACTBO ObINo y Bac noa py-
KO Ha NPOTSPKEHUM BCEro cpoka cnyxobl npubopa.

1.1 Be3sonacHoCTb AeTen 1 nNuuy, ¢ OrpaHNYEeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSAMM

BHUMAHWE!
CywiecTByeT p1CK yayLLbsi, NMOMyYeHUs TpaBM U
CTOWMKWNX HapYLLEHWIA HETPYAOCNOCOBHOCTH.

» [aHHbIN NPUBOP MOXET IKCNNyaTUpoBaTbCH AeTbMU
cTaplle 8 neT n nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU rnsnde-
CKMMW, CEHCOPHBIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHO-
CTAMM UNN C HEQOCTATOYHbLIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMMU
TOMBKO MPU YCNOBUM HAXOXOEHUS Mo NPUCMOTPOM
nvua, oTBeyvaroLero 3a ux 6esonacHoCTb.

* He nossonsaiite getsm urpatb ¢ npubopom.

+ XpaHuTe BCe yrNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHe Jocsarae-
MOCTU OETEMN.

* He nognyckante geten n JOMaLIHUX XXUBOTHbIX K
npubopy, koraa oH pabotaeT unm octeiBaeT. [locTyn-
Hble OS5 KOHTaKTa YacTun npubopa CoXpaHAKT BbICO-
Kyl0 Temneparypy.

» Ecnn npnbop ocHaleH dyHKumen «3awuTa oT ge-
Ten», peKOMEHOYETCS BKITOYUTE 3TY (PYHKUMIO.

* Ounctka 1 AOCTYMNHOE NONbL30BATESO TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHmMe He LOMKHO NPON3BOAMUTBECA OETbMIN
6e3 npucmoTpa.



56 www.aeg.com

1.2 O6wme npaBmna TexHNkn 6esonacHoOCTU

2. A\

Mpnbop n ero 4OCTYNHbIE ANS KOHTAKTa YacTu CUlb-
HO HarpeBarTCH BO Bpems akcnnyaTtaumn. He npuka-
canTecb K HarpeBaTerllbHbIM 3fieMeHTaM.

He akcnnyatupyinTe gaHHbI Npubop C MOMOLLbIO
BHELUHEero TarMMmepa unu oTaenbHOM CUCTeMbl an-
CTaHUMOHHOIO yrpaBneHus.

OcTaBrieHve Ha BapO4YHOM NaHenNu nNpoayKToB, roTto-
BSALLMXCS Ha XMUpPe UNn macne, MOXeT NpeacTaBnaTb
OMacHOCTb M MPUBECTU K MoOXapy.

Hn B koem cny4dae He nbiTanTechb 3anuTb Nams BO-
AO0W; BMECTO 3TOro BbIKMOUYMTE NPUOOP 1 HaKpouTe
nnams, HanpuUMep, KPbILLKOW U1 NPOTUBONOXaPHbIM
oJesAnom.

He ncnonb3ynTte BapoyHble NaHeNu Ans XpaHeHus
Kakmx-nmbo npegmeTos.

He ncnonb3yite napoouncTuTenu ans O4UCTKA Npu-
bopa.

He cnegyeT knacTb Ha BapO4HYH MOBEPXHOCTb Me-
Tannuyeckne NpeamMeThl, Takue, Kak HOXN, BUSKK,
NOXKM M KPbILIKW, TaK KaK OHWU MOTyT HarpeBaTbCA.

[Mpn 06Hapy>XeHUM TpeLLMH Ha CTEKINOKEpaMUYECKON
naHenun oTkn4nTe Npubop BO nsbexxaHne nopaxe-
HUSA SNEKTPUYECKUM TOKOM.

[Mocre ncnonb3oBaHNA BbIKMOYNTE KOHAOPKY ee

PYYKOW ynpaBrieHMs 1 He nonaranmTechb Ha AaTyuk oo-
Hapy)XeHUs Nocyabl.

YKASAHUA MO BE3OINACHOCTU

* Ypganute BCIO YNaKoBKY.

2.1 YcTaHoBKa + He ycTaHaenuBsaiite 1 He NoaKmnoYan-

Te Npnbop, ecnn oH UMeeT NoBpexae-
BHAMAHME! HUA.

YcraHoska npubopa AomkHa + CnepynTte NpUnoXeHHbIM K Npnbopy
OCYLLECTBNATLCA TONBKO KBaNu- MHCTPYKLMSIM 1O 10 YCTaHOBKe.
drumMpoBaHHbIM NnepcoHanom!



* BblgepxuvBarite MMHMManbHO Aony-
CTMMblE 3a30pbl MEXAY COCEAHUMM
npubopamu n npegmetamy mebenu.

* Mpubop umeeT GONbLLOK BEC: He 3a-
ObIBaliTe 0 Mepax NPegoCTOPOXKHOCTH
npu ero nepemewyeHun. ObszatensHO
NCnonb3ynTe 3aluUTHbIE NEPYATKM.

» [MoBepXHOCTM CPe30B CTONELLHULbI
HeobX0AMMO NOKPbITb FePMETUKOM BO
nsbexaHve nx pasbyxaHusa nop Bos-
OencTeuem Bnaru.

« 3almTnTe AHULE npuGopa oT napa u
Braru.

* He yctaHaBnuBarite npubop Bo3ne
nBepe Unu nod okHamu. 3To No3Bo-
nuT nsbexatb nageHus ¢ npuéopa Ky-
XOHHOU MOCYy/Abl NpY OTKPbIBAHUY BE-
PV UNK OKHa.

» B cny4ae yctaHoBku npubopa Hag Bbl-
OBWXKHBbIMUY limMkaMmn ybeautecs, 4To
Mexay AHvLem npubopa u BEPXHUM
SILLMKOM MMeeTCs AoCTaTouHoe Ans
BEHTUNSLMM NPOCTPAHCTBO.

» ObecneybTe cBOOOAHbLI BEHTUNS-
LMOHHBIM NPOCBET LUMPUHOK 5 MM
Mexay CToNneLwHuLen u nepegHen Ya-
CTbiO M3aenusa nNof Hewn. [apaHTus He
pacnpocTpaHAeTCs Ha NoBpexXaeHus,
Bbl3BaHHbIE OTCYTCTBMEM JOCTATOYHO-
ro Ans BEHTUNSALUM NPpOCTPaHCTBa.

» [Ho npubopa cunbHO HarpeBaeTcs.
PekomeHayeTcs pasmectutb Nog npu-
6opom noxapobesonacHyto pasgenu-
TenbHYI0 NPOKNaaKy Ans npegorspa-
LleHns goctyna npubopy CHu3y.

MogknoveHne K anekTpoceTn

BHUMAHWE!
CyLuecTByeT puck noxapa u no-
PaXXeHUS SMEKTPUYECKNM TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckue noaknoyeHns
[OOIMKHBI NPOU3BOANTLCS KBaNMuLm-
POBaHHBLIM 3MEKTPUKOM.

* Mpubop gomkeH GbITb 3a3eMneH.

+ [Nepen BbINONHEHWEM Kaknx-nnbo
onepauuii no unctke npubopa unu no
yxogy 3a HUM ero criegyeT OTKIoUUTb
OT CETU SNEKTPONUTaHUS.

* Wcnonb3ynte cOOTBETCTBYHOLLMI
aneKkTpoceTeBON kabenb.

» He ponyckaiite cnyTbiBaHUsI 3N1IEKTPO-
NpoBOAOB.
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* [pw nogkntoyeHun npubopa K po3eT-
Kam, pacrnosnioXXeHHbIM Ha GrM3koM oT
Hero pacctosiHiu, y6egutech, 4To ce-
TEBOIA LUHYP UNK BUnKa (ecnu 3To npu-
MEHUMO K flaHHOMY Npubopy) He Ka-
caeTcs ropsiiero npubopa unm ropsi-
Yyer nocyapl.

* Y6eautech B NPaBUIbHOCTU YCTaHOB-
kv npubopa. HennotHo 3adhukcupo-
BaHHbIN CETEBOW LLUHYP UNW BUNKa
(ecnu 370 NPUMEHNMO K AAHHOMY Mpu-
6opy), koTopas HENOTHO AEPXMTCA B
po3eTke, MOXeT NPUBECTU K Neperpe-
BY KOHTaKTOB.

* [o3aboTbTech 06 yCcTaHOBKE 3aLUThI
OT NOPAXKEHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.

+ CeTeBOM LWHYp He JOMmKeH ObITb TYro
HaTsHyYT.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TOGbI HE NoBpe-
OWTb BUMNKY (€CNK 3TO NPUMEHUMO K
AaHHomy npubopy) n ceTeBol kabenb.
[Ins 3ameHbl ceTeBoro kabens obpart-
NTECb B CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K SMeK-
TPUKY.

* Mpubop gormkeH ObITb NOAKMHOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO, MNo-
3BONSIOLLEE OTCOEANHATL OT CeTU BCe
KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs M30nsuum
[omkHO obecneynBaTh paccTosiHne
MeXay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMmn He
MeHee 3 MM.

 CnepgyeT 1cnonb3oBaThb noaxoasiume
pasmMblKaloLime ycTpocTea: npeaox-
paHuTenbHble aBTOMaTUYeCKue Bbl-
KroyaTenu, nnaskue npegoxpaHuTe-
nu (pesbboBble Nnaskue NpegoxpaHi-
Tenu cnegyeT BblKpyYMBaTh U3 rHe3-
[a), aBToMaThl 3aluThl OT TOKa yTeuy-
KU 1 nyckaTenu.

2.2 icnonb3oBaHue

& BHUMAHWE!

CyLiecTByeT pUCK TPaBMbl, OXKO-
ra U nopaxkeHusi anekTpuye-
CKMM TOKOM.

* Vcnonb3yliTe NpMbop B XuMbIX Nome-
LLLEHUSIX.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B NapaMeTpbl
AaHHoro npubopa.

* He ocraBnsvite npmbop 6e3 npucmoT-
pa BO Bpemsi ero paboTbl.

+ [pu ncnonb3oBaHun Npnbopa He Ka-
canTecb ero MoKpbIMu pykamu. He ka-
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caiitecb npubopa, ecnn Ha Hero nona-
na sopga.

* He knagute Ha KOHOPKN CTONOBbIE
nNpubopbl UK KpbILLKK KacTptonb. OHK
MOTYT CUINIbHO HarpeTbLCs.

* [Nocne kaxxgoro Mcnosib3oBaHWs Bbl-
Krntovavite KoHpopk1. He nonarantecb
Ha AEeTeKTop Hann4yus nocyabl.

* He ucnonb3yiite npnbop Kak cToneLwu-
HULY UMK NOACTaBKy ANs Kakux-nnbo
npegmMeToB.

» B cny4yae obpasoBaHusa Ha npubope
TpeLH HeMeaneHHO OTKMIoUYNTE ero
OT CeTu aneKTponuTaHus. ATo No3Bo-
NWT NPeoTBPaTUTL NOopaxeHue anek-
TPUYECKUM TOKOM.

 [onb3oBaTenu ¢ UMMNNaHTUPOBAHHbI-
MW KapAUOCTUMYIIATOpamMu He J0S-
XKHbI NPUBNVXaTbcs K paboTatoLemy
npuGopy ¢ MHAYKLUOHHBIMU KOHGOpP-
kamu 6nuxke yem Ha 30 cm.

BHUMAHWE!

CyLiecTByeT onacHOCTb BO3ropa-

HUA Unn B3pbiBa.

* [Npw Harpese Xupbl U Macna mMoryT
BblAENSATb NerkoBocnnamMmeHsiioLmecs
napsbl. He gonyckante npucyTcTeus
OTKPLITOrO MAamMeHn 1 HarpeTbiX
npeaMeToB Npy UCNOMb30BaHWUN ANS
NPUroTOBIEHUS XMUPOB U Macer.

» O6pasyeMble CUIbHO HarpeTbiM Ma-
CITOM napbl MOTyT NpuBeCTU camo-
NpPon3BOJIbHOMY BO3ropaHuto.

* Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET CO-
AepxaTb OCTaTku NPoJyKToB, YTO MO-
XeT NMPMBECTU K €ro BO3ropaHuto npu
6onee HU3KMX TeMnepaTypax no cpae-
HEHMIO C MaciioM, KOTOPOE MUCMOJSlb-
3yeTcs B NepBbIi pas.

* He knagute Ha npuGop, pSOoM C HUM
UN1 BHYTPb HEro NerkoBocniameHsio-
Lmecs matepuvarbl Unn U3Lenus, npo-
NMUTaHHbIE NErKOBOCMTAMEHSOLLUMU-
cAl BeLecTBamMu.

BHUMAHWE!
CyLLecTByeT p1CK NOBPEXAEHUS
npubopa.

 He cTaBbTe Ha naHenb ynpasreHus
ropsiYyto KyXOHHYIO mocyay.

* He nossonsanTe XnaxkocTu NofHOCTbIO
BblKMNaTb 13 nocyapl.

 He ponyckaiite nageHus Ha noBepx-
HocTb npubopa Kakux-nubo npeame-
TOB UMW KYXOHHOI Nnocyabl. ATO MOXeT
NPVBECTYU K €€ NOBPEXAEHWIO.

* He BkntoyainTe KOHOOPKM 63 KyXOH-
HOW MocyAbl UMK C MYCTON KYXOHHOW
nocyAon.

* He knagnTe Ha npmMbop antoMyUHUEBYIO
donebry.

+ CTeknokepammnyeckyro NoBepXHOCTb
MOXHO nouapanartb, nepeasurasi no
HEMY YyTyYHHYIO Uy antoMUHUEBYHO
nocyay, a Takke nocyay ¢ nospe-
XAeHHbIM gHoMm. [Npu nepemeLleHnn
noAo6HbIX NpeaMeToB 0653aTeNnbHO
NoAHUMAaNTE UX C BapOYHOW NoBepX-
HOCTMW.

2.3 Yxoa v ouncTtka

BHMMAHUE!
CyLiecTByeT p1cK NOBpEXAEHUSI
npubopa.

* Bo usbexaHne noBpexaeHns Nokpbl-
TUSI BApOYHOW NaHenu npoussoauTe
€ro perynsipHyto O4nyTKy.

* He ncnonbayiite Ans o4ncTkm npmobo-
pa nogaBaeMmyto Nof AaBfieHMeM Boay
unv nap.

MpoTupaiite npnbop MArkon BNaKHon
TPANKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo He-
NTpanbHble MotLme cpeacTea. He
ncnonb3yliTe abpasvBHblE CPEACTBA,
uapanatowme rybku, pactBopuTenu
Unu MeTannuyeckme npeamMeTs.

2.4 Y1Tnnusauus

BHUMAHWE!
CyuiecTtByeT 0onacHOCTb TPaBMbl
Unu yayLwbs.

» [Ins nonyyeHus nHdopmMauum o Tom,
Kak HaanexuT yTUNn3nmpoBaTb AaHHbIV
npubop, 06paTUTECH B MECTHbIE MY-
HUUMNanbHbIE OpraHbl BNacTu.

* OTkntounTe Npnbop OT 3NEKTPOCETU.

+ OTpexbTe v yTUnuanpyiite kabenb
3MEeKTPONUTaHnA.
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3. ONMNCAHVE N3OENNA

3.1 OyHKUMOHamNbHbIE 9NeMeHTbl BapOYHON NaHenm

dyHkumen "byctep" 3200 BT
CTeknsiHHas nonocka

MNaHenb ynpasneHus

«
«
o ] A cKoBopoakM Bok 2300 Bt ¢

| ——H

ﬂi

Bblemka MHAYKUMOHHO KOHGOPKM

3.2 OyHKUMOHanNbHbIE 3NeMeHTbI NaHenn ynpasneHns
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YnpaeneHue npubopom OCYLLECTBASETCA C NOMOLLIbIO CEHCOPHbIX MOMNEN.

Pabota dyHkUMiA noaTBEepKOaeTcsl BbIBOAOM MHOPMaLUK Ha OUCTNei, a Takke

BU3yarbHOM U 3BYKOBOW MHOUKALIMEN.

CeHcopHoe none ®dyHKuWA
O BkrtoyeHwe v BbikntoueHne npubopa.
= BrokupoBka/pa3bnokupoBka naHenm
ynpaeneHus.
D YcTaHoBKa pexvuMoB TanMepa.

[ucnnen Tanmepa OTobpaxeHne BpEMEHN B MUHYTaX.
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CeHcopHoe none ®PyHKUUA
©) OTobpakeHne paboTbl PyHKLMK NPSIMO-
ro oTcyeTa BPEMEHU C Havyana
npurotoenenns (ot 1 oo 59 MuHyT).
B A OTobpakeHne paboTbl PyHKLMK TaiMe-
pa o6patHoro otcyeTa (o1 1 Ao 99 Mu-
HYT) nnu paboTbl byHKLMK Tanmepa.
Muoukaumsa mowHocT Harpe-  OTo6paxeHne 3Ha4YeHWst MOLLHOCTW Ha-
Ba rpesa.
B < BkntoyeHre pexmma «npoaoimKuTb npu-
rOTOBIIEHNE HA MEAJIEHHOM OTHEY.
B P BkntoueHue dyHkuun «byctepy.
JlnHeinka ynpasneHus YcTaHoBKa MOLLIHOCTW Harpesa.
+/— YBenuyeHne unu ymeHblLeH/e BpeMe-
HU.
Y BkntoyeHve v BbIKMOYeHE DYHKLUN
STOP+GO.

3.3 lHankaTopbl MOLLHOCTW Harpeea

Oucnnen OnucaHue

KoHdbopka BbIkoveHa.

(- KoHthopka paboTaer.

BkrtoueHa doyHKumA “% / «TNoaaepxanue Tennav.

(A BkntoyeHa dpyHKUMA «BycTep».

+ yucno. BosHukna HemcnpaBHOCTb.

E] / E] / C] TpexcTyneHyaTbli UHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna: B
npoLecce NpUroToBneHns / Nogorpes / ocTaTo4yHOe
Tenno.

BkntoveHa 6nokunpoBka / pyHKUMA «3awmTa oT AeTemn».

Ha koHdpopke HaxoamTcs HenmoAxoAsLas nocyaa, unu
OHa CIMLLKOM Mana, Unv nocyAbl BOOOLLE HET.

B BkntoyeHa pyHKLMA aBTOMaTUYECKOrO OTKIMHOYEHNS.

3.4 OptiHeat Control (3- MO€e AS1 NMPUTOTOBIIEHUS MULLIM, HEMnoC-

- peAcTBeHHO B AHULLE yCTaHOBJ'IeHHOI7I
CTynquaTbIM MH'D'MKaTOp Ha HUX Nocyabl. CTeKJ'IOKepaMVIKa Harpe-

ocTaTo4HOro Tenna) BAETCS OT Tensia KyXOHHOM Mocyapl.
BHUMAHUE!

(3)\(2)\ (L] OnacHocTs oxora

n3-3a octaToyHoro Tenna!

OptiHeat Control oTo6paxaeT ypoBeHb
OCTaTO4HOro Tenna. MHﬂyKLlVIOHHbIe
KOHCPOPKM CO3Jal0T Tenmno, Heobxoau-



3.5 MNpuHagnexHocTn

Crosopopka Bok (B komnnekre)

390 mm, 6 nuTpoB
C OBymsi pydkamm

CkoBopopgka Bok P 6.0 13 HepxaBeto-
Len ctanm
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Vcnonb3yiiTe TONbKO CKOBOPOAKY
Bok 13 komnnekTa npuHaanex-
HOCTEN.

4. EXXEOHEBHOE NCIOJIb3OBAHNE

4.1 BkntodeHue 1 BbIKHOYEHUE

MpukochuTeck k (1) Ha 1 cekyHAay, 4TOBSI
BKMHOYNUTL UMW BbIKIOYUTL NprGop.

4.2 ABTOMaTH4yeckoe
OTKIOYEHNE

HaHHas yHKUUA aBTOMATUYECKU
BbIKIovaeT npubop, ecnu:

BuikntoueHsl Bce koHdopku ( (0)).

He ycTaHoBneHa MOLWHOCTL nocre
BKMoYeHus npubopa.

MaHenb ynpaenexHusa 4em-nmbo 3anu-
Ta Unu Ha Hew YTo-Nnbo HaxoanTcH
Jonblie AecaTu cekyHa (ckoBopoaa,
TpsaAnka v T.n.) Hekotopoe Bpems 3By-
YUT 3BYKOBOW CUrHan, rnocre 4ero
npnobop BbikntovaeTcs. Ybepute npea-
MeT UNu NPOTPUTE NaHenb ynpaene-
HUS.

MpuBop cnuiikoM cunbHO HarpeBaeT-
cs (Hanpumep, Koraa XUOKOCTb B Ka-
cTptone BblkunaeT gocyxa). MNepen
cneayoLwmm Ucnonb3oBaHnem npmbo-
pa ganTe KOHGOPKE OCTbITh.

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCF| Henoaxoadilasa nocy-

na. 3aropaeTtcs 3Hauok (F ) u yepes
[IBE MUHYTbI KOHbOPKa aBTOMaTHYe-
CKv NpekpallaeT paboTy.

» KoHdopka He Bbina BbIknNoYeHa unm
He Obin N3MeHeH ypoBeHb HarpeBa.
Yepes HekoTopoe BpeMsi 3aropaeTcs
3HavoK (-] 1 NpuBop BbIKIIOYaETCS.
CM. Huxe.

» CooTHoLeHne YPOBHA MOLLHOCTU Ha-

rpesa n BpemeHn 0o aBTOMaTU4eCcko-
ro OTKNKYeHUA:

* (), (1)-(3) — 6 yacos
* (4)-(3)— 5 yvacos

* (8)-(9) — 4 vaca

* (10)-(H)— 1,5 yaca

4.3 3HayeHne MOLLHOCTH
HarpeBa

HaxmuTe Ha oTMeTKy HeoBXoAUMOro
3HAYEHWsI MOLLHOCTM Harpesa Ha JIMHel-
Ke yrnpaeneHus. [ns nameHeHus Ha-
CTPOViKM NpoBeanTe nanbLem no nuHemn-
Ke ynpaeneHus. He otnyckaiTte, noka He
BbliGepeTe HeOBXOAVMMYH0 MOLLHOCTL Ha-
rpesa. Ha gucnnee oto6pasnTcs Bbl-
OpaHHOe 3HaYeHNe MOLLHOCTU Harpesa.
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4.4 BkntoveHne 1 BbIKNoYeHne
dyHKumKM "Byctep"

DYHKLMSA NOBbILLEHNS MOLLIHOCTU YCUMK-
BaeT HarpeB Ha MHAOYKLMOHHBIX KOHGOp-
kax. PyHKLMM MHTEHCUBHOTO HarpeBa
("BycTep") Bkno4aeTcst MakCMMyM Ha 5
MUHYT MO MCTeYeHnn 3TOro BpemMeHu 30-
Ha MHAOYKUMOHHas koHdbopka aBToMaTu-
YeCKn NepekntoyaeTcs Ha ypoBeHb MOLL-
HocTn 14. YTOObI BKNIOYUTL 3Ty OYHK-
w0, npukocHnTech k P, npu atom 3a-
ropurcs . YTOGbI BBIKNIOYUTB, NpU-

KOCHUTECH K CTyneHu Harpesa (1) - .

4.5 Tanvep

®yHkumio « Tanmep» MOXHO BbIOpaTh
npv nomoLum (D .

Tanimep obpaTHoro otcyeTa

Tavimep obpaTHOro otcyeTa Mcnosb-
3yeTcs Ansa oTcyeTa BpeMeHN paboThbl
KOHCPOPKM 32 OAMH LMK NPUroTOoB-
nexusi. OH aBTOMaTUYeCKM BbIKoYaeT
KOHPOPKY MO UCTeYeHun 3agaHHoro Ba-
MW BPEMEHW.

@ BbiGop Talimepa o6paTHOro oT-
cyeTa CTaHOBUTCS BO3MOXHbIM B
crnyyae, ecrnm KoHgopKa BKIHoYe-
Ha 1 ANns Hee 3aaH ypOBeHb Ha-
rpeea.

Koraa paHHas dyHKUMA BKMoYeHa, 3aro-

paetca [\ .
 BknioueHue cyHkUuM Tarimepa obpar-
HOro OTCYETA: HAXMWUTE Ha 3HAYOK

Taiimepa -} , uToBbI 3anaTh Bpems (

00 - 99 B MuHyTax). Korga uHavka-

TOp KOHqJOpKVI Ha4ynHaeT MeaneHHo
MuUraTtb, 3anyckaeTca 06paTHbII7I oT-
CcYeT BpeMeHu.

+ [MpocMOTp OCTaBLUErOCA BPEMEHU: Ha-
xumaiite (1) , noka Ha aucnnee He
BbICBETUTCS Q . Ha gpucnnee otobpa-
31TCS1 OCTaBLUEECS 10 KOHLia oTcyeTa
BpeEMSI.

+ [ns CMeHbl 3Ha4YeHUs Taimepa obpat-
HOro oTcYeTa:HaxmmarTe @ 0o Tex
rnop, Nnoka Ha gucnrnee He NosiIBUTCS [3
, @ 3aTeM Haxmute = unn — .

* BeblknioveHve Taiimepa 06paTHOro oT-
cueTa: Haxumaiite (1) go Tex nop, no-
Ka Ha gucnnee He NosiBUTCA Q , a 3a-
TemM HaxmnTe — . HauyHeTcsa obpaT-

HbIli OTCYeT OCTaBLUErocs A0 LIl Bpe-
MEHM.

Mo UCTeUYEHNM BPEMEHN 0BPaTHOTO OT-
cueTa NoaaeTcs 3BYKOBOW CUrHan 1
HauMHaeT MuraTb LI . KoHdbopka oT-
KIIOYUTCS.

+ OTKnIOYeHne 3BYyKa:. HaXXMUTe Ha none

@)

®yHKUMA oTCcYeTa BPeMeHM C
Hayana npuUroToBreHNs

Talimep npsiMmoro oTcyeTa npegHasHa-
YeH AN cneXxeHusi 3a NPOAOMKUTENbHO-
CTbi0 BpEMEHUN paboTbl KOHPOPKN.
» Korga paHHasa dyHKUMA BKMOYEHa,
saropaetcs (V) .
BkntoyeHue cyHKUMKM Taiimepa nNpsaMo-
ro otcyeTa:
HaxmuTe Ha (D

Mpu 3ToM cumBon L)\ MoracHeT, a cuM-
son (P saroputcs.

+ lMpocMoTp anuTenbHOCTU paboTbl KOH-
copkm: Haxmmaiite (1) , noka Ha anc-
nnee He BeiceeTutcs (V) . Ha aucnnee
oTobpasuntca Bpemsi paboTbl KOHGOP-
KM.

* BblknoveHue Taiimepa npsiMoro oT-
cueTa: Haxumaiite (1) no Tex nop, no-
ka Ha aucnnee He nosisutea () , a 3a-
Tem Haxmute Ha = . Mpu 3ToM cum-
son (¥) noracHer, a cumson [\ saro-
puTCs.

+ C6poc cyHKLMUM Taiimepa NpsIMOro OT-
cyeTa: HaxmuTe Ha — . HayHeTcs ob-
paTHbIii OTCYET BpeMeHu [0 L .



Mpu ogHoBpemeHHoN paboTe
OBYX (PyHKUMI Tarimepa Ha guc-
nnee cHavana otobpaxaeTcs
Tarivep oTcyeTa BPEMEHM C Ha-
Yyarna npuroToBneHus.

(i)

Tanmep.

Tanmep MOXHO Ucnonb3oBaTh ANsi OT-
cuyeTa BPeMeHHM, korga KOHPOPKN He 1c-
nonb3ytoTca. Haxmute Ha @

Haxmunte Ha —|— unn — Tarimepa, 4Tobbl
3apaTtb Bpemsl. [1o ncreyeHun 3aagaHHo-
ro BpEMEeHM NofgaeTcs 3ByKOBOW CUrHan
M HaYMHaeT MUraTb LI .

+ OTKnIoYeHUe 3ByKa: HAXXMUTe Ha none

O
4.6 STOP+GO

dyHkums s nepesoanT Bee paboTaro-
Lje KOHCOPKM Ha HAaUMEHbLLYIO CTY-
NEeHb HarpeBa — B PEXVM NOAAEPKaHNS

terna ((u)).

Mpu paBoTe yHKLUMM % HACTPOIiKY Ha-

FPeBa M3MEHUTb Hembas.

DYHKUMA % He OTKMIoUaeT dyHKLMIO

"Tanmep".

+ NS BKNIOYEHUS 9TON DYHKLMUM Npu-
KOCHUTECH K = . 3aropuTcs CMBON

.
* NS BbIKMIOYEHUS 3TOW PYHKLMN Npu-

KOCHUTECH K v . ByaeT BbiBpaHa 3a-
[aHHas paHee MOLLHOCTb Harpesa.

4.7 bnoknpoBka

MoxxHO 3abnoknpoBaTb naHenb ynpa-
BreHna 3a ucknioueHnem knasuwm (1) .
3710 npegoTBpaLLaeT cnyvyanHoe nave-
HEeHne MOLLHOCTM Harpesa.

CHavana 3aganTe MOLHOCTb Harpesa.
[ns BKMIOYEHNS 3TON DYHKLUMN HAXMUTE
Ha [§] . Cumson (L] saroputcs u 6yaet
ropeTb B TedeHue 4 cekyHa.

Tarimep npodomkuT pabory.

[ns BbIKMOYEHNSA 3TOW PYHKLUN HAXMU-
Te Ha [i] . Byaert Bui6paHa 3anaHHas pa-
Hee MOLLHOCTb Harpesa.

Mpwu BbIKNIOYEHMM NPUBOPa OTKMIOYAET-
Cs 1 3Ta PYHKLUSA.
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4.8 dyHKuma «3awmTa ot
neTten»

OTta chyHKUMS NpefoTBpaLLaeT Henpea-
HaMepeHHYI0 3KCnnyaTaLuio Bapo4HoM
naHenw.

BknioyeHne dyHKUMM «3awuTa ot

hetei»

* BkniounTe BapoyHyto naHenb ¢ no-
moubio (1) . He sapaBaiite HUKakoro
YPOBHSI MOLLHOCTM Harpesa.

* KocHutecb 5 Ha 4 ceKkyHabl. 3aro-
paetcs cumson (L] .

* BblknoynTe BapoYHyto NaHenb ¢ no-
Moo (D) .

BoiknioyeHne dyHkuMKM «3aluuta ot

peTei»

+ Bkmounte Bapo4Hyto naHernb ¢ no-

mousto (1) . He 3apaBaiite HuKkakoro
YPOBHS MOLUHOCTY Harpesa. HaxmnTe

Ha [§] v ynepxuBaiite yeTbipe cekyH-
Abl. 3aroputcs cumeon | .
* BblkntounTe BapoyHyo NaHenb ¢ no-
motisio (D) .
OTmeHa yHKUUK «3awuTa oT aeTen»
Ha OAWH LMK NMPUrOTOBNEHUsA
* BkntounTe BapoyHyt naHersb ¢ no-
mowio (1) . 3aroputcs cumeon (L] .
Haxmute Ha E W yoepxvBanTe YeTbl-
pe cekyHabl. B TeueHune 10 cekyHR Bbl-
6epuTe 3HauYeHWe MOLLHOCTU Harpesa.

BapoyHol naHenbio MOXHO MONb30-
BaTbCS.

 [locne BbIKNOYEHUSA BapOl-IHOVI naHe-

nm ¢ nomotsio (1) dyHKLmMa «3awmTa
OT OeTen» BKITOYaeTCHa CHOBa.

4.9 OffSound Control
(BkntoveHne 1 BbIKMoYEHNE
3BYKOBbIX CUrHasnoB)

BbikntoyeHne 3BYKOBbIX
curHanos

Bbikntounte npmbop.

Mpukochuteck k (1) B Teuenme 3-x ce-
KyHA. [IMCnneu 3aropsiTcsl U NoracHyT.

Ha Tpu cekyHabl kocHuTecs [ . 3aro-
puTcs cumson [pD) . 3BYK BKIoueH. Koc-
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HuTeck - . 3aroputca b § . 3Byk oTKnIO-
YeH.

Mpu paboTe 3TOW PYHKLUN 3BYKM CribILL-
Hbl TONBKO €Crnu:

* naxatb (1

* 3aBeplueHa paboTa Tanmepa

* 3aBeplueHa paboTta Tarimepa obpaT-
HOro otcyeTa

* Ha naHenb ynpaeneHus Obin nocra-
BMNEH NOCTOPOHHWUI Npeamer.

BkrtoyeHne 3ByKOBbIX
curHanos

Bbikntounte npmodop.

5. MNOJIE3HbIE COBETHI

@ Wcnonbayite BmMecTe ¢ npubo-
POM TOMbKO MOCTaBMsEMYIO B
komnnekTe ckosopoay Bok ¢
KpYrnbIM QHOM.

& BHMUMAHWE!

BesonacHas pabota npubopa B
COOTBETCTBUM CO CTAHAAPTOM
EN60335 rapaHTupyeTcs TONbKO
npy UCMONb30BaHUN CKOBOPOAbI
Bok, noctaBnsiemon BmecTe ¢
npubopom. Vicnonb3oBaHue Ky-
XOHHOW nocyabl C NIIOCKUM LHOM
HegonyCcTUMO.

5.1 Vicnonb3oBaHue
ckoBopoabl Bok

» AKKypaTHO nocTtasbTe cKkoBopoay Bok
B COOTBETCTBYIOLLYYIO BbleMKyY. pu He-
cobnoeHNN OCTOPOXHOCTU pyyka
MOXeT yAapuTb MO CTEKNoKkepammye-
CKOVi MOBEPXHOCTU U NOBPEUTH ee.

* He Tpsacute ckoBopoay Bok, korga
OHa HaxoaWuTCs B BbIEMKE AN CKOBO-
poabl Bok. Pyyka moxeT nouapanatb
UM UHLIM 06pa3oM NoBpeanTb CTe-
KINOKepaMU4eCKyHo MOBEPXHOCTb.

Mpukochuteck k (1) B TeueHme 3-x ce-
KyHA. Ancnnen 3aropsitcs U MoracHyT.
Ha Tpu cekyHabl kocHuTecs [ . 3aro-
puTca cumBon (b Y , MOTOMY YTO 3BYK Bbl-
knioueH. Kochutecs =+ . 3aroputcst cum-
Bon (58] . 3BYK BKMOYEH.

5.2 lLlym BO Bpems paboThbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu

* MOTPECKMBaHWE: NP UCMONb30BaHWUN
nocyapbl, N3roTOBMEHHOM U3 HECKOTb-
KMX matepuanos (MHOrOCMOWHOE OHO).

* cBuUCT: Bbl nonb3yeTteck koHGOpKOW,
[OJ151 KOTOPOVi 3aaH BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLHOCTW, a Nocyaa U3roToeneHa uns3
HECKOMbKUX MaTepunanos (MHOrOCIONi-
Hoe AHO).

* ryn: Bbl ucnonb3yeTte BbICOKME YPOBHM
MOLLHOCTW.

* MOLLENKMBaHNE: MPOUCXOAST INEeKTpU-
Yeckune nepekryeHus.

* LIMMNEHNE, XyXxoKaHue: paboTaeT BEH-
TURsTOoP.

Hanuune wymoB ABNSeTCA HOpMasibHbIM

SIBIEHWEM U He O3Ha4aeT, YTo Npubop

HeucrnpaBeH.

5.3 OKOHOMMS ANEKTPOIHEPTUN
@ Kak cbepeyb anekTpoaHepruo

» [1o BO3MOXHOCTW BCeraa HakpblBante
NocyAy KPbILLIKOW.

* [Npexae Yyem BKMOYATL KOHAOPKY, NO-
CTaBbTe Ha Hee nocyay.

* Vlcnonb3yiTe octaToMHOE Tenno Ans
noaaepXXaHus NULLM B rOpsiYeM co-
CTOSIHUM UK ANS pacTannMBaHns
NPOAYKTOB.



5.4 Oko Timer (Tanmep
3KOHOMUWYHOCTW)

)

C uenbio 9KOHOMUM IMEKTPOI-
Heprum HarpeBaTenb KOH(OPKK
aBTOMaTUYECKM BbIKINOYaeTCs
HeCKOmNMbKO paHblLUe, YeM nojaeT
curHan Tanmep obpaTtHoro oT-
cyeta. CokpalleHne BpeMeHN
HarpeBa 3aBWCUT OT CTYNEHW Ha-
rpeBa v BpEMEHU NPUroToB-
nexHus.

5.5 PekomeHgaumn ans
NPUroTOBNEHNSI HA CKOBOPOAE
Bok

MHAYKUMOHHBIN Harpes ckoBopoabl Bok
SABMSETCA naeanbHbIM Ans éniog, roto-
BALLMXCA "3a MUHYTY", 0cO6EHHO 6ntog
KMTaNCKOM KyxHW. 3a KOpOTKOe BpeMmsi
apKu NpoAayKTbl NOCTOAHHO NOMELLN-
BatoTcs. Cuctema MHOYKUMOHHOIO Ha-
rpeBa obecneumBaeT GbICTPOE NPUroTO-
BrneHue B ckoBopoae Bok Ha BbicOkoM
YypOBHe MOLLHOCTU. B pesynbTaTte Msco
1 pblba OCTalTCH COYHbIMU, @ OBOLLU
COXPaHSIOT CBOM LUBET, BKYC U BUTaAMU-
Hbl.

AN

BHUMAHUE!

Byabte BHUMmaTenbHbl! Cylue-
CTBYET PUCK MONYy4YEeHUS OXOros
OT NeperpeToro mMacna u xupa.
KomnnekT ¢ MHOYKUMOHHOW CKO-
Bopoaow Bok nmeert kpaliHe bbi-
CTPYIO peakuuto Ha BbIGOp ypoB-
Hs1 MOLLHOCTW, OCOGEHHO NpW BbI-
6ope ypoBHs 9 u Bbiwwe. Mepe-
rpeB xupa 1 Macna npoucxoauTt
KpaiHe 6bIcTpo. MosiBneHne apl-
Ma O3Ha4yaeT, 4YTo Temnepartypa
CMULLKOM BbICOKa.

Mpu npurotoBneHnn Ha xupe
WM macne He OCTaBnsinTe npu-
6op 6e3 npucmoTpa.

Mpu Hannuumn Ha ckoBopoae He-
60nbLUOro KonMyecTsa NpPoaykK-
TOB M Macrna ucnonb3ynTe yHK-
unto "BycTep" Tonbko KpaTkoBpe-
MeHHO. B npoTnBHOM crnyyae cy-
LLleCTBYET PUCK MOBPEXAEHNS
ckoBopoabl Bok.
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Temnepatypy XapKku MOXHO oLie-
HUTb MPY NOMOLLM OEPEBAHHOWN
noxku. NomectuTe B ropsuni
XKUP YEePEHOK AePEBAHHOW NOX-
Ku:

— Ecnu Ha NOBEPXHOCTb NOAHU-
MaTCA ManeHbKue ny3blpbkun,
TemMnepartypa XXapku OOCTUTHY-
Ta.

— Ecnu ny3bIpbKOB HET, 3HauuT,
TemnepaTypa apku eLle He
[OCTUTHYTa.

5.6 MNMpurotosneHve 6ntog B
ckoBopoae Bok

MpuroToBneHne Bo cpuTiope nNpu
NOCTOSAHHOM MOMELLUMBAHWUMN

* Hanelite B ckoBopoay Bok macno.

+ [NopexXbTe MHrpeaneHTbl Ha ManeHb-
Kne Kycouku. [lobaBbTe coyc u npu-
npaBy 1 GbICTPO 06XapbTe Ha BbICO-
KOM YpPOBHE HarpeBa, HenpepbIBHO Mo-
MeLumBasi.

 Bpems npUroToBneHns KpaiHe Maro.
Mepen Tem, kak HaYaTb NPUroToBIE-
HUe, 06A3aTesIbHO NOArOTOBLTE WH-
rpeaveHTsbl.

* HauumHavite ¢ HrpeaneHToB C Ha-
n6onbLUMM BPEMEHEM MPUFOTOB-
neHus.

» JXapka Bo hpuTiOpe — O4EHb NOnes-
HbIA 4Ns 300POBbS METOZ, NPUroToB-
nexHus 6nof,.

+ OBOLLM COXpaHsIXT CBOW BKyC 1 apo-
MaT, COXPaHST CBOI MpUBeKaTenb-
HOCTb 1 OCTalOTCS XPYCTALLUMM.

* ManeHbkue Kyco4ku Msca octaloTcs
MSATKUMM.

Fny6okoe npoxapvBaHue

» CkoBopoga Bok obecneuvBaeT kpan-
He HU3Koe NajeHvne TemnepaTypbl;
Ons Hee Takke TpebyeTcst He3Hauu-
TenbHOe KONMMYecTBO Macna.

» bnarogaps ctabunbHon Temnepatype
nua npu obxapueBaHum nornowiaeT
marno macna.

* Msco, pbiba, kapTodenb, oBOLM 1
T.[. COXPaHSIIOT POBHbI LBET U KOPOY-
Ky, @ TaKke CBON OObIYHbIV BKYC.

* Vcnonbayiite ToNbKO Macno, cne-
uManbHo npeaHasHaveHHoe Ana rny-
GoKOro npoxapuBaHusi.



66 www.aeg.com

MpuroToBrneHune svu-nawort / B36usaHue

» BornyTas chopma ckosopoaku Bok
nogxogun ana B36MBaHMUSA 3aBapHbIX
KpemMoB, cnagkmx BUHHbIX NOAJIMBOK,
COYCOB Ha OCHOBe Macna, Tecta ans
HEXNPHbIX OUCKBUTHbIX nMporoB nnun
napde (xonogHbIx AecepTtoB) 6€3 BO-
AsHol 6aHu npy Temneparype oT
65°C po 80°C.

MpuroToBneHne Ha MeaIEHHOM OrHe

« OTBapuBaHue: NPUroToBMEHNe ML
(Hanpumep, cnareTTu) Npu Temnepa-
TYpe KUMeHus.

« MpuroTtoeneHne Ha MeAsIEHHOM OrHe:
NPUroTOBIEHNE MUKW (HanpumMep, Ba-
PEHVKOB UMW KNELOK) Npu Temnepary-
pe YyTb HIKE TOYKU KUMEHUS.

MpunyckaHue

* [purotoBneHune nuwim B ee cobCTBEH-
HOM COKY Unu npu go6aeneHnn He-
6onbLUOro KoNMyecTea Macna unm
WNHOW XNOKOCTH.

* Vcnonbayiite 3TOT MeTOA NPUroTOB-
neHus Ans npogyKkToB C BbICOKUM CO-
OepXaHneM Bodbl (TaknMx Kak OBOLLW,
pbl6a 1 OpyKTbl), C HAKPBITOW Kpbl-
LLKOW, Ha CpeHeM OrHe, 4YTobbl Cco-
XpaHsAncsa apomar npoayKToB.

TyweHue

+ OTOT Wagsawuii MeToa NpUroTos-
NIEHNs1 COXPaHSET BbICOKOE Cofepxa-
HUe NuTaTenNbHbIX BELLECTB B NPOAYK-
Tax ¥ Npu KOTOPOM MNPOAYKTbl He Te-
pSItOT CBOEro LBeTa.

6. YXOO N O4YNCTKA

MpoussoguTe yncTky npubopa nocne ka-
XOOro NPUMEHeHUS.

Bcerga ucnonbayiite nocyay ¢ YMCTbIM
OHULLEM.

& BHMMAHWE!

OcTpble npeameTbl U abpasue-
Hble YMCTSILLME CPeacTBa MOryT
noBpeanTb Npuéop.

M3 coobpaxeHuii Bawen 6e3o-
nacHOCTU 3anpeLyeHa o4mcTka
npubopa oT 3arpA3HeH C No-
MOLLIbIO MAapOCTPYMHbIX annapa-
TOB WM YCTPOWCTB MOWKM Noj,
OaBneHnem.

* WMcnonb3oBaHue XUPOB U Macen

Ecnu Temnepartypa C/IMLIKOM BbICO-
Kad, XXUp Ha4ynHaeT ObIMUTbLCA (TaK Ha-
3blBaeMada «To4Ka Ll,bIMJ'IeHMFl»)

XXupbl/ma- Makc. Touka abl-

cna Temnepa- MreHus
Typa (°C) (°C)

Cnmeoy- 130 150

Hoe mac-

no

CBuHoM 170 200

Xup

[oBsxkmn 180 210

Xup

OnuBko- 180 200

BOE Mac-

no

Mopgcon- 200 220

HeYHoe

Macno

OpexoBoe 200 235

Macno

Kokoco- 200 240

BOE Mac-

no

q)yHKLI,VIH noBbILWEeHNA MOLLHOCTK NoAXo-
ONUT AN KunsyeHus 60nbLIoro Konmye-
CTBa XNOKOCTU

LlapanuHbl nnu TeMHble NaTHa
Ha CTekIlokepamuKke He BNUsiioT
Ha paboTy npubopa.

YpaaneHve 3arpsisHeHui:

1. - HemeaneHHo yaansiTe : pacnna-
BMEHHYIO NnacTMaccy, nonuaTu-
TIEHOBYIO NMEHKY U NULLEBbIE NPO-
AYKTbl, coaepxallme caxap. NHa-
Ye 3arpsi3HEHUsI MOTYT NPUBECTM K
noepexageHuio npubopa. Ncnonb-
3yiiTe cneumanbHbli ckpebok ans
crekna. PacnonoxuTe ckpebok
noa OCTPbIM YrfOM K CTEKNSIHHOW
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NOBEPXHOCTU N ABUranTe ero no * He ucnonbayiite ckpebok nnu ocTpble
3TOW NOBEPXHOCTW. npeameTbl Ans YUCTKU CTEKNSAHHON

- YnaneHnue 3arp;|3HeHM[/‘| npouaBo- MNOJIOCKU U I'IpOCTpaHCTFa Mexay HUm
AuTe TosIbKO Mocre Toro, Kak npu- N CTeKnokepammn4yeckom noBepxHo-
60p NOMHOCTLIO OCTbIHET:N3BECT- cTbto. CTekIsHHas nosocka NpuKpe-
KOBbIe MsITHA, BOASIHbIE Pa3BOAbl, nneHa K CTeknokepammyeckon naHe-
Kannu xupa, 6necrsme obec- .
LiBeYeHHble NsaTHA. Vicnonbayite * He cTaBbTe Ha CTEKNAHHYIO NOMOCKY
cneuunanbHble CpeacTBa Ans YncT- nocyay.
KV MOBEPXHOCTEN 13 CTEKITOKEPa- * NosaboTbTeck 0 TOM, 4TOOLI CKOBOPO-
MUKN NN HepXXaBetoLLien cTanu. bl U KacTplonn He Kacanucb CTEKMSAH-

2. Mpwnbop cnegyeT YNCTUTb BNaXXHOM HOW NOMOCKM.

TKaHbIO C HEOONMbLLMM KONTMYECTBOM
MOIOLLIEro cpeacTBa.

3. B camom KoHLe Hacyxo BbITpUTe
nNpuBop YMCTON TPSANKOWN.

BHAMAHME!
CreknsaHHas nonocka

7. MOWCK N YCTPAHEHWE HEMCMPABHOCTEW

HewncnpasHocTb BoamorkHasi npuunHa 1 cnocob ee ycTpaHeHus

MpuGop He BkntoyaeTcss * Bbino HaxaTo oAgHOBPEeMEHHO ABa unu Gonee
unun He paboTaer. CEHCOpPHbIX nons. CnegyeT HaXuMaTb TOMbKO Ha
O[IHO CEHCOopHOe rnore.
* Ha naHenb ynpasneHus nonana Boga unv kannm
*upa. [NpoTpuTe naHenb ynpasneHus.
* Bknounte npnbop cHoBa 1 B Te4EHUE 7 CeKyHL,
YCTaHOBWUTE 3HAYEHME MOLLHOCTW Harpesa.
» BkntoyeHa 6nokmMpoBKka KnaBuL UK 3almTa oT
petern STOP+GO. Cwm. MnaBy «ExenHeBHoe mc-
NoNb30BaHUE.

Mpr6op BbIKMOYEH, HO  Ha ogHO unu Gonee ceHCopHBbIX Nosei Obin Noso-
OH BblOaeT 3BYKOBOW )XEH MOCTOPOHHWI NpeaMeT. YAanuTe NocTOPOHHMU
curxan. NpPeaMET C CEHCOPHbIX MONEN.
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HewncnpaBHOCTb

BosmMoxHas npuyuHa u cnocob ee yCTpaHeHus

He BkntovyaeTca nHauka-
TOP OCTATO4YHOro TEenna.

KoHdpopka He Harpenack, NockosibKy paboTtana B

TeYeHue CNMLLKOM KOPOTKOro BpemeHu. Ecnu koH-
hopka AornxkHa yxe 6bITb ropsven, obpaTutecs B

CEPBUCHbBIN LIEHTP.

Ha gucnnee yepeaytoT-
csl ABa pasHbIX YPOBHS
Harpesa.

PaboTtaeT cuctema ynpaBneHusi MOLWHOCTb0. CM.
«Cnctema ynpaBneHusi MOLLHOCTbIOY.

MNopaetcs 3BykoBOW CUr-
Han, npubop BKMYaeT-

CSl 1 CHOBA BbIKMOYaET-

cs1. Yepes 5 cekyng pas-
[aeTcs ellle OavH 3BYKO-
BOW CUrHanm.

Ha @ HaxoAMTCsA NOCTOPOHHUI NpeaMeT. Yaanute
NOCTOPOHHUI NPeAMET C CEHCOPHOro NOns.

FopuT nHankatop (-] .

» CpaboTana hyHKLMSA aBTOMATMYECKOro OTKIHOYe-
HUs. Bbikntounte npubop 1 CHoBa BKMHOUNUTE €rO.

lopuT nHamkaTop (F) .

» Ha koHdopke oTcyTcTBYyeT nocyaa. [NoctaBbTe Ha
KOHpopKy nocyay.

* Wcnonb3yeTcs HenoaxoasLasa nocyaa. Mcnonbe-
3yiTe NOAXOASLLYH0 nocyay.

» [OnameTp gHa NocyAbl CAVLLIKOM Man Ans AaHHOW
KOHOpKK. [MepemecTuTe nocyay Ha KOHOPKY
MEHbLLErO pasMepa.

3aropaertcs (£] 1 umdpa.

[MpownsoLwna owmnbka B pabote npubopa.

Ha HekoTopoe Bpems oTknouMTE NPMBOp OT CeTh
anekTponuTaHusi. OTKNIYUTE aBTOMATUYECKUIA Npe-
pbiBaTeNb AOMaLLHeN anekTpoceTn. 3aTem BoccTa-
HOBUTE MogkKNtoyeHne. Ecnv nhgnkaTop 3aropur-
Csl CHOBa, 06paTUTECH B CEPBUCHBIN LIEHTP.

[opuT MHAMKaTOP .

[MpownsoLwna owmnbka B paboTe npubopa B pesyrb-
TaTe BblkMnaHus Boapl B nocyge. Cpaborana cucre-
Ma 3aLLmnTbl KOHOPKK OT neperpesa. CpaboTana
yHKLNA aBTOMATUYECKOTO OTKITIOYEHUS.
BoikntounTe npubop. CHUMKUTE ropsavyto nocyay.
MpumepHo yepes 30 cekyHA CHOBA BKITHOUYNTE KOH-
dopky. NHgnkauns [OIMKHa NoracHyTb; UHAK-
KaLusi OCTaTOYHOro Tensia MOXET MpU 3TOM ropeThb.
[ante nocyne Kak cnegyeT OCThiTh U NPOBEPbLTE,
nogxoput nu oHa. CeBepbTech ¢ pasgenom «lMocyaa
ONst UHOYKUMOHHBIX KOHGDOPOK.

Mpun HaxxaTum Ha ceH-
COpHbIe NOMs NaHenu
ynpaBneHns OTCyT-

cTByeT 3ByKOBOI7I CuUrHan.

3ByKOBas curHanusaums OTKIYeHa.
BkntounTe 3ByKkoBYyHO curHanmaaumio (cm. « OTkmto-
YeHne cUrHanusauumn»).

Ecnu ¢ nomoLubto Bbilleyka3aHHbIX Cro-
co60B He yaanoch ycTpaHUTb HeMcnpae-
HOCTb, 06paTUTECh K NpOAaBLYy UK B
cepBuCHbIV LeHTp. CoobLmTe cBeae-

CKMMW JaHHBIMU, KOf, CTEKIIOKepaMUKK,
COCTOALLMIA N3 Tpex umdp (OH ykasaH B
yriny BapoO4HON NaHenu), n NosiBnsto-
Leecsi coobuyeHne o6 owmbke.

HUA, YKa3aHHble Ha Tabnuuke ¢ TexHu4e-



Ecnu Bbl HENPaBUILHO 3KCMIyaTUpPOBa-
N Npnbop, TEXHUYECKOE 0BCMyXMBa-
HWe, NpefocTaBnsieMoe cneynanucTamm
CEPBUCHOTO LiEHTpa unu npogasua, 6y-
[eT NnnaTHbIM, faxe ecrnv CPoK rapaHTum

8. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!
Cwm. MnaBy «CBeaeHnsi No TeXHU-
ke 6e3onacHoCTM».

B cnyyae ncnonb3oBaHuu Takom npu-
HaanexHocTu, kak pama C-FRAME, ne-
pen ycTaHoBKoW npuGopa nsyymTe npu-
naraemyto K pame UHCTPYKLMUIO.

@ Mepef ycTaHoBKOW

Mepen ycTaHoBkon npubopa nepenunium-
Te € TabnuykM ¢ TEXHUYECKUMM AaHHbI-
MW BCE CBEAEHWS, NepevncneHHble Hu-
xe. Tabnuuka ¢ TEXHUYECKUMMU AaHHbIMU
HaXOAUTCS Ha HUXXHEN YacTu Kkopnyca
npubopa.

(PNC) .
* CepUHbIA HOMED .......ccceeenneene

8.3 Cbopka
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ele He uctek. IHCTpyKkuum no TexHnye-
CKOMY OGCNY>XMBaHWIO U YCNOBUSIM ra-
paHTUM NpYBeAeHbl B rapaHTUIAHOM Gyk-
nere.

8.1 BctpanBaemblie npmbopsbl

- Okcnnyartauus BcTpansaembix npubo-
POB paspeLLeHa TOMbKO Nocre ux
MOHTaxa B Me6Genb, npeaHasHayeH-
HY!0 AN BCTpavBaeMbIX NpMBopos u
oTBeYaloLLyl0 HeoBX0AMMbBIM CTaHAap-
Tam.

8.2 CeTeBoli kabenb

* MNpubop nocraBnsieTcs ¢ CETEBbLIM
LLIHYpOM.

* [NoBpexaeHHbI kKabenb NUTaHus crne-
OyeT 3aMeHUTb crneumanbHbIM kabe-
nem (tTvn HO5BB-F, paccunTaHHbIl Ha
MakcumarnbHyto Temnepatypy 90°C
unu Bbiwe). ObpaTUTECh B MECTHBIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

i
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min.
30 mm

-

ﬂ min.
A 5mm
ﬂ

min. 20 mm

[T @

+ 3anonHuTe 3a30p Mexay CToNeLHN- * Ypanute nsnuiiek CMnnKoHOBOro rep-
Lieli 1 CTEKNOKepamMmn4ecKkoli noBepx- MeTMKa Npu NoMoLLM ckpebka.
HOCTbIO CUSTMKOHOBBLIM FrepPMETUKOM.

* CMouMTE CUMMKOH HEOONbLLMM
KONMMYECTBOM MbINIbHOW BOABbI.
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8.4 YcraHoBka 6onee ogHoro npubopa

Tpebyemble UHCTPYMEHTbI: CoeanHU-

TenbHas WuHa(bl), TEPMOCTOWKWIA CUNK-

KOH, pe3vHOBasi paMoYHas Npoknazaka,
repMeTU3vpyHoLLasi Nomnocka.

580 mm |+ [360 mm| - | 20 mm [ = | 920 mm

: O :

_{_; ) I
/A “\

YA | =

McnonbayiTe TonNbKo cneunans-
HbIW XapOCTOMKUI CUITUKOHOBbIN
repmeTuK.

Bbipes B cTronewHuuye

PacctosiHne ot cTeHbl: He meHee 50 Mm
ny6bwuHa: 490 mm

LLinpuHa: cnoxute WNPUHY BCEX BCTpau-
BaeMblx NpubopoB 1 oTHUMMTE 20 MM
(Tarke cm. «OB630p pa3amepoB Bcex npu-
60pOB B LUMPUHY»).

YcTaHoBka 6onee ogHoro npmbopa

1.

Pa3swveTbTe 1 coenaiite Bbipes B
cToneLHuLe.

Pa3mecTtuTe npnbopbl BBEPX AHOM
Ha MArkol MOBEPXHOCTU, Hanpuwvep,
Ha ogesne.

MponoxwuTte Bokpyr 6onee rny6oko-
ro kpasi npubopa BOOIIb CTEKITOKE-
pamMmnYecKoi MOBEPXHOCTU YMoT-
HAIOLLYIO MEHTY.

He 3ataruBas, YyCTaHOBUTE Kpenex-
Hble HaKnagku B COOTBETCTBYHOLLNE
OTBEPCTUA 3aLLMTHOIo KoXyxa.

BcTtaBbTe B Bbipe3 CTONELWHNLbI
nepBblIi Npubop. BcTaBbTe coeu-
HUTENbHYIO NNaHKy B BbIpe3 CTO-
newHnUpbl 1 NPOABMHBLTE €e Ha Mo-
NOBUWHY WUMPUHBI Npubopa.

He 3aTaruBas, NPUBUHTUTE K coean-
HUTENbHOW MnaHke n cTonewHuue
KpeneXHble Haknagku.

BcraBbTe B Bbipe3 CTONELIHNLbI
cnegywowmii npnbop. Yoeoutecs,
4YTO NepeaHve rpaHu Npubopos Ha-
XOAATCA HA OQHOM YPOBHE.

3aTsaHNTE BUHTbI B KPEMEXHbIX Ha-
Knagkax / CTONOpPHbIX BCTaBKax.
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9. 3anonHuTe 3a30p Mexay CToneLwl-
HULEeR 1 Npubopamu, a Takke Mex-
Oy camvmu npubopamm CUNMKOHO-
BbIM repMeTHKOM.

10. CmounTe cUnmMkoH HebonbLwnm
KONMMYECTBOM MbINIbHOW BOABbI.

11. C HeKOTOpbIM yCUIIMEM NpuxMnUTe
Pe3nHOBbLIN LUNaTenNb K CTEeKNoKepa-
MWYECKOW NOBEPXHOCTWN U MefNeH-
HO nNpoBeanTe UM MO NMOBEPXHOCTU.

12. He Tporaite CUNNKOH, NOKa OH He
3aTBepaeeT. Ha aTo noTpebyeTcsa
OKONO OQHOMO AHS.

13. AkkypaTHO yaanuTte BblgaBUBLLMACS
CUIIMKOH GPUTBEHHBIM Ne3BueMm.

14. ToNHOCTbLIO OYMUCTUTE CTEKNOoKepa-
MUYECKYIO MOBEPXHOCTb.

9. TEXHUYECKUWE OAHHbIE

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kBT
Ser.Nr. ..........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220-240B50-60Ty
Made in Switzerland

3,2 kBTt

(T4

MaTepwuans! ¢ cuMmsonom & cneayet
caoaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTte
ynaKkoBKy B COOTBETCTBYIOLLME
KOHTenHepbl Ans c6opa BTOPUYHOrO
CbIpbSi.

MpuHumas yyactme B nepepaboTke
CTaporo anekTpobbITOBOro
obopynoBaHusi, Bel nomoraete
3aLLMTUTD OKPYXKaKoLLYy cpeay 1

10. OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

30poBbe YernoBeka. He
BbiGpacbiBaiiTe BMecTe ¢ GbITOBbIMM
0OTXOAAMU BbITOBYHO TEXHUKY,
MOMEYEHHYI0 CUMBOJIOM &
[JocTaBbTe n3genve Ha MecTHoe
npeanpusTie no nepepaboTke
BTOPUYHOTO ChbIpbsi UM 0BpaTUTECH
B CBOE MyHMLMNanbHoe
ynpasneHve.
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[ata nponsBoacTBa AaHHOrO U3AENUS YKa3aHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), rae nepsas undpa Homepa
COOTBETCTBYET nocnegHer umdgpe roga Npou3BoAcTBa, BTopasi
1 TpeTbs Lndpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMEPY HeAenu.
Hanpumep, cepuiinbin Homep 11012345 o3HavaeT, 4To usgenuve
npousseaeHo Ha aecaton Hegene 2011 ropa.

73



74 www.aeg.com



PYCCKUA 75



www.aeg.com/shop

5 @ E e

892933643-E-042013

C

m

WAEG

perfekt in form und funktion




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /ArialMT
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


