
RU ��������	�� 
������	���

����



2

� ����	 
��������� ��������� ������� ����� 
��������, �� �������� �� ����� 
����
������ � �� ����������, �������������� ��� !��������� ������������ �	���
���������, ��
��������� �� �� �����������	.

�����: 

����� ��� �������! ��" #��$��, ��������!�� #������%�� &�� �'�����(��� #�

'(������� � &�(#�'���)��, ���$* $*(���� #�+�������!(- ( ���, ��� �� ��$�����. 

"��#����� 
���
����!

%���� ��� ���� 
�������	 DeDietrich, !� ����� ��
��� ����������
!�����, ������ ���� ������� ����� ������ ��&�.

'������� �������� ����������, � 
������ �������. (������ �������

������������ !������ ��� ������� � &�������� ������� ������,
����	&��� ��#��� 
����� !�������� � ��������� � �����������
�������� ����� � �������. 

)��� 
������ ��
���������� #������ 
������. *����� De Dietrich
����������� �� 
������ � 
����#��� ���������; 
���
������ ������

���������. 

+�������� �������	 ����� ����������� ��������� � ������������
����������, De Dietrich ��������� ���� ����������� �������

���������� ��
������� �� ���#�� �������� ���������, �����,
����������� ����� ��	�������� � ����	. 

-� #�����, ���� �� 
������� �������� ������������� � ��
����������
!��� ������ 
������, � ����� ���� 
������ ���� 
�����#���� � �����
�� ���� ��
����. ���������� ��� ������� �� ���� ������ ����� 
�
����� � 
����������, ���� �� ����� /����� ����.

������ ��� �������������� ���� ������� �� ���� www.de-dietrich.com,
���� ���� �����#���� ���
���������� 
�����&������ �����

+��������� ��� �� �������.

De Dietrich

0����� ��	 ���������	 � ����� 
� ������ www.de-dietrich.com: 
������ 1�����	 De Dietrich 
� ������: ����#, VIII �����, �	 �� ��
��
�����, 6.
%���� �� ������� 
� ������, � 10 �� 19.
%��� 
� ����� � 
����������: 0892 02 88 04
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СТОП

�
���� 
��������: 

/�� 
���������������

*����� �������������

(�������� �������������

J����������� ������

(��
�� ������

%������� 
��� ��� 
���������������

'����� �� 
������&�� �������

/������������� ���
���

(��
�� ��������� �����#���� ����

(��
�� 
�����#�����

(��
�� “
����#�����”
(����� �� ��#��� �#������)

A

B

C

D

D

E


����� �(#��!+������: 
���� 
�����
��
����������� 
��� ��������� �� ��

���&�� � ��� ��	��, � ������� �������
� ������ 
������� 15 ���� � 
���#����
-=(�., ���� “������” 
�����.
-���������� ���, ������ ��������
�������		 ������ 
���, ��#� �������
� ��������� 
����� !��
������� ������
��
��. (���� ���, ��#� ��������� ���.
8�� ������!��� -������.

A

B C E F

F


����	����12� 
�1��2 �
�����12�•

G
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�2<�	����12�•

- 
��� 
�������� ��������� ��#����
���$���������*% #��:

- J�#�� “C��
��” 
� 3 ��������� ��#��� ���������������� 
���,

���������� �
������ ���� ���
������ 
��������

- (��������� �
��������
����������� ������� �� 17 �������
��
���������������� ����
�� (#�����, ����, ����,
��
����, ������ ��	��, �������#������).

- -������������������ 
�	�,
- 10 ������� 
�����������,
- >����� ���������� 1 �,
- "������ ���� ����� � ���������� �
����� ������ 
��������,
- %�������� �����#���� ���� ��� ����

�� 
���&� ��������� ���
��,
- J����������� �������� ����
�,
- 2 ������ 
�������. 

• +���� ������ 
�����������
• ���������� �����&�� �������
• 0� 
����������� 
������
• ���������� ������� ���, 
������ �������	 ���	 ������ ��� ��

�����������
• +���� ��#��� 
�����������, �������	&�� ����

��>=212����11��  
������ 
�7�

C��������� � !���������� 
���
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••  �+*�
���� ����� 
�������� �����	&�� ����.

%�� 
������� ��� ������ ��#��� ����,
��#���� ���
�� < ��� >.
��������� ���
��� %(.

••  ����-
)��� 
�������� ����� ����, ������

������� ������� �����.
'������ ����� 
�� 
���&� ���
�� 
< ��� >, ���� ��#��� %(.
'���� �����, �� ��#�� ������� ���
���
���� < � >, ���� 
��������
���
��� %(.
*������� ���� #� ������� ���
�������� ���� (1).

" ��� ��� �����#���� ������ ���������
� ������ 12 � (am/pm) ��� 24 � (2).
'������ 
�� 
���&� ���
�� < ��� >,
���� 
��������, ��#�� %(. G������� ���
��� 

1��	��6�2 
�2 
���7� 1�
��0�12�•

OKOK

(1)

(2)

Deutsch

English

Francais

••  1�(���%�� ������� ��(��
- 0�#��� �� ���
�� OK.
���� 
�������� 
� ��������	
�����	&�� ���� (������� “C��
��”).

- 0�#��� �� ���
�� < ��� > �� 
��������
���� “0�������”, 
�������� ���
���
%(; 
�������� ���� “�����”, �&� ���
��#��� �� %(, ���� 
����� � ����
������ �������, ���� ��������, ���

�� ���	�����.

EXPERT

Время

2121
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2�
������12� �H��201�<� ��	�� •

•�#������� ��+���'���

— ����� ��#��� ����� 
������������,
�� ������� ��
����� ��������� �����.

>����� ���������� ��������:

- �������� 1 �.

- /�
������� ����� ����
�������	
����. 0� ��
������� �� ���������	, ��
�����������������	 ����.

0�#��� �� ���
�� , ���������� ����
���������� (���. 1).

)�
����� ���������.

"�������, �� ��������� ��
����� ��
������ ���(����!��I� ������. 
*�� !���, ���
��������� �����
���(����!��I� ������, ������&���� ��

������� ������ �����#���� ���� (���. 2).

'�
����� !� �������, �������
�����#��� ����, ��#�� �� ���� �����
(���. 3).
'��� 
��� ����� � 
����������� �
��#��� (����-���.

МАКС.

МИН.

МАКС.

МИН.

МАКС.

МИН.

В

В

���.1

���.2

��������

����(�! ��+���'��� (�(����-��
���(��'� 1 ����.
1� �(#��!+'%�� �� (�-I����'�, ��
����������+�����'� ���'.

�����


�� +�#������� ��+���'���,
(��$���+�)�- '����- ���* ���$'��
��(���!�� (��'��.

�� ���$J�����(��, ����%�� ��
'����-.

2 / 8��
���	�;2� ��5�<� 
�2=���RU
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2�
������12�
�H��201�<� ��	�� 

•

��������
���� �$-+������ #�(�� �����I� #��I��������- � ������ ���$�-
��


����������!��(�! )���� ����������(��I� (���� (�(����-�� #������� 3 ���.

•���� ��+���'���

— �'���% (���
- %����� ������ 
���, ���� ��������
���� ����������.

- 0�#��� �� ���
�� , ����������
���� ���������� 

- �������� 
�� �����#��� ����
������ ��� ����� ���� (���. 1).

- "���#����� ���
�� ��#��� �
������ ����� ������� ����� (���. 2),

������ 3 ��� �� 1 ���.

- 0���� ������� ������ 
�������, �
���� �������� ����� �������,
���
���#����� 
�� �����#��� �����
(���. 1).

— ����������(��% (���

- �� ��������� ��#���� 
����������� �
��#��� (����-���, ����� ���������. 

- *��
���, �����#��� ����, � ��#�
���������� ���
���� ����	,

�������� ��� 
����
�� � ����� (���. 2). 

- 0�#��� �� ���
�� , �������� ����
���������� 

- �������� 
�� �����#��� ����
������ ��� ����� ���� (���. 1),

- "���#����� ���
�� ��#��� �
������ 3 ������ (���. 2),

- 0�������� ���� ������������� �����.

*��
��� 
�������� �����, �����������
��� �����, ��
�����: 2 ��� 20 �. ����
��������, ����� ���
��� 
�������� 00 ���.
'� ��#�� ����� ������ ��� �����.
'�
����� !� �������, ������� �����#���
����, ��#�� �� ���� ����� (���. 3).

2 / 8��
���	�;2� ��5�<� 
�2=��� RU

���.1

���.2

���.3
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EXPERT

Chal. tournante

������

••  L'��)�- “8�(#���”

L������ “8�(#���” 
������� ��� �����
��������� ��� 
������� 
�����������
: ��
������, �
, 
�����#��������

�����������.

- 0�#��� �� ���
�� OK. '� ������� �
���� “8�(#���”.

-����� ��#��� �� %(, ���� ������� �


����������� �� �����	&��� �
����,
��#�� �� < ��� > (���� ������ �����,
������ ��������� �� �����	&��
�������):

· ������)����*% ��I���

· ���$���������*% ��I���

· 	����)����*% &�� 

· 	'�$� I���! 

· ���!�*% I���! 

· ������% I���!

· 
���������� � ��#�� 

· ��+�����������

· 	����)����*% + #��

· 
'�!(��'�O�% I���! + #��

· 
�������*% ��I��� + #��

��������� '�� �����, ��#�� OK.

L�1�;2� “8��
��	”•

��	�1���� � ��02> �02��12� •

��� ������� ������� �� ������

���������� � ������ 4 ����, ���
���
����	����� � ����� �����������
!�����
��������� (����� ������
���#������ ������), � ���
�� �������
�����. *��
��� � !�� ������ �������� �
��#��� �#������.

A��� ���	��� 
��� � ����������

������ ���
���, ��#��� �� ���
�� 

(���
�� “
����#�����”).

*��
��� ����� 
�������� �����.

������)����*% ��I���
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��1���;2�11H6 1�<���
(������������� ��
������ 190°C - ������� 35°C - �������� 250°C)
•������������ ���&�������� 
�� 
���&� �������������� !������,
���
���#������ � ������� �������, � �������������� ���������.
•+����� ���������� ��
������: 0������� ��	�� ��#�� 
���&�� � �������	 
���.
•J����������� ��� ���������� ������� ������ ����, ����, ���&��.
*�� ������������� 
����������� �� 3 �������.

��>=212����11H6 1�<���
(������������� ��
������ 180°C - ������� 35°C - �������� 230°C)
•������������ ���&�������� ��#��� � ������� �������������� !�������� �
������������� ����������.
•%����������� �� �������� �
��: ������� ������ �����, ������� 
����������
������� � ���-��� ����� ��� �������������.
•J����������� ��� ��
������ ���, ��� ������� 
������, ������ ��������

������, ������ #�������� ������ � �������� 
�����.

	���2;2�11H6 (8��)
(������������� ��
������ 200°C - ������� 35°C - �������� 275°C)
•������������ ���&�������� ��#��� � ������� �������������� !��������.
•*����� 
���#���� 
������� ������� !�����	 
�� ���������� ������� 
�����������.
•����#���� C(% ��
�������� ��� 
�������� !�����!����������.
•E	��� 
����������� ���&�������� $�+ #����������!��I� ��+�I����.

	��=� <�2��
(������������� ��
������ 190°C - ������� 100°C - �������� 250°C)
•������������ ���&�������� ������� ������������� !������� �
������������� ����������.
•0� ������������ � 
������������� ���������. ���� � #�����, ������ �
������������ �����&�� �� ���� �����.
•������� 
����� ��� ������� ���� �� ��#��� ���
.
•J����������� ��� ���� ����� 
��� ��� #������, ��� ������� ��#�������� �

��#�������� ������ �������� ��#��, ����#��� ��������. *�� ���������� �������
���
��� ������ ����.

�2��1H6 <�2�� 
(������������� 
���#���� 4 - ������� 1 - �������� 4)
•������������ ���&�������� ������� ������������� !������� ��� ���������
�������.
•������������� ��������� � ������ 5 ����.
•J����������� ��� ������������� ���&��� ��	�, ���������� �������,
������..., 
���������� �� ������.

����126 <�2�� 
(������������� 
���#���� 2 - ������� 1 - �������� 4)
•������������ ���&�������� ������� ������������� !�������. 
•0� ������������ � 
������������� ���������. ���� � #�����, ������ �
������������ �����&�� �� ���� �����.
•������� 
����� ��� ������� ���� �� ��#��� ���
.
•J����������� ��� ���� ����� �����I� �� ������, ��� ������� ��#�������� �

��#�������� +����% $����!�% �����, I��-�!�J ��$�*"��. *�� ���������� �������
���
��� ������ �*$*.

*

*

21�	���;22 
� <�	���� “8��
��	”•

* 
�(���������!��(�! (#�(���������!��(��), �(#��!+'���-(*�) ��- '��+���% &���I�����(��% &������� �
(������(���� ( ����#�%(��� (��������� EN 50304 � (�I��(�� ����#�%(��% ��������� 2002/40/CE.
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�����0�12� � 	�
��
(������������� ��
������ 60°C - ������� 100°C - �������� 250°C)

•C� 
���#���� 
������� 
�����#���� � �
�� '��� 
������ 
��� ����������
������� !�������, ���
���#����� � ������� 
���, � ��#� ��������� �������.
•J����������� ��� “
���������” ��� ��� �����, �������, ������� ���… ��

������� ��
������ 40 °C (
������� ������, �������#������).

��>���02��12�
(������������� ��
������ 35°C - ������� 35°C - �������� 75°C)

•J������#������ ��	� ���&�������� �� ��� ������������ 
����� �
�� �
��������� �������.
•/������� ��� ��#��� 
������� (���� � �������, � �������, …).
•J������#������ ����, �������, � .�., ���&�������� 
�� 50°C (����
����������� �� ������ � 
������� 
�� ��� ��� ����� ���� � �������#������,
������ �� ����� � �
��������	). 

	���2;2�11H6 + 
��
F��
������ 
� ��������	: ��
������ 
������&��� 
�����������
-������ 150°C - �������� 275°C

��� ������� 20% - �������� 80%
•������������ ���&�������� ��#��� � ������� �������������� !�������� �

������ 
���.
•*�� 
����������� ������ ����� ����, ������ ���&�� …


����2��Z[26 <�2�� + 
�� 
F��
������ 
� ��������	: ��
������ 
������&��� 
�����������
-������ 180°C - �������� 250°C
��� ������� 20% - �������� 80%
•������������ ���&�������� ������� ������������� !������� �
������������� ���������� � 
������ 
���.
•*�� 
����������� ���� ��� #������.

��1���;2�11H6 1�<��� + 
�� 
F��
������ 
� ��������	: ��
������ 
������&��� 
�����������
-������ 120°C - �������� 250°C

��� ������� 20% - �������� 80%
•������������ ���&�������� 
�� 
���&� �������������� !������,
���
���#������ � ������� �������, � �������������� ��������� � 
������ 
���.
•*�� 
����������� ������ ����, ��
����, ����� ����.

21�	���;22 
� <�	���� “8��
��	”•
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���� ��
������� ��� ����� ������

������� 
�����������:

••  	��#����'��

' ���������� � �#� ���������� ����
�
� 
�����������, 
��� ���������� ���
��������	 ��
������ 
�����������.
%�� ��#� ��������� �����	&��
�������: 
'������ ������� “F��
������”, ��#��
�� < ��� >. ��������� ���
��� %(,
������� “F��
������” �����: �������
��#��	 ��
������, ��#�� �� < ��� >,
���� 
��������.

' 
���#���� “�����” (������� ���
�������), ������� ������� “-�&����
�����”, ������� 
�� 
���&� ���
��
< ��� > (� 1 �� 4) #������	 ��&���� �

��������.

••  
��I��������� �� #��'
*�� ���������������� 
�����������

��� ���������� ��� ��������� 
��. >��
��#�� ������� �����	&�� �������:
'������ ������� “���”, ��#�� < ��� >.
��������� ���
��� OK, ������� “���”
�����: ������� ��#��� 
��, ��#�� �� <
��� >, ���� 
�������� ���
��� %(.
- )������� ���� ��������� �����������.
- )�
����� ���������.
- )������ �����#��� ���� �����, 
���
������� ������.
/������� 
�������� ��
������

�������� ���������� ��
������
����� 
���.

OKOK

Стандартный

L�1�;2� “8��
��	”•

Турбо гриль + Пар

��������
��$�- I������ �('O�(���-��(- #�� +���*��% ����)�.

�� �+$������ ��$�I� ��(�����������I� (��$��*����- ���#�� '#�������- #��� �
(�'��� #�#�����- #��� �� #����! '#�������- #�� ����*����� ����)*, ���#��
\'��)�% ����(�'#�* � ������� 10 (��'��.

� +����"���� )���� #��I��������-, �J������O�- �'�$��� #��������� ��$����! �

������� ��������I� ������� ( )��!� �$�(#�����- �������(�� #���.
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OKOK

Grill +

••  �#)�- “<���! +”

'������ ������� “���������”, ����

�������� ���
��� %(, “���������”
������� �����. /����� �����#����
����
� � ������� “1���� +” 
��� ��#���
�� ���
��< ��� > � 
������	&��

�����#������.
C� ������� 
������� ��� ��������

����������� �������������� ��	�� �
������ 5 
�������� ���� 
�����������. 
C� ������� ����������� �������� �����
�� ���
��� �� ����� �� ���	����� �� 5
���� �� ��������� 
�����������.

����������: %
���� “1���� +” ��#��

���������� � ��#���� 
�����������
“C��
��” � “J���
�” �� ����	������
�������� �������, ���� ���: �����
(������� �����, 
��������� �����),

�����#���� � �
�� � ����������� C��.

L�1�;2� “8��
��	”•

•• 
����������!��(�! #��I��������-
� ����- ��������- #��I��������-

'� ��#�� ����� 
�����#��������

����������� ������ ��	��, ������
������� .

0�#��� �� < ��� >, ���� 
��������, ����
�������� !� �������. '�����

�����#�������� 
�����������, ��#�� ��
< ��� >, ���� 
��������. (���� ��
���������� 
�����#��������

�����������, ����� ��������� (������� )
����������� ������������.
'� ��#�� ������� !� ����� ���������

�����������, ���� ���� ��
��������
���#����� 
�����������.
' !�� ������, ������� ������� �
�������� �� #� �������, �� � ���
�������� 
�����#�������� 
�����������.
'����� ����� ��������� 
�����������,

��������.
'��� 
��� ���� 
�������� ����� �
������ ������� ��������� 
�����������
�
��� �� ������ 
�����������.

OKOK

Standard

OKOK

Standard

����������: '� �� ��#�� ������

�����#�������� 
�����������. ' !��
������, ������ ������� 
�����#��������
� ��������� 
����������� 
�����, � �����
#� 
������� � “%(”. ��������� , ����
����� 
�����������. '���	����� 
���

�������� 
�� ��#��� 2 ���� �� ���
��
“�F%�”, ����� �� 
������� �����
��������� ��� 
����������� ������
��	��. 
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БУСТЕР

BON APPETIT !

(1) (2)

(3)

(4) (5) (6)

••  �#'(� #��I��������-

��� ������ 
�����������, ������������
�����	&�� ����, 
�������� ���, �� 
���
���	������ � ��#�� ������� �������
(+����), � ���������� � �
�

�����������. '� ��#�� ������ ��

��������� ��
������ 
���, ���� 
�
��
������	 ������. 
����� ���������� �������� ��
������ �

���, � �
����, �������� ��
������.

�� ����#���� !�� ��
������, 
���

������� � ��#�� 
�����������, �
������������ �����	&�� ����: 


��I��������� $�+ �*$���
#����������!��(��
(1) ��
������ ����� 
���
(2) �����
(3) ��������� �
 
����������� (��������).


��I��������� ( +������%
#����������!��(�!�
(1) ��
������ 
(2) �����
(3) ��������� �
 
����������� (��������).
(4) 
�����#�������� 
����������� 
(5) ��������� ����� 
�����������
(�����)
(6) ����� ��������� 
�����������


� ���17�122 
�2<�	����12�:


��I��������� $�+ �*$���
#����������!��(��
'���	��� 
��� 
� ���������

�����������, ��#�� �� ���
�� �F%�.
��������� �������� 
�����������
���
��� %(.


��I��������� ( +������%
#����������!��(�!�
���� ����������� ����	�����, � �����
� ������ 2 ����. 
0�#��� %(, ���� ���	��� �������� ������. 
=������� #���� ��� “�������� �

���”!

L�1�;2� “8��
��	”•
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J�#�� J>G>�F �������� '�� ������,

�������� '� �������� ����� �������	

�������. 
*�� �������� ����
��, 
��� ������

������� ������������ 
����������� �
���������� � ���� 
�������, ������
'� �������.

1. 0�#��� �� ���
�� < ��� >.
'������ “J���
�”. ��������� �����.

2. ���� 
�������� ��� ���������
�������� 
�������. 

0�#��� �� ���
�� < ��� >, ���� ������
�� 
�����#����� �������:

· >-(� 

· 
��)� 

· ]��$

· �*#���� 

· <����*� $����

· ��+�����������

������ �����, 
�������� ��#�� %(.

3. '������ ���� ���������
��	�� ��� 
����������� � 
��������.

4. ����� ������ 
������, 
���

���� ��� ����� ��� ��� 
(������� ).

'����� ���, 
��� �����������
�������� � 
���#� ��������	

�����#�������� 
�����������. '�
��#��, ���� #�����, ������� �����
��������� 
�����������, ������ �������. 

5. ����� 
�����#����� ���
��� %(,
��������� ���� ����������� ���������.

- )�
����� ���������
- )������ ���� ������	.

RECETTES

Птица

Курица

OKOK

Standard

L�1�;2� “��;�
	H”•

ЗАПОЛНЕНИЕ 
РЕЗЕРВУАРА

Залить в резервуар 1 л воды, 
затем закрыть выдвижной 

лоток.

���%�� ���' ��
���(����!��I� '����-, +����

+����%�� ��+���'��

��;�
	H
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6. ���� ���������� ��� �����
���
�, �� ������ �� ���#�� 
������
��	��. ������� ��	�� � 
��� ��
��������������� ������� ���
� (1 �����
� 3 ������).

���������, ��#�� �� %(; 
���
���	�����.

7. /������� 
�������� ��
������

�������� ���������� ��
������
����� 
���.

����� ����#���� ��������� ��
������
�������� ����� �������� ��������.
���� ����� �������� ������ � ����	�����

� �������� ������� 
�����������, �
�������� #���� ��� "�������� �

���"!

- ��#��� 2 ���� �� %(

- ������� ='F% ��� �(%J%�F[

E��� ����� ��������� ��� �����.

- ��#��� �� %(, ���� ����� ����.

BON APPETIT !

�����
�O� $��!"� ��)�#��� � ���I�

��)�#���, #�(��������% ���(�� ( ��"��

#��$����.

L�1�;2� “��;�
	H”•

Вставить 
блюдо на

уровень
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••  
������! $��� \'��)�� “��)�#�*”

����%(��� ���� ��)�#��� ��;�
	H

-H�%

Мясо

�������
F������
+�������

�F/G=

Курица

(�����
"��
"���� ����

\E>+

Хлеб

\���
1����� ���� “����”
1����� ����
)�����#����� ���

'N�>A(=

Выпечка

F��
H������� ��
%������� ��
L��� � ��������� ������

1%F%'N> +E]*=

Готовые блюда

����� � ���&���
E���� ���&�, ������ � �������
(�������
J����
����� � ��������
G���� ����
���#�� ��	��
)�����#����� ��	��

J=)-%J=^/'=0/>

Размораживание

-���
J���
\���
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Звук

ЗВУК ВКЛ.

Индикация

OKOK

КОНТРАСТ

REGLAGES

0�#��� �� ���
�� < ��� >, �� ������ �
���� “0�������”.
���������, ��#�� �� OK.

'� 
������� ����
 � �����	&��
���������:

- ����- (��. ������ �����) 

- �'�

- 2�����)�-

- 
����$�����

- �+*�

- �(�'I� De Dietrich

�'�:

0�#��� �� ���
�� < ��� >, �� ������ �
���� “)���”.
1�(���%�� +�'��, #���+������I� #��
�(#��!+������ ���#��: 

'� ��#�� 
� #�����	 ����� ��������
�������, 
����������� 
�� ��#���

�����#�����. 

*�� !���, ������ � !� �
��	 � �������:

Bip on ()��� ���.) (���	���) ��� Bip off ()���
����.) (��� �����). ��������� �����. 

2�����)�-:

1�(���%�� ������(���(�� ��(#��-:

'������ !� �������, ���� �������
���������� ���
���.

"������� ��� �������� ����������

�� 
���&� ���
�� < ��� > �����������

� ��������, ���� 
��������, ��#�� ��
%(.

• L�1�;2� “1��	��6�2”

RU2 / 8��
���	�;2� ��5�<� 
�2=���
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����$�����:

- 1�(���%�� #����$����- &������&���I��: 
)���� � !� ����, � ��� 
������
�����#���� 
�������� 
���������
!�����!������ ����� 
��� � ������

��������� ��������� (RAZ).

>��� �� 
��������� �������� EDF �
��
������� ������, �� ��#�� �����
��������	&�� ���
����� �������, �
���� ������� ����� 
��������� �

������/��
������ ����.
A��� ����� ��� ������� ������,

��������, � ���� ������ ���
�����
������� 
� 
�������.

'���� ��������� 
“��
������ �����”

0�����
“��
������ �����”

'� ��#�� ����� �� 
3 ��������� 
�������

Потребление

НЕПИКОВЫЕ ЧАСЫ

OKOKПериод 1

�+*�:
- 1�(���%�� -+*��: 
'����� !� ����, �� ��#�� ������
���� ��� ��&���� � ����� 
���	. 
/����� 18 ������:

- L���)'+(��%
- ��I��%(��%
- 1���)��%
- <������(��%
- ���(��%
- 2(#��(��%
- 
���'I��!(��%

Язык

Deutsch

English

Francais

��������
�(�� �* ����� ���#�+��* ��#����*J ��(��, � \'��)�� #�����+� ��" �'J���%

"��\ #�(��-��� $'��� #�����I��! ��� �����! )��� ���(��� � $����%"�� ��#����*�
��(*.

��������
�(�� �* ������� #����(�� #�����+ ����������, ��� �'��� $'��� ���'�������!

#��I������������ ��#����*J ��(��.

• L�1�;2� “1��	��6�2”
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C� �
��� 
������� 
����������
�������� ������.

*����� ������� ��(�'#�� ����� (�'����
�(#��!+�����- #��� � ������
#��I��������- ��� #�����+�.

0�#��� �� ���
�� < ��� >, �� ������ �
���� “F�����”, ���� 
��������.

' ���� ����� 00:00.

'����� ��#��� ����� 
�� 
���&�
���
�� < ��� > � 
�������� ���
��� OK.

F����� ������� ���� ������� �
������ 
�����#����� � ����� 
�
��������� �����.

0�#��� �� ���
�� ��
, ���� ����	���
������.

Сервисы

ВСТРЕЧА НА
 

www.de-dietrich.com

ТАЙМЕР

�(�'I� De Dietrich 

C� �
��� 
������� ��� 
������
��������� ����� 
� ����� �

���������� � 
����
����#����
�����#������.

L�1�;2� “1��	��6�2”

L�1�;2� “	�6>��”•

•
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NETTOYAGE

C� 
��� ����&��� �������� 
���������
������ � �������� �������� ����
�:

- 
�����+
- ������� 
��������� ����� ����
������� ������ 
��� 
�� ����� �������
��
������, � 
������� ������ ���
�����������, ������ ����	��
��������� ������������� � 
����������
����� ����.
'��������� ��� � ��
�� ������	�� 
��

������ ����� ���������.
- 0� ������������ ��
����� 
������

���� ��#���� 
�����������, � �����

�� ������� ���
����� �����, � ��� ����

��� ����&�� � ������� ���� (1).
/� ������#���� ����
������ ��
�������
������ ���&�������� ����� 
����
������������ ���������� ������.
����� ��� ��� ��
������ ����� 
���

������ ��
������ 
�����������,
����� ���������� � �� ��������� ��#�

�� ����	����� 
���.

�������� ����#�:
"������� ����
� 
��������� ����� ����
������, ������ ������ ����
� �

������������. 

(1)

L�1�;2� “�72�	��”•

УДАЛЕНИЕ НАКИПИ

Необходимо 
удалить накипь

Запустить Позже

Уровень засорения 
накипью

Запустить

Пиктограмма, мигающая при 
более 90% засорения накипью. 

При менее 90% пиктограмма 
отсутствует

��������
� ��I� �������, ��� ���������

'������- ����#� (��$O�� ��� �
���$J�����(�� &��% �#���)��, ' ��(
�(�! ��+�����(�! ��(#��!+����!(-
#��I���������� 5 ��+ �� $���������
\'��)�� ���$�-
��.
7��$* �� ��+$���������!, �* �����*
#����(�� �#���)�� '������- ����#�.

�72�	��
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�����12� 1��2
2 
���<�1���	���•

(���� �������� �������� ����
� ����&�
��� � ������������ !�� �
������, ��
���#�� ��
����� �������� ����
�

������������.

8	�
 1
- 
���+������ (���.
- '������ “��
����” � ��#��� ��
���
�� OK.
- '����#��� ���� ���������.
- �������� 
�� �����#��� ����
������ � ��#��� �� �K. 
- 0�������� ���� � 
�����#��������	
����� 3 ��� 20 �; 
�������� ��������.

8	�
 2
- 
�������� '������� ����#�.
- �� ��������� �����, ������ � ����
110 �� ������. 
- )������ �����#��� ���� �����.
0�������� �������� ����
� �

�����#��������	 ����� 30 ���;

�������� �������� (�� ��������� �����
�������� ����� �������� ��������,
��������� ����������� ���������.

8	�
 3 � 4
- 
�������� #���*��'.
)����� � ��������� ���� �� ������
-=(�.
- �������� 
�� �����#��� ����
������ � ��#��� �� �K. 
0�������� 
������� � 
�����#��������	
����� 3 ��� 30 �; 
�������� ��������.
�������� ��������.

ЦИКЛ СЛИВА
Подставить под 

резервуар пустую емкость 
и удерживать кнопку ОК.

Идет удаление 
накипи...

Этап 1 Очистка

Идет удаление 
накипи...

Этап 2 Промывка

2��� (���…

3.30

��2�

�����12�
1��2
2

ЦИКЛ УДАЛЕНИЯ НАКИПИ

Залить в резервуар 
110 мл уксуса.

Затем, закрыть резервуар.

30 ���

Идет удаление 
накипи...

Этап 3 Слив

2��� #���*���...


���*���

ЦИКЛ УДАЛЕНИЯ НАКИПИ

Залить в резервуар 1 л воды. 
Подставить под резервуар 

пустую емкость 
и удерживать кнопку ОК.


��>H��2

3.30

����� +���%�� ���' �� '����-
>���. 
��(���!�� #�� �*������%
����� #'(�'� ����(�! � �������

�� ��.

2 / 8��
���	�;2� ��5�<� 
�2=���
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>��� '��� 
��� ���� � 
�������
��������� ��� ������� ���� � 
�������

����������� ��	��, ��� ���� ��� �
�������� �������� ������ ��
������
��
�� ��������� 
����������� ���������
��	� (��������, ����, #������� ����…).

��������
����'�� #���+�����! ���(��', ��

������-(!, #��� #��! #������(-
�����.

=����, #��I���������
�����*J +�I�-+�-�� �'J���'

��+�������!��

=����, #��I���������
�����*J +�I�-+�-�� �'J���'

=����, #��I���������
�����*J (��!�� +�I�-+�-��

�'J���'

�������, ���&�, 
���#���,
��
������, �����...

-���, ���� (� ��������),
������������� ���&�.

+������ ����� ���� ��
������.

+�	��, 
�� 
�����������
������ �� �����: 
������ ��
�������.

������� ��#� 
���������

���� ��#���� ������

�����������.

������� ��#� 
���������

���� ��#���� 
�����������
���� ��	�, ���� ��������������
������� ��������� ���� � #���.

� ����> ���7�� ������	

��2���2	� 
2���2?

•

Удаление накипи 
закончено!

Идет удаление 
накипи...

Этап 3 Слив

�����12� 1��2
2 
���<�1���	���•

- �*#������ ����'� #���*��'.
����� ������ � ��������� ���� �� ������
-=(�.
- �������� 
�� �����#��� ����
������ � ��#��� �� ��. 
0�������� 
������� � 
�����#��������	
����� 3 ��� 30 �; 
�������� ��������.

�������� “�������� ����
� ���������”

��������.
"������� ����
� ���������
���� 
��� ����� ����� � ����� 

2��� #���*���...

4 
���*���

3.30

ЦИКЛ УДАЛЕНИЯ НАКИПИ

Залить в резервуар 1 л воды. 
Подставить под резервуар 

пустую емкость 
и удерживать кнопку ОК.

)��� #���*���

2 / 8��
���	�;2� ��5�<� 
�2=���

����� +���%�� ���' �� '����-
>���. 
��(���!�� #�� �*������%
����� #'(�'� ����(�! � ������� ��

��.
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PYROMAX PYROCONTROL

Niveau de salissure

(1)

(2) (3) (4)

(5)

"����� ������� �����������, ��������� �
�������� 
���������� ����� ���� ���

����
��#����� �
������ ���������� ���
��������� �������� ����.
'������ “%�����” � ��&�� ���	. '���

��� 
�������� ������� �����������
������ � 
�������� ��� ��� ��#���
������: 

������( � 
����������!.

=) �������� 

�������� - !� ������ 
������� � �������
��������� 
�����#��������	: ���
����� 2 ���� � ����
������ ���������	
� 
��������	 ������ ������.
A��� ���#�� ������, ������� �����
��������� � ������� ���, ����� #�������
����� ��������� 
�������.
N.B.: >��� �� ����� ����� ��
������ �

������ ����� (��. ������	 “0�������”),
���� 
��� ���������� 
���������
������ � ��
������ ����, ����
����
���� !������	 !�����!������. F��
�� �����, �� ��#�� 
������ !�
�����������	, ������� ����� ���������
������, � ��
���� 
������ ����������,
���� #�����.
��������� ���
��� OK.
%����� ���������. *��
��� 
��������:
- ����� (1)
- ��&�� 
�����#�������� (2)
- ��������� ����� (3)
- ����� ��������� 
������� (4)
- ���������� ������ (5)

+) ����������� 

����������� - !� ������, ������

������� 
��� ����������� ����������
����� ������ � ���������� � ������
�����������, ����
������ !������	
!�����!������ � ���
��������� 
��

�������� ����� 
�������.
>��� �� ���� ���#�� ������, �������
����� ��������� � ������� ���, �����
#������� ����� ��������� 
�������.
��������� ���
��� OK.

��������

����J��(�� ��I'� ��I���!(-

(��!���, ��� #�� ������!���
�(#��!+������. ��������'��(- '�����!
�� #��$��� �����!��J ����%.

OKOK

OKOK

��� 
�����	2 ;2�� 
2���2�?•

������ �����������
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' ������ �����, 
��� ��
����� �����

�����#�������� 
������� � ����������
� ������ �����������; !� ���� �����
��������� ���� � ��������������
���&�	&����� �������� � ���� (1).

%��� 
��������:
- ���&�	&���� ������ (1)
- ��������� ����� (2)
- 
������������� ����� ���������

������� (3)
- ����� (4)
- ���������� ������ (5)

'�� ������� ���� �������� ���, �����

��������� ������ ���������.

(�� ����� 
�������� �������������,
���� 
��� ����&�� ���, �� ��� ����!

����� ������ ����� 
�
�� � ������
���#��� ������.

Nettoyage
terminé !

'� ��#�� ��������� ����
 ���� �

������� �
�������� 
���, ��
�����

�����	&�� �������:


��� ���#�� ��� ����	����;

������������ ��#��� �� ���
�� �

���
�� “��
” � ����#����� � ������

���������� ������, � ��#��� ���� ���
���

�����#���� “��	�”, ����
 � 
�����

�
�������� ����� 
��� ������������.

A��� ������������� ��, ����� ��#���

�� ���
��   , ������� ���� ������� 

“J������������” � 
��������.

%����� �
�������� '���� 
��� �����

����
��.

��������
�* �� ������ +�$���������! #��!, �(�� �* '�� +�#��I�����������

#��I���������.

���17�12� 
2���2�•

(4)

(1) (2) (3)

(5)

=���2����� �1�
�� (�O��� �� ����%)•

������
���������
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�(�� ' ��( #�-��-��(- (������- #� #����' ��$��* ��"�% #���, !� ��
���������� ���������, �� �������� 
������. � ��$�� (�'���, #�����!��
(���'�O��:

��������
�������*� ��$��* �� �$��'������� �����* �*#���-�!(- ���!�� (#�)����(����.

� (�'��� �(�� �������*� ��$��* �*#���-��(- ( ���'"����� #�����, &�� ����� #����(��
� ��+���������� �#�(��(�� ��- ��+�� #��!+������-.

�����
�� �(�J (�'��-J, �(�� ��"�I� ���"����!(��� ����(�������, �$������(! � (����(�*%

)����.

�H �>�7��	�,

7	�…

��>�01H�

�2721H

7�� �����!?


��! �� I����(-.

- ���� �� ���	����.
- ��������� 
������

������������ �����
��������.
- )������� ��
������
������� ������.

➡ �����	��� 
���.
➡ )������ 
������ 
������������
�������� � 
������� ���
����������� �������� (16 A).
➡ "������� ��������	
��
������.

����� ��(-��I�
+���� ��I���.

- *����� ��
�������������.

➡ %������� � ��������� ����.

���#���� #��� ��
(�����(-. 

- E��
���� 
���������.
- ���� �� 
����	����, ���

�������� 
������

������������.

➡ %������� � ��������� ����.
➡ �����	��� 
��� ��� �������

������������.

1� �*#���-��(-
���(��� #�����+��. 

- ����� ������ ������.
- *���� ������
����������.

➡ ��������, ������ �� ������.
➡ %������� � ��������� ����.


��! #����� +�'���*�
(�I���*.

- ' 
������� ������.

- �� ����������

�����������.

➡ *������� ������������
��
������.
➡ )�������� �������� 
��������.

� � � � � � - � � �
� J � � � � � � � -
#��������� ��$����!
#�(�� �*�������-
#���.

- '�������� ������ �
������ ���� ��������

���� ������, ��� 
���
��
������ 
��� ��
�
����� ��#�125°C
- >��� 
���� 1 ���� ��
��������.

➡ %����� ������, ���� �������
����#����� 
���.

➡ %������� � ��������� ����.

1� #��� #��� �����(-
����.

- ������������ ����
����
�	

➡ 0�#��� � ����#����� ��#���
���
�� � ������� 
�������� P.11
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FagorBrandt SAS, �������� 
���
����� - ����������� ��&���� � ������� ��
����� � 20 000 000 ���� 

RCS Nanterre 440 303 196.

CZ5701168-00 01/12

�	�1���	H 	��	�� ��=�7�6 
�2<��1��	2

F��� ������� 
��������� �������� ������� EN 60350.
*�� ������� 
������ ������������ �����	&��.

IEC 60350 #���������� ��
������� 
� ������������� 
������ � ��������������� 
������ 
����: 
������ ��
�������.

/��NF=0/> L"0(G/H T° "�F"�N 'J>-H/�%'>FN

8.4.1. 
������� 
������ 
��������� ������ 160° 2-� 20 -24 ��� �� 
������ ���
��
����

8.4.2. ��������� ����� ���������������


��������� ������ 

160°

160°

2-�

1-�/3-�

22 ��� �� �� 
������ ���
��
����

21 ��� 
������������
��������

8.5.1. ��������� 
������ 
��������� ������ 170° 1-� 
������������ ��������
����� �� ������. 30 ���

8.5.2. �������� 
���� ��������������� 


��������� ������

180° 

180° 

1-�

1-�/3-�

����� �� ������, 1-�. 50 ���


������������ ��������

������� ��� ��
����: 1-� ���
 

������: 3-� ���


9.1. 
��������� ���������� ������� ����� 4 2-� 
������������ �������� � ������
5 ����.

J�����, 2-�. 2 - 3 ���


