Bedienungsanleitung

User manual

[
ykoBogcmbo nonvzoBamens

O

Freistehende miniofen
Freestanding mini ovens

OTpenbHOCTOALWME MUHM NMeYn

MMO 3715, MMO 4825, MMC 4850,

MMOR 4825

Monsther



2 Mensher Deutsch
D-] INHALT

WICHTIGE SICHERHEITSINFORMATIONEN ...ccoovssiieeerrerrececssssminnneeneseessssssmeenseesssessssssns 4
INSTALLATION cooereeeieereerersesesssmessssesssessesssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseee 8
AUFSTELLUNG DES STANDERS ... 9
VERWENDUNG DES BACKOFENS....eeeeeeeereceesssmeeeeeneessesssssssssssessesssssssssssssssssssssssss 10
DETAILS & ZUBEHOR. ..o |
BEDIENFELD oot eeeeereeeeeceeessmeennesesesesssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessseee 13
REINIGUNG UND LAGERUNG.......cceceveeerececesssimiinreenseecessssesssssesssesessssssssssssessessssssssssssssees 16
FEHLERSUCHE ..oos e ssssssssssss s sssssssssssss s ssssssssese 17
KOCHTABELLE ..o ssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssese 18

KOCHTIPPS ..ooore e eeesssiisseeess s ssssssssssssssessssssssssssssss s sssessssssssssesssssssssssese 19



Deutsch M

Unser lieber Kunde,

wir mochten, dass Sie mit dem von lhnen erworbenen Produkt, das in modernen Fa-
briken hergestellt und strengen Qualitatskontrollen unterzogen wird, die beste Leistung
erzielen. Bitte lesen Sie daher vor der Verwendung des Produkts das gesamte Handbuch
sorgfaltig durch und bewahren Sie es als Referenzquelle auf. Wenn Sie das Produkt an eine
andere Person weitergeben, geben Sie ihr auch das Handbuch.

TECHNISCHE DATEN

MMO 4825 / MMOR 4825 /
Modell MMQ 3715 MMC 4850
Ofenkapazitat 37L 48 1T
Gesamtstromverbrauch 1400V 1500W
AuBenabmessungen (Breitex | 5o 555, 772 500x330¥420
Hohe x Tiefe)
Innenbeleuchtung 18w 18W

1500-1000/1000-800 W/1500-1000-
Stromversorgung 1500-1000/1000-800 W 500 W,/1500-800-450 W
Stromspannung/Frequenz 220-240V/50-60Hz 220-240V / 50-60 Hz
Klasse und Kategorie IP Klasse 1........IP20 Klasse 1........IP20
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.
WICHTIGE SICHERHEITSINFORMATIONEN

1. Das Gerat ist mit einem Thermostat ausgestattet, und es sollte nur der entsprechen-
de Thermostat verwendet werden.

2. Dieses Gerat DARF NICHT von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt wer-
den, es sei denn, sie werden von einer verantwortlichen Person beaufsichtigt oder haben
korrekte Anweisungen zur Benutzung des Gerats erhalten. Lassen Sie das Gerat in Anwe-
senheit von Kindern oder Haustieren nicht unbeaufsichtigt. Wer nicht alle Bedienungs- und
Sicherheitshinweise in dieser Anleitung vollstandig gelesen und verstanden hat, darf das
Gerat nicht einschalten oder reinigen.

3. Kinder ab 8 Jahren durfen dieses Gerat unter Aufsicht von Erwachsenen oder nach
giner Einweisung in die Benutzung des Geréats benutzen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen

4. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

5. Ihr Backofen ist NICHT fur den Betrieb Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein ei-
genstandiges Fernbedienungssystem vorgesehen.

6. Dieses Gerat ist nur fir den normalen Hausgebrauch usw. bestimmt. Sie ist nicht fur
den kommerziellen Gebrauch oder den Einzelhandel bestimmt. Wenn dieser Ofen nicht far
den vorgesehenen Zweck oder fur professionelle oder semiprofessionelle Zwecke oder
nicht entsprechend den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt
die Garantie und der Hersteller haftet nicht fiir Schaden.

1 Caution-Hot Surfaces: : (Warnung - HeiBe Oberflachen) Dieses
Symbol weist darauf hin, dass zugangliche Oberflachen wahrend des Be-
triebs sehr heiB werden kénnen. Das Warnschild mit diesem Symbol darf
nicht entfernt werden. Berthren Sie keine heiBen Teile. Verwenden Sie Griffe

8. Stellen Sie das Gerat IMMER auf eine flache, hitzebestandige Oberflache. Der Back-
ofen ist nur flr die Verwendung auf einer Arbeitsplatte vorgesehen. Stellen Sie den Ofen
NICHT auf unebenen Flachen auf. Betreiben Sie das Gerat NICHT in einem geschlossenen
Raum oder unter Hangeschranken. Um Sachschaden durch den wahrend des Betriebs
freigesetzten Dampf zu vermeiden, sind ein angemessener Platz und eine gute Beliiftung
erforderlich. Betreiben Sie das Geréat niemals in der Nahe von brennbaren Materialien wie
Papierttchern, Vorhangen oder Plastikplatten. Lassen Sie das Kabel nicht Gber die Kante
eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen und berthren Sie keine heiBen Oberflachen.
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9. VORSICHT VOR HEISSEN OBERFLACHEN: Dieses Gerat erzeugt wahrend des Gebrauchs
UberméaBige Hitze und Dampf. Es missen geeignete MaBnahmen getroffen werden, um die
Gefahr von Verletzungen, Branden und Sachschaden zu vermeiden.

10.Legen Sie keine Polsterung unter das Gerat. Wenn Sie das Gerat auf eine Unterlage
stellen missen, sorgen Sie dafur, dass es nicht von dieser Unterlage rutscht.

11. Stellen Sie das Geréat beim Kochen nicht an die Wand oder auf andere Gerate. Lassen
Sie vorne, hinten, an den Seiten und oben am Gerat einen Freiraum von mindestens 13 cm.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

12. Installieren Sie das Gerat NICHT auf dem Kochfeld.

13. WARNUNG: Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, sollten Sie nur mit den
mitgelieferten abnehmbaren Tellern, Schalen, Gittern usw. kachen.

14. Die Verwendung von Sonderausstattungen, die nicht vom Hersteller des Gerats emp-
fohlen werden, kann zu Verletzungen fuhren.

15. Verwenden Sie den Backofen zu Ihrer Sicherheit nicht ohne die FuBe.

16. Verwenden Sie NIEMALS ein Verlangerungskabel. Das kurze Netzkabel (oder das ab-
nehmbare Netzkabel] wurde entwickelt, um die Gefahr des Verhedderns oder Verwickelns
mit einem langeren Kabel zu verringern. Verwenden Sie NIEMALS eine Steckdose unter der
Arbeitsplatte.

17. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

18.Schalten Sie das Gerat NICHT ein, wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist.
Wenn das Gerat wahrend des Gebrauchs eine Storung aufweist, trennen Sie das Kabel
sofort von der Stromversorgung. VERWENDEN SIE EIN DEFEKTES GERAT NICHT UND VER-
SUCHEN SIE NICHT, ES ZU REPARIEREN. Wenden Sie sich an den Kundendienst, um Hilfe zu
erhalten.

19.Wenn Sie den Backofen nicht benutzen und bevor Sie ihn reinigen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile ein- oder
ausbauen. Tauchen Sie das Gehause NIEMALS in Wasser ein. Wenn das Gerat herunterfallt
oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Berlhren
Sie keine Fllssigkeiten, wenn das Gerat eingesteckt und in Wasser getaucht ist. Tauchen
Sie Kabel und Stecker nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

20.  Die AuBenflachen des Gerats kdnnen wahrend des Gebrauchs heiB werden. Ver-
wenden Sie beim Umgang mit heiBen Oberflachen und Bauteilen Kiichenhandschuhe.

21.Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch IMMER aus.

22.Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerat mit heiBem Ol oder anderen heiBen
FlUssigkeiten in Bertuhrung kommt.

23.Seien Sie auBerst vorsichtig, wenn Sie Schalen entfernen oder heiBes Fett ausgeben.
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24.Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Spllschwamm aus Metall. Teile kénnen sich
von der Basis l6sen und mit elektrischen Teilen in Berihrung kommen, was zu einem Strom-
schlag fuhren kann. Verwenden Sie zur Reinigung des Geréats keine Metallschwamme.

25.Fuhren Sie keine zu groBen Lebensmittel oder Metallgegenstande in das Geréat ein, da
sie einen Brand oder einen elektrischen Schlag verursachen kdnnen.

26.Wenn Sie Utensilien aus anderen Materialien als Metall oder Glas verwenden, seien
Sie besonders vorsichtig.

21. Bewahren Sie keine anderen Materialien als das vom Hersteller empfohlene Zubehdr
in diesem Gerat auf, wenn es nicht in Gebrauch ist.

28.  Geben Sie keine der folgenden Materialien in das Gerat: Papier, Pappe, Plastik

29.Decken Sie das Krumelfach oder andere Teile des Gerats nicht mit Metallfolie ab, da
dies zu einer Uberhitzung des Geréts fiihren kann.

Wichtig

M Die Krimelschublade muss an Ort und Stelle betrieben werden; wenn die Kriimel-
schublade mehr als halb voll ist, missen alle Speisereste aus ihr entfernt werden.
Stellen Sie die Krimelschublade (oder anderes Zubehor) niemals direkt auf den Ofen.

@ BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF - NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

M Stellen Sie niemals etwas auf das Gerét.

™ Verdecken Sie niemals die Liftungséffnungen an
der Oberseite, der Riickseite und den Seiten des
Ofens.

M Tragen Sie immer Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas
HeiBes aus dem Gerat nehmen.

M Legen Sie niemals etwas auf die Tiir, wenn diese ge-
offnet ist.

A WARNUNG! M Lassen Sie die Tir nicht Gber einen langeren Zeit-
raum offen stehen.

M Vergewissern Sie sich immer, dass nichts aus dem
Gerat herausragt, bevor Sie die Tir schlieBen.

™ SchlieBen Sie die Tir immer langsam; schlagen Sie
die Tir niemals zu. Halten Sie sich beim Offnen und
SchlieBen der Tir immer am Tirgriff fest.

M Die Lebensdauer dieses Gerats betragt zehn (10)
Jahre.




Deutsch M

NETZKABEL ANSCHLIESSEN

M SchlieBen Sie das Netzkabel an die entsprechende Steckdose an. An dieselbe Steckdo-
se sollten keine anderen Gerate angeschlossen werden. Der Anschluss anderer Gerate
an die Steckdose fiihrt zu einer Uberlastung des Stromkreises.

M Verwenden Sie kein Verlangerungskabel mit diesem Gerat.

M Um die Verbindung zu trennen, ziehen Sie ein beliebiges Bedienelement ab und ziehen
Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

ELEKTRISCHE LEISTUNG

Wenn der Stromkreis mit anderen Geraten Uberlastet ist, funktioniert Ihr neues Ge-
rat moglicherweise nicht richtig. Er muss an einen separaten Stromkreis angeschlossen
werden.

Brandgefahr durch nicht zum Grillen geeignete Lebens-
mittel
: Grillen Sie nur Lebensmittel, die fiir intensives Grillen

ACHTUNG! geeignet sind.

Legen Sie die Lebensmittel nicht zu weit hinter das
Gittereisen. Hier ist es am warmsten und fettige Speisen
kénnen sich entziinden.
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.
INSTALLATION

VOR DER BENUTZUNG DES GERATS

M Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und die Elektroinstallation liegen in der Ver-
antwortung des Kunden.

M Beachten Sie bei der Installation des Produkts die in den ortlichen Elektrovorschriften
festgelegten Regeln.

M Priifen Sie vor der Installation des Produkts, ob es beschadigt ist. Installieren Sie das
Produkt nicht, wenn es beschadigt ist. Beschadigte Produkte stellen ein Risiko flr lhre
Sicherheit dar.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Benutzen Sie das Gerat unbedingt nur mit einer geerdeten

Leitung!
|
A HINWEIS! Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die beim Betrieb

ohne geerdete Leitung entstehen kénnen!

Das Stromversorgungskabel darf nicht gequetscht, ge-

knickt oder eingeklemmt werden und darf keine heiBen
A WARNUNG! Teile des Gerats beriihren. Wenn das Stromkabel be-
schadigt ist, muss es von einem qualifizierten Elektri-
ker ersetzt werden.

M Die Daten der Netzstromversorgung mussen mit den Daten auf dem Typenschild des
Gerats Ubereinstimmen. Das Registrierungsetikett befindet sich auf der Rickseite des
Produkts.

M Das Anschlusskabel des Produkts muss den Spezifikationen und der Leistungsaufnah-
me entsprechen, siehe Abschnitt Technische Daten, Seite 3

M Nach der Installation muss sich der Stecker an einer leicht zuganglichen Stelle be-
finden.

M Die Garantie fUr das Produkt beginnt erst, wenn es ordnungsgemas installiert wurde.

Bitte trennen Sie das Produkt vom Stromnetz, bevor
I )
A WARNUNG Sie mit der Elektroinstallation beginnen.
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I .
AUFSTELLUNG DES STANDERS

1: Feste Klemme
2: Bewegliche Klemme

SCHRITT1 SCHRITT 2
Richten Sie die Kunststoffteile der Halterung  Setzen Sie zuerst die festen Clips ein, unabhan-
wie in der Abbildung gezeigt aus. gig von der Richtung.

SCHRITT 3 SCHRITT 4
Setzen Sie dann die bewegliche Klammer mit  Bitte verwenden Sie die Stiitzen zusammen mit
etwas Kraftaufwand ein. den darauf befindlichen Osen.
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.
VERWENDUNG DES BACKOFENS

ERSTMALIGE VERWENDUNG

M Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

M Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, waschen Sie die Kichenutensilien mit
der Hand. Wischen Sie dann das Gerat auBen und innen mit einem warmen, feuchten
Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.

M Dann heizen Sie den leeren Ofen bei gedffnetem Deckel 10 Minuten lang vor.
ACHTUNG: Bei der ersten Inbetriebnahme des Gerats kann es aufgrund der Ole, mit de-

nen die Heizelemente beschichtet und geschitzt sind, zu Rauchentwicklung oder Brand-

geruch kommen.

M Wischen Sie das Gerat ganz zum Schluss mit einem feuchten Tuch ab.

EINSCHALTEN DES BACKOFENS

M Wahlen Sie den Ofenmodus, in dem Sie garen méchten.

M Stellen Sie den Timer auf die gewlnschte Zeit oder auf die manuelle Position (Uhren-
symbol).

M Sobald Sie die richtige Temperatur eingestellt haben, beginnt Ihr Backofen zu arbeiten.

Wenn der Thermostat und die Backofensteuerungstas-

ﬁ WARNUNG! te eingeschaltet sind, aber die Uhrzeit nicht oder nicht
' manuell eingestellt ist, schaltet sich Ihr Backofen nicht

ein.
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. .
DETAILS & ZUBEHOR

6*

8*

10 C ) (*): Optionale Funktion.

Hinweis: Packen Sie den gesamten Inhalt aus. Entfernen Sie die durchsichtige oder blaue
Schutzfolie von allen Zubehdrteilen.
Der Inhalt hangt vom jeweiligen Modell ab.
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1. HeiBe Platte:

2. Turgriff: Benutzen Sie immer den Griff und berthren Sie nicht die Glastur. Wahrend
des Kochvorgangs kann der Glasdeckel zu heiB werden und Verbrennungen verursachen.

3. Glastir: Langlebiges, gehartetes Glas speichert die Warme im Inneren und sorgt fir
eine gleichmaBige Verteilung der Hitze Uber die Speisen. Kochen Sie niemals bei gedffne-
ter Tur.

4, Bedienfeld: Hier befinden sich die Steuertasten.

5. Backofenstitzen: Schalten Sie den Ofen nicht ohne die Beine ein.

6. Rundes Blech: Verwenden Sie den mit dem Produkt gelieferten Stander.

7. Quadratisches Backblech: Verwenden Sie es, indem Sie es auf den gewdnschten
Ofenrost stellen.

8. Krimeltablett: Platzieren Sie ihn direkt unter den Heizelementen. Wenn Sie saftige
Speisen zubereiten, kann das Krimelfach voll sein. Leeren Sie das Kriimelfach, wenn es
mehr als halb voll ist.

So leeren Sie das Kriimelfach wahrend des Garvorgangs Tragen Sie Ofenhandschuhe,
offnen Sie die Tur und nehmen Sie die Krimelschublade vorsichtig aus dem Gerat. Leeren
Sie das Krumelfach und setzen Sie es wieder in das Gerat ein. SchlieBen Sie die Tur, um
den Garvorgang zu beenden. (Optional, moglicherweise nicht in Ihrem Produkt enthalten).

9. Drahtgestell Zum Ablegen von Brot, Bagels und einem runden Tablett.

10. Grillhahnchen (fakultativ, darf nicht in Inrem Produkt enthalten sein).

WARNUNG: Der Rost sollte wie abgebildet
auf das Regal gestellt werden.
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.
BEDIENFELD

A. Bedientaste Kochplatte: Fur die ge-
wunschte Kochstufe verwenden.

B. Funktionstaste: Mit stellen Sie den Koch-
modus ein.

C. Taste zur Temperatureinstellung: Stellen
Sie mit die gewtlinschte Gartemperatur ein.

D. Signallicht: Wenn der Kochmodus und
der Timer eingestellt sind, schaltet sich das
Licht ein. Er schaltet sich aus, wenn das In-
nere des Ofens die eingestellte Temperatur
erreicht. Es ist normal, dass sie wahrend
des Kochens blinkt.

E. Timer Stellen Sie damit die gewinschte
Garzeit ein. Die Zeiteinstellung reicht von 1
bis 90 Minuten.
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VERWENDUNG DER OFENFUNKTIONEN

Bodenheizung
Er heizt nur von unten. Sie kénnen Speisen mit einer knusprigen Kruste auf der
— Unterseite und einer weichen Oberseite zubereiten. Geeignet fUr Pizzen oder
Speisen, die vorzugsweise von unten gebraunt werden sollen.
— Obere Heizung
Wenn Sie nur von oben heizen, kdnnen Sie glasierte Kuchen und Produkte
zubereiten, die vorzugsweise von oben gebraunt werden sollen.
Obere und untere Heizung
Die Speisen werden gleichzeitig von unten und oben erhitzt. Sie kénnen
m— Blatterteiggeback, luftiges Geback, knusprige Kuchen oder leckere Auflaufe
herstellen. Verwenden Sie nur ein Fach.
Obere und untere Heizung mit Turboliifter (* )
—a Das untere Heizelement und das obere Heizelement arbeiten mit dem Turbolufter
i zusammen. Eine gleichmaBigere Erwarmung wird durch den Turbomotor erreicht.

Sie konnen weiche Kuchen, Torten oder leckere Auflaufe machen. Verwenden Sie
nur ein Fach.

i

Abtauung (*)
Hilft beim schnellen Auftauen von Tiefkihlkost und spart so Zeit. Legen Sie die
aufgetauten Lebensmittel auf den mittleren Rost auf dem Gitterrost. Stellen Sie die

it Schale auf die untere Ablage, um das Wasser aufzufangen, das durch das Auftauen
ablauft.

| Oberhitze + Brathahnchen (*)

pr— Es ist moglich, zartes Fleisch nur auf der Oberhitze zu garen. Es wird empfohlen,

%= eine Auffangschale oder eine normale Pfanne zu verwenden. Das Hochstgewicht
des Huhns betragt 2 kg.
Grillheizung und DrehspieB fiir Hahnchen (*)

w Mit der Grillfunktion kdnnen Sie zartes und gebratenes Fleisch bei hoher Hitze nur

= auf der Oberseite garen. Es wird empfohlen, eine Auffangschale oder eine normale
Pfanne zu verwenden.
Grillheizung und DrehspieB fiir Hahnchen (*)

e Mit der Grillfunktion kénnen Sie zartes und gebratenes Fleisch bei hoher Hitze nur

auf der Oberseite garen. Lebensmittel wie Fleisch, Huhn und Fisch kénnen gekocht
werden. Es wird empfohlen, eine Auffangschale oder eine normale Pfanne zu
verwenden.
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Grillheizung und Turbolifter (*)
u Wird verwendet, um mehr Flachen zu grillen, indem die Temperaturverteilung im
Backofen ausgeglichen wird.

Untere Heizung und Turboliifter (*)
.( Die untere Heizung und der Turbolufter arbeiten zusammen. Durch die gleichmaBige
—_ Verteilung der heiBen Luft im Ofen wird die Unterseite von Speisen wie Lahmajun
und Pita besser gebacken und knuspriger.

(*): Optional

JOGHURT ALS TREIBMITTEL
Wenn der Ofen leer ist, wahlen Sie den Joghurtmodus im Thermostatbereich, stellen Sie

den g Schalter auf die Position «schwacher Widerstand» und heizen Sie den Ofen 10
Minuten lang vor. Fur den Sauerteigvorgang kochen Sie frische Milch 10-15 Minuten lang.
Fur den Kochvorgang wird ein Stahltopf empfohlen. Dann auf die Hefetemperatur abkiih-
len (45°C -50°C).

TIPP: Wenn die Milch nicht warm genug ist, gart sie nicht, wenn sie zu heiB ist, wird der
Joghurt sauer.

Wenn die Milch die richtige Temperatur erreicht hat, den zimmerwarmen Joghurt hinzu-
flgen und leicht verrihren.

TIPP: Verwenden Sie 1 Essloffel Joghurt pro 1 Liter Milch.

Die Form mit der Mischung auf die 1. Schiene des ohne Deckel vorgeheizten Ofens stel-
len, die Ofentlr schlieBen und den Timer auf manuell stellen. Lassen Sie die Mischung 5
Stunden lang sauerteigigern, ohne die Tur zu 6ffnen. Wenn die Zeit verstrichen ist, kann die
Joghurtschale herausgenommen werden. Lassen Sie sie eine halbe Stunde lang auf Zim-
mertemperatur kommen, bevor Sie die Deckel auflegen. AnschlieBend werden sie mit den
Deckeln verschlossen und in den Kihlschrank gestellt. Sie sollten den Joghurt mindestens
12 Stunden im Kuhlschrank aufbewahren, bevor Sie ihn verzehren.

(Die Funktion Joghurtstarter ist optional und darf in Ihrem Produkt nicht vorhanden
sein).
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.
REINIGUNG UND LAGERUNG

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steck-
dose und vergewissern Sie sich, dass das Geréat vor der Reinigung gut abgekuhlt ist.

1. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und einem
milden Reinigungsmittel ab.

2. Um die TUr zu reinigen, waschen Sie beide Seiten vorsichtig mit einem weichen Tuch
und warmem Wasser und SpUlmittel. Tauchen Sie das Gerat NICHT in Wasser ein und spu-
len Sie es nicht in der Spllmaschine.

3. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit warmem Wasser, einem milden Reinigungs-
mittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Reinigen Sie die Heizschlangen nicht, da
sie sprode sind und brechen konnen. Wischen Sie das Gerat anschlieBend grindlich mit
einem sauberen, feuchten Tuch ab. Lassen Sie kein Wasser im Inneren des Gerats zuruck.

4. Einige Wasch- oder Reinigungsmittel kénnen die Oberflache beschadigen. Verwen-
den Sie keine scheuernden Reinigungsmittel, Scheuerpulver oder -cremes oder scharfe
Gegenstande.

5. Weichen Sie das Zubehdr in lauwarmem Seifenwasser ein, um festsitzende Lebens-
mittel leicht zu entfernen.

6. Verschuttetes O und saurehaltige Substanzen wie Zitrone sollten sofort entfernt
werden.

7. Alle anderen Wartungsarbeiten missen von einer autorisierten Kundendienststelle
durchgefuhrt werden.

LAGERUNG

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten Sie, bis es vollstandig abgekihlt ist.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Komponenten sauber und trocken sind.

3. Stellen Sie das Geréat an einen sauberen und trockenen Ort.

BACKOFENLAMPE [*)
Um einen Stromschlag zu vermeiden, trennen Sie das
A WARNUNG! Gerat vom Stromnetz, bevor Sie die Lampe austauschen,
und vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekiihlt ist.

Entfernen Sie die Glasabdeckung, indem Sie sie drehen.

Entfernen Sie dann die Glihlampe und setzen Sie eine neue Glihlampe mit den gleichen
Spezifikationen ein. Bringen Sie schlieBlich die Glasabdeckung wieder an.

Die Gluhbirnensorte ist Wolfram-Halogen.
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HINWEIS: Schauen Sie nicht zu lange in die Halogenlampe. [Optional, moglicherweise
nicht in Ihrem Produkt vorhanden).

.
FEHLERSUCHE

Problem

Ursache des Problems

Lésung

Das Gerat funktioniert

Das Gerat ist nicht an eine Steck-
dose

SchlieBen Sie das Gerat an die
Steckdose an.

Die Zeitschaltuhr und der Tempe-
raturregler haben sich

Stellen Sie die Temperatur und
den Timer ein.

nicht
Das Gerat kann an eine gemeinsa- | SchlieBen Sie das Gerét an eine
me Steckdose mit anderen Gera- | geeignete Steckdose an.
ten angeschlossen werden.
Das Gerat ist Uberlastet. Verwenden Sie kleine Gruppen fir
gleichmaBiges Kochen.
Das Gerat kocht nicht

Die Temperatur ist zu niedrig ein-
gestellt.

Erhéhen Sie die Temperatur.

Das Essen wird nicht
gleichmaBig gegart

Manche Lebensmittel missen
wahrend des Garvorgangs ge-
wendet werden.

Manche Lebensmittel mussen
wahrend des Garvorgangs ge-
wendet werden.

Sie kochen gleichzeitig Lebens-
mittel unterschiedlicher GréBe

Kochen Sie immer gleich groBe
Speisen.

Wenn Sie mehr als ein Regal ver-
wenden, muissen Sie die Regale
austauschen.

Verschieben Sie die Schalen von
oben nach unten oder umgekehrt.

Aus dem Gerat tritt
weiBer Rauch aus

Es wurde zu viel Ol verwendet.

Uberschiissiges O mit einem Tuch
entfernen.

Im Zubehor befinden sich Uber-
schussige Olreste von friiheren
Kochvorgangen.

Reinigen Sie die Komponenten
und das Innere des Gerats nach
jedem Gebrauch.
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.
KOCHTABELLE

Informationen uber die Arten von Produkten, die wir in unseren Labors getestet und
deren Kochwerte ermittelt haben, finden Sie in der nachstehenden Tabelle. Die Garzeiten
kénnen je nach Versorgungsspannung, Art der Lebensmittel, Menge und Temperatur vari-
ieren. Das Essen, das Sie mit diesen Werten kochen, wird Sie vielleicht nicht zufrieden stel-
len. Durch Experimentieren kénnen Sie verschiedene Werte auswahlen, um verschiedene
Geschmacksrichtungen und Ergebnisse zu erzielen, die Ihrem Geschmack entsprechen.

Lebensmittel Temperatur (°C ) Kochzeit (min) Funktion
Cupcake 170-190°C 30-40 Unten - Oben
Lebkuchen
Pizza 200°C 15-20 Unten - Oben
Geback 200°C 30-40 Unten - Oben
Hlhnerkiken max. 150: Obere
Hlhnerkiken max. 60: Grill
Rindfleisch max. 25-35 Unten - Oben
Fisch
Auftauen - - Auftauen

WARNUNG: Heizen Sie den Ofen vor dem Kochen vor. Als Vorheizzeit gilt die Zeit, bis die
Kontrollleuchte zum ersten Mal erlischt.

TIPPS:

Seien Sie vorsichtig beim Garen im Backofen.

Die Tatsache, dass die Oberseite des Lebensmittels gegart ist, bedeutet nicht, dass
auch das Innere gegart ist. Bei groBer Hitze gekochte Lebensmittel trocknen in kurzer Zeit
aus. Damit auch das Innere der Speisen durchgebacken wird, muss es Ianger bei niedriger
Temperatur gebacken werden.

Achten Sie beim Backen von Muffins und Geback darauf, dass der Ofen vorgeheizt ist.
Offnen Sie die Ofentiir mindestens 20 Minuten lang nicht, wahrend der Teig aufgeht. Um
zu prufen, ob das Geback fertig ist, stechen Sie es mit einem Zahnstocher an; wenn der
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Zahnstocher sauber herauskommt, ist das Geback fertig. Diese Kontrolle sollte nach Ablauf

von 3/4 der Garzeit erfolgen.

M Bitte beachten Sie, dass Sie rotes Fleisch nicht zu Beginn salzen, sondern erst nach der
Halfte der Garzeit. Rotes Fleisch wird zunachst bei groBer Hitze gebraten und dann zum
Schluss bei niedrigerer Temperatur.

M Wenn Sie weiBes Fleisch garen, halten Sie die Temperatur wahrend der gesamten
Garzeit niedrig.

M Driicken Sie mit einer Gabel in das Fleisch, um festzustellen, ob es fertig ist. Wenn die
Gabel leicht in das Fleisch eindringt, ist es fertig.

.
KOCHTIPPS

BRANDGEFAHR DURCH NICHT ZUM GRILLEN GEEIGNETE LEBENSMITTEL

Grillen Sie nur Lebensmittel, die flr intensives Grillen geeignet sind.

Legen Sie die Lebensmittel nicht zu weit hinter das Gittereisen. Hier ist es am warmsten
und fettige Speisen kénnen sich entziinden.

RICHTIGE VERWENDUNG DES KOCHGESCHIRRS;

g g
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Beachten Sie!
Produktstérungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wahrend des Betriebs

Leichte technische Gerlche in einem neuen Produkt wahrend der ersten Betriebs-
zeit

Gasofen

Elektro- und

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

BESEITIGUNG DEFEKTER GERATE

Entsorgen Sie alte Gerate, um die Umwelt nicht zu belasten.

1. Dieses Produkt tragt das AEEE-Zeichen, um anzuzeigen, dass
elektrische und elektronische Abfallgerate getrennt gesammelt wer-
den missen. Das bedeutet, dass die Gerate gemaB der EG-Richtlinie

I 2002/96/EG Uber das Recycling oder die Demontage behandelt werden
mussen, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu minimieren. Wenden
Sie sich fur weitere Informationen an lhre lokalen und regionalen Beharden.

2. Elektronikprodukte, die nicht einer kontrollierten Abfallsammlung unterzogen wur-
den, stellen aufgrund der in ihnen enthaltenen gefahrlichen Stoffe eine potenzielle Gefahr
fur die Umwelt und die menschliche Gesundheit dar.

3. Wenden Sie sich an lhren Vertragshandler oder an eine kommunale Entsorgungs-
stelle, um zu erfahren, wie das Geréat entsorgt werden kann.

4. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat in den Mll werfen, und brechen Sie
die Verriegelung des Deckels, falls vorhanden, auf, damit Kinder nicht gefahrdet werden.

5. Verpackungsmaterialien sind fur Kinder gefahrlich. Bewahren Sie alle Verpackungs-
materialien auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

VERPACKUNGSINFORMATIONEN

Die Verpackung des Produkts besteht aus wiederverwertbaren Materialien in Uberein-
stimmung mit unseren nationalen Rechtsvorschriften. Die Verpackung des Produkts darf
daher nicht Uber den Hausmdull entsorgt werden. Entsorgen Sie das Produkt bei einer
spezialisierten Recycling-Sammelstelle.
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SERIENNUMMER:

Modell SKU

Ferti traf
ertigungsstraBen Zah

nummer
Tag des Produktions-
jahres

T

X XXX XX XXX XKXX XXXXXXXXXX

! !

Pflanzen Produktnummer
Zahl

Produktion
Jahr

HERSTELLER:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FABRIKEN-NIEDERLASSUNGEN DES HERSTELLERS:
«INNOVA EV ALETLERI SAN.TIC.YUSUF MAMUR KOLLEKTIF STI.»
ANBAR SERBEST BOLGES| MAHALLESI 12. CAD. NO:7 MELIKGAZI/ KAYSER

«TEKA INDUSTRIAL, S.A.»
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO, 66 - 50012- ZARAGOZA, SPAIN

IMPORTEURE:
GmbH «MG Rusland», 141400 Khimki, .Butakovo, 4

Die Herstellerfirma behalt sich das Recht vor, Anderungen an Konstruk- E H [
tion, Ausstattung und Design der Gerate vorzunehmen.
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Dear Customer,

Manufactured in modern facilities and subjected to strict quality control, we want you
to get the most out of your product. Therefore, read the entire manual carefully before
using the product and keep it as a reference source. If you pass the product on to another
person, give them the manual.

TECHNICAL FEATURES

MMO0 4825 / MMOR 4825 /
Model MMO 3715 MMC 4850
QOven volume 37 LT 48 1T
Total power consumption 1400W 1500W
External dimensions 505 x 325 x 373 590X330x420
(width x height x depth)
Interior Lighting 18w 18W

1500-1000,/1000-800 W/1500-1000-
Plate Powers 1500-1000/1000-800 W 500 W,/1500-800-450 W
Voltage/Frequency 220-240V / 50-60 Hz 220-240V / 50-60 Hz
Class and IP degree CLASS 11P20 CLASS 11P20
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.
IMPORTANT SAFETY INFORMATION

1. The product contains a thermostat and only a suitable thermostat should be used.

2. This appliance is NOT intended for use by persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance by a person responsible for their safety.
DO NOT LEAVE unattended near children or pets. No one is authorized to operate or clean this
equipment unless they have fully read and understood all operating and safety instructions in
this manual.

3. Children 8 years of age and older may use this equipment under supervision or after
proper instruction. Children must not tamper with the appliance.

4. Keep the appliance and power cord out of the reach of children under 8 years of age.

5. Your oven is NOT DESIGNED to be operated from an external timer or an independent
remote control system.

6. This appliance is intended for normal household and similar use only. It is NOT INTENDED
for use in commercial or retail environments. If this oven is used improperly or for profes-
sional or semi-professional purposes, or if it is not used in accordance with the instructions
in the user manual, the warranty will be void and the manufacturer will not be held liable for
any damages.

2 7. Caution-Hot Surfaces: This symbol indicates that accessible surfaces may

become very hot during operation. The warning label with this symbol must not
be removed. Do not touch hot surfaces. Use handles.

8. ALWAYS place the appliance on a flat, heat-resistant surface. Intended for countertop
use only. DO NOT operate on unstable surfaces. DO NOT operate the unit in a confined space or
under hanging cabinets. To prevent any property damages from fumes released during opera-
tion, adequate space and ventilation are required. Never operate the unit near combustible
materials such as paper towels, curtains or plastic sheets. Make sure the cord does NOT hang
over the edge of a table or countertop or touch hot surfaces.

9. CAUTION - HOT SURFACES: This appliance generates excessive heat and fumes during
use. Proper precautions must be taken to avoid the risk of personal injury, fire and property
damage.

10.D0 NOT place a mat under the unit. If you must place the appliance on a mat, take pre-
cautions to prevent the appliance from sliding off the mat.

11. DO NOT place the appliance against the wall or on top of other appliances while cooking.
Allow at least 5 inches or 13 cm of clearance on the top, back, sides and top of the unit. DO NOT
place any objects on top of the appliance.

12. DO NOT place the appliance on the tops of the oven.
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13. WARNING: To minimize the risk of electric shock, use only the supplied removable uten-
sils, trays, grates, etc. for cooking.

14. Using accessories which are NOT RECOMMENDED by the appliance manufacturer may
result in injury.

15. For your safety do not use the oven without mounting leg unit.

16. NEVER use with an extension cord , a short power cord (or detachable power cord) is
provided to minimize the risk of tangling or tripping over a longer cord. NEVER use the power
outlet under the countertop.

17. DO NOT use the appliance outdoors.

18. D0 NOT operate if the cord or plug is damaged. If the appliance malfunctions during use,
unplug it immediately. DO NOT USE OR ATTEMPT TO REPAIR A DEFECTIVE UNIT. Contact customer
service for assistance.

19. Unplug the appliance when not in use and before cleaning the oven. Allow the oven to
cool down before installing or removing parts. NEVER immerse the body in water. If the unit is
dropped or accidentally immersed in water, unplug it immediately. Do not immerse or rinse the
cord or plug in water or other liquids.

20.The external surfaces of the unit may become hot during use. Wear oven gloves when
handling hot surfaces and components.

21. ALWAYS unplug the appliance after use.

22.Use extreme caution when handling an appliance that contains hot oil or other hot liquids.

23.USE EXTREME CAUTION when removing trays or disposing of hot grease.

24.D0 NOT clean with a metal scouring pad. Parts may come off the base and come in con-
tact with electrical parts, creating a shock hazard. Use non-metallic scouring pads.

25.00 NOT attach oversized food or metal utensils to the unit as this may cause a fire or
electric shock.

26.Use extreme caution when using containers made of a material other than metal or
containers made of a material other than glass.

Z1. Do not store any materials other than the accessories that are recommended by the
manufacturer in this unit when not in use.

28.Do not place any of the following materials in the unit: Paper, cardboard, plastic.

29.Do not cover the spill tray or other parts of the unit with metal foil, as this may cause the
unit to overheat.

IMPORTANT
M The spill tray should be operated in place and all food should be removed from the spill tray

when it is more than half full. Never place the spill tray (or any other accessory) directly on

the oven.

@ KEEP THESE INSTRUCTIONS - FOR HOME USE ONLY
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WARNING!

M NEVER place anything on top of the unit.

M NEVER cover the ventilation openings on the top,
back and sides of the cooking unit.

M Always use oven gloves when removing anything
hot from the unit.

M Never place anything on the oven door when it is
open.

M Do not leave the oven door open for extended peri-
ods of time.

M Always make sure nothing can come out of the oven
before closing the oven door.

M Always close the oven door slowly and do not slam
it. Always hold the oven door handle when opening
and closing the door.

M The usage life of this product is 10 (ten) years.

ATTACHING THE POWER CORD
M Plug the power cord into a designated power outlet. No other devices should be plugged
into the same outlet. Plugging other equipment into the outlet will overload the circuit.
™ Do not use an extension cord with this product.
M To disconnect, turn off all controls, then unplug from the wall.

ELECTRICAL POWER
If the circuit is overloaded with other equipment, your new device may not work prop-
erly. It must be operated on a dedicated circuit.

A

ADDENDUM!

Fire risk due to food not suitable for the grill

Only grill the food that can be cooked in intense grill
fire. Do not place the food too far back on the grill. This
is the hottest location and food containing fat may catch
fire.
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.
INSTALLATION

BEFORE USING THE PRODUCT

M The customer is responsible for choosing where to install the device and preparing the
electrical installation.

M The product must be installed in accordance with local electrical standards.

M Inspect the product for any damage before installation. Do not install the product if it
is damaged. Damaged products cause a risk for your safety.

POWER CONNECTION

The product must be used with a grounded line!
A ADDENDUM! The manufacturer is not liable for any damages caused by
usage without an earthing line!

The power cord must not be crushed, bended or pinched
A WARNING! or come into contact with hot parts of the product. If

’ the power cord is damaged, it must be replaced by a
qualified electrician.

M The data of the mains supply must correspond to the data on the unit reference label
of the device. The unit reference label is located on the back of the product.

M The product's connection cable must comply with the technical specifications and
power consumption; Check. Technical features page 3

M Plug must be in an easily accessible location after installation.

M The warranty for the product starts only after correct installation.

é WARNING! Before initiating any operation on the electrical instal-
’ lation, please unplug the device.
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I
LEG INSTALLATION

1: Fixed Tab
2: Moving Tab

STEP-1 STEP-2
Align the leg plastic as shown in the image. Attach the fixed tabs first, regardless of direc-
tion.

STEP-3 STEP-4
Then attach the movable tab with light force. Please use the legs together with the footings
on top.
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.
USING THE OVEN

INITIAL USE
M Remove all the packing material.
M Wash the cooking accessories by hand before using them for the first time. Then wipe
the outside and inside of the oven with a warm, damp cloth and mild detergent.
M Then preheat the oven for 10 minutes, while empty and with the door open.
CAUTION: When used for the first time, the unit may let out smoke or emit a burning
odour due to the oils used to coat and protect the heating elements.
™ Finally, wipe the appliance with a damp cloth.

OPERATING THE OVEN
M Set the oven function in which you want to cook.
M Set your timer to the desired time or manual position (clock icon).
M After you set the desired temperature, your oven will start to work.

WARNING! trol are on, but the timer is not set or switched to the

j Your oven will not work if the thermostat and oven con-
manual position.
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.
PARTS AND ACCESSORIES

6*

8*

10 C 3 (*): Optional

Note: Remove all the contents from the packaging. Remove the clear or blue protective
film off all accessories.
The contents will vary depending on the model.
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1. Hotplate:

2. Door handle: Always use the handle and avoid touching the glass door. The glass door
can become very hot during cooking and cause injury.

3. Glass door: Solid, durable tempered glass keeps the heat inside and provides even
heat distribution for food products. Never cook with the door open.

4. Control panel: Contains control buttons.

5. Oven legs: Do not operate the oven without legs.

6. Round tray: Use on the grill delivered with the product.

7. Square tray: Use it by placing it on the baking tray of your choice.

8. Spill tray: Place it directly under the heating elements. If you are preparing succulent
foods, the spill tray may fill. Empty the spill tray when it is more than half full.

To empty the spill tray during cooking: Using oven gloves, open the lid and carefully
slide the spill tray out of the oven. Empty the spill tray and place it back in the oven. Close
the door to end the cooking process. (Optional, may not be included with your product).

9. Wire grill: For positioning bread, bagels and round trays.

10. Grilled chicken skewer and dovetails: (Optional, may not be included with your prod-
uct).

Gthshelf o —
3rd shelf — — ———

2nd shelf ————————

Istshelf  ———  r———

WARNING: The wire grill should be placed
on the shelf as shown in the figure.
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A. Hotplate Control Button: Use for desired
heat level.

B. Function Button: Use for setting the
cooking function.

C. Temperature Control Button: Use for
setting the desired cooking temperature.

D. Signal Light: When cooking mode and
timer are set, the light comes on. It goes
off when the inside of the oven reaches the
set temperature. Flashing during cooking is
normal.

E. Timer: Use it to set the desired cooking
time. The time control range is 1-90 min-
utes.
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USAGE OF OVEN FUNCTIONS

Lower Part Heating
Only lower heating is available. You can have crispy food on the bottom and soft on
the top. It is suitable for pizza or food that needs to be browned from the bottom.

Upper Part Heating
If you heat only from the top, you can bake cakes with shiny top and cook food that
need to be browned on the top.

Upper and Lower Heating

The food is cooked on the top and at bottom at the same time. You can bake fluffy
cakes, soft pastries, crispy pastries or cook delicious casseroles. Use a single tray
for cooking.

<]

Top and lower heating with turbo fan( *).
The lower and the upper heater work together via the turbo motor. The turbo motor
provides more even heating. You can bake soft cakes, pastries or cook delicious
casseroles. Use a single tray for cooking.

| Defrost (*)
* It helps to defrost frozen food in a short time and saves time. Place the food to be
N defrosted on the middle rack over the grill plate Place a baking sheet on the lowest
rack to catch the water that accumulates from defrosting.
f—) | Top Heating + Rotisserie Chicken [*].
= By heating from the top, you can cook tender meat. It is recommended to use a
drip tray or a regular tray. The maximum weight for rotisserie chicken is 2 kg.
= Grill Heating and Rotisserie Chicken(*)
b Due to the grill function, you can cook tender and roasted meat by heating more
from the top. It is recommended to use a drip tray or a regular tray.
? Grill Heating(*)
The meat is sealed at high heat and remain juicy inside. You can cook food such

as meat, chicken and fish. It is recommended to use a drip tray or a regular tray.

=

Grill Heater and Turbo Fan (*)
Allows grilling on multiple surfaces by evenly distributing the temperature inside
the oven.
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Lower Heating and Turbo Fan (*)

.‘ Lower heating and turbo fan work together. The even distribution of hot air in the
—— oven ensures that the bottom of food such as lahmacun and pita bread are better
cooked and crispy.

(*): Optional

CURING YOGHURT
When the oven is empty, the yogurt mode is selected using the thermostat, the switch

is set to Q It resistance, preheat for 10 minutes. For the fermentation process, boil the
raw milk for 10-15 minutes. It is recommended to use a steel pot for boiling. Then cool to
fermentation temperature (45 °C - 50 °C).

HINT: When the milk is warm, fermentation does not occur; when it is hot, the yogurt
becomes sour.

When the milk reaches this temperature range, add the yogurt at room temperature
and stir gently.

HINT: Use 1 tablespoon of yogurt per 1 liter of milk.

Place uncovered on the 1st rack of preheated oven and close the oven door and set
timer to manual setting. Allow to ferment for 5 hours without opening. Remove the trays
at the end of the set time. Let them reach room temperature for half an hour without
closing the lids. Then close the lids and put them in the refrigerator. Keep at least 12 hours
before eating.

(The yogurt fermentation feature is optional, it may not be included in your product).
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.
CLEANING AND STORAGE

CLEANING

Clean the appliance after each use. Unplug the appliance and make sure it is completely
cooled before cleaning.

1. Wipe the outside of the unit with a warm, damp cloth and mild detergent.

2. To clean the door, gently wipe both sides using warm detergent water and a damp
cloth. DO NOT IMMERSE the unit in water or wash it in the dishwasher.

3. Clean the inside of the unit with warm water, a mild detergent and a non-abrasive
sponge. Do not clean the heating coils as they are fragile and may break. Then rinse the
unit thoroughly with a clean, damp cloth. Do not leave water inside the unit.

4. Some detergents or cleaning agents may damage the surface. Do not use abrasive
cleaners, cleaning powders/creams or sharp objects.

5. To easily remove food sticking to the accessories, soak them in warm detergent
water.

6. Itis recommended that acidic substances such as spilled oil, lemon, etc. be cleaned
immediately.

7. All other maintenance should be performed by an authorized service representative.

STORAGE

1. Unplug the unit and allow it to cool completely.
2. Make sure all components are clean and dry.
3. Place the unit in a clean and dry location.

OVEN LAMP (*)

Remove the glass protector by turning it.

Then remove the lamp and install a new lamp with the same specifications. Finally,
install the glass protector in its original position.

The lamp class is tungsten halogen.

To avoid electric shock risk, unplug the oven before
A WARNING! replacing the lamp and make sure the oven has cooled
down.

NOTE: Do not look too long into the halogen lamp. (Optional, your product may not have
one).
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TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution

Device does not work

The device is not plugged in.

Plug in the device.

Timer and temperature did not
turn on.

Adjust the temperature and timer.

The device may be plugged into
an outlet that is shared with other
devices.

Connect the device to a single
outlet.

Does not cook

The appliance is overloaded.

Use small batches to ensure even
cooking.

The temperature is set too low.

Increase the temperature.

Food is not cooked
evenly

Some foods need to be flipped
during cooking.

Some foods need to be flipped
during cooking.

Food of different sizes are cooked
together.

Cook foods
together.

of similar size

If more than one rack is used, the
trays must be rotated.

Turn the trays from top to bottom
or vice versa.

White smoke comes
out of the device

Excess oil used.

Remove excess oil with a cloth.

The accessories have excess oil
residue from previous cooking.

Clean the components and the
inside of the unit after each use.
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.
COOKING TABLE

In the table below, you will find the information about the foods that we have tested
in our laboratories and determined their cooking values. Cooking times may vary as per
mains voltage, quality, amount of the ingredients to be cooked, and the temperature.
Meals you cook using these values may not appeal to your tastes. You can experiment and
set different values to achieve different flavours and results to your taste.

Meals Temperature (°C) | Cooking time ( min) Function
Cake 170-190°C 30-40 Bottom-Top
Cookie
Pizza 200 °C 15-20 Bottom-Top
Pie 200°C 30-40 Bottom-Top
Chicken Broiler Max 150 Top
Chicken Broiler Max 60 Grill
Veal Max 25-135 Top-Bottom
Fish
Defrosting - - Defrosting

WARNING: Pre-heat your oven before baking. Pre-heating time is the time until the
indicator light goes off for the first time.

KEY POINTS

When Baking In the Oven, Keep the Following in Mind.

The fact that the top of the food is cooked does not mean that the inside is cooked.
Foods cooked at high temperatures in a short time will dry out. Food must be cooked
longer at low temperatures for the inside of the food to be properly cooked.

When cakes and pastries are baked pre-heating the oven is necessary. Do not open the
oven door during the the bakery rising for at least 20 minutes. To check if the pastry is
done, insert a toothpick and test; if the toothpick comes out clean, the pastry is done. This
check should be done after 3/4 of the baking time has elapsed.
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M Especially when cooking red meat salt is not added beforehand, but halfway through

the cooking time. Red meat is cooked at high heat at the beginning and the heat is
reduced towards the end.

M For white meat, keep the heat low throughout the cooking process.

M To check if the meat is cooked, press into the meat with a fork. When the fork sinks into
the meat, the meat is cooked.

.
TIPS RELATED TO COOKING

FIRE RISK DUE TO FOOD NOT SUITABLE FOR THE GRILL
Only grill the food that can be cooked in intense grill fire.

Do not place the food too far back on the grill. This is the hottest location and f food
containing fat may catch fire.

USING COOKWARE CORRECTLY;

@R
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Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the initial operation
period

ovens

Electric and gas

Surface darkening of enameled trays

DISPOSING OF THE WASTE PRODUCT.

Disposing of the Waste Product.

1. This product is marked with a symbol (WEEE) indicating
that waste electrical and electronic equipment should be collected
separately. This means that the equipment must be recycled or

L dismantled in accordance with EU Directive 2002/96/EC to minimize its
impact on the environment. For more information, please contact your
local and regional authorities.
2. Electronic products that are not subject to controlled waste collection pose a
potential risk to the environment and human health due to the pollutants they contain.
3. Check with your dealer or the waste collection service in your community on how to
dispose of the product.
4. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the cover lock, if
present, to protect children from danger.
5. Packaging materials are dangerous to children, keep all packaging materials out of
the reach of children.

PACKAGING INFORMATION

The packaging of the product is made of recyclable materials in accordance with our
national legislation. Do not dispose the packaging waste together with the household
waste or other wastes, dispose it to the packaging collection areas specified by local
authorities.
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SERIAL NUMBER CHART:
Day of the Model SKU
production year Number

Production line
number

f

XOXXXK XX KKK XXXX XXXXXXXXXX

} l

Plant Product
Number number
Production
year
MANUFACTURERS:
M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FACTORIES-BRANCHES OF THE MANUFACTURER:
«INNOVA EV ALETLERI SAN.TIC.YUSUF MAMUR KOLLEKTIF STI.»
ANBAR SERBEST BOLGESI MAHALLESI 12. CAD. NO:7 MELIKGAZI/ KAYSERI

«TEKA INDUSTRIAL, SA.»
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO, 66 - 50012- ZARAGOZA, SPAIN

IMPORTERS:
LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, out-
side appearance and scope of supply of appliance.
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Lloporo Hall KANeHT,

Mbl XOTIM, YTOBbI Bbl MONYYUNM MAKCUMANbHYIO NPOM3BOAUTENBHOCTb OT NPUOBPETeH-
HOrO BaMy M3[eNKs, NPOM3BEAGHHOTO Ha COBPEMEHHbIX 3aBOAAX W MPOLLEALLIEro CTPOrmiA
KOHTPOMb KayecTea. M03ToMy nepef 1CMONb30BaHMEM W3NENUs BHUMATENbHO NpoYnTaiTe
MONHOE PYKOBOACTBO 1 COXPaHUTE er0 B KaYecTBe CrpPaBOYHOTO MUCTOYHMKA. ECn Bbl nepe-
[lafMTe U3aenne KoMy-To ApyroMy, Takxe 0TAaiTe pyKOBOACTBO.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKK

MMO 4825 / MMOR 4825 /
Mogens MMO 3715 MMC 4850
06bem neun 371 48N
O6Lee notpedbnexue 14008 15008
aN1eKTPOSHEPri
Hapyxtible pasiepbi 505 x 325 373 590x330%420
(LumpuHa X BbicoTa X ry6uHa)
BHyTpeHHee ocBelLeHure 18 Br 18 Br
1500-1000/1000-800BT/1500-1000-
MouHocTb nnat 1500-1000/1000-800 Br 500 Br/1000-8000-450 BT
Hanpsexue Toka/JacToTa 220-240 B / 50-60 Iy 220-240 B / 50-60 Iy

Knacc u kateropua [P KNACC1........IP20 KNACC 1........IP20
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.
BAXXHAS NHOOPMALLUA N0 TEXHUKE BE3OMACHOCTH

1. BHyTpu npubopa pacnonoXeH TepMoCTaT, U He0bX0AMMO UCNONb30BATb TOMbKO COOT-
BETCTBYHLLMA TEPMOCTAT.

2. [lannoe yctpoicteo HE [O/HKHO UCMONBb30BATBCY ntoabMu C NOHWUXEHHBIMU (K-
3WYECKMMW, CEHCOPHBIMI UMK YMCTBEHHBLIMI CMOCOBHOCTAMM WU OTCYTCTBMEM OMbITa U
3HaHWIA, ECAIN OHM HE HaX0[dTCs nof HabloAEeHEM OTBETCTBEHHOMO LA WK UM HEe [aHbl
MPaBUNbHbIE MHCTPYKLMK MO WCNOAb30BaHMIO ycTporictsa. He OCTABNGNTE npubop 6es
NPUCMOTPa B NPUCYTCTBIM [IETEN UMW IOMALLIHNX XUBOTHbIX. /TK060M, KTO HE NOMHOCTbIO NPO-
YuTan M He MOHSI BCE WHCTPYKLMM NO 3KCM/TyaTalun 1 TeXHWKE Be30nacHOCTH, Coaepxa-
LLIMECS B JAHHOM DYKOBOACTBE, HE MMEET NpaBa BK/KYATb WK YUCTUTb [JaHHOE YCTPONCTBO.

3. [leTv B BO3pacTe 8 NIeT 1 CTapLue MOryT No/b30BaThCs 3TUM YCTPOMCTBOM MOA Habto-
LEHNEM B3DPOCSIbIX NN NOCE NOMYYEHUS MHCTPYKLMIA MO UCNONb30BaHNI0. [IETU HE [IOMKHbI
urpatb C NpubopoMm

4. lepxute npubop v Kabenb B MeCTe HEAOCTYMHOM As [eTel MnajLle 8 net.

5. Bawa neyb HE NMPEAHA3HAYEHA ang paboTbl yepes BHELHWUI TaliMep WA aBTOHOM-
HY0 CUCTEMY AMCTAHLMOHHOTO YNpaBneHus.

6. 370 YCTPONCTBO NpeaHa3Ha4yeHo TOMbKO 19 0BbIYHOr0 AOMALLHETD MCMONb30BaHNS 1
TaK panee. OHO He MpefHA3HAYEHO NS UCMONb30BAHUS B KOMMEPYECKUX UMK POSHUYHBIX
ycnosusix. ECnu aTa neyb MCMOMb3YETCs HE MO HA3HAYEHWIO UK UCnonbayeTcs B npodec-
CUOHaNbHbIX UK NoNynpodEeCcCUOHaNbHbIX LENSX UK He B COOTBETCTBUW C UHCTPYKLMSIMA
B PYKOBO/CTBE MO/Mb30BATENS, rapaHTUs By[eT aHHYMPOBaHa, 1 NPOU3BOAMTEND He ByneT
HECTW OTBETCTBEHHOCTb 3a NHH0N yLLepb.

1. Ipemympexgenue- [opssuas moBepxXHOCTH
3T0T CWUMBON YKA3blBaET Ha TO, YTO AOCTYMHbIE MOBEPXHOCTU MOTyT
CWIbHO HarpeBaTbcs BO Bpems pabaTbl. He CHUMaNTe Npedynpexaat-
LLYK0 METKY C 3TUM CMMBONIOM. He npukacamTech K ropsumM noBEPXHO-
CTAM. cnonbaymTe pyyku.

8. BCEIA pa3mMeLLalTe YCTPOMCTBO Ha POBHOW, TEPMOCTONKOM NOBEPXHOCTK. [lyX0BKa
NpesaHasHayeHa TONbKO AN 3KCnnyaTaumy Ha cronewwuue. He IKCTINYATUPYITE ayxosky
Ha HepoBHbIX NoBepxHocTsx. HE 3KCTNYATVPYITE ycTpOiCTBO B 3aKPHITOM NOMELLIEHIY UK
NoA NoaBeCHbIMY LLiKahaMu. [1Ng NpeaoTBPaLLeHNs MaTePUanbHOro yLiepba, NPUYNHEHHOTO
BblaensieMbIM BO BpeMs paboTbl NapoM, TPEBYeTCs Haf1exalliee NPOCTPaHCTBO U BEHTUNS-
s, Hukorma He sKCnayaTupyinTe YCTPOMCTBO BHM3N NETKOBOCMNAMEHSIOLLMXCS MaTepma-
JI0B, Taknx Kak ByMaxHble MOMOTEHLa, LUTOPbI AW NNACTUKOBbIe Tapenku. He nossonsiite
kabento cBucaTh C Kpast CToNa WK CTONELLHWLbI UK KAacaTbCs ropsunX NOBEPXHOCTEN.
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9. BHMMAHWE TOPYYME MOBEPXHOCTW: 310 YCTPOMCTBO NPOW3BOAMT W3DbITOYHOE
TENNO W Nap BO BPEMS 1CMONb30BaHNs. HeobX0anMo NpUHSTb COOTBETCTBYHOLLIME MEPbI AN
NpenoTBPaLLEHIs pUCKa TpaBM, NOXapoB M yulepba 1MyLLECTBY.

10. He knaguTe nop YCTPOMCTBO HUKAKMX NOMANOXeEK. ECnv BaM HY>XHO pasMecTuTb ero Ha
NOANOXKE, MPUMITE MEpbI, YTOBbI YCTPOWCTBO HE COCKOMb3HYNO C 3TOW MOAMOXKM.

11. Mpu NPUrOTOBNEHNN NULLM He KnaaumTe Npubop Ha CTeHy uiv apyrie npnbopsl. OcTaBb-
Te He MeHee 5 [1I0MMOB WK 13 cM CBOHOAHOr0 MECTa Ha Nepeq, C3aau, No 6okaM 1 B BEpPXHEN
yacTu yctponcTsa. Huuero He KITAIIUTE Ha ycTpoicTso.

12. HE YCTAHABNIVBAWTE ycTpOICTBO Ha BEPXHME NOBEPXHOCTH MATBI.

13. NPEAYNPEXIAEHUE: YT06bI CHU3UTL PUCK NOPAXEHNS 3NEKTPUYECKUM TOKOM, FOTOBb-
T€ TONbKO C UCMO/b30BaHWEM NPUIAraeMoi CbeMHOW NOCYAbI, NPOTUBHEN, PELLETOK U T. A.

14. Wcnonb3oBaHwe [OMNOMHATENBHBIX ONOMHEHWIA, HE PEKOMEH0BAHHbIX NPOM3BOANTE-
JIEM YCTPOWCTBA, MOXET NPUBECTU K TPABMaM.

15. [lng BalLen 6e30MacHOCTM He 1CNONb3YNTe AyX0BKY 6€3 YCTaHOBKM HOXEK.

16. HVIKOT[IA He ucnonbayiTe yannuHuTenb. KopotKui LHYp NTaHNA (U1 CbeMHbIIA LIHYP
NUTaHWUA) NPeaHA3HAYEH S CHUXEHIUS PUCKa 3anyTbiBaHUS N 3anyTbiBaHUa 6onee AauH-
HbIM LWHYpoM. HWKOTA He ncnosbayiTe po3eTky nofa CTOELLHNLEN.

17. HE ICMOMNb3YITE ycTpoicTBO Ha ynuLe.

18. HE BK/HOYANTE, ecnu kabenb unm LLTeKep NoBPEXAEHbI. ECM YCTPOMCTBO HauMHAeT
BbIXOOMTb M3 CTPOS BO BPEMS MCMONb30BaHMUS, HEMELIEHHO OTCOEAWNHWUTE MPOBOA OT UC-
TouHuka nutanus. HE UCMONB3YATE HEUCMPABHOE YCTPOMCTBO W HE MbITAMTECH EMO
OTPEMOHTWPOBATb . O6bpaTiTech 3a NOMOLLbIO B CRYXOY NOAAEPXKKM KIMEHTOB.

19. Korna Bbl He MCMOMb3YETe IyX0BKY W Nepes 04NCTKOM 0TCOeaMHUTE YCTPOWCTBO OT PO-
3eTKu. [lainTe YCTPOMCTBY OCTbITb MEPes YCTaHOBKOW unu n3BneveHuem getanei. HUKOMIA
He norpyxanTe Kopnyc B Body. ECAM YCTPONCTBO YPOHUAW UMK CNYYaliHO NOrpysuni B BOLY,
HEME[IEHHO OTK/HYMTE Ero OT CETEBOW PO3ETKM. He moTparuBaiTech [0 XMOKOCTH, ECAN
YCTPOWCTBO NOAK/IKYEHO K CETU U MOTPYXXEHO B BOAY. He norpyxanTte u He NnpoMbiBanTe
LLUHYPbI W BUIKW B BOAE WM APYTVX XNUAKOCTSX.

20.  HapyxHble NOBEPXHOCTM YCTPOWCTBA MOrYT HarpeBaTbCsl BO BPEMS MCMO/b30Ba-
HuS. Micnonb3yiTe KyXOHHble MPUXBATKM NPy paboTte C ropsyiMm NOBEPXHOCTSMM U KOMMO-
HEHTaMMu.

21. BCEIIA otkntoYaliTe YCTPOWCTBO NOCAE NCMNONb30BAHMS.

22. C KPAVHEW OCTOPOXHOCTBHO cnemyer 06paLuaTses C yCTPOACTBOM, B KOTOPOM Ha-
XO[MTCS FOPSIYEE MAC/IO UK APYTHe TOPSUUE XWUOKOCTU.

23. BY[IbTE KPAHE OCTOPOXHbI npy 13BneyeHni nOTKOB AW pasaade ropsyeil CMaskit.

24. He YNCTWUTE npubop MeTannnyeckoir rybkon ang nocyapl. [letany MoryT 0TopBaThbcs
OT OCHOBAHMS W COMPUKOCHYTLCS C 3N1EKTPUYECKUMMI [IETANSIMY, YTO MOXET NPUBECTU K MO-
PaXEHMIO 3NEKTPUYECKMM TOKOM. ICNonb3ayiTe HeMeTanIMyeckne YUCTSLLNE ryBKu.
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25. 3anpeLLaeTcs BCTaBNSTb B YCTPOMCTBO CAMLLIKOM KPYMHbIe MULLIEBBIE NPOAYKTbI U
METaNIMYECKYH0 NOCYMY, Tak KaK 3T0 MOXET MPUBECTHM K BOSrOPAHUIO MW NOPaXEHUI0 3NeK-
TPUYECKMM TOKOM.

26. Mpu 1cnonb3oBaHMK NOCYAbl U3 MaTepuana, OTIMYHOrO OT METANINYECKUX WK CTe-
KnaHHbIx, cneayet NPOABIATbL OCOBYHO OCTOPOXHOCTb.

27. He xpaHuTe B 3TOM YCTPOWCTBE Kakue-1mbo Matepuansl, KpOMe akCeccyapoB, PEKO-
MEH[I0BaHHbIX NPOW3BOAMTENEM, KOTIa OHO HE MCMOMb3yeTcs.

28.  He KnapuTe B YCTPOWCTBO HU OAMH M3 3TUX MaTepuanos: byMara, KapToH, NNacTuK.

29. He HakpblBaiiTe NOAAOH ANS KPOLLEK WAW Apyrue Yyactu npubopa MeTannnyeckon
(GONbroi, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTH K NEPErpeBy npubopa.

BAXHO:

M MoaaoH Ans KPOLLEK HYXHO SKCMAYTMPOBATb Ha MeCTe, KOra NOfA0H ANg KPOLLeK 3a-
nonHeH 6onee YeM HanNoMOBUHY, HYXHO YAANUTb U3 HEro BCE OCTaTKW M. Hukoraa
He CTaBbTe MOLACH ANS KpoLUek (unn nioBoit Apyroit akceccyap) HENOCPEaCTBEHHO Ha
oborpesaten.

@ COXPAHWTE 3T MHCTPYKLIMK - TONbKO /19 NOMALLIHErO UCMOJIb30BAHUA
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MPEAYMPEXAEHWUE!

M Hukorga HUYEro He KiaguTe Ha YCTPOMCTBO.

M Hukorga He 3aKpblBaiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEp-
CTWS Ha BepxHeW, 3afHen 1 HOKOBOI CTOPOHAX Ay-
XOBKM.

MV Bceraa HafeBaiTe AyX0Bble NepyaTki, KOrna BblHU-
MaeTe U3 YCTPOMCTBA UTO-HNbYab ropsyee.

M Hukorga He KnaguTe HUYEro Ha ABepLy, ecnu aBep-
L|a OTKpbITa.

M He ocTaBnsiiTe ABepLYy OTKPbITON HaAONTO.

M Bcerga npoBepsaunTe, yTobbl HUYEr0 He TOpYano M3
YCTPOKCTBA, NPEXAEe YeM 3aKPbITb ABEPLLY.

M Bceraa 3akpbiBailTe ABepLy MefieHHo; Hukoraa He
XJonaunte agepuei. Bcerna gepxute pyyky asepubl,
KOrfa OTKPbIBaeTe M 3aKpblBaeTe ABEpLY.

M Cpok akcnnyaTauuu Hactosiwero npubopa 10
(necar) ner.

NOAKNHOYEHUE LUHYPA NMUTAHUA

M MopknioyuTe LWHYP NUTAHKA K CreumanbHoi poseTke. K 0aHoi po3eTke Henbas NoaKto-
4YaTb HUKaKWe Lipyrve YCTPoncTBa. MOaKMOYeHNe Apyrux YCTPOUCTB K PO3eTKe Npusefer
K neperpyske Lenu.

M He ncnonbayiite YaaMHUTENb C 3TUM NPUGOPOM.

M [Inq OTKI0YEHIs OTKNIOYUTE NI0B0I SNEMEHT YNpaBNeHus, a 3aTeM BbIHbTE BUNKY U3 PO-
38TKM.

INEKTPUYECKASA MOLLHOCTb
Ecnn anekTpuyeckas Lenb NeperpyxeHa ApyruMu yCTpoCTBaMM, BalLe HOBOE YCTPOWA-
CTBO MOXET paboTaTb HenpaBWIbHO. Ero HYXHO MOAKM0YATh K OTAENbHON SNEeKTPUYECKON

uenwu.

A

OMACHO!

OnacHOCTb nNoXapa U3-3a NPOAYKTOB, HE NPUIOAHbIX A8
rpuns.

[oTOBbTE Ha rpune ToNbKO NPOAyKTbl, NpUroaHbie ang
WHTEHCUBHOIO XXapeHua Ha OrHe. He Knagute eny cnuii-
KOM [aneKko 3a DELUBTKOVI. J10 camada Tennas 30Ha, "
XUpPHag NuLla MOXXeT 3aropartbces.
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.
YCTAHOBKA

MEPES UCNOJSIb3OBAHWEM NMPUBOPA

M Moarotoska MecTa, rae GyfeT pasMeLLieHo U3aenne 1 SNeKTPOMOHTaX, MPUHAANEXMT 3a-
KasumKy.

M Mpu ycTaHOBKe U3nenus HeobxoauMo cobniofaTh Npasuna, ykasaHHble B MECTHbIX 3M1eK-
TPUYECKIX CTaHAapTax.

M Mepefn YCTAHOBKOW M3[eUs NPOBEPLTE HanuuMe MOBPEeXAeHWA Ha HeM. He ycTaHas-
N1BaiiTe YCTPOACTBO BCMIN OHO MOBPEXAEHO. M0BPEeXAeHHbIE NPOAYKTbI NPEACTABNIOT
0MacHOCTb ANS Ballieit 6e30MacHOCTY.

MOAKMHOYEHKE K CETU

Mpubop 0653aTe/IbHO HYXKHO UCMO/Ib30BATb TO/LKO C 333eM-

NEHHOW NnHuei!
A BHUMAHWE! MponssoauTeNb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTH 3a /lbbie
NOBPEXAEHMNS, KOTOPbIE MOYT BO3HUKHYTb NPU UCMOMb30-
BaHuUM 6e3 3a3emMnenms!

LLIHYp nuTaHUg HeNb3q cAaBAMBaTb, CrUbaTh, 3aLLeM-
A MPELYTIPEXEHME! | T WM KaCATbCs ropsiuu yacTeii upenus. Ecnn

3/1eKTPUYECKMIA NPOBOA NOBPEX/EH, ero AO/KeH 3a-
ME@HWUTb KBaNNULMPOBaHHbIN 3NEKTPUK.

M [laHHble CeTeBOro NUTaHMS AOMXKHbI COBMaAaTh C AaHHbIMK, YKa3aHHbIMI Ha perncTpa-
LIMOHHOW STWUKETKE YCTPOWCTBA. PermctpaumMoHHash STUKETKAa HaxoauTcs Ha 0bpaTHOW
CTOPOHEe nsfenug.

M CoeanHUTENbHbINA Kabenb n3nenus NomKeH 6biTb B COOTBETCTBIN CO cneunduKaumnsamMm n
NoTpeBbIeHNEM 3NEKTPOSHEPrM, CM. pa3aen TeXHUYECKME XapaKTEPUCTUKK, CTPaHuLa 3

™M MMocne YCTaHOBKW LUTEKEP O0/MKEeH HaxoanTbCd B NIErKOAOCTYMHOM NOMOXEHNN.

%} FapaHTVUS Ha M3OEeNNe HaYMHABTCS TOMbKO NOCNE NPAaBUALHON YCTAHOBKM.

é NPEAYNPEXIEHNE! lNepep HayanoM n6bIX paboT MO INEKTPOMOHTAXY,
" | noxanymcra, 0TKNOYUTE U3Lenue oT CeTu.
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I
YCTAHOBKA NOJACTABKU

1: HenoaBWXHbI 3aXXUM
2: 10ABWXHbBIN 3aXNM

LLAT-1 LLAT-2
BbIpoBHAWTE NNIACTUKOBbIE [IETaNM 0Mopbl, Kak CHayana BCTaBbTe HeMOABIXHBIE 3aXMMbl,
MOKA3aHO Ha PUCYHKe. HE3aBICIMO OT HanpaBeHKs.

LLIAT-3 LLIAT-4
3aTeM BCTaBbTE MOABWKHbIN 3aXIM, NPUIOXNB cnonb3yiTe, NoXanyncTa, ornopbl BMECTE C
HebonbLUe yeume. HaKOHEYHMKaMM Ha HUX.
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.
JKCNNYATALNSA AYXOBKU

MEPBAS 3KCM/TYATALIUA

M YnanuTe Bce ynakoBOYHbIE MaTepuanbl.

M [epen nepBbiM MCNONb30BAHNEM BbIMOWTE KyXOHHbIE MPUHALNEXHOCTI BPYYHYH0. 3a-
TEM MPOTPUTE BHELLIHIOO 1 BHYTPEHHIOK YacTX YCTPOMCTBA TENON BNaXHOW TKaHbO
W MSrKUM MOHOLLIAM CPECTBOM.

M 3ateM pasorpeiTe MycTyl AyX0BKY C OTKPbITOM KPbILLKOW B TeYeHne 10 MUHYT.
BHUMAHME: lMpu nepBOM WMCMOMb30BAHNN YCTPONCTBO MOXET BbIAGNATH AbIM WK U3Aa-

BaTb rOPeNbIi 3amnax U3-3a Maces], UCNosb3yeMbIX A1 NOKPLITUS W 3aLLUUTLI HAarPEBATESbHbIX

3N1EMEHTOB.

M B camMoM KOHLE NpOTpUTE YCTPONCTBO BAAXHO! TKAHbH.

BKTHOYEHWE JYXOBKHK
M BbiGepuTe pexum ayxoBKi, B KOTOPOM Bbl XOTITE NPUTOTOBUTD .
M YcTaHoBMTE TaiMep Ha HyXHOe BPeMa UK B py4HOE NONOXeH!e (3HaYoK Yacos).
M Mocne TOro, KaKk Bbl YCTAHOBUTE HYXHYIO TeMnepaTypy, Ballia flyxoBKa HauHeT paboTaTb.

NPEOYNPEXIAEHWUE! | yeHbl, HO BpeMS He YCTAHOB/IEHO UMW HE YCTAHOBJIEHO
BPYYHY!0, Bala AYX0BKa He BKNHOUYKTCS.

i Ecnu TepmocTaT 1 KHOMKa ynpaBneHus D,YXOBKOVI BK/IO-
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.
JETANTU U AKCECCYAPbI

8*

*
10 C ) (*): OnumoHanbHas GyHKLMS.

MpuMeyauue: Pacnakyiite Bce COAePXMMOE. CHIMUTE NPO3PAYHYI0 UM CUHIOK 3aLLUTHYI0
MNEHKY CO BCEX aKCeccyapoB
CoaepxaHie 3aBUCHT OT MOJENM.

(*): OnumoHanbHo


KUPPERSBERG
Штамп
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1. dmexkTpuyeckas minta

2. Pyuka pBepubl: Bcerna ncnonbsyinTe pyyky v He NPUKacanTeCh K CTEKNSIHHON ABEPW.
Bo BpeMs npouecca NpuUroToBIEHNs CTEKNISIHHAS KPbILLKA MOXET CTaTb CAULLKOM ropsiyeit
W CTaTb NPUYMHON OXOrOB.

3. CtekngHHas agepua: NpoyHoe 3aKaneHHoe CTEKIIO YOEPXKMBAET TENIO BHYTPU U NOMO-
raeT paBHOMEPHO pacnpenensTb Tenno no nuie. Hukoraa He roToBbTE, NOKa ecnv ABepua
OTKpbITA.

4, MaHenb ynpaBneHus: 30eCb HAXOAATCS KHOMKM YNpaBneHus.

5. Onopbl AyX0BKM: He BKNOYaiTe AyX0BKY 663 HOXEK.

6. Kpyrnblii npoTUBeHb: MCnonb3yMte Ha PELLeTKe, BXOASLLEN B KOMMEKT MOCTaBKM
nsnenus.

7. KBappatHblit NpoTUBEHDb: ICMNONb3yiiTe ero, NOMECTUB Ha HEOBXOANUMBINA APYC AYXOBKY.

8. MopaoH ang Kpowek: NTOMeCTUTE ero YyTb HUXE HarpeBaTesbHbIX 371eMeHTOB. Koraa
Bbl FOTOBWUTE COYHYIO MULLLY, NOA/A0H AN KPOLLEK MOXET BbITb 3anosHeH. OnopoxHsanTe nof-

[10H NS KPOLLIEK, KOT/1a OH 3anonHeH Honee YeM HanonoBuHY.
Yro6b1 oumcTuTh NOANOH AN KPOLIEK BO BPeMs NPUroToBneHUs: HafeB KyXOHHbIE

PyKaBWLbl, OTKPOWTE ABEPLY W OCTOPOXHO BbITALLMTE MOALOH ANS KPOLLEK M3 npubopa.
0no-POXHUTE NOLOH 19 KPOLLIEK U BCTaBbTE Ero 06paTHO B Npubop. 3akpoiite ABepLy,
YTO6b! 3aKOHYNTH LMK NPUrOTOBAEHMS. (HeoB93aTenbHo, MOXET OTCYTCTBOBATL B BaLLeM
n3nenun.)

9. MpoBonoyHas peLeTka: McnonbayiTe ANa pasMeLLieHins xne6a, porannkos v Kpyrnoro

MPOTUBHS.
10. Bepten ana ubinnexka (Heo6s3aTenbHo, MOXET OTCYTCTBOBATb B BalLeM Uanenuu.)

49 nonka
39 nonka

24 nonka
9 nonka

NPEOYNPEXIEHWUE: MpoBonoyHas peLuet-
Ka AOMKHa bbITb pa3MeLLeHa Ha nonke, Kak
Ha PUCYHKe.

(*): OnumoHanbHo
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.
MAHEND

A. KHonka ynpaBneHusi ropsuei nauToii:
Mcnonbayite On9 Xenaemol HaCTPOMKM
Tenna.

B. QyHKUMOHanNbHas KHoMKa: Vicnonb3ayiite
L7191 PErYNIMPOBKI PEXWUMA MPUrOTOBNEHMS.

C. KHonka perynupoBku Temneparypbi:
Mcnonbayite ang YCTAHOBKM XKENaeMoi
TEMNEPaTypbl NPUTrOTOBNEHNS.

D. CurHanbHas namnoyka: Korga yCTaHoB-
NEH PEXWUM NPUTQTOBNEHUS U TailMep, 3aro-
putcs cBeT. OH BbIK/IOUMTCS, KOTa BHYTPEH-
HAg 4aCTb JyXOBKWM [LOCTUTHET 3afaHHOW
TEMMepaTypbl. IT0 HOPMAJIbHO, YTO OH MUra-
€T BO BPEeM$ MPUrOTOB/EHNS.

E. Taimep: Mcnonb3yiite ero, Ytobbl ycTa-
HOBUTb XXENIAEMOE BPEMS MPUrOTOBNEHMS.
[InanasoH HaCTPOWKK BPEMEHM COCTaBNSET
01 110 90 MUHYT.
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I
NCNONTb30BAHUE QYHKLINU
HwxHui HarpeBaTenb
HarpeBaeTcs TobKO CHW3Y. Bbl MOXETE MPUrOTOBNTL B/t0AA C XPYCTSLLENR KOPOUKOA
m— CHU3Y 1 MSrKie cBepxy. [oaxomnT AN nuuLbl Ny NPOAYKTOB, KOTOPbIE XENaTeNbHO
NOAPYMSHNTD CHISY.
— BepxHwuii Harpes
Harpesas TOMbKO CBepXy, Bbl MOXETE MPUrOTOBUTb [Ma3ypOBaHHble MUPOXHbIE
— 1 POAYKTbI, KOTOPbIE XenaTenbHO NOAPYMSHUTb CBEPXY.
BepxHuit U HUKHWI HarpeB
e Mua 6yaeT HarpeBaTbCs CHNU3Y W CBEPXY OOHOBPEMEHHO. Bbl MOXeTe NpUroToBUTL
m— CNOEHbIE NMUPOXHbIE, BO3MYLLHYIO BbiNeYKy, XPYCTALLME NUPOri WK BKYCHbIE 3ane-
KaHKW. VicnonbayiTe TOMbKO OAMH NOA/0H.
BepXHuit 1 HUXHUI Harpes ¢ TypbosenTunaTopoM (* ) (*): OnuuonanbHo
— HuXHWA HarpesaTenb 1 BEPXHWMIA HarpeBaTenb paboTakT BMecTe ¢ Typboasurate-
’( neM. bonee paBHOMepHbIN Harpes obecneynBaeTcd TypboasurateneM. MoxHo npu-
—"

FOTOBUTb MATKIME MUPOXHbIE, MMPOrK K BKYCHbIE 3aMeKaHKK. |/|CI'IOJ'Ib3)/I7ITe TOJIbKO
O0AVH NOAMCH.

L
-

Pasmopaxusanme (*) (*): OnumonansHo

loMoraeT 6bICTPO Pa3MOPO3NTL NIEASHY0 MULLY, 3KOHOMS Bpems. [omecTuTe pas-
MOPOXEHHYK0 MULLY Ha CPEOHIOK CTOMKY Ha MPOBOMOYHYK peLueTky. MomecTute
NPOTUBEHDb Ha HIKHIOK MOAKY, YT0bbI CObpaTh BOAy, KOTOpas bymeT cTekaTb WU3-3a
pa3MOopaXxmnBaHHs.

t1)

BepxHuii Harpes + Bepten and Kypuupl () (*): Onumonansao

MOXHO MPUrOTOBUTL MAFKOE MACO, NCMOMb3Ys TOMbKO BEPXHUIA Harpes. PekoMeHy-
e7C4 UCMO0Nb30BaTh NOAAOH ANK Kanenb Uin 0BbluHbli NPOTUBEHb. MaKcUManbHbIi
BEC KypULbl - 2 Kr.

$4

HarpesaHue rpuns v Bepten ang Kypuubi (*) (*): Omuonanbuo

bnarogaps GYHKUAM TPUNS MOXHO MPUrOTOBUTL MATKOE U KapeHoe MACO, CUIbHO
Harpesas ero T0/Ibko CBEPXY. PeKOMEH[yeTCs UCnob3oBaTh NOANOH ANd Kanenb uim
0BbIYHbINA NPOTUBEHD.

|

Harpes rpuns (*) (*): OmumonanbHO

M4CO BbICTPO 06XAPUBAETCA Ha CUTIBHOM OTHE, @ BHYTPI OCTAETCS COYHbIM. MOXHO
rOTOBWUTb Takne MpomyKTbl, Kak MACo, KypuLa, pbiba. PekoMeHayeTcst UCrosb3oBaTh
MOAAOH 191 Kanefb UIu 0BbIYHbIN NPOTUBEHb.
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Harpes rpuns u Typ6osentunarop (*) (*): Onumonansao
u Vicnonb3yetcs Ang rpung Ha 607bLLIEM KOMMYECTBE NOBEPXHOCTEN 3a CYeT banaHcu-

POBKM pacnpefeneHus TeMneparypbl B lyX0BKe.

HwxHuii o6orpes u TypboseHTunsTop (*) (*): OmumonansHo
.( HwXHui Harpes 1 TypboBEHTUNTOP paboTaloT BMecTe. bnarogaps paBHOMEPHOMY
=

pacnpeneneHnto ropga4ero Bosayxa B AYX0BKE, HUXHAS YaCTb TaKnUX MPOAYKTOB, Kak
JNIaXMa[XyH 1 naBalll, nyyLle nponekaeTcs 1 CTaHOBUTCA XDYCTS:ILLLBVI.

3AKBALLMBAHWE AOTYPTA

Korma myxoBka nycTa, B pasgene TepMocTaTa BbIOMPaeTcs PexuM 1orypra, g nepe-
KNMtoyaTeNb YCTaHaBAMBABTCS B MONMKEHUE CNaboro CONPOTUBNEHNS, MPeaBapUTENbHO pa-
30rpenTe ayxoBky B Teuenune 10 MUHYT. [INs 3aKBaLLMBaAHWS NPOKUNSTUTE CBEXEE MOMIOKO B
TeyeHune 10-15 MUHYT. [Ing npouecca KUNsYeHus PeKOMEHIYETCS UCMONb30BaTh CTabHYI0
KaCTPIOMI0. 3aTeM 0XNaauTe ero 10 TeMnepaTypbl 3aksalumsaxus (45 °C - 50 °C).

COBET: Ecnu Monoko Hef0CTaTOYHO TENI0E, OHO HE 3aKBACKTCH, ECAM MONOKO CIULLKOM
ropsiuee, MOrypT NOAYYMTCS KUCIbIM.

Kora MONOKO AOCTUINO HY>XXHOW TeMneparypbl, 106aBbTe MOrypT KOMHATHOW TeMnepaty-
Pbl U CNErka nepemeLLainTe.

COBET: Ha 1 nuTp MOnoKa “cnosb3yiTe 1 CTONOBY NOXKY Morypra.

[ToMeCTWTe NOCYOY CO CMecbtd Ha 1-t0 MOJKY dyXOBKMW, KOTOPYIO NPeaBapuUTenbHO paso-
PEBaloT, HE HaKPbIBash KPbILLIKOW, a IBepLYy [AyXOBKW 3aKPbIBAOT U TallMep yCTaHaBNMBaKOT
Ha pydyHomn pexum. OcTaBbTe CMECH Ha 3aKBACKYy B TEYEHME H YaCOB, HU B KOEM Cllyyae He
OTKpbIBalTe ABepuy. [10 MCTeYEHMM CpOKa NOCyy C MOrypTOM MOXHO A0CTaBaTh. [epen Tem,
KaK 3aKpbITb KPbILLKAMK, OCTABbTE MX Ha NONMYaca, YT0bbl OHWM AOCTUMN KOMHATHOW TeMne-
paTypbl. 3aTEM UX HYXHO 3aKPbITb KPbILLKAMW W NOCTaBUTb B XONOAWIbHWK. NEPEL TeM, Kak
HayaTb ECTb MOTYPT, Er0 HYXXHO BblaepXaTb B XONOAUIbHUKE HE MeHee 12 YacoB.

(DyHKUMa 3aKBaCKM HOTYpTa ABASETCS ONLUMOHABHOW, €8 MOXET He BbiTb B BaLUEM W3-
fenun.)
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.
OYMCTKA U XPAHEHUE

OYMCTKA

Ouniaite Nprbop NOCE KaXaoro Uenonb3oBaHns. OTCOEAMHNTE LLHYP NUTAHUS OT PO-
36TKN 1 YBEeaUTECD, YTO YCTPOMCTBO XOPOLLIO OCTbINO NEPEf OYUCTKON.

1. TlpoTpUTE BHELLHIOW YacTb Npubopa TEnNon BNAXHOM TKAaHbIO M MATKMM MOLLIAM
CPENCTBOM.

2. Y106bI 04MCTUTb ABEPLIY, aKKYPATHO BbIMOWTE 06€ CTOPOHBI MATKOW TPSNKOWN C TENI0N
BOAOW C MotoLLMM cpenctsoM. HE MOMPY)XXAUTE npu6op B BOAYy U He MOWTE ero B NoCyao-
MOBYHON MaLLIVHE.

3. OuncTUTE BHYTPEHHIOKO YacTb Npubopa Tensol BOLOW, MSITKUM MOKOLLMM CPEACTBOM
1 HeabpasnBHOW rybkoi. He oumLLiaiTe HarpeBaTenbHble 3MEEBUKM, TakK KaK OHW XpynKue
W MOTYT CIOMaTbCs. 3aTeM TLLATENbHO NPOTPUTE YCTPOWCTBO YUCTOM BAXHOW TKaHbio. He
0CTaBAgiTe BOAY BHYTPK Npubopa.

4. Hekotopble MOIOLLME CPEACTBA WM YUCTSLLME CPEACTBA MOTYT NOBPEMTb NOBEPX-
HOCTb. He ucnonb3yiTe abpasyBHbIE MOKLLME CPEACTBA, YACTALLME NOPOLLKA AN KPeMbl
WK OCTPbIE NPEAMETbI.

5. Y106bI NETKO YAANUTD NPUANMLLYIO MULLLY Ha aKCecCyapax, UX ClefyeT 3aMOumnTh B Te-
MN0oW MbIIbHON BOAE.

6. MponuToe Macno, K1C/ble BELLECTBA, Takne Kak IMMOH, PEKOMEHMYETCS HEMENEHHO
YOauTh.

7. Bce opyrie Buabl 06CNy>XWUBaHNS [IOKHbI BbINOMHSTHCS aBTOPU30BAHHBIM CEPBUCHbBIM
NpeacTaBuUTENEM.

XPAHEHUE

1. OTKNIOYUTE YCTPOICTBO M NOJOXKANTE, NOKA OHO MOAHOCTHIO OCThIHET.
2. Y6eauTech, YTo BCE KOMMOHEHTbI YNACTbIE 1 CyXMe.

3. MoMecTuTe YCTPOICTBO B YMCTOE U CYXOE MecTo.

NAMIMA 1YXOBKK
Ytobbl M3b6eXaTb MOPaXKEHUSI ANEKTPUYECKMM TOKOM,
A MPEOYNPEXIAEHWE! | nepen 3aMeHOM naMnbl OTKAKOYMUTE YCTPOWCTBO OT ANEK-
TpU4ecTBa 1 ybeauTech, 4To YCTPOMCTBO OCTbINO.

CHUMUTE CTEKNSHHYH 3aLLMTY, NTOBEPHYB €€.

3aTeM CHUMUTE Namny, yCTaHOBUTE HOBYH NaMMy C TakMMM Xe XapaKTepucTUKaMu. B KoH-
Lie YCTaHOBUTE CTEKNSHHYH 3aLLMTY Ha MECTO.

Knacc namnbl - ranoreHHbi Bofbppam.
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MPUMEYAHME: He cTouT 1070 CMOTPETH Ha ranorexHyto namny. (HeobasatenbHo, MoxeT
0TCYTCTBOBATH B BALLEM M3[ennu.)

YCTPAHEHWE HENONAAOK

Mpobnema

MpuunHa npobnembl

PewweHue

Mpubop He paboraet

YCTPOWNCTBO HE MOMK/IIYEHO K
pO3eTKe.

MoaKmoYMUTE YCTPORCTBO K PO3ETKE.

TaiiMep 1 perynsTop Temnepary-
Pbl HE BKMIOYMINCE.

YcTaHoBWUTE TeMnepaTypy v TaimMep.

YCTPONCTBO MOXET 6bITb MoA-
KMOYeHo K 06LLeit po3eTke C
OPYrMKM YCTPONCTBAMN.

MoAKNIOYNTE YCTPOICTBO K Crewn-
anbHOM SNEKTPUYECKOII PO3ETKE.

Mpubop He roToBuT

YCTPOWCTBO MeperpyXeHo.

[N paBHOMEPHOr0 NPUroTOBAEHUS
ncnonbayiTe HeGonbLLne Tpynnbl.

YCTaHOBNEHa CAMLIKOM HM3Kas
TeMnepatypa

YBenuybTe TeMnepaTypy.

HekoTopble NpPoMyKTbl HEO6X0-
[MMO NepeBopaunBaTh BO Bpe-
M4 NPOLEcca NPUroTOBNEHUS.

Hekotopble NpoayKTbl HeobxoauMo
nepesopaynBaTh BO BPEMs NpoLec-
ca

Ena He rotoBuTCS Bbl  rotoBMTE  OOHOBPEMEHHO | [OTOBBTE  MPOLYKTHI  OAMHAKOBOIO
PaBHOMEPHO NpOAYKTbI PA3HOr0 pa3mepa pasmepa.

Ecnu mcnonbayetcs 6onee of- | MepectaBbTe NPOTUBHN CBEPXY BHU3
HOW MONKKM, MPOTUBHM HYXHO | MK HAobOopOT.
MEHSTb MEeCTamu
cnonb30BaHo CAWLLKOM MHOTO | MpoTpuTe, YT0bbl yoanutb NULLHEee
Macna. Macno.

3 ycTpolicTa B akceccyapax ectb nuiHue | [Tocrie Kax[oro Uenonb30BaHus 0ui-

nocTynaet 6enbiit ApiM

0CTaTKM Macna, ocTtaBLUmecsd ot
npeabigyuiero  npuroToBneHnd
MALLKA.

LLlaiTe KOMMOHEHTbI U BHYTPEHHIOW
yacTb npubopa.
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.
TABJINLIA NPUTOTOBEHUA

MHbopMaLmio 0 TMNax NPOAyKTOB, KOTOPbIE Mbl TECTUPOBANYW B HaLLKX N1abopaTopuax U
ONpeaensayu 3HayeHus NPUroTOBNEHNS, MOXHO HaiTV B Tabnuue Huke. Bpems npurotos-
NIEHNS MOXET BapbUPOBATbCS B 3aBUCUMOCTY OT HANPSHXKEHWS NIUTAHWS, TUNA NPOYKTa, KO-
NNYecTBa W TemMnepaTypbl. Efa, KOTOPYIO Bbl NPUrOTOBUAM, UCMONb3YS STU 3HAYEHMS, MOXET
He Y[I0BNETBOPUTH BaC. 3KCNEpPUMEHTUPYS, Bbl MOXeTe BbIGNPaTb pasHble 3HaUEHN!S, YToObI
MOMYYUTb PasHbIe BKYChI M Pe3ynbTaThl, NOAX0AsLLMe AN BALLIEro BKyCa.

Pycckul

MpoayKTbl Temneparypa (°C) Bpems "[p:;:Tanewﬂ OyHKums
Kekc 170-190°C 30-40 Hus - Bepx
MpstHUK
Muuua 200°C 15-20 Hus - Bepx
Nenewleyka 200 °C 30-40 Hus - Bepx
LibinneHok Make. 150 BepxHui
LbinneHok Makc. 60 lpunb
[0BsAMHE Makc. 25-35 Hus - Bepx
Pbiba
PasMopaxuBaHue - - PasMmopaxuBaHue

NPEAYNPEXIOEHWE: Mepen npurotoBieHWEM pa3orpente [yxoBKY. B kayecTBe BpeMeHu
NpeaBapuTeNbHOr0 HarpeBa MOXHO NPUHATL BPEMS 10 NEPBOr0 OTKYEHWS CUMHAbHON
namnbl.

COBETbI:

Bo BpeMs NpuraToBNeHus B Iyx0BKe cnedyeT cobMmoaatb 0CTOPOXHOCTb.

ToT daKT, 4T0 BEPXHSS YaCTb MPO/YKTa roTOBa, HE 03HAYAEeT, YTO BHYTPEHHS YacTb Tak-
Xe nponeknach. 3a KOPOTKOe BPEMS MWLLA, NPUrOTOB/IEHHAs Ha CUMIbHOM OrHe, BbICOXHET.
Y106bI BHYTPEHHAS YaCTb MPOAYKTOB TAKXKE MPOMEKIINCH, UX HYXXHO A0MbLLIE BbINeKaTb npu
HW3KOW TeMneparype.
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Mpw BbINeYKe KEKCOB M BbIMEYKM [yXOBKY HEOOXOAMMO 0693aTeNlbHO NpefBapuTenbHO
pasorpeTb. Bo BpeMs NogHATUS TecTa He CnedyeT OTKpbIBaTh [BEpLYy AyX0BKM He MeHee 20
MWHYT. YT06bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb BbINEYKM, MPOTKHITE 8e 3y6OUNUCTKOM, 8cnu 3y6ouncT-
Ka BbIXOAMT YNACTON, 3HAYMT, BbiNeYKa roToBa. ITOT KOHTPOMb A0/KEH BbiTb caenaH nocne
TOTO, KaK NPOLLIO 3/4 BpEMeHi NpUroToBAeHIS.

M YyTiTe, YTO NpU NPUrOTOBNEHMIM KPACHOMO MACa, Hefb3s CONUTb ero B Havane, cofb [0-
6aBNSI0T NOCAE NPOX0X/AEHUS NMONOBUHbI BDEMEHM NPUroTOBAEHMUS. KpacHoe MACo CHa-
Yana 3anekatoT Ha CUIbHOM OrHe, K KOHLLY YMEHbLLAOT TeMnepatypy.

™ Mpu NpuroToBNeHNn 6enoro Maca TeMnepaTypa NPUroTOBABHUM B TEYEHWUN BCErO CPOKa
NPUrOTBNEHUS [OMKHA BbITb HI3KONA .

M Maco npuX1MatoT BUIKOW, YTOBbI MOHSATb, TOTOBO M OHO. ECAM BUAKA NErko BXOAMT B
MSICO, OHO rOTOBO.

.
COBETbI NO NPUITOTOBNEHUID

OMACHOCTb MOXAPA 13-3A MPOYKTOB, HE NPUrOAHBIX ANA rPUNA

[OTOBbTE Ha rpune TONMbKO MPOAYKTbI, NPUrOAHbBIE [N1S UHTEHCUBHOTO XapeHus Ha OrHe.

He knaauTe ey CNMLLKOM aeko 3a PeLLeTkon. 310 camas Tennas 30Ha, v K1pHas nuLla
MOXET 3aroparbCs.

[MPABWJTIbHOE UCNOMb30BAHUE NOCYAbI;

pegrI g
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06patute Bawie BHuMaHue!
Takxe, HencnpaBHocTIMU 13aens He SBNSKOTCS:

/\3smMeHeHve LBeTa MaTep1anoB W3Lenus B NpoUecce aKenyaraumnm

He3HaunTenbHble TEXHUYECKME 3amaxu B HOBOM U3[eNNN B HaYanbHbIi nepuop, gKcnnyaraumu

yeckune

[lyXxoBKU 3nekTpu-

MOTYCKHEHWE NOBEPXHOCTM Y AMANMPOBAHHbIX NMPOTUBHEN

YTUNU3ALUA MPUBOPA, BbILLEALIETO U3 CTPOY
Y706bI He HABPEAMTL OKPYXatOLLIEN CPELE, YTUAN3UPYIATE CTapble Npubopbl.
1. Ha atoM nsnenuu umeetcs 3Havok (AEEE), ykasbiBaloLLMiA, 4TO OTXOAbI SNMEKTPUYECKO-
r0 W 3NEKTPOHHOro 060pya0BaHUs CNedyeT cobupaTtb OTaebHO. 310 03-
Hayaer, YT0 060pYA0BaHME NOMKHO 06pabaTbiBaTbC B COOTBETCTBUM C
JupekTisoi EC 2002/96/EC no nepepaboTke unn AEMOHTaXYy C LIeMbio
MUHUMW3ALIMN BOSEACTBUS HA OKPYXatoLLLyto cpeny. [Ins nonyyeHus no-
MNOSHUTENBHON MHDOPMALIMKM 0BpPATUTECH B MECTHBIE 1 PETNOHASbHbIE
OpraHbl BfacTy.
. 2. JNEKTPOHHbIE W3MOEeNWs, He NOABEPTLUMECS KOHTPOMMPYEMOMY
cbopy 0TX010B, NPEACTABNSIOT NOTEHLIMANBHYH0 ONACHOCTb KaK A1 OKpY-
XaloLLen cpefbl, Tak 1 1S 3[0P0Bbs YeNoBeKa 13-3a COAEPXaLLMXCs B
HWX BPEMHbIX BELLIECTB.
3. Bbl MOXeETe NPOKOHCYNBTMPOBATLCS CO CBOMM aBTOPM30BAHHBLIM OUEPOM UK MyHU-
LIMNanbHbIM LIEHTPOM Mo cHOpy Mycopa 0 TOM, Kak OH MOXET YTUIN3MPOBaTL Nprbop.
4. TMepen TeM, Kak BbIBPOCKUTL NPUBOP B MYCOP, OTCOEAMHUTE BINIKY NUTAHWS W CIIOMaiNTe
3aMOK KPbILLKM, ECIY TaKOBOW UMEETCS, YTOBbI [1eTM HE NOABEPraNnnCh 0NacHOCTy.
5. YnakoBOYHbIE MaTepuanbl ONacHbl Ans 1eTeil. XpaHuTe BCE YNakoBOYHbIE MaTEpHarbl
B HELLOCTYNHOM /191 AeTel MecTe.

WHOOPMALMS OB YNAKOBKE

YnakoBKa M30enus W3roToBAEeHa M3 nepepabaTbiBaeMblX MaTepUanoB B COOTBETCTBUN C
HaLLIMM HaLMOHaNbHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM. [103TOMY YNakoBKa M3AENNS He NOANEeXUT yTu-
NM3aLmmn BMEeCTe ¢ BbITOBbIMI 0Txomamu. ChaiTe U3AeAMe B Cneuynani3npoBaHHble MyHKTbI
cbopa mycopa.
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CEPUWHbIA HOMEP:
lleHb
MpON3BOACTBA
Homep npon3Boa- BHYTpEHHWA HoMEp
CTBEHHO IMHMK npon3BOANTENS

! !

X XXX XX XXX XXXX XXXXXXXXXX

! l

Homep MopsaaKoBbIi HoMep
33B0fa npy NpoM3BOACTBE

fon
Npou3BOACTBA

N3roTOBUTEND:

3M aHp [xu Xaycrepate TM6X
Motcaamep ctp, 92 10785 bepnuH

3ABOAbLI-OUNTNANbI U3rOTOBUTENS:
«INNOVA EV ALETLERI SAN.TIC.YUSUF MAMUR KOLLEKTIF STI.»
ANBAR SERBEST BOLGESI MAHALLESI 12. CAD. NO: 7 MELIKGAZI/ KAYSERI, TYPLIAG

«TEKA INDUSTRIAL, SA»
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO, 66 - 50012- ZARAGOZA, UcnaHus

WMIOPTEP:
000 "3M-[Ixu Pycnann’, 141400
r. XMMKU, yn. byTakoBo, 1. 4

(OupMa-npoussoauTeNb 0CTaBAgeT 3a CO60I NPaBo Ha BHECEHWE U3Me-
HEHWIi B KOHCTPYKLMIO, KOMNIEKTaLMI0 U AN3aiiH Npn6opos.
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I
YCNOBUSA TAPAHTUIHOTO OBCJTY)XUBAHUS.

BHuMaTENbHO 03HAKOMBTECH C YCNOBUSIMU rapaHTUIHOIO 06CHY)KI/IBaHI/I9I.

N3rotoBuTENb OCTaBNseT 3a CO60M NPaBO BHOCMTb W3MEHEHWS B KOHCTPYKUWK), KOMMAEKTaUWM Wau
TEXHONOTMK) W3TOTOBAEHMS, TaKOBbIE U3MEHEHNS He BNEKYT 00693aTeNbCTB N0 U3MEHEHMIO UK YNYYLLIEHNIO
paHee BbIMYLLEHHbIX M3OEAUNA. YKa3aHHble W3MEHEHWS MOryT BbITb NponsBeeHbl be3 npeaBapuTenbHOro
yBeaoMeHus.

W3rotoBuTENeM TeXHUKK Mapku «Monsher» ycTaHoBEH CPOK CNyxBbl 10 (AeCATb) NeT Ha KpynHyio BbiToBYI0
TEXHMKY: Ta30Bble N KOMOUHMPOBAHHBIE MAWUTbI, yXOBble LUKAGbI, S1EKTPUYECKME 1 ra30Bble BAapOYHbIe
MOBEPXHOCTY, XONOANbHOE 0B0PYNOBaHME, CTUPANbHbIE MaLLIMHBI, CYLLUIbHbIE GapabaHbl, NOCYAOMOEYHbIE
MaLLWHbI, NapoBapKK, KYXOHHbIE BbITAXKN), NPy COBMIOAEHNM NpaBAN SKCTAYyaTaluu U NpUMEHeHUN ee
B GbITOBbIX LIENAX.

[NlaHHble CPOKM MCUNCTSIKOTCS C [aThl MTOTOBAGHNA U3ENS.

Mpasuna 6esonacHoro 1 SQ@EKTUBHOTO MCMONb30BAHMA M3MOXEHbI B WHCTPYKUMM MO SKChnyaTaLyu.
Mo MCTEYEHMN YCTaHOBNEHHOTO CPOKA CYXBbl M3rOTOBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a 6E30MacHOCTb
namenus.

Ha BCI0 6bITOBYIO TeXHUKY MapKu «Monsher» rapaHTHitHbIii CPOK CocTaBAseT 24 (1BaauaTh yetbipe) Mecaua.
[apaHTHitHbIA CPOK MCYMCAAETCS CO [IHY 3aK/OYeHUs J0roBOPa KyMin-NPOAaxu Npi Hannumm Kaccoeoro
n/wnn TOBAapHO-KacCOBOr0 Yeka, Mpu OTCYTCTBUM [OKYMEHTOB O MOKynke cornacHo n.2 cti9 303N
rapaHTUiHbI CPOK MCUMCNARTCS C AaTbl U3TOTOBNEHIUS U3NENS.

NaHHas [apaHTg [eicTBUTeNbHa TONbKO Ha TeppuTtopun Poccuiickoit Mepepauny, Pecrybnuku Benapyce,
Pecnybnuki KasaxcTtaH. [apaHTus pacnpocTpaHseTcs TOMbKO Ha OGMUMaNbHO MOCTaBleHHbIe U3Oenws,
CepTUOMLMPOBAHHBIE 119 YKa3aHHbIX CTPaH, @ TAKXXe Ha OPUrMHaNbHbIE KOMMEKTYIOLLNE U COCTABHbIE YacTX
[laHHbIX N30ENN.

Ha TeppuTopun Opyrix rOCYNApCTB rapaHTUiHbIA CPOK YCTAHABNMBAETCA B COOTBETCTBIM C BHYTPEHHMM
3aKOHOAATENbCTBO

1. JlaHHas rapaHTMa pacnpoCTPaHAeTCd TOMbKO Ha M3OENWd, MCTONb3yeMble B IUYHbIX, CEMEMHbIX Wu
[LOMaLLIHNX LLeNAX, He CBA3AHHBIX C NPeANPUHAMATENbCKO AEATENbHOCTHIO.

2. TapaHTUIHbIA CPOK Ha KOMMNEKTYIOLLME N3nennd (Takiue Uaenus, KoTopble MOryT BbiTb CHATI C OCHOBHOTO
n3nenus 6e3 NpUMEHeHNa Kaknx-nnBo MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SILLIMKW, NOJKM, PELLETKM, KOP3WHbI, HACAMIKH,
TPY6KNA, LUAGHTI K APYrie NOA06HbIE KOMNABKTYIOLNE) COCTaBASET 6 (LECTb) MecaLes C MoMeHTa Npoaxy
OCHOBHOIO U3AENNS MarasuHOM.

3. TapaHTUMHbII CPOK Ha HOBblE KOMMEKTYIOLME U COCTAaBHbIE YACTH, YCTAHOBNEHHbIE B U3MENMe, B3aMeH
BbILLIEALLNAX U3 CTPOS, MPW TapaHTUIAHOM PEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaHTM Ha Msaenne M 3aKaH4MBaeTcs
O[IHOBPEMEHHO C OKOHYaHMEM rapaHTUIHOM CPOKa Msaenms.

4. TapaHTUilHbI/ CPOK Ha 3N1eMeHTbl OCBELLIEHIS, NaMnbl COCTaBNAeT 15 AHel ¢ AaTbl NOKyNKi npnuéopa.

5. TapaHTWiHbIA PEMOHT BbINOMHAETCA GECNNaTHO ABTOPU30BAHHLIM CEPBMCHLIM LEHTPOM Ha [0MY
y NoTpe6uTens UM B MacTepcKoM No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOTO LIGHTPA.
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6. Mpexae 4Yem Bbi3BaTb CMEUMAnUCTa CEPBUCHOTO LEHTPa, BHUMATENbHO MPOYMTANTE WHCTPYKLMIO
no sKcnnyatalum nanenns. Eciv uanenne NcnpasHo, To 3a CEPBUCHBIM LIEHTPOM 0CTAETCS NpaBo TpeboBaTh
oT MoTpebuTens BO3MELLEHUS CTOMMOCTN CEPBUCHBIX MEPOMPHUATUI 33 NOXHbI BbI30B.

7. [Inq oCyLLECTBNEHNA TEXHUYECKOro O6CNYXWBaHWS M PEMOHTA U3fenus, notpebutento HeobxomuMo
obecneyntb [J0CTYN COTPYAHUKY aBTOPM30BAHHOTO CEPBMCHOTO LGHTPa K u3menuio (B ToM uncne
BCTPanBaEMoMy).

8. MpeTeH3NM No KaYecTBy OCHOBHOTO U3AEMMS, 8ro KOMMNEKTYIOLLNX U COCTABHbIX YacTel NPUHAMALOTCS NpH
YCNOBUM, 4TO HE[lOCTaTKN 0BHaPYXEeHbI B TRYEHWE rapaHTUiHbIX CPOKOB, YCTAHOBMEHHbIX COOTBETCTBEHHO Ha
OCHOBHOE M3[leNne, ero KOMMEKTYIoLLMe U COCTaBHbIe YacTi. [IPEeTeH3nu paccMaTpyuBatoTca Noce TOMbKo
nocne npeaBapuTenbHOi MPOBEPKM KadyecTBa W3Aenus MpeacTaBUTeNeM aBTOPWU30BAHHOTO CEPBMCHOIO
LieHTpA.

9. Bo u3bexaHue BO3MOXHbIX HEOOPa3yMEHWI, COXpaHaiTe B TEYEHUM TapaHTUIAHOrO Cpoka u3menus
[LOKYMEHTbI, npiiaraemble npyu npoaaxe (KaccoBbiit 1/ TOBAPHBINA YEK, MHCTPYKLMIO 1O SKCryaTaLmm).
10. M3rotoBMTEAb HE HECET KaKOW-TMBO OTBETCTBEHHOCTW 3a /10601 BO3MOXHbIA YLIEP6, HaHEeCEHHbIN
noTpebuTento, B Cryvasdx HecobmofeHus TpeboBaHuil M3roToBUTeNs, ykasaHHbIX B AAHHOM rapaHTUAHOM
[I0KYMEHTE 11 MHCTPYKLMM 1O SKCNNyaTaLm.

N3roToBuUTENb HE HECET rapaHTUiHbIe 0653aTeNbCTBA B CAIEAYHLLUMX CITyYasX:

1. [pn BO3HMKHOBEHMM HEOCTATKOB, BbI3BaHHbIX HECOBOAEHNEM NPUNAraeMoit K U3AEANI0 MHCTPYKLMM

M0 3KCMAyaTalLliy, HeMPaBUIbHON YCTAHOBKOW, XpaHeHWEM Wy TPaHCNOPTUPOBKOI 3enns, HebpeXHbIM

0bpaLLEeHeM NN NAOXNUM YXOAOM, HENPaBUbHbIM MCNONb30BAHMEM, BKTHOYas Neperpysky.

icnonb3oBaHus U3nenus ang NpeanpyHUMaTenbekon uiv NPoGecCHoHanbHoM AeATeNbHOCTH.

He cobntoneHns noTpebutenem npasun NOAKIOYEHNS N MOHTaXa U3AEANS, YCTAHOBKI A0MOMHNATEbHbBIX

371EMEHTOB Ha M3AeAUM, MPENdTCTBYIOLLMX AOCTYNY CeunanicTa K npubopy ans NpOBEAEHNS CEPBUCHbIX

MeponpuUaTHii.

4. Ha n3nenus, KoTopble NoABEPraaicb PEMOHTY, pPa3bopke WaK KOHCTPYKTUBHBIM U3MEHEHNSM, KOTOpble
noBneKM 0Tka3 B paboTe M3menns, HeynmoNHOMOYEHHbIMM Ha TO JMUaMKM AW OpraHn3auusMin He
ABAAIOLLMMICS aBTOPWU30BAHHbBIMI CEPBUCHBIMM LIEHTPaMN. Tak ke ecnu yaaneHbl, He pasbopyuBbl au
3MEHeHbl 3aBOACKME HAKNeNKN C ykasaHMeM Mofeny, NpoayKTOBOro 11 CepUAHOr0 HoMepa 3aenus.

5. ToBpexaeHnit TeXHUKK MW HapYLLIEHWA ee HOPMabHO PaboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI HE 3aBUCALLMMM OT
MPOU3BOANTENS NPUYMHAMY, TAKUMU KaK HECTaBUIbHOCTb NapaMeTpoB 3M1EKTPOCETH (YCTAHOBNEHHbIX
rocynapcTeeHHbIMU cTaHaaptami FOCT 13109-97), aBnexus Npupobl U CTUXMIAHBIE BEACTBUA, moxap,
AOMaLLIHVE XMBOTHbIE 1 HACEKOMble, NoMafaHue BHYTPb M3Aenys NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XIAKOCTEN,
11 ApYrMK NOA06HbBIMY MPUYNHAMM.

6. [loBpexaeHns TeXHWUKM WM HapyLUEHWA ee HOpManbHOW PaboTbl, BbI3BaHHbBIX CBEPXHOPMATUBHBIMY
OTKIOHEHVSMU NapaMeTpOB 3NeKTPO-, ra30-, UM BOAOCHaBXeHWs 0T HOMUHaNbHbIX 3HAYEHNN.

7. BHelHue ¥ BHYTPEHHWE 3arpsi3HeHus, LapanuHbl, TPELLMHbl, BMSTUHbI, MOTEPTOCTM W Npo4ne
MexaHWyeckune NoBPEeXAeHMS, NOBPEXAEHMS CTEKNAHHbIX AETaNel, BK0Yas pa3pyLLeHHs, NOBPEXAEHNS
CTEK/IOKEPAMUKY, W3MEHEHWS LIBETA CTEKIOKEepaMWKM B 30HaX KOH(MOPOK, LapariHbl, BO3HWKLUME
B NMPOLIECCe 3KCMTyaTaumm.

8.  cnonb3oBaHWe Nocyabl HE COOTBETCTBYIOLLErO TMa 1 pasMepa, PEKOMEHOOBAHHOMO U3rOTOBUTENEM
COrNacHO UHCTPYKLMKM MO 3KCnTyaTaumi.

9. Ha wyMmbl 1 3ByKM paboTbl 31eKTPOOOOPYAOBAHNS MHOYKUMOHHBIX M 3AEKTPUYECKNX MAUT, AaXe
B BbIK/IOYEHHOM COCTOSIHIN, TaK Xe Ha LUYM NNaMeHy, M3[aBaeMblii ra3oBbIMi KOHDOPKaMM.

@ N
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10. MoBpexnaeHns aetanem, KOTOpble NPOU30LLAV B Pe3ynbTaTe eCTECTBEHHOMO M3HOCA, BK/KOYas PACXOAHbIE
MaTepuanbl, Takue KaK : NaMnbl, 371EMeHTbl MUTaHWs, OWUILTPbl, MOHTaXHbIe W YMNOTHUTENbHbIE
3N1EMEHTbl, COEAMHMTENbHbIE 3NneKTpoKabeny, pasbéMbl, LUMaHrK, OUILTPLI, aHTUBO3BPATHbIE
KnanaHbl, METaJIMYeCKNe U CTeKNSHHble MPOTWUBHYM, PELUeTKM, AepXaTenn NpOTMBHEA M PeLLeTok,
TeNeCKOMMYECKNe Hanpaensiollne, Tapenku, 6ioaa, Pydkn U KHOMKYM YNpaBReHUs, PeLLeTKu mauT,
COCTaBHbIE YacTN KOHGOPOK 1 0MONHUTENbHbIX aKCeCcCyapoB.

11. 06pa30BaHys Ha HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTaX U3BbITOYHOrO CNOst HAKMMK, MPY NOBILLIEHHOMN XECTKOCTY
BOAb! HE06X0aMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLLMMI COCTaBaMN.

12. MonagaHng BO BHYTPEHHME paboynMe 0BbEMbI M3AEAMS MOCTOPOHHUX MPEAMETOB, MENKUX AeTanei
OOEXAbl WM OCTATKOB MALLIN.

13. MexaHU4eckux NoBpexXAeHI U3Aenus notpedutenem (BMATHDI, LapanuHbl, TPELLMHbI, CKOJbl 1 T..)

14. ToTepu TOBApPHOTO BWAA 3NN B CEACTBUE BO3AEACTBIUS XMMUYECKNX BELLIECTB.

15. [lnuTenbHbIX TEPMUYECKIX BO3AENCTBUSX M APYriX NOA06HbIX MOBPEXAEHNSX, BOHUKLLNX B NpOLECCe
3Kcnnyaraumu. Bpems NpuroToBAEHMS MWLM He AC/MKHO MpeBblwaTb 601ee 3 YacoB HenpepbiBHOMO
BK/T0YEHMS KOH(OPOK.

16. Ha paboTbl N0 yCTaHOBKe, PEryn1poBKe, YACTKE M3AENNS, 3aMeHe PacXOAHbIX MaTepianos v NpoYmii
YXO[1 33 U3[eNINEM, OTOBOPEHHbII B MHCTPYKLMM N0 SKCTyaTaumm (Nepuoanyeckoe obenyxusaqme).

17. [IBMXeHus xnafareHTa BHYTPU  XONMOAWIbHMKA, MOPO3WIbHMKAE, KOTOPbIA  MOXET  W3[aBaTb
KPaTKOBPEMEHHbIE LyMbl (CBUCT, 3ByK MepeTeKaloliei XuOKOCTU U TA.), AaXe npu OTKMOYEHHOM
KOMNPECcCcope, YTo He aBngeTcs AedeKToM, Tak Xe He SBngetcs AedeKToM NoTpeckmBaHne COCTaBHbIX
yacTeil mpubopa B pe3ynbrate TemnepaTypHblX Aedopmaumii. XapakTepHble 3BYKM BKIHQYEHNS
KOMNpeccopa W aBTOMaTWKM SBASIOTCS HOPManbHbIMM 3ByKaMi Mpu paboTe 31eKTpo06opyaoBaHNS
npubopa. [In9  XONOOMNbHMKOB, OBOPYMOBAHHbIX  YCTPOWCTBOM [NS  MPUrOTOBNEHMS  /bfa
(neporeHepatopoMm), Npu He UCMONb30BaHWM YCTPOICTBA /1S NPUTOTOBNEHWS Nbaa (negoreHeparopa)
B TeYeHWu 7 OHed w bonee, 0643aTenbHo TpebyeTcs OTKNKOYaTb OYHKUMIO MPUrOTOBAEHWS Nbaa,
0CB0O60AMTb EMKOCTb OT PaHee NpUroTOBAEHHONO NbAa. Bo 13bexaHne ConHeYHoro ynsTpadmoneToBoro
11 TEeMNEePaTyPHOro BO3AGNCTBIS Ha KOPMYC XON0AMbHIKA, MECTO ANS YCTAHOBKM XONOAUIbHIKE JOMKHO
BbITb 3aLLMLLIEHO OT NPAMOr0 NOMafaHMs COHEYHOrO CBETa Ha Npubop.

YcTaHOBKa M NOAK/HYEHUE KPYMHOI BbITOBOM TEXHUKM, BK/KOYasi BCTPAMBAEMYH) BbITOBYIO TEXHUKY.

1. [ng ycTaHOBKM W MOAKMOYEHUS W3Menuil Npou3BOAWTENb pekoMeHayeT Bam  o6patutbes
B QBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LEHTPbL. Bbl MOXETe BOCMOMb30BATHCS YCNyraMmu fobbIx Apyrix
KBanMdULMPOBAHHBIX CMIELMANNCTOB UMEIOLLIMX CePTUOUKAT Ha OKa3aHWe NOA0BHbIX YCAyT.

2. [lepeq  YCTaHOBKOW, WCMOMb30BaHWEM  0BS3aTeNbHO  BHUMATENbHO  NPOYTUTE  WHCTPYKLMIO
1o 3KcnyaTaumi.

3. 0Onnata paboT Mo yCTaHOBKE W MOAKMOYEHWMIO M3AENNS MPOUCXOAWT MO MPEeRCKypaHTy CepBUCHOO
LieHTpa.

4.  |I3roToBUTENb HE HECET KakoW-Mbo OTBETCTBEHHOCTM 3a /Mt060I yLiepb, HAaHECEHHbIA MMYLLECTBY
rpaxdaH BCAEACTBME YCTAHOBKM W MOAKMIOYEHMS, HE COOTBETCTBYIOLUMX TPEBOBAHUSM, yKa3aHHbIM
B MHCTPYKUMW N0 3KCNAyaTalyun v NPOU3BEAEHHBIX HE YNOAHOMOYEHHbBIMU Ha TO ULaMK.

5. B cnyyae HapyweHuit TpeboBaHuid 13roToBUTENS NO YCTAHOBKE W MOAKMIOYEHNIO, OTBETCTBEHHOCTb
33 MPUYMHEHHbIA YLLepb HeceT AMUO WAW OpraHW3aums, NPOBOAMBLUEE PabOTbl MO YCTaHOBKE
1 NOAKMIOYEHNIO.

6. [a3oBag BbiTOBas TexHWKA MOAKMIOYAETCS TOMABKO CMEUManicToM, UMEKOWNM NNLEH3NI M A0MyCK
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Ha paboTbl C ra3oBbIM 060pyNOBaHNEM. [apaHTUIAHOE W CEPBUCHOE 06CTYXMBAHME OCYLLECTBNAETCS
TONBKO MPY HANWYMW OTMETKM B MacnopTe U3aenus o NoAKMOYEeHNU Ui AOKYMEHTa YNOMHOMOYEHHON
OpraHu13aLum o NoAK/YEHN ra3oBoro 060pyI0BaHHS.

7. W3penuq, uMetoLLme TPEXKOHTAKTHYI CeTeByt BIUIIKY, 0693aTebHO JOMKHO GbiTb 3338MNEHO.

8. Mo BceM BOMpOCaM TEXHWYECKOro 0BCAYXMBAHMA W MPUOBPETEHWUS OPUMMHANBHBIX PACXOOHbIX
MaTepuanoB 1 akceccyapoB Bbl MOXeTe 00pallaTbCi B ABTOPU30BAHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPbI,
MHGDOPMaLMA MO CepBHUCHOMY 0BCNYXMBaHMIO M3aenuii «Monsher» ykasaHa Ha caiiTe u3rotoBuTens:
www.kuppersberg.ru
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CEPBUCHAA KHNKKA

MOJAENb

TN U3JENnA

CEPVUAHbIA HOMEP

AATA NPOJAXM

YBakaembiii Mokynartenn !

Bbrnarogapum Bac 3a Bbibop npogyKkumu komnaHmm Monsher.

HacToAawwmm, komnaHua Monsher nogreepxpaaert, uto npuobpetéHHaa Bamu
TEXHVKa N3roTOBJIEHA U3 BbICOKOKAUYECTBEHHbIX MaTepUanos nNpu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJE KayecTBa NPOAYKLMM 1 OTBEYAET BCEM TEXHNYECKUM
TEXHUYECKUM 1 SKONIOTMYECKUM KPUTEPUAM, NPedbABAAEMbIM K JOMALUHeN
6bITOBOM TEXHUKE.

DNaHHbIN TOBap cepTudULMpoBaH Ha TeppuTtopun Poccuiickon Qenepayun.
Mpown3soguTenb 06a3yeTca obecneunTb 6ecnnaTHbIA rAPaHTUAHBIA PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUMHOro CPoKa.

TpeboBaHuA NoTpebuTens, COOTBETCTBYIOLME 3aKoHoAaTenbCTBy PO, MmoryT
ObITb NPeabABNeHbl B TeueHne 24 MmecALeB ¢ [laTbl Npofaxu nsgenus npu
YCITOBUU, YTO HEAOCTATKM B MPOAYKLUN HE BO3HUKIN BCNIEACTBME HAPYLLEHNA
nokKynaTtenem npaBus NoJIb30BaHUSA, TPAHCMOPTUPOBKY, XPaHEHMWA U UHbIX
[AeNCTBUI NOMb30BaTeNsA UK TPETbUX AL, NN 0OCTOSTENIbCTB
HenpeoaoIMMON cunbl (NoXap, NPUPoAHana KaTacTpoda 1 T.4.).

FapaHTUiiHOE 06CNY>KMBaHWE OCYLLECTBNAETCA B YNOHOMOYEeHHbIX Monsher
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3@ KaueCTBO, CPOKM
PEMOHTa HeCyT YNOTHOMOYEHHbIe CEPBUCHbIE LIeHTPbI. HencnpaBHble getanu
W y37bl TEXHUKW B FAPAHTUIAHBIN NeproA 3aMeHATCA NOTPEOUTENI0 Ha HOBble
6e3B03Me3[HO.
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000 «KYNMMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIHOE 1 NMocnerapaHTuinHoe obcnykmBaHve, npogaxa
3anacHbIxX yacten no Mockse n Mockosckoin obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuHum Monsher:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKWM A5t Bcex perroHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropayen nuHum:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 go 18-00 6e3 nepepbiBa

MoNHbIN CNNCOK aBTOPK30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpoB Monsher Bbl moxeTe
HalTK Ha odurLManbHOM caTe www.monsherrus.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpateHus [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHenHas pa6ota 3anacHan yacTb

PemoHT N22

[Mata obpatuenmna [ata pemoHTa HencnpastocTe BbinosiHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N3

[lata ob6pateHus [ata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHenHas pa6ota 3anacHan yacTb
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FAPAHTUAHBIV CEPTUOUKAT

O6patuTte oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBuma rapaHTUm perynnpytotca feincrayolmm 3akoHogatensctsom PO.

fapaHTuitHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHUKY C HEMCMPABHOCTAMM, BO3HUKLIMMI BCIEACTBUE

HapyLLeHUA TEXHONOTMYECKNX TPeOOBAHNIM, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMM NO SKCNnyaTaLyuy, B TOM Yyncne:

— HeCTabyIbHOCTM NapamMeTPOB 31eKTPoceTy, ycTaHoBeHHbIX TOCT 13109-87, a Takke HeCTabubHOCTU YPOBHA
nasneHusa rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabnnbHOCTN BOAOMNPOBOAHON CETU, yCTaHOBEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVIKY, UCNONb3YeMYH0 OT Liefleit, OTIMYHbIX OT GbITOBOrO NOJNb30BAHMA, @ TAKXKE TEXHVIKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHn3aumAx n6oro Tuna co6CTBEHHOCTH;

— MPU HANMYMK CNeJOB MEXaHNYECKUX MOBPEXAEHNN (TPeLLMHbI, CKObI, LlapanyHbl 1 Np.), CBA3aHHbIX C MPUYNHON
obpalyeHns;

— NPV Hannynun cyiefoB HECAHKLUNOHNPOBAHHOIO BCKPbITUA N HeKBaﬂM¢MuMpOBaHHOFO PeMOHTa TpeTbuMu Nyamun
(33 nckloueHnem ocobbix Ciyyaes, NpeaycMOTPEHHbIX AENCTBYOWMUM 3akoHoAaTeNnbCTBOM PO);

— NPU HECOOTBETCTBUM fJaHHbIX O TeXHVKe B CEpBUCHOI KHIXKKE 1 Ha OPUrMHaNbHOWM Haknelike (Wnnbae) Ha n3genuu;

— NPV HENPaBUIbHOM MOAKIIOUYEHUN U3AENNA, NONaAaHNN BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHUX NPeAMEeTOB, MeNKmX
feTaneii n GparMeHTOB OAEXAb! NN OCTATKOB NULLK;

— Npv NonajaHny Ha BHYTPEHHME Y3/bl U ieTany U3Lena NOCTOPOHHUX XKUAKOCTe, HaCeKOMbIX MW NPW Hanuumum
CNefoB UX XU3HeOeATeIbHOCTHY;

- BCIeACTBME 06pa3oBaHUA Ha SNIeMeHTaX U3LeNnunaA N36bITOYHOTO COA HAKUMM UK NHBIX OTNOXKEHWI, BbI3BaHHBIX
MOBbILEHHON XECTKOCTbIO BOAbI;

— Npy 06HaPY>KeHUN BO3AEWCTBIA Ha BHYTPEHHME 1 BHELUHME SN1eMEHTbl U3LeNNA arPeCcCUBHbBIX XMMNYECKUX
BELLECTB, a TaKXKe TEPMUYECKOrO BO3AENCTBIA ;

- B CJlyyae, ec/iv U3fenine Ha MOMEHT BU3KMTa YNOSIHOMOYEHHO CepBUCHOI Cily6bl Monsher 6b110 B TeXHUYECKM
ncnpaBHOM COCTOAHUN

Mogenb
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ToBap nonyunn 6e3 NOBpexaeHnit , MPeTeH3ni K BHeLHeMy BUAY 1 KOMMIEKTHOCTU He UMeto

(®amununa, ma n nognucs Motpebutens)

C ycnoBuAMY rapaHTHiHbIX 06a3aTenbcT8 Monsher o3HakomneH v cornaceH. MonHas, Heobxoanmas,
noctoBepHas uHopmauua o ToBape, M3rotosuTene, MpoaasLe MHOLO NosyyeHa

(®amunua, ma v noanucs Motpeburens)

CBEJEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NINLIOM, OCYLeCTBUBILEM NOAKI0UeHMe (YCTaHOBKY)

[Mara nopy @ VIma cneyvnanucra, HanmeHoBaHue opraHusaumm, Moanuco cneunanucra,
(ycTaHoBkw) NPOBOAVBLUErO NoAKloYeHne BbINONHNBLUEN NOAKMIoYeHe NPOBOAMBLIEro NOAKIoYeH e
BHumatue: Monsher HacToATenbHO p: yeT J0BePATL NMOp) (ycTaHoBky) npro6p 0 ToBapa cneynanictam ABTOPU30BaHHOTO

CcepBUCHOTO LieHTpa. Mpu nogkntoyeHnn usgenua yepes ACLL, rapaHTUiHbBIN CPOK McuncnsaeTcs ¢ [laTbl NOAKNIOYEHUA (YCTaHOBKM) U3fienus, Ho He Gonee 3
MecsaLes ¢ aatel npoaaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ansa Mocksbl 1 MockoBckoi obnactu: +7 (495) 236-90-67, MH-T: ¢ 9-00 o 18-00. Onnata pabot no
NOAKIOYEHNIO 1 HACTPOKE N3AENNA OCYLLECTBAETCA Ha OCHOBaHUM NPEICKYPaHTa MAATHBIX YCITYT Opr: Lnm, ocyujec 7 nogy 3
V13roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yiilep6 UMYLLECTBY U 310POBBIO FPAX/IaH, 1 B CBA3N C HHbIM MO

V31ennsA TPETbIMN MUaMK. B ciyyae BO3HUKHOBEHWA NONIOMKM N3AENVA BCIEACTBUE ONMCaHHDIX Bbillie NPUUMH, OTBETCTBEHHOCTb 3a MPUUNHEHHDIN Yiep6
noTpe6uTento, a Takxe 3a BOCCTaHOB/IEHNE PabOTOCMOCOBHOCTY N3AENA, HECET LD, OCYLIeCTBAABLIEE NOAKIIUeHMe. [a30Bble BapOUHble NaHenu u
[LyXOBKM MOTYT 6biTb YCTAHOB/EHBI TONbKO CEPTUGULIMPOBAHHDIM CMELIMANNCTOM, IMEIOLLMM COOTBETCTBYIOLIMI OMYCK HA YCTAHOBKY 1 MPOBEfieHMe paboT
1o ra3080My 060py/I0BaHMI0. FapaHTUIIHOE 0BCYX1BaHIE OCYLECTBIAETCA TONbKO MPU HANWUNM OTMETKI OpraHi3aLnm, yosHOMOUYEHHOM Ha NpoBeaeHIe
TaKoro poia pa6or.
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