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De Dietrich<O>

Droga Klientko, drogi Kliencie,

Odkrywanie produktow formy De Dietrich to doznawanie niepowtar-
zalnych emocji jakie mogg spowodowac¢ jedynie wartosciowe przed-
mioty.

Pocigg jest natychmiastowy, od pierwszego spojrzenia. Jakos¢ design
wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke oraz staranne
wykonczenia, ktore czynig kazdy przedmiot eleganckim i wyrafinowa-
nym w perfekcyjnej harmonii jeden z drugim.

Nastepnie przychodzi nieodparta ochota na dotykanie. Design firmy De
Dietrich gromadzi swoj kapitat dzieki solidnym i prestizowym
materiatom i uprzywilejowaniu autentycznosci.

taczac najbardziej wyewoluowang technologie ze szlachetnymi
materiatami, firma De Dietrich zapewnia sobie realizacje produktéw o
wysokiej jakosci wykonania dla sztuki kulinarnej, ktoéra jest pasjg
dzielong wspolnie przez wszystkich mitosnikow kuchni.

Zyczymy Panstwu duzo zadowolenia z uzytkowania tego nowego
urzgdzenia i bedziemy szczesliwi, jesli bedziemy mogli otrzymac
Panstwa sugestie oraz odpowiedzie¢ na Panstwa pytania. Zachecamy
Panstwa do skfadania ich w naszym serwisie konsumenta lub tez na
naszej stronie internetowe;.

Zapraszamy Panstwa do zarejestrowania Panstwa produktu na stronie
www.de-dietrich.com aby méc skorzysta¢ z udogodnien tej marki.

Dziekujgc za Panstwa zaufanie.

firma De Dietrich

Na stronie internetowej www.de-dietrich.com znajdziecie Panstwo
wszystkie informacje na temat marki.

Odwiedzcie Panstwo Galerie De Dietrich przy ulicy de la Pépiniére 6 w
Paryzu w VIII dzielnicy

Otwarte od wtorku do soboty w godzinach od 10.00 do 19.00.
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:@i Pozbywanie sie  zuzytych  urzadzen  elektrycznych i
elektronicznych.

Europejska Dyrektywa 2002/96/EC w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego wymaga, aby zuzyte urzadzenia nie
byty wyrzucane wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego.
Narzuca ona na uzytkownika obowigzek selektywnej zbioérki, aby
zoptymalizowa¢ stopien odzysku i recyklingu materiatéow z ktérych
urzadzenia te sg zrobione oraz zmniejszy¢ wspotczynnik zagrozenia dla
zdrowia i Srodowiska. Produkty muszg by¢ zaopatrzone w specjalng
etykiete, symbol wskazujgcy na obowigzek selektywnej zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, sktadajacy sie z przekreslonego,
kotowego kontenera na $mieci. Konsument powinien skontaktowac sie z
lokalnymi wiadzami lub sprzedawcami w celu uzyskania informacji o
pozbywaniu sie starych urzadzen.

03



1/ WSKAZOWKI DOTYCZACE INSTALACJI

» Gril zuzywa 2.500 Watéw przy maksymalnym ustawieniu i natezeniu 230 V.
Potrzebny jest zatem bezpiecznik o 16 amperach minimum. Aparat musi byé
OBOWIAZKOWO podtgczony do gniazdka z uziemieniem.

« Nalezy przewidzie¢ w ukfadzie zasilania dwubiegunowe urzgdzenie odcinajgce,
ktérego otwor stykow jest wiekszy jak 3 mm.

« Wtyk poboru prgdu musi by¢ dostepny po instalacji.

- Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi by¢é zastgpiony nowym kablem
(HO7RNF 3x1,5mm?) dostepnym w serwisie po sprzedazy.

 Przygotowywanie potraw na grilu powoduje wydzielanie dymu. Nalezy wzig¢ to pod
uwage przy wyborze miejsca do zamontowania grila.

NALEZY OBOWIAZKOWO ZOSTAWIC PUSTA PRZESTRZEN 5 CM MINIMUM
MIEDZY SPODEM GRILA | PIERWSZA POLKA MEBLA KUCHENNEGON.

ODLEGIOSC MIEDZY SCIANA | TYLEM GRILA MUSI WYNOSIC 5,5 CM.

UWAGA: Jesli problem z grilla, odtagczy¢ urzadzenie lub wyjaé bezpiecznik
odpowiadajacy linii taczacej grill.
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* Podtaczenie elektryczne :
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2/ MONTOWANIE

Gril jest montowany w planie pracy lub meblu kuchennym przez proste wyciecie

odpowiedniej formy.

Nadajg sie: konstrukcje murowane, drewno, metal, granit, laminowane, itp.

Wielko$ aparatu:

Wielko$¢ wyciecia w planie pracy:

520 x 376 mm
490 x 340 mm

118
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Aparat mocuje sie na planie pracy dzieki czterem uchwytom przytwierdzajgcym,
dotgczonym do aparatu.
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3/ INSTALACJA

* Szczegolne srodki ostroznosci :

Aparat ten przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego a jakiekolwiek inne
jego uzywanie spowoduje przerwanie gwarancji.

Pamietaj, iz w trakcie funkcjonowania gril osigga bardzo wysokie temperatuty.

Uszkodzenia spowodowanie nieprzestrzeganiem niniejszego dokumentu nie
podlegajg gwaranc;ji.

Nigdy nie zostawiaj funkcjonujacego aparatu bez nadzoru.

Nie pozwalaj dzieciom ani osobom niepetnosprawnym na postugiwanie sie
tym aparatem bez nadzoru.

Gril odpowiada normie EN 60335-2-6 odno$nie nagrzewania mebli.

* Instalacja :

Plyta mocowania jest mocowana w planie pracy.

Gdy gril jest umiejscowiony w planie pracy, mozna napetni¢ pojemnik ochronny
weglem do grila, pozostawiajgc uniesiony opornik. Tworzenie warstwy skalnej musi
by¢ doktadne, tak aby jej roztozenie byto regularne i nie wychodzito poza pojemnik
ochronny.

Wegiel mozna zastgpi¢ woda (maksymalnie 2 litry). Jest to ciekawe rozwigzanie
przy przyotowywaniu bardzo tlustych mies (np. kietbas), gdyz soki rozgrzewajg sie
natychmiastowo w wodzie. Unikniesz wéwczas duzego dymu a czyszczenie bedzie
tatwiejsze.

Opus¢ opornik.

Nastepnie umiesc¢ ruszt na catosci.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
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4 | KILKA SUGESTII

Przed kazdym uzyciem, rozgrzej gril przez 5-10 minut na pozycji 6 maksymalnie.

Pozycja przycisku wskazuje typ produktu spoZywczgo do usmazenia.Mozna jg zmienia¢ w
zaleznosci od iloSci produktu i gustu konsumenta.

Pozycja Danie Czas Wskazowki | Wegiel
termostatu pieczenia (R)
Woda (E)
1-2 Podgrzewacz ptytowy - Umies¢ Rlub E
potrawe na
ruszcie.
3-4 Pieczony chleb 2min. |1 min.z Rlub E
kazdej strony.
4 Plastry 12 min. [Obracaéco3| RIub E
karmelizowanego min.
ananasa, OWOCowy
szasziyk
4-5 Potéwki pomidora, 12—-15 |Obracacco4 | RIubE
grzyby, plastry cebuli min.  |min.
5 Dzwonki Swiezego 10-12 |5-6min.z Rlub E
tososia, pstragi, sole, min.  |kazdej strony.
scampi
5 Kietbasa 10 min. |Obracaé co 2 E
min.
6 Szasztyk z miesa 12-15 |Obracacco4 | RIubE
min.  |min.
6 Mieso wotowe krwiste 4-6 |(2-3min.z Rlub E
min. |kazdej strony.
6 Mieso wotowe dobrze | 12-15 |Obracacco4 | RIlub E
upieczone min.  |[min.

Ryby nalezy lekko nasmarowaé oliwg lub stopionym mastem, dzieki czemu
unikniesz ich przyklejania do rusztu.

Aby zatrzymacé pieczenie, ustaw na 0.
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5/ CZYSZCZENIE

Przed kazdym czyszczeniem aparatu, wylgcz go i pozostaw do wystygniecia.
Wszystkie czesci mozna szybko umyc¢.

Zeliwny ruszt: mozesz go czyscié, gdy jest jeszcze letni. Myj go tak jak naczynia,
z odrobing produktu czyszczacego. Nie zaleca sie mycia go w zmywarce dla
zachowania potysku.

Grzejnik oporowy czy$c¢ lekko zwilzong Sciereczka.

Pojemnik ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ jak naczynia. Mozna my¢ w
zmywarce.

Szklana ptyta: czy$¢ jg regularnie lekko zwilzong $ciereczkg, mozesz rowniez
uzy¢ niewielkg ilos¢ produktu do czyszczenia szkla ceramicznego. Nie pryskaj
produktem czyszczgcym bezposrednio na urzgdzenie tylko na Sciereczke !

Opal nie niszczy sie. Od czasu do czasu usuwaj nagromadzone ttuszcze,

umieszczajgc go w palenisku lub piekarniku z piroliza. W razie zbytniego
nasycenia wegla, wktady do wymiany sg tatwo dostepne

6 / USLUGI SERWISOWE

Wszelkie czynnosci serwisowe wykonywane na urzgdzeniu muszg by¢ wykonane
przez:

- sprzedawce,
- wyspecjalizowany zakfad naprawczy posiadajgcy atest producenta.

Aby przyspieszy¢ i utatwi¢ obstuge prosimy o podanie dokfadnych danych
dotyczacych urzadzenia (model, typ, numer seryjny).

Wszystkie te dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej umieszczonej na
urzgdzeniu.
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De Dietrich<O>

Vazena pani, vazeny pane,

seznamit se s vyrobky spolecnosti De Dietrich znamena prozit ojedinélé
emoce, které mohou vyvolat pouze predméty majici skute€nou
hodnotu.

Pritazlivost a zajem vzbudi okamzité, od prvého pohledu. Mimoradna
kvalita vytvarného designu je znazornéna nadcasovou esteti¢nosti
tvard a vytfibenosti kone¢né Upravy davajici kazdému vyrobku
elegantni a rafinovany vzhled v dokonale vzajemné harmonii.

Nasleduje neodolatelna touha se vyrobku dotknout. Design spolecnosti
De Dietrich kapitalizuje pevné solidni a prestizni materialy,
upfednostovana je autentiCnost.

Aplikaci nejmodernéjSich technologickych postupl na usSlechtilé
materialy zajiStuje spole¢nost De Dietrich produkci vysoce kvalitnich
spotiebi¢l nezbytnych pro kulinarské umeéni, vaser vSech labuznikd a
milovnikd dobré kuchyné.

Prejeme Vam mnoho chvil dokonalé spokojenosti s uzivanim tohoto
nového spotrebice. Bude nam velkou cti a potéSenim, obdrzime-li Vase
pfipominky, na které s radosti odpovime. Doporuc¢ujeme Vam je sdélit
nasi sluzbé pro zakazniky nebo zaslat prostfednictvim internetu.

Dovolujeme si Vas vyzvat k registraci Vaseho vyrobku na naSich
webovych strankach www.de-dietrich.com za ucelem vyuziti veSkerych
vyhod nasi znacky.

Dékujeme za Vasi davéru.
Spolec¢nost De Dietrich
Veskeré informace o nasi znacce konzultujte na strankach: www.de-dietrich.com

Navstivte nas na adrese La Galerie De Dietrich, 6 rue de la Pépiniere, Pariz VIII. obvod
Otevreno utery az sobota 10.00 - 19.00.
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E: Sbér pouzitych domécich spotiebica.

I

Evropska smérnice 2002/96/EK o odpadu z elektrickych a elektronickych
zafizeni (DEEE) vyzaduje, aby pouzité domaci spotiebi¢e nebyly
odkldddny do bézného komundlniho odpadu. Pouzité domiéci
spotiebice musi byt shromazdovany oddélené za ucelem, jednak
optimalizace miry ndvratnosti a recyklace riznych materiald, ze kterych
jsou slozeny, jednak redukce jejich $kodlivého vlivu na lidské zdravi a
Zivotni prostiedi.

Graficky symbol pfeskrtnuté nddoby na odpadky je zndzornén na viech
téchto vyrobcich a je pfipominkou povinnosti oddéleného sbéru
odpadu.

Spotiebitelé jsou povinni se spojit s Ufady mistni spravy nebo s
prodejcem vyrobku v zdjmu zjisténi ndlezitého postupu v ramci
odstranéni pouzitého domaciho spotiebice.
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1/ POKYNY K INSTALACI

« Tento elektricky gril ma v maximalnim nastaveni pfikon 2 500 W pfi napéti 230 V.
Pfed zapojenim spotfebie do sité se ujistéte, Ze vase elektroinstalace je opatfena
bezpecnostni pojistkou o minimalni sile 16 ampér. Spotfebi€¢ musi byt
BEZPODMINECNE pfipojen k Fadnému uzemnéni.

« V napajecim okruhu je tfeba instalovat dvoupodlovy vypinag, jehoz kontakty musi
byt vzdaleny minimalné 3 mm v rozpojeném stavu.

« Po instalaci spotfebice musi byt zastrCka sitového kabelu volné pfistupna.

« V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu je tfeba provést nahradu pomoci stejného
kabelu (HO7RNF 3 x 1,5mm?), ktery je k dispozici v poprodejnim servisu.

« Vareni zplUsobuje nezbytné uvolfiovani koure. Pfi volbé mista vestavby vaseho
grilu Plancha je tfeba vzit na védomi tuto skuteCnost.

MEZI DNEM GRILU A JAKOUKOLIV CASTi KUCHYNSKEHO NABYTKU MUSI
BYT BEZPODMINECNE DODRZENA VZDALENOST MINIMALNE 5 CM.

VZDALENOST MEZI ZDi A ZADNi CASTi SPOTREBICE MUSi BYT 5, 5 CM.

UPOZORNENI : V pripadé, ze provoz grilu vykazuje jakoukoliv anomalii,
vypnété ihned spotiebi¢ a vyjméte bezpecnostni pojistku grilu

12



» Zapojeni do elektrické sité :

L1 P1]
230Vd
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2 /| VESTAVENI

Spotrebi¢ se vestavi do pracovni desky nebo do kuchyfiského nabytku pouhym
vyfezanim jeho odpovidajici formy.

Vyhovuje jakykoliv nosny podklad: zdivo, dfevo, kov, Zula, plasticka hmota, atd.

Rozméry spotrebice: 520 x 376 mm
Rozméry vyfezu v pracovni desce: 490 x 340 mm

118
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Spotiebi¢ se upevni k pracovni desce pomoci ¢tyr upeviiovacich Sroubd, které jsou
dodavany v baleni se spotfebi¢em.
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3 / UVEDENi DO PROVOZU

* Mimoradna bezpecénostni opatreni :

Tento spotiebic je uréen vyhradné k domacimu pouziti, kazdy jiny zplsob pouZiti
ma za nasledek anulovani zaruky.

Méjte na védomi, Ze gril dosahuje za provozu velmi vysokych teplot.

Zaruka pozbyva platnosti v pfipadé $kod zplsobenych nedodrzenim téchto
bezpec€nostnich opatieni.

Spotrebi¢ neni uréen pro pouziti détmi nebo télesné postizenymi osobami
bez patficného dohledu.

Déti musi byt pod dozorem a je tfeba se vzdy ujistit, Ze si se spotfebicem
nehraji.

Tento gril odpovida normé EN 60335-2-6 tykajici se zahrati nabytku.

* Instalace :

Vestavny panel se upevni v pracovni desce.

Po pfipevnéni grilu na pracovni desku mUzete naplnit vodni nadrzku volkanickymi
lavovymi kameny, nechajice topné téleso zdviZzené. Vytvofeni loZné plochy
lavovych kamenU musi byt provedeno velmi peclivé takovym zpUsobem, aby
rozloZeni bylo pravidelné a nepfesahovalo horni ¢ast vodni nadrzky.

Mate rovnéz moznost nahradit volkanické lavové kameny vodou (max. 2 litry). Tato
alternativa je zvlasté prakticka pfi grilovani velmi tuéného masa (napf.: klobasy a
parky), nebot jejich sukus se rozpousti okamzité ve vodé. Zamezuje se tim velmi
silnému koufi a usnadniuje &isténi spotfebice.

Topné téleso sklopte.

PriloZte grilovaci rost.

V&S spotiebit je pfipraven k pouZiti.

15



4 | NEKOLIK DOPORUCENI

Pfed kazdym pouzitim pfedehfejte gril po dobu 5 - 10 minut v poloze 6
(maximalné).

Polohy spinace jsou uvedeny pouze orientacné, podle druhu pfipravované potraviny. Tyto
polohy se méni v zavislosti na mnoZstvi pokrmu a osobni chuti spotiebitele.

Poloha Piipravovany pokrm Doba Doporucovany postup
termostatu pFipravy
1-2 ohrati talite - prazdny talif na grilu
3-4 grilovany chléb 2 min. 1 min. na obou stranach
platky ananasu v karamelu,
4 ovocny $piz 12 min. obratit kazdé 3 min.
ptlend rajska jablicka, houby,
4-5 platky cibule 12 - 15 min, obratit kazdé 4 min.
tizky z Cerstvého lososa,

5 pstruh, moisky jazyk, krevety | 10 - 12 min|5 - 6 min. na obou stranach
5 parky 10 min. obratit kazdé 2 min.
6 masovy $piz 12 - 15 min, obratit kazdé 4 min.
6 biftek krvavy 4 - 6 min. |2 - 3 min. na obou stranach
6 biftek propeceny 12 - 15 min. obratit kazdé 4 min.

Ryby je tfeba pfed grilovanim lehce natfit olejem nebo rozpusténym maslem.
Vyvarujete se tak pfilepeni ryby na rost.

Gril zastavite uvedenim termostatu do polohy 0.
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5/ UDRZBA
Pfed jakoukoliv udrzbou se ujistéte, Ze je spotfebi€ vypnut, a Ze se nalezité
ochladil.
VSechny soucasti grilu Ize rychle vydistit.
Litinovy rost: mlzete jej snadno Cistit jiz za lehce hrejivého stavu. Postupuijte jako
u nadobi - staci trochu myciho prostfedku. Doporucuje se jej nevkladat do mycky
na nadobi z divodu zachovani jeho tipytivého emailového lesku.

Topné téleso musi byt vzdy ¢isténo a oSetfovano pomoci navihéeného hadfiku.

Nerezava vodni nadrzka muze byt ¢isténa pomoci myciho prostfedku na bézné
nadobi. VloZte jej bez vahani do my&ky na nadobi.

Sklenéna deska: Cistéte vzdy navlhéenym hadfikem, na ktery naneste trochu
specialniho prostfedku na C¢isténi sklokeramiky. Nikdy nenanasejte Cdistici
prostifedek pfimo na spotrebic!

Vulkanické lavové kameny se zpravidla neopotfebuji. Pravidelné odstranujte
nahromadény tuk vloZzenim kamenl pfimo do otevieného ohné (krbu) nebo

vysokozarné pece. V pfipadé nadmérné saturace lavovych kamen(l je treba
pfistoupit k jejich vyméné.

6 / POPRODEJNIi SERVIS A VZTAHY SE ZAKAZNIKY

Pripadné zasahy do vaseho spotfebi€e musi byt provedeny vyhradné :

- vasSim prodejcem
- kvalifikovanym technikem autorizovanym vyrobcem.

V pfipadé telefonniho kontaktu uvedte kompletni technické udaje o vaSem
spotrebici (ndzev vyrobku, typ, Cislo série). Tyto Udaje se nachazeji na vyrobnim
Stitku.

Sbér pouzitych domacich spotrebic
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De Dietrich<O>

Vazena pani, vazeny pan,

zoznamit sa s vyrobkami spolo¢nosti De Dietrich znamena prezit
ojedinelé emobcie, ktoré mbézu vyvolat iba predmety majuce skutocnu
hodnotu.

Pritazlivost a zaujem vzbudia okamzite, od prvého pohladu.
Mimoriadna kvalita vytvarného dizajnu je znazornena nad&asovou
estetikou tvarov a vytribenostou koneénej Upravy davajucej kazdému
vyrobku elegantny a rafinovany vzhlad dokonalej vzajomnej harménii.

Nasleduje neodolatelna tuzba sa vyrobku dotknut. Dizajn spolo¢nosti
De Dietrich kapitalizuje pevné solidne a prestizne materialy,
uprednostnovana je autentickost.

Kombinaciou najmodernejSich technologickych postupov s uSlachtilymi
materialmi zaistuje spolo¢nost De Dietrich produkciu vysoko kvalitnych
spotrebiCov nevyhnutnych pre kulinarske umenie, vasen vsetkych
labuznikov a milovnikov dobrej kuchyne.

Prajeme Vam mnoho chvil dokonalej spokojnosti s uzivanim tohto
nového spotrebica. Bude nam velkou ctou a poteSenim, ak dostaneme
Va$e pripomienky, na ktoré s radostou odpovieme. Odporu€¢ame Vam
oznamit’ ich nasej sluzbe pre zakaznikov alebo zaslat prostrednictvom
internetu.

Dovolujeme si Vas vyzvat k registracii Vasho vyrobku na nasich
webovych strankach www.de-dietrich.com za uUc€elom vyuzitia
kompletnych vyhod nasSej znacky.

Dakujeme Vam za Vasu déveru.

Spolo¢nost De Dietrich

Kompletné informacie o naSej znacke konzultujte na strankach:
www.de-dietrich.com

Navstivte nas na adrese La Galerie De Dietrich, 6 rue de la Pépiniére,
Pariz VIII. obvod

Otvorené od utorku do soboty, 10.00 - 19.00 hod.
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ﬁ Sbér pouzitych domacich spotiebicd.

|

Evropska smérnice 2002/96/EK o odpadu z elektrickych a elektronickych
zafizeni (DEEE) vyzaduje, aby pouzité domaiaci spotiebice nebyly
odkldddny do bézného komundlniho odpadu. Pouzité domiéci
spotiebice musi byt shromazdovany oddélené za uclelem, jednak
optimalizace miry ndvratnosti a recyklace rdznych materiald, ze kterych
jsou slozeny, jednak redukce jejich $kodlivého vlivu na lidské zdravi a
Zivotni prostiedi.

Graficky symbol preskrtnuté nadoby na odpadky je znazornén na vsech
téchto vyrobcich a je pfipominkou povinnosti oddéleného sbéru
odpadu.

Spotiebitelé jsou povinni se spojit s Ufady mistni spravy nebo s
prodejcem vyrobku v zdjmu zjisténi nalezitého postupu v ramci
odstranéni pouzitého domaciho spotfebice.
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1/ POKYNY K INSTALACII

« Tento elektricky gril ma v maximalnom nastaveni prikon 2 500 W pri napati 230 V.
Pred zapojenim spotrebiCa do siete sa uistite, Ze vasa elektroinstalacia je opatrena
bezpecnostnou poistkou minimalnej sily 16 ampérov. Spotrebi¢ musi byt
BEZPODMIENECNE pripojeny k riadnemu uzemneniu.

« V napajacom okruhu je potrebné instalovat dvojpdlovy vypinac&, ktorého kontakty
musia byt vzdialené minimalne 3 mm v rozpojenom stave.

« Po inStalacii spotrebi€a musi byt zastréka sietového kablu volne pristupna.
«V pripade poSkodenia napdjacieho kablu je potrebné ho nahradit kablom
rovnakého druhu (HO7RNF 3 x 1,5 mm?), ktory je k dispozicii v popredajnom

servise.

« Varenie nutne sposobuje uvolfiovanie dymu. Pri volbe miesta vstavby vasho
grilu Plancha je potrebné vziat’ tito skuto¢nost’ na vedomie.

MEDZI DNOM GRILU A AKOUKOLVEK CASTOU KUCHYNSKEHO NABYTKU
MUSi BYT BEZPODMIENECNE DODRZANA VZDIALENOST MINIMALNE 5 CM|

VZDIALENOST MEDZI MUROM A ZADNOU CASTOU SPOTREBICA MUSi BYT
5,5CM.

UPOZORNENIE : V pripade, ze prevadzka grilu vykazuje akukol'vek anomaliu,
ihned’ vypnite spotrebi¢ a vytiahnite bezpecnostnu poistku grilu.
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» Zapojenie do elektrickej siete :

230 V-Fick | >l

™

N 51 52 ®

230V R1
\\Pilot

1 | —_—

P2 4

2 | VSTAVANIE

Spotrebi€¢ sa vstavi do pracovnej dosky alebo do kuchynského nabytku
jednoduchym vyrezanim jeho zodpovedajucej formy.

Vyhovujuci je akykolvek nosny podklad: murivo, drevo, kov, Zula, plastickd hmota,
atd.

Rozmery spotrebica : 520 x 376 mm
Rozmery vyrezu v pracovnej doske : 490 x 340 mm
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Spotrebi¢ sa upevni k pracovnej doske pomocou Styroch upeviiovacich Sraubov,
ktoré su dodavané v baleni so spotrebi¢om.

b
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3/ UVEDENIE DO PREVADZKY

* Mimoriadne bezpec¢nostné opatrenia :

Tento spotrebi€¢ je ur€eny vyhradne k domacemu pouZitiu, kazdy iny spdsob
pouZitia ma za nasledok anulovanie zaruky.

Maijte na vedomi, Ze gril dosahuje po&as pouzitia velmi vysokych teplét.

Zaruka straca platnost v pripade 3kdéd spésobenych nedodrzanim tychto
bezpe&nostnych opatreni.

Spotrebi¢ nie je uréeny pre pouzitie detmi alebo telesne postihnutymi
osobami bez patricného dohfFadu.

Deti musia byt pod dozorom a je potrebné vzdy sa uistit, ze sa so
spotrebicom nehraju.

Tento gril zodpoveda norme EN 60335-2-6 tykajlucej sa zahriatia nabytku.

* Instalacia :

Vstavany panel sa upevni v pracovnej doske.

Po pripevneni grilu na pracovnu dosku mézZete naplnit vodnu nadrzku vulkanickymi
lavovymi kamerimi, nechajuc vyhrevné teleso zdvihnuté. Vytvorenie loZznej plochy
lavovych kamefiov musi byt prevedené velmi starostlivo takym spdsobom, aby
rozloZenie bolo pravidelné a nepresahovalo hornu €ast vodnej nadrzky.
Vulkanické lavové kamene mobzete tiez nahradit vodou (max. 2 litre). Tato
alternativa je zvlast prakticka pri grilovani velmi hrubého masa (napr.: klobasy a
parky), pretoZe ich Stava sa okamzite rozpusta vo vode. Zamedzuje sa tym velmi
silnému dymu a ulahé&uje Cistenie spotrebica.

Vyhrevné teleso sklopte.

PriloZte grilovaci rost.

V&S spotrebic je pripraveny k pouZzitiu.
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4 /| NIEKOLKO DOPORUCENI

Pred kazdym pouzitim predhrejte gril po dobu 5 - 10 minut v polohe 6 (maximaina).

Polohy spinaCa su uvedené iba orientacne, podlfa druhu pripravovanej potraviny. Tieto
polohy sa menia v zavislosti na mnoZstve pokrmov a osobnej chuti spotrebitela.

Poloha Pripravovany pokrm Doba Odporicany postup
termostatu pripravy
1-2 ohriatie taniera - prazdny tanier na grile
3-4 grilovany chlieb 2 min. 1 min. na oboch stranach
platky ananasu v karameli,
4 ovocna razen 12 min. obratit’ kazdé 3 min.
rozpoltena paradajka, huby,
4-5 platky cibule 12-15min| obratit kazdé 4 min.
rezne z Cerstvého lososa,
5 pstruh, morsky jazyk, krevety | 10 - 12 min. 5 - 6 min. na oboch
stranach
5 parky 10 min. obratit’ kazdé 2 min.
6 mésovy razen 12 - 15 min, obratit’ kazdé 4 min.
6 biftek krvavy 4 - 6 min. 2 - 3 min. na oboch
stranach
6 biftek prepeceny 12 - 15 min. obratit’ kazdé 4 min.

Ryby je potrebné pred grilovanim lahko natriet olejom alebo rozpustenym maslom.
Vyvarujete sa tak prilepeniu ryby na rost.

Gril zastavite uvedenim termostatu do polohy 0.
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5/ UDRZBA

Pred akoukolvek udrzbou sa uistite, Ze je spotrebi€ vypnuty, a Ze sa naleZite ochla-
dil. V8etky sucasti grilu je nutné rychlo vycistit'.

Liatinovy rost : moézete ho lahko Cistit uz za mierne hrejivého stavu. Postupujte
ako pri riade - staci trochu mycieho prostriedku. Odporuéa sa ho nevkladat’ do
umyvacky na riad z dévodu zachovania jeho emailového lesku.

Vyhrevné teleso : musi byt vzdy Cistené a oSetrované pomocou navihéenej
handricky.

Nerezava vodna nadrzka : méze byt Cistena pomocou mycieho prostriedku na
beZny riad. VloZte ju bez vahania do my¢ky na riad.

Sklenena doska : Cistite ju vzdy navlhéenou handri¢kou, na ktord naneste trochu
Specialneho prostriedku na Cistenie sklokeramiky. Nikdy nenanasajte Cistiaci pros-
triedok priamo na spotrebic!

Vulkanické lavové kamene sa spravidla neopotrebuvaju. Pravidelne odstranujte
nahromadeny tuk vlozenim kamenov priamo do otvoreného ohfia (krbu) alebo
vysokoZiarnej pece. V pripade nadmernej saturacie lavovych kameriov je potrebné
pristupit’ k ich vymene.

6 / POPREDAJNY SERVIS A VZTAHY SO ZAKAZNIKMI

Pripadné zasahy do vasho spotrebi¢a musia byt prevedené vylucne :

- vasSim predajcom
- kvalifikovanym technikom autorizovanym vyrobcom.

V pripade telefonneho kontaktu uvedte kompletné technické udaje o vaSom
spotrebici (nazov vyrobku, typ, Cislo série).

Tieto udaje sa nachadzaju na vyrobnom Stitku.
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De Dietrich<O>

Ooporon KnuneHr,

OTKpbITb Ansa ceda usgenus De Dietrich 3HauuT ncnbiTaTh YyHUKanNbHbIE
3MOLUKN, BbI3BaTb KOTOPbIE MOTYT TOSIbKO LIEHHbIE NMPeaMeThI.

Mx yapbl 0eNncTBYIOT He3aMeanuTernsHo, ¢ nepsoro B3msiaa. Kavectso
Au3ariHa oTnMyaeTcss HenoaBracTHOW BpeMeHUM T[apMOHUYHOCTBIO,
TWaTenbHO BbLINOMHEHHAs oOTAenka npuaaeT Kaxaomy npegMmerty
3reraHTHOCTb U YTOHYEHHOCTb B MOMHOM rapMOHUM MeXay HUMW.

3artem HacTynaeTr HenpeodonMMoe XernaHue AOOTPOHYTbCA. [usanH
mapkm De Dietrich pononHaeTca wuCNonNb30OBaHMEM MPOYHbIX U
NMPECTWXHbIX MaTepuarnos; NpeanoyYTeHne oTaaeTcs NOANMMHHUKY.

Couvetass Hanbonee pas3BUTYO TEXHOMOINMK C GraropogHbIMU
maTtepuanamu, De

Dietrich o6ecnevynaeT N3rotoBrneHne BbICOKOKa4eCTBEHHbIX N3Oenuin Ha
cnyx6e KyrMHapHOro UCKyccTBa: YBIEYEHUsl, KOTOpOoEe pas3gensioT Bce
nodnTenn XxopoLUen KyxHu.

Mebl xxenaem Bam 60nbLUIOro yaoBneTBOPEHMSA B UCMNOMb30BAHMN 3TOMO
HOBOro anmnapata m ©Oygem pagbl nonyynte Bawm npegnoxenus,
OTBETUTb Ha Bonpocbkl. Mbl nNpurnawaem Bac Bbipa3nTb nx B Hallemn
CepsucHon Cnyx6e nnn Ha Hawem cante.

Mol npurnawaem Bac 3apeructpupoBats nsgenve Ha www.de-dietrich.com
UTo6bI BOCMOMb30BaTbLCA NpeEMMYLLIECTBaAMU MapKu.

Bnarogapum Bac 3a gosepue.

De Dietrich

Bbl MoxeTe HanTu BCO nMHdopMauumo o Mmapke Ha www.de-dietrich.com.
Mocetute MNanepeto De Dietrich no agpecy 6 rue de la Pépiniére B VI
okpyre Napwxa

OHa oTKpbITa co BTOpHMKa no cyb6oty ¢ 10:00 go 19:00.
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E Kak n36aBuUTbCA OT OTCAYXUBLLINX ObITOBbIX MPUGOpPOB

|

OupektnBa  EBponeinickoro  Cotws3a  2002/96/EC o6  oTxopax
3NeKTPUYECKOTO U 31eKTPOHHOro obopynosaHusa (DEEE) TpebyeT, utobbl
OTCNYXMBLWMe 6bITOBbIE NPUOBOPLI He BbIOPAChiBaNnCb B 0ObIYHbIA NOTOK
MYHULMNanbHbIX oTxofoB. COOp OTCAYXUBIWINX MNPUOOPOB [OSIXKEH
NPon3BOAUTLCA OTAENbHO B LLeNiAX ONTUMMU3ALMM NPOLEeHTa U3BnedyeHus
W NOBTOPHOFO WCMONb30BAaHWA MaTepuanoB, U3 KOTOPbIX OHWU Gbinu
W3roTOBNEHbl W YMEHbLWUTb BO34EeNCTBME Ha 340pPOBbe nogen wu
OKpyXatlLyto cpegy.

CumBoOn «nepeyepkHYTOro MycopHoro 6aka» nmeeTcs Ha BCexX U3fennsax
C TeMm, 4YtobObl HanoMHUTb 06 o6A3aTenbCcTBe pasfenbHoro cbopa
OTCNYXMBWMX NPpMBOpPOB.

MoTpebutenn foMKHbl 6yayT CBA3aTbCA C MECTHbBIMU BAACTAMU UM UX
npogasLoM MO MOBOAY pPEeKOMeHAYeMblX [eWCTBUN MO BbIBO3Y WX
OTCNyXMBLIEro annapara.
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1/ UHCTPYKLIMM MO MOHTAXY

« 3T10T rpunb notpedbnsaet 2.500 BaTT B MakCMMaribHOM MONTOXXEHUWN MPU HaNpPsXXKeHUn
230 BonbT. [lo noacoeanHeHus, ybeantecb B ToM, YTOo Bawla anekTpoycTaHoBKa
cHabxeHa npegoxpaHuTenem He MeHee 16 amnep. Annapat OBA3ATEJIbHO
[OImKeH BbITb NOACOEeOMHEH K CUCTEME 3a3EMIEHUS.

B uenu anekTponuTaHusa Takke HeobXoaMMO NpedycMOTPETb YCTPOMCTBO

* OBYXMOJIIOCHOIO OTKITHOYEHMS!, pa3MblKaHWEe KOHTaKTOB KOTOPOro OOSMKHO ObiTb
oonble 3 Mm.

« LLiItencenbHas Bunka gormkHa 6biTb AOOCTYyrMNHa nocrie MOHTaxa.

« Ecnu kabenb nuTaHunst NoBpeXaeH, OH A0SMKEH OblTb 3aMEHEH Ha SKBUBANEHTHbIN
kabenb (HO7RNF 3x1,5MM?), gocTynHbI k npogaxe B CepaucHomn Cnyxbe.

« XKapeHne nuwum Ha rpune HemsGexXHO Bbi3biBaeT BblaeneHne gbiMa. Heobxoanmo
y4YnUTbIBaTb 3Ty 0COBEHHOCTL NpU BbIGOpe MecTa BCTpOMku Ballero annapata

ABCOINIOTHO HEOBXOAUMO OCTABUTb HE MEHEE 5 CM CBOBOAHOIO
NMPOCTPAHCTBA MEXAY HUWXHEW YACTbIO MPUNA U MEPBOW NOJNKOU B
KYXOHHOW MEBENMN.

PACCTOAAHUE MEXOY CTEHOM U 3AOHEA CTOPOHOW AMMAPATA
OOMKHO BbITb PABHO 5,5 CM.

BHUMAHUE : B cny4yae nosiBieHUsi Kakou-nmb6o aHOManuu, OTKIHYUTb
rpunb UIN OTCOeAUMHUTb NPOOKY, COOTBETCTBYIOLLYI JIMHUM NMOAKIOYEHUA
annapara.
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. SneKTqueCKoe noacoeguHeHwue

2
L1 P1]
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N S 52
230V R1
Pilot
S 11— |
P2 4
1
2 /| BCTPOUKA

AnnapaT BcTpauBaeTcs B pabouunii CTON WM KyXyHHyl0 Mebenb MpocTbiM
Bblpe3aHMeM COOTBETCTBYHLLEN (DOPMbI.

MooxooutT nobGas onopa:  KApNWYHas Knagka, [epeBo, MeTanmn, TpaHuT,
CcTpaTUULMPOBAHHLIN MaTepuan u T.4.

Pasmepbl annaparta: 520 x 376 mm
Pa3mepbl oTBepcTUS B pabodem cTone: 490 x 340 mm
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AnnapaT Cbl/lKCVIpy&TCFl Ha pa6oqu CTone 4YeTblpbMa nanamu, BKITHOYEHHbIMU B
KOMMJIEKT YNaKOBKW.

30



* Oco6ble Mepbl NPEefoCTOPOIKHOCTM :

10T annapat npegHasHadyeH UCKIIYUTEeNbHO AnAd gOoMallHero mcnoib30oBaHUA,
noboe apyroe ncnosnb3oBaHNE aHHYITUMPYET rapaHTUio.

He 3abbiBaiiTe, 4YTO rpunb AOCTUrAeT OYEHb BbLICOKMX TemrepaTyp BO BpPeMs
paboThbl.

Hukakue rapaHTMM He npedoCTaBnslOTCA B cryyYae yulep6a, Bbl3BaHHOIO
HecobnoAeHNeM HaCTOSLLMX UHCTPYKLWIA.

AnnapaT He NpeAycMOTPEH AN UCNONb30BaHUA AETbLMU UMW MHBanNugamm
6e3 npucmotpa. Heo6xoaumo npucmaTpvBaTb 3a AeTbMM, YTOObl OHU He
urpanu c annapaTom.

3T10T rpunb cootBetrcTByeT HopMme EN 60335-2-6 B TOM 4TO KacaeTcs Harpesa
mebernu.

e MoHTax :

BcTtpavBaemas nnatdopma rpunsa dpumkcupyetcs Ha pabodem ctone.

Mocne Toro kak rpunb Gbin BCTPOeH B padoyumii cTorn, Bel MoxeTe HanonHuTb vawuy
KaMHAMMW BYNKAHWYECKOW naBbl, NPV 3TOM HarpeBaTerbHbIA 3NEMEHT LOJDKEH
HaxoguTbCs B MOOHATOM MOMOXEHWW. YKragka Criosi NaBoOBbIX KaMHEN OOIhKHA
ObITb BbIMOMHEHA TLWATENBHO C TEM, YTOObI KAMHM ObINN pa3MeLLeHbl paBHOMEPHO
1 He BbICTyNanu 3a BEPXHUI Kpaw YaLuu.

Y Bac Takke UMeeTCs BO3MOXHOCTb 3aMEHUTb NaBOBblE KAMHU BOAOW (MaKCUMyM
2 nutpa Bogbl). OTa anbTepHaTMBa OCODEHHO WMHTEpPECHa MpU XapKe OYeHb
XMPHOro Msica (Hanpumep, COCUCOK), MOCKOSbKY COK HeMeANeHHO pacTBOPSIETCS B
Boge. OTo nomoraet usbexarb CAUWKOM GOMbLIOro AbiMa U YNpOoLLaeT OYUCTKY
rpuns.

OnycTtute conpoTUBIEHNE.

3arem YCTaHOBUTE pPELLUETKY rpuns.

Balu annapart rotoB k paGoTe.

31



4 | NPEANOXEHMS

Ho nwoboro umcnonb3oBaHWs, NpefBapuTenbHO HarpenTte rpunbe 5-10 MuHYT B
NONoXeHun 6 (MakcumarnsHOM).

lNonoxeHus PyYKu OaHbl 0Onsi ceedeHusi 8 3asucumocmu om Hamypbl U MOJIWUHbI
npuzomoernsaemoll nuuwU. dmu MonoXeHus Mo2ym eapbupoeambCA N0 OMHOWEHU K
Konu4ecmsy rnnuwju u nu4HbIM eKycam nompe6umenﬂ.

MonoxeHue Temps de |3amevanus
TepMocTaTta lMpuroTtoBneHus cuisson
1-2 - MomecTtuTb GNtOA0
CorpeBaHue bnog Ha rpunb
34 2 MUH. 1 MUH. ¢ Kaxxaon
'peHKM 13 YepcTBOro CTOPOHBI
xneba
4 KapamennsoBaHHble 12 muH. |lNepeBopaumBaTtb
[OnbKN aHaHaca; Kaxkable 3 MUH.
PpyKThI, HAHW3AHHbIE
Ha nanoyky
4-5 12-15 [MNepeBopaymBaTb
PaspesaHHble MUH. Kaxable 4 MUH.

nononam NoMuUaopsl,
rpmbbl, JONbKM NyKa
5 10-12 [5-6MuH.C

Kycku cBexero MUH. KaXK4on CTOPOHBI
nococs, gopernb,
conesi, KpeBeTku

5 10 muH. |lMepeBopaynBaTtb
Cocucku Kaxkgble 2 MUH.

6 12-15 [[NepeBopaunBaThb
Lawnsik 13 msaca MWH. Kaxable 4 MUH.

6 4-6 2-3 MuUH. C
"oBSiAWHA C KPOBbIO MWH. Ka)K[,0 CTOPOHbI

6 12-15 [[NepeBopaunBaThb
MpoxapeHHas MUH. Kaxable 4 MUH.
roBsiavMHa

Heobxoammo cnerka cmasaTb pblBy pacTUTENbHBIM UMM TOMMAEHBIM CIIMBOYHBIM
MacriomM. OTo NOMOXeET n3bexaTb NpunMnaHns poibbl K peLleTke rpuns.

[ns npekpalleHus xxapku, NnepemMecTuTb pyKosiTKy B nonoxeHue 0.
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5 /| TEXHWHECKWUM YXOR,

o noboro TexHMYecKoro yxoaa, annapat JOMKeH ObiTb BbIKIIOUYEH U OXNaXKAEH.
Yxon Ha BceMu aetansmm 6biCTPO U NErkoBbINOHMM.

YyryHHasa pelueTka rpuns: MOXeT ObiTb NErko ouvulLieHa rnoka oHa elle Tennas.
OHa MOXeT ObITb BbIMbITa TakuMm e obpasom Kak nwbas agpyras nocyaa,
[0CTaToMHO HebOonbLIOro KomuMyecTBa Molollero cpeactBa. [ns coxpaHeHus
Griecka amanu CoOBETYEM He MbITb PELLETKY B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

HarpeBaTeanblﬁ ANeMeHT conpoTuBneHunsa: yxog BNaXKHOMN TpFII'IKOI;I.

3awmTHas yawa ums Hep)KaBeIOLI.I,eﬁ cTanmu MoeTcs Takxke, kak nobas nocyaa. Bbl
©e3 onaceHuin MOXeTe MbITb ee B I'IOC)/H,OMOG‘-IHOVI MaLllnHe.

CTeknsiHHasi naHenb: PerynﬂpHo oyunwaTh NaHenb BRaXKHON Tpﬂl'lKOVI, Ha KOTOPYLO
MO>XHO I'I06pbl3raTb XWOKOCTb ANs  MOWKM CTEeKINnokepaMunku. He pacnbifidTb
MowLine cpeacrtea HaI'IpFIMyIO!

JlaBoBble KaMHWU He noBpexgarTcAa npu  UCMNoJib30BaHUN. nepVIOJJ,VI‘-IeCKVI
yp,anﬂﬁTe HaKONUBLLMICS Xup, o6>+<apv|Baﬂ J1laBOBbleé KaMHW Ha CUJIbHOM OrHe (B

oqare) nnnm B Mnedym Ha numporunse. B Cly4yae 4Ype3MepHOro HacblweHudA KaMHen
XUPOM, OHUN MOTYT ObITb 3aMeHeHbI. JlTaBoBble KaMHU OOCTYMNHbI K npoaaxe.

6 /| CEPBUCHASA CITY)XKBA U OTHOLUEHUA C NMOTPEBUTEINAMU

Bo3MOXHbIN PEMOHT Bawuunx annapaTtoB OO0JTKEH BbIMNMOJIHATLCA TOJIbKO

- Bawwum npogaBuom
- KeanuguuupoBaHHbIM NpodeccroHanoM, npeacraButeniemM Mapku

Bo BpeMs 3BOHKa, ykaxuTe MosfHble faHHble Balwero annaparta (Mogenb, Tvn,
CEPUIAHLIN HOMEP).

O1n cBegeHus YKa3aHbl Ha CbI/IpMEHHOM LLNTKE.
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De Dietrich<O>

Beste klant,

De producten van De Dietrich ontdekken, gaat gepaard met unieke
emotionele gewaarwordingen zoals alleen waardevolle voorwerpen
teweeg kunnen brengen.

De aantrekkingskracht valt meteen op. De tijdloze esthetiek en
verzorgde afwerking die elk voorwerp elegant en verfijnd maken, in
perfecte harmonie met elkaar, illustreren de kwaliteit van het design.

Daarna komt de onweerstaanbare zin om aan te raken. Het design van
De Dietrich stoelt op robuuste en prestigieuze materialen, met voorrang
voor het authentieke.

Door de hoogste technologie te koppelen aan edele materialen, zorgt
De

Dietrich ervoor dat hoogwaardige producten worden gemaakt ten
dienste van de kookkunst, een gedeelde passie van al wie van koken
houdt.

Wij wensen u veel plezier bij het gebruik van dit nieuwe toestel en staan
open voor uw suggesties. Als u vragen hebt, stel deze dan aan onze
consumentendienst of via onze website.

Wij nodigen u uit om uw product te registreren op www.de-dietrich.com
om de voordelen van ons merk te genieten.

Alvast bedankt voor uw vertrouwen.

De Dietrich

U vindt alle informatie over ons merk op www.de-dietrich.com.

Bezoek de Galerie De Dietrich, 6 rue de la Pépiniére, Parijs (Vllle
arrondissement)

Open van dinsdag tot zaterdag van 10 tot 19 uur.
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ﬁ Vernietiging van oude elektrische apparaten.
|

De Europese Richtlijn 2002/96/EC over Vernietiging van Elektrische en
Elektronische Apparatuur (WEEE), vereist dat oude huishoudelijke
elektrische apparaten niet mogen vernietigd via de normale
ongesorteerde afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden
ingezameld om zo het hergebruik van de gebruikte materialen te
optimaliseren en de negatieve invloed op de gezondheid en het milieu
te reduceren. Het symbool op het product van de “afvalcontainer met
een kruis erdoor” herinnert u aan uw verplichting, dat wanneer u het
apparaat vernietigt, het apparaat apart moet worden ingezameld.
Consumenten moeten contact opnemen met de locale autoriteiten voor
informatie over de juiste wijze van vernietiging van hun oude apparaat.
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1/ INSTALLATIE

« Deze grill verbruikt 2.500 Watt in zijn hoogste stand. Voor u het toestel inschakelt,
kijkt u dus best even na of uw elektrische installatie met een zekering van minstens
16 Ampere is uitgerust. De grill MOET zijn geaard.

* Het voedingscircuit moet eveneens over een bipolair
stroomonderbrekingsmechanisme met contactopeningen van minstens 3 mm
beschikken.

« De stekker moet bereikbaar zijn na de installatie.

« Als de voedingskabel beschadigd is, moet die vervangen worden door een
gelijkwaardige kabel (HO7RNF 3x1,5mm?) die verkrijgbaar is via de
naverkoopdienst.

« Bij gebruik van de grill komen onvermijdelijk rookgassen vrij. Wanneer erg vet vlees
wordt gebraden, kunnen net zoals bij een barbecue kleine vlammen ontstaan.
Houdt u daarmee rekening wanneer u beslist op welke plaats u de grill wilt
inbouwen.

ZORG IN ELK GEVAL VOOR EEN TUSSENRUIMTE VAN MINIMUM 5 CM
TUSSEN DE ONDERKANT VAN DE GRILL EN DE ONDERLIGGENDE PLAAT
VAN HET KEUKEN MEUBEL.

DE AFSTAND TUSSEN DE MUUR EN DE ACHTERZIJDE VAN HET TOESTEL
MOET 5,5 CM BEDRAGEN.

ATTENTIE: Als de grill niet goed werkt, schakel het toestel dan meteen uit of
verwijder de smeltveiligheid / automatische zekering uit de kring die de grill
voedt.
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* Elektrische aansluiting :

L1 | P1]

230V

230V
Pilot
I| —_—

P2 4

2 /| INBOUW

Deze grill kan in een werkblad of een keukenmeubel worden ingebouwd. Zaag
daartoe de vorm van de grill uit het draagvlak.

Het draagvlak kan uit om het even welk materiaal bestaan: metselwerk, hout,
metaal, graniet, gelaagd materiaal, enz.

Afmetingen van het toestel: 520 x 380 mm.
Afmetingen van de uit te zagen vorm: 500 x 360 mm.
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Het toestel wordt op het werkblad bevestigd door middel van de vier bijgeleverde
bevestigingshaken.

38



3 / INGEBRUIKNAME

* Bijzondere voorzorgsmaatregelen :

Dit toestel is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik, elk ander gebruik doet
de garantie vervallen.

Vergeet niet dat de grill tijdens werking zeer hoge temperaturen bereikt.

Er zal geen garantie worden toegestaan voor schade ten gevolge van het
niet-naleven van de instructies in dit document.

Het toestel is niet voorzien om gebruikt te worden door kinderen of
gehandicapten zonder toezicht.

Kinderen moeten in het oog gehouden worden om zeker te zijn dat ze niet met
het toestel spelen.

Deze grill is conform de norm EN 60335-2-6 betreffende de opwarming van
meubels.

* Installatie :

De inbouwplaat wordt in het werkblad aangebracht.

Wanneer de grill in uw werkblad is ingebouwd, kunt u de beschermkuip met
vulkanische stenen vullen door de weerstand omhoog te zetten. Het rotsbed moet
zorgvuldig worden aangebracht zodat de stenen gelijkmatig verdeeld worden en
niet boven de bovenkant van de beschermkuip uitsteken.

U hebt ook de mogelijkheid om de vulkanische stenen te vervangen door water
(max. 2 liter). Dit alternatief is vooral interessant bij het bakken van zeer vet viees
(worsten bijvoorbeeld), want het kookvocht wordt dan onmiddellijk geblust in het
water. Dit vermijdt een overmaat aan rook en maakt de latere reiniging
gemakkelijker.

Draai de weerstand omlaag

Leg het rooster daarna op het geheel.

Uw toestel is klaar voor gebruik.
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4 | GEBRUIKSTIPS

Vooraleer de plancha te gebruiken, verwarmt u de grill 5 & 10 minuten voor in stand
6 (maximum).

De stand van de knop wordt ter informatie gegeven volgens de te bereiden levensmiddelen.
In de praktijk kan dit variéren naargelang de hoeveelheid eten en de persoonlijke smaak van
de consument.

Stand van de Baktijd | Opmerkingen
thermostaat Bereidingen
1-2 Schotelwarmer - De plaat
op de grill leggen
3-4 Geroosterd brood 2 min. 1 min. aan
weerskanten
4 Schijfies 12 min. |Om de 3 min.
gekarameliseerde omdraaien
ananas, fruitspiesen
4-5 Halve tomaten, 12-15 |Om de 4 min.
champignons, schijfjes min. omdraaien
ui
5 Blokjes verse zalm, 10-12 |5—-6 min. aan
forel, tong, scampi min. weerskanten.
5 Worst 10 min.  |Om de 2 min.
omdraaien
6 Vleesbrochettes 12-15 [Om de 4 min.
min. omdraaien
6 Weinig doorbakken 4-6 2 —3 min. aan
rundvlees (saignant) min. weerskanten
6 Goed doorbakken 12-15 [Om de 4 min.
rundvlees (bien cuit) min. omdraaien

Smeer te roosteren vis lichtjes in met olie of gesmolten boter om te vermijden dat
de vis op het rooster blijft plakken.

Zet het toestel in de stand 0 om de bereiding te stoppen.
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5 /| SCHOONMAKEN

Schakel het toestel uit en laat het afkoelen

Alle onderdelen kunnen snel worden schoongemaakt :

Het gietijzeren rooster kunt u gemakkelijk reinigen als het nog lauw is. Net zoals
voor de rest van de vaat volstaat een beetje afwasmiddel. Om de glans van het
email te beschermen, is het niet raadzaam het rooster in de afwasmachine te
plaatsen.

De warmteweerstand reinigt u met een vochtige doek.

De beschermbak in roestvrij staal kunt u met een afwasmiddel samen met de
rest van de vaat afwassen. U kunt hem ook in de afwasmachine plaatsen.

De inbouwplaat reinigt u regelmatig met een vochtige doek waarop u een product
om ruiten te wassen kunt verstuiven. Verstuif het product echter niet rechtstreeks
op de grillplaat!

Het vulkanisch gesteente kunt u blijvend gebruiken. Verwijder regelmatig het vet
van het gesteente, door de lavastenen in een hoog vuur (haard) of een pyrolyseo-

ven te plaatsen. Mochten zich teveel vetten hebben opgestapeld, dan kunt u een
nieuwe hoeveelheid vulkanisch gesteente aankopen.

6 / SERVICE DIENST

De eventuele ingrepen in de machine moeten worden uitgevoerd :

- of door uw vakhandelaar,
- of door een andere gekwalificeerd technicus van dit merk.

Tijdens het telefoneren, dient u de complete referentie op te geven van uw machine
(model, type, serienummer).

Deze informatie staat op het typeplaatje op de machine.
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