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Produktinfo

ƆƚƥƖƞƨƒƥƭ ζƠƜƥƤƪƤƥƔƚƦ ƘƞƖ ƨƖ ζƥƤƮưƢƨƖ, ƨƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ, ƨƖ 
ƖƢƨƖƠƠƖƟƨƞƟƑ ƟƖƞ ƨƤ ƧƒƥƗƞƦ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ƧƨƤ ƙƞƖƙƔƟƨƩƤ (Internet): 
www.neff-international.com ƟƖƞ ƧƨƤ online-shop: www.neff-
eshop.com

: ŴƈƍƂƎƔƊƋžƒ ƕπƐƅƆƀƏƆƊƒ ƂƓƖƂƌƆƀƂƒ

źƞƖƗƑƧƨƚ ζƥƤƧƚƟƨƞƟƑ ƖƩƨƒƦ ƨƞƦ ƤƙƜƘƔƚƦ. ƂưƢƤ 
ƨưƨƚ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƫƚƞƥƞƧƨƚƔƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ 
ƧƔƘƤƩƥƖ ƟƖƞ ƧƭƧƨƑ. ƋƩƠƑƣƨƚ ƨƞƦ ƤƙƜƘƔƚƦ 
ƫƥƓƧƜƦ ƟƖƞ ƧƩƢƖƥơƤƠưƘƜƧƜƦ ƘƞƖ ơƞƖ 
ƖƥƘưƨƚƥƜ ƫƥƓƧƜ Ɠ ƘƞƖ ƨƤƢ ƚζươƚƢƤ ƞƙƞƤƟƨƓƨƜ.

ŷƩƨƓ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ζƥƤƤƥƔƛƚƨƖƞ ơưƢƤ ƘƞƖ ƨƜƢ 
ƨƤζƤƝƒƨƜƧƜ. ƆƥƤƧƒƣƨƚ ƨƞƦ ƚƞƙƞƟƒƦ ƤƙƜƘƔƚƦ 
ƧƩƢƖƥơƤƠưƘƜƧƜƦ.

ƂƚƨƑ ƨƜƢ ƖƪƖƔƥƚƧƜ Ɩζư ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ, 
ƚƠƒƘƣƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ. ƈƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ƛƜơƞƑƦ 
ƟƖƨƑ ƨƜ ơƚƨƖƪƤƥƑ ơƜƢ ƨƜƢ ƧƩƢƙƒƧƚƨƚ.

ƂưƢƤ ƒƢƖƦ ƖƙƚƞƤƱƫƤƦ ƚƘƟƖƨƖƧƨƑƨƜƦ 
ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ ƧƩƢƙƒƧƚƞ ƨƞƦ ƧƩƧƟƚƩƒƦ ƫƭƥƔƦ 
ƪƞƦ. ƈƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ƛƜơƞƲƢ ζƤƩ ƤƪƚƔƠƤƢƨƖƞ Ƨƚ 
ƠƑƝƤƦ ƧƱƢƙƚƧƜ, ƙƚƢ ƒƫƚƨƚ ƟƖƢƒƢƖ ƙƞƟƖƔƭơƖ 
ƚƘƘƱƜƧƜƦ.

ŷƩƨƓ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ζƥƤƤƥƔƛƚƨƖƞ ơưƢƤ ƘƞƖ ƨƜƢ 
ƤƞƟƞƖƟƓ ƫƥƓƧƜ ƟƖƞ ƨƤ ƤƞƟƞƖƟư ζƚƥƞƗƑƠƠƤƢ. 

ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ơưƢƤ ƘƞƖ ƨƜƢ 
ζƖƥƖƧƟƚƩƓ ƪƖƘƜƨƲƢ ƟƖƞ ζƤƨƲƢ. ƀƖƨƑ ƨƜ 
ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƜƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƚζƞƨƜƥƚƔƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ. ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ơưƢƤ Ƨƚ 
ƟƠƚƞƧƨƤƱƦ ƫƲƥƤƩƦ.

ŷƩƨƓ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ 
ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƜƝƚƔ Ɩζư ζƖƞƙƞƑ ƑƢƭ ƨƭƢ 8 ƚƨƲƢ 
ƟƖƞ Ɩζư ƑƨƤơƖ ơƚ ơƚƞƭơƒƢƚƦ ƪƩƧƞƟƒƦ, 
ƖƞƧƝƜƨƓƥƞƚƦ Ɠ ζƢƚƩơƖƨƞƟƒƦ ƞƟƖƢưƨƜƨƚƦ Ɠ ơƚ 
ƖƢƚζƖƥƟƓ ƚơζƚƞƥƔƖ Ɠ ƘƢƲƧƜ, ưƨƖƢ 
ƚζƞƨƜƥƤƱƢƨƖƞ Ɠ ƚƑƢ ƒƫƤƩƢ ƠƑƗƚƞ ƧƫƚƨƞƟƒƦ 
ƤƙƜƘƔƚƦ ƘƞƖ ƨƜƢ ƖƧƪƖƠƓ ƫƥƓƧƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ 
Ɩζư ƒƢƖ ƑƨƤơƤ ζƤƩ ƚƔƢƖƞ ƩζƚƱƝƩƢƤ ƘƞƖ ƨƜƢ 
ƖƧƪƑƠƚƞƑ ƨƤƩƦ ƟƖƞ ƒƫƤƩƢ ƟƖƨƖƢƤƓƧƚƞ ƨƤƩƦ 
ƟƞƢƙƱƢƤƩƦ ζƤƩ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ ζƥƤƟƱƬƤƩƢ.
ƉƖ ζƖƞƙƞƑ ƙƚƢ ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ ζƖƔƛƤƩƢ ơƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ. ƅ ƟƖƝƖƥƞƧơưƦ ƟƖƞ Ɯ ƧƩƢƨƓƥƜƧƜ Ɩζư 
ƨƤ ƫƥƓƧƨƜ ƙƚƢ ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ 
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ζƥƖƘơƖƨƤζƤƞƜƝƤƱƢ Ɩζư ζƖƞƙƞƑ, ƚƟƨưƦ ƚƑƢ 
ƚƔƢƖƞ 8 ƚƨƲƢ ƟƖƞ ƑƢƭ ƟƖƞ ƚζƞƨƜƥƤƱƢƨƖƞ.
ƀƥƖƨƑƨƚ ƨƖ ζƖƞƙƞƑ ζƤƩ ƚƔƢƖƞ ƟƑƨƭ ƨƭƢ 8 ƚƨƲƢ 
ơƖƟƥƞƑ Ɩζư ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƟƖƞ ƨƤ ƟƖƠƲƙƞƤ 
ƧƱƢƙƚƧƜƦ.

ƉƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ ƨƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ ζƑƢƨƤƨƚ ƧƭƧƨƑ 
ơƒƧƖ ƧƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ΒƠƒπƚ 
ΠƚƥƞƘƥαφƓ ƚƣαƥƨƜơƑƨωƢ ƧƨƞƦ ƤƙƜƘƔƚƦ ƫƥƓƧƜƦ. 

ŬƀƎƅƕƎƐƒ πƕƑƋƂƄƊŽƒ!
■ ƉƖ ƖζƤƝƜƟƚƩơƒƢƖ ƧƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 

ƚƱƪƠƚƟƨƖ ƖƢƨƞƟƚƔơƚƢƖ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ 
ƖƢƖƪƠƚƘƤƱƢ. ƂƜƢ ƨƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ ζƤƨƒ 
ƚƱƪƠƚƟƨƖ ƖƢƨƞƟƚƔơƚƢƖ ơƒƧƖ ƧƨƤ ƫƲƥƤ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ƂƜƢ ƖƢƤƔƘƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƜƢ ζưƥƨƖ 
ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ, ưƨƖƢ ƙƜơƞƤƩƥƘƚƔƨƖƞ ƟƖζƢưƦ 
ơƒƧƖ ƧƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ. ŷζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ ƟƖƞ ƨƥƖƗƓƣƨƚ ƨƤ ƥƚƩơƖƨƤƠƓζƨƜ 
(ƪƞƦ) Ɩζư ƨƜƢ ζƥƔƛƖ Ɠ ƟƖƨƚƗƑƧƨƚ/ƣƚƗƞƙƲƧƨƚ 
ƨƜƢ ƖƧƪƑƠƚƞƖ ƧƨƤ ƟƞƗƲƨƞƤ ƨƭƢ ƖƧƪƖƠƚƞƲƢ.

ΚȓȞįυȞȠȢ  πυȡțαȖȚάȢ!

■ Ž ơƜ ƚƢƙƚƙƚƞƘơƒƢƜ ƫƥƓƧƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ 
ƚƔƢƖƞ ƚζƞƟƔƢƙƩƢƜ ƟƖƞ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ζƥƤƟƖƠƒƧƚƞ 
ƛƜơƞƒƦ. ŹƞƖ ζƖƥƑƙƚƞƘơƖ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ 
ƖƢƖƪƠƚƘƤƱƢ Ƥƞ ƛƚƧƨƒƦ ζƖƢƨưƪƠƚƦ, ƨƖ ƛƚƧƨƑ 
ƧƖƟƤƩƠƑƟƞƖ ơƚ ƧζưƥƤƩƦ ƟƖƞ ƙƜơƜƨƥƞƖƟƑ 
ƖƟươƖ ƟƖƞ ơƚƨƑ Ɩζư ƲƥƚƦ. ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ 
ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ơưƢƤ ƘƞƖ ƨƜƢ ζƖƥƖƧƟƚƩƓ 
ƪƖƘƜƨƲƢ ƟƖƞ ζƤƨƲƢ.

ΚȓȞįυȞȠȢ  πυȡțαȖȚάȢ!

■ ƉƖ ƨƥưƪƞơƖ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ ƖƢƖƪƠƚƘƤƱƢ. ƂƜ 
ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƥưƪƞơƖ ơƒƧƖ Ƨƚ 
ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƚƦ ƘƞƖ ƨƜ ƙƞƖƨƓƥƜƧƜ ƨƜƦ 
ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖƦ. 
ƂƜ ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƚ ζƤƨƒ ƫƭƥƔƦ ƚζƞƨƓƥƜƧƜ 
ƨƥưƪƞơƖ Ƨƚ ƙƤƫƚƔƖ Ɩζư ζƠƖƧƨƞƟư, ƫƖƥƨƔ Ɠ 
ƑƠƠƖ ƚƱƪƠƚƟƨƖ ƩƠƞƟƑ. 
ƂƜ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ζƤƨƒ ơƞƖ ζƤƠƱ ơƚƘƑƠƜ ƗƖƝơƔƙƖ 
ƞƧƫƱƤƦ Ɠ ζƤƠƱ ơƚƘƑƠƤ ƫƥưƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. 
ŷƟƤƠƤƩƝƓƧƨƚ ƨƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ζƤƩ ƖƢƖƪƒƥƤƢƨƖƞ 
Ƨƚ ƖƩƨƒƦ ƨƞƦ ƤƙƜƘƔƚƦ ƫƥƓƧƜƦ. 
ƂƜƢ ƣƜƥƖƔƢƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ƧƨƤ ƪƤƱƥƢƤ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. 
ƂƜ ƣƚζƖƘƲƢƚƨƚ Ɠ ơƜ ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƖ 
ƨƥưƪƞơƖ ơƚ ơƞƟƥƓ ζƚƥƞƚƟƨƞƟưƨƜƨƖ ƢƚƥƤƱ, 
ưζƭƦ ζ.ƫ. ƬƭơƔ, ơƚ ζƤƠƱ ơƚƘƑƠƜ ƗƖƝơƔƙƖ 
ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ Ɠ ƘƞƖ ζƤƠƱ ƫƥưƢƤ.

ΚȓȞįυȞȠȢ  πυȡțαȖȚάȢ!

■ ƉƤ ƠƑƙƞ ƪƖƘƜƨƤƱ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƖƢƖƪƠƚƘƚƔ. ƂƜ 
ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƚ ζƤƨƒ ơưƢƤ ƨƤƩ ƨƤ ƠƑƙƞ ƪƖƘƜƨƤƱ 
ƧƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŬƀƎƅƕƎƐƒ žƋƑƈƏƈƒ!
ƉƖ ƩƘƥƑ Ɠ ƑƠƠƖ ƨƥưƪƞơƖ Ƨƚ ƚƥơƜƨƞƟƑ ƟƠƚƞƧƨƑ 
ƙƤƫƚƔƖ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ ƚƟƥƖƘƤƱƢ. ƂƜ ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƚ 
ζƤƨƒ ƩƘƥƑ Ɠ ƑƠƠƖ ƨƥưƪƞơƖ Ƨƚ ƚƥơƜƨƞƟƑ 
ƟƠƚƞƧƨƑ ƙƤƫƚƔƖ.

ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƓƐƃƂƑſƒ ƃƌŽƃƈƒ Ɣƈƒ ƕƄƆƀƂƒ!
■ ƈƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ƖƢƚζƖƥƟƤƱƦ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ 

ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƧƟƤƩƥƞƑƧƚƞ ƟƖƞ ƢƖ ƩζƤƧƨƚƔ ƛƜơƞƑ Ɯ 
ƚζƞƪƑƢƚƞƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ. ŰƨƧƞ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 
ƚƣƒƠƝƚƞ ƚƢƒƥƘƚƞƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. ƀƖƝƖƥƔƛƚƨƚ 

ƨƖƟƨƞƟƑ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƟƖƞ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ 
ƖơƒƧƭƦ ƨƖ ƩζƤƠƚƔơơƖƨƖ ƨƭƢ ƨƥƤƪƔơƭƢ. 
ƀƥƖƨƑƨƚ ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ, ƨƜƢ 
ƨƧƞơƤƱƫƖ ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜƦ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ, ƨƜƢ 
ζưƥƨƖ ƟƖƞ ƨƤ ƟƠƚƔƧƨƥƤ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ζƑƢƨƤƨƚ 
ƟƖƝƖƥƑ, ƗƠƒζƚ ƚζƔƧƜƦ ƧƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ 
ΦƥƤƢƨƔƙα Ɵαƞ ƟαƝαƥƞƧơόƦ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ıȠȕαȡȒȢ ȕȜάȕȘȢ ĲȘȢ υȖİȓαȢ!

■ ŷζư ơƞƖ ƫƖƠƖƧơƒƢƜ ζưƥƨƖ ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ Ɠ Ɩζư ơƞƖ ƫƖƠƖƧơƒƢƜ 
ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 
ƚƣƒƠƝƚƞ ƚƢƒƥƘƚƞƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. ƂƜ 
ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ζƤƨƒ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ, ưƨƖƢ Ɯ 
ζưƥƨƖ ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ Ɠ Ɯ 
ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ƒƫƤƩƢ ƩζƤƧƨƚƔ 
ƛƜơƞƑ. ƀƖƠƒƧƨƚ ƨƜƢ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ 
ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ıȠȕαȡȒȢ ȕȜάȕȘȢ ĲȘȢ υȖİȓαȢ!

■ ƈƨƞƦ ƧƩƧƟƚƩƒƦ ƫƭƥƔƦ ƟƑƠƩơơƖ ζƚƥƞƗƠƓơƖƨƤƦ 
ƚƣƒƥƫƚƨƖƞ ƚƢƒƥƘƚƞƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. ƂƜƢ 
ƖƪƖƞƥƚƔƨƚ ζƤƨƒ ƨƤ ƟƑƠƩơơƖ ζƚƥƞƗƠƓơƖƨƤƦ. 
ƈƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ƚƥƘƖƧƞƲƢ ƧƩƢƨƓƥƜƧƜƦ Ɠ 
ƚζƞƧƟƚƩƓƦ ƟƖƠƒƧƨƚ ƨƜƢ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ 
ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ.

ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƈƌƆƋƔƑƐπƌƈƏƀƂƒ!
■ ƅƞ ƖƟƖƨƑƠƠƜƠƚƦ ƚζƞƧƟƚƩƒƦ ƚƔƢƖƞ ƚζƞƟƔƢƙƩƢƚƦ. 

ƂưƢƤ ƒƢƖƦ ƨƚƫƢƞƟưƦ ƨƤƩ ƨơƓơƖƨƤƦ 
ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ, ƚƟζƖƞƙƚƩơƒƢƤƦ Ɩζư 
ƚơƑƦ, ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ ƚƟƨƚƠƒƧƚƞ ƨƞƦ ƚζƞƧƟƚƩƒƦ 
ƟƖƞ ƢƖ ƖƢƨƞƟƖƨƖƧƨƓƧƚƞ ƨƖ ƫƖƠƖƧơƒƢƖ 
ƟƖƠƲƙƞƖ ƧƱƢƙƚƧƜƦ. ŻƑƢ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ƒƫƚƞ 
ƗƠƑƗƜ, ƨƥƖƗƓƣƨƚ ƨƤ ƥƚƩơƖƨƤƠƓζƨƜ (ƪƞƦ) Ɩζư 
ƨƜƢ ζƥƔƛƖ Ɠ ƟƖƨƚƗƑƧƨƚ/ƣƚƗƞƙƲƧƨƚ ƨƜƢ 
ƖƧƪƑƠƚƞƖ ƧƨƤ ƟƞƗƲƨƞƤ ƨƭƢ ƖƧƪƖƠƚƞƲƢ. 
ƀƖƠƒƧƨƚ ƨƜƢ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ 
ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ȘȜ İțĲȡȠπȜȘȟȓαȢ!

■ ƈƨƖ ƟƖƩƨƑ ơƒƥƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 
ƠƞƲƧƚƞ Ɯ ơưƢƭƧƜ ƨƭƢ ƟƖƠƭƙƔƭƢ ƨƭƢ 
ƜƠƚƟƨƥƞƟƲƢ ƧƩƧƟƚƩƲƢ. ƉƖ ƟƖƠƲƙƞƖ 
ƧƱƢƙƚƧƜƦ ƨƭƢ ƜƠƚƟƨƥƞƟƲƢ ƧƩƧƟƚƩƲƢ ƙƚƢ 
ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ ƒƥƝƤƩƢ ζƤƨƒ Ƨƚ ƚζƖƪƓ ơƚ ƨƖ 
ƟƖƩƨƑ ơƒƥƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ȘȜ İțĲȡȠπȜȘȟȓαȢ!

■ ƂƞƖ ƚƞƧƫƲƥƜƧƜ ƩƘƥƖƧƔƖƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 
ζƥƤƟƖƠƒƧƚƞ ơƞƖ ƜƠƚƟƨƥƤζƠƜƣƔƖ. ƂƜ 
ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƧƩƧƟƚƩƒƦ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ 
ƩƬƜƠƓƦ ζƔƚƧƜƦ Ɠ ƧƩƧƟƚƩƒƦ ƚƟƨưƣƚƩƧƜƦ 
ƖƨơƤƱ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ȘȜ İțĲȡȠπȜȘȟȓαȢ!

■ ƂƞƖ ƚƠƖƨƨƭơƖƨƞƟƓ ƧƩƧƟƚƩƓ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 
ζƥƤƟƖƠƒƧƚƞ ơƞƖ ƜƠƚƟƨƥƤζƠƜƣƔƖ. ƂƜƢ 
ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ζƤƨƒ ơƞƖ ƫƖƠƖƧơƒƢƜ ƧƩƧƟƚƩƓ. 
ƉƥƖƗƓƣƨƚ ƨƤ ƥƚƩơƖƨƤƠƓζƨƜ (ƪƞƦ) Ɩζư ƨƜƢ 
ζƥƔƛƖ Ɠ ƟƖƨƚƗƑƧƨƚ/ƣƚƗƞƙƲƧƨƚ ƨƜƢ ƖƧƪƑƠƚƞƖ 
ƧƨƤ ƟƞƗƲƨƞƤ ƨƭƢ ƖƧƪƖƠƚƞƲƢ. ƀƖƠƒƧƨƚ ƨƜƢ 
ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ȘȜ İțĲȡȠπȜȘȟȓαȢ!

■ Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƠƚƞƨƤƩƥƘƚƔ ơƚ ƩƬƜƠƓ ƨƑƧƜ. ƂƜƢ 
ƖƪƖƞƥƒƧƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƤ ζƚƥƔƗƠƜơƖ.

ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƆƄƋƂƝƍƂƔƐƒ!
■ Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƖƞ ζƤƠƱ. ƂƜƢ 

ƖƟƤƩơζƑƨƚ ζƤƨƒ ƨƞƦ ƛƚƧƨƒƦ ƚƧƭƨƚƥƞƟƒƦ 
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ƚζƞƪƑƢƚƞƚƦ ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ Ɠ ƨƖ 
ƝƚƥơƖƢƨƞƟƑ ƧƨƤƞƫƚƔƖ. ŷƪƓƢƚƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ 
ζƑƢƨƤƨƚ ƢƖ ƟƥƩƲƧƚƞ. ƀƥƖƨƑƨƚ ƨƖ ζƖƞƙƞƑ 
ơƖƟƥƞƑ.

Κ ȓȞįυȞȠȢ  İȖțαύȝαĲȠȢ!

■ ƉƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ Ɠ ƨƖ ƧƟƚƱƜ ƛƚƧƨƖƔƢƤƢƨƖƞ 
ζƑƥƖ ζƤƠƱ. ŷζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƨƖ ƟƖƩƨƑ ƧƟƚƱƜ 
Ɠ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ Ɩζư ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 
ζƑƢƨƤƨƚ ơƚ ơƞƖ ζƞƑƧƨƥƖ.

Κ ȓȞįυȞȠȢ  İȖțαύȝαĲȠȢ!

■ ƅƞ ƖƨơƤƔ ƨƤƩ ƤƞƢƤζƢƚƱơƖƨƤƦ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ 
ƖƢƖƪƠƚƘƤƱƢ ơƒƧƖ ƧƨƤƢ ƟƖƩƨư ƫƲƥƤ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ƂƜƢ ζƖƥƖƧƟƚƩƑƛƚƨƚ ƪƖƘƜƨƑ 
ơƚ ơƚƘƑƠƚƦ ζƤƧưƨƜƨƚƦ ƙƩƢƖƨƲƢ 
ƤƞƢƤζƢƚƩơƖƨƲƙƜ ζƤƨƲƢ. ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ 
ơưƢƤ ơƞƟƥƒƦ ζƤƧưƨƜƨƚƦ Ɩζư ƙƩƢƖƨƑ 
ƤƞƢƤζƢƚƩơƖƨƲƙƜ ζƤƨƑ. ŷƢƤƔƘƚƨƚ ζƥƤƧƚƟƨƞƟƑ 
ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ.

Κ ȓȞįυȞȠȢ  İȖțαύȝαĲȠȢ!

■ ƉƖ ƨƥưƪƞơƖ ơƚ ƧƟƠƜƥư ƟƒƠƩƪƤƦ Ɠ ζƒƨƧƖ 
ơζƤƥƤƱƢ, ƟƖƨƑ ƨƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ, ƖƠƠƑ ƚζƔƧƜƦ 
ƖƟươƖ ƟƖƞ ơƚƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ, ƢƖ ƧƟƑƧƤƩƢ ơƚ 
ƙƱƢƖơƜ. ƂƜ ơƖƘƚƞƥƚƱƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƖ ƖƩƘƑ ƧƨƤ 
ƟƒƠƩƪƤƦ Ɠ ơƜ ƛƚƧƨƑƢƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƖ 
ƧƪƞƫƨƤƗƥƖƧơƒƢƖ ƖƩƘƑ. ƂƜ ơƖƘƚƞƥƚƱƚƨƚ ζƤƨƒ 
ƤƧƨƥƖƟƤƚƞƙƓ. ƈƨƖ ƖƩƘƑ ơƑƨƞƖ Ɠ ƧƨƖ ƖƩƘƑ 
ζƤƧƒ ζƥƒζƚƞ ζƥƲƨƖ ƢƖ ƨƥƩζƓƧƚƨƚ ƨƤƢ ƟƥưƟƤ. 
ƈƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ơƚ ƧƟƠƜƥư ƟƒƠƩƪƤƦ Ɠ ζƒƨƧƖ, 
ưζƭƦ ζ.ƫ. ơƓƠƖ, ƢƨƤơƑƨƚƦ, ζƖƨƑƨƚƦ Ɠ 
ƠƤƩƟƑƢƞƟƖ, ƚƔƢƖƞ ƙƩƢƖƨưƢ ƢƖ ƧƟƑƧƚƞ ƨƤ 
ƟƒƠƩƪƤƦ Ɠ Ɯ ζƒƨƧƖ. ƆƥƞƢ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ 
ƨƥƩζƓƧƨƚ ƨƤ ƟƒƠƩƪƤƦ Ɠ ƨƜƢ ζƒƨƧƖ.

Κ ȓȞįυȞȠȢ  İȖțαύȝαĲȠȢ!

■ Ž ƝƚƥơưƨƜƨƖ ƧƨƞƦ ƗƥƚƪƞƟƒƦ ƨƥƤƪƒƦ ƙƚƢ 
ƟƖƨƖƢƒơƚƨƖƞ ƤơƤƞươƤƥƪƖ. ƂƜ ƛƚƧƨƖƔƢƚƨƚ 
ζƤƨƒ ƗƥƚƪƞƟƒƦ ƨƥƤƪƒƦ ơƒƧƖ Ƨƚ ƟƠƚƞƧƨƑ 
ƙƤƫƚƔƖ. ŷζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƨƤ ƟƖζƑƟƞ Ɠ 
ƨƤ ƝƓƠƖƧƨƥƤ. ƂƚƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƟƤƩƢƑƨƚ Ɠ 
ƖƢƖƟƖƨƚƱƚƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƟƖƠƑ. ŻƠƒƘƫƚƨƚ ƨƜ 
ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ, ζƥƤƨƤƱ ƙƲƧƚƨƚ ƨƜƢ ƨƥƤƪƓ 
ƧƨƤ ζƖƞƙƔ.

Κ ȓȞįυȞȠȢ  İȖțαύȝαĲȠȢ!

■ ƉƖ ƛƚƧƨƑ ƪƖƘƜƨƑ ƚƟƠƱƤƩƢ ƝƚƥơưƨƜƨƖ. ŰƨƧƞ 
ơζƤƥƤƱƢ ƨƖ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ ƢƖ ƛƚƧƨƖƝƤƱƢ 
ζƤƠƱ. ŷζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƨƖ ƧƟƚƱƜ Ɠ ƨƖ 
ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ Ɩζư ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 
ζƑƢƨƤƨƚ ơƚ ơƞƖ ζƞƑƧƨƥƖ.

Κ ȓȞįυȞȠȢ  İȖțαύȝαĲȠȢ!

■ ƈƚ ƖƚƥƤƧƨƚƘƲƦ ƟƠƚƞƧơƒƢƖ ƨƥưƪƞơƖ ơζƤƥƚƔ 
ƢƖ ƧƟƑƧƚƞ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ. ƆƥƤƧƒƫƚƨƚ 
ζƑƢƨƤƨƚ ƨƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ζƑƢƭ ƧƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ. 
ŸƘƑƛƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ζƑƢƨƤƨƚ ơƚ ζƞƑƧƨƥƚƦ 
ƟƤƩƛƔƢƖƦ Ɩζư ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƇƆƍƂƔƀƓƍƂƔƐƒ!
■ ƀƖƨƑ ƨƤ ƑƢƤƞƘơƖ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ 

ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƚƣƒƠƝƚƞ ƟƖƩƨưƦ ƖƨơưƦ. ŷƢƤƔƘƚƨƚ 
ζƥƤƧƚƟƨƞƟƑ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ. 
ƀƥƖƨƑƨƚ ƨƖ ζƖƞƙƞƑ ơƖƟƥƞƑ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ȗİȝαĲȓıȝαĲȠȢ!

■ Ƃƚ ƨƤ Ƣƚƥư ƧƨƤƢ ƟƖƩƨư ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 
ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƙƜơƞƤƩƥƘƜƝƚƔ ƟƖƩƨưƦ ƩƙƥƖƨơưƦ. 
ƂƜ ƫƱƢƚƨƚ ζƤƨƒ Ƣƚƥư ơƒƧƖ ƧƨƤƢ ƟƖƩƨư ƫƲƥƤ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. 

ΚȓȞįυȞȠȢ ȗİȝαĲȓıȝαĲȠȢ!

■ ƀƖƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƩƘƥƲƢ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ζƥƤƟƱƬƚƞ 
ơƞƖ ƚζƞƗƥƑƙƩƢƧƜ ƗƥƖƧơƤƱ. ŷƩƨư ƧƜơƖƔƢƚƞ, 
ưƨƞ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ ƗƥƖƧơƤƱ ƚζƞƨƩƘƫƑƢƚƨƖƞ, 
ƫƭƥƔƦ ƢƖ ƖƢƚƗƖƔƢƤƩƢ Ƥƞ ƫƖƥƖƟƨƜƥƞƧƨƞƟƒƦ 
ƪƩƧƖƠƔƙƚƦ ƖƨơƤƱ. űƙƜ Ɯ ζƖƥƖơƞƟƥƓ ƙưƢƜƧƜ 
ƨƤƩ ƙƤƫƚƔƤƩ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƤƙƜƘƓƧƚƞ Ƨƚ ƣƖƪƢƞƟƓ 
ƩζƚƥƫƚƔƠƞƧƜ ƟƖƞ Ƨƚ ζƞƨƧƞƠƔƧơƖƨƖ ƨƤƩ ƟƖƩƨƤƱ 
ƩƘƥƤƱ. ƀƖƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƨƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ 
ζƑƢƨƤƨƚ ƒƢƖ ƟƤƩƨƑƠƞ ơƒƧƖ ƧƨƤ ƙƤƫƚƔƤ. ŰƨƧƞ 
ƖζƤƪƚƱƘƚƨƖƞ Ɯ ƚζƞƗƥƑƙƩƢƧƜ ƨƤƩ ƗƥƖƧơƤƱ.

ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƔƑƂƕƍƂƔƊƓƍƐƝ!
■ ƉƤ ƘƥƖƨƧƤƩƢƞƧơƒƢƤ ƘƩƖƠƔ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ƨƜƦ 

ƧƩƧƟƚƩƓƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƥƖƘƔƧƚƞ. ƂƜ 
ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƣƱƧƨƥƚƦ ƘƩƖƠƞƤƱ, ƙƩƢƖƨƑ Ɠ 
ƨƥƖƫƞƑ ƩƠƞƟƑ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ.

ΚȓȞįυȞȠȢ ĲȡαυȝαĲȚıȝȠύ!

■ ƉƤ ƖƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƧƟƚƱƤƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƥƖƘƔƧƚƞ. 
ƉƖ ƧƟƚƱƜ Ɩζư ζƤƥƧƚƠƑƢƜ ƟƖƞ ƟƚƥƖơƞƟư 
ƩƠƞƟư ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƒƫƤƩƢ ζƤƠƱ ơƞƟƥƒƦ ƨƥƱζƚƦ 
ƧƨƞƦ ƠƖƗƒƦ ƟƖƞ ƧƨƖ ƟƖζƑƟƞƖ. ƆƔƧƭ Ɩζư ƖƩƨƒƦ 
ƨƞƦ ƨƥƱζƚƦ ƩζƑƥƫƚƞ ƒƢƖƦ ƟƚƢưƦ ƫƲƥƤƦ. Ž 
ƩƘƥƖƧƔƖ ζƤƩ ƒƫƚƞ ƚƞƧƫƭƥƓƧƚƞ ƧƨƤƢ ƟƚƢư 
ƫƲƥƤ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƧζƑƧƚƞ ƨƖ ƧƟƚƱƜ. 
ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ơưƢƤ ƧƟƚƱƜ, ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƘƞƖ 
ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ.

ţƊƔƀƆƒ ƔƙƎ ƇƈƍƊƞƎ
ŲƑƐƓƐƗſ!

■ ƆƤƠƱ ƠƚƥƭơƒƢƜ ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ: ŻƑƢ Ɯ ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ ƚƔƢƖƞ ζƤƠƱ 
ƠƚƥƭơƒƢƜ, ƙƚƢ ƟƠƚƔƢƚƞ ζƠƒƤƢ ƧƭƧƨƑ Ɯ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƟƖƨƑ 
ƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ. ƅƞ ƘƚƞƨƤƢƞƟƒƦ ζƥƤƧưƬƚƞƦ ƨƭƢ ƢƨƤƩƠƖζƞƲƢ ơζƤƥƤƱƢ 
ƢƖ ƫƖƠƑƧƤƩƢ. źƞƖƨƜƥƚƔƨƚ ƨƜƢ ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ ζƑƢƨƤƨƚ ƟƖƝƖƥƓ.

■ ƁƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƫƭƥƔƦ ƪƖƘƜƨƑ: Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƨƜƦ 
ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƫƭƥƔƦ ƪƖƘƜƨƑ ƧƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ƤƙƜƘƚƔ Ƨƚ 
ƩζƚƥƪưƥƨƭƧƜ. ƂƜƢ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ζƤƨƒ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƫƭƥƔƦ ƪƖƘƜƨƑ 
ơƒƧƖ ƧƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ŻƣƖƔƥƚƧƜ ƖζƤƨƚƠƚƔ ơƞƖ ƧƱƢƨƤơƜ 
ƙƤƟƞơƓ ơƖƘƚƞƥƞƟƤƱ ƧƟƚƱƤƩƦ (ƗƠƒζƚ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ƋƤƱƥƢƤƦ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ, ƂƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ.

■ Ɔưζ-ƟƤƥƢ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ: ƂƜ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ζƤƨƒ ơƞƖ ζƤƠƱ ơƚƘƑƠƜ 
ƞƧƫƱ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƤ ζƤƠƱ 600 W. ƉƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ 
ƨƜ ƧƖƟƤƱƠƖ ƨƤƩ ζưζ-ƟƤƥƢ ζƑƢƨƤƨƚ ζƑƢƭ Ƨ’ ƒƢƖ ƘƩƑƠƞƢƤ ζƞƑƨƤ. ƅ 
ƙƔƧƟƤƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƥƖƘƔƧƚƞ ƠưƘƭ ƩζƚƥƪưƥƨƭƧƜƦ.

ŴƕƍƃƐƕƌžƒ ƄƊƂ ƔƈƎ ƆƎžƑƄƆƊƂ ƋƂƊ ƔƐ πƆƑƊƃŽƌƌƐƎ
ŻƙƲ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ƧƩơƗƤƩƠƒƦ, ζƭƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƚƣƤƞƟƤƢƤơƓƧƚƨƚ 
ƚƢƒƥƘƚƞƖ ƟƖƨƑ ƨƤ ƬƓƧƞơƤ ƧƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ƟƖƞ ζƭƦ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƖζƤƧƱƥƚƨƚ 
ƧƭƧƨƑ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ.

ŧƏƐƊƋƐƎƜƍƈƓƈ ƆƎžƑƄƆƊƂƒ
ƆƥƤƝƚƥơƑƢƚƨƚ ƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ơưƢƤ, ưƨƖƢ ƖƢƖƪƒƥƚƨƖƞ ƧƨƜ ƧƩƢƨƖƘƓ Ɠ 
ƧƨƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ ƨƭƢ ƤƙƜƘƞƲƢ ƫƥƓƧƜƦ.

ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƧƟƤƱƥƚƦ, ƗƖơơƒƢƚƦ ơƖƱƥƚƦ Ɠ ƚơƖƘƞƒ ƪưƥơƚƦ 
ƬƜƧƔơƖƨƤƦ. ŷƩƨƒƦ ƖζƤƥƥƤƪƤƱƢ ƨƜ ƝƚƥơưƨƜƨƖ ƞƙƞƖƔƨƚƥƖ ƟƖƠƑ.

ŷƢƤƔƘƚƨƚ ưƧƤ ƘƔƢƚƨƖƞ ƠƞƘưƨƚƥƤ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƟƖƨƑ ƨƜ 
ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ, Ɠ ƨƤƩ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ.

ƆƚƥƞƧƧưƨƚƥƖ ƘƠƩƟƑ ƨƖ ƬƓƢƚƨƚ ƟƖƠƱƨƚƥƖ ƨƤ ƒƢƖ ơƚƨƑ ƨƤ ƑƠƠƤ. ƅ 
ƫƲƥƤƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ƚƔƢƖƞ ƖƟươƖ ƛƚƧƨưƦ. ŰƨƧƞ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ơƚƞƭƝƚƔ Ƥ 
ƫƥưƢƤƦ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƘƞƖ ƨƤ ƙƚƱƨƚƥƤ ƘƠƩƟư.



5

ƈƚ ơƚƘƑƠƤƩƦ ƫƥưƢƤƩƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƚƨƚ 
ƨƤ ƪƤƱƥƢƤ 10 ƠƚζƨƑ ζƥƞƢ ƨƜ ƠƓƣƜ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƟƖƞ ƢƖ 
ƚƟơƚƨƖƠƠƚƩƨƚƔƨƚ ƒƨƧƞ ƨƜƢ ƩζưƠƤƞζƜ ƝƚƥơưƨƜƨƖ ƘƞƖ ƨƜƢ ƤƠƤƟƠƓƥƭƧƜ 
ƨƤƩ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ.

ţπƜƓƕƑƓƈ ƓƝƍƖƙƎƂ ƍƆ ƔƐƕƒ ƋƂƎƜƎƆƒ 
πƑƐƓƔƂƓƀƂƒ ƔƐƕ πƆƑƊƃŽƌƌƐƎƔƐƒ
ŷζƤƧƱƥƚƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ ƧƱơƪƭƢƖ ơƚ ƨƤƩƦ ƟƖƢưƢƚƦ ζƥƤƧƨƖƧƔƖƦ 
ƨƤƩ ζƚƥƞƗƑƠƠƤƢƨƤƦ.

ũ ƋƂƊƎƐƝƑƄƊƂ ƓƂƒ ƓƕƓƋƆƕſ
ƈƚ ƖƩƨư ƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ζƠƜƥƤƪƤƥƔƚƦ ƘƞƖ

■ ƨƤ ζƚƙƔƤ ƫƚƞƥƞƧơƤƱ

■ ƨƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ƫƚƞƥƞƧơƤƱ

ŲƆƅƀƐ ƗƆƊƑƊƓƍƐƝ

ŴƔƐƊƗƆƀƂ ƗƆƊƑƊƓƍƐƝ
ŻƙƲ ƚζƚƣƜƘƤƱƢƨƖƞ ƨƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ƫƚƞƥƞƧơƤƱ Ɩζư ƖƥƞƧƨƚƥƑ ζƥƤƦ ƨƖ 
ƙƚƣƞƑ ƧƨƤ ζƚƙƔƤ ƫƚƞƥƞƧơƤƱ.

ŤƂƉƍƀƅƆƒ ƊƓƗƝƐƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƋƂƊ ƓƔƐƊƗƆƀƂ ƗƆƊƑƊƓƍƐƝ

ΌƨƖƢ ζƖƨƓƧƚƨƚ ƒƢƖ ζƠƓƟƨƥƤ, ƖƢƑƗƚƞ Ɯ ƚƟƑƧƨƤƨƚ ƒƢƙƚƞƣƜ.

ŤƕƉƊƇƜƍƆƎƐƊ ƅƊƂƋƜπƔƆƒ ƆπƊƌƐƄſƒ

ƅ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟưƦ ƙƞƖƟưζƨƜƦ ƟƖƞ Ƥ ƙƞƖƟưζƨƜƦ ƚζƞƠƤƘƓƦ 
ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ ƚƔƢƖƞ ƗƩƝƞƛươƚƢƤƞ. ŹƞƖ ƖƧƪƑƠƞƧƜ ƟƖƞ ƖζƖƧƪƑƠƞƧƜ 
ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƚƟƑƧƨƤƨƚ ƙƞƖƟưζƨƜ ƚζƞƠƤƘƓƦ.

ŧƏƂƑƔſƍƂƔƂ
ƂƖƛƔ ơƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ƩζƑƥƫƤƩƢ ƧƩƢƜơơƒƢƖ ƨƖ ƖƟưƠƤƩƝƖ 
ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ:

ŷƩƨƓ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ƫƖƥƖƟƨƜƥƔƛƚƨƖƞ ƧƱơƪƭƢƖ ơƚ ƨƜƢ 
ƚƩƥƭζƖƮƟƓ ƤƙƜƘƔƖ 2012/19/ŻE ζƚƥƔ ƜƠƚƟƨƥƞƟƲƢ ƟƖƞ 
ƜƠƚƟƨƥƤƢƞƟƲƢ ƧƩƧƟƚƩƲƢ (waste electrical and electronic 
equipment - WEEE).

Ž ƤƙƜƘƔƖ ζƥƤƟƖƝƤƥƔƛƚƞ ƨƖ ζƠƖƔƧƞƖ ƘƞƖ ơƞƖ ƖζưƧƩƥƧƜ  ƟƖƞ 
ƖƣƞƤζƤƔƜƧƜ ƨƭƢ ζƖƠƞƲƢ ƧƩƧƟƚƩƲƢ ơƚ ƞƧƫƱ Ƨ’ ưƠƜ ƨƜƢ ŻŻ.
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ŴƔƐƊƗƆƀƂ ƗƆƊƑƊ-
ƓƍƐƝ

ŸƑſƓƈ

90 ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 90 W

180 ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 180 W

360 ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 360 W

600 ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 600 W

900 ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 900 W

°±² ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ

ÁÀ ƆƠƓƟƨƥƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ 

ŻζƞƠƤƘƓ ƨƜƦ ƚζƞƝƩơƜƨƓƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤ-
ƘƞƤƱ

ƆƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟưƦ 
ƙƞƖƟưζƨƜƦ

ŻƟƨƒƠƚƧƜ ƥƩƝơƔƧƚƭƢ ƚƢƨưƦ ơƞƖƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ 
ƥƤƠƤƘƞƤƱ.

ƀƚƢƨƥƞƟưƦ ƙƞƖƟư-
ζƨƜƦ

Ƃƚ ƖƩƨư ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ƟƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ.

o ŻζƞƠƤƘƓ ƨƤƩ ƖƩƨươƖƨƤƩ ƧƩƧƨƓơƖƨƤƦ ζƥƤƘƥƖơ-
ơƑƨƭƢ

źƞƖƟưζƨƜƦ ƚζƞƠƤ-
ƘƓƦ ζƥƤƘƥƑơơƖ-
ƨƤƦ

ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƤ ζƥưƘƥƖơơƖ Ɠ ƨƤ ƗƑƥƤƦ.

3 Ƃƚ ƖƩƨư ƖƢƤƔƘƚƨƚ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ.

*ŻƠƖƪƥƑ 

( ƂƒƨƥƞƖ 

+źƩƢƖƨƑ

Ƃƚ ƖƩƨư ƚζƞƠƒƘƚƨƚ ơƔƖ Ɩζư ƨƞƦ ƨƥƚƞƦ ƗƖƝơƔƙƚƦ 
ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ.

l ŻζƞƠƤƘƓ Memory (ƂƢƓơƜ)

… ƈƱƢƨƤơƤ ζƑƨƜơƖ = ŻƟƟƔƢƜƧƜ/ƈƨƖơƑƨƜơƖ ƨƜƦ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƆƖƥƖƨƚƨƖơƒƢƤ ζƑƨƜơƖ = źƞƖƟƤζƓ 
ƨƜƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ

ŴƗŽƑƂ 

ƎƦ ƚζƞƪƑƢƚƞƖ ƚƢƖζưƝƚƧƜƦ ƘƞƖ 
ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ Ɠ ƘƞƖ ƬƓƧƞơƤ ƧƨƤ 
ƘƟƥƞƠ ƟƖƞ ƬƓƧƞơƤ ƤƘƟƥƖƨƒƢ.
ťƕŽƌƊƎƐ ƔƂƘƀ 
ƂζƤƥƚƔ ƢƖ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƜƝƚƔ ƭƦ 
ζƥƤƧƨƖƧƔƖ Ɩζư ƨƖ ζƞƨƧƞƠƔƧơƖƨƖ, ưƨƖƢ 
ƬƓƢƚƨƚ ƨƥưƪƞơƖ ƖζƚƩƝƚƔƖƦ ƚζƑƢƭ ƧƨƜ 
ƧƫƑƥƖ ƨƤƩ ƘƟƥƞƠ. ƉƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ Ƙƞ’ ƖƩƨư 
ƨƜ ƧƫƑƥƖ ƧƨƤ ƘƩƑƠƞƢƤ ƨƖƬƔ.

ƉƤ ƘƩƑƠƞƢƤ ƨƖƬƔ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 
ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƜƝƚƔ ƚζƔƧƜƦ ƭƦ ơƖƘƚƞƥƞƟư 
ƧƟƚƱƤƦ ƧƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŴƔƐƊƗƆƀƂ ƗƆƊƑƊ-
ƓƍƐƝ

ŸƑſƓƈ
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ŲƑƐƚƜƎƔƂ Ɣƈƒ ƕπƈƑƆƓƀƂƒ ƔƆƗƎƊƋſƒ ƆƏƕπƈƑžƔƈƓƈƒ πƆƌƂƔƞƎ

ŹƞƖ ƨƞƦ ƤƞƟƞƖƟƒƦ ƧƖƦ ƧƩƧƟƚƩƒƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƘƤƥƑƧƚƨƚ ƧƨƜƢ 
ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ, ƧƨƖ ƚƞƙƞƟƑ ƟƖƨƖƧƨƓơƖƨƖ 
Ɠ ơƒƧƤƩ ƨƤƩ ƙƞƖƙƞƟƨƱƤƩ (Internet) ƘƞƖ ƤƥƞƧơƒƢƚƦ ƫƲƥƚƦ ƧƨƤ e-Shop 

(ƜƠƚƟƨƥƤƢƞƟư ƟƖƨƑƧƨƜơƖ) ƨƖ ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƩƠƞƟƑ ƪƥƤƢƨƔƙƖƦ ƟƖƞ 
ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ Ɠ ƑƠƠƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ. źƲƧƨƚ ƘƞƖ ƖƩƨư ƨƤƢ ƚƟƑƧƨƤƨƚ 
ƖƥƞƝơư ζƥƤƮưƢƨƤƦ.

ŸƞƑƐƒ ƍƂƄƆƊƑžƍƂƔƐƒ
Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ƒƫƚƞ ƒƢƖƢ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖ ƬƱƣƜƦ.

ţƎƆƍƊƓƔſƑƂƒ ƘƝƏƈƒ

Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƚƔƢƖƞ ƚƣƤζƠƞƧơƒƢƜ ơ’ ƒƢƖƢ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖ ƬƱƣƜƦ. ƅ 
ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƧƩƢƚƫƔƧƚƞ ƢƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƚƔ, ƖƟươƖ ƟƖƞ ưƨƖƢ Ɯ 
ƧƩƧƟƚƩƓ ƒƫƚƞ ƨƚƝƚƔ ƓƙƜ ƚƟƨưƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƈƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ Ƥ ƫƲƥƤƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ζƖƥƖơƒƢƚƞ 

ƟƥƱƤƦ. ƆƖƥưƠ’ ƖƩƨƑ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ Ƥ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ƬƱƣƜƦ. ƅ 
ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ƬƱƣƜƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƧƩƢƚƫƔƧƚƞ ƢƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƚƔ ƖƟươƖ ƟƖƞ 
ưƨƖƢ Ɯ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƒƫƚƞ ƓƙƜ ƧƨƖơƖƨƓƧƚƞ.

■ ƈƨƤ ƨƛƑơƞ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ, ƧƨƖ ƚƧƭƨƚƥƞƟƑ ƨƤƞƫƲơƖƨƖ ƟƖƞ ƧƨƤƢ ζƑƨƤ 
ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ζƖƥƤƩƧƞƖƧƨƚƔ ƩƘƥƖƧƔƖ. ŷƩƨư ƚƔƢƖƞ ƟƑƨƞ 
ƨƤ ƟƖƢƤƢƞƟư, Ɯ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƨƭƢ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƙƚƢ ƚζƜƥƚƑƛƚƨƖƞ 
Ɩζư ƖƩƨư. ƈƪƤƩƘƘƔƧƨƚ ƨƜƢ ƩƘƥƖƧƔƖ ơƚƨƑ ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ.

ŧƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ ƋƂƊ ƂπƆƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ Ɣƈƒ ƓƕƓƋƆƕſƒ
Ƃƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ƟƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŧƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ
1.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ. ƉƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ.

2.ŻζƞƠƒƣƨƚ ơƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ:

■ ƆƠƓƟƨƥƤ 90, 180, 360, 600 Ɠ 900 W ƘƞƖ ơƞƖ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ

■ ƆƠƓƟƨƥƤ °±² = ŷƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ

■ ƆƠƓƟƨƥƤ o = ŷƩƨươƖƨƤ ƧƱƧƨƜơƖ ζƥƤƘƥƖơơƑƨƭƢ

■ ƆƠƓƟƨƥƤ * ( + = ƘƞƖ ƨƤ ƘƟƥƞƠ, ƚƠƖƪƥƑ, ơƒƨƥƞƖ Ɠ ƙƩƢƖƨƑ

■ ƆƠƓƟƨƥƤ l = ƆƥưƘƥƖơơƖ Memory

ƉƤƢ ƨƥưζƤ ƥƱƝơƞƧƜƦ, ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƨƤƢ ƙƞƖƗƑƧƚƨƚ ƧƨƖ ƣƚƫƭƥƞƧƨƑ 
ƟƚƪƑƠƖƞƖ.

ţπƆƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ
ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ. ƉƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƧƗƓƢƚƞ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ 
ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ, Ɯ ƲƥƖ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƣƖƢƑ.

ŲƑƊƎ ƔƈƎ πƑƞƔƈ ƗƑſƓƈ
ƈƚ ƖƩƨư ƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƙƞƖƗƑƧƚƨƚ,

■ ζƭƦ ƢƖ ƥƩƝơƔƧƚƨƚ ƨƜƢ ƲƥƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƧƖƦ ơƚƨƑ Ɩζư ơƞƖ 
ƜƠƚƟƨƥƞƟƓ ƧƱƢƙƚƧƜ

■ ζƭƦ ƢƖ ƟƖƝƖƥƔƧƚƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ζƥƞƢ ƨƜƢ ζƥƲƨƜ ƫƥƓƧƜ

ųƝƉƍƊƓƈ Ɣƈƒ ƞƑƂƒ
ƈƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƖƢƑƗƤƩƢ ‹:‹‹ ƟƖƞ ƨƖ 

ƧƱơƗƤƠƖ KJ3.

1.ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜƢ ƨƥƒƫƤƩƧƖ ƲƥƖ.

2.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON.

 Ž ƥƱƝơƞƧƓ ƧƖƦ ƚƞƧƑƘƚƨƖƞ ƧƨƜ ơƢƓơƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƞƑƂƒ

ŹƞƖ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƨƜƢ ƲƥƖ ƚƟ ƨƭƢ ƩƧƨƒƥƭƢ, ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ 

ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON ƨưƧƚƦ ƪƤƥƒƦ, ơƒƫƥƞ ƢƖ ƖƢƑƬƤƩƢ ƨƖ 

ƧƱơƗƤƠƖ KJ ƟƖƞ 3. ŷƠƠƑƣƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜƢ 
ƨƥƒƫƤƩƧƖ ƲƥƖ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ŹƞƖ ƢƖ ơƚƞƲƧƚƨƚ ƨƜƢ ?ƟƖƨƖƢƑƠƭƧƜ ƚƢƒƥƘƚƞƖƦ ƧƨƜ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƚƨƤƞơưƨƜƨƖƦ (Stand by) ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƧƖƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ 
ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƚƨƚ ƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ. ŸƠƒζƚ ƚζƔƧƜƦ 
ƧƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ΗƠƚƟƨƥƤƢƞƟό ƥƤƠόƞ.

ŪžƑƍƂƎƓƈ ƔƐƕ ƗƞƑƐƕ ƍƂƄƆƊƑžƍƂƔƐƒ
ŹƞƖ ƢƖ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƨƜ ơƩƥƭƙƞƑ ƨƜƦ ƢƒƖƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ, ƝƚƥơƑƢƚƨƚ 
ƨƤƢ ƑƙƚƞƤ ƟƖƞ ƟƠƚƞƧƨư ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

ƆƥƤƧƒƣƨƚ, ƢƖ ơƜƢ ƩζƑƥƫƤƩƢ ƩζƤƠƚƔơơƖƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖƦ, 
ζ.ƫ. ƟƤơơƑƨƞƖ ƧƨƩƥƤζưƥ, ƧƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

žƚƥơƑƢƚƨƚ ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 30 ƠƚζƨƑ ơƚ ƨƤ ŹƟƥƞƠ ( .

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ŻƣƖƚƥƔƧƨƚ ƨƜƢ ƟƤƩƛƔƢƖ, ưƧƜ ƲƥƖ ƛƚƧƨƖƔƢƚƞ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ.

1.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ƉƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ.

2.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ( .

ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ‚‹:‹‹ min.

ƆƖƢƞƑ ƪƥƤƢƨƔƙƖƦ ƘƞƖ ƚζƞƪƑƢƚƞƚƦ ƖƢƤƣƚƔƙƭƨƤƩ 
ƫƑƠƩƗƖ

ŷƥƞƝơưƦ ζƥƤƮưƢƨƤƦ 
311134

ƂƚƞƲƢƚƞ ƨƜƢ ƟƖƨƖƟƑƝƞƧƜ ƨƜƦ ƥƱζƖƢƧƜƦ. Ƃƚ ƨƤƢ ƚơζƤƨƞƧơư ơƚ ƒƢƖ 
ƚƞƙƞƟư ƠƑƙƞ ζƥƖƘơƖƨƤζƤƞƚƔƨƖƞ ƞƙƖƢƞƟƑ Ɯ ƪƥƤƢƨƔƙƖ ƨƭƢ ƚζƞƪƖƢƚƞƲƢ 
ƨƭƢ ƧƩƧƟƚƩƲƢ ƖƢƤƣƚƔƙƭƨƤƩ ƫƑƠƩƗƖ.

ƀƖƝƖƥƞƧƨƞƟư ƛƚƠƒ ƘƟƥƞƠ ƪƤƱƥƢƤƩ ŷƥƞƝơưƦ ζƥƤƮưƢƨƤƦ 
463582

ŹƞƖ ƨƤƢ ƟƖƝƖƥƞƧơư ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ƉƤ ƛƚƠƒ ƚƔƢƖƞ ƑƤƧơƤ.

ƆƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ Ɩζư ơƞƟƥƤŶƢƚƦ ơƚ ƟƩƬƚƠƭƨƓ 
ƙƤơƓ

ŷƥƞƝơưƦ ζƥƤƮưƢƨƤƦ 
460770

ſƙƞƖƔƨƚƥƖ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƘƞƖ ƨƤƢ ƟƖƝƖƥƞƧơư ƚƩƖƔƧƝƜƨƭƢ ƚζƞƪƖƢƚƞƲƢ, 
ưζƭƦ ζ.ƫ. ƘƩƖƠƔ, ƩƖƠƤƟƚƥƖơƞƟư ƩƠƞƟư, ƖƢƤƣƚƔƙƭƨƤ ƫƑƠƩƗƖ Ɠ ƖƠƤƩơƔ-
ƢƞƤ. ƉƤ ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƞ ơ’ ƒƢƖ ζƒƥƖƧơƖ ƨƜƢ ƩƘƥƓ 
ƟƖƞ ƠƞζƲƙƜ ƥƱζƖƢƧƜ.



7

3. ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ 30 ƠƚζƨƑ.

4. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … .

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƣƚƟƞƢƑ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƂƚƨƑ ƨƜ ƠƓƣƜ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ƜƫƚƔ ƒƢƖ ƧƓơƖ. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ ( ƟƖƞ ƟƠƚƔƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ƀƖƝƖƥƔƧƨƚ ƨƤƢ ƟƥƱƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ơƚ ƛƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ 
ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ.

ŬƂƉƂƑƊƓƍƜƒ ƔƙƎ ƆƏƂƑƔƈƍŽƔƙƎ
ƆƥƤƨƤƱ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ ƨƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ ƘƞƖ ζƥƲƨƜ ƪƤƥƑ, 
ƟƖƝƖƥƔƧƨƚ ƨƖ ƟƖƠƑ ơƚ ƛƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ ƟƖƞ 
ƒƢƖ ơƖƠƖƟư ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ.

ű ƖƐƝƑƎƐƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ
ƉƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ơƚƨƖƨƥƒζƤƢƨƖƞ ơƒƧƖ ƧƨƖ ƨƥưƪƞơƖ Ƨƚ ƝƚƥơưƨƜƨƖ. 
ƉƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƨƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ "ƧưƠƤ" 
ƙƜƠ. ơưƢƜ ƨƜƦ, Ɠ Ƨƚ ƧƩƢƙƩƖƧơư ơƚ ƨƤ ƘƟƥƞƠ. ŻƙƲ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ 
ζƠƜƥƤƪƤƥƔƚƦ ƘƞƖ ƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ ƟƖƞ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƙƞƖƗƑƧƚƨƚ 
ζƭƦ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƈƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ "źƤƟƞơƑƧƨƜƟƖƢ ƘƞƖ ƚƧƑƦ, ƧƨƤ ƙƞƟư ơƖƦ 
ƚƥƘƖƧƨƓƥƞƤ ơƖƘƚƞƥƞƟƓƦ" ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ζƖƥƖƙƚƔƘơƖƨƖ ƘƞƖ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ, 
ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƟƖƞ ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ ơƚ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ ƄƊƂ ƔƐ ƍƂƄƆƊƑƊƋƜ ƓƋƆƝƐƒ

ŬƂƔŽƌƌƈƌƐ ƍƂƄƆƊƑƊƋƜ ƓƋƆƝƐƒ

ƀƖƨƑƠƠƜƠƖ ƚƔƢƖƞ ζƩƥƔơƖƫƖ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ Ɩζư ƘƩƖƠƔ, 
ƩƖƠƤƟƚƥƖơƞƟư ƩƠƞƟư, ζƤƥƧƚƠƑƢƜ, ƟƚƥƖơƞƟư Ɠ ƖƢƝƚƟƨƞƟư ƧƨƜ 
ƝƚƥơưƨƜƨƖ ζƠƖƧƨƞƟư ƩƠƞƟư. ƉƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ƙƞƖζƚƥƢƤƱƢ ƖƩƨƑ ƨƖ 
ƩƠƞƟƑ.

ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ ƚζƔƧƜƦ ƟƖƞ ƧƟƚƱƜ ƧƚƥƗƞƥƔƧơƖƨƤƦ. 
ŰƨƧƞ ƚƣƤƞƟƤƢƤơƚƔƨƚ ƫƥưƢƤ. ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƖ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ ơƚ 
ƫƥƩƧƖƪƒƢƞƚƦ Ɠ ƖƧƜơƒƢƞƚƦ ƙƞƖƟƤƧơƓƧƚƞƦ ơưƢƤ ƨưƨƚ, ưƨƖƢ Ƥ 
ƟƖƨƖƧƟƚƩƖƧƨƓƦ ƚƘƘƩƑƨƖƞ, ưƨƞ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƚƔƢƖƞ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƘƞƖ 
ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ.

ţƋƂƔŽƌƌƈƌƐ ƍƂƄƆƊƑƊƋƜ ƓƋƆƝƐƒ

ŷƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƚƔƢƖƞ ơƚƨƖƠƠƞƟƑ ƧƟƚƱƜ. ƉƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ƙƚ ƙƞƖζƚƥƢƤƱƢ 
ƨƤ ơƒƨƖƠƠƤ. ƉƖ ƪƖƘƜƨƑ ζƖƥƖơƒƢƤƩƢ Ƨƚ ƟƠƚƞƧƨƑ ơƚƨƖƠƠƞƟƑ ƙƤƫƚƔƖ 
ƟƥƱƖ.

ŲƑƐƓƐƗſ!

źƜơƞƤƩƥƘƔƖ ƜƠƚƟƨƥƞƟƲƢ ƧζƞƢƝƓƥƭƢ: ŰƢƖ ơƚƨƖƠƠƞƟư ƧƲơƖ - ζ.ƫ. ƨƤ 
ƟƤƩƨƑƠƞ ƧƨƤ ζƤƨƓƥƞ - ζƥƒζƚƞ ƢƖ Ɩζƒƫƚƞ ƨƤ ƠƞƘưƨƚƥƤ 2 cm Ɩζư ƨƖ 
ƨƤƞƫƲơƖƨƖ ƨƤƩ ƪƤƱƥƢƤƩ ƟƖƞ ƨƜƢ ƚƧƭƨƚƥƞƟƓ ζƠƚƩƥƑ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ. ƅƞ 
ƧζƞƢƝƓƥƚƦ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ ƟƖƨƖƧƨƥƒƬƤƩƢ ƨƤ ƚƧƭƨƚƥƞƟư ƘƩƖƠƔ ƨƜƦ 
ζưƥƨƖƦ.

ŦƐƋƊƍſ ƍƂƄƆƊƑƊƋƐƝ ƓƋƆƝƐƕƒ

ƂƜƢ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƫƭƥƔƦ ƪƖƘƜƨƑ. 
Ž ơưƢƜ ƚƣƖƔƥƚƧƜ ƚƔƢƖƞ Ɯ ƖƟưƠƤƩƝƜ ƙƤƟƞơƓ ơƖƘƚƞƥƞƟƤƱ ƧƟƚƱƤƩƦ.

ŻƑƢ ƙƚƢ ƚƔƧƨƚ ƧƔƘƤƩƥƤƞ(ƚƦ), ưƨƞ ƨƖ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƖƦ ƧƟƚƱƜ ƚƔƢƖƞ 
ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ, ƟƑƢƚƨƚ ƨƜƢ ƖƟưƠƤƩƝƜ ƙƤƟƞơƓ: 

1. ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƤ ƑƙƚƞƤ ƧƟƚƱƤƦ ƘƞƖ ½ ƒƭƦ 1 Ơƚζƨư ơƚ ƨƜ ơƒƘƞƧƨƜ 
ƞƧƫƱ ơƒƧƖ ƧƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ.

2. ŻƠƒƘƣƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ƨƜ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ.

ƉƤ ƧƟƚƱƤƦ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƚƔƢƖƞ ƟƥƱƤ Ɠ ƢƖ ƒƫƚƞ ƨƜ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ ƨƤƩ 
ƫƚƥƞƤƱ.

ŻƑƢ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƒƫƚƞ ƛƚƧƨƖƝƚƔ ζƤƠƱ Ɠ ƙƜơƞƤƩƥƘƤƱƢƨƖƞ ƧζƞƢƝƓƥƚƦ, 
ƨưƨƚ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ.

ŤƂƉƍƀƅƆƒ ƊƓƗƝƐƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ
Ƃƚ ƨƖ ζƠƓƟƨƥƖ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ƨƜƢ ƚζƞƝƩơƜƨƓ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ΌƨƖƢ ζƖƨƓƧƚƨƚ ƒƢƖ ζƠƓƟƨƥƤ, ƖƢƑƗƚƞ Ɯ ƚζƞƠƚƘơƒƢƜ ƞƧƫƱƦ.

■ ƉƜ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƨƭƢ 900 W ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƨƜ 
ƥƩƝơƔƧƚƨƚ ƨƤ ζƤƠƱ ƘƞƖ 30 ƠƚζƨƑ. ƈƚ ƟƑƝƚ ƑƠƠƜ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ 
ƚƔƢƖƞ ƙƩƢƖƨƓ ơƞƖ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ơƒƫƥƞ 1 ƲƥƖ ƟƖƞ 30 ƠƚζƨƑ.

ųƝƉƍƊƓƈ ƔƐƕ ƖƐƝƑƎƐƕ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ
ƆƖƥƑƙƚƞƘơƖ: ſƧƫƱƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 600 W, ƙƞƑƥƟƚƞƖ 10 ƠƚζƨƑ.

1. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ ƚƨƤƞơưƨƜƨƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƟƖƞ ƨƤ 

ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ. 

2. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƘƞƖ ƨƜƢ ƚζƞƝƩơƜƨƓ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.
Ž ƚζƞƠƚƘơƒƢƜ ƞƧƫƱƦ ƖƢƑƗƚƞ ƟƖƞ ơƞƖ ζƥƤƨƚƞƢươƚƢƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ 
ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ.

3. ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

4. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƣƚƟƞƢƑ. Ž ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƥƒƫƚƞ ƪƖƢƚƥƑ.

ũ ƗƑƐƎƊƋſ ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƔƆƌƆƀƙƓƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƨƭƢ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƒƫƚƞ ƨƚƥơƖƨƞƧƨƚƔ. 
ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ ƜƫƜƨƞƟư ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ ơƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤÁÀ. 
ŷζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ơƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ Ɠ ƥƩƝơƔƧƨƚ 
ƚƟ ƢƒƤƩ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƅƊŽƑƋƆƊƂƒ

ŷƠƠƑƣƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƊƓƗƝƐƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ

ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƘƞƖ ƨƜƢ ƟƖƞƢƤƱƥƘƞƖ ƞƧƫƱ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. 
ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƟƖƞ ƣƚƟƞƢƓƧƨƚ 
ƣƖƢƑ.

ŦƊƂƋƐπſ Ɣƈƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ ƟƖƞ 
ƟƠƚƔƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ΌƨƖƢ ƖƢƤƔƣƚƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ, 
ơζƤƥƚƔ Ƥ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ƢƖ ƧƩƢƚƫƔƧƚƞ ƢƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƚƔ.

ţƋƐƌƐƕƉƀƂ ƌƆƊƔƐƕƑƄƊƞƎ 1,2,3

ƈƨƜƢ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƥƩƝơƔƧƚƨƚ ƙƞƖƙƤƫƞƟƑ ơƒƫƥƞ 
ƟƖƞ ƨƥƚƞƦ ƙƞƖƪƤƥƚƨƞƟƒƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƟƖƞ ơƚƨƑ ƢƖ ƣƚƟƞƢƓƧƚƨƚ.

ƈƚ ƖƩƨư ƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ơƖƝƖƔƢƚƨƚ, ζƭƦ ƢƖ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ƨƜƢ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ.

ŮƂƄƆƊƑƊƋƜ ƓƋƆƝƐƒ 
ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƖƢƝƚƟƨƞƟƑ ƧƨƜ ƝƚƥơưƨƜƨƖ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ, 
ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƘƞƖ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

90 W ƘƞƖ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ ƚƩƖƔƧƝƜƨƭƢ ƪƖƘƜƨƲƢ

180 W ƘƞƖ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ ƟƖƞ ƨƜ ƧƩƢƒƫƞƧƜ ƨƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖ-
ƨƤƦ

360 W ƘƞƖ ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ ƟƥƒƖƨƤƦ ƟƖƞ ƘƞƖ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƚƩƖƔ-
ƧƝƜƨƭƢ ƪƖƘƜƨƲƢ

600 W ƘƞƖ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƟƖƞ ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ ƪƖƘƜƨƲƢ

900 W ƘƞƖ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƩƘƥƲƢ
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ųƝƉƍƊƓƈ Ɣƈƒ ƂƋƐƌƐƕƉƀƂƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƊƞƎ
ƆƥƤƯζưƝƚƧƜ: ŷƢƤƔƣƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ 

ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ ƚƨƤƞơưƨƜƨƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƟƖƞ ƨƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ.

1.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ °±².

ƉƤ ° ƘƞƖ ƨƜƢ ζƥƲƨƜ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ ƖƢƑƗƚƞ.

2.ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ζƥƲƨƜ ƞƧƫƱ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƟƖƞ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

3.ƆƖƨƓƧƨƚ ƣƖƢƑ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ °±².
ƉƤ ± ƘƞƖ ƨƜ ƙƚƱƨƚƥƜ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ ƖƢƑƗƚƞ.

4.ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƜ ƙƚƱƨƚƥƜ ƞƧƫƱ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƟƖƞ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

5.ƆƖƨƓƧƨƚ ƣƖƢƑ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ °±².
ƉƤ ² ƘƞƖ ƨƜƢ ƨƥƔƨƜ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ ƖƢƑƗƚƞ.

6.ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ƨƥƔƨƜ ƞƧƫƱ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƟƖƞ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

7.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƣƚƟƞƢƑ. ƈƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ 
Ɯ ƧƩƢƤƠƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƟƖƞ Ɯ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ 
ƖƢƑƗƚƞ.

ũ ƗƑƐƎƊƋſ ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƔƆƌƆƀƙƓƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ ƒƫƚƞ ƨƚƥơƖƨƞƧƨƚƔ. ƂζƤƥƚƔƨƚ 
ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ ơƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ 

ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON. ŷζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ Ɠ ƥƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ƚƟ ƢƒƤƩ.

ΆƎƐƊƄƍƂ Ɣƈƒ πƜƑƔƂƒ Ɣƈƒ ƓƕƓƋƆƕſƒ ƋƂƔŽ Ɣƈ ƅƊŽƑƋƆƊƂ Ɣƈƒ 
ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƨƖơƖƨƑ. ƅ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ƬƱƣƜƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƧƩƢƚƫƔƧƚƞ 
ƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ. ƂƚƨƑ ƨƤ ƟƠƚƔƧƞơƤ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ, ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ …. Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƩƢƚƫƔƛƚƨƖƞ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƑƝƉƍƊƓƈƒ

ƂƞƖ ƖƠƠƖƘƓ ƚƔƢƖƞ ơưƢƤ ƙƩƢƖƨƓ ζƥƞƢ ƨƜƢ ƚƟƟƔƢƜƧƜ. Ƃƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ °±² ζƚƥƑƧƨƚ ƧƨƜƢ ƚζƞƝƩơƜƨƓ ƥƱƝơƞƧƜ ƟƖƞ ƖƠƠƑƣƨƚ ƨƜ.

ŦƊƂƋƐπſ Ɣƈƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ƪƭƨƞƧơƒƢƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƘƞƖ ƨƜ ƥƩƝơƞƧơƒƢƜ ƞƧƫƱ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. ƇƩƝơƔƧƨƚ ƚƟ ƢƒƤƩ Ɠ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ.

ŴƔƂƍŽƔƈƍƂ Ɣƈƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ …, Ɯ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƨƖơƖƨƑ. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ …, Ɯ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƩƢƚƫƔƛƚƨƖƞ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƩƢƙƩƑƧƚƨƚ ƚζƔƧƜƦ ƨƤ ƘƟƥƞƠ ơƚ ƨƜƢ 
ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ. ƇƩƝơƔƧƨƚ ζƥƲƨƖ ƨƜƢ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ.

ŹſƓƊƍƐ ƓƔƐ ƄƋƑƊƌ
ƈƚ ƖƩƨư ƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƙƞƖƗƑƧƚƨƚ, ζƭƦ ƢƖ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ƨƤ 
ƘƟƥƞƠ.

ųƝƉƍƊƓƈ ƔƐƕ ƄƋƑƊƌ
ƅƞ ƖƟưƠƤƩƝƚƦ ƗƖƝơƔƙƚƦ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ ƗƥƔƧƟƤƢƨƖƞ ƧƨƜ 
ƙƞƑƝƚƧƓ ƧƖƦ:

ƆƖƥƑƙƚƞƘơƖ ƧƨƜƢ ƚƞƟưƢƖ: ŹƟƥƞƠ, ơƒƨƥƞƖ ( 15 ƠƚζƨƑ.

1.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ƉƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ ƚƨƤƞơưƨƜƨƖ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ.

2.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ (.

 ƈƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ơƞƖ ζƥƤƨƚƞƢươƚƢƜ 
ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

3.ŹƩƥƔƧƨƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ, ƘƞƖ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƨƜƢ 
ζƥƤƨƚƞƢươƚƢƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

4.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

Ž ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƥƒƫƚƞ ƪƖƢƚƥƑ.

ũ ƗƑƐƎƊƋſ ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƔƆƌƆƀƙƓƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ ƜƫƜƨƞƟư ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ ơƚ 
ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON. ŷζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ Ɠ ƥƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ƚƟ ƢƒƤƩ.

ţπƆƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ Ɣƈƒ ƓƕƓƋƆƕſƒ

ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ ƟƖƞ 
ƟƠƚƔƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƚƔƢƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ.

ţƌƌƂƄžƒ ƔƙƎ ƑƕƉƍƀƓƆƙƎ

ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƨƜ ƗƖƝơƔƙƖ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ 
ƤζƤƨƚƙƓζƤƨƚ ơƚ ƨƤ ƚƟƑƧƨƤƨƚ ζƠƓƟƨƥƤ. ƈƨƜ ƧƩƢƒƫƚƞƖ ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ ….

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ΌƨƖƢ ƖƢƤƔƣƚƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ, 
ơζƤƥƚƔ Ƥ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ƢƖ ƧƩƢƚƫƔƧƚƞ ƢƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƚƔ.

ŭƆƊƔƐƕƑƄƀƂ MikroKombi

ƈ’ ƖƩƨƓ ƨƜƢ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ƨƤ ƘƟƥƞƠ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƩƘƫƥưƢƭƦ 
ơƚ ƨƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ. Ƃƚ ƨƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ƧƖƦ ƚƔƢƖƞ 
ƘƥƜƘƤƥưƨƚƥƖ ƒƨƤƞơƖ ƟƖƞ ζƖƥưƠ’ ƖƩƨƑ ƥƤƙƤƟƤƟƟƞƢƔƛƤƩƢ ζƤƠƱ ƟƖƠƑ.

ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƚƨƚ ζƥưƧƝƚƨƖ ưƠƚƦ ƨƞƦ ƗƖƝơƔƙƚƦ ƞƧƫƱƤƦ 

ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. 
ŻƣƖƔƥƚƧƜ: 900 ƟƖƞ 600 W.

ƆƠƓƟƨƥƤ * ŹƟƥƞƠ, ƚƠƖƪƥƑ

ƆƠƓƟƨƥƤ ( ŹƟƥƞƠ, ơƒƨƥƞƖ

ƆƠƓƟƨƥƤ + ŹƟƥƞƠ, ƙƩƢƖƨƑ
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ųƝƉƍƊƓƈ MikroKombi
ƆƖƥƑƙƚƞƘơƖ: ƂƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ 360 W, 17 ƠƚζƨƑ ƟƖƞ ŹƟƥƞƠ, ƙƩƢƖƨƑ +.

1. ŷƢƤƔƣƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ƉƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ.

2. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ "ŹƟƥƞƠ" +.

ƂƞƖ ζƥƤƨƚƞƢươƚƢƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ.

3. ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

4. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƘƞƖ ƨƜƢ ƚζƞƝƩơƜƨƓ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.
Ž ƒƢƙƚƞƣƜ ƖƢƑƗƚƞ.

5. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƣƚƟƞƢƑ. Ž ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƥƒƫƚƞ ƪƖƢƚƥƑ.

ũ ƗƑƐƎƊƋſ ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƔƆƌƆƀƙƓƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž ƧƩƢƙƩƖƧơƒƢƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƒƫƚƞ ƨƚƥơƖƨƞƧƨƚƔ. 
ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ ƜƫƜƨƞƟư ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ ơƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ 

ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON. ŷζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ Ɠ 
ƥƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ƚƟ ƢƒƤƩ.

ţƌƌƂƄžƒ ƔƙƎ ƑƕƉƍƀƓƆƙƎ

ƂζƤƥƚƔƨƚ Ƣ’ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƤζƤƨƚƙƓζƤƨƚ ƨƤ ƘƟƥƞƠ Ɠ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ŴƔƂƍŽƔƈƍƂ Ɣƈƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

ŷƢƤƔƣƨƚ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ Ɠ ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ …. Ž 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƨƖơƖƨƑ. ƂƚƨƑ ƨƤ ƟƠƚƔƧƞơƤ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ζƖƨƓƧƨƚ ƣƖƢƑ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ …. Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƩƢƚƫƔƛƚƨƖƞ.

ΆƎƐƊƄƍƂ Ɣƈƒ πƜƑƔƂƒ Ɣƈƒ ƓƕƓƋƆƕſƒ ƋƂƔŽ Ɣƈ ƅƊŽƑƋƆƊƂ Ɣƈƒ 
ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƨƖơƖƨƑ. ƅ ƖƢƚơƞƧƨƓƥƖƦ ƬƱƣƜƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƧƩƢƚƫƔƧƚƞ 
ƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ. ƂƚƨƑ ƨƤ ƟƠƚƔƧƞơƤ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ, ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ …. Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƩƢƚƫƔƛƚƨƖƞ.

ŦƊƂƋƐπſ Ɣƈƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ ƟƖƞ 
ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ.

Memory

Ž Memory (ƂƢƓơƜ) ƧƖƦ ƙƔƢƚƞ ƨƜ ƙƩƢƖƨưƨƜƨƖ ƢƖ ƖζƤƝƜƟƚƱƧƚƨƚ 
ƙƞƟƒƦ ƧƖƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƟƖƞ ƢƖ ƨƞƦ ƖƢƖƟƖƠƒƧƚƨƚ ƣƖƢƑ. Űƫƚƨƚ ƧƨƜ 
ƙƞƑƝƚƧƓ ƧƖƦ ƙƱƤ ƝƒƧƚƞƦ ƖζƤƝƓƟƚƩƧƜƦ "M1" ƟƖƞ "M2". Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ 
Memory ƚƔƢƖƞ ƟƖƨƑƠƠƜƠƜ, ưƨƖƢ ζƖƥƖƧƟƚƩƑƛƚƨƚ ƒƢƖ ƪƖƘƜƨư ƧƩƫƢƑ.

ƈƚ ƖƩƨư ƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƙƞƖƗƑƧƚƨƚ,

■ ƨƤƢ ƨƥưζƤ ζƤƩ ƖζƤƝƜƟƚƱƚƨƖƞ ƨƜ Memory

■ ƨƤƢ ƨƥưζƤ ζƤƩ ƣƚƟƞƢƑƨƚ ƨƜ Memory

ţπƐƉſƋƆƕƓƈ ƍƊƂƒ Žƌƌƈƒ ƑƝƉƍƊƓƈƒ
ƇƩƝơƔƧƨƚ ƟƖƞ ƖζƤƝƜƟƚƱƧƨƚ ƚƟ ƢƒƤƩ. ƅƞ ζƖƠƞƒƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ 
ƚζƞƘƥƑƪƤƢƨƖƞ. 

ţπƐƉſƋƆƕƓƈ ƍƊƂƒ Žƌƌƈƒ ƑƝƉƍƊƓƈƒ

ƇƩƝơƔƧƨƚ ƟƖƞ ƖζƤƝƜƟƚƱƧƨƚ ƚƟ ƢƒƤƩ. ƅƞ ζƖƠƞƒƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ 
ƚζƞƘƥƑƪƤƢƨƖƞ. 

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƉƖ ƥƩƝơƞƧơƒƢƖ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƖ ζƖƥƖơƒƢƤƩƢ ƖζƤƝƜƟƚƩơƒƢƖ ƚζƔƧƜƦ 

ƟƖƞ ơƚƨƑ Ɩζư ơƞƖ ƙƞƖƟƤζƓ ƥƚƱơƖƨƤƦ.

■ ƂζƤƥƚƔƨƚ ƚζƔƧƜƦ ƢƖ ƖζƤƝƜƟƚƱƧƚƨƚ ƨƤ ƘƟƥƞƠ, ƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ 
MikroKombi ƟƖƞ ƨƜƢ ƖƟƤƠƤƩƝƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƲƢ.

ŧƋƋƀƎƈƓƈ Memory
ƉƞƦ ƖζƤƝƜƟƚƩơƒƢƚƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƘƞƖ ƨƤ ƪƖƘƜƨư ƧƖƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƨƞƦ 
ƣƚƟƞƢƓƧƚƨƚ ƤζƤƨƚƙƓζƤƨƚ.

1. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ƉƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ ƚƨƤƞơưƨƜƨƖ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ.

2. ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ l ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ.

3. Ƃƚ ƨƤ ƙƞƖƟưζƨƜ ƚζƞƠƤƘƓƦ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ ƚζƞƠƒƣƨƚ ƨƤ "M1" Ɠ ƨƤ 
"M2".

4. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

Ž Memory ƣƚƟƞƢƑƚƞ. Ž ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ x ƨƥƒƫƚƞ ƪƖƢƚƥƑ ƧƨƜƢ 
ƒƢƙƚƞƣƜ Ƨƚ ƖƢƨƔƧƨƥƤƪƜ ơƒƨƥƜƧƜ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƂƚƨƑ ƨƜƢ ƚƟƟƔƢƜƧƜ ƙƚƢ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ζƞƖ ƨƜ 
ƝƒƧƜ ƖζƤƝƓƟƚƩƧƜƦ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƅƞ ƖζƤƝƜƟƚƩơƒƢƚƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƙƞƖƨƜƥƤƱƢƨƖƞ ƚζƔƧƜƦ ƟƖƞ 
ơƚƨƑ Ɩζư ơƞƖ ƙƞƖƟƤζƓ ƥƚƱơƖƨƤƦ.

ũ ƗƑƐƎƊƋſ ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƔƆƌƆƀƙƓƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž Memory ƨƚƠƚƔƭƧƚ. ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ 

ƜƫƜƨƞƟư ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ ơƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON. 
Ƃƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ Ɠ ƥƩƝơƔƧƨƚ 
ƚƟ ƢƒƤƩ.

ŴƔƂƍŽƔƈƍƂ Ɣƈƒ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ

ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … Ɠ ƖƢƤƔƣƨƚ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ. Ž 

ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƨƖơƖƨƑ. ƂƚƨƑ ƨƤ ƟƠƚƔƧƞơƤ ζƖƨƓƧƨƚ ƣƖƢƑ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ …. 
Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƧƩƢƚƫƔƛƚƨƖƞ.

ŴƃſƓƊƍƐ Ɣƈƒ ƑƝƉƍƊƓƈƒ

ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ. Ž 
ƥƱƝơƞƧƜ ƧƗƓƧƨƜƟƚ. ƇƩƝơƔƧƨƚ ƚƟ ƢƒƤƩ Ɠ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ ơƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ũƌƆƋƔƑƐƎƊƋƜ ƑƐƌƜƊ
Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ƒƫƚƞ ƙƞƑƪƤƥƚƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƚƦ ƥƤƠƤƘƞƤƱ. 

ƈƚ ƖƩƨư ƨƤ ƟƚƪƑƠƖƞƤ ƧƖƦ ƚƣƜƘƤƱơƚ

■ ƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ

■ ζƭƦ ƢƖ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ ƨƤ ƥƤƠưƞ ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ ƧƱƢƨƤơƤƩ ƫƥưƢƤƩ

■ ζƭƦ ƢƖ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƚ ƖƩƨươƖƨƖ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ (ƙƞƑƥƟƚƞƖ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ)

■ ζƭƦ ƢƖ ƥƩƝơƔƛƚƨƚ Ɠ ƢƖ ƖƠƠƑƛƚƨƚ ƨƜƢ ƲƥƖ.
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űƉƜƎƈ žƎƅƆƊƏƈƒ ƔƐƕ ƑƐƌƐƄƊƐƝ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƂƚƨƖƣƱ ƒƒ:‹‹ ƟƖƞ †:†Š Ɯ ƲƥƖ ơƚƞƲƢƚƨƖƞ Ɯ ƪƭƨƚƞƢưƨƜƨƖ ƨƜƦ 

ƤƝưƢƜƦ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ, ưƨƖƢ Ƨƚ ƖƩƨư ƨƤ ƫƥƤƢƞƟư 
ƙƞƑƧƨƜơƖ ƙƚƢ ζƥƖƘơƖƨƤζƤƞƓƧƚƨƚ ƟƖơƔƖ ƥƱƝơƞƧƜ Ɠ ưƨƖƢ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ 
ƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ ƟƖơƔƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƥƤƠƤƘƞƤƱ.

■ ƈƨƞƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƚƦ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƇƤƠưƞ ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ ƧƱƢƨƤơƤƩ 

ƫƥưƢƤƩ Q ƟƖƞ źƞƑƥƟƚƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ x ƜƫƚƔ ơƚƨƑ ƨƤ ζƒƥƖƦ ƨƭƢ 
ƥƩƝơƔƧƚƭƢ ƒƢƖ ƧƓơƖ ƟƖƞ ƖƢƖƗƤƧƗƓƢƚƞ ƨƤ ƖƢƨƔƧƨƤƞƫƤ ƧƱơƗƤƠƤ. ŹƞƖ 
ƨƤƢ ζƥưƭƥƤ ƨƚƥơƖƨƞƧơư ƨƤƩ ƜƫƜƨƞƟƤƱ ƧƓơƖƨƤƦ ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ÁÀ.

■ ΌƨƖƢ ƝƒƠƚƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ơƞƖ ƥƱƝơƞƧƜ, ƘƩƥƔƧƨƚ ƨƤ ƥƩƝơƞƧơƒƢƤ 

ƫƥưƢƤ ζƔƧƭ ƧƨƤ ‹:‹‹ ƟƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ.

■ ƈƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ζƤƩ ƫƥƚƞƑƛƚƨƖƞ, ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƙƞƤƥƝƲƧƚƨƚ ƨƜ ƥƱƝơƞƧƓ 
ƧƖƦ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

ţπƆƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ ƋƂƊ ƆƎƆƑƄƐπƐƀƈƓƈ Ɣƈƒ ƐƉƜƎƈƒ žƎƅƆƊƏƈƒ ƔƐƕ 
ƑƐƌƐƄƊƐƝ

1.ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱÁÀ 
ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ.

Ž ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ. ΌƨƖƢ ơƞƖ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚƔƢƖƞ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ, ζƖƥƖơƒƢƚƞ ƨƤ 
ƖƢƨƔƧƨƤƞƫƤ ƧƱơƗƤƠƤ ƪƭƨƞƧơƒƢƤ.

2.ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱÁÀ 
ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ.

Ž ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ.

ųƐƌƜƊ ƓƕƎƂƄƆƑƍƐƝ ƓƝƎƔƐƍƐƕ ƗƑƜƎƐƕ
1.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ KJ ƨưƧƚƦ ƪƤƥƒƦ, 

ơƒƫƥƞ ƢƖ ƖƢƑƬƤƩƢ ƨƖ ƧƱơƗƤƠƖ KJ ƟƖƞ Q.

2.Ƃƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƥƩƝơƔƧƨƚ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ 

(ζ.ƫ. †:‹‹ ƠƚζƨƑ).

Ž ƥƱƝơƞƧƜ ƚƞƧƑƘƚƨƖƞ ƖƩƨươƖƨƖ ƧƨƜ ơƢƓơƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ. ƂƚƨƑ 
ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƣƖƢƑ Ɯ ƲƥƖ ƟƖƞ ƨƤ ƥƤƠưƞ ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ ƧƱƢƨƤơƤƩ 
ƫƥưƢƤƩ ƨƥƒƫƚƞ.

ŦƊŽƑƋƆƊƂ ƌƆƊƔƐƕƑƄƀƂƒ
ŷƩƨươƖƨƜ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƔƜƧƜ ơƚƨƑ Ɩζư ơƞƖ ƥƩƝơƞƧơƒƢƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

1.ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƤ ƘƟƥƞƠ Ɠ ơƞƖ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

2.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƨưƧƚƦ ƪƤƥƒƦ, 

ơƒƫƥƞ ƢƖ ƖƢƑƬƤƩƢ ƨƖ ƧƱơƗƤƠƖ KJ ƟƖƞ x.

3.ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ 

(ζ.ƫ. ‚:„‹ ƲƥƖ). 
Ž ƥƱƝơƞƧƜ ƚƞƧƑƘƚƨƖƞ ƖƩƨươƖƨƖ ƧƨƜ ơƢƓơƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ

4.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

Ž ƥƩƝơƞƛươƚƢƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƥƒƫƚƞ.

ũ ƅƊŽƑƋƆƊƂ žƌƈƏƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƨƖơƖƨƑ ƢƖ ƝƚƥơƖƔƢƚƞ. ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ 
ƪƖƔƢƚƨƖƞ 0:00. ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ ƜƫƜƨƞƟư ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ ơƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ ÁÀ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƅƊŽƑƋƆƊƂƒ

ŷƠƠƑƣƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ŴƃſƓƊƍƐ Ɣƈƒ ƅƊŽƑƋƆƊƂƒ

ŻζƖƢƖƪƒƥƚƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜ ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ 
ƣƖƢƑ ƧƨƤ 0:00. ƂƚƨƑ Ɩζư ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ ƚƞƧƑƘƚƨƖƞ Ɯ ƖƠƠƖƘƓ 
ƧƨƜ ơƢƓơƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ. Ž ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƧƗƓƧƨƜƟƚ.

ŧƏƂƋƑƀƃƙƓƈ ƔƙƎ ƑƕƉƍƀƓƆƙƎ ƔƐƕ ƗƑƜƎƐƕ

ŻƑƢ ƚƔƢƖƞ ƥƩƝơƞƧơƒƢƚƦ ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƚƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƚƦ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ, 
ƖƢƑƗƤƩƢ ƨƖ ƖƢƨƔƧƨƤƞƫƖ ƧƱơƗƤƠƖ ƧƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ. ƂζƥƤƧƨƑ Ɩζư ƨƤ 
ƧƱơƗƤƠƤ ƨƜƦ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ Ƨƚ ζƥƲƨƤ ζƠƑƢƤ, ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ ƨƤ 

ƧƱơƗƤƠƤ KJ.

ŹƞƖ ƢƖ ƚƣƖƟƥƞƗƲƧƚƨƚ ƨƤ ƥƤƠưƞ ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ ƟƤƩƛƔƢƖƦ V, ƨƜ 

ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ x Ɠ ƨƜƢ ƲƥƖ 0, ζƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ÁÀ 

ƨưƧƚƦ ƪƤƥƒƦ, ơƒƫƥƞ ƢƖ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ ƨƤ ƧƱơƗƤƠƤ KJ ơζƥƤƧƨƑ Ɩζư ƨƜƢ 
ƚƟƑƧƨƤƨƚ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ. Ž ƖƢƨƔƧƨƤƞƫƜ ƨƞơƓ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƘƞƖ 
ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ ƧƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ.

ųƝƉƍƊƓƈ Ɣƈƒ ƞƑƂƒ
ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƨƜƢ ƲƥƖ, ưƨƖƢ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ 
ƟƖơƔƖ ƑƠƠƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ.

ŭƆƊƔƐƕƑƄƀƂ ƑƐƌƐƄƊƐƝ ŸƑſƓƈ

Q ƇƤƠưƞ ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ 
ƧƱƢƨƤơƤƩ ƫƥưƢƤƩ

ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ ƨƤ 
ƥƤƠưƞ ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ ƧƱƢƨƤơƤƩ ƫƥưƢƤƩ, 
ưζƭƦ ƒƢƖ ƥƤƠưƞ ƖƩƘƲƢ Ɠ ƒƢƖ ƥƤƠưƞ 
ƧƩƢƖƘƚƥơƤƱ ƟƤƩƛƔƢƖƦ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ 
ƙƚƢ ƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ Ɠ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔ-
ƨƖƞ ƖƩƨươƖƨƖ

x źƞƑƥƟƚƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƚƔƨƖƞ ƖƩƨư-
ơƖƨƖ ơƚƨƑ Ɩζư ơƞƖ ƥƩƝơƞƧơƒƢƜ ƙƞƑƥ-

ƟƚƞƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ x 

(ζ.ƫ. ‚:„‹ ƲƥƚƦ)

3 ŵƥƖ ƇƱƝơƞƧƜ ƨƜƦ ƲƥƖƦ
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1. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ KJ ƨưƧƚƦ ƪƤƥƒƦ, 

ơƒƫƥƞ ƢƖ ƖƢƑƬƤƩƢ ƨƖ ƧƱơƗƤƠƖ KJ ƟƖƞ 3.

2. ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤƢ ζƚƥƞƧƨƥƤƪƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ ƨƜƢ ƨƥƒƫƤƩƧƖ ƲƥƖ.

3. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ KJ.

 Ž ƥƱƝơƞƧƓ ƧƖƦ ƚƞƧƑƘƚƨƖƞ ƧƨƜ ơƢƓơƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƞƑƂƒ

Ɔ.ƫ. Ɩζư ƟƖƠƤƟƖƞƥƞƢƓ Ƨƚ ƫƚƞơƚƥƞƢƓ ƲƥƖ.

ƇƩƝơƔƧƨƚ, ưζƭƦ ζƚƥƞƘƥƑƪƚƨƖƞ ƧƨƖ ƧƜơƚƔƖ 1 ƟƖƞ 2.

ţƌƌƂƄſ ƔƙƎ ƃƂƓƊƋƞƎ ƑƕƉƍƀƓƆƙƎ
Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ƒƫƚƞ ƙƞƑƪƤƥƚƦ ƗƖƧƞƟƒƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ, ƨƞƦ ƤζƤƔƚƦ 
ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƤζƤƨƚƙƓζƤƨƚ.

ŤƂƓƊƋžƒ ƑƕƉƍƀƓƆƊƒ
ƈƨƤƢ ζƔƢƖƟƖ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ưƠƚƦ ƨƞƦ ƗƖƧƞƟƒƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƟƖƞ ƨƞƦ 
ƙƩƢƖƨưƨƜƨƚƦ ƖƠƠƖƘƓƦ.

ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ 

ƚƨƤƞơưƨƜƨƖ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƟƖƞ ƨƤ ƧƱơƗƤƠƤ ~ ƖƢƑƗƚƞ.

1. ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ o ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ.

ƈƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ Ɯ ζƥƲƨƜ ƗƖƧƞƟƓ 
ƥƱƝơƞƧƜ.

2. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ o ƨưƧƚƦ ƪƤƥƒƦ, ơƒƫƥƞ ƢƖ ƚơƪƖƢƞƧƨƚƔ Ɯ 
ƖƢƨƔƧƨƤƞƫƜ ƗƖƧƞƟƓ ƥƱƝơƞƧƜ.

3. ŻƟƨƚƠƒƧƨƚ ơƚ ƨƤ ƙƞƖƟưζƨƜ ƚζƞƠƤƘƓƦ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ ƨƜƢ ƚζƞƝƩơƜƨƓ 
ƥƱƝơƞƧƜ.

4. ƈƨƤ ƨƒƠƤƦ ƟƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ o ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ 
ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ.

ΌƠƚƦ Ƥƞ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƒƫƤƩƢ ƚƞƧƖƫƝƚƔ ƧƨƜ ơƢƓơƜ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ.

ƂζƤƥƚƔƨƚ ƤζƤƨƚƙƓζƤƨƚ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƣƖƢƑ ƨƞƦ ƥƩƝơƔƧƚƞƦ ƧƖƦ.

ŷƑƐƎƔƀƅƂ ƋƂƊ ƋƂƉƂƑƊƓƍƜƒ
Ƃƚ ƟƖƠƓ ƪƥƤƢƨƔƙƖ ƟƖƞ ζƥƤƧƚƟƨƞƟư ƟƖƝƖƥƞƧơư, ƙƞƖƨƜƥƚƔ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƘƞƖ ζƤƠƱ ƫƥưƢƤ ƨƜƢ ƭƥƖƔƖ ƨƤƩ ƚơƪƑƢƞƧƜ ƟƖƞ ƨƜ 
ƠƚƞƨƤƩƥƘƞƟưƨƜƨƑ ƨƤƩ. ŻƙƲ ζƚƥƞƘƥƑƪƤƩơƚ ơƚ ζƤƞƤ ƨƥưζƤ ζƥƒζƚƞ ƢƖ 
ƪƥƤƢƨƔƛƚƨƚ ƟƖƞ ƢƖ ƟƖƝƖƥƔƛƚƨƚ ƧƭƧƨƑ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ.

: ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƈƌƆƋƔƑƐπƌƈƏƀƂƒ!

ƂƞƖ ƚƞƧƫƲƥƜƧƜ ƩƘƥƖƧƔƖƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ζƥƤƟƖƠƒƧƚƞ ơƞƖ ƜƠƚƟƨƥƤζƠƜƣƔƖ. 

ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƧƩƧƟƚƩƒƦ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƩƬƜƠƓƦ ζƔƚƧƜƦ Ɠ 

ƧƩƧƟƚƩƒƦ ƚƟƨưƣƚƩƧƜƦ ƖƨơƤƱ.

: ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƆƄƋƂƝƍƂƔƐƒ!

ƂƜƢ ƟƖƝƖƥƔƛƚƨƚ ζƤƨƒ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƖơƒƧƭƦ ơƚƨƑ ƨƜƢ 
ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƔƜƧƜ. ŷƪƓƧƨƚ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƢƖ ƟƥƩƲƧƚƞ. 

: ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƔƑƂƕƍƂƔƊƓƍƐƝ!

ƉƤ ƘƥƖƨƧƤƩƢƞƧơƒƢƤ ƘƩƖƠƔ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ơζƤƥƚƔ ƢƖ 

ƥƖƘƔƧƚƞ. ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƣƱƧƨƥƚƦ ƘƩƖƠƞƤƱ, ƙƩƢƖƨƑ Ɠ ƨƥƖƫƞƑ ƩƠƞƟƑ 

ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƂƞƟƥƒƦ ƙƞƖƪƤƥƒƦ ƧƨƜƢ ƖζưƫƥƭƧƜ ƧƨƜƢ ơζƥƤƧƨƞƢƓ ζƠƚƩƥƑ ƨƜƦ 

ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƙƜơƞƤƩƥƘƤƱƢƨƖƞ Ɩζư ƨƖ ƙƞƖƪƤƥƚƨƞƟƑ ƩƠƞƟƑ, ưζƭƦ ƘƩƖƠƔ, 
ζƠƖƧƨƞƟư Ɠ ơƒƨƖƠƠƤ.

■ ƅƞ ƧƟƞƒƦ ƧƨƤ ƨƛƑơƞ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ, ζƤƩ ơƤƞƑƛƤƩƢ ơƚ ƖƢƨƖƱƘƚƞƚƦ/ƢƚƥƑ, 
ƚƔƢƖƞ ƖƢƨƖƢƖƟƠƑƧƚƞƦ ƨƤƩ ƪƭƨưƦ ƨƜƦ ƠƑơζƖƦ ƨƤƩ ƪƤƱƥƢƤƩ.

■ ƉƤ ƚơƖƘƞƒ ƬƓƢƚƨƖƞ Ƨƚ ζƤƠƱ ƩƬƜƠƒƦ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƚƦ. ŰƨƧƞ ơζƤƥƤƱƢ 
ƢƖ ƙƜơƞƤƩƥƘƜƝƤƱƢ ơƞƟƥƒƦ ƫƥƭơƖƨƞƟƒƦ ƙƞƖƪƤƥƒƦ. ŷƩƨư ƚƔƢƖƞ ƟƑƨƞ 
ƨƤ ƟƖƢƤƢƞƟư ƟƖƞ ƙƚƢ ƒƫƚƞ ƟƖơƔƖ ƚζƞƥƥƤƓ ζƑƢƭ ƧƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ. ƅƞ 
ƘƭƢƔƚƦ ƧƨƞƦ ƠƚζƨƒƦ ƠƖơƖƥƔƢƚƦ ƙƚ ƘƔƢƤƢƨƖƞ ƨƚƠƚƔƭƦ ƚơƖƘƞƒ. ŹƞƖ ƖƩƨư 
ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƚƔƢƖƞ ƨƥƖƫƞƒƦ. Ž ζƥƤƧƨƖƧƔƖ Ɩζư ƙƞƑƗƥƭƧƜ ƙƚƢ 
ƚζƜƥƚƑƛƚƨƖƞ Ɩζư ƖƩƨư.

■ ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƨƞƦ ƙƩƧƑƥƚƧƨƚƦ ƤƧơƒƦ, ζ.ƫ. ơƚƨƑ Ɩζư 
ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ ƬƖƥƞƤƱ, ζƤƠƱ ƖζƠƑ. ŸƑƠƨƚ ơƚƥƞƟƒƦ ƧƨƖƘưƢƚƦ ƫƩơư 
ƠƚơƤƢƞƤƱ Ƨ’ ƒƢƖ ƪƠƞƨƛƑƢƞ ƢƚƥƤƱ. ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƒƢƖ ƟƤƩƨƑƠƞ ơƒƧƖ 
ƧƨƤ ƙƤƫƚƔƤ, ƘƞƖ ƢƖ ƖζƤƪƱƘƚƨƚ ƨƜƢ ƚζƞƗƥƑƙƩƢƧƜ ƨƤƩ ƗƥƖƧơƤƱ. 
żƚƧƨƖƔƢƚƨƚ ƨƤ Ƣƚƥư ƘƞƖ 1 ƒƭƦ 2 ƠƚζƨƑ ơƚ ƨƜ ơƒƘƞƧƨƜ ƞƧƫƱ 
ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ŶƌƊƋŽ ƋƂƉƂƑƊƓƍƐƝ
ŹƞƖ ƢƖ ơƜƢ ƩζƤƧƨƤƱƢ ƛƜơƞƒƦ Ƥƞ ƙƞƑƪƤƥƚƦ ƚζƞƪƑƢƚƞƚƦ Ɩζư ƠƑƝƤƦ 
ƩƠƞƟư ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ, ζƥƤƧƒƣƨƚ ƨƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ζƤƩ ƖƢƖƪƒƥƤƢƨƖƞ ƧƨƤƢ 
ζƔƢƖƟƖ. ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ

■ ƞƧƫƩƥƑ ƟƖƝƖƥƞƧƨƞƟƑ Ɠ ƩƠƞƟƑ ƨƥƞƬƔơƖƨƤƦ,

ŤƂƓƊƋſ ƑƝƉƍƊƓƈ ŦƕƎƂƔƜƔƈƔƆƒ ŧƏſƄƈƓƈ

™‚ źƞƑƥƟƚƞƖ ƧƓơƖƨƤƦ: ‚ = ƂƞƟƥƓ = 10 ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ
źƞƑƥƟƚƞƖ ƧƓơƖƨƤƦ: ƒ = ƂƒƨƥƞƖ = 2 ƠƚζƨƑ 

„ = ƂƚƘƑƠƜ = 5 ƠƚζƨƑ

ƈƓơƖ ơƚƨƑ ƨƜ ƠƓƣƜ ƨƜƦ ƫƥƤƢƞƟƓƦ ƙƞƑƥƟƚƞƖƦ

™ƒ űƫƤƦ ζƠƓƟƨƥƤƩ: ‚ = On

űƫƤƦ ζƠƓƟƨƥƤƩ: ƒ= Off

ƈƓơƖ ƚζƞƗƚƗƖƔƭƧƜƦ ƟƖƨƑ ƨƤ ζƑƨƜơƖ ƚƢưƦ ζƠƓƟƨƥƤƩ
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■ ƣƱƧƨƥƚƦ ơƚƨƑƠƠƤƩ Ɠ ƘƩƖƠƞƤƱ ƘƞƖ ƨƤƢ ƟƖƝƖƥƞƧơư ƨƤƩ ƘƩƖƠƞƤƱ ƧƨƜƢ 
ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ,

■ ƣƱƧƨƥƚƦ ơƚƨƑƠƠƤƩ Ɠ ƘƩƖƠƞƤƱ ƘƞƖ ƨƤƢ ƟƖƝƖƥƞƧơư ƨƜƦ 
ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜƦ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ,

■ ƧƟƠƜƥƑ ƧƱƥơƖƨƖ ƨƥƞƬƔơƖƨƤƦ ƟƖƞ ƧƪƤƩƘƘƑƥƞƖ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ,

■ ƞƧƫƩƥƑ ƖƠƟƤƤƠƤƱƫƖ ƟƖƝƖƥƞƧƨƞƟƑ.

ƆƥƞƢ ƨƜ ƫƥƓƧƜ ζƠƱƢƚƨƚ ƟƖƠƑ ƨƖ ƟƖƞƢƤƱƥƘƞƖ ƧƪƤƩƘƘƖƥưζƖƢƖ.

ŤƌŽƃƆƒ ƋƂƊ ƆπƊƓƋƆƕžƒ
źƚƢ ƚƔƢƖƞ ζƑƢƨƤƨƚ ƖζƖƥƖƔƨƜƨƤ ƨƤ ƟƑƠƚƧơƖ ƨƜƦ ƩζƜƥƚƧƔƖƦ ƨƚƫƢƞƟƓƦ 
ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ. ƈƚ ơƚƥƞƟƒƦ ζƚƥƞζƨƲƧƚƞƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ 

ƖƢƨƞơƚƨƭζƔƧƚƨƚ Ƥƞ ƔƙƞƤƞ ƨƖ ƧƪƑƠơƖƨƖ. ƈƨƤƢ ƖƟưƠƤƩƝƤ ζƔƢƖƟƖ ƝƖ 
ƗƥƚƔƨƚ ơƚƥƞƟƒƦ ƧƩơƗƤƩƠƒƦ ƘƞƖ ƨƜƢ ƖƢƨƞơƚƨƲζƞƧƜ ƨƤƩ ƧƪƑƠơƖƨƤƦ.

ŲƀƎƂƋƂƒ ƃƌƂƃƞƎ

ŲƆƑƊƐƗſ ŶƌƊƋŽ ƋƂƉƂƑƊƓƍƐƝ

ƂζƥƤƧƨƞƢƓ ζƠƚƩƥƑ 
ƧƩƧƟƚƩƓƦ

żƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ: 
ƀƖƝƖƥƔƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƟƖƞ Ƨƨƚ-
ƘƢƲƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ơƖƠƖƟư ζƖƢƔ. ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞ-
ƚƔƨƚ ƩƘƥƑ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƨƛƖơƞƲƢ, ƣƱƧƨƥƚƦ 
ơƚƨƑƠƠƤƩ Ɠ ƘƩƖƠƞƤƱ ƘƞƖ ƨƤƢ ƟƖƝƖƥƞƧơư.

ŷƢƤƣƚƔƙƭƨƤƦ ƫƑƠƩƗƖƦ żƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ: 
ƀƖƝƖƥƔƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƟƖƞ Ƨƨƚ-
ƘƢƲƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ơƖƠƖƟư ζƖƢƔ. ŷζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ 
ƖơƒƧƭƦ ƨƤƩƦ ƠƚƟƒƙƚƦ Ɩζư ƑƠƖƨƖ ƖƧƗƚ-
ƧƨƔƤƩ, ƠƔζƤƦ, ƟƤƥƢ ƪƠƑƤƩƥ ƟƖƞ ƖƧζƥƑƙƞ 
ƖƩƘƤƱ. ƀƑƨƭ Ɩζ’ ƖƩƨƤƱƦ ƨƤƩƦ ƠƚƟƒƙƚƦ 
ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƙƜơƞƤƩƥƘƜƝƚƔ ƙƞƑƗƥƭƧƜ. ƈƨƜƢ 
ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ 
Ɠ ƧƨƖ ƚƞƙƞƟƑ ƟƖƨƖƧƨƓơƖƨƖ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ 
ζƥƤơƜƝƚƩƨƚƔƨƚ ƨƖ ƚƞƙƞƟƑ ƟƖƝƖƥƞƧƨƞƟƑ ƖƢƤ-
ƣƚƔƙƭƨƤƩ ƫƑƠƩƗƖ.

ƉƛƑơƞƖ ζưƥƨƖƦ ƊƘƥư ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƨƛƖơƞƲƢ: 
ƀƖƝƖƥƔƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ. ƂƜ 
ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƣƱƧƨƥƚƦ ƘƩƖƠƞƤƱ.

ƈƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ ƨƜƦ 
ζưƥƨƖƦ 
ƂƜƢ ƨƜƢ ƖƪƖƞƥƒƧƚƨƚ!

żƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ: 
ƀƖƝƖƥƔƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ, ơƜƢ 
ƨƥƔƗƚƨƚ. ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƣƱƧƨƥƚƦ ơƚƨƑƠ-
ƠƤƩ Ɠ ƘƩƖƠƞƤƱ ƘƞƖ ƨƤƢ ƟƖƝƖƥƞƧơư.

ŻƣƖƥƨƓơƖƨƖ żƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ: 
ƂƤƩƠƞƑƧƨƚ ƟƖƞ ƟƖƝƖƥƔƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ζƖƢƔ 
ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ Ɠ ơƞƖ ƗƤƱƥƨƧƖ.

ƌƲƥƤƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 
Ɩζư ƖƢƤƣƚƔƙƭƨƤ 
ƫƑƠƩƗƖ

żƚƧƨư ƙƞƑƠƩơƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƤƱ ζƞƑƨƭƢ Ɠ 
ƣƞƙưƢƚƥƤ: 
ƀƖƝƖƥƔƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ζƖƢƔ ƟƖƝƖƥƞƧơƤƱ ƟƖƞ Ƨƨƚ-
ƘƢƲƧƨƚ ơ’ ƒƢƖ ơƖƠƖƟư ζƖƢƔ. 
ƈƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ơƚƘƑƠƜƦ ƥƱζƖƢƧƜƦ: ƌƥƜƧƞơƤ-
ζƤƞƓƧƨƚ ƨƖ ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƑ ƪƤƱƥƢƤƩ ơưƢƤ 
ƧƨƤƢ ƟƥƱƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ƌƥƜƧƞơƤ-
ζƤƞƓƧƨƚ ƟƖƠƱƨƚƥƖ ƒƢƖ ƧƪƤƩƘƘƑƥƞ ƖƢƤƣƚƔ-
ƙƭƨƤƩ ƫƑƠƩƗƖ. ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ Ƨζƥƒƞ 
ƜƠƚƟƨƥƞƟƤƱ ƪƤƱƥƢƤƩ ƟƖƞ ƑƠƠƖ ƙƩƢƖƨƑ 
ƖζƤƥƥƩζƖƢƨƞƟƑ ƪƤƱƥƢƤƩ Ɠ ƩƠƞƟƑ ƨƥƞƬƔơƖ-
ƨƤƦ. ŷƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƚƔƢƖƞ ƚζƔƧƜƦ ƨƖ ƧƱƥơƖƨƖ 
ƨƥƞƬƔơƖƨƤƦ, ƨƖ ƨƥƖƫƞƑ ƧƪƤƩƘƘƑƥƞƖ ƟƖƞ ƨƖ 
ƟƖƝƖƥƞƧƨƞƟƑ ƟƖƨƧƖƥƤƠƲƢ. ŷƩƨƑ ƨƖ ƩƠƞƟƑ 
ƙƜơƞƤƩƥƘƤƱƢ ƘƥƖƨƧƤƩƢƞƒƦ ƧƨƜƢ ƚζƞƪƑƢƚƞƖ. 
ŷƪƓƧƨƚ ƨƞƦ ƚƧƭƨƚƥƞƟƒƦ ƚζƞƪƑƢƚƞƚƦ ƢƖ Ƨƨƚ-
ƘƢƲƧƤƩƢ ƟƖƠƑ.

ŲƆƑƊƐƗſ ŶƌƊƋŽ ƋƂƉƂƑƊƓƍƐƝ

ŤƌŽƃƈ ŲƊƉƂƎſ ƂƊƔƀƂ ţƎƔƊƍƆƔƞπƊƓƈ/ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƙƚ ƠƚƞƨƤƩƥƘƚƔ Ž ƖƧƪƑƠƚƞƖ ƚƔƢƖƞ ƫƖƠƖƧơƒƢƜ ƀƤƞƨƑƣƨƚ ƧƨƤ ƟƞƗƲƨƞƤ ƨƭƢ ƖƧƪƖƠƚƞƲƢ, ƚƑƢ Ɯ ƖƧƪƑ-
ƠƚƞƖ ƘƞƖ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƚƔƢƖƞ ƚƢƨƑƣƚƞ.

ƅ ƥƚƩơƖƨƤƠƓζƨƜƦ (ƪƞƦ) ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƧƩƢƙƚƙƚơƒ-
ƢƤƦ

ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƤ ƥƚƩơƖƨƤƠƓζƨƜ (ƪƞƦ) ƧƨƜƢ ζƥƔƛƖ.

źƞƖƟƤζƓ ƥƚƱơƖƨƤƦ ŻƠƒƘƣƨƚ, ƖƢ ƖƢƑƗƚƞ Ɯ ƠƑơζƖ ƨƤƩ ƙƭơƖƨƔƤƩ.

ŻƧƪƖƠơƒƢƤƦ ƫƚƞƥƞƧơưƦ ƀƖƨƚƗƑƧƨƚ/ƣƚƗƞƙƲƧƨƚ ƨƜƢ ƖƧƪƑƠƚƞƖ ƧƨƤ ƟƞƗƲƨƞƤ ƨƭƢ 
ƖƧƪƖƠƚƞƲƢ. ƂƚƨƑ Ɩζư ζƚƥƔζƤƩ 10 ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ 
ƖƢƚƗƑƧƨƚ/ƗƞƙƲƧƨƚ ƨƜƢ ƣƖƢƑ.

ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƖƢƖƗƤƧƗƓƢƤƩƢ ƨƥƔƖ 
ơƜƙƚƢƞƟƑ.

źƞƖƟƤζƓ ƥƚƱơƖƨƤƦ ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ƲƥƖ Ɩζư ƨƜƢ ƖƥƫƓ.

Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƙƚ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ Ƨƚ ƠƚƞƨƤƩƥ-
ƘƔƖ. ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ ơƞƖ ƫƥƤ-
ƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ƂƚƨƑ ƨƜ ƥƱƝơƞƧƜ ƙƚƢ ζƖƨƓƝƜƟƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ …. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … Ɠ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜ 
ƧƩƧƟƚƩƓ.

ƅ ƪƤƱƥƢƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƙƚƢ ƨƔƝƚ-
ƢƨƖƞ Ƨƚ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ.

Ž ζưƥƨƖ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƨƚƠƚƔƭƦ ƟƠƚƞƧƨƓ. ŻƠƒƘƣƨƚ, ƚƑƢ ƒƫƤƩƢ ơƖƘƟƲƧƚƞ ƩζƤƠƚƔơơƖƨƖ ƪƖƘƜƨƤƱ 
Ɠ ƟƑζƤƞƤ ƣƒƢƤ ƧƲơƖ ƧƨƜƢ ζưƥƨƖ. ŸƚƗƖƞƭƝƚƔƨƚ, ưƨƞ Ƥƞ 
ƚζƞƪƑƢƚƞƚƦ ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜƦ ƚƔƢƖƞ ƟƖƝƖƥƒƦ. ƀƤƞ-
ƨƑƣƨƚ, ƚƑƢ Ɯ ƧƨƚƘƖƢƤζƤƔƜƧƜ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ ƚƔƢƖƞ Ƨƨƥƞơ-
ơƒƢƜ.

ƉƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƙƚƢ ζƖƨƓƝƜƟƚ. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

ƉƖ ƪƖƘƜƨƑ ƛƚƧƨƖƔƢƤƢƨƖƞ ƖƥƘưƨƚƥƖ 
Ɩζ’ ư,ƨƞ ơƒƫƥƞ ƨƲƥƖ.

ƇƩƝơƔƧƨƜƟƚ ơƞƖ ơƞƟƥƓ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩ-
ơƑƨƭƢ.

ŻζƞƠƒƣƨƚ ơƞƖ ƩƬƜƠưƨƚƥƜ ƞƧƫƱ.

ƈƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ƨƤζƤƝƚƨƓƝƜƟƚ ơƞƖ ơƚƘƖƠƱƨƚƥƜ 
ζƤƧưƨƜƨƖ Ɩζ’ ư,ƨƞ ƧƩƢƓƝƭƦ.

źƞζƠƓ ζƤƧưƨƜƨƖ а ƧƫƚƙưƢ ƙƞζƠƑƧƞƤƦ ƫƥưƢƤƦ

ƉƖ ƪƖƘƜƨƑ ƓƨƖƢ ζƞƤ ƟƥƱƖ Ɩζ’ ư,ƨƞ ƧƩƢƓƝƭƦ. ŷƢƖƟƖƨƒƬƨƚ Ɠ ƘƩƥƔƧƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ƨƤ ƪƖƘƜƨư.

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž ƑƢƭ-ƟƑƨƭ ƨƚƠƚƔƖ 
ƧƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƖƢƖƗƤƧƗƓƢƚƞ.

Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ ƧƨƜ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ζƖƥƤƩƧƔ-
ƖƧƜƦ.

1.  ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ °±².
2.  ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ o ƘƞƖ 

3 ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ.

Ž ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ζƖƥƤƩƧƔƖƧƜƦ ƚƔƢƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ.
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ŮƈƎƝƍƂƔƂ ƓƖŽƌƍƂƔƐƒ

ƈƚ ƤƥƞƧơƒƢƖ ơƜƢƱơƖƨƖ ƧƪƑƠơƖƨƤƦ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƢƨƞơƚƨƭζƔƧƚƨƚ Ƥƞ 
ƔƙƞƤƞ ƨƖ ƧƪƑƠơƖƨƖ.

ŶπƈƑƆƓƀƂ ƔƆƗƎƊƋſƒ ƆƏƕπƈƑžƔƈƓƈƒ πƆƌƂƔƞƎ
ŻƑƢ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƖƦ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƚζƞƧƟƚƩƖƧƨƚƔ, ƗƥƔƧƟƚƨƖƞ ƧƨƜ ƙƞƑƝƚƧƓ 
ƧƖƦ Ɯ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ƨƭƢ ζƚƠƖƨƲƢ ƨƜƦ ƚƨƖƞƥƚƔƖƦ 
ơƖƦ. ŻơƚƔƦ ƗƥƔƧƟƤƩơƚ ζƑƢƨƤƨƚ ơƞƖ ƟƖƨƑƠƠƜƠƜ ƠƱƧƜ, ƚζƔƧƜƦ ƟƖƞ ƘƞƖ 
ƨƜƢ ƖζƤƪƩƘƓ ƨƭƢ ζƚƥƞƨƨƲƢ ƚζƞƧƟƒƬƚƭƢ ƨƤƩ ƨƚƫƢƞƟƤƱ.

ţƑƊƉƍƜƒ E ƋƂƊ ƂƑƊƉƍƜƒ FD
ŷƢƖƪƒƥƚƨƚ ƧƨƤ ƨƜƠƚƪƲƢƜơƖ ƨƤƢ ƖƥƞƝơư ζƥƤƮưƢƨƤƦ (ŷƥƞƝ. E) ƟƖƞ ƨƤƢ 
ƖƥƞƝơư ƟƖƨƖƧƟƚƩƓƦ ( ŷƥƞƝ. FD), ƘƞƖ ƢƖ ơζƤƥƤƱơƚ ƢƖ ƧƖƦ 
ƗƤƜƝƓƧƤƩơƚ ƧƭƧƨƑ. ƉƜƢ ζƞƢƖƟƔƙƖ ƨƱζƤƩ ơƚ ƨƤƩƦ ƖƥƞƝơƤƱƦ ƖƩƨƤƱƦ 
ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƨƜƢ ƗƥƚƔƨƚ, ƖƢƤƔƘƤƢƨƖƦ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ, ƙƚƣƞƑ. 
ŹƞƖ ƢƖ ơƜ ƫƥƚƞƖƧƨƚƔ ƢƖ ƬƑƫƢƚƨƚ ζƤƠƱ, Ƨƚ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ζƤƩ ƫƥƚƞƑƛƚƨƖƞ, 
ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƘƥƑƬƚƨƚ ƚƙƲ ƨƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ ƧƖƦ ƟƖƞ ƨƤƢ 
ƖƥƞƝơư ƨƜƠƚƪƲƢƤƩ ƨƜƦ ƩζƜƥƚƧƔƖƦ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ.

ƆƥƤƧƒƣƨƚ, ưƨƞ Ɯ ƚζƔƧƟƚƬƜ ƨƤƩ ƨƚƫƢƞƟƤƱ ƨƤƩ ƨơƓơƖƨƤƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ 
ζƚƠƖƨƲƢ ƧƨƜ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ƚƢưƦ ƚƧƪƖƠơƒƢƤƩ ƫƚƞƥƞƧơƤƱ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ 
ƙƭƥƚƑƢ, ƖƟươƖ ƟƖƞ ƟƖƨƑ ƨƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ƨƜƦ ƚƘƘƱƜƧƜƦ.

ƉƖ ƧƨƤƞƫƚƔƖ ƚζƞƟƤƞƢƭƢƔƖƦ ưƠƭƢ ƨƭƢ ƫƭƥƲƢ ƝƖ ƨƖ ƗƥƚƔƨƚ ƧƨƤƢ ζƔƢƖƟƖ 
ƊζƜƥƚƧƔƚƦ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ ζƤƩ ζƖƥƖƙƔƙƚƨƖƞ ơƖƛƔ. 

ŧƎƔƐƌſ ƆπƊƓƋƆƕſƒ ƋƂƊ ƓƕƍƃƐƕƌžƒ ƓƆ πƆƑƀπƔƙƓƈ ƃƌŽƃƈƒ

ŻơζƞƧƨƚƩƨƚƔƨƚ ƨƜƢ ƚơζƚƞƥƔƖ ƨƤƩ ƟƖƨƖƧƟƚƩƖƧƨƓ. ŰƨƧƞ ƚƣƖƧƪƖƠƔƛƚƨƚ, 
ưƨƞ Ɯ ƚζƞƧƟƚƩƓ ƘƔƢƚƨƖƞ Ɩζư ƚƟζƖƞƙƚƩơƒƢƤƩƦ ƨƚƫƢƞƟƤƱƦ ƨƤƩ ƧƒƥƗƞƦ, 

ζƤƩ ƚƔƢƖƞ ƚƣƤζƠƞƧơƒƢƤƞ ơƚ ƨƖ ƘƢƓƧƞƖ ƖƢƨƖƠƠƖƟƨƞƟƑ ƘƞƖ ƨƜ ƙƞƟƓ ƧƖƦ 
ƤƞƟƞƖƟƓ ƧƩƧƟƚƩƓ.

ŷƩƨƓ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ƖƢƨƖζƤƟƥƔƢƚƨƖƞ ƧƨƤ ζƥưƨƩζƤ EN 55011 Ɠ CISPR 
11. ŻƔƢƖƞ ƒƢƖ ζƥƤƮưƢ ƨƜƦ ƤơƑƙƖƦ 2, ƨƑƣƜ B.

ƅơƑƙƖ 2 ƧƜơƖƔƢƚƞ, ưƨƞ ƙƜơƞƤƩƥƘƤƱƢƨƖƞ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ơƚ ƧƟƤζư ƨƜ 
ƝƒƥơƖƢƧƜ ƨƭƢ ƨƥƤƪƔơƭƢ. ƉƑƣƜ B ƙƜƠƲƢƚƞ, ưƨƞ Ɯ ƧƩƧƟƚƩƓ ƚƔƢƖƞ 
ƟƖƨƑƠƠƜƠƜ ƘƞƖ ƤƞƟƞƖƟƓ ƫƥƓƧƜ.

ŵƆƗƎƊƋŽ ƓƔƐƊƗƆƀƂ

ţƕƔƜƍƂƔƐ ƓƝƓƔƈƍƂ πƑƐƄƑƂƍƍŽƔƙƎ
Ƃƚ ƨƤ ƖƩƨươƖƨƤ ƧƱƧƨƜơƖ ζƥƤƘƥƖơơƑƨƭƢ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ 
ζƖƥƖƧƟƚƩƑƧƚƨƚ ζƤƠƱ ƚƱƟƤƠƖ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ. ŻζƞƠƒƣƨƚ ƨƤ ζƥưƘƥƖơơƖ 
ƟƖƞ ƙƲƧƨƚ ƨƤ ƗƑƥƤƦ ƨƤƩ ƪƖƘƜƨƤƱ. ƉƜƢ ƞƙƖƢƞƟƓ ƥƱƝơƞƧƜ ƨƜƢ 
ƖƢƖƠƖơƗƑƢƚƞ ƨƤ ƖƩƨươƖƨƤ ƧƱƧƨƜơƖ ζƥƤƘƥƖơơƑƨƭƢ. ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ 
ƚζƞƠƒƣƚƨƚ ƖƢƑơƚƧƖ Ƨƚ 10 ζƥƤƘƥƑơơƖƨƖ.

ųƝƉƍƊƓƈ πƑƐƄƑŽƍƍƂƔƐƒ
ŷƪƤƱ ƚζƞƠƒƣƚƨƚ ƒƢƖ ζƥưƘƥƖơơƖ, ƥƩƝơƔƧƨƚ ƭƦ ƚƣƓƦ.

ƆƖƥƑƙƚƞƘơƖ ƧƨƜƢ ƚƞƟưƢƖ: ƆƥưƘƥƖơơƖ 2 ơƚ 1 ƟƞƠư ƗƑƥƤƦ.

ŷƢƤƔƣƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ.

1. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ o.

ƈƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ Ƥ ζƥƲƨƤƦ ƖƥƞƝơưƦ 
ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ.

ŮſƎƕƍƂ ƓƖŽƌƍƂƔƐƒ ŲƊƉƂƎſ ƂƊƔƀƂ ţƎƔƊƍƆƔƞπƊƓƈ / ŶπƜƅƆƊƏƈ

ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƨƤ ơƓƢƩơƖ ƧƪƑƠơƖ-
ƨƤƦ "E723".

Ž ζưƥƨƖ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƟƠƚƞƧơƒƢƜ ƧƭƧƨƑ. ŷƢƤƔƣƨƚ ƟƖƞ ƟƠƚƔƧƨƚ ƣƖƢƑ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƓ ơƚ ƨƤ 

ζƠƓƟƨƥƤ 3.

ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƨƤ ơƓƢƩơƖ ƧƪƑƠơƖ-
ƨƤƦ "Er1", "Er4", "Er18", "E305".

ƉƚƫƢƞƟư ƚƠƑƨƨƭơƖ. ƀƖƠƒƧƨƚ ƨƜƢ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ 
ζƚƠƖƨƲƢ.

ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƨƤ ơƓƢƩơƖ ƧƪƑƠơƖ-
ƨƤƦ "Er11". "ƉƤ ζƠƓƟƨƥƤ ơƑƘƟƭƧƚ"

ƉƖ ζƠƓƟƨƥƖ ƚƔƢƖƞ ƠƚƥƭơƒƢƖ Ɠ Ƥ ơƜƫƖƢƞ-
ƧơưƦ ƚƔƢƖƞ ơƖƘƟƭơƒƢƤƦ.

ƆƖƨƓƧƨƚ ưƠƖ ƨƖ ζƠƓƟƨƥƖ ƖƥƟƚƨƒƦ ƪƤƥƒƦ. ƀƖƝƖƥƔ-
Ƨƨƚ ƨƖ ζƠƓƟƨƥƖ ơƚ ƒƢƖ ƧƨƚƘƢư ζƖƢƔ. ŷƢƤƔƣƨƚ ƟƖƞ 
ƟƠƚƔƧƨƚ ƨƜƢ ζưƥƨƖ ƨƜƦ ƧƩƧƟƚƩƓƦ. ŻƑƢ ƖƩƨư ƙƚ ƗƤƜ-
ƝƑƚƞ, ƚƞƙƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƜƢ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒ-
ƨƜƧƜƦ ζƚƠƖƨƲƢ.

ţƑƊƉ. E
 

ţƑƊƉ. FD
 

ŶπƈƑƆƓƀƂ ƔƆƗƎƊƋſƒ 
ƆƏƕπƈƑžƔƈƓƈƒ πƆƌƂƔƞƎ O

 

GR 18 182 
ƖƧƨƞƟƓ ƫƥƒƭƧƜ

ƆƖƥƤƫƓ ƥƚƱơƖƨƤƦ 230 V, 50 Hz

ƂƒƘƞƧƨƜ ƧƩƢƤƠƞƟƓ ƧƩƢƙƚƙƚơƒƢƜ 
ƞƧƫƱƦ ƥƚƱơƖƨƤƦ

1990 W

ſƧƫƱƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 900 W (IEC 60705)

ƈƩƫƢưƨƜƨƖ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 2450 MHz

ŹƟƥƞƠ 1300 W

ŷƧƪƑƠƚƞƖ ƚƠƑƫ. 10

źƞƖƧƨƑƧƚƞƦ (ƊxƆxŸ)

а ƈƩƧƟƚƩƓ 38.2 x 59.5 x 32.0 cm

а ƌƲƥƤƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ 22.0 x 35.0 x 27.0 cm

ŰƠƚƘƫƤƦ VDE ƃƖƞ

ƈƓơƖ CE ƃƖƞ
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2.ŻζƞƠƒƣƨƚ ơƚ ƨƤ ƙƞƖƟưζƨƜ ƚζƞƠƤƘƓƦ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ ƨƤ ƚζƞƝƩơƜƨư 
ζƥưƘƥƖơơƖ.

3.ƆƖƨƓƧƨƚ ƣƖƢƑ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ o.

ƈƨƜƢ ƤƝưƢƜ ƒƢƙƚƞƣƜƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƭƦ ζƥƤƨƚƞƢươƚƢƤ 

ƗƑƥƤƦ ‹.†‹ ƟƞƠƑ.

4.ƇƩƝơƔƧƨƚ ơƚ ƨƤ ƙƞƖƟưζƨƜ ƚζƞƠƤƘƓƦ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ ƨƤ ƗƑƥƤƦ.

5.ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ….

ƉƤ ζƥưƘƥƖơơƖ ƣƚƟƞƢƑ. Ž ƫƥƤƢƞƟƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ ƨƥƒƫƚƞ ƪƖƢƚƥƑ ƟƖƞ 
ƚơƪƖƢƔƛƚƨƖƞ ƨƤ ƧƱơƗƤƠƤ x.

ŵƐ πƑƜƄƑƂƍƍƂ ƔƆƌƆƀƙƓƆ

ŰƢƖ ƧƓơƖ ƜƫƚƔ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƧƨƖơƖƨƑ ƢƖ ƝƚƥơƖƔƢƚƞ. ƈƨƜƢ ƒƢƙƚƞƣƜ 

ƪƖƔƢƚƨƖƞ 00:00. ƆƖƨƓƧƨƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƟƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƤƢ 
ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ. ƂζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƧƗƓƧƚƨƚ ƨƤ ƜƫƜƨƞƟư ƧƓơƖ ζƥưƭƥƖ 

ơƚ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖƦ ƨƤƩ ƥƤƠƤƘƞƤƱ ON.

ţƌƌƂƄſ πƑƐƄƑŽƍƍƂƔƐƒ

ƂƚƨƑ ƨƜƢ ƚƟƟƔƢƜƧƜ ƙƚƢ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƞ ζƠƒƤƢ Ƥ ƖƥƞƝơưƦ 
ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ ƟƖƞ ƨƤ ƗƑƥƤƦ.

ţƌƌƂƄſ Ɣƈƒ ƅƊŽƑƋƆƊƂƒ

ƈƨƤ ƖƩƨươƖƨƤ ƧƱƧƨƜơƖ ζƥƤƘƥƖơơƑƨƭƢ ƙƚƢ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƖƠƠƑƣƚƨƚ ƨƜ 
ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ŦƊƂƋƐπſ πƑƐƄƑŽƍƍƂƔƐƒ

ƀƥƖƨƓƧƨƚ ζƖƨƜơƒƢƤ ƨƤ ζƠƓƟƨƥƤ … ƘƞƖ ơƚƥƞƟƑ ƙƚƩƨƚƥưƠƚζƨƖ ƟƖƞ 
ƟƠƚƔƧƨƚ ƨƤƢ ƟƚƢƨƥƞƟư ƙƞƖƟưζƨƜ. Ž ƧƩƧƟƚƩƓ ƚƔƢƖƞ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ ƄƊƂ ƔƐ ƂƕƔƜƍƂƔƐ ƓƝƓƔƈƍƂ 
πƑƐƄƑƂƍƍŽƔƙƎ
ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ŸƘƑƠƨƚ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ Ɩζư ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ ƟƖƞ ƛƩƘƔƧƨƚ ƨƖ. ŻƑƢ ƙƚƢ 

ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƙƲƧƚƨƚ ƨƤ ƖƟƥƞƗƒƦ ƗƑƥƤƦ, ƧƨƥƤƘƘƩƠƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƤ 
ζƥƤƦ ƨƖ ƚζƑƢƭ Ɠ ζƥƤƦ ƨƖ ƟƑƨƭ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƘƞƖ ƨƖ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƖ ζƑƢƨƤƨƚ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ 
ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ, ζ.ƫ. Ɩζư ƘƩƖƠƔ, ƟƚƥƖơƞƟư Ɠ ƨƤ 

ƘƩƑƠƞƢƤ ƨƖƬƔ. ƆƥƤƧƒƣƨƚ Ƙƞ’ ƖƩƨư ƨƞƦ ƩζƤƙƚƔƣƚƞƦ ƚƣƖƥƨƜơƑƨƭƢ ƧƨƤ 
ζƔƢƖƟƖ ζƥƤƘƥƖơơƑƨƭƢ.

■ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ơƒƧƖ ƧƨƜƢ ƟƥƱƖ ƧƩƧƟƚƩƓ.

■ ŰƢƖƢ ζƔƢƖƟƖ ơƚ ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƨƥưƪƞơƖ, ƨƜƢ ƚƟƑƧƨƤƨƚ ζƚƥƞƤƫƓ 
ƗƑƥƤƩƦ ƟƖƞ ƨƖ ƖζƖƥƖƔƨƜƨƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ƧƨƤ ƨƒƠƤƦ ƧƨƞƦ 
ƩζƤƙƚƔƣƚƞƦ.

■ Ž ƥƱƝơƞƧƜ ƘƞƖ ƨƖ ƗƑƥƜ ζƤƩ ƗƥƔƧƟƤƢƨƖƞ ƒƣƭ Ɩζư ƨƜƢ ζƚƥƞƤƫƓ 
ƗƑƥƤƩƦ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƙƩƢƖƨƓ.

■ ƈƚ ζƤƠƠƑ ƪƖƘƜƨƑ ơƚƨƑ Ɩζư ƠƔƘƤ ƫƥưƢƤ ƖƟƤƱƨƚ ƒƢƖ ƧƓơƖ. ŹƩƥƔƧƨƚ 
ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ Ɠ ƖƢƖƟƖƨƒƬƨƚ ƨƖ.

ŰƆπŽƄƙƍƂ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƆƖƘƲƧƨƚ ƟƖƞ ƖζƤƝƜƟƚƱƧƨƚ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ƟƖƨƑ ƨƤ ƙƩƢƖƨư Ƨƚ ƠƚζƨƒƦ 

ơƚƥƔƙƚƦ ƧƨƤƩƦ -18 °C.

■ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƖ ƟƖƨƚƬƩƘơƒƢƖ ƨƥưƪƞơƖ ζƑƢƭ Ƨ’ ƒƢƖ ƥƜƫư ƧƟƚƱƤƦ, 
ζ.ƫ. ƒƢƖ ƘƩƑƠƞƢƤ ζƞƑƨƤ Ɠ ƒƢƖ ζƞƑƨƤ ζƤƥƧƚƠƑƢƜƦ.

■ ƂƚƨƑ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ ƖƪƓƧƨƚ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ƖƟươƖ 10 ƒƭƦ 30 ƠƚζƨƑ 
ƘƞƖ ƨƜƢ ƚƣƞƧƤƥƥưζƜƧƜ ƨƜƦ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖƦ.

■ ƀƖƨƑ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ, ƨƭƢ ζƤƩƠƚƥƞƟƲƢ Ɠ ƨƭƢ ƬƖƥƞƲƢ 
ƙƜơƞƤƩƥƘƚƔƨƖƞ ƩƘƥư. ƀƖƨƑ ƨƤ ƘƱƥƞƧơƖ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƖƩƨư ƨƤ 
ƩƘƥư ƟƖƞ Ƨƚ ƟƖơƔƖ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ơƜƢ ƨƤ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ Ɠ ơƜƢ ƨƤ 
ƖƪƓƧƚƨƚ ƢƖ ƒƥƝƚƞ Ƨƚ ƚζƖƪƓ ơƚ ƑƠƠƖ ƨƥưƪƞơƖ.

■ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƤ ƗƤƙƞƢư, ƨƤ ƖƥƢƔƧƞƤ ƟƖƞ ƨƤ ƫƤƞƥƞƢư ƟƥƒƖƦ ζƥƲƨƖ 
ơƚ ƨƜ ơƚƥƞƑ ƨƤƩ ƠƔζƤƩƦ ζƥƤƦ ƨƖ ƟƑƨƭ ζƑƢƭ ƧƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ.

■ ƄƚζƖƘƲƧƨƚ ƨƤ ƬƭơƔ ơưƢƤ ƧƨƜƢ ƖζƖƥƖƔƨƜƨƜ ζƤƧưƨƜƨƖ. 
źƞƖƪƤƥƚƨƞƟƑ ơζƖƘƞƖƨƚƱƚƞ ƘƥƓƘƤƥƖ. 

■ ŷζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ơƚƨƑ ƨƤ ƘƱƥƞƧơƖ ƨƤƢ ƓƙƜ ƣƚζƖƘƭơƒƢƤ ƟƞơƑ.

■ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƤ ƤƠưƟƠƜƥƤ ζƤƩƠƚƥƞƟư ζƥƲƨƖ ơƚ ƨƜ ơƚƥƞƑ ƨƤƩ 
ƧƨƓƝƤƩƦ, ƨƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ζƤƩƠƚƥƞƟƲƢ ơƚ ƨƜ ơƚƥƞƑ ƨƜƦ ζƒƨƧƖƦ ζƑƢƭ 
ƧƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ.

ŲƂƔŽƔƆƒ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ŸƥƖƧƨƒƦ ζƖƨƑƨƚƦ ƫƭƥƔƦ ƪƠƤƱƙƖ: ƀưƬƨƚ ƨƞƦ Ƨƚ ƤơƤƞươƤƥƪƖ 

ơƚƘƑƠƖ ƟƤơơƑƨƞƖ. ŹƞƖ ƟƑƝƚ 100 Ƙƥ. ζƖƨƑƨƚƦ ζƥƤƧƝƒƧƨƚ 
2 ƟƤƩƨƖƠƞƒƦ Ƣƚƥư ƟƖƞ ƠƔƘƤ ƖƠƑƨƞ.

■ ŸƥƖƧƨƒƦ ζƖƨƑƨƚƦ ơƚ ƪƠƤƱƙƖ: ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ ζƖƨƑƨƚƦ ƨƤƩ ƔƙƞƤƩ 
ơƚƘƒƝƤƩƦ. ƆƠƱƢƨƚ ƨƞƦ ƟƖƞ ƨƥƩζƓƧƨƚ ƨƜ ƪƠƤƱƙƖ ơƚƥƞƟƒƦ ƪƤƥƒƦ. 
ŸƑƠƨƚ ƨƞƦ ζƖƨƑƨƚƦ, ưƨƖƢ ƚƔƢƖƞ ƖƟươƖ ƩƘƥƒƦ, ơƒƧƖ Ƨ’ ƒƢƖ 
ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ ƫƭƥƔƦ Ƣƚƥư.

ųƝƇƊ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƉƤ ƥƱƛƞ ƖƪƥƔƛƚƞ ζƤƠƱ ƧƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ. ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ Ƙƞ’ ƖƩƨư ƒƢƖ 

ƬƜƠư ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ ơƚ ƟƖζƑƟƞ. ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƤ ƟƖƝƖƥư ƗƑƥƤƦ 
(ƫƭƥƔƦ ƩƘƥư). ƆƥƤƧƝƒƧƨƚ Ƣƚƥư ƙƱƤ ƒƭƦ ƙƩươƞƧƞ ƪƤƥƒƦ ƨƜƦ 
ζƤƧưƨƜƨƖƦ ƨƤƩ ƥƩƛƞƤƱ.

■ ƂƜ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ ƥƱƛƞ Ƨƚ ƧƖƟƤƩƠƑƟƞ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

ŭƂƗƂƎƊƋŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ƪƥƒƧƟƖ: ƀưƬƨƚ ƨƖ ƠƖƫƖƢƞƟƑ Ƨƚ ƤơƤƞươƤƥƪƖ ơƚƘƑƠƖ 

ƟƤơơƑƨƞƖ. ŹƞƖ ƟƑƝƚ 100 Ƙƥ. ζƥƤƧƝƒƧƨƚ 2 ƟƤƩƨƖƠƞƒƦ ƨƜƦ ƧƤƱζƖƦ 
Ƣƚƥư.

■ ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ƟƖƨƚƬƩƘơƒƢƖ: ƀƖƨƑƠƠƜƠƖ ƚƔƢƖƞ ơưƢƤ ƛƚơƖƨƞƧơƒƢƖ, ơƜ 
ζƥƤƗƥƖƧơƒƢƖ ƠƖƫƖƢƞƟƑ. ƉƖ ƟƖƨƖƬƩƘơƒƢƖ ƠƖƫƖƢƞƟƑ ơƚ ƧƑƠƨƧƖ 
ƧƖƢƨƞƘƔ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ. ƆƥƤƧƝƒƧƨƚ 1 ƒƭƦ 2 ƟƤƩƨƖƠƞƒƦ Ƣƚƥư 
ƖƢƑ 100 Ƙƥ. ƈƨƤ ƧζƖƢƑƟƞ ƟƖƞ ƧƨƤ ƟưƟƟƞƢƤ ƠƑƫƖƢƤ ơƜƢ 
ζƥƤƧƝƒƧƚƨƚ Ƣƚƥư.

ŹƈƔžƒ πƂƔŽƔƆƒ ƓƔƐ ƖƐƝƑƎƐ

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ ζƖƨƑƨƚƦ ƨƤƩ ƔƙƞƤƩ ơƚƘƒƝƤƩƦ. ƆƠƱƢƨƚ ƨƞƦ 
ƟƖƞ ƨƥƩζƓƧƨƚ ƨƜ ƪƠƤƱƙƖ ơƚƥƞƟƒƦ ƪƤƥƒƦ. ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƞƦ ζƖƨƑƨƚƦ 
ζƑƢƭ ƧƨƜ ƧƫƑƥƖ, ưƨƖƢ ƚƔƢƖƞ ƖƟươƖ ƩƘƥƒƦ.

ŮƊƓŽ ƋƐƔƜπƐƕƌƂ

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƖ ơƞƧƑ ƟƤƨưζƤƩƠƖ ơƚ ƨƜ ơƚƥƞƑ ƨƜƦ ζƒƨƧƖƦ 
ζƥƤƦ ƨƖ ƚζƑƢƭ ζƑƢƭ ƧƨƜ ƧƫƑƥƖ. ŹƞƖ ƢƖ ƧƩƠƠƒƘƚƨƖƞ ƨƤ ƠƔζƤƦ Ɠ Ƥ 
ƫƩơưƦ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ ζƤƩ ƧƨƑƛƚƞ, ƨƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ ƨƜ ƧƫƑƥƖ ƧƨƤ ƘƩƑƠƞƢƤ 
ƨƖƬƔ.
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ŸƑƜƎƐƊ ƈƑƆƍƀƂƒ

ƂƚƥƞƟƑ ƪƖƘƜƨƑ ƫƥƚƞƑƛƤƢƨƖƞ, ơƚƨƑ ƨƤ ƨƒƠƤƦ ƨƤƩ ζƥƤƘƥƑơơƖƨƤƦ, 
ƖƟươƖ ƠƔƘƤ ƫƥưƢƤ ƜƥƚơƔƖƦ ƧƨƤ ƪƤƱƥƢƤ.

ŲƀƎƂƋƂƒ πƑƐƄƑƂƍƍŽƔƙƎ

ŦƐƋƊƍŽƓƔƈƋƂƎ ƄƊƂ ƆƓŽƒ, ƓƔƐ ƅƊƋƜ ƍƂƒ ƆƑƄƂƓƔſƑƊƐ ƍƂƄƆƊƑƊƋſƒ
ŻƙƲ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ơƞƖ ƚζƞƠƤƘƓ Ɩζư ƪƖƘƜƨƑ ƟƖƞ ƨƞƦ ƖƢƨƔƧƨƤƞƫƚƦ ƞƙƖƢƞƟƒƦ 
ƥƩƝơƔƧƚƞƦ. ƈƖƦ ƙƚƔƫƢƤƩơƚ, ζƤƞƖ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ ƚƔƢƖƞ 
ƟƖƨƖƠƠƜƠưƨƚƥƜ ƘƞƖ ƨƤ ƪƖƘƜƨư ƧƖƦ. žƖ ƗƥƚƔƨƚ ƧƩơƗƤƩƠƒƦ ƘƞƖ ƨƖ 
ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ ƟƖƞ ƘƞƖ ƨƜƢ ζƥƤƚƨƤƞơƖƧƔƖ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƅƞ ƨƞơƒƦ ƨƭƢ ζƞƢƑƟƭƢ ƞƧƫƱƤƩƢ ζƑƢƨƤƨƚ ƘƞƖ ƨƜƢ ƨƤζƤƝƒƨƜƧƜ Ƨƚ 

ƟƥƱƤ ƟƖƞ ƑƙƚƞƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ƆƥƤƝƚƥơƑƢƚƨƚ ơưƢƤ, ưƨƖƢ 
ƖƢƖƪƒƥƚƨƖƞ ƧƨƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ. ƆƥƞƢ ƨƜ ƫƥƓƧƜ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ưƠƖ ƨƖ 
ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ Ɩζư ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ, ƨƖ ƤζƤƔƖ ƙƚ ƫƥƚƞƑƛƚƧƨƚ.

■ ƅƞ ƨƞơƒƦ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ƧƨƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ ƚƔƢƖƞ ƚƢƙƚƞƟƨƞƟƒƦ ƨƞơƒƦ. ŷƩƨƒƦ 
ƚƣƖƥƨƲƢƨƖƞ Ɩζư ƨƜƢ ζƤƞưƨƜƨƖ ƟƖƞ ƨƜ ƧƱƧƨƖƧƜ ƨƭƢ ƨƥƤƪƔơƭƢ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ ƨƖ ƧƩơζƖƥƖƙƞƙươƚƢƖ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ. ƆƥưƧƝƚƨƖ 
ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƨƖ ζƥƤơƜƝƚƩƨƚƔƨƚ ƭƦ ƚƞƙƞƟƑ ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ 
ƧƨƖ ƚƞƙƞƟƑ ƟƖƨƖƧƨƓơƖƨƖ Ɠ ƧƨƜƢ ƩζƜƥƚƧƔƖ ƨƚƫƢƞƟƓƦ ƚƣƩζƜƥƒƨƜƧƜƦ 
ζƚƠƖƨƲƢ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ζƞƑƧƨƥƚƦ, ưƨƖƢ ƝƒƠƚƨƚ ƢƖ ƗƘƑƠƚƨƚ ƟƖƩƨƑ 
ƚƣƖƥƨƓơƖƨƖ Ɠ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ Ɩζư ƨƤ ƫƲƥƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

ŰƆπŽƄƙƍƂ, ƇžƓƔƂƍƂ ƋƂƊ ƍƂƄƆƀƑƆƍƂ ƍƆ 
ƍƊƋƑƐƋƝƍƂƔƂ
ƈƨƤƩƦ ƖƟưƠƤƩƝƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ ƝƖ ƗƥƚƔƨƚ ζƤƠƠƒƦ ƙƩƢƖƨưƨƜƨƚƦ ƟƖƞ ƨƞơƒƦ 
ƥƱƝơƞƧƜƦ ƘƞƖ ƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ.

ƅƞ ƨƞơƒƦ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ƧƨƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ ƚƔƢƖƞ ƚƢƙƚƞƟƨƞƟƒƦ ƨƞơƒƦ. ŷƩƨƒƦ Ƥƞ 
ƨƞơƒƦ ƚƣƖƥƨƲƢƨƖƞ Ɩζư ƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ, ƨƜƢ ζƤƞưƨƜƨƖ, ƨƜ 
ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ ƟƖƞ ƨƜ ƧƱƧƨƖƧƜ ƨƭƢ ƨƥƤƪƔơƭƢ.

ƈƨƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ ƙƔƢƤƢƨƖƞ ζƤƠƠƒƦ ƪƤƥƒƦ ζƚƥƞƤƫƒƦ ƫƥƤƢƞƟƓƦ ƙƞƑƥƟƚƞƖƦ. 
ƇƩƝơƔƧƨƚ ζƥƲƨƖ ƨƤ ơƞƟƥưƨƚƥƤ ƫƥưƢƤ ƟƖƞ ζƖƥƖƨƚƔƢƚƨƒ ƨƤƢ, ƚƑƢ ƚƔƢƖƞ 
ƖζƖƥƖƔƨƜƨƤ.

ƂζƤƥƚƔ ƢƖ ƧƩơƗƚƔ ƢƖ ƒƫƚƨƚ ƙƞƖƪƤƥƚƨƞƟƒƦ ζƤƧưƨƜƨƚƦ, Ɩζ’ ƖƩƨƒƦ ζƤƩ 
ƖƢƖƪƒƥƤƢƨƖƞ ƧƨƤƩƦ ζƔƢƖƟƚƦ. ŹƞƖ ƨƤ ƧƟƤζư ƖƩƨưƢ ƩζƑƥƫƚƞ ƒƢƖƦ 
ζƥƖƟƨƞƟưƦ ƟƖƢưƢƖƦ: 
źƞζƠƑƧƞƖ ζƤƧưƨƜƨƖ - ƧƫƚƙưƢ ƙƞζƠƑƧƞƖ ƙƞƑƥƟƚƞƖ, 
ƂƞƧƓ ζƤƧưƨƜƨƖ - ơƞƧƓ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ŻƢƙƞƑơƚƧƖ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƖƢƖƟƖƨƒƬƚƨƚ Ɠ ƢƖ ƘƩƥƔƧƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ 
ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƚƦ ƪƤƥƒƦ. ŻƠƒƘƫƚƨƚ ƨƜ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ.

ŰƆπŽƄƙƍƂ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƖ ƟƖƨƚƬƩƘơƒƢƖ ƨƥưƪƞơƖ Ƨ’ ƒƢƖ ƖƢƤƞƫƨư ƙƤƫƚƔƤ 

ζƑƢƭ ƧƨƤƢ ζƑƨƤ ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

■ ŹƩƥƔƧƨƚ Ɠ ƖƢƖƟƖƨƒƬƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ 1 ƒƭƦ 2 ƪƤƥƒƦ. ƉƖ 
ơƚƘƑƠƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƨƖ ƘƩƥƔƧƚƨƚ ζƤƠƠƒƦ ƪƤƥƒƦ.

■ ƀƖƨƑ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ, ƨƭƢ ζƤƩƠƚƥƞƟƲƢ Ɠ ƨƭƢ ƬƖƥƞƲƢ 
ƙƜơƞƤƩƥƘƚƔƨƖƞ ƩƘƥư. ƀƖƨƑ ƨƤ ƘƱƥƞƧơƖ ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƖƩƨư ƨƤ 
ƩƘƥư ƟƖƞ Ƨƚ ƟƖơƔƖ ζƚƥƔζƨƭƧƜ ơƜƢ ƨƤ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƚƨƚ Ɠ ơƜƢ ƨƤ 
ƖƪƓƧƚƨƚ ƢƖ ƒƥƝƚƞ Ƨƚ ƚζƖƪƓ ơƚ ƑƠƠƖ ƨƥưƪƞơƖ.

■ ŷƪƓƧƨƚ ƨƖ ƣƚζƖƘƭơƒƢƖ ƨƥưƪƞơƖ ƢƖ ƜƥƚơƓƧƤƩƢ ƖƟươƖ 10 ƒƭƦ 
30 ƠƚζƨƑ Ƨƚ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ ζƚƥƞƗƑƠƠƤƢƨƤƦ, ƘƞƖ ƨƜƢ ƚƣƞƧƤƥƥưζƜƧƜ 
ƨƜƦ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖƦ. ƈƨƖ ζƤƩƠƚƥƞƟƑ ơζƤƥƚƔƨƚ ơƚƨƑ ƢƖ ƗƘƑƠƚƨƚ ƨƖ 
ƚƢƨưƧƝƞƖ.

ŷƂƄƈƔƜ ŸƑƜƎƐƒ ƈƑƆƍƀƂƒ

ƁƖƫƖƢƞƟƑ ζƚƥƔζƤƩ 5 ƠƚζƨƑ

ƆƖƨƑƨƚƦ ζƚƥƔζƤƩ 5 ƠƚζƨƑ. ƆƥƲƨƖ ƫƱƧƨƚ ƨƤ Ƣƚƥư ζƤƩ 
ƙƜơƞƤƩƥƘƓƝƜƟƚ.

ƇƱƛƞ 5 ƒƭƦ 10 ƠƚζƨƑ

ŷƂƄƈƔƜ ŸƑƜƎƐƒ ƈƑƆƍƀƂƒ

ţƑƊƉƍƜƒ πƑƐ-
ƄƑŽƍƍƂƔƐƒ

ŬƂƔŽƌƌƈƌƂ ƔƑƜƖƊƍƂ ŲƆƑƊƐƗſ ƃŽƑƐƕƒ ƓƆ 
ƋƊƌŽ

ŮƂƄƆƊƑƊƋƜ ƓƋƆƝƐƒ / ƆƏƂƑƔſƍƂƔƂ, 
ƝƘƐƒ ƔƐπƐƉžƔƈƓƈƒ

ŰƆπŽƄƙƍƂ

P1
ƀƥƒƖƦ ƟƖƞ ζƤƩƠƚƥƞƟƑ ƍƜƨư, ƠƚζƨƑ ƟƤơơƑƨƞƖ ƟƥƒƖƨƤƦ, 
ƟƞơƑƦ, ƟƤƨưζƤƩƠƤ, ƟưƨƖ, ζƑζƞƖ

0,2 - 2,0 ƟƞƠƑ ƇƜƫư ƧƟƚƱƤƦ ƫƭƥƔƦ ƟƖζƑƟƞ.

P2 ƍƑƥƞ ƅƠưƟƠƜƥƤ ƬƑƥƞ, ƪƞƠƒƨƤ ƬƖƥƞƤƱ, ơζƥƞƛưƠƖ ƬƖƥƞƤƱ 0,1 - 1,0 ƟƞƠƑ ƇƜƫư ƧƟƚƱƤƦ ƫƭƥƔƦ ƟƖζƑƟƞ.

P3
ƍƭơƔ ƟƖƞ ƘƠƩƟƑ* 
ƍƭơƔ, ƤƠưƟƠƜƥƤ, ƧƨƥƤƘƘƩƠư Ɠ ơƖƟƥƤƩƠư, ƬƭơƔ Ƨƚ 
ƪƒƨƚƦ, ƟƒƞƟ, ƘƠƩƟư ơƚ ơƖƘƞƑ, ƘƠƩƟư ơƚ ƪƥƤƱƨƖ

0,2 - 1,5 ƟƞƠƑ ƇƜƫư ƧƟƚƱƤƦ ƫƭƥƔƦ ƟƖζƑƟƞ.

ŮƂƄƆƀƑƆƍƂ

P4
ƆƖƨƑƨƚƦ 

ŸƥƖƧƨƒƦ ζƖƨƑƨƚƦ ƫƭƥƔƦ ƪƠƤƱƙƖ, ƗƥƖƧƨƒƦ ζƖƨƑƨƚƦ ơƚ 
ƪƠƤƱƙƖ

0,2 а 1,0 ƟƞƠƑ ƈƟƚƱƤƦ ơƚ ƟƖζƑƟƞ.

P5 ƇƱƛƞ 0,05 а 0,3 ƟƞƠƑ ƍƜƠư ƧƟƚƱƤƦ ơƚ ƟƖζƑƟƞ.

P6
ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ƪƥƒƧƟƖ 
ƀƤƩƢƤƩζƔƙƞ, ơζƥưƟƤƠƤ, ƟƖƥưƨƖ, ƘƤƘƘƩƠƤƟƥƑơƗƜ, 
ζƥƑƧƤ, ζƞζƚƥƞƒƦ, ƟƤƠƤƟƩƝƑƟƞƖ

0,15 а 1,0 ƟƞƠƑ ƈƟƚƱƤƦ ơƚ ƟƖζƑƟƞ.

P7
ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ƟƖƨƚƬƩƘơƒƢƖ 

ƀƤƩƢƤƩζƔƙƞ, ơζƥưƟƤƠƤ, ƟƖƥưƨƖ, ƘƤƘƘƩƠƤƟƥƑơƗƜ, ƟưƟ-
ƟƞƢƤ ƠƑƫƖƢƤ, ƧζƖƢƑƟƞ

0,15 а 1,0 ƟƞƠƑ ƈƟƚƱƤƦ ơƚ ƟƖζƑƟƞ.

P8
ƍƜƨƒƦ ζƖƨƑƨƚƦ ƧƨƤ ƪƤƱƥƢƤ 
ŸƑƥƤƦ ƟƑƝƚ ζƖƨƑƨƖƦ ζƚƥƔζƤƩ 200 Ƙƥ. - 250 Ƙƥ.

0,2 а 1,5 ƟƞƠƑ ƈƫƑƥƖ

P9 ƈƤƩƪƠƒ, ƟƖƨƚƬƩƘơƒƢƤ ζ.ƫ. ƠƖƛƑƢƞƖ 0,3 а 1,0 ƟƞƠƑ

P10 ƀƤƨưζƤƩƠƤ, ơƞƧư 0,5 а 1,8 ƟƞƠƑ ŹƩƑƠƞƢƤ ƨƖƬƔ ƟƖƞ ƧƫƑƥƖ

ƆƥƤƧƒƣƨƚ ƨƖ ƧƓơƖƨƖ ƘƞƖ ƨƤ ƖƢƖƟƑƨƚơƖ ƟƖƞ ƨƤ ƘƱƥƞƧơƖ.

* ŷƟƖƨƑƠƠƜƠƚƦ ƚƔƢƖƞ ƨƤƱƥƨƚƦ ơƚ ƧƖƢƨƞƘƔ, ƘƠƩƟƑ ơƚ ƟƥƒơƖ, ƘƠƩƟƑ ơƚ ƘƠƑƧƤ Ɠ ơƚ ƛƚƠƖƨƔƢƖ.
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ŰƆπŽƄƙƍƂ, ƇžƓƔƂƍƂ ſ ƍƂƄƆƀƑƆƍƂ ƋƂƔƆƘƕƄƍžƎƙƎ ƖƂƄƈƔƞƎ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ŷƪƖƞƥƒƧƨƚ ƨƖ ƒƨƤƞơƖ ƪƖƘƜƨƑ Ɩζư ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ. ƈƚ ơƖƘƚƞƥƞƟư 

ƧƟƚƱƤƦ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ƛƚƧƨƖƔƢƤƢƨƖƞ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ 
ƘƥƜƘƤƥưƨƚƥƖ ƟƖƞ ƤơƤƞươƤƥƪƖ. ƉƖ ƙƞƖƪƤƥƚƨƞƟƑ ƧƩƧƨƖƨƞƟƑ ƨƤƩ 
ƪƖƘƜƨƤƱ ƙƚ ƛƚƧƨƖƔƢƤƢƨƖƞ ƨƤ ƔƙƞƤ ƘƥƓƘƤƥƖ.

■ ƉƖ ƠƚζƨƑ ƪƖƘƜƨƑ ơƖƘƚƞƥƚƱƤƢƨƖƞ ƘƥƜƘƤƥưƨƚƥƖ Ɩζư ƨƖ ƫƤƢƨƥƑ. Źƞ’ 
ƖƩƨư ƟƖƨƖƢƒơƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ơƒƧƖ ƧƨƤ ƧƟƚƱƤƦ Ƨƚ ơƞƟƥư ƟƖƨƑ ƨƤ 
ƙƩƢƖƨưƢ ƱƬƤƦ. źƚƢ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƨƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ƨƤ ƒƢƖ 
ζƑƢƭ ƧƨƤ ƑƠƠƤ.

■ ƀƖƠƱζƨƚƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ. ŻƑƢ ƙƚƢ ƒƫƚƨƚ ƒƢƖ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ 
ƟƖζƑƟƞ ƘƞƖ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƧƖƦ, ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ ƒƢƖ ζƞƑƨƤ Ɠ ƚƞƙƞƟƓ 
ơƚơƗƥƑƢƜ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ.

■ ŻƢƙƞƑơƚƧƖ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƖƢƖƟƖƨƒƬƚƨƚ Ɠ ƢƖ ƘƩƥƔƧƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ 
2 ƒƭƦ 3 ƪƤƥƒƦ.

■ ƂƚƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƖƪƓƧƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ƢƖ ƜƥƚơƓƧƤƩƢ ƘƞƖ 2 ƒƭƦ 
5 ƠƚζƨƑ ƘƞƖ ƨƜƢ ƚƣƞƧƤƥƥưζƜƧƜ ƨƜƦ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖƦ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƘƑƢƨƞƖ Ɠ ζƞƑƧƨƥƚƦ, ưƨƖƢ 
ƝƒƠƚƨƚ ƢƖ ƗƘƑƠƚƨƚ ƨƖ ζƞƖƨƞƟƑ/ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ.

■ Ž ƫƖƥƖƟƨƜƥƞƧƨƞƟƓ ƘƚƱƧƜ ƨƭƢ ƪƖƘƜƨƲƢ ƙƞƖƨƜƥƚƔƨƖƞ Ƨƚ ơƚƘƑƠƤ 
ƗƖƝơư. Źƞ’ ƖƩƨư ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƤƞƟƤƢƤơƞƟƑ ƨƤ ƖƠƑƨƞ 
ƟƖƞ ƨƖ ơζƖƫƖƥƞƟƑ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƧƨƤƢ ζƑƨƤ ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

ŰƆπŽƄƙƍƂ ŤŽƑƐƒ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƓƆ W, ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ 
ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ƀƥƒƖƦ ƤƠưƟƠƜƥƤ, ƗƤƙƞƢư, ơƤƧƫƖƥƔƧƞƤ 
Ɠ ƫƤƞƥƞƢư (ơƚ ƟƖƞ ƫƭƥƔƦ ƟưƟƟƖƠƖ)

800 Ƙƥ. 180 W, 15 ƠƚζƨƑ + 90 W, 15а25 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ζƤƠƠƒƦ ƪƤƥƒƦ

1 ƟƞƠư 180 W, 20 ƠƚζƨƑ + 90 W, 20-30 ƠƚζƨƑ

1,5 ƟƞƠƑ 180 W, 25 ƠƚζƨƑ + 90 W, 25-30 ƠƚζƨƑ

ƀƥƒƖƦ Ƨƚ ƟƤơơƑƨƞƖ Ɠ ƪƒƨƚƦ, ƗƤƙƞƢư, 
ơƤƧƫƖƥƔƧƞƤ Ɠ ƫƤƞƥƞƢư

200 Ƙƥ. 180 W, 5-8 ƠƚζƨƑ + 90 W, 5-10 ƠƚζƨƑ ƀƖƨƑ ƨƤ ƘƱƥƞƧơƖ ƫƭƥƔƧƨƚ ƨƖ ƣƚζƖƘƭơƒƢƖ 
ƟƤơơƑƨƞƖ ơƚƨƖƣƱ ƨƤƩƦ

500 Ƙƥ. 180 W, 8-11 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ

800 Ƙƥ. 180 W, 12-15 ƠƚζƨƑ + 90 W, 15-20 ƠƚζƨƑ

ƀƞơƑƦ, ƖƢƑơƚƞƟƨƤƦ 200 Ƙƥ. 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ζƤƠƠƒƦ ƪƤƥƒƦ, ƖζƤơƖƟƥƱƢƚƨƚ ƨƤ 
ƟƥƒƖƦ ζƤƩ ƒƫƚƞ ƓƙƜ ƣƚζƖƘƲƧƚƞ

500 Ƙƥ. 180 W, 5 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ

800 Ƙƥ. 180 W, 10 ƠƚζƨƑ + 90 W, 15-20 ƠƚζƨƑ

ƆƤƩƠƚƥƞƟƑ Ɠ ƟƤơơƑƨƞƖ ζƤƩƠƚƥƞƟƲƢ 600 Ƙƥ. 180 W, 8 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ζƤƠƠƒƦ ƪƤƥƒƦ

1,2 ƟƞƠƑ 180 W, 15 ƠƚζƨƑ + 90 W, 20-25 ƠƚζƨƑ

ƋƞƠƒƨƤ ƬƖƥƞƤƱ, ơζƥƞƛưƠƖ ƬƖƥƞƤƱ Ɠ 
ƪƒƨƚƦ ƬƖƥƞƤƱ

400 Ƙƥ. 180 W, 5 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ƌƭƥƔƧƨƚ ƨƖ ƣƚζƖƘƭơƒƢƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ơƚƨƖƣƱ 
ƨƤƩƦ

ƍƑƥƞ, ƤƠưƟƠƜƥƤ 300 Ƙƥ. 180 W, 3 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ

600 Ƙƥ. 180 W, 8 ƠƚζƨƑ + 90 W, 15-20 ƠƚζƨƑ

ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ζ.ƫ. ƖƥƖƟƑƦ 300 Ƙƥ. 180 W, 10-15 ƠƚζƨƑ

ƋƥƤƱƨƖ, ζ.ƫ. ƪƥƖơζƤƩƑƛ 300 Ƙƥ. 180 W, 6-9 ƠƚζƨƑ ŷƢƖƟƖƨƒƬƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ζƥƤƧƚƟƨƞƟƑ, ƫƭƥƔ-
Ƨƨƚ ƨƖ ƣƚζƖƘƭơƒƢƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ơƚƨƖƣƱ 
ƨƤƩƦ500 Ƙƥ. 180 W, 8 ƠƚζƨƑ + 90 W, 5-10 ƠƚζƨƑ

ŸƤƱƨƩƥƤ, ƠƞƲƧƞơƤ 125 Ƙƥ. 180 W, 1 Ơƚζƨư + 90 W, 1-2 ƠƚζƨƑ ŷƪƖƞƥƒƧƨƚ ƚƢƨƚƠƲƦ ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ

250 Ƙƥ. 180 W, 1 Ơƚζƨư + 90 W, 2-4 ƠƚζƨƑ

ƍƭơƔ ƤƠưƟƠƜƥƤ 500 Ƙƥ. 180 W, 8 ƠƚζƨƑ + 90 W, 5-10 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ

1 ƟƞƠư 180 W, 12 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-20 ƠƚζƨƑ

ŹƠƩƟư, ƧƨƚƘƢư, ζ.ƫ. ƟƒƞƟ 500 Ƙƥ. 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ƂưƢƤ ƘƞƖ ƘƠƩƟƑ ƫƭƥƔƦ ƘƠƑƧƤ, ƧƖƢƨƞƘƔ Ɠ 
ƟƥƒơƖ, ƫƭƥƔƧƨƚ ƨƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ƨƤƩ ƘƠƩƟƤƱ 
ơƚƨƖƣƱ ƨƤƩƦ750 Ƙƥ. 180 W, 5 ƠƚζƨƑ + 90 W, 10-15 ƠƚζƨƑ

ŹƠƩƟư, ƛƤƩơƚƥư, ζ.ƫ. ƘƠƩƟư ƪƥƤƱƨƭƢ, 
ƨƤƱƥƨƖ ơƩƛƓƝƥƖƦ

500 Ƙƥ. 180 W, 5 ƠƚζƨƑ + 90 W, 15-20 ƠƚζƨƑ ƂưƢƤ ƘƞƖ ƘƠƩƟƑ ƫƭƥƔƦ ƘƠƑƧƤ, ƧƖƢƨƞƘƔ Ɠ 
ƛƚƠƖƨƔƢƖ

750 Ƙƥ. 180 W, 7 ƠƚζƨƑ + 90 W, 15-20 ƠƚζƨƑ

ŰƆπŽƄƙƍƂ, ƇžƓƔƂƍƂ ſ ƍƂƄƆƀƑƆƍƂ ƋƂƔƆ-
ƘƕƄƍžƎƙƎ ƖƂƄƈƔƞƎ

ŤŽƑƐƒ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƓƆ W, 
ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ƂƚƢƤƱ, ƪƖƘƜƨư ơƚƥƔƙƖƦ, ƒƨƤƞơƤ ƪƖƘƜƨư 

(2-3 ƧƩƧƨƖƨƞƟƲƢ)
300-400 Ƙƥ. 600 W, 8-13 ƠƚζƨƑ

ƈƤƱζƖ 400 Ƙƥ. 600 W, 8-12 ƠƚζƨƑ

ŹƞƖƫƢƔ 500 Ƙƥ. 600 W, 10-15 ƠƚζƨƑ

ƋƒƨƚƦ Ɠ ƟƤơơƑƨƞƖ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ Ƨƚ ƧƑƠƨƧƖ, 
ζ.ƫ. ƘƟƤƱƠƖƦ

500 Ƙƥ. 600 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ƀƖƨƑ ƨƤ ƖƢƖƟƑƨƚơƖ ƫƭƥƔƛƚƨƚ ƨƖ ƟƤơơƑƨƞƖ 
ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ ơƚƨƖƣƱ ƨƤƩƦ

ƍƑƥƞ, ζ.ƫ. ƟƤơơƑƨƞƖ ƪƞƠƒƨƤƩ 400 Ƙƥ. 600 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ƆƥƤƧƝƒƧƨƚ ƚƢƙƚƫƤơƒƢƭƦ Ƣƚƥư, ƫƩơư ƠƚơƤ-
ƢƞƤƱ Ɠ ƟƥƖƧƔ

ƈƤƩƪƠƒ, ζ.ƫ. ƠƖƛƑƢƞƖ, ƟƖƢƢƚƠưƢƞƖ 450 Ƙƥ. 600 W, 10 а 15 ƠƚζƨƑ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƜ ƧƫƑƥƖ ƭƦ ƚζƞƪƑƢƚƞƖ 
ƚƢƖζưƝƚƧƜƦ ƘƞƖ ƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ.

ƆƥưƧƝƚƨƖ, ζ.ƫ. ƥƱƛƞ, ơƖƟƖƥƤƢƑƟƞƖ 250 Ƙƥ. 600 W, 3-7 ƠƚζƨƑ ƆƥƤƧƝƒƧƨƚ ƠƔƘƤ ƩƘƥư

500 Ƙƥ. 600 W, 8-12 ƠƚζƨƑ

ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ζ.ƫ. ƖƥƖƟƑƦ, ơζƥưƟƤƠƤ, ƟƖƥưƨƖ 300 Ƙƥ. 600 W, 7-11 ƠƚζƨƑ ƆƥƤƧƝƒƧƨƚ ƧƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ Ƣƚƥư, 
ƲƧζƤƩ ƢƖ ƟƖƠƩƪƝƚƔ Ƥ ζƑƨƤƦ

600 Ƙƥ. 600 W, 14-17 ƠƚζƨƑ

ŷƠƚƧơƒƢƤ ƧζƖƢƑƟƞ 450 Ƙƥ. 600 W, 10-15 ƠƚζƨƑ ƂƖƘƚƞƥƒƬƨƚ ƫƭƥƔƦ ζƥƤƧƝƓƟƜ ƢƚƥƤƱ
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ŨžƓƔƂƍƂ ƖƂƄƈƔƞƎ

: ŬƀƎƅƕƎƐƒ ƇƆƍƂƔƀƓƍƂƔƐƒ!

ƀƖƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƩƘƥƲƢ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ζƥƤƟƱƬƚƞ ơƞƖ ƚζƞƗƥƑƙƩƢƧƜ 
ƗƥƖƧơƤƱ. ŷƩƨư ƧƜơƖƔƢƚƞ, ưƨƞ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ ƗƥƖƧơƤƱ ƚζƞƨƩƘƫƑƢƚƨƖƞ, 
ƫƭƥƔƦ ƢƖ ƖƢƚƗƖƔƢƤƩƢ Ƥƞ ƫƖƥƖƟƨƜƥƞƧƨƞƟƒƦ ƪƩƧƖƠƔƙƚƦ ƖƨơƤƱ. űƙƜ Ɯ 
ζƖƥƖơƞƟƥƓ ƙưƢƜƧƜ ƨƤƩ ƙƤƫƚƔƤƩ ơζƤƥƚƔ ƢƖ ƤƙƜƘƓƧƚƞ Ƨƚ ƣƖƪƢƞƟƓ 
ƩζƚƥƫƚƔƠƞƧƜ ƟƖƞ Ƨƚ ζƞƨƧƞƠƔƧơƖƨƖ ƨƤƩ ƟƖƩƨƤƱ ƩƘƥƤƱ. ƀƖƨƑ ƨƤ 
ƛƒƧƨƖơƖ ƨƭƢ ƩƘƥƲƢ ƨƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ơƒƧƖ ƧƨƤ ƙƤƫƚƔƤ ƒƢƖ 
ƟƤƩƨƑƠƞ. ŰƨƧƞ ƖζƤƪƚƱƘƚƨƚ ƨƜƢ ƚζƞƗƥƑƙƩƢƧƜ ƨƤƩ ƗƥƖƧơƤƱ.

ŲƑƐƓƐƗſ!

ŰƢƖ ơƚƨƖƠƠƞƟư ƧƲơƖ - ζ.ƫ. ƨƤ ƟƤƩƨƑƠƞ ƧƨƤ ζƤƨƓƥƞ - ζƥƒζƚƞ ƢƖ Ɩζƒƫƚƞ 
ƨƤ ƠƞƘưƨƚƥƤ 2 cm Ɩζư ƨƖ ƨƤƞƫƲơƖƨƖ ƨƤƩ ƪƤƱƥƢƤƩ ƟƖƞ ƨƜƦ 
ƚƧƭƨƚƥƞƟƓƦ ζƠƚƩƥƑƦ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ. ƅƞ ƧζƞƢƝƓƥƚƦ ơζƤƥƤƱƢ ƢƖ 
ƟƖƨƖƧƨƥƒƬƤƩƢ ƨƤ ƚƧƭƨƚƥƞƟư ƘƩƖƠƔ ƨƜƦ ζưƥƨƖƦ.

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ŷƪƖƞƥƒƧƨƚ ƨƖ ƒƨƤƞơƖ ƪƖƘƜƨƑ Ɩζư ƨƜ ƧƩƧƟƚƩƖƧƔƖ. ƈƚ ơƖƘƚƞƥƞƟư 

ƧƟƚƱƤƦ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ ƛƚƧƨƖƔƢƤƢƨƖƞ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ 
ƘƥƜƘƤƥưƨƚƥƖ ƟƖƞ ƤơƤƞươƤƥƪƖ. ƉƖ ƙƞƖƪƤƥƚƨƞƟƑ ƧƩƧƨƖƨƞƟƑ ƨƤƩ 
ƪƖƘƜƨƤƱ ƙƚ ƛƚƧƨƖƔƢƤƢƨƖƞ ƨƤ ƔƙƞƤ ƘƥƓƘƤƥƖ.

■ ƀƖƠƱζƨƚƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ. ŻƑƢ ƙƚƢ ƒƫƚƨƚ ƒƢƖ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ 
ƟƖζƑƟƞ ƘƞƖ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƧƖƦ, ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ ƒƢƖ ζƞƑƨƤ Ɠ ƚƞƙƞƟƓ 
ơƚơƗƥƑƢƜ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ.

■ ŻƢƙƞƑơƚƧƖ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƖƢƖƟƖƨƒƬƚƨƚ Ɠ ƢƖ ƘƩƥƔƧƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ 
ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƚƦ ƪƤƥƒƦ. ŻƠƒƘƫƚƨƚ ƨƜ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ.

■ ƂƚƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƖƪƓƧƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ƢƖ ƜƥƚơƓƧƤƩƢ ƘƞƖ 2 ƒƭƦ 
5 ƠƚζƨƑ ƘƞƖ ƨƜƢ ƚƣƞƧƤƥƥưζƜƧƜ ƨƜƦ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖƦ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƘƑƢƨƞƖ Ɠ ζƞƑƧƨƥƚƦ, ưƨƖƢ 
ƝƒƠƚƨƚ ƢƖ ƗƘƑƠƚƨƚ ƨƖ ζƞƖƨƞƟƑ/ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ.

ŶπƜƅƆƊƏƈ: ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƧƨƤƢ ζƑƨƤ ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ.

ŮƂƄƆƀƑƆƍƂ ƖƂƄƈƔƞƎ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƉƖ ƠƚζƨƑ ƪƖƘƜƨƑ ơƖƘƚƞƥƚƱƤƢƨƖƞ ƘƥƜƘƤƥưƨƚƥƖ Ɩζư ƨƖ ƫƤƢƨƥƑ. Źƞ’ 

ƖƩƨư ƟƖƨƖƢƒơƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ơƒƧƖ ƧƨƤ ƧƟƚƱƤƦ Ƨƚ ơƞƟƥư ƟƖƨƑ ƨƤ 
ƙƩƢƖƨưƢ ƱƬƤƦ. źƚƢ ζƥƒζƚƞ ƢƖ ƨƤζƤƝƚƨƚƔƨƚ ƨƖ ƨƥưƪƞơƖ ƨƤ ƒƢƖ 
ζƑƢƭ ƧƨƤ ƑƠƠƤ.

■ ƂƖƘƚƞƥƚƱƚƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ Ƨƚ ƟƠƚƞƧƨư ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ. ŻƑƢ ƙƚƢ 
ƒƫƚƨƚ ƒƢƖ ƟƖƨƑƠƠƜƠƤ ƟƖζƑƟƞ ƘƞƖ ƨƤ ƧƟƚƱƤƦ ƧƖƦ, ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƓƧƨƚ 
ƒƢƖ ζƞƑƨƤ Ɠ ƚƞƙƞƟƓ ơƚơƗƥƑƢƜ ƘƞƖ ơƞƟƥƤƟƱơƖƨƖ.

■ Ž ƫƖƥƖƟƨƜƥƞƧƨƞƟƓ ƘƚƱƧƜ ƨƭƢ ƪƖƘƜƨƲƢ ƙƞƖƨƜƥƚƔƨƖƞ Ƨƚ ơƚƘƑƠƤ 
ƗƖƝơư. Źƞ’ ƖƩƨư ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƫƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƤƞƟƤƢƤơƞƟƑ ƨƤ ƖƠƑƨƞ 
ƟƖƞ ƨƖ ơζƖƫƖƥƞƟƑ.

■ ƂƚƨƑ ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ ƖƪƓƧƨƚ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ ƢƖ ƜƥƚơƓƧƤƩƢ ƘƞƖ 2 ƒƭƦ 
5 ƠƚζƨƑ ƘƞƖ ƨƜƢ ƚƣƞƧƤƥƥưζƜƧƜ ƨƜƦ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖƦ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƟƖƨƑƠƠƜƠƖ ƘƑƢƨƞƖ Ɠ ζƞƑƧƨƥƚƦ, ưƨƖƢ 
ƝƒƠƚƨƚ ƢƖ ƗƘƑƠƚƨƚ ƨƖ ζƞƖƨƞƟƑ/ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ.

ŨžƓƔƂƍƂ ƖƂƄƈƔƞƎ ŤŽƑƐƒ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƓƆ W, 
ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ƂƚƢƤƱ, ƪƖƘƜƨư ơƚƥƔƙƖƦ, ƒƨƤƞơƤ 
ƪƖƘƜƨư 

(2-3 ƧƩƧƨƖƨƞƟƲƢ)

600 W, 5-8 ƠƚζƨƑ -

ƆƤƨƑ 125 ml 900 W, ½-1 Ơƚζƨư ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƒƢƖ ƟƤƩƨƑƠƞ ơƒƧƖ ƧƨƤ ζƤƨƓƥƞ, ơƜƢ Ʃζƚƥ-
ƝƚƥơƖƔƢƚƨƚ ƨƖ ƤƞƢƤζƢƚƩơƖƨƲƙƜ ζƤƨƑ, ƚƠƒƘƫƚƨƚ ƚƢƙƞƑ-
ơƚƧƖ200 ml 900 W, 1-2 ƠƚζƨƑ

500 ml 900 W, 3-4 ƠƚζƨƑ

ŸƥƚƪƞƟƒƦ ƨƥƤƪƒƦ, ζ.ƫ. ơζƤƩƟƖƠƑƟƞƖ 
ƘƞƖ ƘƑƠƖ

50 ml 360 W, ζƚƥƔζƤƩ ½ Ơƚζƨư ƂƚƨƑ ƨƤ ƛƒƧƨƖơƖ ƟƤƩƢƓƧƨƚ Ɠ ƖƢƖƟƖƨƒƬƨƚ ƟƖƠƑ ƨƞƦ 
ơƞƟƥƒƦ ƪƞƑƠƚƦ ƫƭƥƔƦ ƝƓƠƖƧƨƥƤ Ɠ ƟƖζƑƟƞ, ƚƠƒƘƣƨƚ 
ƤζƭƧƙƓζƤƨƚ ƨƜ ƝƚƥơƤƟƥƖƧƔƖ100 ml 360 W, ½-1 Ơƚζƨư

200 ml 360 W, 1-2 ƠƚζƨƑ

ƈƤƱζƖ 1 ƪƠƞƨƛƑƢƞ Ɩζư 175 
Ƙƥ.

600 W, 1-2 ƠƚζƨƑ -

ƈƤƱζƖ, 2 ƪƠƞƨƛƑƢƞƖ Ɩζư 350 
Ƙƥ.

600 W, 2-3 ƠƚζƨƑ -

ƀƥƒƖƦ Ƨƚ ƧƑƠƨƧƖ 500 Ƙƥ. 600 W, 7-10 ƠƚζƨƑ ƌƭƥƔƛƚƨƚ ƨƞƦ ƪƒƨƚƦ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ ơƚƨƖƣƱ ƨƤƩƦ

ŹƞƖƫƢƔ 400 Ƙƥ. 600 W, 5-7 ƠƚζƨƑ -

800 Ƙƥ. 600 W, 7-8 ƠƚζƨƑ -

ƁƖƫƖƢƞƟƑ, 1 ơƚƥƔƙƖ 150 Ƙƥ. 600 W, 2-3 ƠƚζƨƑ -

ƁƖƫƖƢƞƟƑ, 2 ơƚƥƔƙƚƦ 300 Ƙƥ. 600 W, 3-5 ƠƚζƨƑ -

ŮƂƄƆƀƑƆƍƂ ƖƂƄƈƔƞƎ ŤŽƑƐƒ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƓƆ W, ƅƊŽƑ-
ƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ƅƠưƟƠƜƥƤ ƟƤƨưζƤƩƠƤ, ƪƥƒƧƟƤ ƫƭƥƔƦ 
ƚƢƨưƧƝƞƖ

1,2 ƟƞƠƑ 600 W, 25-30 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ơƚƨƑ ƨƜƢ ζƖƥƒƠƚƩƧƜ ƨƤƩ ơƞƧƤƱ ƫƥưƢƤƩ

ƋƞƠƒƨƤ ƬƖƥƞƤƱ, ƪƥƒƧƟƤ 400 Ƙƥ. 600 W, 7-12 ƠƚζƨƑ -

ƁƖƫƖƢƞƟƑ, ƪƥƒƧƟƖ 250 Ƙƥ. 600 W, 5-10 ƠƚζƨƑ ƀưƬƨƚ ƨƖ ƠƖƫƖƢƞƟƑ Ƨƚ ƤơƤƞươƤƥƪƖ ơƚƘƑƠƖ ƟƤơơƑ-
ƨƞƖ. 
ƈƚ ƟƑƝƚ 100 Ƙƥ. ƠƖƫƖƢƞƟƑ ζƥƤƧƝƒƧƨƚ 1 ƒƭƦ 
2 ƟƤƩƨƖƠƞƒƦ Ƣƚƥư. 
ŷƢƖƟƖƨƚƱƚƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ

500 Ƙƥ. 600 W, 10-15 ƠƚζƨƑ
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ŴƕƍƃƐƕƌžƒ ƓƗƆƔƊƋŽ ƍƆ ƔƂ ƍƊƋƑƐƋƝƍƂƔƂ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ ƄƊƂ ƔƐ ƘſƓƊƍƐ ƓƔƐ ƄƋƑƊƌ
ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ΌƠƚƦ Ƥƞ ƖƢƖƪƚƥươƚƢƚƦ ƨƞơƒƦ ƚƔƢƖƞ ƚƢƙƚƞƟƨƞƟƒƦ ƨƞơƒƦ, ζƤƩ ơζƤƥƤƱƢ 

ƢƖ ơƚƨƖƗƑƠƠƤƢƨƖƞ ƖƢƑƠƤƘƖ ơƚ ƨƜ ƧƱƧƨƖƧƜ ƨƭƢ ƨƥƤƪƔơƭƢ.

■ ƄƚζƠƱƢƚƨƚ ƨƤ ƟƥƒƖƦ ơƚ ƟƥƱƤ Ƣƚƥư ƟƖƞ ƧƨƚƘƢƲƧƨƚ ƨƤ ơƚ ƫƖƥƨƔ 
ƟƤƩƛƔƢƖƦ. ŷƠƖƨƔƧƨƚ ƨƤ ƟƥƒƖƦ ơƚƨƑ ƨƤ ƬƓƧƞơƤ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ.

■ ƍƓƢƚƨƚ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ ζƑƢƨƤƨƚ ζƑƢƭ ƧƨƜ ƧƫƑƥƖ ơƚ ƟƠƚƞƧƨƓ ƨƜƢ ζưƥƨƖ 
ƨƤƩ ƫƲƥƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ƟƖƞ ơƜƢ ζƥƤƝƚƥơƖƔƢƚƨƚ.

■ ŹƞƖ ƢƖ ƧƩƠƠƒƘƚƨƖƞ Ƥ ƫƩơưƦ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ, ƨƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƜ ƧƫƑƥƖ 
ζƑƢƭ ƧƨƤ ƘƩƑƠƞƢƤ ƨƖƬƔ.

■ ŹƩƥƔƧƨƚ ƨƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ ƘƞƖ ƘƟƥƞƠ ơƚ ơƞƖ ƨƧƞơζƔƙƖ ƨƤƩ 
ƘƟƥƞƠ. ŻƑƢ ƨƥƩζƓƧƚƨƚ ƨƤ ƟƥƒƖƦ ơ’ ƒƢƖ ζƞƥƤƱƢƞ, ƨưƨƚ ƨƤ ƟƥƒƖƦ 
ƫƑƢƚƞ ƫƩơư ƟƖƞ ƧƨƚƘƢƲƢƚƞ.

■ ƉƤ ƟưƟƟƞƢƤ ƟƥƒƖƦ ζ.ƫ. ƗƤƙƞƢư ƥƤƙƔƛƚƞ ƘƥƜƘƤƥưƨƚƥƖ Ɩζư ƨƤ 
ƖƢƤƞƫƨưƫƥƭơƤ ơƤƧƫƖƥƔƧƞƤ Ɠ ƫƤƞƥƞƢư ƟƥƒƖƦ. ƉƖ ƟƤơơƑƨƞƖ ƨƤƩ 
ƟƥƒƖƨƤƦ ζƤƩ ƬƓƢƤƢƨƖƞ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ Ɩζư ƖƢƤƞƫƨưƫƥƭơƤ ƟƥƒƖƦ Ɠ 
ƪƞƠƒƨƤ ƬƖƥƞƤƱ ƚƔƢƖƞ ƧƩƫƢƑ ơưƢƤ ƧƨƜƢ ƚƣƭƨƚƥƞƟƓ ƚζƞƪƑƢƚƞƖ 
ƚƠƖƪƥƑ ƥƤƙƞƧơƒƢƖ, ƧƨƤ ƚƧƭƨƚƥƞƟư ƚƔƢƖƞ ζƖƥưƠ’ ƖƩƨƑ 
ƟƖƠƤƬƜơƒƢƖ ƟƖƞ ƛƤƩơƚƥƑ.

ťƋƑƊƌ ƓƕƎƅƕƂƓƍžƎƐ ƍƆ ƍƊƋƑƐƋƝƍƂƔƂ
ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ
■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƨƜ ƧƫƑƥƖ ƭƦ ƚζƞƪƑƢƚƞƖ ƚƢƖζưƝƚƧƜƦ ƘƞƖ ƨƤ 

ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƘƞƖ ƨƤ ƬƓƧƞơƤ ƧƨƤ ƪƤƱƥƢƤ ơƞƖ ƬƜƠƓ ƪưƥơƖ. ŰƨƧƞ 
ơƒƢƚƞ Ƥ ƫƲƥƤƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ƟƖƝƖƥưƨƚƥƤƦ.

■ ƌƥƜƧƞơƤζƤƞƚƔƨƚ ƘƞƖ ƨƖ ƧƤƩƪƠƒ ƟƖƞ ƨƖ ƤƘƟƥƖƨƒƢ ƒƢƖ ơƚƘƑƠƤ, ƥƜƫư 
ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ. ƈƨƖ ƧƨƚƢƑ, ƬƜƠƑ ơƖƘƚƞƥƞƟƑ ƧƟƚƱƜ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ 

ƫƥƚƞƑƛƤƢƨƖƞ ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƤ ƫƥưƢƤ ƟƖƞ ƬƓƢƤƢƨƖƞ ƧƨƜƢ ƚζƑƢƭ 
ƚζƞƪƑƢƚƞƖ ζƑƥƖ ζƤƠƱ.

■ źƤƟƞơƑƧƨƚ, ƚƑƢ ƨƤ ơƖƘƚƞƥƞƟư ƧƟƚƱƤƦ ƫƭƥƑƚƞ ƧƨƤ ƫƲƥƤ 
ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. źƚƢ ƚζƞƨƥƒζƚƨƖƞ ƢƖ ƚƔƢƖƞ ơƚƘƑƠƤ.

■ ƆƥƞƢ ƨƤ ƟưƬƞơƤ, ƖƪƓƧƨƚ ƨƤ ƟƥƒƖƦ ƢƖ ƜƥƚơƓƧƚƞ ƖƟươƖ 5 ƒƭƦ 
10 ƠƚζƨƑ. ŰƨƧƞ ơƤƞƥƑƛƚƨƖƞ Ƥ ƫƩơưƦ ƨƤƩ ƟƥƒƖƨƤƦ ƤơƤƞươƤƥƪƖ ƟƖƞ 
ƙƚƢ ƫƱƢƚƨƖƞ ƟƖƨƑ ƨƤ ƟưƬƞơƤ.

■ ƉƖ ƧƤƩƪƠƒ ƟƖƞ ƨƖ ƤƘƟƥƖƨƒƢ ζƥƒζƚƞ ƧƩƢƚƫƔƧƤƩƢ ƨƤ ơƖƘƚƔƥƚơƖ 
ƖƟươƖ 5 ƠƚζƨƑ ƧƨƜƢ ƖζƚƢƚƥƘƤζƤƞƜơƒƢƜ ƧƩƧƟƚƩƓ.

ƆƖƨƑƨƚƦ 250 Ƙƥ. 600 W, 8-10 ƠƚζƨƑ ƀưƬƨƚ ƨƞƦ ζƖƨƑƨƚƦ Ƨƚ ƟƤơơƑƨƞƖ ƔƙƞƤƩ ơƚƘƒƝƤƩƦ. 
ƈƚ ƟƑƝƚ 100 Ƙƥ. ζƥƤƧƝƒƧƨƚ 1 ƒƭƦ 2 ƟƤƩƨƖƠƞƒƦ 
Ƣƚƥư. 
ŷƢƖƟƖƨƚƱƚƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ

500 Ƙƥ. 600 W, 10-15 ƠƚζƨƑ

750 Ƙƥ. 600 W, 15-22 ƠƚζƨƑ

ƇƱƛƞ 125 Ƙƥ. 600 W, 4-6 ƠƚζƨƑ + 

180 W, 14-16 ƠƚζƨƑ
ƆƥƤƧƝƒƧƨƚ ƨƜ ƙƞζƠƑƧƞƖ ζƤƧưƨƜƨƖ ƩƘƥƤƱ

250 Ƙƥ. 600 W, 6-8 ƠƚζƨƑ + 

180 W, 14-16 ƠƚζƨƑ

ŹƠƩƟƑ ƪƖƘƜƨƑ, ζ.ƫ. ζƤƩƨƔƘƟƖ (ƟƥƱƖ 
ζƖƥƖƧƟƚƩƓ)

500 ml 600 W, 5-7 ƠƚζƨƑ ŷƢƖƟƖƨƒƬƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ƨƜƢ ζƤƩƨƔƘƟƖ ƟƖƠƑ ơƚ ƨƤ 
ƫƨƩζƜƨƓƥƞ 2 ƒƭƦ 3 ƪƤƥƒƦ

ƋƥƤƱƨƖ, ƟƤơζưƧƨƖ 500 Ƙƥ. 600 W, 9-12 ƠƚζƨƑ -

źƚ ơζƤƥƚƔƨƚ ƢƖ ƗƥƚƔƨƚ ƟƖƢƒƢƖ ƧƨƤƞƫƚƔƤ ƥƱƝơƞƧƜƦ ƘƞƖ ƨƜƢ ζƤƧưƨƜƨƖ 
ƨƤƩ ƪƖƘƜƨƤƱ ζƤƩ ƚƨƤƞơƑƧƖƨƚ.

ŷƩƣƓƧƨƚ Ɠ ơƚƞƲƧƨƚ ƨƤƩƦ ƫƥưƢƤƩƦ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ƧƱơƪƭƢƖ ơƚ ƨƤƢ ƖƟư-
ƠƤƩƝƤ ζƥƖƟƨƞƟư ƟƖƢưƢƖ:

źƞζƠƑƧƞƖ ζƤƧưƨƜƨƖ = ƧƫƚƙưƢ ƙƞζƠƑƧƞƤƦ ƫƥưƢƤƦ

ƂƞƧƓ ζƤƧưƨƜƨƖ = ơƞƧưƦ ƫƥưƢƤƦ

ƉƤ ƪƖƘƜƨư ƧƨƒƘƢƭƧƚ ζƤƠƱ. ƇƩƝơƔƧƨƚ ƨƜƢ ƚζươƚƢƜ ƪƤƥƑ ƒƢƖ ơƞƟƥưƨƚƥƤ ƫƥưƢƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ Ɠ ƚζƞ-
Ơƒƣƨƚ ơƞƖ ƫƖơƜƠưƨƚƥƜ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ. ƈƟƚζƑƧƨƚ ƨƤ 
ƪƖƘƜƨư ƟƖƞ ζƥƤƧƝƒƧƨƚ ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƤ ƩƘƥư.

ƂƚƨƑ ƨƜƢ ζƖƥƒƠƚƩƧƜ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ƨƤ ƪƖƘƜƨư ƙƚƢ ƣƚζƑƘƭƧƚ, ƙƚ 
ƛƚƧƨƑƝƜƟƚ Ɠ ƙƚƢ ƬƓƝƜƟƚ.

ƇƩƝơƔƧƨƚ ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƤ ƫƥưƢƤ. ƅƞ ơƚƘƖƠƱƨƚƥƚƦ ζƤƧưƨƜƨƚƦ ƟƖƞ ƨƖ ƫƤƢƨƥƑ 
ƪƖƘƜƨƑ ƫƥƚƞƑƛƤƢƨƖƞ ζƚƥƞƧƧưƨƚƥƤ ƫƥưƢƤ.

ƂƚƨƑ ƨƜƢ ζƖƥƒƠƚƩƧƜ ƨƤƩ ƫƥưƢƤƩ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ ƨƤ ƪƖƘƜƨư ƚƔƢƖƞ 
ƚƣƭƨƚƥƞƟƑ ζƤƠƱ ƛƚƧƨư, ƧƨƜ ơƒƧƜ ươƭƦ ƙƚƢ ƚƔƢƖƞ ƖƟươƖ ƒƨƤƞơƤ.

ŷƢƖƟƖƨƚƱƚƨƚ ƚƢƙƞƑơƚƧƖ ƟƖƞ ƚζƞƠƒƣƨƚ ƨƜƢ ƚζươƚƢƜ ƪƤƥƑ ơƞƖ ƫƖơƜƠưƨƚƥƜ 
ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ƟƖƞ ơƞƖ ơƚƘƖƠƱƨƚƥƜ ƙƞƑƥƟƚƞƖ.

ƂƚƨƑ ƨƤ ƣƚζƑƘƭơƖ ƨƤ ζƤƩƠƚƥƞƟư Ɠ ƨƤ ƟƥƒƖƦ ƚƔƢƖƞ ƚƣƭƨƚƥƞƟƑ ƓƙƜ 
ơƖƘƚƞƥƚơƒƢƤ, ƖƠƠƑ ƧƨƜ ơƒƧƜ ƙƚƢ ƒƫƚƞ ƖƟươƖ ƣƚζƖƘƲƧƚƞ.

ŻζƞƠƒƣƨƚ ƨƜƢ ƚζươƚƢƜ ƪƤƥƑ ơƞƖ ơƞƟƥưƨƚƥƜ ƗƖƝơƔƙƖ ƞƧƫƱƤƦ ơƞƟƥƤƟƩơƑ-
ƨƭƢ. ŻƑƢ ƒƫƚƨƚ ơƚƘƑƠƜ ζƤƧưƨƜƨƖ ƨƥƤƪƔơƭƢ ƘƞƖ ƣƚζƑƘƭơƖ ƘƩƥƔƧƨƚ ƨƖ ƚζƔ-
ƧƜƦ ƖƥƟƚƨƒƦ ƪƤƥƒƦ.

ŮƂƄƆƀƑƆƍƂ ƖƂƄƈƔƞƎ ŤŽƑƐƒ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƓƆ W, ƅƊŽƑ-
ƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ŲƐƓƜƔƈƔƂ ŤŽƑƐƒ ŤƂƉƍƀƅƂ ƘƈƓƀƍƂƔƐƒ 
ƓƔƐ ƄƋƑƊƌ

ŦƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ

ƂζƥƞƛưƠƚƦ ƧƗƒƥƟƤƩ 
ζƚƥƔζƤƩ 2 cm ƫƤƢƨƥƒƦ

3 ƒƭƦ 4 ƟƤơơƑƨƞƖ ζƚƥƔζƤƩ Ɩζư 1200 Ƙƥ. + 1Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 15 
2Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 10 - 15

ƁƤƩƟƑƢƞƟƖ ƧƫƑƥƖƦ 4 ƒƭƦ 6 ƟƤơơƑƨƞƖ ζƚƥƔζƤƩ Ɩζư 150 Ƙƥ. + 1Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 10 - 15 

2Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 10 - 15

ƂζƥƞƛưƠƖ ƬƖƥƞƤƱ* 2 ƒƭƦ 3 ƟƤơơƑƨƞƖ ζƚƥƔζƤƩ Ɩζư 150 Ƙƥ. + 1Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 10 

2Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 10 - 15

ƍƑƥƞ, ƤƠưƟƠƜƥƤ* 
ζ.ƫ. ζƒƧƨƥƤƪƚƦ

2 ƒƭƦ 3 ƟƤơơƑƨƞƖ ζƚƥƔζƤƩ Ɩζư 150 Ƙƥ. + 1Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 15 

2Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 15 - 20

ƍƭơƔ ƨƤƧƨ (ζƥƤƬƓƧƞơƤ) 2 ƒƭƦ 6 ƪƒƨƚƦ - + 1Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 4 

2Ɯ ζƠƚƩƥƑ: ζƚƥƔζƤƩ 4

ƉƤƧƨ ƘƟƥƖƨƞƢƒ 2 ƒƭƦ 6 ƪƒƨƚƦ - + ŷƢƑƠƤƘƖ ơƚ ƨƜƢ ƚζƔƧƨƥƭƧƜ: 5-10

* ƆƥƤƜƘƤƩơƒƢƭƦ ƖƠƚƔƬƨƚ ƨƜ ƧƫƑƥƖ ơƚ ƠƑƙƞ.
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■ ƇƩƝơƔƛƚƨƚ ζƑƢƨƤƨƚ ƨƤ ơƒƘƞƧƨƤ ƫƥưƢƤ ơƖƘƚƞƥƒơƖƨƤƦ. ŻƠƒƘƫƚƨƚ ƨƤ 
ƪƖƘƜƨư ƧƱơƪƭƢƖ ơƚ ƨƤ ơƞƟƥưƨƚƥƤ ƖƢƖƪƚƥươƚƢƤ ƫƥưƢƤ.

ŷƂƄƈƔŽ ƅƐƋƊƍƞƎ ƋƂƔŽ EN 60705

Ž ζƤƞưƨƜƨƖ ƟƖƞ Ɯ ƠƚƞƨƤƩƥƘƔƖ ƨƭƢ ƧƩƧƟƚƩƲƢ ơƞƟƥƤƟƩơƑƨƭƢ 
ƚƠƒƘƫƤƢƨƖƞ Ɩζư ƨƖ ƚƥƘƖƧƨƓƥƞƖ ƙƤƟƞơƲƢ ơƚ ƗƑƧƜ ƖƩƨƑ ƨƖ ƪƖƘƜƨƑ.

ƈƱơƪƭƢƖ ơƚ ƨƤ ζƥưƨƩζƤ EN 60705, IEC 60705 Ɠ DIN 44547 ƟƖƞ 
EN 60350 (2009)

ŮƂƄƆƀƑƆƍƂ ƍƆ ƍƊƋƑƐƋƝƍƂƔƂ "ƓƜƌƐ"

ŰƆπŽƄƙƍƂ ƍƆ ƍƊƋƑƐƋƝƍƂƔƂ "ƓƜƌƐ"

ŮƂƄƆƀƑƆƍƂ ƍƆ ƍƊƋƑƐƋƝƍƂƔƂ ƋƂƊ ƄƋƑƊƌ

ŤŽƑƐƒ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ, W ŤƂƉƍƀƅƂ 
ƘƈƓƀƍƂƔƐƒ 
ƓƔƐ ƄƋƑƊƌ

ŦƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ 
ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ƌƤƞƥƞƢư ƬƜƨư*, 
ζ.ƫ. ƧƗƒƥƟƤƦ

ζƚƥƔζƤƩ 750 Ƙƥ. 360 W * 35-40 ƠƚζƨƑ ŹƩƥƔƧƨƚ ƨƤ ơƚƨƑ Ɩζư 15 ƠƚζƨƑ 
ζƚƥƔζƤƩ.

ƍƜƨưƦ ƟƞơƑƦ 

ƨƤ ζƤƠƱ 7 cm ƱƬƤƦ
ζƚƥƔζƤƩ 750 Ƙƥ. 360 W ( ζƚƥƔζƤƩ 25 

ƠƚζƨƑ

ƀƤƨưζƤƩƠƤ, ƟƤơơƒƢƤ ƧƨƜ 
ơƒƧƜ

ζƚƥƔζƤƩ 1200 
Ƙƥ.

360 W + 40 ƠƚζƨƑ

ƀƤơơƑƨƞƖ ƟƤƨưζƤƩƠƤƩ, 
ζ.ƫ. ƟƤƨưζƤƩƠƤ ƧƨƖ ƨƒƧƧƚƥƖ

ζƚƥƔζƤƩ 800 Ƙƥ. 360 W ( 20-25 ƠƚζƨƑ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƖ ơƚ ƨƜ ơƚƥƞƑ ƨƜƦ 
ζƒƨƧƖƦ ζƥƤƦ ƨƖ ƚζƑƢƭ. ƂƜƢ ƨƖ 
ƘƩƥƔƧƚƨƚ.

ƈƨƓƝƤƦ ζƑζƞƖƦ ζƚƥƔζƤƩ 800 Ƙƥ. 180 W + 25-30 ƠƚζƨƑ ƉƤζƤƝƚƨƓƧƨƚ ƨƖ ơƚ ƨƜ ơƚƥƞƑ ƨƜƦ 
ζƒƨƧƖƦ ζƥƤƦ ƨƖ ƚζƑƢƭ. ƂƜƢ ƨƖ 
ƘƩƥƔƧƚƨƚ.

ƆƖƧƨƔƨƧƞƤ 

(Ɩζư ζƥƤơƖƘƚƞƥƚơƒƢƖ ƩƠƞƟƑ)
ζƚƥƔζƤƩ 1000 
Ƙƥ.

360 W * 25-30 ƠƚζƨƑ ƆƖƧζƖƠƔƧƨƚ ơƚ ƨƩƥƔ.

ƆƖƨƑƨƚƦ ƤƘƟƥƖƨƒƢ 
(Ɩζư ƭơƒƦ ζƖƨƑƨƚƦ) ƨƤ ζƤƠƱ 
3 cm ƱƬƤƦ

ζƚƥƔζƤƩ 1000 
Ƙƥ.

360 W ( ζƚƥƔζƤƩ 35 
ƠƚζƨƑ

ƍƑƥƞ, ƤƘƟƥƖƨƒƢ ζƚƥƔζƤƩ 500 Ƙƥ. 360 W + 15 ƠƚζƨƑ ƆƥƤƜƘƤƩơƒƢƭƦ ƣƚζƖƘƲƧƨƚ ƨƤ 
ƟƖƨƚƬƩƘơƒƢƤ ƬƑƥƞ.

ƈƤƩƪƠƒ ơƚ ơƩƛƓƝƥƖ 

ƨƤ ζƤƠƱ 5 cm ƱƬƤƦ
ζƚƥƔζƤƩ 1000 
Ƙƥ.

360 W * 20-25 ƠƚζƨƑ

ŷƂƄƈƔƜ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ W, ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ ŶπƜƅƆƊƏƈ

ƂƚƔƘơƖ ƖƩƘƲƢ-ƘƑƠƖƟƨƤƦ, 
1000 Ƙƥ.

600 W, 11-12 ƠƚζƨƑ + 180 W, 8-10 ƠƚζƨƑ ƋưƥơƖ ζƩƥƒƣ

ƆƖƢƨƚƧζƑƢƞ, 475 Ƙƥ. 600 W, 7-9 ƠƚζƨƑ ƋưƥơƖ ζƩƥƒƣ Ø 22 cm.

ƍƜƨưƦ ƟƞơƑƦ, 900 Ƙƥ. 600 W, 25-30 ƠƚζƨƑ ƂƖƟƥưƧƨƚƢƜ ƪưƥơƖ ζƩƥƒƣ, ơƓƟƤƦ 28 cm

ŷƂƄƈƔƜ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ W, ƅƊŽƑƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ ŶπƜƅƆƊƏƈ

ƀƥƒƖƦ, 500 Ƙƥ. ƆƥưƘƥƖơơƖ 1, 500 Ƙƥ. 
Ɠ 

180 W, 8 ƠƚζƨƑ + 90 W, 7-10 ƠƚζƨƑ

ƋưƥơƖ ζƩƥƒƣ, Ø 24 cm

ŷƂƄƈƔƜ ūƓƗƝƒ ƍƊƋƑƐƋƕƍŽƔƙƎ ƓƆ W, ƃƂƉƍƀƅƂ ƘƈƓƀƍƂƔƐƒ ƓƔƐ ƄƋƑƊƌ, ƅƊŽƑ-
ƋƆƊƂ ƓƆ ƌƆπƔŽ

ŶπƐƅƆƀƏƆƊƒ

ƆƖƨƑƨƚƦ ƤƘƟƥƖƨƒƢ, 1100 Ƙƥ. 360 W, + ƗƖƝơƔƙƖ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ (, 30-35 ƠƚζƨƑ ƈƨƥƤƘƘƩƠƓ ƪưƥơƖ ζƩƥƒƣ, Ø 
22 cm

ŹƠƩƟƑ - źƚ ƧƩƢƔƧƨƖƨƖƞ

ƀƤƨưζƤƩƠƤ, ơƞƧư ζƚƥƔζƤƩ 1100 
Ƙƥ.

360 W + ƗƖƝơƔƙƖ ƬƜƧƔơƖƨƤƦ ƧƨƤ ƘƟƥƞƠ +, ζƚƥƔζƤƩ 40-45 ƠƚζƨƑ ƈƫƑƥƖ, ƘƩƑƠƞƢƤ ƨƖƬƔ
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Produktinfo

Additional information on products, accessories, replacement 
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

: Important safety information

Read these instructions carefully. Only then 
will you be able to operate your appliance 
safely and correctly. Retain the instruction 
manual and installation instructions for 
future use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully 
fitted in a kitchen. Observe the special 
installation instructions.

Check the appliance for damage after 
unpacking it. Do not connect the appliance 
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect 
appliances without plugs. Damage caused 
by incorrect connection is not covered 
under warranty.

This appliance is intended for domestic use 
only. The appliance must only be used for 

the preparation of food and drink. The 
appliance must be supervised during 
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance may be used by children 
over the age of 8 years old and by persons 
with reduced physical, sensory or mental 
capabilities or by persons with a lack of 
experience or knowledge if they are 
supervised or are instructed by a person 
responsible for their safety how to use the 
appliance safely and have understood the 
associated hazards.

Children must not play with the appliance. 
Children must not clean the appliance or 
carry out general maintenance unless they 
are at least 8 years old and are being 
supervised.
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Keep children below the age of 8 years old 
at a safe distance from the appliance and 
power cable.

Always slide accessories into the cooking 
compartment correctly. See "Description of 
accessories in the instruction manual.

Risk of fire!
■ Combustible items stored in the cooking 

compartment may catch fire. Never store 
combustible items in the cooking 
compartment. Never open the appliance 
door if there is smoke inside. Switch off 
the appliance and unplug it from the 
mains or switch off the circuit breaker in 
the fuse box.

Risk  of fi re!

■ Using the appliance for anything other 
than its intended purpose is dangerous 
and may cause damage, e.g. heated 
slippers and grain or cereal pillows may 
catch fire, even several hours later. The 
appliance must only be used for the 
preparation of food and drink.

Risk  of fi re!

■ Food may catch fire. Never heat food in 
heat-retaining packages. 
Do not leave food heating unattended in 
containers made of plastic, paper or other 
combustible materials. 
Do not select a microwave power or time 
setting that is higher than necessary. 
Follow the information provided in this 
instruction manual. 
Never use the microwave to dry food. 
Never defrost or heat food with a low 
water content, e.g. bread, at too high a 
microwave power or for too long.

Risk  of fi re!

■ Cooking oil may catch fire. Never use the 
microwave to heat cooking oil on its own.

Risk of explosion!
Liquids and other food may explode when 
in containers that have been tightly sealed. 
Never heat liquids or other food in 
containers that have been tightly sealed.

Risk of serious damage to health!
■ The surface of the appliance may become 

damaged if it is not cleaned properly. 
Microwave energy may escape. Clean the 
appliance on a regular basis, and remove 
any food residue immediately. Always 
keep the cooking compartment, door seal, 
door and door stop clean; see also 
section Care and cleaning.

Risk  of serious damag e to heal th!

■ Microwave energy may escape if the 
cooking compartment door or the door 
seal is damaged. Never use the appliance 
if the cooking compartment door or the 

door seal is damaged. Contact the after-
sales service.

Risk of serious damage to h ealth!

■ Microwave energy will escape from 
appliances that do not have any casing. 
Never remove the casing. For any 
maintenance or repair work, contact the 
after-sales service.

Risk of electric shock!
■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs 
may only be carried out and damaged 
power cables replaced by one of our 
trained after-sales technicians. If the 
appliance is defective, unplug the 
appliance from the mains or switch off the 
circuit breaker in the fuse box. Contact the 
after-sales service.

Risk of electric shock!

■ The cable insulation on electrical 
appliances may melt when touching hot 
parts of the appliance. Never bring 
electrical appliance cables into contact 
with hot parts of the appliance.

Risk of electric shock!

■ Penetrating moisture may cause an 
electric shock. Do not use any high-
pressure cleaners or steam cleaners.

Risk of electric shock!

■ A defective appliance may cause electric 
shock. Never switch on a defective 
appliance. Unplug the appliance from the 
mains or switch off the circuit breaker in 
the fuse box. Contact the after-sales 
service.

Risk of electric shock!

■ The appliance is a high-voltage appliance. 
Never remove the casing.

Risk of burns!
■ The appliance becomes very hot. Never 
touch the interior surfaces of the cooking 
compartment or the heating elements. 
Always allow the appliance to cool down. 
Keep children at a safe distance.

Risk of burns!

■ Accessories and ovenware become very 
hot. Always use oven gloves to remove 
accessories or ovenware from the cooking 
compartment.

Risk of burns!

■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot 
cooking compartment. Never prepare food 
containing large quantities of drinks with a 
high alcohol content. Only use small 
quantities of drinks with a high alcohol 
content. Open the appliance door with 
care.

Risk of burns!

■ Foods with peel or skin may burst or 
explode during, or even after, heating. 
Never cook eggs in their shells or reheat 
hard-boiled eggs. Never cook shellfish or 
crustaceans. Always prick the yolk when 
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baking or poaching eggs. The skin of 
foods that have a peel or skin, such as 
apples, tomatoes, potatoes and sausages, 
may burst. Before heating, prick the peel 
or skin.

Risk of burns!

■ Heat is not distributed evenly through 
baby food. Never heat baby food in closed 
containers. Always remove the lid or teat. 
Stir or shake well after the food has been 
heated. Check the temperature of the food 
before it is given to the child.

Risk of burns!

■ Heated food gives off heat. The ovenware 
may become hot. Always use oven gloves 
to remove ovenware or accessories from 
the cooking compartment.

Risk of burns!

■ Airtight packaging may burst when food is 
heated. Always observe the instructions 
on the packaging. Always use oven gloves 
to remove dishes from the cooking 
compartment.

Risk of scalding!
■ When you open the appliance door, hot 
steam may escape. Open the appliance 
door with care. Keep children at a safe 
distance.

Risk of scalding !

■ Water in a hot cooking compartment may 
create hot steam. Never pour water into 
the hot cooking compartment. 

Risk of scalding !

■ There is a possibility of delayed boiling 
when a liquid is heated. This means that 
the liquid reaches boiling temperature 
without the usual steam bubbles rising to 

the surface. Even if the container only 
vibrates a little, the hot liquid may 
suddenly boil over and spatter. When 
heating, always place a spoon in the 
container. This will prevent delayed 
boiling.

Risk of injury!
■ Scratched glass in the appliance door 
may develop into a crack. Do not use a 
glass scraper, sharp or abrasive cleaning 
aids or detergents.

Risk o f injury!

■ Unsuitable ovenware may crack. Porcelain 
or ceramic ovenware can have small 
perforations in the handles or lids. These 
perforations conceal a cavity below. Any 
moisture that penetrates this cavity could 
cause the ovenware to crack. Only use 
microwave-safe ovenware.

Causes of damage
Caution!

■ Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door 
will no longer close properly during operation. The fronts of 
adjacent units could be damaged. Always keep the seal 
clean.

■ Operating the microwave without food: Operating the 
appliance without food in the cooking compartment may lead 
to overloading. Never switch on the appliance unless there is 
food in the cooking compartment. An exception to this rule is 
a short crockery test (see the section "Microwave, suitable 
crockery").

■ Microwave popcorn: Never set the microwave power too 
high. Use a power setting no higher than 600 watts. Always 
place the popcorn bag on a glass plate. The disc may jump if 
overloaded.

Energy and environment tips
Here you can find tips on how to save energy when baking and 
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy
Only preheat the oven if this is specified in the recipe or in the 
operating instruction tables.

Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They 
absorb the heat particularly well.

Open the appliance door as little as possible during cooking, 
baking or roasting.

It is best to bake several cakes one after the other. The cooking 
compartment is still warm. This may reduce the baking time for 
the second cake.

For longer cooking times, you can switch the oven off 
10 minutes before the end of the cooking time and use the 
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

Your new appliance
This section provides information regarding

■ the control panel

■ the operating controls

This appliance is labelled in accordance with European 
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and 
electronic appliances (waste electrical and electronic 
equipment - WEEE). The guideline determines the 
framework for the return and recycling of used 
appliances as applicable throughout the EU.
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Control panel

Operating controls
Each of the operating controls will be explained below in the 
same order as they appear on your control panel (from left to 
right).

Microwave power settings and operating controls

When you press a button, the relevant item lights up on the 
display.

Pop-out selectors

Rotary and programme selectors can be pushed in and 
popped out. Press the selector to push it in or pop it out.

Accessories
The following accessories are supplied with your appliance:

After-sales service products

You can obtain suitable care and cleaning agents and other 
accessories for your domestic appliances from the after-sales 
service, specialist retailers or (in some countries) online via the 
eаShop. Please specify the relevant product number.

Cooking compartment
Your appliance has a cooling fan.

Cooling fan

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan may run 
on even if the oven has been switched off.

Notes
■ The cooking compartment remains cold during microwave 

operation. The cooling fan will still switch on. The fan may run 
on even when microwave operation has ended.

■ Condensation may appear on the door window, interior walls 
and floor. This is normal and does not adversely affect 
microwave operation. Wipe away the condensation after 
cooking.
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Operating con-
trols

Use

90 Selects 90 watt microwave power

180 Selects 180 watt microwave power

360 Selects 360 watt microwave power

600 Selects 600 watt microwave power

900 Selects 900 watt microwave power

°±² Selects a series of operations

ÁÀ Clock function buttons 
Select the desired clock function

Rotary selector Makes settings within a clock function.

Main switch Switches your appliance on and off.

o Selects automatic programmes

Programme 
selector

Sets the programme or weight.

3 Opens the appliance door.

* low 

( medium 

+ high

Selects one of the three grill settings.

l Selects the memory

… Press briefly = starts/pauses operation 
Press and hold = cancels operation

Wire rack 
Use as a surface for setting down 
cookware or for grilling and 
browning.

Glass pan 
This can act as a splash guard if 
you are grilling food directly on the 
wire rack. For this, place the wire 
rack in the glass pan.

The glass pan can also be used as 
cookware for microwave operation.

Cleaning cloths for 
stainless steel sur-
faces

Article no. 
311134

Reduces the build-up of dirt. 
Impregnated with a special 
oil for perfect maintenance of 
your appliance's stainless-
steel surfaces.

Oven/grill cleaning 
gel

Article no. 
463582

For cleaning the cooking 
compartment. The gel is 
odourless.

Microfibre cloth with 
honeycomb struc-
ture

Article no. 
460770

Especially suitable for clean-
ing delicate surfaces, such as 
glass, glass ceramic, stain-
less steel or aluminium. The 
microfibre cloth removes liq-
uid and grease deposits in 
one go.
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Switching the appliance on and off

Switch your microwave oven on and off using the main switch.

Switching on
1.Press the main switch.

The appliance switches on. The ~ symbol lights up.

2.Select a function:

■ 90, 180, 360, 600 or 900 W button for a microwave power 
setting

■ °±² button = series of operations

■ o button = automatic programmes

■ * (  + button = for low, medium or high grill

■ l button = memory programme

You can read how to make settings in the individual sections.

Switching off
Press the main switch. The ~ symbol goes out. The appliance 
switches off, and the clock appears again.

Before using the appliance for the first time
In this section, you can read about

■ How to set the clock after connecting up your appliance

■ How to clean your appliance before using it for the first time

Setting the clock
‹:‹‹ and the KJ3 symbols light up in the clock display.

1.Turn the rotary selector to set the time of day.

2.Press the ON clock function button.

 Your setting is applied.

Changing the clock

To subsequently change the clock time, press the ONclock 
function button repeatedly until the KJ and 3 symbols light 
up. Use the rotary selector to change the time of day.

Note: In order to reduce the energy consumption of your 
appliance in standby, you can switch off the clock display. 
Refer to the section entitled Electronic clock.

Heating up the cooking compartment
To remove the new appliance smell, heat up the cooking 
compartment when empty and with the oven door closed.

Make sure that the cooking compartment contains no leftover 
packaging, e.g. polystyrene pellets.

Heat the cooking compartment for 30 minutes with the ( Grill.

Note: Keep the kitchen ventilated while the appliance is heating 
up.

1.Press the main switch.

The ~ symbol lights up.

2.Press the ( button.

‚‹:‹‹ minutes appear in the display.

3.Use the rotary selector to set 30 minutes.

4.Press the … button.

Appliance operation begins.

Note: A signal sounds once the time has elapsed. Press the ( 
button and switch off the main switch.

Once the cooking compartment has cooled, clean it with hot, 
soapy water.

Cleaning the accessories
Before you use the accessories for the first time, clean them 
thoroughly with hot soapy water and a soft dish cloth.

The microwave

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. You can set the 
microwave on its own or in combination with the grill. Here you 
will find information about cookware and how to set the 
microwave.

Note: In the Tested for you in our cooking studio section, you 
will find examples for defrosting, heating and cooking with the 
microwave.

Notes regarding ovenware

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass, 
glass ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant plastic. 
These materials allow microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you having to 
transfer food from one dish to another. You should only use 
ovenware with decorative gold or silver trim if the manufacturer 
guarantees that they are suitable for use in microwaves.

Unsuitable ovenware

Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves 
to pass through. Food in covered metal containers will remain 
cold.

Caution!

Creation of sparks: metal – e.g. a spoon in a glass – must be 
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the 
door. Sparks could destroy the glass on the inside of the door.
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Ovenware test

Do not switch on the microwave unless there is food inside. The 
following ovenware test is the only exception to this rule.

Perform the following test if you are unsure whether your 
ovenware is suitable for use in the microwave: 

1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 
1 minute.

2. Check the temperature occasionally during that time.

The ovenware should still be cold or warm to the touch.

The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are 
generated.

Microwave power settings
Use the button to set the desired microwave power.

Notes
■ When you press a button, the selected power lights up.

■ The microwave power can be set to 900 watts for a 
maximum of 30 minutes. With all other power settings a 
maximum cooking time of 1 hour 30 minutes is possible.

Setting the microwave
Example: microwave power 600 W, cooking time 10 minutes

1. Press the main switch.

The appliance is ready for operation and the ~ symbol lights 
up. 

2. Press the button for the microwave power setting you require.

The selected power setting lights up and a suggested 
cooking time is displayed.

3. Set the cooking time using the rotary selector.

4. Press the … button.

Operation begins. The cooking time starts counting down in the 
display.

The cooking time has elapsed.

A signal sounds. The microwave operation has finished. You 
can stop the audible signal by pressing theÁÀ button. Switch 
off with the main switch or make new settings.

Changing the cooking time

Change the cooking time using the rotary selector.

Changing the microwave power setting

Press the button for the new microwave power setting. Use the 
rotary selector to set the cooking time and restart.

Cancelling operation

Press and hold the … button for a few seconds and switch off 
the main switch.

Note: If you open the appliance door during cooking, the fan 
may continue running.

1, 2, 3 series of operations
You can use the series of operations function to set up to three 
different consecutive settings and then start.

In this section, you can find out how to set a series of 
operations.

Ovenware 
Always use microwave-safe, heat-resistant ovenware.

Setting a series of operations
Prerequisite: switch on the main switch. Your appliance is ready 
for operation and the ~ symbol lights up

1. Press the °±² button.

The ° for the first operation in the series lights up.

2. Set the first microwave power setting and cooking time.

3. Press the °±² button again.

The ± for the second operation in the series lights up.

4. Set the second microwave power setting and cooking time.

5. Press the °±² button again.

The ² lights up for the third operation in the series.

6. Set the third microwave power setting and cooking time.

7. Press the … button.

Operation begins. In the clock display, the total cooking time is 
displayed and the currently activated operation is lit.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The series of operations has finished. To stop 
the signal, press the ON clock function button. Switch off the 
appliance or make new settings.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run. 
After closing the door, press the … button. Operation 
continues.

Changing the setting

Changes can only be made before operation begins. Press 
the °±² button to go to the desired setting, and make the 
changes.

Cancelling operation

Press the illuminated button for the set microwave power 
setting. Make new settings or switch off the appliance.

Pausing operation

Press the … button to pause the operation. Press the … button 
to continue operation.

Note: You can also combine the grill with a series of 
operations. First, set the series of operations.

90 W for defrosting delicate foods

180 W for defrosting and continued cooking

360 W for cooking meat and heating delicate foods

600 W for heating and cooking food

900 watts for heating liquids
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Grilling

In this section, you can find out how to set the grill.

Setting the grill
The following grill settings are available:

Example in the picture: ( medium grill, 15 minutes.

1.Press the main switch.

The ~ symbol lights up. Your appliance is ready for use.

2.Press the ( button.

 The clock display suggests a cooking time.

3.Turn the rotary selector to change the suggested cooking 
time.

4.Press the … button.

The cooking time starts counting down in the display.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. You can stop the audible signal early by 
pressing the ON clock function button. Switch off the appliance 
or make new settings.

Switching off the appliance

Press and hold the … button for a few seconds and switch off 
the main switch. The appliance is switched off.

Changing the settings

You can change the grill setting at any time by pressing the 
relevant button. Then press the … button.

Note: If you open the appliance door during cooking, the fan 
may continue to run.

MicroCombi operation

This involves simultaneous operation of the grill and the 
microwave. Using the microwave makes your dishes ready 
more quickly, but they are still nicely browned.

You can select any microwave power setting. 
Exception: 900 and 600 watt.

Setting MicroCombi
Example: microwave 360 W, 17 minutes and + high grill.

1.Switch on the main switch.

The ~ symbol lights up.

2.Press the + grill button.

A suggested cooking time is displayed.

3.Set the cooking time using the rotary selector.

4.Press the button for the microwave power setting you require.

The display lights up.

5.Press the … button.

Operation begins. The cooking time starts counting down in the 
display.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. Combination mode has finished. You can stop 
the audible signal early by pressing the ON clock function 
button. Switch off the appliance or make new settings.

Changing the settings

You can change the grill setting or cooking time at any time.

Pausing operation

Open the appliance door or press the … button. Operation is 
suspended. Press the … button again once you have closed 
the door. Operation continues.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run. 
After closing the door, press the … button. Operation 
continues.

Cancelling operation

Press and hold the … button for a few seconds and switch off 
the appliance with the main switch.

Memory
The memory gives you the option of saving your own settings 
and calling them up again. You have two memory locations 

available, namely "M1" and "M2". The memory is useful if you 
prepare one meal particularly frequently.

In this section, you can read about

* button Low grill

( button Medium grill

+ button High grill
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■ how to save the memory

■ how to start the memory

Saving another setting
Enter and save the new setting. The old settings are 
overwritten. 

Saving another setting

Enter and save the new setting. The old settings are 
overwritten. 

Notes
■ The programmes which have been set remain stored even if 

there is a power cut.

■ You can also store settings for the grill, MicroCombi mode 
and the series of operations.

Starting the memory function
You can start cooking at any time using the settings saved for 
your dish.

1. Press the main switch.

The ~ symbol lights up. Your appliance is ready for use.

2. Press and hold the l button for a few seconds.

3. Select "M1" or "M2" using the programme selector.

4. Press the … button.

The memory function starts. The x cooking time counts down 
in the display.

Note: Once operation has started, you can no longer change 
the memory location.

Note: Saved settings are retained even after a power cut.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The memory function has finished. You can 
stop the audible signal early by pressing the ON clock function 
button. Press the main switch to switch off the appliance, or 
make new settings.

Pausing operation

Press the … button or open the appliance door. Operation is 
suspended. After closing the door, press the … button again. 
Operation continues.

Cancelling the setting

Press and hold the … button for a few seconds. The setting is 
cancelled. Make new settings or switch the appliance off at the 
main switch.

Electronic clock
Your appliance has various clock functions. 

In this section, the following are explained:

■ The clock display

■ how to set the timer

■ how your appliance is automatically switched off (cooking 
time)

■ how to set or change the clock.

Clock display

Notes
■ Between the times ƒƒ:‹‹ and †:†Š the clock display is 

dimmed if you do not make any settings in that period or no 
clock function is activated.

■ When the Timer Q and Cooking time x clock functions are 
in use, a signal sounds after the settings have elapsed and 

the corresponding symbol flashes. To stop the audible signal 
before it finishes, press the clock function ÁÀ button

■ If you wish to cancel a setting, turn the set time back to ‹:‹‹ 
and switch the appliance off.

■ The setting can be corrected using the rotary selector if 
necessary.

Switching the clock display on and off

1. Press and hold the clock function button ÁÀ for a few 
seconds.

The clock display is switched off. If a clock function is active, 
the associated symbol remains illuminated.

2. Press and hold the clock function button ÁÀ for a few 
seconds.

The clock display switches on.

Timer
1. Press the KJclock function button repeatedly until the KJ 

and Q symbols light up.

2. Set the duration using the rotary selector (e.g. †:‹‹ minutes).

The setting is applied automatically. Then the clock is 
displayed again and the minute minder starts counting down.

Clock function Use

Q Timer You can use the timer as an egg timer or 
a kitchen timer. The appliance does not 
switch on or off automatically

x Cooking time The appliance switches off automatically 

after a set cooking time x 

(e.g. ‚:„‹ hours)

3 Clock Setting the clock

�����	���� !��	"�  �� #� $%&	'(�(� �%
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Cooking time
Automatic switch-off after a cooking time setting has elapsed.

1.Set the grill or a microwave power setting.

2.Press the clock function button until the KJ and x symbols 
light up.

3.Set the cooking time using the rotary selector. 
(e.g. ‚:„‹ hours). 
The setting is applied automatically

4.Press the … button.

The set cooking time counts down.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The appliance stops heating. The display 
shows 0:00. You can cancel the audible signal before it has 
finished by pressing the ÁÀ button.

Changing the cooking time

Change the cooking time using the rotary selector.

Cancelling the cooking time

Using the rotary selector, turn the cooking time back to 0:00. 
The change is applied after a few seconds. The cooking time 
has been cancelled.

Checking time settings

If several time-setting options have been set, the corresponding 
symbols appear in the display. The KJsymbol is in the 
foreground in front of the time function symbol.

To check the kitchen timer V, cooking time x or clock 
time 0, press the ÁÀ button repeatedly until the KJ symbol 
is in front of the appropriate time function. The relevant value 
will appear for a few seconds in the clock display.

Setting the clock
You can only change the clock when no other clock function is 
active.

1.Press the clock functionKJ button repeatedly until the KJ 
and 3 symbols light up.

2.Turn the rotary selector to set the time of day.

3.Press the  KJ clock function button.

 Your setting is applied.

Changing the clock

e.g. from British Summer Time to Greenwich Mean Time.

Make the settings as described in steps 1 and 2.

Changing the basic settings
Your appliance has various basic settings which you can 
change at any time.

Basic settings
In the table, you will find all the basic settings and options for 
changing them.

Press the main switch. The appliance is ready for operation and 
the ~ symbol lights up.

1.Press and hold the o button for a few seconds.

The first basic setting appears on the clock display.

2.Press the o button repeatedly until the required basic setting 
is shown.

3.Make the desired setting using the programme selector.

4.Finally, press and hold the o button for a few seconds.

All settings are applied.

You can change the settings at any time.

Basic setting Options Explanation

™‚ Audible signal duration: ‚= short = 10 seconds
Audible signal duration: ƒ = medium = 2 minutes 

„ = long = 5 minutes

Signal after the cooking time has elapsed

™ƒ Button tone: ‚ = on

Button tone: ƒ = off

Confirmation tone when a button is pressed
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Care and cleaning

With careful care and cleaning your microwave oven will retain 
its looks and remain good order. We will explain here how you 
should care for and clean your appliance correctly.

: Risk of electric shock!

Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use 

any high-pressure cleaners or steam cleaners.

: Risk of burns!

Never clean the appliance immediately after switching off. Let 

the appliance cool down. 

: Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into a 

crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning 

aids or detergents.

Notes
■ Slight differences in colour on the front of the appliance are 

caused by the use of different materials, such as glass, 
plastic and metal.

■ Shadows on the door panel which look like streaks, are 
caused by reflections made by the oven light.

■ Enamel is baked on at very high temperatures. This can 
cause some slight colour variations. This is normal and does 
not affect their function. The edges of thin trays cannot be 
completely enamelled. As a result, these edges can be 
rough. This will not impair the anti-corrosion protection.

■ Unpleasant odours, e.g. after fish has been prepared, can be 
removed very easily. Add a few drops of lemon juice to a cup 
of water. Place a spoon into the container as well, to prevent 
delayed boiling. Heat the water for 1 to 2 minutes at 
maximum microwave power.

Cleaning agents
To ensure that the different surfaces are not damaged by using 
the wrong cleaning agent, observe the information in the table. 
Do not use

■ sharp or abrasive cleaning agents,

■ metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance 
door,

■ metal or glass scrapers to clean the door seal,

■ any coarse scouring pads or cleaning sponges,

■ cleaning agents with high concentrations of alcohol.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Faults and repairs

It is not always necessary to call the after-sales service. 
Sometimes, you can find a remedy yourself. You will find some 
tips for troubleshooting in the following table.

Malfunction table

Area Cleaning agents

Appliance front Hot soapy water: 
Clean using a dish cloth and then dry 
with a soft cloth. Do not use glass clean-
ers or metal or glass scrapers for clean-
ing.

Stainless steel Hot soapy water: 
Clean using a dish cloth and then dry 
with a soft cloth. Remove flecks of 
limescale, grease, starch and albumin 
(e.g. egg white) immediately. Corrosion 
can form under such residues. Special 
stainless steel cleaning agents can be 
obtained from the after-sales service or 
from specialist retailers.

Cooking compart-
ment made of stain-
less steel

Hot soapy water or a vinegar solution: 
Clean using a dish cloth and then dry 
with a soft cloth. 
If the oven is very dirty: use oven 
cleaner, but only when cooking com-
partment is cold. It is best to use a stain-
less-steel sponge. Do not use oven 
spray or other aggressive oven cleaners 
or abrasive materials. Scouring pads, 
rough sponges and pan cleaners are 
also unsuitable. These scratch the sur-
face. Allow the interior surfaces to dry 
thoroughly.

Door panels Glass cleaner: 
Clean with a dish cloth. Do not use a 
glass scraper.

Door seal 
Do not remove.

Hot soapy water: 
Clean with a dish cloth; do not scrub. Do 
not use a metal or glass scraper for 
cleaning.

Accessories Hot soapy water: 
Soak and then clean with a dish cloth or 
a brush.

Problem Possible cause Remedy/information

The appliance does not work Faulty circuit breaker Look in the fuse box and check that the circuit 
breaker for the appliance is in working order.

Plug not plugged in Plug in the plug

Power cut Check whether the kitchen light works.

Incorrect operation Switch off the circuit breaker in the fuse box. 
Reconnect it after approx. 10 seconds.

Three zeros appear in the display. Power cut Reset the clock.
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Error messages

You can take remedial action yourself for some error 
messages.

After-sales service
Our after-sales service is there for you if your appliance needs 
to be repaired. We will always find the right solution in order to 
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number
When calling us, please give the product number (E no.) and 
the production number (FD no.) so that we can provide you with 
the correct advice. The rating plate bearing these numbers can 
be found on the right-hand side when you open the appliance 
door. To save time, you can make a note of the number of your 
appliance and the telephone number of the after-sales service 
in the space below, should it be required.

Please note that there will be a fee for a visit by a service 
technician in the event of a malfunction, even during the 
warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed 
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that 
the repair will be carried out by trained service technicians 
using original spare parts for your domestic appliance.

This appliance corresponds to the standards EN 55011 and 
CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the purpose 
of heating food. Class B states that the appliance is suitable for 
private households.

Technical data

The appliance is not in operation. A 
cooking time appears in the dis-
play.

The … button was not pressed after the set-
ting had been made.

Press the … button or switch the appliance off.

The microwave does not switch on. The door was not fully closed. Check whether food residues or foreign objects 
are trapped in the door. Make sure that the seal 
surfaces are clean. Check whether the door seal 
is twisted.

The … button has not been pressed. Press the … button.

It takes longer than before for the 
food to heat up.

The microwave power setting is too low. Select a higher power setting.

A larger amount than usual has been 
placed in the appliance.

Double the amount = almost double the time

The food was colder than usual. Stir or turn food during cooking.

A signal sounds. The colon in the 
display is flashing.

The appliance is in demonstration mode. 1.  Press the °±² button.

2.  Press and hold the o button for 3 seconds.

The demonstration mode is deactivated.

Problem Possible cause Remedy/information

Error message Possible cause Remedy/Note

Error message "E723" appears in the dis-
play.

The door is not properly closed. Open the appliance with the 3 button and 
close it again.

Error message "Er1", "Er4", "Er18" or "E305" 
appears in the display.

Technical malfunction. Call the afterаsales service.

Error message "Er11" appears in the dis-
play. "Button jammed"

The buttons are dirty or the mechanism 
has jammed.

Press all the buttons several times. Clean 
the buttons with a dry cloth. Open and 
close the appliance door. If this does not 
help, consult the after-sales service.

E no.
 

FD no.
 

After-sales service O  

GB 0844 8928989 
Calls from a BT landline will be charged at up to 
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence 
may apply.

IE 01450 2655

Power supply 230 V, 50 Hz

Maximum total connected load 1,990 W

Microwave power setting 900 W (IEC 60705)

Microwave frequency 2,450 MHz

Grill 1300 W

Fuse min. 10 A

Dimensions (HxWxD)

а appliance 38.2 x 59.5 x 32.0 cm

а cooking compartment 22.0 x 35.0 x 27.0 cm
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Automatic programmes
The automatic programmes allow you to prepare food very 
easily. You select the programme and enter the weight of your 
food. The automatic programme makes the optimum setting. 
You can choose from 10 programmes.

Setting a programme
Once you have selected a programme, set the oven as follows.

Example in the picture: programme 2 with a weight of 
1 kilogramme.

Switch on the main switch.

1. Press the o button.

The first programme number appears on the clock display.

2. Use the programme selector to select the required 
programme.

3. Press the o button again.

‹.†‹ kg is suggested as the weight in the clock display.

4. Set the weight using the programme selector.

5. Press the … button.

The programme starts. The cooking time counts down and 
the x symbol appears.

The programme has ended

A signal sounds. The appliance stops heating. 00:00 appears 
in the display. Press the … button and switch off the main 
switch. You can stop the audible signal early by pressing the ON clock function button.

Changing the programme

Once you have started the programme, the programme number 
and weight cannot be changed.

Changing the cooking time

With automatic programmes, you cannot change the cooking 
time.

Cancelling the programme

Press and hold the … button for a few seconds and switch off 
the main switch. The appliance is switched off.

Notes on the automatic programmes
Notes
■ Take the food out of its packaging and weigh it. If it is not 

possible to enter the exact weight, you should round it up or 
down.

■ For the programmes, always use microwave-proof 
cookware such as glass, ceramic, or the glass pan. Observe 
the accessories tips in the programme table.

■ Place the food in the cold appliance.

■ A table of suitable types of food with appropriate weight 
ranges and the accessories required can be found in the 
section after the notes.

■ It is not possible to set a weight outside the weight range.

■ With many dishes, a signal sounds after a certain time. Turn 
or stir the food.

Defrosting

Notes
■ As far as possible, freeze and store food flat and in portion-

sized quantities at -18 °C.

■ Place the frozen food on a flat dish, e.g. a glass or porcelain 
plate.

VDE approved yes

CE mark yes
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■ After defrosting in the appliance, leave the food to continue 
defrosting for a further 10 to 30 minutes until it reaches an 
even temperature.

■ Liquid will be produced when meat, poultry or fish is 
defrosted. Drain off this liquid when turning meat and poultry 
and under no circumstances use it for other purposes or 
allow it to come into contact with other foods.

■ Place beef, lamb and pork on the cookware fatty-side down 
first.

■ Bread should only be defrosted in the required amounts, as it 
quickly becomes stale. 

■ After turning, remove any minced meat that has already 
defrosted.

■ Whole poultry should be placed in the cookware breast-side 
down and poultry portions skin-side down.

Potatoes

Notes
■ Boiled potatoes: cut into equal sized pieces. Add a little salt 

and 2 tablespoons of water for every 100 g of potatoes.

■ Potatoes boiled in their skins: use potatoes of equal size. 
Wash the potatoes and prick the skin several times. Place the 
wet potatoes in a dish. Do not add water.

Rice

Notes
■ Rice foams a lot during cooking. Therefore, use a high-sided 

dish with a lid. Enter the uncooked weight (without liquid). 
Add two to two and a half times the amount of liquid to the 
rice.

■ Do not use boil-in-the-bag rice.

Vegetables

Notes
■ Fresh vegetables: cut into pieces of equal size. Add 

2 tablespoons of water for every 100 g vegetables.

■ Frozen vegetables: this programme is only suitable for 
blanched, not pre-cooked vegetables. It is not suitable for 
frozen vegetables in cream sauce. Add 1 to 2 tablespoons of 
water per 100 g. Do not add water to spinach or red 
cabbage.

Baked potatoes

Note: Use potatoes of equal size. Wash the potatoes and prick 
the skin several times. Place the potatoes on the wire rack 
while they are still damp.

Chicken halves

Note: Place the chicken halves on the wire rack with the skin 
side facing up. Place the wire rack in the glass pan so that it 
catches the dripping fat or meat juices.

Resting times

Some dishes need to rest in the oven after the programme has 
ended.

Programme table

Tested for you in our cooking studio.
Here you will find a selection of recipes and the ideal settings 
for them. We show you which microwave power setting is best 

for your dish and there are tips about cookware and 
preparation.

Dish Resting time

Vegetables approx. 5 minutes

Potatoes approx. 5 minutes. First pour off the 
remaining water.

Rice 5 to 10 minutes

Progr. no. Suitable food Weight range in kg Cookware/accessories, shelf height

Defrost

P1
Meat and poultry а Joints а Flat pieces of meat а 
Mince а Chicken, poulard, duck

0.2 - 2.0 kg Shallow cookware without lid

P2 Fish: whole fish, fish fillet, fish cutlet 0.1 - 1.0 kg Shallow cookware without lid

P3
Bread and cake* 
Bread, whole, round or long, bread in slices, 
sponge cake, yeast cake, fruit flan

0.2 - 1.5 kg Shallow cookware without lid

Cooking

P4
Potatoes 
Boiled potatoes, potatoes boiled in their skins

0.2 а 1.0 kg Dish with lid

P5 Rice 0.05 а 0.3 kg High-sided dish with lid

P6
Fresh vegetables 
Cauliflower, broccoli, carrots, kohlrabi, leeks, 
peppers, courgettes

0.15 а 1.0 kg Dish with lid

P7
Frozen vegetables 
Cauliflower, broccoli, carrots, kohlrabi, red cab-
bage, spinach

0.15 а 1.0 kg Dish with lid

P8
Baked potatoes 
Weight per potato approx. 200 g - 250 g

0.2 а 1.5 kg Wire rack

P9 Frozen bake, e.g. lasagne 0.3 а 1.0 kg

P10 Chicken, halved 0.5 а 1.8 kg Glass pan and wire rack

Observe the signals for stirring and turning.

* Cream cakes, buttercream cakes, cakes with frosting, icing or gelatine are unsuitable.
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Notes
■ The values in the table always apply to food placed into the 

cooking compartment when it is cold and empty. Only 
preheat the appliance if the table specifies that you should do 
so. Before using the appliance, remove all accessories from 
the cooking compartment that you will not be using.

■ The times specified in the tables are only guidelines. They 
depend on the quality and consistency of the food.

■ Use the accessories supplied. Additional accessories may be 
obtained from specialist retailers or from the after-sales 
service.

■ Always use an oven cloth or oven gloves when taking 
accessories or cookware out of the cooking compartment.

Defrosting, heating up and cooking with the 
microwave
The following tables provide you with numerous options and 
settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines. They may 
vary according to the ovenware used, the quality, temperature 
and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the shortest 
time first and then extend the time if necessary.

It may be that you have different quantities from those specified 
in the tables. A rule of thumb can be applied: 
Double the amount - almost twice the cooking time, 
Half the amount - half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating time. 
Check the temperature.

Defrosting

Notes
■ Place the frozen food in an open container on the cooking 

compartment floor.

■ Turn or stir the food once or twice during the defrosting time. 
Large pieces of food should be turned several times.

■ Liquid will be produced when meat, poultry or fish is 
defrosted. Drain off this liquid when turning meat and poultry 
and under no circumstances use it for other purposes or 
allow it to come into contact with other foods.

■ Leave defrosted items to stand at room temperature for a 
further 10 to 30 minutes so that the temperature can even 
out. The giblets can be removed from poultry at this point.

Defrosting, heating up or cooking frozen food

Notes
■ Take ready meals out of the packaging. They will heat up 

more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The 
different components of the meal may not require the same 
amount of time to heat up .

■ Food which lies flat will cook more quickly than food which is 
piled high. You should therefore distribute the food so that it 
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs 
should not be placed in layers on top of one another.

■ Always cover the food. If you do not have a suitable cover for 
your ovenware, use a plate or special microwave foil.

■ Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

■ After heating, allow the food to stand for a further 2 to 
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing 
plates from the oven.

■ This will help the food retain its own distinct taste, so it will 
require less seasoning.

Defrosting Weight Microwave power setting in watts, 
cooking time in minutes

Notes

Meat, whole pieces of beef, veal or 
pork (on the bone or boned)

800 g 180 W, 15 mins + 90 W, 15а25 mins Turn several times

1 kg 180 W, 20 mins + 90 W, 20-30 mins

1.5 kg 180 W, 25 mins + 90 W, 25-30 mins

Meat in pieces or slices of beef, 
veal or pork

200 g 180 W, 5-8 mins + 90 W, 5-10 mins Separate the defrosted parts when 
turning

500 g 180 W, 8-11 mins + 90 W, 10-15 mins

800 g 180 W, 12-15 mins + 90 W, 15-20 mins

Minced meat, mixed 200 g 90 W, 10-15 mins Turn several times, remove meat 
which has already defrosted

500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins

800 g 180 W, 10 mins + 90 W, 15-20 mins

Poultry or poultry portions 600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-15 mins Turn several times

1.2 kg 180 W, 15 mins + 90 W, 20-25 mins

Fish fillet, fish steak or slices 400 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Separate defrosted parts.

Whole fish 300 g 180 W, 3 mins + 90 W, 10-15 mins Turn during defrosting.

600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 15-20 mins

Vegetables, e.g. peas 300 g 180 W, 10-15 mins

Fruit, e.g. raspberries 300 g 180 W, 6-9 mins Stir carefully during defrosting and 
separate any defrosted parts.

500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins

Butter, defrosting 125 g 180 W, 1 min + 90 W, 1-2 mins Remove all packaging.

250 g 180 W, 1 min + 90 W, 2-4 mins

Loaf of bread 500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins Turn during defrosting.

1 kg 180 W, 12 mins + 90 W, 10-20 mins

Cakes, dry, e.g. sponge cake 500 g 90 W, 10-15 mins Only for cakes without icing, cream or 
crème pâtissière, separate the pieces 
of cake.

750 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins

Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheese-
cake

500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 15-20 mins Only for cakes without icing, cream or 
gelatine

750 g 180 W, 7 mins + 90 W, 15-20 mins
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Note: Place the ovenware on the cooking compartment floor.

Heating food

: Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. 
This means that the liquid reaches boiling temperature without 
the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the 
container only moves a little, the hot liquid can suddenly boil 
over and spatter. When heating liquids, always place a spoon in 
the container. This will prevent delayed boiling.

Caution!

Metal а e.g. a spoon in a glass а must be kept at least 2 cm 
from the oven walls and the inside of the door. Sparks could 
irreparably damage the glass on the inside of the door.

Notes
■ Take ready meals out of the packaging. They will heat up 

more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The 
different components of the meal may not require the same 
amount of time to heat up .

■ Always cover the food. If you do not have a suitable cover for 
your container, use a plate or special microwave foil.

■ Stir or turn the food several times during the heating time. 
Check the temperature.

■ After heating, allow the food to stand for a further 2 to 
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing 
plates from the oven.

Note: Place the ovenware on the cooking compartment floor.

Defrosting, heating up or cooking fro-
zen food

Weight Microwave power setting in 
watts, cooking time in minutes

Notes

Menu, plated meal, ready meal 
(2-3 items)

300-400 g 600 W, 8-13 mins

Soup 400 g 600 W, 8-12 mins

Stew 500 g 600 W, 10-15 mins

Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 
goulash

500 g 600 W, 10-15 mins Separate the pieces of meat when stir-
ring

Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10-15 mins possibly add water, lemon juice or wine

Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10а15 mins Use the wire rack to place the cook-
ware on.

Side dishes, e.g. rice, pasta 250 g 600 W, 3-7 mins Add a little liquid

500 g 600 W, 8-12 mins

Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots 300 g 600 W, 7-11 mins Add sufficient water to cover base of 
ovenware

600 g 600 W, 14-17 mins

Creamed spinach 450 g 600 W, 10-15 mins Cook without additional water

Heating food Weight Microwave power setting in 
watts, cooking time in minutes

Notes

Menu, plated meal, ready meal 
(2-3 components)

600 W, 5-8 mins -

Drinks 125 ml 900 W, ½-1 mins Place a spoon in the glass; do not overheat 
alcoholic drinks; check occasionally while 
heating

200 ml 900 W, 1-2 mins

500 ml 900 W, 3-4 mins

Baby food, e.g. baby bottle 50 ml 360 W, approx. ½ min Bottles without teat or lid; shake or stir well 
after heating and ensure that you check the 
temperature

100 ml 360 W, ½-1 mins

200 ml 360 W, 1-2 mins

Soup 1 cup 175 g 
each

600 W, 1-2 mins -

Soup, 2 cups 350 g 
each

600 W, 2-3 mins -

Meat in sauce 500 g 600 W, 7-10 mins Separate the slices of meat

Stew 400 g 600 W, 5-7 mins -

800 g 600 W, 7-8 mins -

Vegetables, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 mins -

Vegetables, 2 portions 300 g 600 W, 3-5 mins -
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Cooking food

Notes
■ Food which lies flat will cook more quickly than food which is 

piled high. You should therefore distribute the food so that it 
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs 
should not be placed in layers on top of one another.

■ Cook the food in ovenware with a lid. If you do not have a 
suitable lid for your ovenware, use a plate or special 
microwave foil.

■ This will help the food retain its own distinct taste, so it will 
require less seasoning.

■ After cooking, allow the food to stand for a further 2 to 
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing 
plates from the oven.

Microwave tips

Tips for grilling
Notes
■ All the values given are guidelines and can vary depending 

on the properties of your food.

■ Rinse meat in cold water and dab it dry with kitchen towel. Do 
not add salt to the meat until it has been grilled.

■ Always grill on the wire rack with the cooking compartment 
door closed and do not preheat.

■ Place the wire rack on the glass pan so that this catches the 
meat juices.

■ Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If you 
pierce the meat with a fork, the juices will run out and it will 
become dry.

■ Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than lighter-
coloured meat such as veal or pork. When grilling light-
coloured meat or fish fillets, these often only brown slightly on 
the surface, although they are cooked and juicy on the inside.

Cooking food Weight Microwave power setting in 
watts, cooking time in minutes

Notes

Whole chicken, fresh, no giblets 1.2 kg 600 W, 25-30 mins Turn halfway through the cooking time

Fish fillet, fresh 400 g 600 W, 7-12 mins -

Fresh vegetables 250 g 600 W, 5-10 mins Cut vegetables into pieces of equal size; 
Add 1 to 2 tbsp water per 100 g of vegetables; 
Stir during cooking

500 g 600 W, 10-15 mins

Potatoes 250 g 600 W, 8-10 mins Cut the potatoes into pieces of equal size; 
Add 1 to 2 tbsp water for every 100 g; 
Stir during cooking

500 g 600 W, 10-15 mins

750 g 600 W, 15-22 mins

Rice 125 g 600 W, 4-6 mins + 
180 W, 14-16 mins

Add double the amount of liquid

250 g 600 W, 6-8 mins + 
180 W, 14-16 mins

Sweet foods, e.g. blancmange 
(instant)

500 ml 600 W, 5-7 mins Stir the blancmange thoroughly 2 to 3 times 
during cooking using an egg whisk.

Fruit, compote 500 g 600 W, 9-12 mins -

You cannot find any information about the settings for the 
quantity of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of 
thumb:

Double the amount = almost double the cooking time

Half the amount = half the cooking time

The food has become too dry. Next time, set a shorter cooking time or select a lower microwave 
power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the food is not defrosted, hot or 
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high 
require longer times.

When the time has elapsed, the food is overheated at the 
edge but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower micro-
wave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or meat is defrosted on the out-
side but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are 
defrosting a large quantity, turn it several times.

Quantity Weight Grill setting Cooking time in minutes

Neck steaks 
approx. 2 cm thick

3 to 4 pieces approx. 1,200 g each + 1st side: approx. 15 
2nd side: approx. 10-15

Grilled sausages 4 to 6 pieces approx. 150 g each + 1st side: approx. 10-15 
2nd side: approx. 10-15

Fish steak* 2 to 3 pieces approx. 150 g each + 1st side: approx. 10 
2nd side: approx. 10-15

Fish, whole* 
e.g. trout

2 to 3 pieces approx. 150 g each + 1st side: approx. 15 
2nd side: approx. 15-20

* Grease the wire rack first with oil.
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Combined grill and microwave
Notes
■ Use the wire rack to place the cookware on.

■ Use a high-sided dish for roasting. This keeps the cooking 
compartment cleaner.

■ Use large shallow cookware for bakes and gratins. Food 
takes longer to cook in narrow, deep containers and browns 
more on top.

■ Check that your cookware fits in the cooking compartment. It 
should not be too big.

■ Leave the meat to rest for another 5-10 minutes before 
carving it. This allows the meat juices to be distributed evenly 
so that they do not run out when the meat is carved.

■ Bakes and gratins should be left to cook in the appliance for 
a further 5 minutes after the appliance has been switched off.

■ Always set the maximum cooking time. Check the food after 
the shorter time specified.

Test dishes in accordance with EN 60705
The quality and correct operation of microwave appliances are 
tested by testing institutes using these dishes.

In accordance with EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 and 
EN 60350 (2009)

Solo microwave cooking

Solo microwave defrosting

Bread (pre-toasting) 2 to 6 slices - + 1st side: approx. 4 
2nd side: approx. 4

Toast with topping 2 to 6 slices - + Depending on topping: 5-10

Quantity Weight Grill setting Cooking time in minutes

* Grease the wire rack first with oil.

Weight Microwave power 
setting in watts

Grill setting Cooking time in 
minutes

Notes

Joint of pork*, 
e.g. neck

approx. 750 g 360 W * 35-40 mins Turn after approx. 15 minutes.

Meat loaf 
max. 7 cm deep

approx. 750 g 360 W ( approx. 25 mins

Chicken, halved approx. 1,200 g 360 W + 40 mins

Chicken portions, 
e.g. chicken quarters

approx. 800 g 360 W ( 20а25 mins Place with the skin side up. Do 
not turn.

Duck breast approx. 800 g 180 W + 25-30 mins Place with the skin side up. Do 
not turn.

Pasta bake 
(made from pre-cooked 
ingredients)

approx. 1,000 g 360 W * 25-30 mins Sprinkle with cheese.

Potato gratin 
(made from raw potatoes) 
max. 3 cm deep

approx. 1,000 g 360 W ( approx. 35 mins

Fish, scalloped approx. 500 g 360 W + 15 mins Defrost frozen fish before cook-
ing.

Quark bake 
max. 5 cm deep

approx. 1,000 g 360 W * 20а25 mins

Dish Microwave power setting in watts, cooking time in 
minutes

Note

Custard, 1,000 g 600 W, 11-12 mins + 180 W, 8-10 mins Pyrex dish

Sponge, 475 g 600 W, 7-9 mins Pyrex dish, dia. 22 cm.

Meat loaf, 900 g 600 W, 25-30 mins Pyrex loaf dish, 28 cm long

Dish Microwave power setting in watts, cooking time in minutes Note

Meat, 500 g Programme 1, 500 g 
or 
180 W, 8 mins + 90 W, 7-10 mins

Pyrex dish, dia. 24 cm
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Microwave and grill cooking

Dish Microwave power setting in watts, grill setting, 
cooking time in minutes

Notes

Potato gratin, 1,100 g 360 W + ( grill setting, 30 - 35 mins Round Pyrex dish, dia. 22 cm

Cake - Not recommended

Chicken, halved approx. 1,100 g 360 W + + grill setting, approx. 40 - 45 mins Wire rack, glass pan
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: Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atención las siguientes 
instrucciones. Solo así se puede manejar el 
aparato de forma correcta y segura. 
Conservar las instrucciones de uso y 
montaje para utilizarlas más adelante o 
para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido diseñado 
exclusivamente para su montaje 
empotrado. Prestar atención a las 
instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su 
embalaje. El aparato no debe conectarse 
en caso de haber sufrido daños durante el 
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser 
conectados exclusivamente por técnicos 
especialistas autorizados. Los daños 

provocados por una conexión incorrecta no 
están cubiertos por la garantía.

Este aparato ha sido diseñado para uso 
doméstico. Utilizar el aparato 
exclusivamente para preparar alimentos y 
bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando 
y emplearlo exclusivamente en espacios 
cerrados.

Este aparato puede ser utilizado por niños 
a partir de 8 años y por personas con 
limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, 
o que carezcan de experiencia y 
conocimientos, siempre y cuando sea bajo 
la supervisión de una persona responsable 
de su seguridad o que le haya instruido en 
el uso correcto del aparato siendo 
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consciente de los daños que se pudieran 
ocasionar.

No dejar que los niños jueguen con el 
aparato. La limpieza y el mantenimiento 
rutinario no deben encomendarse a los 
niños a menos que sean mayores de 8 
años y lo hagan bajo supervisión.

Mantener los niños menores de 8 años 
alejados del aparato y del cable de 
conexión.

Introducir los accesorios correctamente en 
el compartimento de cocción. Véase la 
descripción de los accesorios en las 
instrucciones de uso.

¡Peligro de incendio!
■ Los objetos inflamables que pueda haber 

en el compartimento de cocción se 
pueden incendiar. No introducir objetos 
inflamables en el compartimento de 
cocción. No abrir la puerta en caso de 
que salga humo del aparato. Desconectar 
y desenchufar el aparato de la red o 
desconectar el fusible de la caja de 
fusibles.

¡Pel igro de in cendio!

■ Un uso del aparato diferente al 
especificado puede ser peligroso y 
provocar daños. Por ejemplo, en caso de 
calentar zapatillas o almohadillas rellenas 
de semillas o granos, estas pueden 
incendiarse incluso al cabo de unas 
horas. Utilizar el aparato exclusivamente 
para preparar alimentos y bebidas.

¡Pel igro de in cendio!

■ Los alimentos se pueden incendiar. No 
calentar alimentos en envases de 
conservación del calor. 
No calentar sin vigilancia alimentos en 
recipientes de plástico, papel u otros 
materiales inflamables. 
No programar el microondas a una 
potencia o duración demasiado elevadas. 
Atenerse a las indicaciones de estas 
instrucciones de uso. 
No secar alimentos con el microondas. 
Los alimentos con poco contenido de 
agua, como p. ej. el pan, no se deben 
descongelar o calentar a demasiada 
potencia de microondas o durante 
demasiado tiempo.

¡Pel igro de in cendio!

■ El aceite de mesa puede inflamarse. No 
calentar aceite de mesa con el 
microondas.

¡Peligro de explosión!
Los recipientes herméticamente cerrados 
con líquidos u otros alimentos pueden 
explotar. No calentar nunca líquidos u otros 

alimentos en recipientes herméticamente 
cerrados.

¡Peligro de daños importantes para la 
salud!
■ La superficie del aparato podría sufrir 
daños si se limpia incorrectamente. Puede 
producirse un escape de energía de 
microondas. Limpiar el aparato con 
regularidad y retirar inmediatamente los 
restos de alimentos. Mantener siempre 
limpios el compartimento de cocción, la 
junta de la puerta, la puerta y el tope de la 
puerta; véase el capítulo Cuidados y 
limpieza.

¡Peligro  de dañ os importantes para la salud !

■ Si está dañada la puerta del 
compartimento de cocción o la junta de la 
puerta, la energía del microondas puede 
salir. No utilizar el aparato si la puerta o la 
junta de la puerta del compartimento de 
cocción está dañada. Avisar al Servicio de 
Asistencia Técnica.

¡Peligro  de dañ os importantes para la salud !

■ En un aparato sin carcasa la energía de 
microondas sale al exterior. Nunca se 
debe retirar la carcasa. Llamar al Servicio 
de Asistencia Técnica cuando sea 
necesario realizar trabajos de 
mantenimiento o reparación.

¡Peligro de descarga eléctrica!
■ Las reparaciones inadecuadas son 
peligrosas. Las reparaciones y la 
sustitución de cables de conexión 
defectuosos solo pueden ser efectuadas 
por personal del Servicio de Asistencia 
Técnica debidamente instruido. Si el 
aparato está averiado, desenchufarlo de 
la red o desconectar el fusible de la caja 
de fusibles. Avisar al Servicio de 
Asistencia Técnica.

¡Peligro  de descarga eléctrica!

■ El aislamiento del cable de un aparato 
eléctrico puede derretirse al entrar en 
contacto con componentes calientes. No 
dejar que el cable de conexión de un 
aparato eléctrico entre en contacto con 
los componentes calientes.

¡Peligro  de descarga eléctrica!

■ La humedad interior puede provocar una 
descarga eléctrica. No utilizar ni 
limpiadores de alta presión ni por chorro 
de vapor.

¡Peligro  de descarga eléctrica!

■ Un aparato defectuoso puede ocasionar 
una descarga eléctrica. No conectar 
nunca un aparato defectuoso. 
Desenchufar el aparato de la red o 
desconectar el fusible de la caja de 
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fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia 
Técnica.

¡Peligro d e d escarga eléctrica!

■ El aparato funciona con alta tensión. No 
retirar la carcasa del aparato.

¡Peligro de quemaduras!
■ El aparato se calienta mucho. No tocar la 
superficie interior del compartimento de 
cocción cuando está caliente ni los 
elementos calefactores. Dejar siempre 
que el aparato se enfríe. No dejar que los 
niños se acerquen.

¡Peligro d e q uemaduras!

■ Los accesorios y la vajilla se calientan 
mucho. Utilizar siempre agarradores para 
sacar los accesorios y la vajilla del 
compartimento de cocción.

¡Peligro d e q uemaduras!

■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse 
cuando el compartimento de cocción está 
caliente. No preparar comidas utilizando 
grandes cantidades de bebidas 
alcohólicas de alta graduación. Si se 
utilizan bebidas alcohólicas de alta 
graduación, hacerlo en pequeñas 
cantidades. Abrir la puerta del aparato 
con precaución. 

¡Peligro d e q uemaduras!

■ Los alimentos con cáscara o piel dura 
pueden reventar durante el calentamiento 
o incluso una vez finalizado. No cocer los 
huevos con la cáscara o calentar huevos 
duros. No cocer crustáceos. A los huevos 
fritos y los huevos al plato primero se les 
debe pinchar la yema. En los alimentos 
con la piel dura, como p. ej. manzanas, 
tomates, patatas o salchichas, la piel 
puede reventar . Antes de calentarlos se 
debe pinchar la cáscara o la piel.

¡Peligro d e q uemaduras!

■ El calor no se distribuye uniformemente 
en los alimentos para bebés. No calentar 
alimentos para bebés en recipientes 
tapados. Retirar siempre la tapa o la 
tetina. Remover o agitar bien tras el 
calentamiento. Comprobar la temperatura 
antes de dar el alimento al bebé.

¡Peligro d e q uemaduras!

■ Las comidas calentadas emiten calor. Los 
recipientes que las contienen pueden 
estar muy calientes. Utilizar siempre un 
agarrador para sacar la vajilla o los 
accesorios.

¡Peligro d e q uemaduras!

■ Los envoltorios sellados de algunos 
alimentos pueden estallar. Observar 
siempre las indicaciones del embalaje. 
Utilizar siempre un agarrador para sacar 
los platos del compartimento de cocción.

¡Peligro de quemaduras!
■ Al abrir la puerta del aparato puede salir 
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato 

con precaución. No dejar que los niños se 
acerquen.

¡Peligro de quemaduras!

■ Si se introduce agua al compartimento de 
cocción puede generarse vapor de agua 
caliente. No derramar agua en el 
compartimento de cocción caliente. 

¡Peligro de quemaduras!

■ Al calentar líquidos puede producirse un 
retardo de la ebullición. Esto quiere decir 
que se puede alcanzar la temperatura de 
ebullición sin que aparezcan las burbujas 
de vapor habituales. Un ligero movimiento 
del recipiente es suficiente para hacer que 
el líquido caliente empiece a hervir de 
repente y a salpicar intensamente. 
Colocar siempre una cuchara en el 
recipiente al calentar. De esta manera se 
evita el retardo de la ebullición.

¡Peligro de lesiones!
■ Si el cristal de la puerta del aparato está 
dañado, puede romperse.No utilizar 
rascadores para vidrio o productos de 
limpieza abrasivos o corrosivos.

¡Peligro de lesio nes!

■ La vajilla no adecuada para el microondas 
puede reventar. Los recipientes de 
porcelana o cerámica pueden presentar 
finos orificios en asas y tapas. Estos 
orificios ocultan huecos. La posible 
humedad que haya penetrado en estos 
huecos puede hacer estallar el recipiente. 
Utilizar exclusivamente vajilla adecuada 
para el microondas.

Causas de daños
¡Atención!

■ Junta muy sucia: Si la junta presenta mucha suciedad, la 
puerta del aparato no cerrará correctamente. El frontal de los 
muebles contiguos puede deteriorarse. Mantener la junta 
siempre limpia.

■ Funcionamiento del microondas sin alimentos: El 
funcionamiento del aparato sin alimentos provoca una 
sobrecarga del mismo. No conectar el aparato sin que haya 
alimentos en el compartimento de cocción. En todo caso se 
permite una prueba breve de la vajilla (véase el capítulo 
Microondas, recipientes).

■ Palomitas para microondas: No programar el microondas a 
una potencia demasiado alta. Utilizar una potencia máxima 
de 600 W. Disponer siempre la bolsa de palomitas sobre un 
plato de cristal. El cristal puede estallar por sobrecarga.



41

Consejos para ahorrar energía y sobre medio ambiente

En este capítulo se ofrecen consejos sobre cómo ahorrar 
energía al asar y hornear, y sobre cómo desechar el aparato 
de manera adecuada.

Ahorrar energía
Precalentar el horno sólo cuando así se indique en la receta o 
en las tablas de las instrucciones de uso.

Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados en 
negro. Absorben mejor el calor.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante la 
cocción, el horneado o el asado.

Si desea cocer en el horno varios pasteles, se recomienda 
hacerlo de modo seguido. El compartimento de cocción se 
mantiene caliente. De este modo puede reducirse el tiempo de 
cocción para el segundo pastel.

En los tiempos de cocción largos, se puede apagar el horno 
10 minutos antes del término del tiempo y aprovechar el calor 
residual para terminar.

Eliminación de residuos respetuosa con el 
medio ambiente
Eliminar el embalaje de forma ecológica.

Su nuevo aparato
En este capítulo se presenta información sobre

■ el panel de mando,

■ los elementos de uso

Panel de mando

Elementos de mando
En este capítulo se describen los elementos de mando que 
presenta el panel de mando de izquierda a derecha.

Este aparato está marcado con la Directiva europea 
2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y 
electrónicos (Residuos de aparatos eléctricos y 
electrónicos).

La directiva proporciona el marco general válido en 
todo el ámbito de la Unión Europea para la retirada y 
la reutilización de los residuos de los aparatos 
eléctricos y electrónicos.
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Elementos de 
mando

Uso

90 Seleccionar la potencia del microondas de 
90 W

180 Seleccionar la potencia del microondas de 
180 W

360 Seleccionar la potencia del microondas de 
360 W

600 Seleccionar la potencia del microondas de 
600 W

900 Seleccionar la potencia del microondas de 
900 W

°±² Seleccionar el funcionamiento secuencial

ÁÀ Tecla de las funciones de tiempo 
Seleccionar la función de tiempo deseada

Mando giratorio Configurar una función de tiempo.

Interruptor princi-
pal

Encender y apagar el aparato.

o Seleccionar el programa automático

Selector de pro-
gramas

Seleccionar el programa o el peso.

3 Para abrir la puerta del aparato.

* mínimo 

( medio 

+ máximo

Seleccionar uno de los tres niveles de grill.

l Seleccionar la memoria

… Pulsación breve = iniciar/interrumpir el fun-
cionamiento Pulsación larga = cancelar el 
funcionamiento

Elementos de 
mando

Uso
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Niveles de potencia del microondas y elementos de mando

Cuando se pulsa cualquier tecla se ilumina el indicador 
correspondiente.

Mandos retráctiles

El mando giratorio y el selector de programas son retráctiles. 
Presionar el correspondiente mando para enclavarlo o 
desenclavarlo.

Accesorios
Este aparato incorpora los siguientes accesorios: Artículo del Servicio de Asistencia Técnica

Los productos de cuidado y limpieza u otros accesorios 
adecuados para sus electrodomésticos se pueden adquirir a 
través del Servicio de Asistencia Técnica, en comercios 
especializados o en la tienda online del país en cuestión. 
Indicar el número de artículo correspondiente.

Compartimento de cocción
Su aparato incorpora un ventilador.

Ventilador

El aparato está equipado con un ventilador. El ventilador puede 
seguir funcionando aunque ya se haya desconectado el 
aparato.

Notas
■ Durante el funcionamiento del microondas, el compartimento 

de cocción permanece frío. El ventilador se activa 
igualmente. Puede seguir funcionando incluso si el 
microondas ya no está en funcionamiento.

■ Puede aparecer agua condensada en la ventana de la 
puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata de 
algo normal y el funcionamiento del microondas no se ve 
perjudicado. Limpie el agua condensada tras la cocción.

Encender y apagar el aparato
El microondas se enciende y se apaga con el interruptor 
principal.

Encender
1.Pulsar el interruptor principal.

El aparato se enciende. El símbolo ~ se ilumina.

2.Seleccionar una función:

■ Tecla  90, 180, 360, 600 ó 900 W para la potencia del 
microondas

■ Tecla °±² = funcionamiento secuencial

■ Tecla o = programa automático

■ Tecla * ( + = para el grill mínimo, medio o máximo

■ Tecla l = Programa Memoria

Consultar los capítulos correspondientes para más información 
sobre el modo de programar.

Apagar
Pulsar el interruptor principal. El símbolo ~ se apaga. El 
aparato se apaga; la hora se vuelve a mostrar.

Antes del primer uso

En este capítulo se describe

■ cómo ajustar la hora tras la conexión eléctrica del aparato

■ cómo limpiar el aparato antes del primer uso

Programar la hora
En la pantalla de la hora se iluminan ‹:‹‹ y los 
símbolos KJ3.

1.Programar la hora actual con el mando giratorio.

2.Pulsar la tecla de las funciones de tiempo ON.

Parrilla 
como superficie para colocar la 
vajilla o para asar al grill y gratinar.

Bandeja de vidrio 
Sirve de protección contra 
salpicaduras cuando se asan los 
alimentos al grill directamente 
sobre la parrilla. Para ello, colocar 
la parrilla en la bandeja de vidrio.

La bandeja de vidrio puede 
utilizarse también como recipiente 
en el modo microondas.

Toallitas para el cuidado de superficies de 
acero inoxidable

N.° de artículo 311134 Evita que la suciedad se incruste. Impregnadas con un aceite 
especial, estas toallitas limpian con eficacia las superficies de 
aparatos de acero inoxidable.

Gel limpiador para hornos N.° de artículo 463582 Para limpiar el compartimento de cocción. El gel es inodoro.

Paño de microfibras con estructura de cel-
das

N.° de artículo 460770 Especialmente indicado para la limpieza de superficies delica-
das como, p. ej., vidrio, vitrocerámica, acero inoxidable o alu-
minio. El paño de microfibra elimina líquidos y grasa en una 
sola pasada.
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 Se aplica la configuración.

Modificar la hora

Para cambiar la hora, pulsar repetidas veces la tecla de las 
funciones de tiempo ON hasta que se iluminen los símbolos KJ y 3. Cambiar la hora actual con el mando giratorio.

Nota: Para reducir el consumo cuando el aparato está en el 
modo "stand by" se puede apagar la pantalla de la hora. 
Consultar al respecto el capítulo Reloj digital.

Calentar el compartimento de cocción
A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar el 
compartimento de cocción vacío y con la puerta cerrada.

Asegurarse de que no haya restos del embalaje en el 
compartimento de cocción, p. ej., bolas de poliestireno.

Calentar el compartimento de cocción durante 30 minutos con 
el grill ( .

Nota: Ventilar la cocina mientras el aparato se calienta.

1. Pulsar el interruptor principal.

El símbolo ~ se ilumina.

2. Pulsar la tecla ( .

En el indicador se muestra ‚‹:‹‹ min.

3. Ajustar 30 minutos con el mando giratorio.

4. Pulsar la tecla … .

Se inicia el funcionamiento.

Nota: Una vez transcurrido el tiempo se oye una señal. Pulsar 
la tecla ( y apagar el interruptor principal.

Limpiar el compartimento de cocción, una vez enfriado, con 
agua caliente con un poco de jabón.

Limpiar los accesorios
Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpiarlos a 
fondo con agua caliente con un poco de jabón y un paño de 
limpieza suave.

El microondas

Las microondas se transforman en calor dentro de los 
alimentos. Se puede utilizar únicamente el microondas o 
combinado con el grill. Le presentamos toda la información 
necesaria sobre recipientes y sobre cómo programar el 
microondas.

Nota: En el capítulo "Platos probados en nuestro estudio de 
cocina" encontrará ejemplos sobre cómo descongelar, calentar 
y cocinar con microondas.

Consejos y advertencias de los recipientes

Recipientes apropiados

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de vidrio, 
vitrocerámica, porcelana, cerámica o plástico resistente al 
cambio de temperatura. Estos materiales dejan pasar las 
microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Así no tiene que 
trasvasar los alimentos. Utilizar recipientes con decoración 
dorada o plateada sólo si el fabricante garantiza que son aptos 
para microondas.

Recipientes no adecuados

Los recipientes de metal no son aptos. El metal no deja pasar 
las microondas. La comida en recipientes de metal cerrados 
no se calienta

¡Atención!

Formación de chispas: Los metales, p. ej. la cuchara en un 
vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las paredes 
del horno y de la parte interior de la puerta del horno. La 
formación de chispas podría destruir el vidrio interior de la 
puerta del aparato.

Prueba de la vajilla

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su interior, 
con excepción de la prueba de la vajilla siguiente.

Si no está seguro de si su recipiente es adecuado para el 
microondas, efectúe el siguiente test: 

1. Introducir el recipiente vacío en el aparato durante ½ - 
1 minuto a la potencia máxima.

2. Comprobar la temperatura de tanto en tanto.

El recipiente debería estar frío o templado.

Si se calienta o se generan chispas, no es adecuado para el 
microondas.

Potencias del microondas
Con las teclas ajustar la potencia del microondas deseada.

Notas
■ Al pulsar una tecla se ilumina la potencia seleccionada.

■ La potencia del microondas 900 W únicamente se puede 
programar para un máximo de 30 minutos. Para el resto de 
potencias se puede programar una duración de hasta 1 hora 
y 30 minutos.

Programar el microondas
Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duración 
10 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.

El aparato está listo para su funcionamiento y el símbolo ~ 
se ilumina. 

2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del 
microondas deseado.

Se ilumina la potencia seleccionada y se muestra una 
duración recomendada.

3. Programar la duración con el mando giratorio.

4. Pulsar la tecla ….

Se inicia el funcionamiento. Se muestra el transcurso del ciclo 
de cocción programado.

El tiempo ha transcurrido

Suena una señal. El funcionamiento del microondas ha 
finalizado. El tono de aviso se puede apagar antes de tiempo 
con la tecla ÁÀ. Apagar con el interruptor principal o volver a 
programarlo.

Modificar la duración

Modificar la duración con el mando giratorio.

90 W para descongelar alimentos delicados

180 W para descongelar y continuar la cocción

360 W para cocer carne y para calentar alimentos 
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos

900 W para calentar líquidos
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Modificar la potencia del microondas

Pulsar la tecla para ajustar el nuevo nivel de potencia del 
microondas. Ajustar la duración con el mando giratorio y volver 
a iniciar.

Cancelar el funcionamiento

Mantener pulsada la tecla … durante unos segundos y apagar 
el interruptor principal

Nota: El ventilador sigue funcionando aunque se abra la puerta 
del aparato.

1,2,3 Funcionamiento secuencial

En el funcionamiento secuencial se pueden programar hasta 
tres configuraciones diferentes y, a continuación, iniciar el 
funcionamiento.

En este capítulo se ofrece información sobre cómo ajustar el 
funcionamiento secuencial.

Recipientes 
Utilizar siempre recipientes resistentes al calor y aptos para el 
microondas.

Programar el funcionamiento secuencial
Condición: encender el interruptor principal. El aparato está 
listo para su funcionamiento y el símbolo ~ se ilumina

1.Pulsar la tecla °±².
Se ilumina el símbolo ° correspondiente a la primera fase del 
funcionamiento secuencial.

2.Ajustar el primer nivel de potencia del microondas y la 
duración del ciclo de cocción.

3.Volver a pulsar la tecla °±².
Se ilumina el símbolo ± correspondiente a la segunda fase 
del funcionamiento secuencial.

4.Ajustar el segundo nivel de potencia del microondas y la 
duración del ciclo de cocción.

5.Volver a pulsar la tecla °±².
Se ilumina el símbolo ² correspondiente al tercer 
funcionamiento secuencial.

6.Ajustar el tercer nivel de potencia del microondas y la 
duración del ciclo de cocción.

7.Pulsar la tecla ….

Se inicia el funcionamiento. En la pantalla de la hora se 
muestra la duración total y se ilumina el funcionamiento 
secuencial activo.

La duración ha finalizado

Suena una señal. El funcionamiento secuencial ha finalizado. 
La señal se puede apagar con tecla de las funciones de 
tiempo ON. Apagar el aparato o volver a programarlo.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeración 
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la 
tecla …. El programa continúa.

Modificar la configuración

Las modificaciones solo son posibles antes de iniciar el 
funcionamiento. Seleccionar el ajuste deseado con la tecla °±² 
y modificarlo.

Cancelar el funcionamiento

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel de potencia 
programado del microondas. Volver a programar el aparato o 
apagarlo.

Interrumpir el funcionamiento

Pulsar la tecla …, el funcionamiento se interrumpe. Pulsar la 
tecla … se reanuda el funcionamiento.

Nota: El grill también se puede combinar con el 
funcionamiento secuencial. Programar primero el 
funcionamiento secuencial.

Asar al grill

En este capítulo se describe cómo programar el grill.

Programar el grill
El aparato dispone de los siguientes niveles de grill:

Ejemplo en imagen: grill medio ( 15 minutos.

1.Pulsar el interruptor principal.

El símbolo ~ se ilumina. El aparato está listo para su 
funcionamiento.

2.Pulsar la tecla (.

En la pantalla de la hora se muestra una duración 
recomendada.

Tecla * Grill bajo

Tecla ( Grill medio

Tecla + Grill fuerte
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3. Girar el mando giratorio hasta modificar la duración 
recomendada.

4. Pulsar la tecla ….

Se muestra el transcurso del ciclo de cocción programado.

La duración ha finalizado

Suena una señal. El tono de aviso se puede apagar con la 
tecla de las funciones de tiempo ON. Apagar el aparato o 
volver a programarlo.

Apagar el aparato

Mantener pulsada la tecla … durante unos segundos y apagar 
el interruptor principal. El aparato se apaga.

Modificar los ajustes

El nivel de grill se puede modificar con la correspondiente tecla 
en cualquier momento. A continuación, pulsar la tecla ….

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque se abra 
la puerta del aparato.

Funcionamiento MicroCombi
El grill funciona simultáneamente con el microondas. El 
microondas se encarga de tener el plato listo con mayor 
rapidez y, además, con un bonito dorado.

Se pueden activar todos los niveles de potencia del 
microondas. 
Excepción: 900 y 600 W

Programar el MicroCombi
Ejemplo: microondas a 360 W, 17 minutos y nivel de grill 
máximo +.

1. Encender el interruptor principal.

El símbolo ~ se ilumina.

2. Pulsar la tecla Grill +.

Se muestra una duración recomendada.

3. Programar la duración con el mando giratorio.

4. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del 
microondas deseado.

El indicador se ilumina.

5. Pulsar la tecla ….

Se inicia el funcionamiento. Se muestra el transcurso del ciclo 
de cocción programado.

La duración ha finalizado

Suena una señal. El funcionamiento combinado ha finalizado. 
El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las funciones 
de tiempo ON. Apagar el aparato o volver a programarlo.

Modificar los ajustes

El nivel de grill o la duración del ciclo de cocción se pueden 
modificar en cualquier momento.

Interrumpir el funcionamiento

Abrir la puerta del aparato o pulsar la tecla …. El 
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta, volver a 
pulsar la tecla …. El programa continúa.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeración 
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la 
tecla …. El programa continúa.

Cancelar el funcionamiento

Mantener pulsada la tecla … durante unos segundos y apagar 
el aparato con la tecla.

Memoria
La memoria ofrece la posibilidad de guardar configuraciones 
personalizados y después activarlas. Están disponibles dos 
posiciones en la memoria "M1" y "M2". La función de memoria 
resulta especialmente útil cuando un mismo plato se prepara 
con frecuencia.

En este capítulo se describe

■ cómo guardar en la memoria

■ cómo activar la memoria

Guardar otra configuración
Volver a ajustar y guardar. Se sobrescriben los ajustes 
anteriores. 

Guardar otra configuración

Volver a ajustar y guardar. Se sobrescriben los ajustes 
anteriores. 

Notas
■ Los programas configurados permanecen guardados en la 

memoria incluso después de un corte en el suministro 
eléctrico.

■ También se pueden guardar las configuraciones del grill, del 
funcionamiento MicroCombi y de la función secuencial.

Activar memoria
La configuración guardada para un plato se puede iniciar en 
cualquier momento.

1. Pulsar el interruptor principal.

El símbolo ~ se ilumina. El aparato está listo para su 
funcionamiento.

2. Mantener pulsada la tecla l durante unos segundos.

3. Seleccionar con el selector de programas "M1" o "M2".

4. Pulsar la tecla ….

Se inicia la memoria. En el indicador se muestra el transcurso 
del tiempo programado x.
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Nota: La posición de memoria no puede modificarse tras el 
inicio del programa.

Nota: La configuración guardada se conserva incluso después 
de un corte en el suministro eléctrico.

La duración ha finalizado

Suena una señal. La memoria ha finalizado. El tono de aviso se 
puede apagar con la tecla de las funciones de tiempo ON. 
Apagar el aparato con el interruptor principal o volver a 
programarlo.

Interrumpir el funcionamiento

Pulsar la tecla … o abrir la puerta del aparato. El 
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta, volver a 
pulsar la tecla …. El programa continúa.

Borrar el ajuste

Mantener pulsada la tecla … durante unos segundos. La 
configuración se ha cancelado. Volver a realizar los ajustes o 
desconectar el aparato con el interruptor principal.

Reloj digital
Este aparato presenta distintas funciones de tiempo. 

En este capítulo se explica

■ la pantalla de la hora

■ cómo programar el temporizador

■ cómo apagar el aparato de modo automático (duración de 
funcionamiento)

■ cómo ajustar o modificar la hora.

Pantalla de la hora

Notas
■ Entre las ƒƒ:‹‹ y las †:†Š, la pantalla de la hora se 

oscurece si durante este tiempo no se realizan ajustes o si 
no hay ninguna función de tiempo activa.

■ Con las funciones de tiempo Temporizador Q y Duración de 
funcionamiento x suena una señal tras haber transcurrido 
el tiempo programado y el símbolo correspondiente 
parpadea. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo ÁÀ 
para apagar la señal.

■ Si se desea borrar el ajuste, poner el tiempo ajustado a ‹:‹‹ y desconectar el aparato.

■ En caso necesario, la configuración puede corregirse con el 
mando giratorio.

Apagar y encender la pantalla de la hora

1.Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀ 
durante unos segundos.

La pantalla de la hora se apaga. Cuando una función de 
tiempo está activa, el símbolo correspondiente permanece 
iluminado.

2.Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀ 
durante unos segundos.

La pantalla de la hora se enciende.

Avisador de tiempo
1.Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de 

tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y Q.

2.Programar la duración de funcionamiento con el mando 
giratorio (p. ej. †:‹‹ minutos).

La configuración se aplica de modo automático. A 
continuación se vuelve a mostrar la hora y el tiempo del 
avisador empieza a transcurrir.

Duración de funcionamiento
El aparato se apaga automáticamente una vez transcurrida la 
duración programada.

1.Programar el grill o un nivel de potencia del microondas.

2.Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo 
hasta que se iluminen los símbolos KJ y x.

Función de tiempo Uso

Q Temporizador El temporizador puede emplearse 
como un contador de tiempo de huevo 
o un reloj temporizador de cocina. El 
aparato no se enciende o se apaga de 
forma automática

x Duración de fun-
cionamiento

El aparato se apaga automáticamente 
tras haber transcurrido la duración de 
funcionamiento programada x 

(p. ej. ‚:„‹ horas)

3 Hora Programar la hora

)(��$	*(	����!��('	*(	 !(+,� -$�*�	.!%$ �%!�
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3. Configurar la duración de funcionamiento con el mando 
giratorio 
(p. ej. ‚:„‹ hora). 
La configuración se aplica de modo automático

4. Pulsar la tecla ….

Se inicia el transcurso de la duración de funcionamiento.

La duración ha finalizado

Suena una señal. El aparato deja de calentar. En el indicador 
se muestra 0:00. El tono de aviso se puede apagar antes de 
tiempo con la tecla ÁÀ.

Modificar la duración

Modificar la duración con el mando giratorio.

Cancelar la duración del ciclo de cocción

Restablecer la duración del ciclo de cocción a 0:00 con el 
mando giratorio. El cambio se aplica tras unos segundos. La 
duración se ha cancelado.

Consultar los ajustes de tiempo

En caso de haber programadas varias funciones de tiempo, en 
el indicador se iluminan los símbolos correspondientes. El 

símbolo KJ se sitúa delante del símbolo de la función de 
tiempo en primer plano.

Para consultar el reloj avisador V, la duración de 
funcionamiento x o la hora 0, pulsar repetidamente la 
tecla ÁÀ hasta que el símbolo KJ se sitúe delante de la 
función de tiempo correspondiente. El valor correspondiente se 
muestra durante unos segundos en la pantalla de la hora.

Programar la hora
La hora únicamente se puede modificar cuando ninguna otra 
función de tiempo está activa.

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y 3.

2. Programar la hora actual con el mando giratorio.

3. Pulsar la tecla de funcionamiento del reloj KJ.

 Se aplica la configuración.

Modificar la hora

P. ej., del horario de verano al de invierno.

Ajustar como se describe en los puntos 1 y 2.

Modificar los ajustes básicos
Este aparato presenta distintos ajustes básicos que el usuario 
puede modificar en todo momento.

Ajustes básicos
En la tabla se especifican todos los ajustes básicos y sus 
opciones de selección.

Pulsar el interruptor principal. El aparato está listo para su 
funcionamiento y el símbolo ~ se ilumina.

1. Mantener pulsada la tecla o durante unos segundos.

En la pantalla de la hora se muestra el ajuste básico.

2. Pulsar repetidamente la tecla o hasta que se muestre el 
correspondiente ajuste básico.

3. Configurar el ajuste deseado con el selector de programas.

4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla o durante unos 
segundos.

Todos los ajustes se han aplicado.

Los ajustes pueden volverse a modificar en cualquier 
momento.

Ajuste básico Opciones Aclaración

™‚ Tono de aviso de duración: ‚ = breve = 10 segundos

Duración del tono de aviso: ƒ = medio = 2 minutos „ = largo = 5 minutos

Señal una vez transcurrida una duración

™ƒ Sonido de tecla: ‚ = encendido

Sonido de tecla: ƒ = apagado

Sonido de confirmación al pulsar una tecla
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Cuidados y limpieza

El microondas mantendrá durante mucho tiempo su aspecto 
reluciente siempre y cuando se lleven a cabo la limpieza y los 
cuidados pertinentes. A continuación se describen los 
cuidados y la limpieza óptimos para el aparato.

: ¡Peligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. 

No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de 

vapor.

: ¡Peligro de quemaduras!

No limpiar el aparato directamente tras desconectarlo. Dejar 

que el aparato se enfríe. 

: ¡Peligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede 

romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de 

limpieza abrasivos o corrosivos.

Notas
■ Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal 

del aparato debido a los diferentes materiales como el vidrio, 
plástico o metal.

■ Las sombras con forma de estrías apreciables en el vidrio de 
la puerta son los reflejos luminosos de la lámpara de 
iluminación del horno.

■ El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura 
muy elevada. Esto puede dar lugar a la aparición de 
pequeñas diferencias de color. Este fenómeno es normal y 
no afecta al funcionamiento del horno. Los bordes de las 
bandejas finas no pueden esmaltarse por completo. Por este 
motivo pueden resultar ásperos al tacto, La protección 
anticorrosiva no se verá afectada.

■ Los olores desagradables, como los que se generan 
después de preparar un pescado por ejemplo, se pueden 
eliminar fácilmente. Añadir unas gotas de limón a una taza 
con agua. Introducir una cuchara en el recipiente para evitar 
el retardo de ebullición. Calentar el agua entre 1 y 2 minutos 
a la máxima potencia del microondas.

Productos de limpieza
Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no dañar las 
distintas superficies del horno empleando un limpiador 
inadecuado. No utilizar

■ productos de limpieza abrasivos o corrosivos,

■ rascadores para metal o vidrio para limpiar el cristal de la 
puerta del aparato,

■ rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta de la 
puerta,

■ estropajos o esponjas duras,

■ productos fuertes que contengan alcohol.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Averías y reparaciones
No siempre es necesario llamar al Servicio de Asistencia 
Técnica. En muchos casos, las averías pueden ser 
solucionadas por el propio usuario. En la tabla siguiente se 
presentan algunos consejos para subsanar las averías.

Zona Productos de limpieza

Frontal del aparato Agua caliente con un poco de jabón: 
Limpiar con un paño humedecido en 
agua con jabón y secar con un paño 
suave. No utilizar limpiacristales o ras-
cadores para metal o vidrio para la lim-
pieza.

Acero inoxidable Agua caliente con un poco de jabón: 
Limpiar con un paño humedecido en 
agua con jabón y secar con un paño 
suave. Limpiar inmediatamente las man-
chas de cal, grasa, almidón y clara de 
huevo. Debajo de estas manchas puede 
formarse corrosión. En el Servicio de 
Asistencia Técnica o en comercios 
especializados se pueden adquirir pro-
ductos de limpieza específicos para 
acero.

Compartimento de 
cocción de acero 
inoxidable

Agua caliente con un poco de jabón o 
agua con vinagre: 
Limpiar con un paño humedecido en 
agua con jabón y secar con un paño 
suave. 
Si la suciedad es intensa: utilizar sólo 
los limpiadores para hornos cuando el 
compartimento de cocción esté frío. Uti-
lizar preferentemente una esponja de 
acero inoxidable. No utilizar spray para 
hornos ni otros productos de limpieza 
agresivos o corrosivos. Tampoco es 
apropiado utilizar estropajos ni esponjas 
ásperas, ya que rayan la superficie. 
Dejar que las superficies interiores se 
sequen por completo.

Cristales de la puerta Limpiacristales: 
Limpiar con un paño de limpieza. No uti-
lizar rascadores para vidrio.

Cierre hermético de 
la puerta 
¡No quitar!

Agua caliente con un poco de jabón: 
Limpiar con un paño de limpieza sin fro-
tar. No utilizar rascadores para metal o 
vidrio para la limpieza.

Accesorios Agua caliente con un poco de jabón: 
Poner en remojo y limpiar con un paño 
o cepillo.
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Tabla de averías

Mensajes de error

Algunos mensajes de error pueden ser solucionados por el 
propio usuario.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su 
disposición siempre que necesite la reparación de su aparato. 
Encontraremos la solución correcta; también a fin de evitar la 
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Número de producto (E) y número de 
fabricación (FD)
Indicar el número de producto (E-Nr.) y el de fabricación (FD-
Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. Si abre la 
puerta del aparato, a la derecha encontrará la placa de 
características con estos números. A fin de evitarse molestias 
en caso necesario, le recomendamos anotar los datos de su 
aparato así como el número de teléfono del Servicio de 
Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de 
servicio no es gratuita, incluso aunque todavía esté dentro del 
período de garantía.

Las señas de las delegaciones internacionales figuran en la 
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de 
Asistencia Técnica Oficial. 

Avería Posible causa Solución/consejos

El aparato no funciona El fusible está defectuoso Comprobar en la caja de fusibles que el fusible 
del aparato funciona correctamente.

No se ha conectado el enchufe a la toma 
de corriente

Conectar el enchufe

Corte en el suministro eléctrico Comprobar si funciona la lámpara de cocina.

Manejo incorrecto Desconectar el fusible de la caja de fusibles. 
Volver a conectarlo transcurridos unos 
10 segundos.

En el indicador parpadean tres 
ceros.

Corte en el suministro eléctrico Volver a ajustar la hora.

El aparato no funciona. En el indi-
cador se muestra una duración.

No se ha pulsado la tecla … después de 
programar el aparato.

Pulsar la tecla … o desconectar el aparato.

El microondas no se enciende. La puerta no se ha cerrado completamente. Comprobar si la puerta se atasca por restos de 
alimentos o algún cuerpo extraño. Comprobar 
que la superficie de la junta esté limpia. Com-
probar si la junta de la puerta está doblada.

No se ha pulsado la tecla …. Pulsar la tecla ….

Los alimentos se calientan más len-
tamente que antes.

Se ha programado una potencia baja del 
microondas.

Seleccionar una potencia superior.

Se ha introducido una cantidad mayor a la 
habitual en el aparato.

Una cantidad doble supone casi el doble de 
tiempo

Los alimentos están más fríos de lo habi-
tual.

Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez 
en cuando.

Suena una señal. Los dos puntos 
del indicador parpadean.

El aparato se encuentra en el modo demo. 1.  Pulsar la tecla °±².
2.  Mantener pulsada la tecla o durante 

3 segundos.

El modo demo se ha desactivado.

Mensaje de error Posible causa Solución / indicación

En el indicador se muestra el mensaje de error 
"E723".

La puerta no se ha cerrado correcta-
mente.

Abrir el aparato con la tecla 3 y volver a 
cerrarlo.

En el indicador se muestra el mensaje de error 
"Er1", "Er4", "Er18", "E305".

Fallo técnico. Ponerse en contacto con el Servicio de 
Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el mensaje de error 
"Er11". "Tecla atascada"

Las teclas están sucias o el meca-
nismo está atascado.

Pulsar varias veces todas las teclas. Lim-
piar las teclas con un paño seco. Abrir y 
cerrar la puerta del aparato. Si no se solu-
ciona el problema, avisar al servicio de 
asistencia técnica.

E-Nr.
 N.° de fabri-

cación
 

Servicio de Asistencia 
Técnica O  
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Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

Confíe en la competencia del fabricante. De esa forma se 
asegura de que la reparación se lleva  a cabo por personal 
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas 
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

Este aparato cumple la normativa EN 55011 o CISPR 11. Es 
un producto del grupo 2, clase B.

El grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el fin de 
calentar alimentos. La clase B indica que el aparato es 
apropiado para su uso privado en el ámbito doméstico.

Datos técnicos

Programa automático
Con el programa automático pueden prepararse platos de 
forma sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso de 
los alimentos. El programa automático configura el programa 
óptimo. Pueden seleccionarse hasta 10 programas.

Seleccionar el programa
Una vez seleccionado un programa, proceder del modo 
siguiente.

Ejemplo de la imagen: programa 2 con 1 kilogramo de peso.

Encender el interruptor principal.

1.Pulsar la tecla o.

En la pantalla de la hora se muestra el primer programa.

2.Seleccionar el programa deseado con el selector de 
programas.

3.Volver a pulsar la tecla o.

En la pantalla de la hora se muestra el peso recomendado ‹.†‹ kilogramos.

4.Seleccionar el peso con el selector de programas.

5.Pulsar la tecla ….

Se inicia el programa. Se muestra el transcurso del tempo 
recomendado y el símbolo x.

El programa ha finalizado

Suena una señal. El aparato deja de calentar. En el indicador 
se muestra 00:00. Pulsar la tecla … y apagar el interruptor 
principal. El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las 
funciones de tiempoON.

Modificar el programa

El número de programa y el peso no pueden modificarse tras 
el inicio del programa.

Modificar la duración

La duración del programa automático no se puede modificar.

E 902 406 416

Suministro de corriente eléc-
trica

230 V, 50 hz

Consumo total máximo 1990 W

Potencia del microondas 900 WW (IEC 60705)

Frecuencia del microondas 2450 MHz

Grill 1300 W

Fusible mín. 10 A

Dimensiones (Al×L×An)

а Aparato 38.2 x 59.5 x 32.0 cm

а Compartimento de cocción 22.0 x 35.0 x 27.0 cm

Homologación VDE sí

Distintivo CE sí
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Cancelar el programa

Mantener pulsada la tecla … durante unos segundos y apagar 
el interruptor principal. El aparato se apaga.

Consejos y advertencias sobre el programa 
automático
Notas
■ Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Si no se puede 

introducir el peso exacto, redondear hacia arriba o hacia 
abajo.

■ Para estos programas utilizar siempre recipientes adecuados 
para el microondas, p. ej. recipientes de vidrio o cerámica o 
la bandeja de vidrio. Observar las indicaciones relativas a 
accesorios en la tabla de programas.

■ Colocar los alimentos dentro del aparato cuando esté frío.

■ A continuación de estas indicaciones se presenta una tabla 
en la que figuran alimentos adecuados, el margen de peso 
correspondiente y los accesorios necesarios.

■ No es posible programar pesos que no estén incluidos en el 
margen de peso.

■ En muchos platos suena una señal cuando transcurre cierto 
tiempo. Dar la vuelta o remover los alimentos.

Descongelar

Notas
■ Congelar los alimentos a -18 °C en posición horizontal y 

repartidos en porciones adecuadas.

■ Colocar los alimentos congelados en un recipiente plano, 
p. ej., un plato de cristal o de porcelana.

■ Una vez que los alimentos estén descongelados, dejarlos 
reposar de 10 a 30 minutos para compensar su temperatura.

■ Cuando se descongela carne, ave o pescado se desprende 
líquido. Retirar este líquido al darle la vuelta a la carne. No 
volverlo a utilizar en ningún caso ni ponerlo en contacto con 
otros alimentos.

■ Colocar la carne de vacuno, cordero o cerdo en el recipiente 
con la parte de la grasa hacia abajo.

■ Descongelar solo la cantidad necesaria de pan, ya que de lo 
contrario se pone rápidamente duro. 

■ Retirar la carne picada que ya se haya descongelado al darle 
la vuelta.

■ Si el ave es entera, colocarla en el recipiente por el lado de 
la pechuga, si se trata de trozos de ave, por el lado de la 
piel.

Patatas

Notas
■ Patatas cocidas con sal: cortar en trozos iguales. Añadir dos 

cucharadas de agua y un poco de sal por cada 100 g de 
patata.

■ Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual tamaño. 
Lavar y pinchar varias veces la piel. Colocar las patatas 
todavía húmedas en un recipiente sin agua.

Arroz

Notas
■ El arroz genera abundante espuma durante la cocción. 

Utilizar un recipiente alto y con tapa. Introducir el peso bruto 
(sin líquido). Añadir dos partes o dos partes y media de 
líquido al arroz.

■ No utilizar arroz en bolsa de cocción.

Verduras

Notas
■ Verduras frescas: cortar en trozos iguales. Añadir dos 

cucharadas de agua por cada 100 g.

■ Verduras congeladas: únicamente son apropiadas las 
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura 
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada. Añadir 
entre 1 y 2 cucharadas de agua por cada 100 g. Para 
espinacas y col lombarda no añadir agua.

Patatas al horno

Nota: Utilizar patatas de igual tamaño. Lavar y pinchar varias 
veces la piel. Colocar las patatas todavía húmedas en la 
parrilla

Mitades de pollo

Nota: Colocar las mitades de pollo en la parrilla con la parte de 
la piel hacia arriba. Con el fin de recoger la grasa y el jugo de 
la carne que se desprenden, colocar la parrilla en la bandeja 
de vidrio.

Tiempos de reposo

Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro del horno 
al finalizar el programa.

Tabla de programas

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos. Escurrir previamente el 
agua acumulada.

Arroz de 5 a 10 minutos

N.° progr. Alimentos adecuados Margen de peso en kg Recipiente/accesorio, altura de 
inserción

Descongelar

P1
Carne y ave-asado-piezas de carne poco gruesas-carne 
picada-pollo, capón, pato

0,2-2,0 kg Recipiente plano sin tapa.

P2 Pescado Pieza de pescado entero, filetes o rodajas 0,1-1,0 kg Recipiente plano sin tapa.

P3
Pan y pastel* 
Pan entero, hogaza o barra, pan en rodajas, pastel de 
masa de bizcocho, pastel de levadura, pastel de frutas

0,2-1,5 kg Recipiente plano sin tapa.

Cocer

P4
Patatas 
Patatas cocidas con sal, patatas hervidas sin pelar

0,2-1,0 kg Recipiente con tapa.

P5 Arroz 0,05-0,3 kg Recipiente alto con tapa.

P6
Verduras frescas 
Coliflor, brócoli, zanahorias, colinabo, puerro, pimiento, 
calabacines

0,15-1,0 kg Recipiente con tapa.
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Platos probados en nuestro estudio de cocina

A continuación presentamos una selección de platos y los 
ajustes óptimos para ellos. Se detallan las potencias del 
microondas apropiadas para los respectivos platos. Asimismo 
figuran consejos sobre recipientes y el modo de preparación.

Notas
■ Los valores de la tabla son válidos para la preparación de 

alimentos con el compartimento de cocción vacío y frío. 
Precalentar solamente cuando así se especifique en las 
tablas. Antes de proceder a su utilización, retirar todos los 
accesorios del compartimento de cocción que no sean 
necesarios.

■ Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas deben 
entenderse como valores orientativos. Vienen determinados 
por la calidad y la composición de los alimentos.

■ Utilizar el accesorio suministrado. Los accesorios adicionales 
están disponibles como accesorios especiales en los 
comercios especializados o en el servicio de asistencia 
técnica.

■ Utilizar siempre un paño apropiado para retirar los 
accesorios o los recipientes calientes del compartimento de 
cocción.

Descongelación, calentamiento y cocción 
con el microondas
Las siguientes tablas muestran numerosas posibilidades y 
valores de ajuste para el microondas.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas deben 
entenderse como valores orientativos. Dependen del 

recipiente, de la calidad, de la temperatura y del estado de los 
alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los márgenes de tiempo. 
Ajustar primero la configuración de tiempo más corta e ir 
aumentando el tiempo según sea necesario.

Es posible que se cocinen cantidades distintas a las indicadas 
en la tabla. Para ello existe una regla práctica: 
El doble de cantidad requiere casi el doble del tiempo de 
cocción, 
mientras que la mitad de la cantidad supone la mitad de 
tiempo.

Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces mientras se 
están calentando. Controlar la temperatura.

Descongelar

Notas
■ Introducir los alimentos congelados en un recipiente 

descubierto sobre la base del compartimento de cocción.

■ Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 ó 2 veces. 
Si las piezas son grandes, darles la vuelta varias veces.

■ Cuando se descongela carne, ave o pescado se desprende 
líquido. Retirar este líquido al darle la vuelta a la carne. No 
volverlo a utilizar en ningún caso ni ponerlo en contacto con 
otros alimentos.

■ Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10 y 
30 minutos más a temperatura ambiente para homogeneizar 
su temperatura. En este momento se pueden extraer las 
vísceras de las aves.

P7
Verdura congelada 
Coliflor, brócoli, zanahorias, colinabo, col roja, espinacas

0,15-1,0 kg Recipiente con tapa.

P8
Patatas al horno 
Peso por patata, aprox. 200 g-250 g

0,2-1,5 kg Parrilla

P9 Producto para gratinar congelado, p. ej., lasaña 0,3-1,0 kg

P10 Pollo, medio 0,5-1,8 kg Bandeja de vidrio y parrilla

Prestar atención a las señales para remover y dar la vuelta.

* No son apropiadas las tartas de nata, tartas de crema, pasteles con cobertura, glaseado o gelatina.

N.° progr. Alimentos adecuados Margen de peso en kg Recipiente/accesorio, altura de 
inserción

Descongelar Peso Potencia del microondas en vatios, 
duración en minutos

Indicaciones

Carne entera de buey, ternera o 
cerdo (con o sin huesos)

800 g 180 vatios, 15 min. + 90 W, 15 min. dar la vuelta varias veces

1 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 20-30 min.

1,5 kg 180 W, 25 min. + 90 W, 25-30 min.

Carne en tacos o filetes de buey, 
ternera o cerdo

200 g 180 W, 5-8 min. + 90 W, 5-10 min. al dar la vuelta, separar las partes 
descongeladas

500 g 180 W, 8-11 min. + 90 W, 10-15 min.

800 g 180 W, 12-15 min. + 90 W, 15-20 min.

Carne picada, mezcla 200 g 90 W, 10-15 min. dar la vuelta varias veces, extraer la 
carne descongelada

500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.

800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15-20 min.

Ave o trozos de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. dar la vuelta varias veces

1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.

Filetes, trozos o ventresca de pes-
cado

400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. separar las partes descongeladas

Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. dar la vuelta de vez en cuando

600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.

Verdura, p. ej., guisantes 300 g 180 W, 10-15 min.
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Descongelación, calentamiento o cocción de alimentos 
congelados

Notas
■ Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se utilizan 

recipientes aptos para microondas, se calientan más rápida 
y uniformemente. Los distintos componentes de los 
alimentos pueden presentar también diferencias en el tiempo 
que necesitan para calentarse.

■ Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con mayor 
rapidez se cocinarán. Distribuir los alimentos en la medida 
de lo posible en posición plana dentro del recipiente. No es 
aconsejable poner los alimentos en capas, unos encima de 
otros.

■ Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una tapa 
adecuada para el recipiente, utilizar un plato o papel especial 
para microondas.

■ Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 2 ó 3 veces.

■ Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a 
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

■ Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar el 
recipiente.

■ Los alimentos suelen conservar su sabor característico. Por 
esta razón, el empleo de sal u otros condimentos debe ser 
moderado.

Nota: Colocar el recipiente en la base del compartimento de 
cocción.

Calentamiento de alimentos

: ¡Peligro de quemaduras!

Al calentar líquidos puede producirse un retardo de ebullición, 
Esto quiere decir que se puede alcanzar la temperatura de 
ebullición sin que aparezcan las burbujas de vapor habituales. 
Un ligero movimiento del recipiente es suficiente para hacer 
que el líquido caliente empiece a hervir de repente y a salpicar 
intensamente. Al calentar líquidos introducir siempre una 
cuchara en el recipiente. De este modo se evitan los retardos 
de ebullición.

¡Atención!

Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben estar 
separados al menos 2 cm de las paredes del horno y de la 
parte interior de la puerta del horno. La formación de chispas 
podría destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.

Fruta, p. ej., frambuesas 300 g 180 W, 6-9 min. remover con cuidado de vez en 
cuando, separar las partes desconge-
ladas

500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min.

Mantequilla, descongelar 125 g 180 W, 1 min. + 90 W, 1-2 min. retirar todo el envoltorio

250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min.

Pan entero 500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. dar la vuelta de vez en cuando

1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.

Pasteles secos, p. ej., pasteles de 
masa de bizcocho

500 g 90 W, 10-15 min. sólo para pasteles sin glaseado, nata 
o crema, separar las porciones del 
pastel

750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.

Pasteles jugosos, p. ej., pasteles de 
fruta o de requesón

500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. solo para pasteles sin glaseado, nata 
o gelatina

750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-20 min.

Descongelar Peso Potencia del microondas en vatios, 
duración en minutos

Indicaciones

Descongelación, calentamiento o coc-
ción de alimentos congelados

Peso Potencia del microondas en 
vatios, duración en minutos

Consejos y advertencias

Menú, plato cocinado, plato listo 
(2-3 componentes)

300-400 g 600 W, 8а13 min.

Sopa 400 g 600 W, 8а12 min.

Cocidos 500 g 600 W, 10а15 min.

Filetes o tacos de carne en salsa, p. ej., 
gulasch

500 g 600 W, 10а15 min. separar las piezas de carne al remover

Pescado, p. ej., filetes 400 g 600 W, 10а15 min. si procede, agregar agua, zumo de 
limón o vino

Gratinados, por ejemplo, lasaña, cane-
lones

450 g 600 W, 10 а 15 min. Utilizar la parrilla como soporte para el 
recipiente.

Guarniciones, p. ej., arroz, pasta 250 g 600 W, 3-7 min. añadir algo de líquido.

500 g 600 W, 8а12 min.

Verduras, p. ej., guisantes, brécol, 
zanahorias

300 g 600 W, 7-11 min. cubrir el fondo del recipiente con agua

600 g 600 W, 14-17 min.

Espinacas a la crema 450 g 600 W, 10а15 min. cocer sin añadir agua
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Notas
■ Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se utilizan 

recipientes aptos para microondas, se calientan más rápida 
y uniformemente. Los distintos componentes de los 
alimentos pueden presentar también diferencias en el tiempo 
que necesitan para calentarse.

■ Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una tapa 
adecuada para el recipiente, utilizar un plato o papel especial 
para microondas.

■ Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces mientras 
se están calentando. Controlar la temperatura.

■ Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a 
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

■ Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los 
recipientes.

Nota: Colocar el recipiente en la base del compartimento de 
cocción.

Cocción de alimentos

Notas
■ Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con mayor 

rapidez se cocinarán. Distribuir los alimentos en la medida 
de lo posible en posición plana dentro del recipiente. No es 
aconsejable poner los alimentos en capas, unos encima de 
otros.

■ Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Si no se 
dispone de una tapa adecuada para el recipiente, utilizar un 
plato o papel especial para microondas.

■ Los alimentos suelen conservar su sabor característico. Por 
esta razón, el empleo de sal u otros condimentos debe ser 
moderado.

■ Una vez cocidos, dejar reposar los platos de 2 a 5 minutos 
para homogeneizar su temperatura.

■ Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los 
recipientes.

Calentamiento de alimentos Peso Potencia del microondas en 
vatios, duración en minutos

Consejos y advertencias

Menú, plato cocinado, plato listo 
(2-3 componentes)

600 W, 5а8 min. -

Bebidas 125 ml 900 W, ½-1 min. Introducir la cuchara en el vaso, no sobrecalentar 
bebidas alcohólicas; controlar el proceso

200 ml 900 W, 1-2 min.

500 ml 900 W, 3-4 min

Alimentos para bebé, p. ej., bibero-
nes

50 ml 360 W, aprox. ½ min. Después de calentar, agitar o remover bien los 
biberones sin tetina ni tapadera y controlar siem-
pre la temperatura

100 ml 360 W, ½-1 min.

200 ml 360 W, 1-2 min.

Sopa 1 taza de 175 g 600 W, 1-2 min. -

Sopa 2 tazas de 350 g 600 W, 2-3 min. -

Carne en salsa 500 g 600 W, 7-10 min. Separar los filetes de carne

Cocido 400 g 600 W, 5-7 min. -

800 g 600 W, 7-8 min. -

Verduras, 1 ración 150 g 600 W, 2-3 min. -

Verduras, 2 raciones 300 g 600 W, 3-5 min. -

Cocción de alimentos Peso Potencia del microondas en 
vatios, duración en minutos

Consejos y advertencias

Pollo entero, fresco, sin vísceras 1,2 kg 600 W, 25а30 min Dar la vuelta una vez transcurrida la mitad del 
tiempo.

Filete de pescado, fresco 400 g 600 W, 7а12 min -

Verduras, frescas 250 g 600 W, 5-10 min. Cortar las verduras en trozos iguales; 
añadir 1 ó 2 cucharadas de agua por cada 
100 g. de verdura; 
remover de vez en cuando

500 g 600 W, 10-15 min.

Patatas 250 g 600 W, 8-10 min. Cortar las patatas en trozos iguales; 
añadir 1 ó 2 cucharadas de agua por cada 
100 g de patatas; 
remover de vez en cuando

500 g 600 W, 10-15 min.

750 g 600 W, 15а22 min.

Arroz 125 g 600 W, 4-6 min. + 
180 W, 14-16 min.

Añadir doble cantidad de líquido

250 g 600 W, 6-8 min. + 
180 W, 14-16 min.

Dulces, p. ej., pudin (instantáneo) 500 ml 600 W, 5-7 min. Remover bien el flan 2 ó 3 veces durante el 
proceso con la varilla batidora.

Fruta, compota 500 g 600 W, 9-12 min. -
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Consejos prácticos para usar el microondas

Consejos y advertencias para asar al grill
Notas
■ Todos los valores indicados son de referencia y pueden 

variar en función de las características del alimento.

■ Lavar la carne con agua fría y secarla con un poco con papel 
de cocina. Salar la carne después de asarla al grill.

■ Asar al grill siempre directamente sobre la parrilla con la 
puerta del compartimento de cocción cerrada y no 
precalentar.

■ Para recoger el jugo de la carne, colocar la parrilla en la 
bandeja de vidrio.

■ Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas de 
barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor, ésta pierde 
jugo y se seca.

■ La carne oscura, p. ej., de vaca o buey, se dora con más 
rapidez que la carne blanca de ternera o de cerdo. Los 
trozos de carne blanca asados al grill o el filete pescado 
presentan con frecuencia un color ligeramente dorado en la 
superficie, pero en el interior están hechos y jugosos.

Grill combinado con microondas
Notas
■ Utilizar la parrilla como soporte para el recipiente.

■ Utilizar un molde alto para el asado. De este modo el 
compartimento de cocción se mantiene más limpio.

■ Para los gratinados utilizar un recipiente grande y plano. En 
recipientes estrechos y altos las comidas necesitan más 
tiempo de cocción y se oscurecen más por la superficie.

■ Comprobar si la vajilla entra bien en el compartimento de 
cocción. No debe ser demasiado grande.

■ Antes de cortar la carne dejarla reposar de 5 a 10 minutos 
para que sus jugos se distribuyan de forma homogénea y no 
se pierdan al cortarla.

■ Los souflés y gratinados deben dejarse otros 5 minutos en el 
aparato una vez desconectado.

■ Ajustar siempre el tiempo de cocción máximo. Comprobar el 
estado de los alimentos tras el tiempo más corto indicado.

No encuentra ninguna indicación para la cantidad de ali-
mento preparada.

Prolongar o reducir el tiempo de cocción según la siguiente regla:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo

La mitad de cantidad = la mitad de tiempo

El alimento ha quedado muy seco. Ajustar la siguiente vez un tiempo de cocción más breve o selec-
cionar una potencia de microondas inferior. Destapar el alimento y 
añadir más líquido.

Una vez transcurrido el tiempo, el alimento aún no está des-
congelado, no se ha calentado o no está cocido.

Ajustar un tiempo más largo. Las cantidades más grandes o ali-
mentos más gruesos precisan más tiempo.

Una vez transcurrido el tiempo de cocción, el plato se ha 
calentado excesivamente por el exterior, pero aún no está 
listo en el centro.

Remover de vez en cuando y seleccionar la próxima vez una 
potencia más baja y una duración más larga.

Una vez descongelado, el ave o la carne ha empezado a 
cocerse por el exterior pero aún no se ha descongelado del 
todo en el centro.

Seleccionar la próxima vez una potencia de microondas más baja. 
Si se trata de grandes cantidades, dar la vuelta al alimento varias 
veces.

Cantidad Peso Nivel de grill Tiempo en minutos

Filete de pescuezo 
aprox. 2 cm de grosor

3 a 4 unidades aprox. 1200 g + 1.er lado: aprox. 15 
2.° lado: aprox. 10 - 15

Salchichas para asar 4 a 6 unidades aprox. 150 g + 1.er lado: aprox. 10 - 15 
2.° lado: aprox. 10 - 15

Rodajas de pescado* 2 a 3 unidades aprox. 150 g + 1.er lado: aprox. 10 
2.° lado: aprox. 10 - 15

Pescado, entero* 
p. ej. truchas

2 a 3 unidades aprox. 150 g + 1.er lado: aprox. 15 
2.° lado: aprox. 15 - 20

Pan de molde (tostar previa-
mente)

2 a 6 rebanadas - + 1.er lado: aprox. 4 
2.° lado: aprox. 4

Gratinar tostadas 2 a 6 rebanadas - + En función de la capa: 5 -10

* Untar primero la parrilla con aceite.

Peso Potencia del microon-
das en vatios

Nivel de 
grill

Tiempo en 
minutos

Consejos y advertencias

Asado de cerdo*, 
p. ej., pieza de pescuezo

aprox.750 g 360 W * 35-40 min. Transcurridos aprox. 
15 minutos, dar la vuelta a la 
carne.

Asado de carne picada 
máx. 7 cm de altura

aprox.750 g 360 W ( aprox. 25 
min.

Pollo, mitades aprox.1200 g 360 W + 40 min

Piezas de pollo, 
p. ej., cuartos de pollo

aprox.800 g 360 W ( 20а25 min. Colocar con el lado de la piel 
hacia arriba. No dar la vuelta.

Pechuga de pato aprox.800 g 180 W + 25-30 min. Colocar con el lado de la piel 
hacia arriba. No dar la vuelta.
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Comidas normalizadas según EN 60705

Existen institutos que verifican la calidad y el funcionamiento de 
los aparatos microondas a partir de estos platos.

Según las normas EN 60705, IEC 60705 o. DIN 44547 y 
EN 60350 (2009)

Cocer en el microondas

Descongelar en el microondas

Cocer en el microondas en combinación con el grill

Gratinado de pasta 
(con ingredientes precoci-
nados)

aprox.1000 g 360 W * 25-30 min. Espolvorear con queso.

Gratinado de patatas 
(con patatas crudas) máx. 
3 cm de altura

aprox.1000 g 360 W ( aprox. 35 min

Pescado, gratinado aprox.500 g 360 W + 15 min. Descongelar previamente el 
pescado congelado.

Gratinado de requesón 
máx. 5 cm de altura

aprox.1000 g 360 W * 20а25 min.

Peso Potencia del microon-
das en vatios

Nivel de 
grill

Tiempo en 
minutos

Consejos y advertencias

Plato Potencia del microondas en vatios, duración en 
minutos

Nota

Mezcla de leche y huevos, 
1000 g

600 W, 11-12 min. + 180 W, 8-10 min. Molde de vidrio pyrex

Bizcocho, 475 g 600 W, 7-9 min. Molde de vidrio pyrex Ø 22 cm.

Asado de carne picada, 
900 g

600 W, 25а30 min Molde de vidrio pyrex, 28 cm de longitud

Plato Potencia del microondas en vatios, duración en minutos Nota

Carne, 500 g Programa 1, 500 g 
o bien, 
180 W, 8 min. + 90 W 7-10 min.

Pyrex, Ø 24 cm

Plato Potencia del microondas en vatios, nivel de grill, duración en 
minutos

Consejos y advertencias

Gratinado patata, 1100 g 360 W, + nivel de grill (, 30-35 min. Recipiente pyrex redondo, Ø 
22 cm

Pasteles - No se recomienda

Pollo, mitad, aprox. 1100 g 360 W + nivel de grill +, aprox. 40-45 min. Parrilla, bandeja de vidrio
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Produktinfo

ǅǲǯǩǩ ǳǲǨǴǲǥǱǷȂ ǬǱǸǲǴǰǤǺǬȂ ǲ ǳǴǲǨǷǮǺǬǬ, ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶȃǹ, 
ǫǤǳǤǵǱǿǹ ǻǤǵǶȃǹ Ǭ ǵǯǷǪǥǩ ǵǩǴǦǬǵǤ ǰǲǪǱǲ ǱǤǭǶǬ ǱǤ 
ǲǸǬǺǬǤǯȀǱǲǰ ǵǤǭǶǩ www.neff-international.com Ǭ ǱǤ ǵǤǭǶǩ 
ǬǱǶǩǴǱǩǶ-ǰǤǧǤǫǬǱǤ www.neff-eshop.com

: ƱǏǕǜǪǔ ǞǟǏǑǗǚǏ ǡǔǤǜǗǙǗ ǐǔǖǝǞǏǠǜǝǠǡǗ

ǆǱǬǰǤǶǩǯȀǱǲ ǳǴǲǻǬǶǤǭǶǩ ǨǤǱǱǲǩ 
ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǲ. ǒǱǲ ǳǲǰǲǪǩǶ ǦǤǰ ǱǤǷǻǬǶȀǵȃ 
ǳǴǤǦǬǯȀǱǲ Ǭ ǥǩǫǲǳǤǵǱǲ ǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀǵȃ 
ǳǴǬǥǲǴǲǰ. ǕǲǹǴǤǱȃǭǶǩ ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǲ ǳǲ 
ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǬ Ǭ ǬǱǵǶǴǷǮǺǬȂ ǳǲ ǰǲǱǶǤǪǷ 
Ǩǯȃ ǨǤǯȀǱǩǭǼǩǧǲ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬȃ ǬǯǬ Ǩǯȃ 
ǳǩǴǩǨǤǻǬ ǱǲǦǲǰǷ ǦǯǤǨǩǯȀǺǷ.
ǈǤǱǱǿǭ ǳǴǬǥǲǴ ǳǴǩǨǱǤǫǱǤǻǩǱ 
ǬǵǮǯȂǻǬǶǩǯȀǱǲ Ǩǯȃ ǦǵǶǴǤǬǦǤǱǬȃ. 
ǕǲǥǯȂǨǤǭǶǩ ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǿǩ ǬǱǵǶǴǷǮǺǬǬ ǳǲ 
ǰǲǱǶǤǪǷ.

ǔǤǵǳǤǮǷǭǶǩ Ǭ ǲǵǰǲǶǴǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ. Ǒǩ 
ǳǲǨǮǯȂǻǤǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴ, ǩǵǯǬ ǲǱ ǥǿǯ 
ǳǲǦǴǩǪǨǩǱ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ ǶǴǤǱǵǳǲǴǶǬǴǲǦǮǬ.

ǓǲǨǮǯȂǻǩǱǬǩ ǳǴǬǥǲǴǤ ǥǩǫ ǼǶǩǳǵǩǯȀǱǲǭ 
ǦǬǯǮǬ ǨǲǯǪǩǱ ǳǴǲǬǫǦǲǨǬǶȀ ǶǲǯȀǮǲ 
ǮǦǤǯǬǸǬǺǬǴǲǦǤǱǱǿǭ ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶ. 
ǓǲǦǴǩǪǨǩǱǬȃ Ǭǫ-ǫǤ ǱǩǳǴǤǦǬǯȀǱǲǧǲ 

ǳǲǨǮǯȂǻǩǱǬȃ ǳǴǬǦǲǨȃǶ Ǯ ǵǱȃǶǬȂ 
ǧǤǴǤǱǶǬǭǱǿǹ ǲǥȃǫǤǶǩǯȀǵǶǦ.

ЭǶǲǶ ǳǴǬǥǲǴ ǳǴǩǨǱǤǫǱǤǻǩǱ ǶǲǯȀǮǲ Ǩǯȃ 
ǨǲǰǤǼǱǩǧǲ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬȃ. ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ 
ǳǴǬǥǲǴ ǶǲǯȀǮǲ Ǩǯȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǥǯȂǨ Ǭ 
ǱǤǳǬǶǮǲǦ. ǕǯǩǨǬǶǩ ǫǤ ǳǴǬǥǲǴǲǰ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ 
ǩǧǲ ǴǤǥǲǶǿ. ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǶǲǯȀǮǲ Ǧ 
ǫǤǮǴǿǶǲǰ ǳǲǰǩǽǩǱǬǬ.

ǈǩǶǬ Ǩǲ 8 ǯǩǶ, ǯǬǺǤ ǵ ǲǧǴǤǱǬǻǩǱǱǿǰǬ 
ǸǬǫǬǻǩǵǮǬǰǬ, ǷǰǵǶǦǩǱǱǿǰǬ Ǭ 
ǳǵǬǹǬǻǩǵǮǬǰǬ ǦǲǫǰǲǪǱǲǵǶȃǰǬ, Ǥ ǶǤǮǪǩ 
ǯǬǺǤ, Ǳǩ ǲǥǯǤǨǤȂǽǬǩ ǨǲǵǶǤǶǲǻǱǿǰǬ 
ǫǱǤǱǬȃǰǬ ǲ ǳǴǬǥǲǴǩ, ǰǲǧǷǶ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ 
ǳǴǬǥǲǴ ǶǲǯȀǮǲ ǳǲǨ ǳǴǬǵǰǲǶǴǲǰ ǯǬǺ, 
ǲǶǦǩǵǶǦǩǱǱǿǹ ǫǤ Ǭǹ ǥǩǫǲǳǤǵǱǲǵǶȀ, ǬǯǬ 
ǳǲǵǯǩ ǳǲǨǴǲǥǱǲǧǲ ǬǱǵǶǴǷǮǶǤǪǤ Ǭ 
ǲǵǲǫǱǤǱǬȃ Ǧǵǩǹ ǲǳǤǵǱǲǵǶǩǭ, ǵǦȃǫǤǱǱǿǹ ǵ 
ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǩǭ ǳǴǬǥǲǴǤ.
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ǈǩǶȃǰ Ǳǩ ǴǤǫǴǩǼǤǩǶǵȃ ǬǧǴǤǶȀ ǵ ǳǴǬǥǲǴǲǰ. 
ǒǻǬǵǶǮǤ Ǭ ǲǥǵǯǷǪǬǦǤǱǬǩ ǳǴǬǥǲǴǤ Ǳǩ 
ǨǲǯǪǱǿ ǳǴǲǬǫǦǲǨǬǶȀǵȃ ǨǩǶȀǰǬ, ȁǶǲ 
ǨǲǳǷǵǶǬǰǲ, ǶǲǯȀǮǲ ǩǵǯǬ ǲǱǬ ǵǶǤǴǼǩ 8 ǯǩǶ Ǭ 
Ǭǹ ǮǲǱǶǴǲǯǬǴǷȂǶ ǦǫǴǲǵǯǿǩ.

Ǒǩ ǨǲǳǷǵǮǤǭǶǩ ǨǩǶǩǭ ǰǯǤǨǼǩ 8 ǯǩǶ Ǯ 
ǳǴǬǥǲǴǷ Ǭ ǩǧǲ ǵǩǶǩǦǲǰǷ ǳǴǲǦǲǨǷ.
ǆǵǩǧǨǤ ǵǯǩǨǬǶǩ ǫǤ ǳǴǤǦǬǯȀǱǲǵǶȀȂ 
ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǩǭ Ǧ ǴǤǥǲǻǷȂ 
ǮǤǰǩǴǷ. Сǰ. ǲǳǬǵаǱǬǩ ǳǴǬǱаǨǯǩǪǱǲǵǶǩǭ Ǧ 
ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǩ ǳǲ ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǬ.

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǑǝǖǒǝǟǏǜǗǮ!
■ ǕǯǲǪǩǱǱǿǩ Ǧ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǩ 

ǯǩǧǮǲǦǲǵǳǯǤǰǩǱȃȂǽǬǩǵȃ ǳǴǩǨǰǩǶǿ ǰǲǧǷǶ 
ǫǤǧǲǴǩǶȀǵȃ. Ǒǩ ǹǴǤǱǬǶǩ Ǧ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǩ 
ǯǩǧǮǲǦǲǵǳǯǤǰǩǱȃȂǽǬǩǵȃ ǳǴǩǨǰǩǶǿ. Ǒǩ 
ǲǶǮǴǿǦǤǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ, ǩǵǯǬ ǦǱǷǶǴǬ 
ǳǴǬǥǲǴǤ ǲǥǴǤǫǲǦǤǯǵȃ Ǩǿǰ. ǆǿǮǯȂǻǬǶǩ 
ǳǴǬǥǲǴ, ǦǿǱȀǶǩ ǦǬǯǮǷ ǵǩǶǩǦǲǧǲ ǳǴǲǦǲǨǤ 
Ǭǫ ǴǲǫǩǶǮǬ ǬǯǬ ǲǶǮǯȂǻǬǶǩ 
ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ Ǧ ǥǯǲǮǩ 
ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯǩǭ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɜɨɡɝɨɪаɧɢя!

■ ǌǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬǩ ǳǴǬǥǲǴǤ Ǳǩ ǳǲ 
ǱǤǫǱǤǻǩǱǬȂ ǲǳǤǵǱǲ Ǭ ǰǲǪǩǶ ǳǴǬǦǩǵǶǬ Ǯ 
ǳǲǯǲǰǮǩ. ǑǤǳǴǬǰǩǴ, ǮǴǷǳȃǱǿǩ ǬǯǬ 
ǫǩǴǱǲǦǿǩ ǳǲǨǷǼǩǻǮǬ ǳǴǬ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬǬ 
ǰǲǧǷǶ ǦǵǳǿǹǱǷǶȀ. ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴ 
ǶǲǯȀǮǲ Ǩǯȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǥǯȂǨ Ǭ 
ǱǤǳǬǶǮǲǦ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɜɨɡɝɨɪаɧɢя!

■ ǓǴǲǨǷǮǶǿ ǰǲǧǷǶ ǦǲǵǳǯǤǰǩǱǬǶȀǵȃ. ǑǬǮǲǧǨǤ 
Ǳǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǭǶǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ ǳǬǶǤǱǬȃ Ǧ 
ǶǩǴǰǲǵǶǤǶǬǻǩǵǮǲǭ ǷǳǤǮǲǦǮǩ. 
ǔǤǫǲǧǴǩǦǤǶȀ ǳǴǲǨǷǮǶǿ Ǧ ǮǲǱǶǩǭǱǩǴǤǹ Ǭǫ 
ǳǯǤǵǶǰǤǵǵǿ, ǥǷǰǤǧǬ ǬǯǬ ǨǴǷǧǬǹ 
ǦǲǵǳǯǤǰǩǱȃȂǽǬǹǵȃ ǳǴǩǨǰǩǶǲǦ ǰǲǪǱǲ 
ǶǲǯȀǮǲ ǳǲǨ ǱǤǥǯȂǨǩǱǬǩǰ. 
ǑǩǯȀǫȃ ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǶȀ ǵǯǬǼǮǲǰ ǥǲǯȀǼǷȂ 
ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǬǯǬ ǲǻǩǱȀ 
ǨǯǬǶǩǯȀǱǲǩ ǦǴǩǰȃ. ǆǵǩǧǨǤ ǵǯǩǨǷǭǶǩ 
ǷǮǤǫǤǱǬȃǰ, ǳǴǬǦǩǨёǱǱǿǰ Ǧ ǨǤǱǱǲǰ 
ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǩ ǳǲ ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǬ. 
Ǒǩ ǵǷǼǬǶǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ Ǧ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǰ 
ǴǩǪǬǰǩ. 
Ǒǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǭǶǩ Ǭ Ǳǩ ǧǲǶǲǦȀǶǩ 
ǳǴǲǨǷǮǶǿ ǵ ǱǬǫǮǬǰ ǵǲǨǩǴǪǤǱǬǩǰ ǦǲǨǿ, 
ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǹǯǩǥ, ǳǴǬ ǦǿǵǲǮǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ 
ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǬǯǬ ǵǯǬǼǮǲǰ Ǩǲǯǧǲǩ ǦǴǩǰȃ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɜɨɡɝɨɪаɧɢя!

■ ǐǤǵǯǲ Ǩǯȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǬǽǬ ǰǲǪǩǶ 
ǫǤǧǲǴǩǶȀǵȃ. ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǭǶǩ 
ǴǤǵǶǬǶǩǯȀǱǲǩ ǰǤǵǯǲ Ǧ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǰ 
ǴǩǪǬǰǩ.

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǑǖǟǪǑǏ!
ǊǬǨǮǲǵǶǬ ǬǯǬ ǨǴǷǧǬǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ ǳǬǶǤǱǬȃ Ǧ 
ǳǯǲǶǱǲ ǫǤǮǴǿǶǲǭ ǳǲǵǷǨǩ ǰǲǧǷǶ ǦǫǲǴǦǤǶȀǵȃ. 
ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǭǶǩ ǪǬǨǮǲǵǶǬ ǬǯǬ 
ǨǴǷǧǬǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ ǳǬǶǤǱǬȃ Ǧ ǳǯǲǶǱǲ 
ǫǤǮǴǿǶǲǭ ǳǲǵǷǨǩ.

ƱǪǠǝǙǏǮ ǝǞǏǠǜǝǠǡǫ ǓǚǮ ǖǓǝǟǝǑǫǮ!
■ ǑǩǨǲǵǶǤǶǲǻǱǤȃ ǲǻǬǵǶǮǤ ǰǲǪǩǶ ǳǴǬǦǩǵǶǬ Ǯ 

ǳǲǦǴǩǪǨǩǱǬȂ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǬ. ǆǲǫǰǲǪǩǱ 
ǦǿǹǲǨ ȁǱǩǴǧǬǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǱǤǴǷǪǷ. 
ǒǻǬǽǤǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǵǦǲǩǦǴǩǰǩǱǱǲ Ǭ ǵǴǤǫǷ 
Ǫǩ ǷǨǤǯȃǭǶǩ Ǭǫ Ǳǩǧǲ ǲǵǶǤǶǮǬ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ. 
ǆǵǩǧǨǤ ǵǲǨǩǴǪǬǶǩ Ǧ ǻǬǵǶǲǶǩ ǴǤǥǲǻǷȂ 
ǮǤǰǩǴǷ, ǷǳǯǲǶǱǩǱǬǩ ǨǦǩǴǺǿ, ǨǦǩǴǺǷ Ǭ 
ǲǧǴǤǱǬǻǬǶǩǯȀ ǲǶǮǴǿǦǤǱǬȃ ǨǦǩǴǺǿ; 
ǵǰ. ǧǯǤǦǷ «УхǲǨ Ǭ ǲчǬǵǶǮа».

Вɵɫɨɤая ɨɩаɫɧɨɫɬɶ ɞɥя ɡɞɨɪɨɜɶя!

■ ǛǩǴǩǫ ǳǲǦǴǩǪǨёǱǱǷȂ ǨǦǩǴǺǷ ǴǤǥǲǻǩǭ 
ǮǤǰǩǴǿ ǬǯǬ ǩё ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȀ ǰǲǪǩǶ 
ǦǿǹǲǨǬǶȀ ȁǱǩǴǧǬȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ. Ǒǩ 
ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴ, ǩǵǯǬ ǳǲǦǴǩǪǨǩǱǿ 
ǨǦǩǴǺǤ ǬǯǬ ǩё ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȀ. ǆǿǫǲǦǬǶǩ 
ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤ ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ.

Вɵɫɨɤая ɨɩаɫɧɨɫɬɶ ɞɥя ɡɞɨɪɨɜɶя!

■ Ǘ ǳǴǬǥǲǴǲǦ ǥǩǫ ǫǤǽǬǶǱǲǧǲ ǮǲǴǳǷǵǤ 
ȁǱǩǴǧǬȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǰǲǪǩǶ ǦǿǹǲǨǬǶȀ 
ǱǤǴǷǪǷ. ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǵǱǬǰǤǭǶǩ ǫǤǽǬǶǱǿǭ 
ǮǲǴǳǷǵ. ǈǯȃ ǲǵǷǽǩǵǶǦǯǩǱǬȃ 
ǳǴǲǸǬǯǤǮǶǬǮǬ Ǭ ǴǩǰǲǱǶǤ ǦǿǫǿǦǤǭǶǩ 
ǵǩǴǦǬǵǱǷȂ ǵǯǷǪǥǷ.

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǢǓǏǟǏ ǡǝǙǝǛ!
■ ǓǴǬ ǱǩǮǦǤǯǬǸǬǺǬǴǲǦǤǱǱǲǰ ǴǩǰǲǱǶǩ 

ǳǴǬǥǲǴ ǰǲǪǩǶ ǵǶǤǶȀ ǬǵǶǲǻǱǬǮǲǰ 
ǲǳǤǵǱǲǵǶǬ. ǏȂǥǿǩ ǴǩǰǲǱǶǱǿǩ ǴǤǥǲǶǿ Ǭ 
ǫǤǰǩǱǤ ǳǴǲǦǲǨǲǦ Ǭ ǶǴǷǥ ǨǲǯǪǱǿ 
ǦǿǳǲǯǱȃǶȀǵȃ ǶǲǯȀǮǲ ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤǰǬ 
ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ, ǳǴǲǼǩǨǼǬǰǬ 
ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǲǩ ǲǥǷǻǩǱǬǩ. ǉǵǯǬ ǳǴǬǥǲǴ 
ǱǩǬǵǳǴǤǦǩǱ, ǦǿǱȀǶǩ ǦǬǯǮǷ ǵǩǶǩǦǲǧǲ 
ǳǴǲǦǲǨǤ Ǭǫ ǴǲǫǩǶǮǬ ǬǯǬ ǲǶǮǯȂǻǬǶǩ 
ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ Ǧ ǥǯǲǮǩ 
ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯǩǭ. ǆǿǫǲǦǬǶǩ ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤ 
ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɭɞаɪа ɬɨɤɨɦ!

■ ǓǴǬ ǵǬǯȀǱǲǰ ǱǤǧǴǩǦǩ ǳǴǬǥǲǴǤ ǬǫǲǯȃǺǬȃ 
ǮǤǥǩǯȃ ǰǲǪǩǶ ǴǤǵǳǯǤǦǬǶȀǵȃ. ǕǯǩǨǬǶǩ ǫǤ 
Ƕǩǰ, ǻǶǲǥǿ ǮǤǥǩǯȀ Ǳǩ ǵǲǳǴǬǮǤǵǤǯǵȃ ǵ 
ǧǲǴȃǻǬǰǬ ǻǤǵǶȃǰǬ ȁǯǩǮǶǴǲǳǴǬǥǲǴǲǦ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɭɞаɪа ɬɨɤɨɦ!

■ ǓǴǲǱǬǮǤȂǽǤȃ ǦǯǤǧǤ ǰǲǪǩǶ ǳǴǬǦǩǵǶǬ Ǯ 
ǷǨǤǴǷ ȁǯǩǮǶǴǬǻǩǵǮǬǰ ǶǲǮǲǰ. Ǒǩ 
ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǲǻǬǵǶǬǶǩǯȀ ǦǿǵǲǮǲǧǲ 
ǨǤǦǯǩǱǬȃ ǬǯǬ ǳǤǴǲǵǶǴǷǭǱǿǩ ǲǻǬǵǶǬǶǩǯǬ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɭɞаɪа ɬɨɤɨɦ!

■ ǑǩǬǵǳǴǤǦǱǿǭ ǳǴǬǥǲǴ ǰǲǪǩǶ ǥǿǶȀ 
ǳǴǬǻǬǱǲǭ ǳǲǴǤǪǩǱǬȃ ǶǲǮǲǰ. ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ 
ǦǮǯȂǻǤǭǶǩ ǱǩǬǵǳǴǤǦǱǿǭ ǳǴǬǥǲǴ. ǆǿǱȀǶǩ 
Ǭǫ ǴǲǫǩǶǮǬ ǦǬǯǮǷ ǵǩǶǩǦǲǧǲ ǳǴǲǦǲǨǤ ǬǯǬ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ Ǧ ǥǯǲǮǩ 
ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯǩǭ. ǆǿǫǲǦǬǶǩ ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤ 
ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɭɞаɪа ɬɨɤɨɦ!

■ ǓǴǬǥǲǴ ǴǤǥǲǶǤǩǶ ǳǲǨ ǦǿǵǲǮǬǰ 
ǱǤǳǴȃǪǩǱǬǩǰ. ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǦǵǮǴǿǦǤǭǶǩ 
ǮǲǴǳǷǵ ǳǴǬǥǲǴǤ.

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǝǕǝǒǏ!
■ ǓǴǬǥǲǴ ǵǶǤǱǲǦǬǶǵȃ ǲǻǩǱȀ ǧǲǴȃǻǬǰ. Ǒǩ 

ǳǴǬǮǤǵǤǭǶǩǵȀ Ǯ ǧǲǴȃǻǬǰ ǦǱǷǶǴǩǱǱǬǰ 
ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶȃǰ ǳǴǬǥǲǴǤ ǬǯǬ 
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ǱǤǧǴǩǦǤǶǩǯȀǱǿǰ ȁǯǩǰǩǱǶǤǰ. ǆǵǩǧǨǤ 
ǨǤǦǤǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴǷ ǲǵǶǿǶȀ. Ǒǩ ǳǲǫǦǲǯȃǭǶǩ 
ǨǩǶȃǰ ǳǲǨǹǲǨǬǶȀ ǥǯǬǫǮǲ Ǯ ǧǲǴȃǻǩǰǷ 
ǳǴǬǥǲǴǷ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝа!

■ ǓǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ ǬǯǬ ǳǲǵǷǨǤ ǲǻǩǱȀ 
ǧǲǴȃǻǬǩ. ǛǶǲǥǿ ǬǫǦǯǩǻȀ ǧǲǴȃǻǷȂ ǳǲǵǷǨǷ 
ǬǯǬ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ Ǭǫ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ, 
ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝа!

■ ǓǤǴǿ ǵǳǬǴǶǤ Ǧ ǧǲǴȃǻǩǭ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǩ 
ǰǲǧǷǶ ǦǵǳǿǹǱǷǶȀ. ǋǤǳǴǩǽǤǩǶǵȃ ǧǲǶǲǦǬǶȀ 
ǥǯȂǨǤ, Ǧ ǮǲǶǲǴǿǹ ǬǵǳǲǯȀǫǷȂǶǵȃ ǱǤǳǬǶǮǬ ǵ 
ǦǿǵǲǮǬǰ ǵǲǨǩǴǪǤǱǬǩǰ ǵǳǬǴǶǤ. 
ǈǲǥǤǦǯȃǭǶǩ Ǧ ǥǯȂǨǤ ǶǲǯȀǮǲ ǱǩǥǲǯȀǼǲǩ 
ǮǲǯǬǻǩǵǶǦǲ ǱǤǳǬǶǮǲǦ ǵ ǦǿǵǲǮǬǰ 
ǵǲǨǩǴǪǤǱǬǩǰ ǵǳǬǴǶǤ. ǒǵǶǲǴǲǪǱǲ 
ǲǶǮǴǲǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝа!

■ ǓǴǲǨǷǮǶǿ ǵ ǶǦёǴǨǲǭ ǮǲǪǷǴǲǭ ǬǯǬ ǼǮǷǴǮǲǭ 
ǰǲǧǷǶ «ǦǫǲǴǦǤǶȀǵȃ» Ǧǲ ǦǴǩǰȃ Ǭ ǳǲǵǯǩ 
ǱǤǧǴǩǦǤǱǬȃ. ǑǩǯȀǫȃ ǦǤǴǬǶȀ ȃǭǺǤ Ǧ 
ǵǮǲǴǯǷǳǩ Ǭ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǶȀ ǦǤǴёǱǿǩ ȃǭǺǤ. 
ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǦǤǴǬǶǩ ǰǲǯǯȂǵǮǲǦ Ǭ 
ǴǤǮǲǲǥǴǤǫǱǿǹ. ǓǴǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬǬ 
ȃǬǻǱǬǺǿ-ǧǯǤǫǷǱȀǬ ǱǷǪǱǲ ǱǤǮǲǯǲǶȀ ǪǩǯǶǲǮ. 
Ǘ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ ǳǬǶǤǱǬȃ ǵ ǪёǵǶǮǲǭ ǮǲǪǷǴǲǭ 
ǬǯǬ ǼǮǷǴǮǲǭ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ȃǥǯǲǮ, ǶǲǰǤǶǲǦ, 
ǮǤǴǶǲǸǩǯȃ, ǵǲǵǬǵǲǮ, ǮǲǪǷǴǤ ǰǲǪǩǶ 
ǯǲǳǱǷǶȀ. ǑǤǮǲǯǬǶǩ ǮǲǪǷǴǷ ǬǯǬ ǼǮǷǴǮǷ 
ǳǩǴǩǨ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬǩǰ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝа!

■ ǈǩǶǵǮǲǩ ǳǬǶǤǱǬǩ ǳǴǲǧǴǩǦǤǩǶǵȃ Ǳǩ 
ǴǤǦǱǲǰǩǴǱǲ. Ǒǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǭǶǩ ǨǩǶǵǮǲǩ 
ǳǬǶǤǱǬǩ Ǧ ǫǤǮǴǿǶǲǭ ǳǲǵǷǨǩ. ǆǵǩǧǨǤ 
ǵǱǬǰǤǭǶǩ ǮǴǿǼǮǷ ǬǯǬ ǵǲǵǮǷ. Ǔǲǵǯǩ 
ǱǤǧǴǩǦǤ ǶǽǤǶǩǯȀǱǲ ǳǩǴǩǰǩǼǤǭǶǩ ǬǯǬ 
ǦǫǥǲǯǶǤǭǶǩ ǵǲǨǩǴǪǬǰǲǩ; ǳǩǴǩǨ Ƕǩǰ ǮǤǮ 
ǮǲǴǰǬǶȀ ǴǩǥǩǱǮǤ, ǲǥȃǫǤǶǩǯȀǱǲ ǳǴǲǦǩǴȀǶǩ 
ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǷ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝа!

■ ǔǤǫǲǧǴǩǶǿǩ ǥǯȂǨǤ ǲǶǨǤȂǶ Ƕǩǳǯǲ. ǓǲǵǷǨǤ 
ǰǲǪǩǶ ǵǬǯȀǱǲ ǱǤǧǴǩǦǤǶȀǵȃ. ǛǶǲǥǿ ǬǫǦǯǩǻȀ 
ǳǲǵǷǨǷ Ǭ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ Ǭǫ ǴǤǥǲǻǩǭ 
ǮǤǰǩǴǿ, ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝа!

■ ǇǩǴǰǩǶǬǻǱǲ ǫǤǳǤȃǱǱǤȃ ǷǳǤǮǲǦǮǤ ǳǴǬ 
ǱǤǧǴǩǦǤǱǬǬ ǰǲǪǩǶ ǯǲǳǱǷǶȀ. ǆǵǩǧǨǤ 
ǵǲǥǯȂǨǤǭǶǩ ǷǮǤǫǤǱǬȃ ǱǤ ǷǳǤǮǲǦǮǩ. ǛǶǲǥǿ 
ǬǫǦǯǩǻȀ ǥǯȂǨǤ Ǭǫ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ, 
ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ.

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǝǧǞǏǟǗǑǏǜǗǮ!
■ ǌǫ ǲǶǮǴǿǶǲǭ ǨǦǩǴǺǿ ǳǴǬǥǲǴǤ ǰǲǪǩǶ 

ǦǿǴǦǤǶȀǵȃ ǧǲǴȃǻǬǭ ǳǤǴ. ǒǵǶǲǴǲǪǱǲ 
ǲǶǮǴǲǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ. Ǒǩ ǳǲǫǦǲǯȃǭǶǩ 
ǨǩǶȃǰ ǳǲǨǹǲǨǬǶȀ ǥǯǬǫǮǲ Ǯ ǧǲǴȃǻǩǰǷ 
ǳǴǬǥǲǴǷ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨшɩаɪɢɜаɧɢя!

■ ǓǴǬ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬǬ ǦǲǨǿ Ǧ ǴǤǥǲǻǩǭ 
ǮǤǰǩǴǩ ǰǲǪǩǶ ǲǥǴǤǫǲǦǤǶȀǵȃ ǧǲǴȃǻǬǭ 
ǦǲǨȃǱǲǭ ǳǤǴ. ǋǤǳǴǩǽǤǩǶǵȃ ǱǤǯǬǦǤǶȀ ǦǲǨǷ 
Ǧ ǧǲǴȃǻǷȂ ǴǤǥǲǻǷȂ ǮǤǰǩǴǷ. 

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɨшɩаɪɢɜаɧɢя!

■ ǓǴǬ ǱǤǧǴǩǦǤǱǬǬ ǪǬǨǮǲǵǶǬ ǦǲǫǰǲǪǱǤ 
ǫǤǨǩǴǪǮǤ ǫǤǮǬǳǤǱǬȃ. ǆ ȁǶǲǰ ǵǯǷǻǤǩ 
ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǤ ǫǤǮǬǳǤǱǬȃ ǨǲǵǶǬǧǤǩǶǵȃ ǥǩǫ 
ǲǥǴǤǫǲǦǤǱǬȃ Ǧ ǪǬǨǮǲǵǶǬ ǹǤǴǤǮǶǩǴǱǿǹ 
ǳǷǫǿǴȀǮǲǦ. ǈǤǪǩ ǳǴǬ ǱǩǫǱǤǻǬǶǩǯȀǱǲǰ 
ǵǲǶǴȃǵǩǱǬǬ ёǰǮǲǵǶǬ ǧǲǴȃǻǤȃ ǪǬǨǮǲǵǶȀ 
ǰǲǪǩǶ ǦǱǩǫǤǳǱǲ ǱǤǻǤǶȀ ǵǬǯȀǱǲ ǮǬǳǩǶȀ Ǭ 
ǥǴǿǫǧǤǶȀ. ǓǴǬ ǱǤǧǴǩǦǤǱǬǬ ǦǵǩǧǨǤ ǮǯǤǨǬǶǩ 
Ǧ ёǰǮǲǵǶȀ ǯǲǪǮǷ. ЭǶǲ ǳǲǰǲǪǩǶ ǬǫǥǩǪǤǶȀ 
ǫǤǨǩǴǪǮǬ ǫǤǮǬǳǤǱǬȃ.

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǡǟǏǑǛǗǟǝǑǏǜǗǮ!
■ ǓǲǺǤǴǤǳǤǱǱǲǩ ǵǶǩǮǯǲ ǨǦǩǴǺǿ ǳǴǬǥǲǴǤ 

ǰǲǪǩǶ ǶǴǩǵǱǷǶȀ. Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǵǮǴǩǥǮǬ 
Ǩǯȃ ǵǶǩǮǯǤ, Ǥ ǶǤǮǪǩ ǩǨǮǬǩ Ǭ ǤǥǴǤǫǬǦǱǿǩ 
ǻǬǵǶȃǽǬǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ.

Оɩаɫɧɨɫɬɶ ɬɪаɜɦɢɪɨɜаɧɢя!

■ ǑǩǳǲǨǹǲǨȃǽǤȃ ǳǲǵǷǨǤ ǰǲǪǩǶ ǯǲǳǱǷǶȀ. ǆ 
ǴǷǻǮǤǹ Ǭ ǮǴǿǼǮǤǹ ǸǤǴǸǲǴǲǦǲǭ Ǭ 
ǮǩǴǤǰǬǻǩǵǮǲǭ ǳǲǵǷǨǿ ǰǲǧǷǶ ǥǿǶȀ ǰǩǯǮǬǩ 
ǨǿǴǲǻǮǬ, ǫǤ ǮǲǶǲǴǿǰǬ ǱǤǹǲǨȃǶǵȃ ǳǷǵǶǲǶǿ. 
ǓǴǬ ǳǴǲǱǬǮǤǱǬǬ Ǧ ȁǶǬ ǳǷǵǶǲǶǿ ǦǯǤǧǬ 
ǳǲǵǷǨǤ ǰǲǪǩǶ ǶǴǩǵǱǷǶȀ. ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ 
ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǷȂ ǳǲǵǷǨǷ Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǿǹ 
ǳǩǻǩǭ.

ƾǟǗǦǗǜǪ ǞǝǑǟǔǕǓǔǜǗǘ
ƱǜǗǛǏǜǗǔ!

■ ǕǬǯȀǱǲǩ ǫǤǧǴȃǫǱǩǱǬǩ ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯǩǭ: ǉǵǯǬ ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȀ 
ǨǦǩǴǺǿ ǵǬǯȀǱǲ ǫǤǧǴȃǫǱёǱ, ǨǦǩǴǺǤ Ǳǩ ǥǷǨǩǶ ǳǯǲǶǱǲ 
ǫǤǮǴǿǦǤǶȀǵȃ. ЭǶǲ ǰǲǪǩǶ ǳǴǬǦǩǵǶǬ Ǯ ǳǲǦǴǩǪǨǩǱǬȂ ǵǲǵǩǨǱǬǹ 
ǰǩǥǩǯȀǱǿǹ ǸǤǵǤǨǲǦ. ǕǯǩǨǬǶǩ ǫǤ ǻǬǵǶǲǶǲǭ ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȃ 
ǨǦǩǴǺǿ.

■ ǔǩǪǬǰ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǳǴǬ ǳǷǵǶǲǰ ǳǴǬǥǲǴǩ: ǔǤǥǲǶǤ ǳǴǬǥǲǴǤ ǥǩǫ 
ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǿǹ Ǧ Ǳǩǧǲ ǥǯȂǨ ǦǩǨёǶ Ǯ ǳǩǴǩǧǴǷǫǮǩ. ǆǮǯȂǻǤǶȀ 
ǴǩǪǬǰ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǵ ǳǷǵǶǲǭ ǳǲǵǷǨǲǭ ǫǤǳǴǩǽǤǩǶǵȃ. 
ǌǵǮǯȂǻǩǱǬǩǰ ȃǦǯȃǩǶǵȃ ǮǴǤǶǮǲǦǴǩǰǩǱǱǤȃ ǳǴǲǦǩǴǮǤ ǳǲǵǷǨǿ 
ǱǤ ǳǴǬǧǲǨǱǲǵǶȀ: ǵǰ. ǧǯ. «ǐǬǮǴǲǦǲǯǱǿ, ǳǲǵǷǨǤ».

■ ǓǲǳǮǲǴǱ Ǧ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ: ǑǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǭǶǩ 
ǵǯǬǼǮǲǰ ǥǲǯȀǼǷȂ ǰǲǽǱǲǵǶȀ. ǐǤǮǵǬǰǷǰ 600 ǆǶ. ǓǤǮǩǶǬǮǬ ǵ 
ǳǲǳǮǲǴǱǲǰ ǦǵǩǧǨǤ ǮǯǤǨǬǶǩ ǱǤ ǵǶǩǮǯȃǱǱǲǩ ǥǯȂǨǲ. ǌǫ-ǫǤ 
ǳǩǴǩǧǴǷǫǮǬ ǵǶǩǮǯǲ ǰǲǪǩǶ ǶǴǩǵǱǷǶȀ.

ƿǔǙǝǛǔǜǓǏǥǗǗ Ǟǝ ǬǙǝǜǝǛǗǗ ǬǚǔǙǡǟǝǬǜǔǟǒǗǗ Ǘ ǝǤǟǏǜǔ 
ǝǙǟǢǕǏǭǨǔǘ ǠǟǔǓǪ
ǆ ȁǶǲǰ ǴǤǫǨǩǯǩ Ǧǿ ǱǤǭǨёǶǩ ǴȃǨ ǴǩǮǲǰǩǱǨǤǺǬǭ, ǮǤǮ ǵȁǮǲǱǲǰǬǶȀ 
ȁǯǩǮǶǴǲȁǱǩǴǧǬȂ Ǧ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǦǿǳǩǮǤǱǬȃ Ǭ ǪǤǴǩǱǬȃ Ǭ ǮǤǮ 
ǳǴǤǦǬǯȀǱǲ ǷǶǬǯǬǫǬǴǲǦǤǶȀ ǨǷǹǲǦǲǭ ǼǮǤǸ.

ЭǙǝǜǝǛǗǮ ǬǚǔǙǡǟǝǬǜǔǟǒǗǗ
ǓǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǲ ǱǤǧǴǩǦǤǭǶǩ ǨǷǹǲǦǲǭ ǼǮǤǸ ǶǲǯȀǮǲ Ǧ Ƕǲǰ ǵǯǷǻǤǩ, 
ǩǵǯǬ ȁǶǲ ǷǮǤǫǤǱǲ Ǧ ǴǩǺǩǳǶǩ ǬǯǬ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǤǹ ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǤ ǳǲ 
ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǬ.
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ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǶёǰǱǿǩ, ǳǲǮǴǿǶǿǩ ǻёǴǱǿǰ ǯǤǮǲǰ ǬǯǬ 
ȁǰǤǯǬǴǲǦǤǱǱǿǩ ǸǲǴǰǿ Ǩǯȃ ǦǿǳǩǮǤǱǬȃ. ǒǱǬ ǳǲǧǯǲǽǤȂǶ Ƕǩǳǯǲ 
ǲǵǲǥǩǱǱǲ ǹǲǴǲǼǲ.

ǎǤǮ ǰǲǪǱǲ ǴǩǪǩ ǲǶǮǴǿǦǤǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ ǶǷǼǩǱǬȃ, 
ǦǿǳǩǮǤǱǬȃ ǬǯǬ ǪǤǴǩǱǬȃ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ.

ǑǩǵǮǲǯȀǮǲ ǳǬǴǲǧǲǦ ǯǷǻǼǩ Ǧǵǩǧǲ ǳǩǻȀ ǲǨǬǱ ǫǤ ǨǴǷǧǬǰ. ǔǤǥǲǻǤȃ 
ǮǤǰǩǴǤ ǲǵǶǤёǶǵȃ Ƕёǳǯǲǭ, ǫǤ ǵǻёǶ ǻǩǧǲ ǦǴǩǰȃ ǦǿǳǩǮǤǱǬȃ ǦǶǲǴǲǧǲ 
ǳǬǴǲǧǤ ǰǲǪǩǶ ǷǰǩǱȀǼǬǶȀǵȃ.

ǓǴǬ ǨǯǬǶǩǯȀǱǲǰ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǨǷǹǲǦǲǭ ǼǮǤǸ ǰǲǪǱǲ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶȀ ǫǤ 10 ǰǬǱǷǶ Ǩǲ ǲǮǲǱǻǤǱǬȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ Ǭ 
ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ ǲǵǶǤǶǲǻǱǲǩ Ƕǩǳǯǲ Ǩǯȃ ǨǲǦǩǨǩǱǬȃ ǥǯȂǨǤ Ǩǲ 
ǧǲǶǲǦǱǲǵǶǬ.

ƾǟǏǑǗǚǫǜǏǮ ǢǡǗǚǗǖǏǥǗǮ ǢǞǏǙǝǑǙǗ
ǗǶǬǯǬǫǬǴǷǭǶǩ ǷǳǤǮǲǦǮǷ ǵ ǵǲǥǯȂǨǩǱǬǩǰ ǳǴǤǦǬǯ ȁǮǲǯǲǧǬǻǩǵǮǲǭ 
ǥǩǫǲǳǤǵǱǲǵǶǬ.

ƱǏǧ ǜǝǑǪǘ ǞǟǗǐǝǟ
ЭǶǤ ǧǯǤǦǤ ǵǲǨǩǴǪǬǶ ǬǱǸǲǴǰǤǺǬȂ ǲ

■ ǳǤǱǩǯǬ ǷǳǴǤǦǯǩǱǬȃ

■ ȁǯǩǰǩǱǶǿ ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǬ

ƾǏǜǔǚǫ ǢǞǟǏǑǚǔǜǗǮ

ЭǚǔǛǔǜǡǪ ǬǙǠǞǚǢǏǡǏǥǗǗ
ǆ ȁǶǲǭ ǧǯǤǦǩ ǲǳǬǵǿǦǤȂǶǵȃ ȁǯǩǰǩǱǶǿ ǷǳǴǤǦǯǩǱǬȃ, 
ǴǤǵǳǲǯǲǪǩǱǱǿǩ Ǧ ǯǩǦǲǭ Ǭ ǳǴǤǦǲǭ ǻǤǵǶǬ ǳǤǱǩǯǬ ǷǳǴǤǦǯǩǱǬȃ 
ǳǴǬǥǲǴǲǰ.

ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ Ǘ ǬǚǔǛǔǜǡǪ ǢǞǟǏǑǚǔǜǗǮ

ǓǴǬ ǱǤǪǤǶǬǬ ǮǱǲǳǲǮ ǫǤǧǲǴǤǩǶǵȃ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǤȃ ǬǱǨǬǮǤǺǬȃ.

ǂǡǏǞǚǗǑǏǔǛǪǔ ǞǔǟǔǙǚǭǦǏǡǔǚǗ

ǓǲǦǲǴǲǶǱǿǭ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȀ Ǭ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȀ ǳǴǲǧǴǤǰǰ ǰǲǧǷǶ 
ǷǶǤǳǯǬǦǤǶȀǵȃ Ǧ ǳǤǱǩǯȀ ǷǳǴǤǦǯǩǱǬȃ. ǛǶǲǥǿ ǫǤǸǬǮǵǬǴǲǦǤǶȀ ǬǯǬ 
ǴǤǵǸǬǮǵǬǴǲǦǤǶȀ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȀ, ǱǤǪǰǬǶǩ ǱǤ Ǳǩǧǲ.

ƾǟǗǜǏǓǚǔǕǜǝǠǡǗ
ǆ ǮǲǰǳǯǩǮǶ ǳǲǵǶǤǦǮǬ ǦǤǼǩǧǲ ǳǴǬǥǲǴǤ ǦǹǲǨȃǶ ǵǯǩǨǷȂǽǬǩ 
ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ:

ǈǤǱǱǿǭ ǳǴǬǥǲǴ ǬǰǩǩǶ ǲǶǰǩǶǮǷ ǲ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǬǬ 
ǩǦǴǲǳǩǭǵǮǬǰ ǱǲǴǰǤǰ 2012/19/EU ǷǶǬǯǬǫǤǺǬǬ 
ȁǯǩǮǶǴǬǻǩǵǮǬǹ Ǭ ȁǯǩǮǶǴǲǱǱǿǹ ǳǴǬǥǲǴǲǦ (waste 
electrical and electronic equipment - WEEE).

ǈǤǱǱǿǩ ǱǲǴǰǿ ǲǳǴǩǨǩǯȃȂǶ ǨǩǭǵǶǦǷȂǽǬǩ ǱǤ 
ǶǩǴǴǬǶǲǴǬǬ ǉǦǴǲǵǲȂǫǤ ǳǴǤǦǬǯǤ ǦǲǫǦǴǤǶǤ Ǭ ǷǶǬǯǬǫǤǺǬǬ 
ǵǶǤǴǿǹ ǳǴǬǥǲǴǲǦ.

�
��

HIJKLMNOOPJ�QRSP

TIJUVWXYZ�
MJ[Y\

]VOK^YNORI_OR`�KONaKR

bNcNMNLOPZ�
aJMJKIWQRLJI_

dNXONSL_
\YKMNcNIO

HIJ\JOLP�
VaMRcIJOY`

eIRcOPZ�cPKIWQRLJI_

fONaKR
gbMNhMR\\R$Khi

jVQKR�cPkNMR�
aMNhMR\\

ЭǚǔǛǔǜǡǪ ǬǙǠ-
ǞǚǢǏǡǏǥǗǗ

ƷǠǞǝǚǫǖǝǑǏǜǗǔ

90 ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 90 ǆǶ.

180 ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 180 ǆǶ.

360 ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 360 ǆǶ.

600 ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 600 ǆǶ.

900 ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 900 ǆǶ.

°±² ǆǿǥǲǴ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ

ÁÀ ǘǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǿǩ ǮǱǲǳǮǬ 
ǆǿǥǲǴ ǪǩǯǤǩǰǲǭ ǸǷǱǮǺǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ

ǓǲǦǲǴǲǶǱǿǭ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȀ

ǆǿǳǲǯǱǩǱǬǩ ǷǵǶǤǱǲǦǲǮ Ǧ ǴǤǰǮǤǹ ǲǳǴǩǨǩǯёǱ-
Ǳǲǭ ǸǷǱǮǺǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ

ǇǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂ-
ǻǤǶǩǯȀ

ǆǮǯȂǻǩǱǬǩ Ǭ ǦǿǮǯȂǻǩǱǬǩ ǳǴǬǥǲǴǤ

o ǆǿǥǲǴ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǧǲ ǳǴǬǧǲ-
ǶǲǦǯǩǱǬȃ

ǔǷǻǮǤ ǦǿǥǲǴǤ 
ǳǴǲǧǴǤǰǰ

ǆǿǥǲǴ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǬǯǬ ǦǩǵǤ

3 Ǖ ǩё ǳǲǰǲǽȀȂ ǲǶǮǴǿǦǤǩǶǵȃ ǨǦǩǴǺǤ ǳǴǬ-
ǥǲǴǤ.

*ǵǯǤǥǿǭ 

(ǕǴǩǨǱǬǭ 

+ǵǬǯȀǱǿǭ

ǆǿǥǲǴ ǲǨǱǲǧǲ Ǭǫ ǶǴёǹ ǴǩǪǬǰǲǦ ǧǴǬǯȃ

l ǆǿǥǲǴ ǳǤǰȃǶǬ

… ǅǿǵǶǴǲǩ ǱǤǪǤǶǬǩ = ǫǤǳǷǵǮ/ ǲǵǶǤǱǲǦǮǤ 
ǴǤǥǲǶǿ; ǷǨǩǴǪǬǦǤǱǬǩ ǱǤǪǤǶǲǭ = ǳǴǩǴǿǦǤ-
ǱǬǩ ǴǤǥǲǶǿ

ƿǔǧёǡǙǏ 

ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ Ǧ ǮǤǻǩǵǶǦǩ ǳǲǨǵǶǤǦǮǬ 
Ǩǯȃ ǳǲǵǷǨǿ ǬǯǬ Ǩǯȃ ǧǴǬǯȃ Ǭ 
ǫǤǳǩǮǤǱǬȃ.

ЭǚǔǛǔǜǡǪ ǬǙǠ-
ǞǚǢǏǡǏǥǗǗ

ƷǠǞǝǚǫǖǝǑǏǜǗǔ
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ƼǝǛǔǟǏ ǏǟǡǗǙǢǚǝǑ ǓǚǮ ǖǏǙǏǖǏ Ǧǔǟǔǖ ǠǔǟǑǗǠǜǢǭ ǠǚǢǕǐǢ

ǕǳǩǺǬǤǯǬǫǬǴǲǦǤǱǱǿǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ Ǩǯȃ ǷǹǲǨǤ ǫǤ ǦǤǼǬǰ ǥǿǶǲǦǿǰ 
ǳǴǬǥǲǴǲǰ Ǭ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶȃǰǬ Ǭ Ǩǯȃ Ǭǹ ǲǻǬǵǶǮǬ ǰǲǪǱǲ 
ǳǴǬǲǥǴǩǵǶǬ Ǧ ǵǳǩǺǬǤǯǬǫǬǴǲǦǤǱǱǲǰ ǰǤǧǤǫǬǱǩ, ǻǩǴǩǫ ǵǩǴǦǬǵǱǷȂ 
ǵǯǷǪǥǷ, Ǥ Ǧ ǱǩǮǲǶǲǴǿǹ ǵǶǴǤǱǤǹ ǻǩǴǩǫ ǬǱǶǩǴǱǩǶ-ǰǤǧǤǫǬǱ. ǈǯȃ 
ȁǶǲǧǲ ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǲ ǷǮǤǫǤǶȀ ǱǲǰǩǴ ǤǴǶǬǮǷǯǤ.

ƿǏǐǝǦǏǮ ǙǏǛǔǟǏ
ǓǴǬǥǲǴ ǲǥǲǴǷǨǲǦǤǱ ǲǹǯǤǪǨǤȂǽǬǰ ǦǩǱǶǬǯȃǶǲǴǲǰ.

ƽǤǚǏǕǓǏǭǨǗǘ ǑǔǜǡǗǚǮǡǝǟ

ǓǴǬǥǲǴ ǲǵǱǤǽёǱ ǲǹǯǤǪǨǤȂǽǬǰ ǦǩǱǶǬǯȃǶǲǴǲǰ. ǆǩǱǶǬǯȃǶǲǴ 
ǰǲǪǩǶ ǳǴǲǨǲǯǪǤǶȀ ǴǤǥǲǶǤǶȀ ǨǤǪǩ ǳǲǵǯǩ ǦǿǮǯȂǻǩǱǬȃ ǳǴǬǥǲǴǤ.

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǆǲ ǦǴǩǰȃ ǴǤǥǲǶǿ Ǧ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǰ ǴǩǪǬǰǩ ǳǴǬǥǲǴ Ǳǩ 

ǱǤǧǴǩǦǤǩǶǵȃ. ǖǩǰ Ǳǩ ǰǩǱǩǩ, ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ ǲǹǯǤǪǨǤȂǽǬǭ 
ǦǩǱǶǬǯȃǶǲǴ. ǆǩǱǶǬǯȃǶǲǴ ǰǲǪǩǶ ǳǴǲǨǲǯǪǤǶȀ ǴǤǥǲǶǤǶȀ ǨǤǪǩ 
ǳǲǵǯǩ ǦǿǮǯȂǻǩǱǬȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ.

■ ǑǤ ǵǶǩǮǯǩ ǨǦǩǴǺǿ, ǦǱǷǶǴǩǱǱǬǹ ǵǶǩǱǮǤǹ Ǭ ǨǱǩ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ 
ǰǲǪǩǶ ǲǥǴǤǫǲǦǿǦǤǶȀǵȃ ǮǲǱǨǩǱǵǤǶ. ЭǶǲ ǱǲǴǰǤǯȀǱǲǩ ȃǦǯǩǱǬǩ, 
Ǳǩ ǲǮǤǫǿǦǤȂǽǩǩ ǲǶǴǬǺǤǶǩǯȀǱǲǧǲ ǦǲǫǨǩǭǵǶǦǬȃ ǱǤ 
ǸǷǱǮǺǬǲǱǬǴǲǦǤǱǬǩ ǳǴǬǥǲǴǤ. Ǔǲ ǲǮǲǱǻǤǱǬǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ 
ǳǴǲǵǶǲ ǷǨǤǯǬǶǩ ǮǲǱǨǩǱǵǤǶ.

ƱǙǚǭǦǔǜǗǔ Ǘ ǑǪǙǚǭǦǔǜǗǔ ǞǟǗǐǝǟǏ
ǆǮǯȂǻǩǱǬǩ Ǭ ǦǿǮǯȂǻǩǱǬǩ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ ǲǵǷǽǩǵǶǦǯȃǩǶǵȃ 
ǧǯǤǦǱǿǰ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

ƱǙǚǭǦǔǜǗǔ
1. ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.

ǓǴǬǥǲǴ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ. ǓǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~.

2. ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǸǷǱǮǺǬȂ:

■ ǎǱǲǳǮǤ 90, 180, 360, 600 ǬǯǬ 900 ǆǶ = ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǿ

■ ǎǱǲǳǮǤ °±² = ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǭ ǴǩǪǬǰ

■ ǎǱǲǳǮǤ o = ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ

■ ǎǱǲǳǮǤ * ( + = Ǩǯȃ ǵǯǤǥǲǧǲ, ǵǴǩǨǱǩǧǲ ǬǯǬ ǵǬǯȀǱǲǧǲ 
ǧǴǬǯȃ.

■ ǎǱǲǳǮǤ l = ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ Ǭǫ ǳǤǰȃǶǬ

ǓǲǨǴǲǥǱǩǩ ǲ ǳǴǲǺǩǨǷǴǤǹ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǻǬǶǤǭǶǩ Ǧ ǲǶǨǩǯȀǱǿǹ 
ǧǯǤǦǤǹ.

ƱǪǙǚǭǦǔǜǗǔ
ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ. ǕǬǰǦǲǯ ~ ǧǤǵǱǩǶ. ǓǴǬǥǲǴ 
ǦǿǮǯȂǻǤǩǶǵȃ, ǱǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǵǱǲǦǤ ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ.

ƾǔǟǔǓ ǞǔǟǑǪǛ ǗǠǞǝǚǫǖǝǑǏǜǗǔǛ
ǌǫ ȁǶǲǭ ǧǯǤǦǿ Ǧǿ ǷǫǱǤǩǶǩ:

■ ǮǤǮ ǳǲǵǯǩ ǳǲǨǮǯȂǻǩǱǬȃ ǳǴǬǥǲǴǤ Ǯ ȁǯǩǮǶǴǲǵǩǶǬ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶȀ 
ǦǴǩǰȃ

■ ǮǤǮ ǲǻǬǵǶǬǶȀ ǳǴǬǥǲǴ ǳǩǴǩǨ ǳǩǴǦǿǰ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬǩǰ

ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ ǑǟǔǛǔǜǗ ǠǢǡǝǙ
ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ Ǩǯȃ ǲǶǲǥǴǤǪǩǱǬȃ ǸǷǱǮǺǬǭ ǦǴǩǰǩǱǬ ǧǲǴǬǶ ‹:‹‹ Ǭ 

ǵǬǰǦǲǯǿ KJ3.

1. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǶǩǮǷǽǩǩ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

2. ǑǤǪǰǬǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ ON.

 ǗǵǶǤǱǲǦǮǤ ǳǴǬǱǬǰǤǩǶǵȃ.

ǀǡǔǙǚǮǜǜǪǘ ǞǟǝǡǗǑǔǜǫ 
ǌǵǳǲǯȀǫǷǩǶǵȃ Ǧ ǮǤǻǩǵǶǦǩ ǫǤǽǬǶǿ ǲǶ 
ǴǤǫǥǴǿǫǧǬǦǤǱǬȃ, ǮǲǧǨǤ ǳǴǲǨǷǮǶǿ 
ǪǤǴȃǶǵȃ ǱǩǳǲǵǴǩǨǵǶǦǩǱǱǲ ǱǤ 
ǴǩǼёǶǮǩ. ǆǵǩǧǨǤ ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǭǶǩ 
ǴǩǼёǶǮǷ Ǧ ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ.

ǕǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ ǰǲǪǱǲ 
ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ Ǧ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǰ 
ǴǩǪǬǰǩ Ǭ ǮǤǮ ǳǲǵǷǨǷ.

ǕǤǯǸǩǶǮǬ Ǩǯȃ ǳǲǯǬ-
ǴǲǦǮǬ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵ-
Ƕǩǭ Ǭǫ 
ǦǿǵǲǮǲǮǤǻǩǵǶǦǩǱ-
Ǳǲǭ ǵǶǤǯǬ

ǄǴǶǬǮǷǯ № 
311134

Ǒǩ ǨǲǳǷǵǮǤǭǶǩ ǲǶǯǲǪǩǱǬȃ 
ǫǤǧǴȃǫǱǩǱǬǭ. ǕǳǩǺǬǤǯȀǱǿǭ 
ǳǴǲǳǬǶǿǦǤȂǽǬǭ ǵǲǵǶǤǦ ǱǤ 
ǰǤǵǯȃǱǲǭ ǲǵǱǲǦǩ ǫǤǥǲǶǬǶǵȃ ǲ 
ǦǱǩǼǱǬǹ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶȃǹ ǳǴǬǥǲ-
ǴǲǦ Ǭǫ ǱǩǴǪǤǦǩȂǽǩǭ ǵǶǤǯǬ.

ǕǤǯǸǩǶǮǤ Ǭǫ ǰǬǮǴǲ-
ǸǬǥǴǿ ǵ ȃǻǩǬǵǶǲǭ 
ǵǶǴǷǮǶǷǴǲǭ

ǄǴǶǬǮǷǯ № 
460770

ǕǳǩǺǬǤǯȀǱǲ ǴǤǫǴǤǥǲǶǤǱǤ Ǩǯȃ 
ǲǻǬǵǶǮǬ ǻǷǦǵǶǦǬǶǩǯȀǱǿǹ ǦǱǩ-
ǼǱǬǹ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǩǭ, ǱǤǳǴǬ-
ǰǩǴ, ǵǶǩǮǯǤ, ǵǶǩǮǯǲǮǩǴǤǰǬǮǬ, 
ǱǩǴǪǤǦǩȂǽǩǭ ǵǶǤǯǬ ǬǯǬ ǤǯȂ-
ǰǬǱǬȃ.ǒǻǩǱȀ ǹǲǴǲǼǲ ǷǨǤǯȃǩǶ 
ǪǬǨǮǲǵǶǬ Ǭ ǰǤǵǯǤ.

ǇǩǯȀ-ǵǴǩǨǵǶǦǲ Ǩǯȃ 
ǲǻǬǵǶǮǬ ǨǷǹǲǦǿǹ 
ǼǮǤǸǲǦ

ǄǴǶǬǮǷǯ № 
463582

ǈǯȃ ǲǻǬǵǶǮǬ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ. 
ǅǩǫ ǫǤǳǤǹǤ.
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ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǑǟǔǛǔǜǗ ǠǢǡǝǙ

ǛǶǲǥǿ Ǧ ǨǤǯȀǱǩǭǼǩǰ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ, ǱǤǪǬǰǤǭǶǩ ǱǤ 

ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ ON, Ǩǲ Ƕǩǹ ǳǲǴ, ǳǲǮǤ ǵǱǲǦǤ Ǳǩ 

ǫǤǧǲǴȃǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯǿ KJ Ǭ 3. ǌǫǰǩǱǬǶǩ ǶǩǮǷǽǩǩ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ 
ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǛǶǲǥǿ ǷǰǩǱȀǼǬǶȀ ǳǲǶǴǩǥǯǩǱǬǩ ȁǯǩǮǶǴǲȁǱǩǴǧǬǬ 
ǦǤǼǬǰ ǳǴǬǥǲǴǲǰ, ǰǲǪǱǲ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǨǬǵǳǯǩǭ ǦǴǩǰǩǱǬ. ǈǯȃ 
ǳǲǯǷǻǩǱǬȃ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǲǭ ǬǱǸǲǴǰǤǺǬǬ ǵǰ. ǧǯǤǦǷ ЭǯǩǮǶǴǲǱǱыǩ 
чаǵы.

ƼǏǒǟǔǑ ǟǏǐǝǦǔǘ ǙǏǛǔǟǪ
ǛǶǲǥǿ ǷǵǶǴǤǱǬǶȀ ǫǤǳǤǹ ǱǲǦǲǧǲ ǳǴǬǥǲǴǤ, ǱǤǧǴǩǭǶǩ ǳǷǵǶǲǭ 
ǫǤǮǴǿǶǿǭ ǨǷǹǲǦǲǭ ǼǮǤǸ.

ǗǥǩǨǬǶǩǵȀ, ǻǶǲ ǦǱǷǶǴǬ ǨǷǹǲǦǲǧǲ ǼǮǤǸǤ Ǳǩ ǲǵǶǤǯǬǵȀ 
ǷǳǤǮǲǦǲǻǱǿǩ ǰǤǶǩǴǬǤǯǿ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǻǤǵǶǬǻǮǬ ǵǶǬǴǲǳǲǴǤ.

ǓǴǲǧǴǩǭǶǩ ǴǤǥǲǻǷȂ ǮǤǰǩǴǷ Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ 30 ǰǬǱǷǶ Ǧ ǴǩǪǬǰǩ 

ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǧǴǬǯȃ ( .

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǆǲ ǦǴǩǰȃ ǱǤǧǴǩǦǤǱǬȃ ǳǴǬǥǲǴǤ ǳǴǲǦǩǶǴǬǦǤǭǶǩ ǮǷǹǱȂ.

1.ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.
ǋǤǧǲǴǬǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~ .

2.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ( .

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǳǲȃǦǬǶǵȃ ‚‹:‹‹ ǰǬǱ.

3.ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ 30 ǰǬǱǷǶ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǳǲǦǲǴǲǶǱǲǧǲ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȃ.

4.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … .

ǔǩǪǬǰ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: Ǔǲ ǬǵǶǩǻǩǱǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ ǴǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǑǤǪǰǬǶǩ 

ǮǱǲǳǮǷ ( Ǭ ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.

ǈǲǪǨǬǶǩǵȀ, ǮǲǧǨǤ ǴǤǥǲǻǤȃ ǮǤǰǩǴǤ ǲǵǶǿǱǩǶ, Ǭ ǳǴǲǶǴǬǶǩ ǩё 
ǧǲǴȃǻǬǰ ǰǿǯȀǱǿǰ ǴǤǵǶǦǲǴǲǰ.

ƽǦǗǠǡǙǏ ǞǟǗǜǏǓǚǔǕǜǝǠǡǔǘ
ǓǩǴǩǨ ǳǩǴǦǿǰ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬǩǰ ǶǽǤǶǩǯȀǱǲ ǲǻǬǵǶǬǶǩ 
ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ ǧǲǴȃǻǬǰ ǰǿǯȀǱǿǰ ǴǤǵǶǦǲǴǲǰ Ǭ ǰȃǧǮǲǭ 
ǶǴȃǳǲǻǮǲǭ.

ƻǗǙǟǝǑǝǚǜǪ
ǐǬǮǴǲǦǲǯǱǿ ǳǴǲǱǬǮǤȂǶ ǦǱǷǶǴȀ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ Ǭ ǳǴǩǲǥǴǤǫǷȂǶǵȃ Ǧ 
Ƕǩǳǯǲ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ ǮǤǮ ǲǨǱǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǿ, ǶǤǮ Ǭ 
ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǿ Ǧ ǮǲǰǥǬǱǬǴǲǦǤǱǱǲǰ ǴǩǪǬǰǩ Ǧ ǵǲǻǩǶǤǱǬǬ ǵ ǧǴǬǯǩǰ. 
ǋǨǩǵȀ ǳǴǬǦǩǨǩǱǤ ǬǱǸǲǴǰǤǺǬȃ ǲ ǳǲǵǷǨǩ Ǭ ǲǥ ǷǵǶǤǱǲǦǮǤǹ 
ǴǩǪǬǰǤ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǆ ǧǯǤǦǩ «ǓǴǲǶǩǵǶǬǴǲǦǤǱǲ Ǩǯȃ ǆǤǵ Ǧ ǱǤǼǩǭ ǮǷǹǱǩ-
ǵǶǷǨǬǬ» ǳǴǬǦǩǨǩǱǲ ǰǱǲǪǩǵǶǦǲ ǳǴǬǰǩǴǲǦ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ, 
ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ Ǭ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǥǯȂǨ Ǧ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǰ ǴǩǪǬǰǩ.

ǂǙǏǖǏǜǗǮ Ǟǝ ǑǪǐǝǟǢ ǞǝǠǢǓǪ

ƿǔǙǝǛǔǜǓǢǔǛǏǮ ǞǝǠǢǓǏ

ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǪǤǴǲǳǴǲǻǱǷȂ ǳǲǵǷǨǷ Ǭǫ ǵǶǩǮǯǤ, ǵǶǩǮǯǲǮǩǴǤǰǬǮǬ, 
ǸǤǴǸǲǴǤ, ǮǩǴǤǰǬǮǬ ǬǯǬ ǶǩǴǰǲǵǶǲǭǮǲǭ ǳǯǤǵǶǰǤǵǵǿ. ЭǶǬ 
ǰǤǶǩǴǬǤǯǿ ǳǴǲǳǷǵǮǤȂǶ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǿ.

ǕǩǴǦǬǴǲǦǲǻǱǤȃ ǳǲǵǷǨǤ ǶǤǮǪǩ ǳǲǨǹǲǨǬǶ Ǩǯȃ ȁǶǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ. 
ǖǤǮǬǰ ǲǥǴǤǫǲǰ, Ǳǩ ǱǷǪǱǲ ǳǩǴǩǮǯǤǨǿǦǤǶȀ ǥǯȂǨǤ Ǭǫ ǲǨǱǲǭ 
ǳǲǵǷǨǿ Ǧ ǨǴǷǧǷȂ. ǌǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ ǳǲǵǷǨǷ ǵ ǫǲǯǲǶǿǰ ǬǯǬ 
ǵǩǴǩǥǴȃǱǿǰ ǲǴǱǤǰǩǱǶǲǰ ǰǲǪǱǲ ǶǲǯȀǮǲ Ǧ Ƕǲǰ ǵǯǷǻǤǩ, ǩǵǯǬ 
ǬǫǧǲǶǲǦǬǶǩǯȀ ǳǲǵǷǨǿ ǧǤǴǤǱǶǬǴǷǩǶ ǩё ǳǴǬǧǲǨǱǲǵǶȀ Ǩǯȃ 
ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ.

ƼǔǞǝǓǤǝǓǮǨǏǮ ǞǝǠǢǓǏ

ǐǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǤȃ ǳǲǵǷǨǤ Ǳǩ ǳǲǨǹǲǨǬǶ Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǧǲ 
ǴǩǪǬǰǤ, ǶǤǮ ǮǤǮ ǰǩǶǤǯǯ Ǳǩ ǳǴǲǳǷǵǮǤǩǶ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǿ. ǆ ǫǤǮǴǿǶǲǭ 
ǰǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǲǭ ǳǲǵǷǨǩ ǥǯȂǨǤ Ǳǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤȂǶǵȃ.

ƱǜǗǛǏǜǗǔ!

ǌǵǮǴǩǱǬǩ: ǵǯǩǨǬǶǩ ǫǤ Ƕǩǰ, ǻǶǲǥǿ ǰǩǶǤǯǯ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ ǯǲǪǮǤ, ǥǿǯ 
ǱǤ ǴǤǵǵǶǲȃǱǬǬ Ǳǩ ǰǩǱǩǩ 2 ǵǰ ǲǶ ǵǶǩǱǲǮ ǨǷǹǲǦǲǧǲ ǼǮǤǸǤ Ǭ 
ǦǱǷǶǴǩǱǱǩǭ ǵǶǲǴǲǱǿ ǨǦǩǴǺǿ. ǌǵǮǴǲǦǿǩ ǴǤǫǴȃǨǿ ǰǲǧǷǶ 
ǳǲǦǴǩǨǬǶȀ ǵǶǩǮǯǲ ǨǦǩǴǺǿ.

ƾǟǝǑǔǟǙǏ ǞǝǠǢǓǪ

ǆǮǯȂǻǤǶȀ ǴǩǪǬǰ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǵ ǳǷǵǶǲǭ ǳǲǵǷǨǲǭ ǫǤǳǴǩǽǤǩǶǵȃ. 
ǉǨǬǱǵǶǦǩǱǱǿǰ ǬǵǮǯȂǻǩǱǬǩǰ ȃǦǯȃǩǶǵȃ ǲǳǬǵǤǱǱǿǭ ǱǬǪǩ ǶǩǵǶ.

ǉǵǯǬ Ǧǿ Ǳǩ ǷǦǩǴǩǱǿ, ǻǶǲ ǳǲǵǷǨǤ ǳǲǨǹǲǨǬǶ Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ, 
ǳǴǲǬǫǦǩǨǬǶǩ ǵǯǩǨǷȂǽǷȂ ǳǴǲǦǩǴǮǷ: 

1.ǳǲǵǶǤǦȀǶǩ ǳǷǵǶǷȂ ǳǲǵǷǨǷ ǱǤ ½–1 ǰǬǱǷǶǷ Ǧ ǳǴǬǥǲǴ ǳǴǬ 
ǰǤǮǵǬǰǤǯȀǱǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ.

2.ǆǲ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǴǲǦǩǴȃǭǶǩ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǷ.

ǓǲǵǷǨǤ ǨǲǯǪǱǤ ǥǿǶȀ ǹǲǯǲǨǱǲǭ ǬǯǬ ǱǤǧǴǩǶȀǵȃ Ǩǲ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ, 
ǨǲǳǷǵǮǤȂǽǩǭ ǳǴǬǮǲǵǱǲǦǩǱǬǩ ǴǷǮǲǭ.

ǉǵǯǬ ǳǲǵǷǨǤ ǵǬǯȀǱǲ ǱǤǧǴǩǦǤǩǶǵȃ ǬǯǬ ǳǴǲǬǵǹǲǨǬǶ ǬǵǮǴǩǱǬǩ, Ƕǲ 
ǲǱǤ ǱǩǳǴǬǧǲǨǱǤ.

ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ
Ǖ ǳǲǰǲǽȀȂ ȁǶǬǹ ǮǱǲǳǲǮ ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶȀ ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǷȂ 
ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ.

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǓǴǬ ǱǤǪǤǶǬǬ ǱǤ ǮǱǲǳǮǷ ǫǤǧǲǴǤǩǶǵȃ ǦǿǥǴǤǱǱǤȃ ǰǲǽǱǲǵǶȀ.

■ ǐǤǮǵǬǰǤǯȀǱǷȂ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 900 ǆǶ ǰǲǪǱǲ 
ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǶȀ ǰǤǮǵǬǰǷǰ ǱǤ 30 ǰǬǱǷǶ. ǓǴǬ ǨǴǷǧǬǹ ǰǲǽǱǲǵǶȃǹ 
ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǰǲǪǩǶ ǵǲǵǶǤǦǯȃǶȀ Ǩǲ 1 ǻǤǵǤ Ǭ 30 ǰǬǱǷǶ.

ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ ǛǝǨǜǝǠǡǗ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ
ǓǴǬǰǩǴ: ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 600 ǆǶ, ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ 
10 ǰǬǱ.

1.ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.
ǓǴǬǥǲǴ ǦǮǯȂǻёǱ Ǭ ǧǲǶǲǦ Ǯ ǴǤǥǲǶǩ. ǋǤǧǲǴǤǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~. 

2.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ǶǴǩǥǷǩǰǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǦǿǥǴǤǱǱǲǩ ǫǱǤǻǩǱǬǩ ǰǲǽǱǲǵǶǬ Ǭ 
ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǳǴǩǨǯǤǧǤǩǰǲǩ ǦǴǩǰȃ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ.

3.ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

4.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǔǩǪǬǰ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ. ǑǤǻǬǱǤǩǶǵȃ ǲǶǵǻёǶ ǦǴǩǰǩǱǬ.

ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ. ǐǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǿǭ ǴǩǪǬǰ ǫǤǦǩǴǼёǱ. 

ǋǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ ǰǲǪǱǲ ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǮǱǲǳǮǲǭ ÁÀ. 
ǆǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǧǯǤǦǱǿǰ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ ǬǯǬ ǦǿǳǲǯǱǬǶǩ 
ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǑǟǔǛǔǜǗ ǑǪǞǝǚǜǔǜǗǮ

ǌǫǰǩǱǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǛǝǨǜǝǠǡǗ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ

ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ǨǴǷǧǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ 
ǦǴǩǰȃ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ Ǭ ǵǱǲǦǤ 
ǦǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ.

90ǆǶ Ǩǯȃ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǱǩǪǱǿǹ ǥǯȂǨ

180ǆǶ Ǩǯȃ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ Ǭ ǨǲǦǩǨǩǱǬȃ Ǩǲ ǧǲǶǲǦ-
ǱǲǵǶǬ

360ǆǶ Ǩǯȃ ǶǷǼǩǱǬȃ ǰȃǵǤ Ǭ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ ǱǩǪǱǿǹ ǥǯȂǨ

600ǆǶ Ǩǯȃ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ ǥǯȂǨ Ǭ ǨǲǦǩǨǩǱǬȃ Ǭǹ Ǩǲ 
ǧǲǶǲǦǱǲǵǶǬ

900ǆǶ Ǩǯȃ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ ǪǬǨǮǲǵǶǩǭ
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ƽǡǛǔǜǏ ǟǔǕǗǛǏ

ǗǨǩǴǪǬǦǤǭǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … ǱǤǪǤǶǲǭ Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ Ǭ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǆǩǱǶǬǯȃǶǲǴ ǰǲǪǩǶ ǳǴǲǨǲǯǪǤǶȀ ǴǤǥǲǶǤǶȀ ǨǤǪǩ ǳǴǬ 
ǲǶǮǴǿǦǤǱǬǬ ǨǦǩǴǺǿ ǳǴǬǥǲǴǤ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

ƳǝǞǝǚǜǗǡǔǚǫǜǪǘ ǟǔǕǗǛ 1, 2, 3

ǈǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǭ ǴǩǪǬǰ ǳǲǫǦǲǯȃǩǶ ǳǲǵǯǩǨǲǦǤǶǩǯȀǱǲ ǫǤǨǤǶȀ, Ǥ 
ǫǤǶǩǰ ǤǮǶǬǦǬǫǬǴǲǦǤǶȀ Ǩǲ ǶǴёǹ ǴǤǫǯǬǻǱǿǹ ǷǵǶǤǱǲǦǲǮ.

ǆ ȁǶǲǭ ǧǯǤǦǩ Ǧǿ ǷǫǱǤǩǶǩ, ǮǤǮ ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǵȃ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǭ 
ǴǩǪǬǰ.

ƾǝǠǢǓǏ 
ǆǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǪǤǴǲǳǴǲǻǱǷȂ ǳǲǵǷǨǷ, ǳǲǨǹǲǨȃǽǷȂ Ǩǯȃ 
ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ.

ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ ǓǝǞǝǚǜǗǡǔǚǫǜǝǒǝ ǟǔǕǗǛǏ
ǗǵǯǲǦǬǩ: ǦǮǯȂǻǬǶȀ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ. ǓǴǬǥǲǴ ǦǮǯȂǻёǱ Ǭ 

ǧǲǶǲǦ Ǯ ǴǤǥǲǶǩ. ǋǤǧǲǴǤǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~.

1. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ °±².
ǆǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ° ǳǩǴǦǲǧǲ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ.

2. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǳǩǴǦǲǩ ǫǱǤǻǩǱǬǩ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ Ǭ ǦǴǩǰȃ 
ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

3. ǓǲǦǶǲǴǱǲ ǱǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ °±².

ǆǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ± ǦǶǲǴǲǧǲ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ.

4. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǦǶǲǴǲǩ ǫǱǤǻǩǱǬǩ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ Ǭ ǦǴǩǰǩǱǬ 
ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

5. ǓǲǦǶǲǴǱǲ ǱǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ °±².

ǆǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ² ǶǴǩǶȀǩǧǲ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ.

6. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǶǴǩǶȀǩ ǫǱǤǻǩǱǬǩ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ Ǭ ǦǴǩǰȃ 
ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

7. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǔǩǪǬǰ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ. ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǴǩǰǩǱǬ ǲǶǲǥǴǤǪǤǩǶǵȃ ǲǥǽǩǩ 
ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ Ǭ ǤǮǶǬǦǱǿǭ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǭ ǴǩǪǬǰ.

ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǕǯǩǨǷȂǽǬǭ ǴǩǪǬǰ ǫǤǦǩǴǼёǱ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ 
ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǲǭ 

ǮǱǲǳǮǲǭ ON. ǆǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǬǯǬ ǦǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ 
ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ.

ƽǡǙǟǪǑǏǜǗǔ ǓǑǔǟǥǪ ǞǟǗǐǝǟǏ Ǒǝ ǑǟǔǛǮ ǟǏǐǝǡǪ

ǔǤǥǲǶǤ ǳǴǬǲǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǵȃ. ǒǹǯǤǪǨǤȂǽǬǭ ǦǩǱǶǬǯȃǶǲǴ ǰǲǪǩǶ 
ǳǴǲǨǲǯǪǤǶȀ ǴǤǥǲǶǤǶȀ. Ǔǲǵǯǩ ǫǤǮǴǿǦǤǱǬȃ ǨǦǩǴǺǿ ǱǤǪǰǬǶǩ 

ǮǱǲǳǮǷ …. ǔǤǥǲǶǤ ǦǲǫǲǥǱǲǦǯȃǩǶǵȃ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ

ǌǫǰǩǱǩǱǬǩ ǷǵǶǤǱǲǦǲǮ ǦǲǫǰǲǪǱǲ ǶǲǯȀǮǲ Ǩǲ ǫǤǳǷǵǮǤ. ǆǿǥǩǴǬǶǩ 

ǶǴǩǥǷǩǰǷȂ ǷǵǶǤǱǲǦǮǷ ǮǱǲǳǮǲǭ °±² Ǭ ǦǱǩǵǬǶǩ ǬǫǰǩǱǩǱǬȃ.

ƾǟǔǙǟǏǨǔǜǗǔ ǟǏǐǝǡǪ ǞǟǗǐǝǟǏ

ǑǤǪǰǬǶǩ ǵǦǩǶȃǽǷȂǵȃ ǮǱǲǳǮǷ ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ 
ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ. ǆǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǬǯǬ ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ.

ƾǟǗǝǠǡǏǜǝǑǙǏ ǟǔǕǗǛǏ

ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ …, ǴǤǥǲǶǤ ǳǴǬǲǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǵȃ. ǑǤǪǰǬǶǩ 

ǮǱǲǳǮǷ …, ǴǤǥǲǶǤ Ǧ ǨǤǱǱǲǰ ǴǩǪǬǰǩ ǳǴǲǨǲǯǪǬǶǵȃ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǐǲǪǱǲ ǶǤǮǪǩ ǮǲǰǥǬǱǬǴǲǦǤǶȀ ǧǴǬǯȀ ǵ 
ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǰ ǴǩǪǬǰǲǰ. ǕǱǤǻǤǯǤ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ 
ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǭ ǴǩǪǬǰ.

ƾǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǔ ǜǏ ǒǟǗǚǔ
ǆ ȁǶǲǭ ǧǯǤǦǩ Ǧǿ ǳǴǲǻǬǶǤǩǶǩ, ǮǤǮ ǱǤǵǶǴǲǬǶȀ ǧǴǬǯȀ.

ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ ǟǔǕǗǛǏ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ ǜǏ ǒǟǗǚǔ
ǮǤǮǬǩ ǴǩǪǬǰǿ ǧǴǬǯȃ ǬǰǩȂǶǵȃ:

ǓǴǬǰǩǴ ǱǤ ǴǬǵǷǱǮǩ: ǵǴǩǨǱǬǭ ǧǴǬǯȀ ( 15 ǰǬǱǷǶ.

1. ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.
ǓǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~. ǓǴǬǥǲǴ ǧǲǶǲǦ Ǯ ǴǤǥǲǶǩ.

2. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ (.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǴǩǮǲǰǩǱǨǷǩǰǲǩ ǦǴǩǰȃ 
ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

3. ǛǶǲǥǿ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ, ǳǲǦǩǴǱǬǶǩ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǭ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.

4. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǑǤǻǬǱǤǩǶǵȃ ǲǶǵǻёǶ ǦǴǩǰǩǱǬ.

ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǭ 

ǵǬǧǱǤǯ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǲǭ ǮǱǲǳǮǲǭ ǻǤǵǲǦ ON. ǆǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ 
ǬǯǬ ǦǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ.

ƱǪǙǚǭǦǔǜǗǔ ǞǟǗǐǝǟǏ

ǗǨǩǴǪǬǦǤǭǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … ǱǤǪǤǶǲǭ Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ Ǭ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ. ǓǴǬǥǲǴ ǦǿǮǯȂǻǩǱ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ

ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ Ǧ ǯȂǥǲǭ ǰǲǰǩǱǶ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǴǩǪǬǰ ǧǴǬǯȃ ǱǤǪǤǶǬǩǰ 

ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǩǭ ǮǱǲǳǮǬ. Ǔǲǵǯǩ ȁǶǲǧǲ ǱǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǎǱǲǳǮǤ * ǕǯǤǥǿǭ ǱǤǧǴǩǦ ǧǴǬǯȃ

ǎǱǲǳǮǤ ( ǕǴǩǨǱǬǭ ǱǤǧǴǩǦ ǧǴǬǯȃ

ǎǱǲǳǮǤ + ǕǬǯȀǱǿǭ ǱǤǧǴǩǦ ǧǴǬǯȃ
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ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǆǩǱǶǬǯȃǶǲǴ ǰǲǪǩǶ ǳǴǲǨǲǯǪǤǶȀ ǴǤǥǲǶǤǶȀ ǨǤǪǩ ǳǴǬ 
ǲǶǮǴǿǦǤǱǬǬ ǨǦǩǴǺǿ ǳǴǬǥǲǴǤ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

ƿǔǕǗǛ «ƻǗǙǟǝǙǝǛǐǗ»

ǆ ǨǤǱǱǲǰ ǵǯǷǻǤǩ ǧǴǬǯȀ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ ǲǨǱǲǦǴǩǰǩǱǱǲ ǵ 
ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǤǰǬ. ǅǯǤǧǲǨǤǴȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǤǰ ǥǯȂǨǤ ǥǿǵǶǴǩǩ 
ǧǲǶǲǦȃǶǵȃ Ǭ ǳǴǬ ȁǶǲǰ ǹǲǴǲǼǲ ǳǲǨǴǷǰȃǱǬǦǤȂǶǵȃ.

ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǳǲǨǮǯȂǻǤǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǿǩ ǳǩǻǬ ǴǤǫǱǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ. 
ǌǵǮǯȂǻǩǱǬǩ: 900 Ǭ 600 ǆǶ.

ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ ǟǔǕǗǛǏ «ƻǗǙǟǝǙǝǛǐǗ»
ǓǴǬǰǩǴ: ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǿ 360 ǆǶ, 17 ǰǬǱǷǶ Ǭ ǴǩǪǬǰ ǵǬǯȀǱǲǧǲ ǧǴǬǯȃ +.

1.ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.
ǓǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~.

2.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ǧǴǬǯȃ +.

ǓǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǴǩǮǲǰǩǱǨǷǩǰǲǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

3.ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

4.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ǶǴǩǥǷǩǰǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ.

ǆǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǤȃ ǬǱǨǬǮǤǺǬȃ.

5.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǔǩǪǬǰ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ. ǑǤǻǬǱǤǩǶǵȃ ǲǶǵǻёǶ ǦǴǩǰǩǱǬ.

ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǔǤǥǲǶǤ Ǧ ǮǲǰǥǬǱǬǴǲǦǤǱǱǲǰ ǴǩǪǬǰǩ 
ǫǤǮǲǱǻǩǱǤ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ 

ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǲǭ ǮǱǲǳǮǲǭ ǻǤǵǲǦ ON. ǆǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǬǯǬ 
ǦǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ

ǔǩǪǬǰ ǧǴǬǯȃ ǬǯǬ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǰǲǪǱǲ ǬǫǰǩǱǬǶȀ Ǧ 
ǯȂǥǲǭ ǰǲǰǩǱǶ.

ƾǟǗǝǠǡǏǜǝǑǙǏ ǟǔǕǗǛǏ

ǒǶǮǴǲǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ ǬǯǬ ǱǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ …. ǔǤǥǲǶǤ 
ǳǴǬǲǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǵȃ. Ǔǲǵǯǩ ǫǤǮǴǿǦǤǱǬȃ ǨǦǩǴǺǿ ǵǱǲǦǤ ǱǤǪǰǬǶǩ 

ǮǱǲǳǮǷ …. ǔǤǥǲǶǤ ǦǲǫǲǥǱǲǦǯȃǩǶǵȃ.

ƽǡǙǟǪǑǏǜǗǔ ǓǑǔǟǥǪ ǞǟǗǐǝǟǏ Ǒǝ ǑǟǔǛǮ ǟǏǐǝǡǪ

ǔǤǥǲǶǤ ǳǴǬǲǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǵȃ. ǒǹǯǤǪǨǤȂǽǬǭ ǦǩǱǶǬǯȃǶǲǴ ǰǲǪǩǶ 
ǳǴǲǨǲǯǪǤǶȀ ǴǤǥǲǶǤǶȀ. Ǔǲǵǯǩ ǫǤǮǴǿǦǤǱǬȃ ǨǦǩǴǺǿ ǱǤǪǰǬǶǩ 

ǮǱǲǳǮǷ …. ǔǤǥǲǶǤ ǦǲǫǲǥǱǲǦǯȃǩǶǵȃ.

ƽǡǛǔǜǏ ǟǔǕǗǛǏ

ǗǨǩǴǪǬǦǤǭǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … ǱǤǪǤǶǲǭ Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ Ǭ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ ǳǴǬǥǲǴǤ.

ƾǏǛǮǡǫ
ǘǷǱǮǺǬȃ ǳǤǰȃǶǬ ǳǲǫǦǲǯȃǩǶ ǵǲǹǴǤǱȃǶȀ Ǭ Ǧ ǯȂǥǲǭ ǰǲǰǩǱǶ 
ǦǿǫǿǦǤǶȀ ǬǱǨǬǦǬǨǷǤǯȀǱǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ. ǈǯȃ ȁǶǲ ǳǴǩǨǷǵǰǲǶǴǩǱǿ 
ǨǦǩ ȃǻǩǭǮǬ ǳǤǰȃǶǬ «M1» Ǭ «M2». ЭǶǲ ǺǩǯǩǵǲǲǥǴǤǫǱǲ, ǩǵǯǬ Ǧǿ 
ǧǲǶǲǦǬǶǩ ǮǤǮǲǩ-ǱǬǥǷǨȀ ǥǯȂǨǲ ǲǻǩǱȀ ǻǤǵǶǲ.

ǆ ȁǶǲǭ ǧǯǤǦǩ Ǧǿ ǷǫǱǤǩǶǩ:

■ ǮǤǮ ǵǲǹǴǤǱȃǶȀ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ Ǧ ǳǤǰȃǶǬ Ǭ

■ ǮǤǮ ǫǤǳǷǵǮǤǶȀ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ Ǭǫ ǳǤǰȃǶǬ.

ǀǝǤǟǏǜǔǜǗǔ ǓǟǢǒǗǤ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ
ǆǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ Ǭ ǵǲǹǴǤǱǬǶǩ Ǭǹ Ǧ ǳǤǰȃǶǬ. ǕǶǤǴǿǩ 
ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǳǴǬ ȁǶǲǰ Ǳǩ ǵǲǹǴǤǱȃȂǶǵȃ. 

ǀǝǤǟǏǜǔǜǗǔ ǓǟǢǒǗǤ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ

ǆǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ Ǭ ǵǲǹǴǤǱǬǶǩ Ǭǹ Ǧ ǳǤǰȃǶǬ. ǕǶǤǴǿǩ 
ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǳǴǬ ȁǶǲǰ Ǳǩ ǵǲǹǴǤǱȃȂǶǵȃ. 

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǗǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǿǩ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǵǲǹǴǤǱȃȂǶǵȃ Ǧ ǳǤǰȃǶǬ Ǭ ǳǲǵǯǩ 

ǲǶǮǯȂǻǩǱǬȃ ȁǯǩǮǶǴǲȁǱǩǴǧǬǬ.

■ ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǵǲǹǴǤǱǬǶȀ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ Ǩǯȃ ǴǩǪǬǰǤ ǧǴǬǯȃ, 
«ǐǬǮǴǲǮǲǰǥǬ» Ǭ ǵǯǩǨǷȂǽǩǧǲ ǨǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǲǧǲ ǴǩǪǬǰǤ.

ƶǏǞǢǠǙ ǞǟǝǒǟǏǛǛ Ǘǖ ǞǏǛǮǡǗ
ǕǲǹǴǤǱёǱǱǿǩ Ǧ ǳǤǰȃǶǬ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǰǲǪǱǲ ǤǮǶǬǦǬǫǬǴǲǦǤǶȀ Ǧ 
ǯȂǥǲǭ ǰǲǰǩǱǶ.

1.ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.
ǓǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ ~. ǓǴǬǥǲǴ ǧǲǶǲǦ Ǯ ǴǤǥǲǶǩ.

2.ǈǩǴǪǬǶǩ ǱǤǪǤǶǲǭ ǮǱǲǳǮǷ l Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ.

3.ǔǷǻǮǲǭ ǦǿǥǲǴǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰ ǰǲǪǱǲ ǳǩǴǩǮǯȂǻǬǶȀǵȃ ǱǤ ȃǻǩǭǮǷ 
ǳǤǰȃǶǬ «M1» ǬǯǬ «M2».

4.ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǓǴǲǧǴǤǰǰǤ Ǭǫ ǳǤǰȃǶǬ ǤǮǶǬǦǬǫǬǴǷǩǶǵȃ. ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǱǤǻǬǱǤǩǶǵȃ 

ǲǶǵǻёǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃx.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: Ǔǲǵǯǩ ǫǤǳǷǵǮǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǱǲǰǩǴ ȃǻǩǭǮǬ 
ǳǤǰȃǶǬ ǷǪǩ ǱǩǦǲǫǰǲǪǱǲ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǆǦǩǨёǱǱǿǩ Ǧ ǳǤǰȃǶȀ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǵǲǹǴǤǱȃȂǶǵȃ Ǧ 
ǳǤǰȃǶǬ Ǭ ǳǲǵǯǩ ǲǶǮǯȂǻǩǱǬȃ ȁǯǩǮǶǴǲȁǱǩǴǧǬǬ.

ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǆǿǳǲǯǱǩǱǬǩ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ Ǭǫ ǳǤǰȃǶǬ 
ǫǤǦǩǴǼǩǱǲ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ 

ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǲǭ ǮǱǲǳǮǲǭ ǻǤǵǲǦ ON. ǆǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ 
ǧǯǤǦǱǿǰ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ ǬǯǬ ǦǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ.

ƾǟǗǝǠǡǏǜǝǑǙǏ ǟǔǕǗǛǏ

ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … ǬǯǬ ǲǶǮǴǲǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ. ǔǤǥǲǶǤ 
ǳǴǬǲǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǵȃ. Ǔǲǵǯǩ ǫǤǮǴǿǦǤǱǬȃ ǨǦǩǴǺǿ ǳǲǦǶǲǴǱǲ 

ǱǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ …. ǔǤǥǲǶǤ ǦǲǫǲǥǱǲǦǯȃǩǶǵȃ.

ƽǡǛǔǜǏ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ

ǈǩǴǪǬǶǩ ǱǤǪǤǶǲǭ ǮǱǲǳǮǷ … Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ. 
ǗǵǶǤǱǲǦǮǤ ǵǥǴǤǵǿǦǤǩǶǵȃ. ǆǿǳǲǯǱǬǶǩ ǱǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǬǯǬ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǧǯǤǦǱǿǰ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.



65

ЭǚǔǙǡǟǝǜǜǪǔ ǦǏǠǪ
ǆǤǼ ǳǴǬǥǲǴ ǬǰǩǩǶ ǴǤǫǯǬǻǱǿǩ ǸǷǱǮǺǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ. 

ǌǫ ȁǶǲǭ ǧǯǤǦǿ Ǧǿ ǷǫǱǤǩǶǩ:

■ ǲ ǨǬǵǳǯǩǩ Ǩǯȃ ǲǶǲǥǴǤǪǩǱǬȃ ǸǷǱǮǺǬǭ ǦǴǩǰǩǱǬ

■ ǮǤǮ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶȀ ǶǤǭǰǩǴ

■ ǮǤǮ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶȀ ǳǴǬǥǲǴ ǱǤ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǩ ǦǿǮǯȂǻǩǱǬǩ 
(ǦǴǩǰȃ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ)

■ ǮǤǮ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶȀ ǬǯǬ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ.

ƳǗǠǞǚǔǘ ǓǚǮ ǝǡǝǐǟǏǕǔǜǗǮ ǣǢǜǙǥǗǘ ǑǟǔǛǔǜǗ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǐǩǪǨǷ ƒƒ:‹‹ Ǭ †:†Š ǻǤǵǤǰǬ ǨǬǵǳǯǩǭ ǧǤǵǱǩǶ, ǩǵǯǬ Ǧ ȁǶǲǶ 

ǳǴǲǰǩǪǷǶǲǮ ǦǴǩǰǩǱǬ Ǧǿ Ǳǩ ǨǩǯǤǩǶǩ ǮǤǮǬǹ-ǯǬǥǲ ǷǵǶǤǱǲǦǲǮ ǬǯǬ 
ǩǵǯǬ ǸǷǱǮǺǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ Ǳǩ ǤǮǶǬǦǬǫǬǴǲǦǤǱǿ.

■ Ǔǲ ǬǵǶǩǻǩǱǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ, ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǲǧǲ Ǩǯȃ ǸǷǱǮǺǬǭ 

ǶǤǭǰǩǴǤ Q Ǭ ǦǴǩǰǩǱǬ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ x, ǴǤǫǨǤёǶǵȃ ǫǦǷǮǲǦǲǭ 
ǵǬǧǱǤǯ Ǭ ǱǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǰǬǧǤǩǶ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǬǭ ǵǬǰǦǲǯ. ǛǶǲǥǿ 
ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǰǩǱǬǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ, ǱǤǪǰǬǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ 

ǮǱǲǳǮǷ ÁÀ.

■ ǉǵǯǬ Ǧǿ ǹǲǶǬǶǩ ǵǥǴǲǵǬǶȀ ǷǵǶǤǱǲǦǮǷ, ǦǩǴǱǬǶǩ ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǲǩ 

ǦǴǩǰȃ ǱǤ ‹:‹‹ ǱǤǫǤǨ Ǭ ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ.

■ ǓǴǬ ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǲǵǶǬ ǰǲǪǱǲ ǲǶǮǲǴǴǩǮǶǬǴǲǦǤǶȀ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ 
ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

ƱǙǚǭǦǔǜǗǔ Ǘ ǑǪǙǚǭǦǔǜǗǔ ǓǗǠǞǚǔǮ ǑǟǔǛǔǜǗ

1. ǑǤǪǰǬǶǩ Ǭ ǷǨǩǴǪǬǦǤǭǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ ÁÀ Ǧ 
ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ.

ǈǬǵǳǯǩǭ ǦǴǩǰǩǱǬ ǦǿǮǯȂǻǤǩǶǵȃ. ǉǵǯǬ ǲǨǱǤ Ǭǫ ǸǷǱǮǺǬǭ 
ǦǴǩǰǩǱǬ ǤǮǶǬǦǱǤ, ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǬǭ ǵǬǰǦǲǯ ǳǴǲǨǲǯǪǤǩǶ 
ǧǲǴǩǶȀ.

2. ǑǤǪǰǬǶǩ Ǭ ǷǨǩǴǪǬǦǤǭǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ ÁÀ Ǧ 
ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ.

ǈǬǵǳǯǩǭ ǦǴǩǰǩǱǬ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ.

ǁǏǘǛǔǟ
1. ǑǤǪǬǰǤǭǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ KJ Ǩǲ Ƕǩǹ ǳǲǴ, ǳǲǮǤ Ǳǩ 

ǫǤǧǲǴȃǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯǿ KJ Ǭ Q.

2. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ 

ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ (ǱǤǳǴǬǰǩǴ, †:‹‹ ǰǬǱǷǶ).

ǗǵǶǤǱǲǦǮǤ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǬ ǳǴǬǱǬǰǤǩǶǵȃ. Ǔǲǵǯǩ ȁǶǲǧǲ ǵǱǲǦǤ 
ǲǶǲǥǴǤǪǤǩǶǵȃ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ, Ǥ ǶǤǭǰǩǴ ǱǤǻǬǱǤǩǶ ǲǶǵǻёǶ 
ǦǴǩǰǩǱǬ.

ƱǟǔǛǮ ǑǪǞǝǚǜǔǜǗǮ
ǄǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǩ ǲǶǮǯȂǻǩǱǬǩ ǻǩǴǩǫ ǫǤǨǤǱǱǲǩ ǦǴǩǰȃ 
ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ

1. ǆǮǯȂǻǬǶǩ ǴǩǪǬǰ ǧǴǬǯȃ ǬǯǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ ǵ ǲǨǱǬǰ Ǭǫ ǫǱǤǻǩǱǬǭ 
ǰǲǽǱǲǵǶǬ.

2. ǑǤǪǬǰǤǭǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ, ǳǲǮǤ Ǳǩ ǫǤǧǲǴȃǶǵȃ 

ǵǬǰǦǲǯǿ KJ Ǭ x.

3. ǓǲǦǲǴǲǶǱǿǰ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ. 

(ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ‚:„‹ ǻǤǵǿ). 
ǗǵǶǤǱǲǦǮǤ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǬ ǳǴǬǱǬǰǤǩǶǵȃ. 

4. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǑǤǻǱёǶǵȃ ǲǶǵǻёǶ ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǲǧǲ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ. ǓǴǬǥǲǴ ǳǩǴǩǵǶǤёǶ ǱǤǧǴǩǦǤǶȀǵȃ. ǆ 
ǵǶǤǶǷǵǱǲǭ ǵǶǴǲǮǩ ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ 0:00. ǕǬǧǱǤǯ ǰǲǪǱǲ ǫǤǴǤǱǩǩ 

ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǮǱǲǳǮǲǭ ÁÀ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǑǟǔǛǔǜǗ ǑǪǞǝǚǜǔǜǗǮ

ǌǫǰǩǱǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

ǀǐǟǝǠ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

ǕǥǴǲǵȀǶǩ ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǲǩ ǦǴǩǰȃ ǱǤ 0:00 ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ. ǛǩǴǩǫ ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǵǩǮǷǱǨ ǷǵǶǤǱǲǦǮǤ ǥǷǨǩǶ 
ǳǴǬǱȃǶǤ. ǆǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǵǥǴǤǵǿǦǤǩǶǵȃ.

ƶǏǞǟǝǠ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ ǑǟǔǛǔǜǗ

ǉǵǯǬ ǦǿǳǲǯǱǩǱǲ ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǱǤǵǶǴǲǩǮ ǦǴǩǰǩǱǬ, ǱǤ ǨǬǵǳǯǩǩ 
ǥǷǨǷǶ ǧǲǴǩǶȀ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǬǩ ǵǬǰǦǲǯǿ. ǓǩǴǩǨ ǵǬǰǦǲǯǲǰ 
ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ ǦǴǩǰǩǱǬ, ǮǲǶǲǴǿǭ ǲǶǲǥǴǤǪǤǩǶǵȃ ǱǤ ǨǬǵǳǯǩǩ, ǵǶǲǬǶ 
ǵǬǰǦǲǯ KJ
ǛǶǲǥǿ ǫǤǳǴǲǵǬǶȀ ǳǲǮǤǫǤǱǬȃ ǶǤǭǰǩǴǤ V, ǦǴǩǰȃ 

ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ x ǬǯǬ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ 0, ǱǤǪǬǰǤǭǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ÁÀ 
Ǩǲ Ƕǩǹ ǳǲǴ, ǳǲǮǤ ǳǩǴǩǨ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǩǭ ǸǷǱǮǺǬǭ ǦǴǩǰǩǱǬ Ǳǩ 

ǳǲȃǦǬǶǵȃ ǵǬǰǦǲǯ KJ. ǕǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷȂǽǩǩ ǫǱǤǻǩǱǬǩ ǱǤ 
ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǵǩǮǷǱǨ ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǱǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǴǩǰǩǱǬ.

ǃǢǜǙǥǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ ƷǠǞǝǚǫǖǝǑǏǜǗǔ

Q ǖǤǭǰǩǴ ǖǤǭǰǩǴ ǰǲǪǱǲ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ, 
ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǳǴǬ ǦǤǴǮǩ ȃǬǺ ǬǯǬ ǮǤǮ 
ǲǥǿǻǱǿǭ ǥǿǶǲǦǲǭ ǶǤǭǰǩǴ. ǓǴǬǥǲǴ 
Ǳǩ ǦǮǯȂǻǤǩǶǵȃ Ǭ Ǳǩ ǦǿǮǯȂǻǤǩǶǵȃ 
ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǬ.

x ǓǴǲǨǲǯǪǬǶǩǯȀǱǲǵǶȀ 
ǴǤǥǲǶǿ

Ǔǲ ǬǵǶǩǻǩǱǬǬ ǷǵǶǤǱǲǦǯǩǱǱǲǧǲ ǦǴǩ-

ǰǩǱǬ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ x 

(ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ‚:„‹ ǻ) ǳǴǬǥǲǴ ǤǦǶǲǰǤ-
ǶǬǻǩǵǮǬ ǦǿǮǯȂǻǤǩǶǵȃ.

3 ǆǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ ǗǵǶǤǱǲǦǮǤ ǦǴǩǰǩǱǬ ǵǷǶǲǮ

/0123451678169	215:26 ;5<5=5>1?@	:A=A27BC6>A78
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ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ ǑǟǔǛǔǜǗ ǠǢǡǝǙ
ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ, ǶǲǯȀǮǲ ǩǵǯǬ ǱǬ ǲǨǱǤ Ǭǫ 
ǸǷǱǮǺǬǭ ǦǴǩǰǩǱǬ Ǳǩ ǤǮǶǬǦǱǤ.

1.ǑǤǪǬǰǤǭǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ KJ, ǳǲǮǤ Ǳǩ ǫǤǧǲǴȃǶǵȃ 

ǵǬǰǦǲǯǿ KJ Ǭ 3

2.ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǶǩǮǷǽǩǩ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ ǳǲǦǲǴǲǶǱǿǰ 
ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯǩǰ.

3.ǑǤǪǰǬǶǩ ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǷȂ ǮǱǲǳǮǷ KJ.

 ǗǵǶǤǱǲǦǮǤ ǳǴǬǱǬǰǤǩǶǵȃ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǑǟǔǛǔǜǗ ǠǢǡǝǙ

ǑǤǳǴǬǰǩǴ, ǳǴǬ ǳǩǴǩǹǲǨǩ ǵ ǯǩǶǱǩǧǲ ǱǤ ǫǬǰǱǩǩ ǦǴǩǰȃ.

ǆǿǳǲǯǱǬǶǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǷ, ǮǤǮ ǲǳǬǵǤǱǲ Ǧ ǳǷǱǮǶǤǹ 1 Ǭ 2.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǐǏǖǝǑǪǤ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ
ǆǤǼ ǳǴǬǥǲǴ ǬǰǩǩǶ ǴǤǫǯǬǻǱǿǩ ǥǤǫǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ, ǮǲǶǲǴǿǩ Ǧǿ 
ǰǲǪǩǶǩ Ǧ ǯȂǥǲǭ ǰǲǰǩǱǶ ǬǫǰǩǱǬǶȀ.

ưǏǖǝǑǪǔ ǢǠǡǏǜǝǑǙǗ
ǆ ǶǤǥǯǬǺǩ ǳǴǩǨǵǶǤǦǯǩǱǿ Ǧǵǩ ǦǲǫǰǲǪǱǿǩ ǥǤǫǲǦǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ Ǭ 
ǦǤǴǬǤǱǶǿ ǬǫǰǩǱǩǱǬȃ Ǭǹ ǫǱǤǻǩǱǬǭ.

ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ. ǓǴǬǥǲǴ ǧǲǶǲǦ Ǯ ǴǤǥǲǶǩ, ǧǲǴǬǶ 
ǵǬǰǦǲǯ ~.

1.ǈǩǴǪǬǶǩ ǱǤǪǤǶǲǭ ǮǱǲǳǮǷ o Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǳǩǴǦǤȃ ǥǤǫǲǦǤȃ ǷǵǶǤǱǲǦǮǤ.

2.ǑǤǪǬǰǤǭǶǩ ǮǱǲǳǮǷ o, ǳǲǮǤ Ǳǩ ǥǷǨǩǶ ǲǶǲǥǴǤǪǤǶȀǵȃ ǱǷǪǱǤȃ 
ǥǤǫǲǦǤȃ ǷǵǶǤǱǲǦǮǤ.

3.ǋǤǨǤǭǶǩ ǶǴǩǥǷǩǰǷȂ ǷǵǶǤǱǲǦǮǷ ǴǷǻǮǲǭ ǦǿǥǲǴǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰ.

4.ǆ ǫǤǮǯȂǻǩǱǬǩ ǳǲǨǩǴǪǬǶǩ ǱǤǪǤǶǲǭ ǮǱǲǳǮǷ o Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ 
ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ.

ǆǵǩ ǬǫǰǩǱǩǱǬȃ ǥǤǫǲǦǿǹ ǷǵǶǤǱǲǦǲǮ ǳǴǬ ȁǶǲǰ ǳǴǬǱǬǰǤȂǶǵȃ.

ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ Ǧ ǯȂǥǲǩ ǦǴǩǰȃ ǵǱǲǦǤ ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǦǤǼǬ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ.

ǂǤǝǓ Ǘ ǝǦǗǠǡǙǏ
ǓǴǬ ǶǽǤǶǩǯȀǱǲǰ ǷǹǲǨǩ Ǭ ǲǻǬǵǶǮǩ ǦǤǼǤ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǤȃ ǳǩǻȀ 
ǱǤǨǲǯǧǲ ǵǲǹǴǤǱǬǶ ǵǦǲȂ ǳǴǬǦǯǩǮǤǶǩǯȀǱǲǵǶȀ Ǭ 
ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǲǵǶȀ. ǆ ǨǤǱǱǲǰ ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǩ ǳǲ ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬǬ 
ǳǴǬǦǲǨǬǶǵȃ ǲǳǬǵǤǱǬǩ ǳǴǤǦǬǯȀǱǲǧǲ ǷǹǲǨǤ Ǭ ǳǴǤǦǬǯȀǱǲǭ ǲǻǬǵǶǮǬ 
ǳǴǬǥǲǴǤ.

: ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǢǓǏǟǏ ǡǝǙǝǛ!

ǓǴǲǱǬǮǤȂǽǤȃ ǦǯǤǧǤ ǰǲǪǩǶ ǳǴǬǦǩǵǶǬ Ǯ ǷǨǤǴǷ ȁǯǩǮǶǴǬǻǩǵǮǬǰ 

ǶǲǮǲǰ. Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǲǻǬǵǶǬǶǩǯȀ ǦǿǵǲǮǲǧǲ ǨǤǦǯǩǱǬȃ ǬǯǬ 

ǳǤǴǲǵǶǴǷǭǱǿǩ ǲǻǬǵǶǬǶǩǯǬ.

: ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǝǕǝǒǏ!

Ǒǩ ǻǬǵǶǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǵǴǤǫǷ ǳǲǵǯǩ ǦǿǮǯȂǻǩǱǬȃ. ǒǥȃǫǤǶǩǯȀǱǲ 

ǨǤǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴǷ ǲǵǶǿǶȀ. 

: ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǡǟǏǑǛǗǟǝǑǏǜǗǮ!

ǓǲǺǤǴǤǳǤǱǱǲǩ ǵǶǩǮǯǲ ǨǦǩǴǺǿ ǳǴǬǥǲǴǤ ǰǲǪǩǶ ǶǴǩǵǱǷǶȀ. Ǒǩ 

ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǵǮǴǩǥǮǬ Ǩǯȃ ǵǶǩǮǯǤ, Ǥ ǶǤǮǪǩ ǩǨǮǬǩ Ǭ ǤǥǴǤǫǬǦǱǿǩ 

ǻǬǵǶȃǽǬǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ.

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǑǩǥǲǯȀǼǬǩ ǺǦǩǶǲǦǿǩ ǲǶǯǬǻǬȃ ǱǤ ǳǩǴǩǨǱǩǭ ǳǤǱǩǯǬ ǳǴǬǥǲǴǤ 

ǦǲǫǱǬǮǤȂǶ Ǭǫ-ǫǤ ǴǤǫǯǬǻǱǿǹ ǰǤǶǩǴǬǤǯǲǦ, ǶǤǮǬǹ ǮǤǮ ǵǶǩǮǯǲ, 
ǳǯǤǵǶǰǤǵǵǤ ǬǯǬ ǰǩǶǤǯǯ.

■ ǖǩǱǬ ǱǤ ǵǶǩǮǯǩ ǨǦǩǴǺǿ, ǦǿǧǯȃǨȃǽǬǩ ǮǤǮ ǴǤǫǦǲǨǿ, ǱǤ ǵǤǰǲǰ 
Ǩǩǯǩ ȃǦǯȃȂǶǵȃ ǵǦǩǶǲǰ, ǲǶǴǤǪǩǱǱǿǰ ǲǶ ǯǤǰǳǲǻǮǬ Ǧ ǨǷǹǲǦǲǰ 
ǼǮǤǸǷ.

■ ǓǴǬ ǲǻǩǱȀ ǦǿǵǲǮǬǹ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǤǹ ȁǰǤǯȀ ǰǲǪǩǶ ǦǿǧǲǴǤǶȀ. 
ǆǵǯǩǨǵǶǦǬǩ ȁǶǲǧǲ ǦǲǫǰǲǪǱǿ ǱǩǫǱǤǻǬǶǩǯȀǱǿǩ ǴǤǫǯǬǻǬȃ Ǧ 
ǺǦǩǶǩ ȁǰǤǯǬ. ЭǶǲ ǱǲǴǰǤǯȀǱǲ Ǭ Ǳǩ ǲǮǤǫǿǦǤǩǶ ǦǯǬȃǱǬȃ ǱǤ 
ǸǷǱǮǺǬǲǱǬǴǲǦǤǱǬǩ. ǎǴǤȃ ǶǲǱǮǲǧǲ ǳǴǲǶǬǦǱȃ Ǳǩ ǳǲǯǱǲǵǶȀȂ 
ǳǲǮǴǿǶǿ ȁǰǤǯȀȂ Ǭ ǰǲǧǷǶ ǥǿǶȀ ǵǯǩǧǮǤ ǼǩǴǼǤǦǿǰǬ. ЭǶǲ Ǳǩ 

ưǏǖǝǑǏǮ ǢǠǡǏǜǝǑǙǏ ƱǝǖǛǝǕǜǪǔ ǖǜǏǦǔǜǗǮ ƾǝǮǠǜǔǜǗǮ

™‚ ǓǴǲǨǲǯǪǬǶǩǯȀǱǲǵǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǧǲ 
ǵǬǧǱǤǯǤ: ‚ = ǮǲǴǲǶǮǬǭ = 10 ǵǩǮǷǱǨ

ǓǴǲǨǲǯǪǬǶǩǯȀǱǲǵǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǧǲ ǵǬǧǱǤǯǤ: ƒ = ǵǴǩǨǱǬǭ = 2 ǰǬǱǷǶǿ 

„ = ǨǯǬǱǱǿǭ = 5 ǰǬǱǷǶ

ǕǬǧǱǤǯ ǳǲ ǲǮǲǱǻǤǱǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ

™ƒ ǋǦǷǮ ǱǤǪǤǶǬȃ ǮǱǲǳǲǮ: ‚ = ǦǮǯ
ǋǦǷǮ ǱǤǪǤǶǬȃ ǮǱǲǳǲǮ: ƒ = ǦǿǮǯ

ǕǬǧǱǤǯ ǳǲǨǶǦǩǴǪǨǩǱǬȃ ǳǴǬ ǱǤǪǤǶǬǬ ǮǱǲǳǮǬ
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ǲǮǤǫǿǦǤǩǶ ǲǶǴǬǺǤǶǩǯȀǱǲǧǲ ǦǯǬȃǱǬȃ ǸǷǱǮǺǬȂ ǫǤǽǬǶǿ ǲǶ 
ǮǲǴǴǲǫǬǬ.

■ ǑǩǳǴǬȃǶǱǿǩ ǫǤǳǤǹǬ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǳǲǵǯǩ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ Ǵǿǥǿ, 
ǰǲǪǱǲ ǯǩǧǮǲ ǷǵǶǴǤǱǬǶȀ. ǑǤǯǩǭǶǩ Ǧ ǻǤǼǮǷ ǦǲǨǿ Ǭ ǨǲǥǤǦȀǶǩ 
ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǮǤǳǩǯȀ ǯǬǰǲǱǱǲǧǲ ǵǲǮǤ. ǓǲǯǲǪǬǶǩ ǶǷǨǤ ǯǲǪǮǷ, 
ǻǶǲǥǿ ǳǴǩǨǲǶǦǴǤǶǬǶȀ ǫǤǳǤǫǨǿǦǤǱǬǩ ǲǥǴǤǫǲǦǤǱǬȃ ǳǷǫǿǴȀǮǲǦ. 
ǑǤǧǴǩǦǤǭǶǩ ǦǲǨǷ Ǧ ǳǩǻǬ Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ 1–2 ǰǬǱǷǶ ǳǴǬ ǵǤǰǲǭ 
ǦǿǵǲǮǲǭ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ.

ЧǗǠǡǮǨǗǔ ǠǟǔǓǠǡǑǏ
ǛǶǲǥǿ Ǳǩ ǨǲǳǷǵǶǬǶȀ ǳǲǦǴǩǪǨǩǱǬȃ ǴǤǫǯǬǻǱǿǹ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǩǭ Ǧ 
ǴǩǫǷǯȀǶǤǶǩ ǳǴǬǰǩǱǩǱǬȃ ǱǩǳǲǨǹǲǨȃǽǬǹ ǻǬǵǶȃǽǬǹ ǵǴǩǨǵǶǦ, 
ǵǯǩǨǷǭǶǩ ǷǮǤǫǤǱǬȃǰ, ǳǴǬǦǩǨёǱǱǿǰ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǩ. Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ

■ ǩǨǮǬǩ ǬǯǬ ǤǥǴǤǫǬǦǱǿǩ ǻǬǵǶȃǽǬǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ,

■ ǰǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǬǩ ǵǮǴǩǥǮǬ ǬǯǬ ǵǮǴǩǥǮǬ Ǩǯȃ ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǹ 
ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǩǭ Ǩǯȃ ǲǻǬǵǶǮǬ ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȃ ǨǦǩǴǺǿ.

■ ǰǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǬǩ ǵǮǴǩǥǮǬ ǬǯǬ ǵǮǴǩǥǮǬ Ǩǯȃ ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǹ 
ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǩǭ Ǩǯȃ ǲǻǬǵǶǮǬ ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȃ ǨǦǩǴǺǿ,

■ ǪёǵǶǮǬǩ ǰǲǻǤǯǮǬ Ǭ ǽёǶǮǬ,

■ ǻǬǵǶȃǽǬǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ, ǵǲǨǩǴǪǤǽǬǩ ǥǲǯȀǼǲǭ ǳǴǲǺǩǱǶ ǤǯǮǲǧǲǯȃ.

ǓǩǴǩǨ ǷǳǲǶǴǩǥǯǩǱǬǩǰ ǶǽǤǶǩǯȀǱǲ ǰǲǭǶǩ ǧǷǥǮǬ Ǩǯȃ ǰǿǶȀȃ 
ǳǲǵǷǨǿ.

ƼǔǗǠǞǟǏǑǜǝǠǡǗ Ǘ ǟǔǛǝǜǡ
ǆǿǫǲǦ ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ ǶǴǩǥǷǩǶǵȃ Ǳǩ ǦǵǩǧǨǤ. ǆ ǱǩǮǲǶǲǴǿǹ 
ǵǯǷǻǤȃǹ Ǧǿ ǵǤǰǬ ǰǲǪǩǶǩ ǷǵǶǴǤǱǬǶȀ ǱǩǳǲǯǤǨǮǬ. ǆ ǳǴǬǦǩǨёǱǱǲǭ 

ǱǬǪǩ ǶǤǥǯǬǺǩ Ǧǿ ǱǤǭǨёǶǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǵǲǦǩǶǲǦ ǳǲ ǷǵǶǴǤǱǩǱǬȂ 
ǱǩǬǵǳǴǤǦǱǲǵǶǩǭ.

ǁǏǐǚǗǥǏ ǜǔǗǠǞǟǏǑǜǝǠǡǔǘ

ƶǝǜǏ ǝǦǗǠǡǙǗ ЧǗǠǡǮǨǗǔ ǠǟǔǓǠǡǑǏ

ǓǩǴǩǨǱȃȃ ǳǤǱǩǯȀ 
ǳǴǬǥǲǴǤ

ǇǲǴȃǻǬǭ ǰǿǯȀǱǿǭ ǴǤǵǶǦǲǴ: 
ǲǻǬǵǶǬǶǩ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǰȃǧǮǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǬ, Ǥ 
ǫǤǶǩǰ ǦǿǶǴǬǶǩ ǨǲǵǷǹǤ. Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ 
Ǩǯȃ ǻǬǵǶǮǬ ǰǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǬǩ ǵǮǴǩǥǮǬ ǬǯǬ 
ǵǮǴǩǥǮǬ Ǩǯȃ ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǹ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǩǭ.

ǕǶёǮǯǤ ǨǦǩǴǺǿ ǕǴǩǨǵǶǦǤ Ǩǯȃ ǲǻǬǵǶǮǬ ǵǶёǮǲǯ: 
ǲǻǬǵǶǬǶǩ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǰȃǧǮǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǬ. 
Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǵǮǴǩǥǲǮ Ǩǯȃ ǵǶёǮǲǯ.

ǗǳǯǲǶǱǬǶǩǯȀ ǨǦǩǴǺǿ 
Ǒǩ ǵǱǬǰǤǶȀ!

ǇǲǴȃǻǬǭ ǰǿǯȀǱǿǭ ǴǤǵǶǦǲǴ: 
ǲǻǬǵǶǬǶǩ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǰȃǧǮǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǬ. 
Ǒǩ ǶǴǬǶǩ! Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ Ǩǯȃ ǻǬǵǶǮǬ 
ǰǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǬǩ ǵǮǴǩǥǮǬ ǬǯǬ ǵǮǴǩǥǮǬ Ǩǯȃ 
ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǹ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǩǭ.

ǓǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ ǇǲǴȃǻǬǭ ǰǿǯȀǱǿǭ ǴǤǵǶǦǲǴ: 
ǳǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǲ ǫǤǰǲǻǬǶǩ, Ǥ ǫǤǶǩǰ ǲǻǬǵ-
ǶǬǶǩ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǰȃǧǮǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǬ ǬǯǬ 
ǽёǶǮǬ.

ǑǩǴǪǤǦǩȂǽǤȃ ǵǶǤǯȀ ǇǲǴȃǻǬǭ ǰǿǯȀǱǿǭ ǴǤǵǶǦǲǴ: 
ǲǻǬǵǶǬǶǩ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǰȃǧǮǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǬ, Ǥ 
ǫǤǶǩǰ ǦǿǶǴǬǶǩ ǨǲǵǷǹǤ. ǑǩǰǩǨǯǩǱǱǲ ǷǨǤ-
ǯȃǭǶǩ ǳȃǶǱǤ ǬǫǦǩǵǶǬ, ǪǬǴǤ, ǮǴǤǹǰǤǯǤ Ǭ 
ȃǬǻǱǲǧǲ ǥǩǯǮǤ. ǓǲǨ ǶǤǮǬǰǬ ǳȃǶǱǤǰǬ 
ǰǲǪǩǶ ǦǲǫǱǬǮǤǶȀ ǮǲǴǴǲǫǬȃ. ǕǳǩǺǬǤǯȀ-
Ǳǿǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ Ǩǯȃ ǻǬǵǶǮǬ ǰǩǶǤǯǯǬǻǩǵǮǬǹ 
ǬǫǨǩǯǬǭ ǰǲǪǱǲ ǳǴǬǲǥǴǩǵǶǬ Ǧ ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ 
ǵǯǷǪǥǩ ǬǯǬ Ǧ ǵǳǩǺǬǤǯǬǫǬǴǲǦǤǱǱǲǰ ǰǤǧǤ-
ǫǬǱǩ.

ǆǱǷǶǴǩǱǱǬǩ ǳǲǦǩǴǹ-
ǱǲǵǶǬ Ǭǫ ǱǩǴǪǤǦǩȂ-
ǽǩǭ ǵǶǤǯǬ

ǇǲǴȃǻǬǭ ǰǿǯȀǱǿǭ ǴǤǵǶǦǲǴ ǬǯǬ ǴǤǵǶǦǲǴ 
ǷǮǵǷǵǤ: 
ǲǻǬǵǶǬǶǩ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǰȃǧǮǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǬ, Ǥ 
ǫǤǶǩǰ ǦǿǶǴǬǶǩ ǨǲǵǷǹǤ. 
ǓǴǬ ǵǬǯȀǱǲǰ ǫǤǧǴȃǫǱǩǱǬǬ: ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ 
ǵǴǩǨǵǶǦǲ Ǩǯȃ ǻǬǵǶǮǬ ǨǷǹǲǦǲǮ ǶǲǯȀǮǲ 
ǳǲǵǯǩ ǲǹǯǤǪǨǩǱǬȃ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ. 
ǏǷǻǼǩ Ǧǵǩǧǲ ǦǲǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀǵȃ ǰǲǻǤǯǮǲǭ 
Ǭǫ ǱǩǴǪǤǦǩȂǽǩǭ ǳǴǲǦǲǯǲǮǬ. Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀ-
ǫǷǭǶǩ ǱǬ ǵǳǴǩǬ Ǩǯȃ ǨǷǹǲǦǿǹ ǼǮǤǸǲǦ, ǱǬ 
ǯȂǥǿǩ ǨǴǷǧǬǩ ǤǧǴǩǵǵǬǦǱǿǩ ǲǻǬǵǶǬǶǩǯǬ 
Ǩǯȃ ǨǷǹǲǦǿǹ ǼǮǤǸǲǦ, Ǥ ǶǤǮǪǩ ǤǥǴǤǫǬǦ-
Ǳǿǩ ǻǬǵǶȃǽǬǩ ǵǴǩǨǵǶǦǤ. ǖǤǮǪǩ Ǳǩ ǳǲǨǹǲ-
ǨȃǶ Ǩǯȃ ǲǻǬǵǶǮǬ ǼǩǴǲǹǲǦǤǶǿǩ ǧǷǥǮǬ, 
ǽёǶǮǬ Ǭǫ ǧǴǷǥǲǧǲ ǰǤǶǩǴǬǤǯǤ Ǭ ǵǴǩǨǵǶǦǤ 
Ǩǯȃ ǲǻǬǵǶǮǬ ǮǤǵǶǴȂǯȀ. ЭǶǬ ǵǴǩǨǵǶǦǤ 
ǺǤǴǤǳǤȂǶ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶȀ. ǙǲǴǲǼǲ ǳǴǲǵǷ-
ǼǬǶǩ ǦǱǷǶǴǩǱǱǬǩ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǬ.

ƶǝǜǏ ǝǦǗǠǡǙǗ ЧǗǠǡǮǨǗǔ ǠǟǔǓǠǡǑǏ

ƼǔǗǠǞǟǏǑǜǝǠǡǫ ƱǝǖǛǝǕǜǏǮ ǞǟǗǦǗǜǏ ǂǠǡǟǏǜǔǜǗǔ/ ǢǙǏǖǏǜǗǔ

ǓǴǬǥǲǴ Ǳǩ ǴǤǥǲǶǤǩǶ. ǑǩǬǵǳǴǤǦǩǱ ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ. ǓǴǲǦǩǴȀǶǩ, Ǧ ǳǲǴȃǨǮǩ ǯǬ ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ ǳǴǬ-
ǥǲǴǤ Ǧ ǥǯǲǮǩ ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯǩǭ.

ǆǬǯǮǤ Ǳǩ ǳǲǨǮǯȂǻǩǱǤ. ǆǵǶǤǦȀǶǩ ǦǬǯǮǷ Ǧ ǴǲǫǩǶǮǷ.

ǒǶǮǯȂǻǩǱǬǩ ȁǯǩǮǶǴǲȁǱǩǴǧǬǬ ǓǴǲǦǩǴȀǶǩ, ǧǲǴǬǶ ǯǬ ǯǤǰǳǤ ǱǤ ǮǷǹǱǩ.

ǑǩǳǴǤǦǬǯȀǱǤȃ ȁǮǵǳǯǷǤǶǤǺǬȃ ǒǶǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ Ǧ ǥǯǲǮǩ ǳǴǩǨǲǹǴǤǱǬ-
Ƕǩǯǩǭ. ǆǮǯȂǻǬǶǩ ǩǧǲ ǲǳȃǶȀ ǳǴǬǰǩǴǱǲ ǻǩǴǩǫ 
10 ǵǩǮǷǱǨ.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǰǬǧǤȂǶ ǶǴǬ ǱǷǯȃ. ǒǶǮǯȂǻǩǱǬǩ ȁǯǩǮǶǴǲȁǱǩǴǧǬǬ ǋǤǱǲǦǲ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǵǷǶǲǮ.

ǓǴǬǥǲǴ Ǳǩ ǴǤǥǲǶǤǩǶ. ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ 
ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

Ǔǲǵǯǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ Ǳǩ ǥǿǯǤ ǱǤǪǤǶǤ ǮǱǲǳǮǤ …. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … ǬǯǬ ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǳǴǬǥǲǴ.

ǐǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǿǭ ǴǩǪǬǰ Ǳǩ ǦǮǯȂǻǤ-
ǩǶǵȃ.

ǈǦǩǴǺǤ ǫǤǮǴǿǶǤ ǱǩǳǯǲǶǱǲ. ǓǴǲǦǩǴȀǶǩ, Ǳǩ ǫǤǪǤǶǿ ǯǬ ǨǦǩǴǺǩǭ ǲǵǶǤǶǮǬ ǳǬǽǬ 
ǬǯǬ ǳǲǵǶǲǴǲǱǱǬǩ ǳǴǩǨǰǩǶǿ. ǗǥǩǨǬǶǩǵȀ, ǻǶǲ 
ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȀǱǿǩ ǳǲǦǩǴǹǱǲǵǶǬ Ǳǩ ǫǤǧǴȃǫǱǩǱǿ. 
ǓǴǲǦǩǴȀǶǩ, Ǳǩ ǳǩǴǩǮǴǷǻǩǱ ǯǬ ǷǳǯǲǶǱǬǶǩǯȀ 
ǨǦǩǴǺǿ.

Ǒǩ ǥǿǯǤ ǱǤǪǤǶǤ ǮǱǲǳǮǤ …. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….
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ǕǯǩǨǷȂǽǬǩ ǱǩǬǵǳǴǤǦǱǲǵǶǬ Ǧǿ ǰǲǪǩǶǩ ǷǵǶǴǤǱǬǶȀ 
ǵǤǰǲǵǶǲȃǶǩǯȀǱǲ.

ǀǔǟǑǗǠǜǏǮ ǠǚǢǕǐǏ
ǉǵǯǬ ǦǤǼ ǳǴǬǥǲǴ ǱǷǪǨǤǩǶǵȃ Ǧ ǴǩǰǲǱǶǩ, ǱǤǼǤ ǵǩǴǦǬǵǱǤȃ ǵǯǷǪǥǤ 
ǦǵǩǧǨǤ Ǯ ǦǤǼǬǰ ǷǵǯǷǧǤǰ. ǐǿ ǦǵǩǧǨǤ ǵǶǤǴǤǩǰǵȃ ǱǤǭǶǬ 
ǳǲǨǹǲǨȃǽǩǩ ǴǩǼǩǱǬǩ, ǻǶǲǥǿ ǬǫǥǩǪǤǶȀ Ǧ Ƕǲǰ ǻǬǵǯǩ ǱǩǱǷǪǱǿǹ 
ǦǿǫǲǦǲǦ ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǲǦ.

ƼǝǛǔǟ E Ǘ ǜǝǛǔǟ FD
ǈǯȃ ǳǲǯǷǻǩǱǬȃ ǮǦǤǯǬǸǬǺǬǴǲǦǤǱǱǲǧǲ ǲǥǵǯǷǪǬǦǤǱǬȃ ǳǴǬ ǦǿǫǲǦǩ 
ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤ ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ ǲǥȃǫǤǶǩǯȀǱǲ ǷǮǤǫǿǦǤǭǶǩ ǱǲǰǩǴ 
ǬǫǨǩǯǬȃ (ǱǲǰǩǴ E) Ǭ ǫǤǦǲǨǵǮǲǭ ǱǲǰǩǴ (ǱǲǰǩǴ FD) ǦǤǼǩǧǲ 
ǳǴǬǥǲǴǤ. ǘǬǴǰǩǱǱǤȃ ǶǤǥǯǬǻǮǤ ǵ ǱǲǰǩǴǤǰǬ ǱǤǹǲǨǬǶǵȃ ǱǤ 
ǦǱǷǶǴǩǱǱǩǭ ǵǶǲǴǲǱǩ ǨǦǩǴǺǿ ǵǳǴǤǦǤ. ǛǶǲǥǿ Ǳǩ ǶǴǤǶǬǶȀ ǦǴǩǰȃ ǱǤ 
ǳǲǬǵǮ ȁǶǬǹ ǱǲǰǩǴǲǦ, ǦǳǬǼǬǶǩ Ǭǹ Ǭ ǶǩǯǩǸǲǱǱǿǭ ǱǲǰǩǴ 
ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ ǫǨǩǵȀ.

ǒǥǴǤǶǬǶǩ ǦǱǬǰǤǱǬǩ, ǻǶǲ ǦǬǫǬǶ ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤ ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǿ 
Ǩǯȃ ǷǵǶǴǤǱǩǱǬȃ ǳǲǦǴǩǪǨǩǱǬǭ, ǵǦȃǫǤǱǱǿǹ ǵ ǱǩǳǴǤǦǬǯȀǱǿǰ 
ǷǹǲǨǲǰ ǫǤ ǳǴǬǥǲǴǲǰ, ǨǤǪǩ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ ǨǩǭǵǶǦǬȃ ǧǤǴǤǱǶǬǬ Ǳǩ 
ȃǦǯȃǩǶǵȃ ǥǩǵǳǯǤǶǱǿǰ.

ƶǏǮǑǙǏ ǜǏ ǟǔǛǝǜǡ Ǘ ǙǝǜǠǢǚǫǡǏǥǗǮ ǞǟǗ ǜǔǞǝǚǏǓǙǏǤ 

ǎǲǱǶǤǮǶǱǿǩ ǨǤǱǱǿǩ Ǧǵǩǹ ǵǶǴǤǱ ǆǿ ǱǤǭǨёǶǩ Ǧ ǳǴǬǯǲǪǩǱǱǲǰ 
ǵǳǬǵǮǩ ǵǩǴǦǬǵǱǿǹ ǺǩǱǶǴǲǦ.

ǓǲǯǲǪǬǶǩǵȀ ǱǤ ǮǲǰǳǩǶǩǱǶǱǲǵǶȀ ǬǫǧǲǶǲǦǬǶǩǯȃ. ǖǲǧǨǤ Ǧǿ ǰǲǪǩǶǩ 
ǥǿǶȀ ǷǦǩǴǩǱǿ, ǻǶǲ ǴǩǰǲǱǶ ǥǷǨǩǶ ǳǴǲǬǫǦǩǨëǱ ǧǴǤǰǲǶǱǿǰǬ 
ǵǳǩǺǬǤǯǬǵǶǤǰǬ Ǭ ǵ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬǩǰ ǸǬǴǰǩǱǱǿx ǫǤǳǤǵǱǿx 
ǻǤǵǶǩǭ.

ǈǤǱǱǿǭ ǳǴǬǥǲǴ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǷǩǶ ǱǲǴǰǤǰ EN 55011 Ǭ CISPR 11. 
ЭǶǲ ǳǴǬǥǲǴ ǧǴǷǳǳǿ2, ǮǯǤǵǵǤB.

ǓǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶȀ Ǯ ǧǴǷǳǳǩ2 ǲǫǱǤǻǤǩǶ, ǻǶǲ ǳǴǬǥǲǴ ǳǴǩǨǱǤǫǱǤǻǩǱ 
ǶǲǯȀǮǲ Ǩǯȃ ǱǤǧǴǩǦǤ ǳǬǽǩǦǿǹ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ. ǓǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶȀ Ǯ 
ǮǯǤǵǵǷ B ǵǦǬǨǩǶǩǯȀǵǶǦǷǩǶ, ǻǶǲ ǳǴǬǥǲǴ ǳǴǩǨǱǤǫǱǤǻǩǱ Ǩǯȃ 
ǥǿǶǲǦǲǧǲ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬȃ.

ǁǔǤǜǗǦǔǠǙǗǔ ǤǏǟǏǙǡǔǟǗǠǡǗǙǗ

ǅǯȂǨǤ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤȂǶǵȃ ǰǩǨǯǩǱǱǩǩ, 
ǻǩǰ ǲǥǿǻǱǲ.

ǋǤǨǤǱǤ ǵǯǬǼǮǲǰ ǱǬǫǮǤȃ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲ-
ǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ.

ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǥǲǯǩǩ ǦǿǵǲǮǷȂ ǰǲǽǱǲǵǶȀ.

ǆ ǳǴǬǥǲǴ ǳǲǰǩǽǩǱǲ ǥǲǯȀǼǩ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ, ǻǩǰ 
ǲǥǿǻǱǲ.

ǓǴǬ ǷǦǩǯǬǻǩǱǬǬ ǮǲǯǬǻǩǵǶǦǤ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ Ǧ ǨǦǤ 
ǴǤǫǤ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǲǻǶǬ ǷǨǦǤǬǦǤǩǶǵȃ.

ǅǯȂǨǤ ǹǲǯǲǨǱǩǩ, ǻǩǰ ǲǥǿǻǱǲ. ǆ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǩǴǩǰǩǼǬǦǤǭǶǩ ǬǯǬ 
ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǭǶǩ ǥǯȂǨǤ.

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ 
ǰǬǧǤǩǶ ǨǦǲǩǶǲǻǬǩ.

ǓǴǬǥǲǴ ǴǤǥǲǶǤǩǶ Ǧ ǴǩǪǬǰǩ ǨǩǰǲǱǵǶǴǤǺǬǬ. 1.  ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ °±².
2.  ǈǩǴǪǬǶǩ ǱǤǪǤǶǲǭ ǮǱǲǳǮǷ o Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǶǴёǹ 

ǵǩǮǷǱǨ.

ǔǩǪǬǰ ǨǩǰǲǱǵǶǴǤǺǬǬ ǫǤǦǩǴǼёǱ.

ƼǔǗǠǞǟǏǑǜǝǠǡǫ ƱǝǖǛǝǕǜǏǮ ǞǟǗǦǗǜǏ ǂǠǡǟǏǜǔǜǗǔ/ ǢǙǏǖǏǜǗǔ

ǀǝǝǐǨǔǜǗǔ ǝǐ ǝǧǗǐǙǔ ƱǝǖǛǝǕǜǏǮ ǞǟǗǦǗǜǏ ǂǠǡǟǏǜǔǜǗǔ / ǢǙǏǖǏǜǗǔ

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǲǲǥǽǩǱǬǩ ǲǥ 
ǲǼǬǥǮǩ «E723».

ǈǦǩǴǺǤ ǥǿǯǤ ǫǤǮǴǿǶǤ ǱǩǳǴǤǦǬǯȀǱǲ. ǒǶǮǴǲǭǶǩ ǳǴǬǥǲǴ ǮǱǲǳǮǲǭ 3 Ǭ ǵǱǲǦǤ ǫǤǮǴǲǭǶǩ 
ǩǧǲ.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǲǲǥǽǩǱǬǩ ǲǥ 
ǲǼǬǥǮǩ «Er1», «Er4», «Er18», «E305».

ǈǤǶǻǬǮ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ ǱǩǬǵǳǴǤǦǩǱ. ǒǥǴǤǶǬǶǩǵȀ Ǧ ǵǩǴǦǬǵǱǷȂ ǵǯǷǪǥǷ.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ ǵǲǲǥǽǩǱǬǩ ǲǥ 
ǲǼǬǥǮǩ «Er11». «ǎǱǲǳǮǤ ǫǤǳǤǨǤǩǶ».

ǖǩǹǱǬǻǩǵǮǤȃ ǱǩǬǵǳǴǤǦǱǲǵǶȀ. ǑǩǵǮǲǯȀǮǲ ǴǤǫ ǱǤǪǰǬǶǩ ǱǤ Ǧǵǩ ǮǱǲǳǮǬ. ǓǴǲ-
ǶǴǬǶǩ ǮǱǲǳǮǬ ǵǷǹǲǭ ǶǴȃǳǲǻǮǲǭ. ǒǶǮǴǲǭǶǩ Ǭ 
ǫǤǮǴǲǭǶǩ ǨǦǩǴǺǷ ǳǴǬǥǲǴǤ. ǉǵǯǬ ȁǶǲ Ǳǩ ǳǲǰǲ-
ǪǩǶ, ǲǥǴǤǶǬǶǩǵȀ Ǧ ǵǩǴǦǬǵǱǷȂ ǵǯǷǪǥǷ.

ƼǝǛǔǟ E
 

ƼǝǛǔǟ FD
 

ǀǔǟǑǗǠǜǏǮ ǠǚǢǕǐǏ O  

ЭǯǩǮǶǴǲǳǬǶǤǱǬǩ 230 ǆ, 50 ǇǺ

ǐǤǮǵ. ǲǥǽǤȃ ǳǲǶǴǩǥǯȃǩǰǤȃ 
ǰǲǽǱǲǵǶȀ

1990 ǆǶ

ǐǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 900 ǆǶǆǶ (IEC 60705)

ǛǤǵǶǲǶǤ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ 2450 ǐǇǺ

ǇǴǬǯȀ 1300 ǆǶ

ǓǴǩǨǲǹǴǤǱǬǶǩǯȀ ǰǬǱ. 10

ǔǤǫǰǩǴǿ (ǆxǜxǇ)

– ǳǴǬǥǲǴǤ 38.2 x 59.5 x 32.0 ǵǰ

– ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ 22.0 x 35.0 x 27.0 cǰ

ǓǴǲǦǩǴǩǱǲ VDE. ǈǤ

ǋǱǤǮ CE ǈǤ
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Ǖ ǳǲǰǲǽȀȂ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǰǲǪǱǲ 
ǲǻǩǱȀ ǳǴǲǵǶǲ ǧǲǶǲǦǬǶȀ ǥǯȂǨǤ. ǑǷǪǱǲ ǦǿǥǴǤǶȀ ǳǴǲǧǴǤǰǰǷ Ǭ 
ǷǮǤǫǤǶȀ Ǧǩǵ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ. ǒǳǶǬǰǤǯȀǱǷȂ ǷǵǶǤǱǲǦǮǷ ǳǴǩǨǯǲǪǬǶ 
ǳǴǲǧǴǤǰǰǤ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ 
ǦǿǥǴǤǶȀ ǲǨǱǷ Ǭǫ 10 ǳǴǲǧǴǤǰǰ.

ƼǏǠǡǟǝǘǙǏ ǞǟǝǒǟǏǛǛǪ
Ǔǲǵǯǩ ǦǿǥǲǴǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǲ ǦǿǳǲǯǱǬǶȀ ǵǯǩǨǷȂǽǷȂ 
ǷǵǶǤǱǲǦǮǷ.

ǓǴǬǰǩǴ ǱǤ ǴǬǵǷǱǮǩ: ǳǴǲǧǴǤǰǰǤ 2, Ǧǩǵ 1 Ǯǧ.

ǑǤǪǰǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ.

1. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ o.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǲȃǦǯȃǩǶǵȃ ǳǩǴǦǿǭ ǱǲǰǩǴ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ.

2. ǆǿǥǩǴǬǶǩ ǶǴǩǥǷǩǰǷȂ ǳǴǲǧǴǤǰǰǷ ǵ ǳǲǰǲǽȀȂ ǳǩǴǩǮǯȂǻǤǶǩǯȃ 
ǳǴǲǧǴǤǰǰ.

3. ǓǲǦǶǲǴǱǲ ǱǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ o.

ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǲȃǦǬǶǵȃ ǴǩǮǲǰǩǱǨǷǩǰǿǭ Ǧǩǵ ‹.†‹.

4. Ǖ ǳǲǰǲǽȀȂ ǴǷǻǮǬ ǦǿǥǲǴǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰ ǫǤǨǤǭǶǩ ǱǷǪǱǿǭ Ǧǩǵ.

5. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ ….

ǓǴǲǧǴǤǰǰǤ ǤǮǶǬǦǬǫǬǴǷǩǶǵȃ. ǑǤǻǬǱǤǩǶǵȃ ǲǶǵǻёǶ ǦǴǩǰǩǱǬ 

ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ, Ǥ ǵǬǰǦǲǯ x ǫǤǮǯȂǻǤǩǶǵȃ Ǧ ǵǮǲǥǮǬ.

ƾǝ ǖǏǑǔǟǧǔǜǗǗ ǑǪǞǝǚǜǔǜǗǮ ǞǟǝǒǟǏǛǛǪ

ǔǤǫǨǤёǶǵȃ ǵǬǧǱǤǯ. ǓǴǬǥǲǴ ǳǩǴǩǵǶǤǱǩǶ ǱǤǧǴǩǦǤǶȀǵȃ. ǑǤ ǨǬǵǳǯǩǩ 

ǦǿǵǦǩǻǬǦǤǩǶǵȃ 00:00. ǑǤǪǰǬǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … Ǭ ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ 
ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ. ǆǿ ǰǲǪǩǶǩ ǫǤǴǤǱǩǩ ǲǶǮǯȂǻǬǶȀ ǫǦǷǮǲǦǲǭ ǵǬǧǱǤǯ 

ǸǷǱǮǺǬǲǱǤǯȀǱǲǭ ǮǱǲǳǮǲǭ ON.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǞǟǝǒǟǏǛǛǪ

Ǔǲǵǯǩ ǫǤǳǷǵǮǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǦǿǥǴǤǶȀ ǨǴǷǧǷȂ ǳǴǲǧǴǤǰǰǷ ǬǯǬ 
ǬǫǰǩǱǬǶȀ Ǧǩǵ ǷǪǩ ǱǩǦǲǫǰǲǪǱǲ.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǑǟǔǛǔǜǗ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

Ǔǲǵǯǩ ǫǤǳǷǵǮǤ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǤǦǶǲǰǤǶǬǻǩǵǮǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ 
ǬǫǰǩǱǬǶȀ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǷǪǩ ǱǩǯȀǫȃ.

ƽǡǛǔǜǏ ǞǟǝǒǟǏǛǛǪ

ǗǨǩǴǪǬǦǤǭǶǩ ǮǱǲǳǮǷ … ǱǤǪǤǶǲǭ Ǧ ǶǩǻǩǱǬǩ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǵǩǮǷǱǨ Ǭ 
ǦǿǮǯȂǻǬǶǩ ǧǯǤǦǱǿǭ ǦǿǮǯȂǻǤǶǩǯȀ. ǓǴǬǥǲǴ ǦǿǮǯȂǻǩǱ.

ƿǔǙǝǛǔǜǓǏǥǗǗ Ǟǝ ǞǟǝǒǟǏǛǛǏǛ 
ǏǑǡǝǛǏǡǗǦǔǠǙǝǒǝ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ
ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǆǿǱȀǶǩ ǳǴǲǨǷǮǶ Ǭǫ ǷǳǤǮǲǦǮǬ Ǭ ǦǫǦǩǵȀǶǩ ǩǧǲ. ǉǵǯǬ Ǧǿ Ǳǩ 

ǰǲǪǩǶǩ ǲǳǴǩǨǩǯǬǶȀ ǶǲǻǱǿǭ Ǧǩǵ, Ƕǲ ǲǮǴǷǧǯǬǶǩ ǩǧǲ.

■ ǈǯȃ ǳǴǲǧǴǤǰǰ ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǲǵǷǨǷ, ǳǴǩǨǱǤǫǱǤǻǩǱǱǷȂ 
Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ, Ǭǫ ǵǶǩǮǯǤ, ǮǩǴǤǰǬǮǬ, ǬǯǬ 
Ǫǩ ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ. ǆ ǶǤǥǯǬǺǩ ǳǴǲǧǴǤǰǰ Ǧǿ ǱǤǭǨǩǶǩ 
ǴǩǮǲǰǩǱǨǤǺǬǬ ǳǲ ǦǿǥǲǴǷ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǩǭ.

■ ǓǲǰǩǵǶǬǶǩ ǳǴǲǨǷǮǶ Ǧ ǹǲǯǲǨǱǿǭ ǳǴǬǥǲǴ.

■ ǖǤǥǯǬǺǷ ǴǩǮǲǰǩǱǨǷǩǰǿǹ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ, ǨǬǤǳǤǫǲǱǲǦ ǦǩǵǤ Ǭ 
ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǿǹ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǩǭ Ǧǿ ǱǤǭǨǩǶǩ Ǧ ǳǴǬǰǩǻǤǱǬȃǹ Ǯ 
ǴǩǮǲǰǩǱǨǤǺǬȃǰ.

■ ǑǩǯȀǫȃ ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǶȀ Ǧǩǵ ǵǦǿǼǩ ǷǮǤǫǤǱǱǲǧǲ ǫǱǤǻǩǱǬȃ.

■ ǓǴǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬǬ ǰǱǲǧǬǹ ǥǯȂǨ Ǧǿ ǻǩǴǩǫ ǱǩǮǲǶǲǴǲǩ ǦǴǩǰȃ 
ǷǵǯǿǼǬǶǩ ǵǬǧǱǤǯ. ǓǩǴǩǦǩǴǱǬǶǩ ǳǴǲǨǷǮǶ ǬǯǬ ǳǩǴǩǰǩǼǤǭǶǩ 
ǩǧǲ.

ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ Ǔǲ ǦǲǫǰǲǪǱǲǵǶǬ ǫǤǰǲǴǤǪǬǦǤǭǶǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ ǶǲǱǮǬǰǬ ǮǷǵǮǤǰǬ Ǭ 

ǹǴǤǱǬǶǩ ǳǴǬ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǩ –18 °Ǖ.

■ ǗǮǯǤǨǿǦǤǭǶǩ ǫǤǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ Ǧ ǳǯǲǵǮǷȂ ǳǲǵǷǨǷ, 
ǱǤǳǴǬǰǩǴ, Ǧ ǵǶǩǮǯȃǱǱǷȂ ǬǯǬ ǸǤǴǸǲǴǲǦǷȂ ǶǤǴǩǯǮǷ.

■ Ǔǲǵǯǩ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǲǵǶǤǦȀǶǩ 
ǳǴǲǨǷǮǶ ǩǽё ǱǤ 10 - 30 ǰǬǱǷǶ Ǩǯȃ ǦǿǴǤǦǱǬǦǤǱǬȃ 
ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ.

■ ǓǴǬ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬǬ ǰȃǵǤ, ǳǶǬǺǿ ǬǯǬ Ǵǿǥǿ ǱǤ ǶǤǴǩǯǮǷ 
ǵǶǩǮǤǩǶ ǪǬǨǮǲǵǶȀ. ǑǬ Ǧ Ǯǲǩǰ ǵǯǷǻǤǩ ǱǩǯȀǫȃ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ ǩё 
Ǩǯȃ ǨǤǯȀǱǩǭǼǩǭ ǧǲǶǲǦǮǬ, ǲǱǤ ǶǤǮǪǩ Ǳǩ ǨǲǯǪǱǤ ǵǲǳǴǬǮǤǵǤǶȀǵȃ 
ǵ ǨǴǷǧǬǰǬ ǳǴǲǨǷǮǶǤǰǬ.

■ ǎǯǤǨǬǶǩ ǱǤ ǳǲǵǷǨǷ ǧǲǦȃǨǬǱǷ, ǥǤǴǤǱǬǱǷ Ǭ ǵǦǬǱǬǱǷ ǪǬǴǲǦǿǰ 
ǵǯǲǩǰ ǦǱǬǫ.

■ ǔǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǭǶǩ ǹǯǩǥ ǶǲǯȀǮǲ Ǧ ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǿǹ ǮǲǯǬǻǩǵǶǦǤǹ, ǶǤǮ 
ǮǤǮ ǲǱ ǥǿǵǶǴǲ ǻǩǴǵǶǦǩǩǶ. 

■ ǗǪǩ ǴǤǫǰǲǴǲǪǩǱǱǿǭ ǸǤǴǼ ǦǿǱǬǰǤǭǶǩ ǳǲǵǯǩ 
ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǱǬȃ.

■ ǚǩǯǷȂ ǳǶǬǺǷ ǷǮǯǤǨǿǦǤǭǶǩ Ǧ ǳǲǵǷǨǷ ǧǴǷǨǮǲǭ ǦǱǬǫ, ǮǷǵǲǻǮǬ 
ǳǶǬǺǿ — ǮǲǪǩǭ ǦǦǩǴǹ.
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КǏǟǡǝǣǔǚǫ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǒǶǦǤǴǱǲǭ ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ: ǳǲǴǩǪȀǶǩ ǱǤ ǮǷǵǲǻǮǬ ǲǨǬǱǤǮǲǦǲǭ 

ǦǩǯǬǻǬǱǿ. ǑǤ ǮǤǪǨǿǩ 100 ǧ ǮǤǴǶǲǸǩǯȃ ǨǲǥǤǦȀǶǩ ǨǦǩ ǵǶǲǯǲǦǿǹ 
ǯǲǪǮǬ ǦǲǨǿ Ǭ ǽǩǳǲǶǮǷ ǵǲǯǬ.

■ ǎǤǴǶǲǸǩǯȀ Ǧ ǰǷǱǨǬǴǩ: ǮǤǴǶǲǸǩǯǬǱǿ ǨǲǯǪǱǿ ǥǿǶȀ ǳǴǬǰǩǴǱǲ 
ǲǨǬǱǤǮǲǦǲǧǲ ǴǤǫǰǩǴǤ. ǓǲǰǲǭǶǩ ǮǤǴǶǲǸǩǯǬǱǿ Ǭ ǳǴǲǶǮǱǬǶǩ 
ǮǲǪǷǴǷ Ǧ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ ǰǩǵǶǤǹ. ǓǲǯǲǪǬǶǩ ǩǽё ǦǯǤǪǱǿǭ 
ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ Ǧ ǳǲǵǷǨǷ ǥǩǫ ǦǲǨǿ.

ƿǗǠ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǓǴǬ ǦǤǴǮǩ ǮǴǷǳǿ ǲǥǴǤǫǷǩǶǵȃ ǰǱǲǧǲ ǳǩǱǿ. ǓǲȁǶǲǰǷ ǦǲǫȀǰǬǶǩ 

ǦǿǵǲǮǷȂ ǳǲǵǷǨǷ ǵ ǮǴǿǼǮǲǭ. ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ Ǧǩǵ ǮǴǷǳǿ (ǥǩǫ 
ǪǬǨǮǲǵǶǬ). ǈǲǥǤǦȀǶǩ Ǧ ǴǬǵ ǨǦǤ — ǨǦǤ ǵ ǳǲǯǲǦǬǱǲǭ ǲǥǾёǰǤ 
ǪǬǨǮǲǵǶǬ.

■ Ǒǩ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǴǬǵ ǥǿǵǶǴǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ Ǧ ǳǤǮǩǶǬǮǤǹ.

ƽǑǝǨǗ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǵǦǩǪǬǩ ǲǦǲǽǬ: ǳǲǴǩǪȀǶǩ ǱǤ ǮǷǵǲǻǮǬ ǲǨǬǱǤǮǲǦǲǭ ǦǩǯǬǻǬǱǿ. 

ǑǤ ǮǤǪǨǿǩ 100 ǧ ǲǦǲǽǩǭ ǨǲǥǤǦȀǶǩ 2 ǵǶǲǯǲǦǿǹ ǯǲǪǮǬ ǦǲǨǿ.

■ ǫǤǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ ǲǦǲǽǬ: ǳǲǨǹǲǨȃǶ ǶǲǯȀǮǲ ǥǯǤǱǼǬǴǲǦǤǱǱǿǩ, Ǥ 
Ǳǩ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǱǿǩ ǳǩǴǩǨ ǫǤǰǲǴǲǫǮǲǭ ǲǦǲǽǬ. Ǒǩ ǳǲǨǹǲǨȃǶ 

ǲǦǲǽǬ ǧǯǷǥǲǮǲǭ ǫǤǰǲǴǲǫǮǬ ǵǲ ǵǯǬǦǲǻǱǿǰ ǵǲǷǵǲǰ. ǑǤ ǮǤǪǨǿǩ 
100 ǧ ǨǲǥǤǦȀǶǩ 1 - 2 ǵǶǲǯǲǦǿǹ ǯǲǪǮǬ ǦǲǨǿ. ǈǯȃ ǼǳǬǱǤǶǤ Ǭ 
ǮǴǤǵǱǲǮǲǻǤǱǱǲǭ ǮǤǳǷǵǶǿ ǦǲǨǷ ǨǲǥǤǦǯȃǶȀ Ǳǩ ǵǯǩǨǷǩǶ.

КǏǟǡǝǣǔǚǫ Ǒ ǓǢǤǝǑǝǛ ǧǙǏǣǢ

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ ǲǨǬǱǤǮǲǦǲǧǲ ǴǤǫǰǩǴǤ. 
ǓǲǰǲǭǶǩ ǮǤǴǶǲǸǩǯǬǱǿ Ǭ ǳǴǲǶǮǱǬǶǩ ǮǲǪǷǴǷ Ǧ ǱǩǵǮǲǯȀǮǬǹ 
ǰǩǵǶǤǹ. ǔǤǫǯǲǪǬǶǩ ǦǯǤǪǱǿǭ ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ ǱǩǳǲǵǴǩǨǵǶǦǩǱǱǲ ǱǤ 
ǴǩǼёǶǮǷ.

ƾǝǚǝǑǗǜǙǗ ǥǪǞǚёǜǙǏ

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǆǿǮǯǤǨǿǦǤǭǶǩ ǳǲǯǲǦǬǱǮǬ ǳǩǶǷǼǮǤ ǱǤ ǴǩǼёǶǮǷ ǮǲǪǩǭ 
ǦǦǩǴǹ. ǈǯȃ ǫǤǨǩǴǪǮǬ ǪǬǴǤ ǬǯǬ ǰȃǵǱǲǧǲ ǵǲǮǤ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ 
ǴǩǼёǶǮǷ ǱǤ ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ.

ƱǟǔǛǮ ǑǪǓǔǟǕǙǗ

ǑǩǮǲǶǲǴǿǩ ǥǯȂǨǤ ǳǲ ǲǮǲǱǻǤǱǬǬ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǵǯǩǨǷǩǶ ǲǵǶǤǦǯȃǶȀ 
Ǧ ǨǷǹǲǦǲǰ ǼǮǤǸǷ Ǩǲ ǳǲǯǱǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

ǁǏǐǚǗǥǏ ǞǟǝǒǟǏǛǛ

ƾǟǝǡǔǠǡǗǟǝǑǏǜǝ ǓǚǮ ƱǏǠ Ǒ ǜǏǧǔǘ ǙǢǤǜǔ-ǠǡǢǓǗǗ
ǆ ǳǴǬǯǲǪǩǱǱǿǹ ǶǤǥǯǬǺǤǹ Ǧǿ ǱǤǭǨёǶǩ ǥǲǯȀǼǲǭ ǦǿǥǲǴ ǥǯȂǨ Ǭ 
ǲǳǶǬǰǤǯȀǱǿǩ ǷǵǶǤǱǲǦǮǬ Ǩǯȃ Ǭǹ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ. ǐǿ ǴǤǵǵǮǤǪǩǰ 
ǆǤǰ, ǮǤǮǲǭ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǿǭ ǴǩǪǬǰ ǯǷǻǼǩ Ǧǵǩǧǲ ǳǲǨǹǲǨǬǶ Ǩǯȃ 
ǦǿǥǴǤǱǱǲǧǲ ǥǯȂǨǤ. ǎǴǲǰǩ Ƕǲǧǲ, Ǧǿ ǳǲǯǷǻǬǶǩ ǵǲǦǩǶǿ ǳǲ ǦǿǥǲǴǷ 
ǳǲǵǷǨǿ Ǭ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȂ ǳǬǽǬ.

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǋǱǤǻǩǱǬȃ, ǳǴǬǦǩǨёǱǱǿǩ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǩ, ǨǩǭǵǶǦǬǶǩǯȀǱǿ, ǩǵǯǬ Ǧǿ 

ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǩǶǩ ǥǯȂǨǲ Ǧ ǹǲǯǲǨǱǷȂ Ǭ ǳǷǵǶǷȂ ǴǤǥǲǻǷȂ ǮǤǰǩǴǷ. 
ǓǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǿǭ ǴǤǫǲǧǴǩǦ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ, ǩǵǯǬ ǶǲǯȀǮǲ ȁǶǲ 
ǷǮǤǫǤǱǲ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǤǹ. ǓǩǴǩǨ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬǩǰ ǳǴǬǥǲǴǤ ǷǥǩǴǬǶǩ 
Ǭǫ Ǳǩǧǲ Ǧǵǩ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ, ǮǲǶǲǴǿǩ ǦǤǰ Ǳǩ ǳǲǱǤǨǲǥȃǶǵȃ.

■ ǋǱǤǻǩǱǬȃ ǦǴǩǰǩǱǬ, ǷǮǤǫǤǱǱǿǩ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǤǹ, ȃǦǯȃȂǶǵȃ 
ǲǴǬǩǱǶǬǴǲǦǲǻǱǿǰǬ. ǒǱǬ ǫǤǦǬǵȃǶ ǲǶ ǮǤǻǩǵǶǦǤ Ǭ ǵǦǲǭǵǶǦ 
ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ.

■ ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǦǹǲǨȃǽǬǩ Ǧ ǮǲǰǳǯǩǮǶ ǳǲǵǶǤǦǮǬ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ. 
ǈǲǳǲǯǱǬǶǩǯȀǱǿǩ ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǬ ǰǲǪǱǲ ǳǴǬǲǥǴǩǵǶǬ Ǧ 
ǵǩǴǦǬǵǱǲǭ ǵǯǷǪǥǩ ǬǯǬ Ǧ ǵǳǩǺǬǤǯǬǫǬǴǲǦǤǱǱǲǰ ǰǤǧǤǫǬǱǩ.

■ ǆǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ ǳǴǬ ǦǿǱǬǰǤǱǬǬ ǧǲǴȃǻǬǹ 
ǳǴǬǱǤǨǯǩǪǱǲǵǶǩǭ ǬǯǬ ǳǲǵǷǨǿ Ǭǫ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ.

ưǚǭǓǝ ƼǔǟǏǐǝǦǔǔ ǞǝǚǝǕǔǜǗǔ

ǒǦǲǽǬ ǓǴǬǰ. 5 ǰǬǱǷǶ

ǎǤǴǶǲǸǩǯȀ ǓǴǬǰ. 5 ǰǬǱǷǶ ǕǯǩǭǶǩ ǲǥǴǤǫǲǦǤǦǼǷȂǵȃ 
ǦǲǨǷ.

ǔǬǵ 5–10 ǰǬǱǷǶ

ƾǟǝǒǟǏǛǛǏ № ƾǝǓǤǝǓǮǨǗǔ ǞǟǝǓǢǙǡǪ ƳǗǏǞǏǖǝǜ ǑǔǠǏ, Ǚǒ ƾǝǠǢǓǏ/ ǞǟǗǜǏǓǚǔǕǜǝǠǡǗ, ǢǟǝǑǔǜǫ

ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ

P1
ǐȃǵǲ Ǭ ǳǶǬǺǤ - ǪǤǴǮǲǩ - ǳǲǴǺǬǲǱǱǿǩ ǮǷǵǮǬ - ǰȃǵǱǲǭ 
ǸǤǴǼ - ǺǿǳǯёǱǲǮ, ǳǷǯȃǴǮǤ, ǷǶǮǤ

0,2-2,0 Ǯǧ ǓǯǲǵǮǤȃ ǳǲǵǷǨǤ ǥǩǫ ǮǴǿǼǮǬ

P2 ǔǿǥǤ ǴǿǥǤ ǺǩǯǬǮǲǰ, ǴǿǥǱǲǩ ǸǬǯǩ, ǴǿǥǱǿǩ ǮǲǶǯǩǶǿ 0,1-1,0 Ǯǧ ǓǯǲǵǮǤȃ ǳǲǵǷǨǤ ǥǩǫ ǮǴǿǼǮǬ

P3

Ǚǯǩǥ Ǭ ǳǬǴǲǧ* 
Ǚǯǩǥ, ǺǩǯǬǮǲǰ, ǮǴǷǧǯǿǭ ǬǯǬ ǳǴǲǨǲǯǧǲǦǤǶǿǭ, ǹǯǩǥ 
ǯǲǰǶǬǮǤǰǬ, ǵǨǲǥǱǿǭ ǳǬǴǲǧ, ǳǬǴǲǧ Ǭǫ ǨǴǲǪǪǩǦǲǧǲ 
ǶǩǵǶǤ, ǸǴǷǮǶǲǦǿǭ ǳǬǴǲǧ

0,2-1,5 Ǯǧ ǓǯǲǵǮǤȃ ǳǲǵǷǨǤ ǥǩǫ ǮǴǿǼǮǬ

ƳǝǑǔǓǔǜǗǔ Ǔǝ ǒǝǡǝǑǜǝǠǡǗ

P4
ǎǤǴǶǲǸǩǯȀ 
ǒǶǦǤǴǱǲǭ ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ, ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ Ǧ ǰǷǱǨǬǴǩ

0,2-1,0 Ǯǧ ǓǲǵǷǨǤ ǵ ǮǴǿǼǮǲǭ

P5 ǔǬǵ 0,05-0,3 Ǯǧ ǆǿǵǲǮǤȃ ǳǲǵǷǨǤ ǵ ǮǴǿǼǮǲǭ

P6
ǒǦǲǽǬ, ǵǦǩǪǬǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ 

ǚǦǩǶǱǤȃ ǮǤǳǷǵǶǤ, ǥǴǲǮǮǲǯǬ, ǰǲǴǮǲǦȀ, ǮǲǯȀǴǤǥǬ, 
ǫǩǯǩǱǿǭ ǯǷǮ, ǵǯǤǨǮǬǭ ǳǩǴǩǺ, ǺǷǮǮǬǱǬ

0,15-1,0 Ǯǧ ǓǲǵǷǨǤ ǵ ǮǴǿǼǮǲǭ

P7
ǒǦǲǽǬ, ǫǤǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ 

ǚǦǩǶǱǤȃ ǮǤǳǷǵǶǤ, ǥǴǲǮǮǲǯǬ, ǰǲǴǮǲǦȀ, ǮǲǯȀǴǤǥǬ, 
ǮǴǤǵǱǲǮǲǻǤǱǱǤȃ ǮǤǳǷǵǶǤ, ǼǳǬǱǤǶ

0,15-1,0 Ǯǧ ǓǲǵǷǨǤ ǵ ǮǴǿǼǮǲǭ

P8
ǎǤǴǶǲǸǩǯȀ Ǧ ǨǷǹǲǦǲǰ ǼǮǤǸǷ 

ǆǩǵ ǱǤ ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ ǲǮ. 200 ǧ - 250 ǧ
0,2-1,5 Ǯǧ ǔǩǼёǶǮǤ

P9 ǋǤǳǩǮǤǱǮǤ, ǫǤǰǲǴǲǪǩǱǱǤȃ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǯǤǫǤǱȀȃ 0,3-1,0 Ǯǧ

P10 ǚǿǳǯёǱǲǮ, ǴǤǫǴǩǫǤǱǱǿǭ ǳǲǳǲǯǤǰ 0,5-1,8 Ǯǧ ǕǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ Ǭ ǴǩǼёǶǮǤ

ǕǬǧǱǤǯǿ Ǯ ǳǲǰǩǼǬǦǤǱǬȂ Ǭ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǱǬȂ

* ǑǩǯȀǫȃ ǦǿǳǩǮǤǶȀ ǶǲǴǶǿ ǵǲ ǵǯǬǦǮǤǰǬ, ǳǬǴǲǧǬ ǵ ǮǴǩǰǲǰ, ǳǬǴǲǧǬ ǵ ǫǤǯǬǦǮǲǭ, ǧǯǤǫǷǴȀȂ ǬǯǬ ǵ ǪǩǯǤǶǬǱǲǰ.
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ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ, ǟǏǖǝǒǟǔǑǏǜǗǔ Ǘ ǓǝǑǔǓǔǜǗǔ 
ǐǚǭǓ Ǔǝ ǒǝǡǝǑǜǝǠǡǗ ǞǟǗ ǞǝǛǝǨǗ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ
ǆ ǵǯǩǨǷȂǽǬǹ ǶǤǥǯǬǺǤǹ ǳǴǬǦǩǨǩǱǿ ǳǴǬǰǩǴǿ ǴǤǫǯǬǻǱǲǧǲ 
ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǱǬȃ ǳǩǻǬ Ǭ ǷǵǶǤǱǲǦǲǻǱǿǩ ǫǱǤǻǩǱǬȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ.

ǋǱǤǻǩǱǬȃ ǦǴǩǰǩǱǬ, ǷǮǤǫǤǱǱǿǩ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǤǹ, ȃǦǯȃȂǶǵȃ 
ǲǴǬǩǱǶǬǴǲǦǲǻǱǿǰǬ. ǒǱǬ ǫǤǦǬǵȃǶ ǲǶ ǳǲǵǷǨǿ, ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ, Ǥ 
ǶǤǮǪǩ ǲǶ ǮǤǻǩǵǶǦǤ Ǭ ǵǦǲǭǵǶǦ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ.

ǆ ǶǤǥǯǬǺǩ ǻǤǵǶǲ ǷǮǤǫǿǦǤǩǶǵȃ ǨǬǤǳǤǫǲǱ ǫǱǤǻǩǱǬǭ ǦǴǩǰǩǱǬ. 
ǕǱǤǻǤǯǤ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǵǤǰǲǩ ǮǲǴǲǶǮǲǩ ǦǴǩǰȃ, Ǥ ǫǤǶǩǰ ǳǴǬ 
ǱǩǲǥǹǲǨǬǰǲǵǶǬ ǷǦǩǯǬǻȀǶǩ ǩǧǲ.

ǐǲǪǩǶ ǵǯǷǻǬǶȀǵȃ ǶǤǮ, ǻǶǲ ǲǥǾёǰ ǳǴǬǧǲǶǤǦǯǬǦǤǩǰǿǹ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ 
ǲǶǯǬǻǤǩǶǵȃ ǲǶ ǷǮǤǫǤǱǱǲǧǲ Ǧ ǶǤǥǯǬǺǩ. ǆ ȁǶǲǰ ǵǯǷǻǤǩ ǨǩǭǵǶǦǷǩǶ 
ǲǥǽǩǩ ǳǴǤǦǬǯǲ: 
ǨǦǲǭǱǲǭ ǲǥǾёǰ ǳǲǻǶǬ ǦǨǦǲǩ ǷǦǩǯǬǻǬǦǤǩǶ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ, 
ǳǲǯǲǦǬǱǤ ǲǥǾёǰǤ ǵǲǮǴǤǽǤǩǶ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǦǨǦǲǩ.

ǆ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶ ǱǷǪǱǲ ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ 
ǴǤǫ ǳǩǴǩǰǩǼǤǶȀ ǬǯǬ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ. ǕǯǩǨǬǶǩ ǫǤ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǲǭ.

ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǓǲǵǶǤǦȀǶǩ ǫǤǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ Ǧ ǲǶǮǴǿǶǷȂ ёǰǮǲǵǶȀ ǱǤ 

ǴǩǼёǶǮǷ.

■ ǆ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ 1 - 2 ǴǤǫǤ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ ǬǯǬ 
ǳǩǴǩǰǩǼǤǶȀ. ǅǲǯȀǼǬǩ ǮǷǵǮǬ ǱǷǪǱǲ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǶȀ 
ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǴǤǫ.

■ ǓǴǬ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬǬ ǰȃǵǤ, ǳǶǬǺǿ ǬǯǬ Ǵǿǥǿ ǱǤ ǶǤǴǩǯǮǷ 
ǵǶǩǮǤǩǶ ǪǬǨǮǲǵǶȀ. ǑǬ Ǧ Ǯǲǩǰ ǵǯǷǻǤǩ ǱǩǯȀǫȃ ǬǵǳǲǯȀǫǲǦǤǶȀ ǩё 
Ǩǯȃ ǨǤǯȀǱǩǭǼǩǭ ǧǲǶǲǦǮǬ, ǲǱǤ ǶǤǮǪǩ Ǳǩ ǨǲǯǪǱǤ ǵǲǳǴǬǮǤǵǤǶȀǵȃ 
ǵ ǨǴǷǧǬǰǬ ǳǴǲǨǷǮǶǤǰǬ.

■ ǒǵǶǤǦȀǶǩ ǴǤǫǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ ǩǽё ǱǤ 10 - 30 ǰǬǱǷǶ ǳǴǬ 
ǮǲǰǱǤǶǱǲǭ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǩ Ǩǯȃ ǦǿǴǤǦǱǬǦǤǱǬȃ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ. 
Ǔǲǵǯǩ ȁǶǲǧǲ ǳǶǬǺǷ ǰǲǪǱǲ ǳǲǶǴǲǼǬǶȀ.

ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ, ǟǏǖǝǒǟǔǑǏǜǗǔ ǗǚǗ ǓǝǑǔǓǔǜǗǔ 
ǖǏǛǝǟǝǕǔǜǜǪǤ ǞǝǚǢǣǏǐǟǗǙǏǡǝǑ Ǔǝ ǒǝǡǝǑǜǝǠǡǗ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǆǿǱȀǶǩ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ Ǭǫ ǷǳǤǮǲǦǮǬ. ǆ ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǲǭ ǳǲǵǷǨǩ 

Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ ǲǱǬ ǱǤǧǴǩǦǤȂǶǵȃ ǥǿǵǶǴǩǩ Ǭ 
ǴǤǦǱǲǰǩǴǱǩǩ. ǔǤǫǯǬǻǱǿǩ ǮǲǰǳǲǱǩǱǶǿ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǤ ǰǲǧǷǶ 
ǱǤǧǴǩǦǤǶȀǵȃ ǵ ǴǤǫǯǬǻǱǲǭ ǥǿǵǶǴǲǶǲǭ.

■ ǓǯǲǵǮǬǩ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ ǨǲǹǲǨȃǶ Ǩǲ ǧǲǶǲǦǱǲǵǶǬ ǥǿǵǶǴǩǩ, ǻǩǰ 
ǦǿǵǲǮǬǩ. ǓǲȁǶǲǰǷ ǵǯǩǨǷǩǶ ǴǤǫǯǲǪǬǶȀ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ ǳǲ 
ǥǯȂǨǷ ǮǤǮ ǰǲǪǱǲ ǥǲǯǩǩ ǶǲǱǮǬǰ ǵǯǲǩǰ. ǓǴǬ ȁǶǲǰ ǲǶǨǩǯȀǱǿǩ 
ǻǤǵǶǬ Ǳǩ ǨǲǯǪǱǿ ǳǩǴǩǮǴǿǦǤǶȀ ǨǴǷǧ ǨǴǷǧǤ.

■ ǓǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ ǦǵǩǧǨǤ ǱǷǪǱǲ ǱǤǮǴǿǦǤǶȀ. ǉǵǯǬ Ƿ ǦǤǵ ǱǩǶ 
ǳǲǨǹǲǨȃǽǩǭ ǮǴǿǼǮǬ Ǩǯȃ ǳǲǵǷǨǿ, ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǶǤǴǩǯǮǷ ǬǯǬ 
ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǷȂ ǳǯǩǱǮǷ Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ.

■ ǆ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶ ǱǷǪǱǲ 2–3 ǴǤǫǤ 
ǳǩǴǩǰǩǼǤǶȀ ǬǯǬ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ.

■ Ǔǲǵǯǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ ǲǵǶǤǦȀǶǩ ǥǯȂǨǲ ǩǽё ǱǤ 2–5 ǰǬǱǷǶ Ǩǯȃ 
ǦǿǴǤǦǱǬǦǤǱǬȃ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ.

■ ǈǯȃ ǬǫǦǯǩǻǩǱǬȃ ǳǲǵǷǨǿ ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǯǲǶǱǿǩ 
ǴǷǮǤǦǬǺǿ ǬǯǬ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ.

■ ǒǴǬǧǬǱǤǯȀǱǿǭ ǦǮǷǵ ǥǯȂǨǤ Ǧ ǫǱǤǻǬǶǩǯȀǱǲǭ ǵǶǩǳǩǱǬ 
ǵǲǹǴǤǱȃǩǶǵȃ. ǓǲȁǶǲǰǷ ǵǲǯǬ Ǭ ǵǳǩǺǬǭ ǰǲǪǱǲ ǰǱǲǧǲ Ǳǩ 
ǨǲǥǤǦǯȃǶȀ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǳǲǵǷǨǷ ǱǤ ǨǱǲ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ.

ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ ƱǔǠ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ, Ʊǡ, ƱǟǔǛǮ ǞǟǗ-
ǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ, ǛǗǜ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ

ǇǲǦȃǨǬǱǤ, ǶǩǯȃǶǬǱǤ ǬǯǬ ǵǦǬǱǬǱǤ ǮǷǵ-
Ǯǲǰ (ǱǤ ǮǲǵǶǬ Ǭ ǥǩǫ ǮǲǵǶǬ)

800 ǧ 180 ǆǶ, 15 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 15-25 ǰǬǱ ǑǩǵǮǲǯȀǮǲ ǴǤǫ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ

1 Ǯǧ 180 ǆǶ, 20 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 20-30 ǰǬǱ

1,5 Ǯǧ 180 ǆǶ, 25 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 25-30 ǰǬǱ

ǇǲǦȃǨǬǱǤ, ǶǩǯȃǶǬǱǤ ǬǯǬ ǵǦǬǱǬǱǤ 
ǮǷǵǲǻǮǤǰǬ ǬǯǬ ǯǲǰǶǬǮǤǰǬ

200 ǧ 180 ǆǶ, 5-8 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 5-10 ǰǬǱ ǓǴǬ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǱǬǬ ǲǶǨǩǯǬǶȀ ǴǤǫǰǲǴǲ-
ǪǩǱǱǿǩ ǻǤǵǶǬ ǨǴǷǧ ǲǶ ǨǴǷǧǤ

500 ǧ 180 ǆǶ, 8-11 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

800 ǧ 180 ǆǶ, 12-15 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 15-20 ǰǬǱ

ǐȃǵǱǲǭ ǸǤǴǼ, ǵǰǩǼǤǱǱǿǭ 200 ǧ 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǆǲ ǦǴǩǰȃ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǴǤǫ 
ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǭǶǩ, ǦǿǱǬǰǤȃ ǷǪǩ ǴǤǫǰǲǴǲ-
ǪǩǱǱǿǭ ǸǤǴǼ500 ǧ 180 ǆǶ, 5 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

800 ǧ 180 ǆǶ, 10 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 15-20 ǰǬǱ

ǓǶǬǺǤ ǺǩǯǬǮǲǰ ǬǯǬ ǮǷǵǮǤǰ 600 ǧ 180 ǆǶ, 8 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǑǩǵǮǲǯȀǮǲ ǴǤǫ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ

1,2 Ǯǧ 180 ǆǶ, 15 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 20-25 ǰǬǱ

ǔǿǥǱǲǩ ǸǬǯǩ, ǴǿǥǱǿǩ ǮǲǶǯǩǶǿ ǬǯǬ 
ǯǲǰǶǬǮǬ

400 ǧ 180 ǆǶ, 5 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǒǶǨǩǯȃǶȀ ǴǤǫǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ ǻǤǵǶǬ ǨǴǷǧ ǲǶ 
ǨǴǷǧǤ

ǔǿǥǤ ǺǩǯǬǮǲǰ 300 ǧ 180 ǆǶ, 3 ǰǬǱ  + 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǆǴǩǰȃ ǲǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǶȀ

600 ǧ 180 ǆǶ, 8 ǰǬǱ  + 90 ǆǶ, 15-20 ǰǬǱ

ǒǦǲǽǬ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ ǧǲǴǲǼǩǮ 300 ǧ 180 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

ǘǴǷǮǶǿ, ȃǧǲǨǿ, ǱǤǳǴ., ǰǤǯǬǱǤ 300 ǧ 180 ǆǶ, 6-9 ǰǬǱ ǆǴǩǰȃ ǲǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǲǵǶǲǴǲǪǱǲ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬ-
ǦǤǶȀ Ǭ ǲǶǨǩǯȃǶȀ ǴǤǫǰǲǴǲǪǩǱǱǿǩ ǻǤǵǶǬ 
ǨǴǷǧ ǲǶ ǨǴǷǧǤ500 ǧ 180 ǆǶ, 8 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 5-10 ǰǬǱ

ǔǤǵǶǲǳǬǶȀ ǰǤǵǯǲ 125 ǧ 180 ǆǶ, 1 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 1-12 ǰǬǱ ǆǿǱǷǶȀ ǥǯȂǨǲ Ǭǫ ǷǳǤǮǲǦǮǬ

250 ǧ 180 ǆǶ, 1 ǰǬǱ 90 ǆǶ, 2-4 ǰǬǱ

Ǚǯǩǥ, ǺǩǯǬǮǲǰ 500 ǧ 180 ǆǶ, 8 ǰǬǱ 90 ǆǶ, 5-10 ǰǬǱ ǆǴǩǰȃ ǲǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǶȀ

1 Ǯǧ 180 ǆǶ, 12 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 10-20 ǰǬǱ

ǓǬǴǲǧ, ǵǷǹǲǭ, ǱǤǳǴ., ǵǨǲǥǱǿǭ ǳǬǴǲǧ 500 ǧ 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǖǲǯȀǮǲ Ǩǯȃ ǦǿǳǩǻǮǬ ǥǩǫ ǧǯǤǫǷǴǬ, ǵǯǬǦǲǮ Ǭ 
ǮǴǩǰǤ, ǲǶǨǩǯȃǭǶǩ ǮǷǵǮǬ ǨǴǷǧ ǲǶ ǨǴǷǧǤ

750 ǧ 180 ǆǶ, 5 ǰǬǱ 90 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

ǓǬǴǲǧ, ǵǲǻǱǿǭ , ǱǤǳǴ., ǸǴǷǮǶǲǦǿǭ 
ǳǬǴǲǧ, ǶǦǲǴǲǪǱǿǭ ǳǬǴǲǧ

500 ǧ 180 ǆǶ, 5 ǰǬǱ + 90 ǆǶ, 15-20 ǰǬǱ ǖǲǯȀǮǲ Ǩǯȃ ǦǿǳǩǻǮǬ ǥǩǫ ǧǯǤǫǷǴǬ, ǵǯǬǦǲǮ 
ǬǯǬ ǪǩǯǤǶǬǱǤ

750 ǧ 180 ǆǶ, 7 ǰǬǱ 90 ǆǶ, 15-20 ǰǬǱ



72

ƿǏǖǝǒǟǔǑǏǜǗǔ ǐǚǭǓ

: ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǝǧǞǏǟǗǑǏǜǗǮ!

ǓǴǬ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬǬ ǪǬǨǮǲǵǶǬ ǦǲǫǰǲǪǱǲ ǫǤǳǤǫǨǿǦǤǱǬǩ 
ǫǤǮǬǳǤǱǬȃ. ǆ ȁǶǲǰ ǵǯǷǻǤǩ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǤ ǫǤǮǬǳǤǱǬȃ ǨǲǵǶǬǧǤǩǶǵȃ 
ǥǩǫ ǲǥǴǤǫǲǦǤǱǬȃ Ǧ ǪǬǨǮǲǵǶǬ ǹǤǴǤǮǶǩǴǱǿǹ ǳǷǫǿǴȀǮǲǦ. ǈǤǪǩ ǳǴǬ 
ǱǩǫǱǤǻǬǶǩǯȀǱǲǰ ǵǲǶǴȃǵǩǱǬǬ ёǰǮǲǵǶǬ ǧǲǴȃǻǤȃ ǪǬǨǮǲǵǶȀ ǰǲǪǩǶ 
ǦǱǩǫǤǳǱǲ ǱǤǻǤǶȀ ǵǬǯȀǱǲ ǮǬǳǩǶȀ Ǭ ǥǴǿǫǧǤǶȀ. ǓǴǬ ǱǤǧǴǩǦǤǱǬǬ 
ǪǬǨǮǲǵǶǬ ǦǵǩǧǨǤ ǮǯǤǨǬǶǩ Ǧ ёǰǮǲǵǶȀ ǯǲǪǮǷ. ǅǯǤǧǲǨǤǴȃ ȁǶǲǰǷ 
ǷǨǤǩǶǵȃ ǬǫǥǩǪǤǶȀ ǫǤǨǩǴǪǮǬ ǫǤǮǬǳǤǱǬȃ.

ƱǜǗǛǏǜǗǔ!

ǕǯǩǨǬǶǩ ǫǤ Ƕǩǰ, ǻǶǲǥǿ ǰǩǶǤǯǯ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ ǯǲǪǮǤ, ǥǿǯ ǱǤ 
ǴǤǵǵǶǲȃǱǬǬ Ǳǩ ǰǩǱǩǩ 2 ǵǰ ǲǶ ǵǶǩǱǲǮ ǨǷǹǲǦǲǧǲ ǼǮǤǸǤ Ǭ 
ǦǱǷǶǴǩǱǱǩǭ ǵǶǲǴǲǱǿ ǨǦǩǴǺǿ. ǌǵǮǴǲǦǿǩ ǴǤǫǴȃǨǿ ǰǲǧǷǶ 
ǳǲǦǴǩǨǬǶȀ ǵǶǩǮǯǲ ǨǦǩǴǺǿ.

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǆǿǱȀǶǩ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ Ǭǫ ǷǳǤǮǲǦǮǬ. ǆ ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǲǭ ǳǲǵǷǨǩ 

Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ ǲǱǬ ǱǤǧǴǩǦǤȂǶǵȃ ǥǿǵǶǴǩǩ Ǭ 
ǴǤǦǱǲǰǩǴǱǩǩ. ǔǤǫǯǬǻǱǿǩ ǮǲǰǳǲǱǩǱǶǿ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǤ ǰǲǧǷǶ 
ǱǤǧǴǩǦǤǶȀǵȃ ǵ ǴǤǫǯǬǻǱǲǭ ǥǿǵǶǴǲǶǲǭ.

■ ǓǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ ǦǵǩǧǨǤ ǱǷǪǱǲ ǱǤǮǴǿǦǤǶȀ. ǉǵǯǬ Ƿ ǦǤǵ ǱǩǶ 
ǳǲǨǹǲǨȃǽǩǭ ǮǴǿǼǮǬ Ǩǯȃ ǳǲǵǷǨǿ, ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǶǤǴǩǯǮǷ ǬǯǬ 
ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǷȂ ǳǯǩǱǮǷ Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ.

■ ǆ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶ ǱǷǪǱǲ ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ 
ǴǤǫ ǳǩǴǩǰǩǼǤǶȀ ǬǯǬ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ. ǕǯǩǨǬǶǩ ǫǤ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǲǭ.

■ Ǔǲǵǯǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ ǲǵǶǤǦȀǶǩ ǥǯȂǨǲ ǩǽё ǱǤ 2-5 ǰǬǱǷǶ Ǩǯȃ 
ǦǿǴǤǦǱǬǦǤǱǬȃ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ.

■ ǈǯȃ ǬǫǦǯǩǻǩǱǬȃ ǳǲǵǷǨǿ ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǯǲǶǱǿǩ 
ǴǷǮǤǦǬǺǿ ǬǯǬ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ: ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǳǲǵǷǨǷ ǱǤ ǨǱǲ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ.

ƾǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǔ ǐǚǭǓ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǓǯǲǵǮǬǩ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ ǨǲǹǲǨȃǶ Ǩǲ ǧǲǶǲǦǱǲǵǶǬ ǥǿǵǶǴǩǩ, ǻǩǰ 

ǦǿǵǲǮǬǩ. ǓǲȁǶǲǰǷ ǵǯǩǨǷǩǶ ǴǤǫǯǲǪǬǶȀ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ ǳǲ 

ǥǯȂǨǷ ǮǤǮ ǰǲǪǱǲ ǥǲǯǩǩ ǶǲǱǮǬǰ ǵǯǲǩǰ. ǓǴǬ ȁǶǲǰ ǲǶǨǩǯȀǱǿǩ 
ǻǤǵǶǬ Ǳǩ ǨǲǯǪǱǿ ǳǩǴǩǮǴǿǦǤǶȀ ǨǴǷǧ ǨǴǷǧǤ.

ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ, ǟǏǖǝǒǟǔǑǏǜǗǔ ǗǚǗ ǓǝǑǔǓǔ-
ǜǗǔ ǖǏǛǝǟǝǕǔǜǜǪǤ ǞǝǚǢǣǏǐǟǗǙǏǡǝǑ Ǔǝ 
ǒǝǡǝǑǜǝǠǡǗ

ƱǔǠ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ, Ʊǡ, 
ƱǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ, ǛǗǜ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ

ǐǩǱȂ, ǳǲǴǺǬǲǱǱǲǩ ǥǯȂǨǲ, ǧǲǶǲǦǲǩ ǥǯȂǨǲ 

(2-3 ǮǲǰǳǲǱǩǱǶǤ)
300-400 ǧ 600 ǆǶ, 8-13 ǰǬǱ

ǕǷǳ 400 ǧ 600 ǆǶ, 8-12 ǰǬǱ

ǔǤǧǷ 500 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

ǏǲǰǶǬǮǬ ǬǯǬ ǮǷǵǲǻǮǬ ǰȃǵǤ Ǧ ǵǲǷǵǩ, ǱǤǳǴ., 
ǧǷǯȃǼ

500 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǓǴǬ ǳǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǱǬǬ ǲǶǨǩǯǬǶȀ ǮǷǵǮǬ 
ǰȃǵǤ ǨǴǷǧ ǲǶ ǨǴǷǧǤ.

ǔǿǥǤ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǮǷǵǲǻǮǬ ǸǬǯǩ 400 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǐǲǪǱǲ ǨǲǥǤǦǬǶȀ ǦǲǨǷ, ǯǬǰǲǱǱǿǭ ǵǲǮ 
ǬǯǬ ǦǬǱǲ.

ǋǤǳǩǮǤǱǮǬ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ ǯǤǫǤǱȀȃ, ǮǤǱǱǩǯǯǲǱǬ 450 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǴǩǼёǶǮǷ Ǧ ǮǤǻǩǵǶǦǩ ǳǲǨ-
ǵǶǤǦǮǬ Ǩǯȃ ǳǲǵǷǨǿ.

ǇǤǴǱǬǴǿ, ǱǤǳǴ., ǴǬǵ, ǰǤǮǤǴǲǱǿ 250 ǧ 600 ǆǶ, 3-7 ǰǬǱ ǈǲǥǤǦǬǶȀ ǱǩǰǱǲǧǲ ǪǬǨǮǲǵǶǬ

500 ǧ 600 ǆǶ, 8-12 ǰǬǱ

ǒǦǲǽǬ, ǱǤǳǴ. ǧǲǴǲǼǩǮ, ǥǴǲǮǮǲǯǬ, ǰǲǴǮǲǦȀ 300 ǧ 600 ǆǶ, 7-11 ǰǬǱ ǈǲǥǤǦǬǶȀ Ǧ ǳǲǵǷǨǷ ǦǲǨǷ, ǻǶǲǥǿ ǳǲǮǴǿ-
ǯǲǵȀ ǨǱǲ.

600 ǧ 600 ǆǶ, 14-17 ǰǬǱ

ǜǳǬǱǤǶ 450 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ ǇǲǶǲǦǬǶȀ ǥǩǫ ǨǲǥǤǦǯǩǱǬȃ ǦǲǨǿ

ƿǏǖǝǒǟǔǑǏǜǗǔ ǐǚǭǓ ƱǔǠ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ (Ʊǡ), 
ǑǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ (ǛǗǜ)

ǂǙǏǖǏǜǗǮ

ǐǩǱȂ, ǳǲǴǺǬǲǱǱǲǩ ǥǯȂǨǲ, ǧǲǶǲǦǲǩ 
ǥǯȂǨǲ 

(Ǭǫ 2-3 ǮǲǰǳǲǱǩǱǶǲǦ)

600 ǆǶ, 5-8 ǰǬǱ -

ǑǤǳǬǶǮǬ 125 ǰǯ 900 ǆǶ, ½-1 ǰǬǱ. ǓǲǯǲǪǬǶȀ ǯǲǪǮǷ Ǧ ǵǶǤǮǤǱ, Ǳǩ ǳǩǴǩǧǴǩǦǤǶȀ ǤǯǮǲ-
ǧǲǯȀǱǿǩ ǱǤǳǬǶǮǬ, ǦǴǩǰȃ ǲǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǴǲǦǩǴȃǶȀ

200 ǰǯ 900 ǆǶ, 1-2 ǰǬǱ

500 ǰǯ 900 ǆǶ, 3-4 ǰǬǱ

ǈǩǶǵǮǲǩ ǳǬǶǤǱǬǩ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ ǥǷǶǿ-
ǯǲǻǮǬ ǵ ǰǲǯǲǻǱǲǭ ǵǰǩǵȀȂ

50 ǰǯ 360 ǆǶ, ½ ǰǬǱ ǅǷǶǿǯǲǻǮǬ ǥǩǫ ǵǲǵǲǮ Ǭ ǮǴǿǼǩǮ ǵǶǤǦǬǶȀ ǱǤ ǨǱǲ, 
ǳǲǵǯǩ ǱǤǧǴǩǦǤ ǹǲǴǲǼǲ ǳǩǴǩǰǩǼǤǶȀ ǬǯǬ ǦǫǥǲǯǶǤǶȀ 
ǵǲǨǩǴǪǬǰǲǩ, ǲǥȃǫǤǶǩǯȀǱǲ ǮǲǱǶǴǲǯǬǴǲǦǤǶȀ Ƕǩǰǳǩ-
ǴǤǶǷǴǷ.

100 ǰǯ 360 ǆǶ, ½-1 ǰǬǱ

200 ǰǯ 360 ǆǶ, 1-2 ǰǬǱ

ǕǷǳ, 1 ǶǤǴǩǯǮǤ ǳǲ 175 ǧ 600 ǆǶ, 1-2 ǰǬǱ. -

ǕǷǳ, 2 ǶǤǴǩǯǮǬ ǳǲ 350 ǧ 600 ǆǶ, 2-3 ǰǬǱ -

ǐȃǵǲ Ǧ ǵǲǷǵǩ 500 ǧ 600 ǆǶ, 7-10 ǰǬǱ ǒǶǨǩǯǬǶȀ ǯǲǰǶǬǮǬ ǰȃǵǤ ǨǴǷǧ ǲǶ ǨǴǷǧǤ.

ǔǤǧǷ 400 ǧ 600 ǆǶ, 5-7 ǰǬǱ -

800 ǧ 600 ǆǶ, 7-8 ǰǬǱ. -

ǒǦǲǽǬ, 1 ǳǲǴǺǬȃ 150 ǧ 600 ǆǶ, 2-3 ǰǬǱ -

ǒǦǲǽǬ, 2 ǳǲǴǺǬǬ 300 ǧ 600 ǆǶ, 3-5 ǰǬǱ -
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■ ǈǲǦǲǨǬǶǩ ǳǲǯǷǸǤǥǴǬǮǤǶǿ Ǩǲ ǧǲǶǲǦǱǲǵǶǬ Ǧ ǫǤǮǴǿǶǲǭ ǳǲǵǷǨǩ. 
ǉǵǯǬ Ƿ ǦǤǵ ǱǩǶ ǳǲǨǹǲǨȃǽǩǭ ǮǴǿǼǮǬ Ǩǯȃ ǳǲǵǷǨǿ, ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ 
ǶǤǴǩǯǮǷ ǬǯǬ ǵǳǩǺǬǤǯȀǱǷȂ ǳǯǩǱǮǷ Ǩǯȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ.

■ ǒǴǬǧǬǱǤǯȀǱǿǭ ǦǮǷǵ ǥǯȂǨǤ Ǧ ǫǱǤǻǬǶǩǯȀǱǲǭ ǵǶǩǳǩǱǬ 
ǵǲǹǴǤǱȃǩǶǵȃ. ǓǲȁǶǲǰǷ ǵǲǯǬ Ǭ ǵǳǩǺǬǭ ǰǲǪǱǲ ǰǱǲǧǲ Ǳǩ 
ǨǲǥǤǦǯȃǶȀ.

■ Ǔǲǵǯǩ ǴǤǫǲǧǴǩǦǤǱǬȃ ǲǵǶǤǦȀǶǩ ǥǯȂǨǲ ǩǽё ǱǤ 2–5 ǰǬǱǷǶ Ǩǯȃ 
ǦǿǴǤǦǱǬǦǤǱǬȃ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ.

■ ǈǯȃ ǬǫǦǯǩǻǩǱǬȃ ǳǲǵǷǨǿ ǦǵǩǧǨǤ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǳǯǲǶǱǿǩ 
ǴǷǮǤǦǬǺǿ ǬǯǬ ǳǴǬǹǦǤǶǮǬ.

ƿǔǙǝǛǔǜǓǏǥǗǗ Ǟǝ ǗǠǞǝǚǫǖǝǑǏǜǗǭ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜǝǑǝǘ ǞǔǦǗ

ƿǔǙǝǛǔǜǓǏǥǗǗ Ǟǝ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǭ ǜǏ ǒǟǗǚǔ
ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǆǵǩ ǳǴǬǦǩǨǩǱǱǿǩ ǫǱǤǻǩǱǬȃ ȃǦǯȃȂǶǵȃ ǲǴǬǩǱǶǬǴǲǦǲǻǱǿǰǬ, ǲǱǬ 

ǰǲǧǷǶ ǦǤǴȀǬǴǲǦǤǶȀǵȃ Ǧ ǫǤǦǬǵǬǰǲǵǶǬ ǲǶ ǵǦǲǭǵǶǦ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ.

■ ǒǳǲǯǲǵǱǬǶǩ ǹǲǯǲǨǱǲǩ ǰȃǵǲ Ǭ ǦǿǶǴǬǶǩ ǱǤǵǷǹǲ ǥǷǰǤǪǱǿǰ 
ǳǲǯǲǶǩǱǺǩǰ. ǕǲǯǬǶǩ ǰȃǵǲ ǶǲǯȀǮǲ ǳǲǵǯǩ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǱǤ 
ǧǴǬǯǩ.

■ ǇǲǶǲǦȀǶǩ ǱǤ ǧǴǬǯǩ ǦǵǩǧǨǤ ǱǤ ǴǩǼёǶǮǩ ǳǴǬ ǫǤǮǴǿǶǲǭ ǨǦǩǴǺǩ 
ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǿ Ǭ ǱǬǮǲǧǨǤ Ǳǩ ǦǿǳǲǯǱȃǭǶǩ ǳǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǿǭ 
ǴǤǫǲǧǴǩǦ.

■ ǈǯȃ ǫǤǨǩǴǪǮǬ ǰȃǵǱǲǧǲ ǵǲǮǤ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǴǩǼёǶǮǷ ǱǤ 
ǵǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ.

■ ǓǩǴǩǦǲǴǤǻǬǦǤǭǶǩ ǮǷǵǮǬ ǳǴǬ ǳǲǰǲǽǬ ǽǬǳǺǲǦ Ǩǯȃ ǧǴǬǯȃ. ǉǵǯǬ 
ǳǴǲǶǮǱǷǶȀ ǰȃǵǲ ǦǬǯǮǲǭ, ǵǲǮ ǦǿǶǩǻǩǶ Ǭ ǰȃǵǲ ǳǲǯǷǻǬǶǵȃ ǵǷǹǬǰ.

■ ǖǩǰǱǲǩ ǰȃǵǲ, ǱǤǳǴǬǰǩǴ ǧǲǦȃǨǬǱǤ, ǳǲǨǴǷǰȃǱǬǦǤǩǶǵȃ ǥǿǵǶǴǩǩ, 
ǻǩǰ ǶǩǯȃǶǬǱǤ ǬǯǬ ǵǦǬǱǬǱǤ. ǕǱǤǴǷǪǬ ǮǷǵǮǬ ǵǦǩǶǯǲǧǲ ǰȃǵǤ ǬǯǬ 
ǴǿǥǱǲǧǲ ǸǬǯǩ ǻǤǵǶǲ ǥǿǦǤȂǶ ǯǬǼȀ ǵǯǩǧǮǤ ǮǲǴǬǻǱǩǦǲǧǲ ǺǦǩǶǤ, 
Ǥ ǦǱǷǶǴǬ ǲǱǬ ǷǪǩ ǧǲǶǲǦǿǩ Ǭ ǵǲǻǱǿǩ.

ƾǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǔ ǐǚǭǓ ƱǔǠ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ (Ʊǡ), 
ǑǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ (ǛǗǜ)

ǂǙǏǖǏǜǗǮ

ǚǿǳǯёǱǲǮ Ǻǩǯǿǭ, ǵǦǩǪǬǩ ǳǴǲ-
ǨǷǮǶǿ, ǳǲǶǴǲǼёǱǿǭ

1,2 Ǯǧ 600 ǆǶ, 25-30 ǰǬǱ ǓǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ ǳǲ ǬǵǶǩǻǩǱǬǬ ǳǲǯǲǦǬǱǿ ǦǴǩǰǩǱǬ 
ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

ǔǿǥǱǲǩ ǸǬǯǩ, ǵǦǩǪǬǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ 400 ǧ 600 ǆǶ, 7-12 ǰǬǱ -

ǒǦǲǽǬ, ǵǦǩǪǬǩ ǳǴǲǨǷǮǶǿ 250 ǧ 600 ǆǶ, 5-10 ǰǬǱ. ǓǲǴǩǫǤǶȀ ǲǦǲǽǬ ǱǤ ǮǷǵǲǻǮǬ ǲǨǬǱǤǮǲǦǲǭ ǦǩǯǬ-
ǻǬǱǿ. 
ǑǤ ǮǤǪǨǿǩ 100 ǧ. ǲǦǲǽǩǭ ǨǲǥǤǦȀǶǩ 1-2 ǵǶǲǯǲǦǿǹ 
ǯǲǪǮǬ ǦǲǨǿ. 
ǆǴǩǰȃ ǲǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǩǴǩǰǩǼǬǦǤǭǶǩ.

500 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

ǎǤǴǶǲǸǩǯȀ 250 ǧ 600 ǆǶ, 8-10 ǰǬǱ ǓǲǴǩǫǤǶȀ ǮǤǴǶǲǸǩǯȀ ǱǤ ǮǷǵǲǻǮǬ ǲǨǬǱǤǮǲǦǲǭ 
ǦǩǯǬǻǬǱǿ. 
ǑǤ ǮǤǪǨǿǩ 100 ǧ. ǨǲǥǤǦȀǶǩ 1-2 ǵǶǲǯǲǦǿǹ ǯǲǪǮǬ 
ǦǲǨǿ. 
ǆǴǩǰȃ ǲǶ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǩǴǩǰǩǼǬǦǤǭǶǩ.

500 ǧ 600 ǆǶ, 10-15 ǰǬǱ

750 ǧ 600 ǆǶ, 15-22 ǰǬǱ

ǔǬǵ 125 ǧ 600 ǆǶ, 4-6 ǰǬǱ 

180 ǆǶ, 14-16 ǰǬǱ.
ǈǲǥǤǦǬǶȀ ǦǨǦǲǩ ǥǲǯȀǼǩ ǪǬǨǮǲǵǶǬ.

250 ǧ 600 ǆǶ, 6-8 ǰǬǱ 

180 ǆǶ, 14-16 ǰǬǱ.

ǕǯǤǨǮǬǩ ǥǯȂǨǤ, ǱǤǳǴ., ǳǷǨǬǱǧ (ǥǿǵ-
ǶǴǲǧǲ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ)

500 ǰǯ 600 ǆǶ, 5-7 ǰǬǱ ǓǷǨǬǱǧ 2-3 ǴǤǫǤ ǹǲǴǲǼǲ ǳǩǴǩǰǩǼǤǶȀ ǦǩǱǻǬǮǲǰ.

ǘǴǷǮǶǿ, ǮǲǰǳǲǶ 500 ǧ 600 ǆǶ, 9-12 ǰǬǱ. -

ǆǿ Ǳǩ ǰǲǪǩǶǩ ǱǤǭǶǬ Ǩǯȃ ǳǴǬǧǲǶǤǦǯǬǦǤǩǰǲǧǲ ǮǲǯǬǻǩǵǶǦǤ ǳǴǲ-
ǨǷǮǶǲǦ ǷǵǶǤǱǲǦǲǻǱǿǹ ǫǱǤǻǩǱǬǭ.

ǗǦǩǯǬǻȀǶǩ ǬǯǬ ǵǲǮǴǤǶǬǶǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ, ǴǷǮǲǦǲǨǵǶǦǷȃǵȀ ǵǯǩ-
ǨǷȂǽǬǰ ǳǴǤǦǬǯǲǰ:

ǈǦǲǭǱǲǭ ǲǥǾёǰ ǳǲǻǶǬ ǦǨǦǲǩ ǷǦǩǯǬǻǬǦǤǩǶ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ.

ǓǲǯǲǦǬǱǤ ǲǥǾёǰǤ ǵǲǮǴǤǽǤǩǶ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǦǨǦǲǩ

ǅǯȂǨǲ ǳǲǯǷǻǬǯǲǵȀ ǵǯǬǼǮǲǰ ǵǷǹǬǰ. ǆ ǵǯǩǨǷȂǽǬǭ ǴǤǫ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǰǩǱǩǩ ǳǴǲǨǲǯǪǬǶǩǯȀǱǲǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲ-
ǶǲǦǯǩǱǬȃ ǬǯǬ ǥǲǯǩǩ ǱǬǫǮǷȂ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱ. ǑǤǮǴǲǭǶǩ ǥǯȂǨǲ 
ǮǴǿǼǮǲǭ Ǭ ǨǲǥǤǦȀǶǩ ǥǲǯȀǼǩ ǪǬǨǮǲǵǶǬ.

ǅǯȂǨǲ ǳǲ ǬǵǶǩǻǩǱǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ Ǳǩ ǴǤǫǰǲǴǲǫǬǯǲǵȀ, Ǳǩ ǴǤǫǲǧǴǩ-
ǯǲǵȀ ǬǯǬ Ǳǩ ǨǲǼǯǲ Ǩǲ ǧǲǶǲǦǱǲǵǶǬ.

ǗǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǥǲǯǩǩ ǨǯǬǶǩǯȀǱǲǩ ǦǴǩǰȃ. ǓǴǲǨǷǮǶǿ ǥǲǯȀǼǩǧǲ ǲǥǾёǰǤ Ǭ 
ǥǲǯȀǼǩǭ ǦǿǵǲǶǿ ǶǴǩǥǷȂǶ Ǩǯȃ ǲǥǴǤǥǲǶǮǬ ǥǲǯȀǼǩ ǦǴǩǰǩǱǬ.

Ǔǲ ǬǵǶǩǻǩǱǬǬ ǦǴǩǰǩǱǬ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǥǯȂǨǲ ǳǲ ǮǴǤȃǰ ǳǩǴǩ-
ǧǴǩǶǲ, Ǥ ǵǩǴǩǨǬǱǤ ǩǽё Ǳǩ ǵǲǦǵǩǰ ǧǲǶǲǦǤ.

ǆ ǳǴǲǺǩǵǵǩ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǳǩǴǩǰǩǼǬǦǤǭǶǩ ǥǯȂǨǲ Ǭ Ǧ ǵǯǩǨǷȂǽǬǭ 
ǴǤǫ ǷǵǶǤǱǲǦǬǶǩ ǥǲǯǩǩ ǱǬǫǮǷȂ ǰǲǽǱǲǵǶȀ ǬǯǬ ǥǲǯǩǩ ǨǯǬǶǩǯȀǱǲǩ 
ǦǴǩǰȃ.

Ǔǲǵǯǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǳǶǬǺǤ ǬǯǬ ǰȃǵǲ ǵǱǤǴǷǪǬ ǰȃǧǮǬǩ, Ǥ 
ǦǱǷǶǴǬ ǩǽё Ǳǩ ǲǶǶǤȃǯǬ.

ǆ ǵǯǩǨǷȂǽǬǭ ǴǤǫ ǦǿǥǩǴǬǶǩ ǥǲǯǩǩ ǱǬǫǮǲǩ ǫǱǤǻǩǱǬǩ ǰǲǽǱǲǵǶǬ ǰǬǮ-
ǴǲǦǲǯǱ. ǓǴǬ ǥǲǯȀǼǲǰ ǲǥǾёǰǩ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǩǰǿǹ ǳǴǲǨǷǮǶǲǦ 
ǱǩǵǮǲǯȀǮǲ ǴǤǫ ǳǲǦǲǴǤǻǬǦǤǭǶǩ Ǭǹ Ǧǲ ǦǴǩǰȃ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ.

ƽǐǩёǛ ƱǔǠ ƿǔǕǗǛ ǒǟǗǚǮ ƱǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ, ǛǗǜ

ǕǶǩǭǮǬ Ǭǫ ǼǩǭǮǬ 

ǶǲǯǽǬǱǲǭ ǲǶ ǲǮǲǯǲ 2 ǵǰ
3-4 ǼǶ. ǳǴǬǰ. ǳǲ 1200 ǧ + ǒǨǱǤ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 15 

ǈǴǷǧǤȃ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 10-15

ǎǲǯǥǤǵǮǬ 4-6 ǼǶ. ǳǴǬǰ. ǳǲ 150 ǧ + ǒǨǱǤ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 10-15 

ǈǴǷǧǤȃ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 10-15

ǔǿǥǱǿǩ ǮǲǶǯǩǶǿ* 2-3 ǼǶ. ǳǴǬǰ. ǳǲ 150 ǧ + ǒǨǱǤ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 10 

ǈǴǷǧǤȃ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮ. 10-15

* ǓǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǲ ǵǰǤǪȀǶǩ ǴǩǼёǶǮǷ ǴǤǵǶǬǶǩǯȀǱǿǰ ǰǤǵǯǲǰ.
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ƲǟǗǚǫ Ǒ ǙǝǛǐǗǜǏǥǗǗ Ǡ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜǏǛǗ
ǂǙǏǖǏǜǗǮ
■ ǌǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǴǩǼёǶǮǷ Ǧ ǮǤǻǩǵǶǦǩ ǳǲǨǵǶǤǦǮǬ Ǩǯȃ ǳǲǵǷǨǿ.

■ ǈǯȃ ǪǤǴǩǱǬȃ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǦǿǵǲǮǷȂ ǸǲǴǰǷ. ЭǶǲ ǳǲǫǦǲǯǬǶ 
ǵǲǹǴǤǱǬǶȀ ǴǤǥǲǻǷȂ ǮǤǰǩǴǷ Ǧ ǻǬǵǶǲǶǩ.

■ ǈǯȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ ǫǤǳǩǮǤǱǲǮ ǬǵǳǲǯȀǫǷǭǶǩ ǥǲǯȀǼǷȂ, ǳǯǲǵǮǷȂ 
ǳǲǵǷǨǷ. ǆ ǷǫǮǲǭ, ǦǿǵǲǮǲǭ ǳǲǵǷǨǩ ǥǯȂǨǲ ǥǷǨǩǶ ǧǲǶǲǦǬǶȀǵȃ 
ǨǲǯȀǼǩ Ǭ ǰǲǪǩǶ ǳǲǨǧǲǴǩǶȀ ǵǦǩǴǹǷ.

■ ǓǴǲǦǩǴȀǶǩ, ǳǲǨǹǲǨǬǶ ǯǬ ǆǤǼǤ ǳǲǵǷǨǤ Ǯ ǴǤǥǲǻǩǭ ǮǤǰǩǴǩ. ǒǱǤ 
Ǳǩ ǨǲǯǪǱǤ ǥǿǶȀ ǵǯǬǼǮǲǰ ǥǲǯȀǼǲǭ.

■ Ǔǲǵǯǩ ǦǿǳǲǯǱǩǱǬȃ ǳǴǲǧǴǤǰǰǿ ǴǤǫǰǲǴǤǪǬǦǤǱǬȃ ǲǵǶǤǦȀǶǩ 
ǳǴǲǨǷǮǶ ǩǽё ǱǤ 5 – 10 ǰǬǱǷǶ Ǩǯȃ ǦǿǴǤǦǱǬǦǤǱǬȃ ǶǩǰǳǩǴǤǶǷǴǿ. 
ǖǲǧǨǤ ǵǲǮ ǴǤǵǳǴǩǨǩǯǬǶǵȃ ǳǲ ǮǷǵǮǷ ǰȃǵǤ ǴǤǦǱǲǰǩǴǱǲ Ǭ Ǳǩ 
ǥǷǨǩǶ ǦǿǶǩǮǤǶȀ ǳǴǬ ǱǤǴǩǫǤǱǬǬ.

■ ǒǵǶǤǦǯȃǭǶǩ ǫǤǳǩǮǤǱǮǬ Ǭ ǧǴǤǶǩǱǿ ǳǲǵǶǲȃǶȀ Ǧ ǦǿǮǯȂǻǩǱǱǲǭ 
ǳǩǻǬ ǩǽё 5 ǰǬǱǷǶ.

■ ǆǵǩǧǨǤ ǷǵǶǤǱǤǦǯǬǦǤǭǶǩ ǰǤǮǵǬǰǤǯȀǱǲǩ ǦǴǩǰȃ ǳǴǬǧǲǶǲǦǯǩǱǬȃ. 
ǓǴǲǦǩǴȃǭǶǩ ǧǲǶǲǦǱǲǵǶȀ ǥǯȂǨǤ ǻǩǴǩǫ ǮǲǴǲǶǮǬǩ ǫǤǨǤǱǱǿǩ 
ǳǴǲǰǩǪǷǶǮǬ ǦǴǩǰǩǱǬ.

КǝǜǡǟǝǚǫǜǪǔ ǐǚǭǓǏ Ǒ ǠǝǝǡǑǔǡǠǡǑǗǗ Ǡ EN 60705

ǑǤ ǳǴǬǰǩǴǩ ȁǶǬǹ ǥǯȂǨ ǳǴǲǬǫǦǲǨǬǶǵȃ ǳǴǲǦǩǴǮǤ ǮǤǻǩǵǶǦǤ Ǭ 
ǳǴǤǦǬǯȀǱǲǵǶǬ ǸǷǱǮǺǬǲǱǬǴǲǦǤǱǬȃ ǰǬǮǴǲǦǲǯǱǲǦǲǭ ǳǩǻǬ 
ǮǲǱǶǴǲǯǬǴǷȂǽǬǰǬ ǲǴǧǤǱǤǰǬ.

ǆ ǵǲǲǶǦǩǶǵǶǦǬǬ ǵǲ ǵǶǤǱǨǤǴǶǲǰ EN 60705, IEC 60705 ǬǯǬ 
DIN 44547 Ǭ EN 60350 (2009)

ƾǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǔ ǡǝǚǫǙǝ Ǡ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜǏǛǗ

ǔǿǥǤ ǺǩǯǬǮǲǰ* 
ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǸǲǴǩǯȀ

2-3 ǼǶ. ǳǴǬǰ. ǳǲ 150 ǧ + ǒǨǱǤ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 15 
ǈǴǷǧǤȃ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮ. 15-20

Ǚǯǩǥ Ǩǯȃ ǶǲǵǶǲǦ (ǳǴǩǨǦǤǴǬ-
ǶǩǯȀǱǲ ǲǥǪǤǴǬǶȀ)

2-6 ǯǲǰǶǬǮǲǦ - + ǒǨǱǤ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 4 

ǈǴǷǧǤȃ ǵǶǲǴǲǱǤ: ǲǮǲǯǲ 4

ǋǤǳǩǮǤǱǬǩ ǶǲǵǶǲǦ 2-6 ǯǲǰǶǬǮǲǦ - + ǆ ǫǤǦǬǵǬǰǲǵǶǬ ǲǶ ǱǤǻǬǱǮǬ: 5-10

ƽǐǩёǛ ƱǔǠ ƿǔǕǗǛ ǒǟǗǚǮ ƱǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ, ǛǗǜ

* ǓǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǲ ǵǰǤǪȀǶǩ ǴǩǼёǶǮǷ ǴǤǵǶǬǶǩǯȀǱǿǰ ǰǤǵǯǲǰ.

ƱǔǠ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝ-
Ǒǝǚǜ, Ʊǡ

ƿǔǕǗǛ 
ǒǟǗǚǮ

ƱǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝ-
ǡǝǑǚǔǜǗǮ, 
ǛǗǜ

ǂǙǏǖǏǜǗǮ

ǕǦǬǱǬǱǤ Ǩǯȃ ǪǤǴǮǬ*, 
ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǮǷǵǲǮ ǼǩǬ

ǲǮ. 750 ǧ 360 ǆǶ * 35 - 40 ǰǬǱ ǛǩǴǩǫ 15 ǰǬǱǷǶ ǳǩǴǩǦǩǴǱǷǶȀ.

ǐȃǵǱǲǭ ǴǷǯǩǶ 
ǐǤǮǵ.7 ǵǰ ǦǿǵǲǶǲǭ

ǲǮ. 750 ǧ 360 ǆǶ ( ǲǮ. 25 ǰǬǱ

ǚǿǳǯёǱǲǮ, ǴǤǫǴǩǫǤǱǱǿǭ 
ǳǲǳǲǯǤǰ

ǲǮ. 1200 ǧ 360 ǆǶ + 40 ǰǬǱ

ǚǿǳǯёǱǲǮ, ǮǷǵǲǻǮǤǰǬ, 
ǱǤǳǴǬǰǩǴ, ǻǩǶǦǩǴǶǬǱǮǤ Ǻǿǳ-
ǯёǱǮǤ

ǲǮ. 800 ǧ 360 ǆǶ ( 20-25 ǰǬǱ ǓǲǯǲǪǬǶȀ ǮǲǪǩǭ ǦǦǩǴǹ. ǓǩǴǩǦǲ-
ǴǤǻǬǦǤǶȀ Ǳǩ ǶǴǩǥǷǩǶǵȃ.

ǗǶǬǱǤȃ ǧǴǷǨǮǤ ǲǮ. 800 ǧ 180 ǆǶ + 25 - 30 ǰǬǱ ǓǲǯǲǪǬǶȀ ǮǲǪǩǭ ǦǦǩǴǹ. ǓǩǴǩǦǲ-
ǴǤǻǬǦǤǶȀ Ǳǩ ǶǴǩǥǷǩǶǵȃ.

ǋǤǳǩǮǤǱǮǤ Ǭǫ ǰǤǮǤǴǲǱ 

(Ǭǫ ǳǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǲ ǲǥǴǤǥǲ-
ǶǤǱǱǿǹ ǬǱǧǴǩǨǬǩǱǶǲǦ)

ǲǮ. 1000 ǧ 360 ǆǶ * 25 - 30 ǰǬǱ ǓǲǵǿǳǤǶȀ ǵǿǴǲǰ.

ǎǤǴǶǲǸǩǯȀǱǤȃ ǫǤǳǩǮǤǱǮǤ 
(Ǭǫ ǵǿǴǲǧǲ ǮǤǴǶǲǸǩǯȃ) 
ǰǤǮǵ. 3 ǵǰ ǦǿǵǲǶǲǭ

ǲǮ. 1000 ǧ 360 ǆǶ ( ǲǮ. 35 ǰǬǱ

ǋǤǳǩǻёǱǱǤȃ ǴǿǥǤ ǲǮ. 500 ǧ 360 ǆǶ + 15 ǰǬǱ ǋǤǰǲǴǲǪǩǱǱǷȂ ǴǿǥǷ ǱǷǪǱǲ 
ǳǴǩǨǦǤǴǬǶǩǯȀǱǲ ǴǤǫǰǲǴǲǫǬǶȀ.

ǖǦǲǴǲǪǱǤȃ ǫǤǳǩǮǤǱǮǤ 

ǐǤǮǵ. 5 ǵǰ ǦǿǵǲǶǲǭ
ǲǮ. 1000 ǧ 360 ǆǶ * 20-25 ǰǬǱ

ưǚǭǓǝ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ, Ʊǡ, ǑǟǔǛǮ ǑǪǞǝǚǜǔǜǗǮ, ǛǗǜ ǂǙǏǖǏǜǗǔ

ǒǰǯǩǶ, 1000 ǧ 600 ǆǶ, 11 - 12 ǰǬǱ. + 180 ǆǶ, 8 - 10 ǰǬǱ. ǘǲǴǰǤ Ǭǫ ǶǩǴǰǲǵǶǲǭǮǲǧǲ ǵǶǩǮǯǤ

ǅǬǵǮǦǬǶ, 475 ǧ 600 ǆǶ, 7 - 9 ǰǬǱ. ǘǲǴǰǤ Ǭǫ ǶǩǴǰǲǵǶǲǭǮǲǧǲ ǵǶǩǮǯǤ Ø 22ǵǰ

ǐȃǵǱǲǭ ǴǷǯǩǶ, 900 ǧ 600 ǆǶ, 25–30 ǰǬǱ ǓǴȃǰǲǷǧǲǯȀǱǤȃ ǸǲǴǰǤ Ǭǫ ǶǩǴǰǲǵǶǲǭǮǲǧǲ 
ǵǶǩǮǯǤ, 28 ǵǰ ǨǯǬǱǲǭ
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ƿǏǖǛǝǟǏǕǗǑǏǜǗǔ ǡǝǚǫǙǝ Ǡ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜǏǛǗ

ƾǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǔ ǞǗǨǗ ǜǏ ǒǟǗǚǔ Ǡ ǗǠǞǝǚǫǖǝǑǏǜǗǔǛ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ

ưǚǭǓǝ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ, Ʊǡ, ǑǟǔǛǮ ǑǪǞǝǚǜǔǜǗǮ, ǛǗǜ ǂǙǏǖǏǜǗǔ

ǐȃǵǲ, 500 ǧ ǓǴǲǧǴǤǰǰǤ 1, 500 ǧ 
ǬǯǬ 

180 ǆǶ, 8 ǰǬǱ. + 90 ǆǶ, 7-10 ǰǬǱ.

Pyrex, Ø 24 ǵǰ

ưǚǭǓǝ ƻǝǨǜǝǠǡǫ ǛǗǙǟǝǑǝǚǜ (Ʊǡ), ǟǔǕǗǛ ǒǟǗǚǮ, ǑǟǔǛǮ ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ 
(ǛǗǜ)

ǂǙǏǖǏǜǗǮ

ǎǤǴǶǲǸǩǯȀǱǤȃ ǫǤǳǩǮǤǱǮǤ, 
1100 ǧ

360 ǆǶ, + ǴǩǪǬǰ ǧǴǬǯȃ (, 30-35 ǰǬǱ. ǎǴǷǧ Pyrex, Ø 22 ǵǰ

ǓǬǴǲǧ - Ǳǩ ǴǩǮǲǰǩǱǨǷǩǶǵȃ

ǚǿǳǯёǱǲǮ, ǴǤǫǴǩǫǤǱǱǿǭ ǳǲǳǲ-
ǯǤǰ ǲǮ. 1100 ǧ

360 ǆǶ, + ǴǩǪǬǰ ǧǴǬǯȃ +, ǲǮ. 40 -45 ǰǬǱ. ǕǶǩǮǯȃǱǱǿǭ ǳǴǲǶǬǦǩǱȀ Ǭ 
ǴǩǼёǶǮǤ
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	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η μη ενδεδειγμένη χρήση της συσκευής είναι επικίνδυνη και μπορεί να προκαλέσει ζημιές. Για παράδειγμα μπορούν να αναφλεγούν οι ζεστές...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα τρόφιμα μπορούν να αναφλεγούν. Μη ζεσταίνετε ποτέ τρόφιμα μέσα σε συσκευασίες για τη διατήρηση της θερμοκρασίας. Μη ζεσταίνετε ποτ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το λάδι φαγητού μπορεί να αναφλεγεί. Μη ζεσταίνετε ποτέ μόνο του το λάδι φαγητού στο φούρνο μικροκυμάτων.


	Κίνδυνος έκρηξης!
	Τα υγρά ή άλλα τρόφιμα σε ερμητικά κλειστά δοχεία μπορούν να εκραγούν. Μη ζεσταίνετε ποτέ υγρά ή άλλα τρόφιμα σε ερμητικά κλειστά δοχεία.

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Σε περίπτωση ανεπαρκούς καθαρισμού μπορεί να σκουριάσει και να υποστεί ζημιά η επιφάνεια της συσκευής. Έτσι μπορεί να εξέλθει ενέργει...
	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Από μια χαλασμένη πόρτα του χώρου μαγειρέματος ή από μια χαλασμένη στεγανοποίηση της πόρτας μπορεί να εξέλθει ενέργεια μικροκυμάτων. ...

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Στις συσκευές χωρίς κάλυμμα περιβλήματος εξέρχεται ενέργεια μικροκυμάτων. Μην αφαιρείτε ποτέ το κάλυμμα περιβλήματος. Σε περίπτωση ε...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Η συσκευή λειτουργεί με υψηλή τάση. Μην αφαιρέσετε ποτέ το περίβλημα.


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα τρόφιμα με σκληρό κέλυφος ή πέτσα μπορούν, κατά τη διάρκεια, αλλά επίσης ακόμα και μετά το ζέσταμα, να σκάσουν με δύναμη. Μη μαγειρεύ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η θερμότητα στις βρεφικές τροφές δεν κατανέμεται ομοιόμορφα. Μη ζεσταίνετε ποτέ βρεφικές τροφές μέσα σε κλειστά δοχεία. Απομακρύνετε ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα ζεστά φαγητά εκλύουν θερμότητα. Έτσι μπορούν τα μαγειρικά σκεύη να ζεσταθούν πολύ. Απομακρύνετε τα σκεύη ή τα εξαρτήματα από το χώρ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Σε αεροστεγώς κλεισμένα τρόφιμα μπορεί να σκάσει η συσκευασία. Προσέχετε πάντοτε τα στοιχεία πάνω στη συσκευασία. Βγάζετε τα φαγητά π...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το ζέσταμα υγρών μπορεί να προκύψει μια επιβράδυνση βρασμού. Αυτό σημαίνει, ότι θερμοκρασία βρασμού επιτυγχάνεται, χωρίς να ανεβ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Το ακατάλληλο σκεύος μπορεί να ραγίσει. Τα σκεύη από πορσελάνη και κεραμικό υλικό μπορεί να έχουν πολύ μικρές τρύπες στις λαβές και στ...




	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	■ Πολύ λερωμένη στεγανοποίηση
	■ Λειτουργία μικροκυμάτων χωρίς φαγητά
	■ Πόπ-κορν μικροκυμάτων

	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας


	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Η καινούργια σας συσκευή
	Πεδίο χειρισμού


	Στοιχεία χειρισμού
	Βαθμίδες ισχύος μικροκυμάτων και στοιχεία χειρισμού
	Βυθιζόμενοι διακόπτες επιλογής

	Εξαρτήματα
	Προϊόντα της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών

	Χώρος μαγειρέματος
	Ανεμιστήρας ψύξης
	Υποδείξεις

	■ Στο τζάμι της πόρτας, στα εσωτερικά τοιχώματα και στον πάτο της συσκευής μπορεί να παρουσιαστεί υγρασία. Αυτό είναι κάτι το κανονικό, η...
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της συσκευής
	Ενεργοποίηση
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.



	2. Επιλέξτε μια λειτουργία:

	Απενεργοποίηση
	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη την τρέχουσα ώρα.


	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού ON.
	Αλλαγή της ώρας
	Υπόδειξη



	Θέρμανση του χώρου μαγειρέματος
	Υπόδειξη
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Πατήστε το πλήκτρο ( .
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη 30 λεπτά.
	4. Πατήστε το πλήκτρο … .
	Υπόδειξη


	Καθαρισμός των εξαρτημάτων
	Ο φούρνος μικροκυμάτων
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις για το μαγειρικό σκεύος
	Κατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Ακατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Προσοχή!

	Δοκιμή μαγειρικού σκεύους
	1. Τοποθετήστε το άδειο σκεύος για ½ έως 1 λεπτό με τη μέγιστη ισχύ μέσα στη συσκευή.



	2. Ελέγξτε ενδιάμεσα τη θερμοκρασία.

	Βαθμίδες ισχύος μικροκυμάτων
	Υποδείξεις
	■ Τη βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων των 900 W μπορείτε να τη ρυθμίσετε το πολύ για 30 λεπτά. Σε κάθε άλλη βαθμίδα ισχύος είναι δυνατή μια χρονι...

	Ρύθμιση του φούρνου μικροκυμάτων
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Πατήστε το πλήκτρο για την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη χρονική διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Αλλαγή της διάρκειας
	Αλλαγή της ισχύος μικροκυμάτων
	Διακοπή της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Ακολουθία λειτουργιών 1,2,3
	Μαγειρικό σκεύος



	Ρύθμιση της ακολουθίας λειτουργιών
	1. Πατήστε το πλήκτρο °±².
	2. Ρυθμίστε την πρώτη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	3. Πατήστε ξανά το πλήκτρο °±².

	4. Ρυθμίστε τη δεύτερη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	5. Πατήστε ξανά το πλήκτρο °±².

	6. Ρυθμίστε την τρίτη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	7. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Αλλαγή της ρύθμισης
	Διακοπή της λειτουργίας
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Ψήσιμο στο γκριλ


	Ρύθμιση του γκριλ
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Πατήστε το πλήκτρο (.
	3. Γυρίστε τον περιστροφικό διακόπτη, για να αλλάξετε την προτεινόμενη διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Απενεργοποίηση της συσκευής
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Υπόδειξη

	Λειτουργία MikroKombi


	Ρύθμιση MikroKombi
	1. Ανοίξτε τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Πατήστε το πλήκτρο "Γκριλ" +.
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη χρονική διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο για την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.

	5. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Διακοπή της λειτουργίας
	Memory
	Αποθήκευση μιας άλλης ρύθμισης
	Αποθήκευση μιας άλλης ρύθμισης
	Υποδείξεις



	■ Μπορείτε επίσης να αποθηκεύσετε το γκριλ, τη λειτουργία MikroKombi και την ακολουθία λειτουργιών.


	Εκκίνηση Memory
	1. Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο l για μερικά δευτερόλεπτα.
	3. Με το διακόπτη επιλογής προγράμματος επιλέξτε το "M1" ή το "M2".
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Υπόδειξη
	Υπόδειξη
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Σβήσιμο της ρύθμισης
	Ηλεκτρονικό ρολόι
	Οθόνη ένδειξης του ρολογιού
	Υποδείξεις


	■ Σε περίπτωση που χρειάζεται, μπορείτε να διορθώσετε τη ρύθμισή σας με τον περιστροφικό διακόπτη.
	Απενεργοποίηση και ενεργοποίηση της οθόνης ένδειξης του ρολογιού
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιούÁÀ για μερικά δευτερόλεπτα.



	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιούÁÀ για μερικά δευτερόλεπτα.

	Ρολόι συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και Q.
	2. Με τον περιστροφικό διακόπτη ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια (π.χ. †:‹‹ λεπτά).

	Διάρκεια λειτουργίας
	1. Ρυθμίστε το γκριλ ή μια βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.
	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και x.
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη διάρκεια λειτουργίας (π.χ. ‚:„‹ ώρα). Η ρύθμιση εισάγεται αυτόματα στη μνήμη της συσκευής
	4. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Η διάρκεια έληξε
	Αλλαγή της διάρκειας
	Σβήσιμο της διάρκειας
	Εξακρίβωση των ρυθμίσεων του χρόνου


	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και 3.
	2. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη την τρέχουσα ώρα.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ.
	Αλλαγή της ώρας
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	Βασικές ρυθμίσεις
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο o για μερικά δευτερόλεπτα.



	2. Πατήστε το πλήκτρο o τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί η αντίστοιχη βασική ρύθμιση.
	3. Εκτελέστε με το διακόπτη επιλογής προγράμματος την επιθυμητή ρύθμιση.
	4. Στο τέλος κρατήστε πατημένο το πλήκτρο o για μερικά δευτερόλεπτα.
	Φροντίδα και καθαρισμός
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!
	: Κίνδυνος τραυματισμού!
	Υποδείξεις


	■ Μπορείτε να απομακρύνετε τις δυσάρεστες οσμές, π.χ. μετά από το μαγείρεμα ψαριού, πολύ απλά. Βάλτε μερικές σταγόνες χυμό λεμονιού σ’ έν...


	Υλικά καθαρισμού
	Βλάβες και επισκευές
	Πίνακας βλαβών
	1. Πατήστε το πλήκτρο °±².
	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο o για 3 δευτερόλεπτα.
	Μηνύματα σφάλματος


	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης



	Τεχνικά στοιχεία
	Αυτόματο σύστημα προγραμμάτων
	Ρύθμιση προγράμματος
	1. Πατήστε το πλήκτρο o.
	Στην οθόνη ένδειξης του ρολογιού εμφανίζεται ο πρώτος αριθμός προγράμματος.



	2. Επιλέξτε με το διακόπτη επιλογής προγράμματος το επιθυμητό πρόγραμμα.
	3. Πατήστε ξανά το πλήκτρο o.
	Στην οθόνη ένδειξης του ρολογιού εμφανίζεται ως προτεινόμενο βάρος ‹.†‹ κιλά.

	4. Ρυθμίστε με το διακόπτη επιλογής προγράμματος το βάρος.
	5. Πατήστε το πλήκτρο ….
	Το πρόγραμμα τελείωσε
	Αλλαγή προγράμματος
	Αλλαγή της διάρκειας
	Διακοπή προγράμματος


	Υποδείξεις για το αυτόματο σύστημα προγραμμάτων
	Υποδείξεις
	■ Σε πολλά φαγητά μετά από λίγο χρόνο ακούτε ένα σήμα. Γυρίστε τα τρόφιμα ή ανακατέψτε τα.
	Ξεπάγωμα
	Υποδείξεις


	■ Τοποθετήστε το ολόκληρο πουλερικό πρώτα με τη μεριά του στήθους, τα κομμάτια πουλερικών με τη μεριά της πέτσας πάνω στο μαγειρικό σκεύ...
	Πατάτες
	Υποδείξεις


	■ Βραστές πατάτες με φλούδα: Χρησιμοποιήστε πατάτες του ίδιου μεγέθους. Πλύντε τις και τρυπήστε τη φλούδα μερικές φορές. Βάλτε τις πατάτ...
	Ρύζι
	Υποδείξεις


	■ Μη χρησιμοποιήσετε ρύζι σε σακουλάκι μαγειρέματος.
	Λαχανικά
	Υποδείξεις


	■ Λαχανικά, κατεψυγμένα: Κατάλληλα είναι μόνο ζεματισμένα, μη προβρασμένα λαχανικά. Τα καταψυγμένα λαχανικά με σάλτσα σαντιγί δεν είναι...
	Ψητές πατάτες στο φούρνο
	Υπόδειξη

	Μισά κοτόπουλα
	Υπόδειξη

	Χρόνοι ηρεμίας
	Δοκιμάστηκαν για εσάς, στο δικό μας εργαστήριο μαγειρικής
	Υποδείξεις


	■ Χρησιμοποιείτε πάντοτε πιάστρες, όταν θέλετε να βγάλετε καυτά εξαρτήματα ή μαγειρικά σκεύη από το χώρο μαγειρέματος.
	Ξεπάγωμα, ζέσταμα και μαγείρεμα με μικροκύματα
	Ξεπάγωμα
	Υποδείξεις



	■ Αφήστε τα ξεπαγωμένα τρόφιμα να ηρεμήσουν ακόμα 10 έως 30 λεπτά σε θερμοκρασία περιβάλλοντος, για την εξισορρόπηση της θερμοκρασίας. Στ...
	Ξεπάγωμα, ζέσταμα ή μαγείρεμα κατεψυγμένων φαγητών
	Υποδείξεις


	■ Η χαρακτηριστική γεύση των φαγητών διατηρείται σε μεγάλο βαθμό. Γι’ αυτό μπορείτε να χρησιμοποιείτε οικονομικά το αλάτι και τα μπαχα...
	Υπόδειξη
	Ζέσταμα φαγητών
	: Κίνδυνος ζεματίσματος!
	Προσοχή!
	Υποδείξεις



	■ Χρησιμοποιείτε πάντοτε κατάλληλα γάντια ή πιάστρες, όταν θέλετε να βγάλετε τα πιατικά/μαγειρικά σκεύη.
	Υπόδειξη
	Μαγείρεμα φαγητών
	Υποδείξεις


	■ Χρησιμοποιείτε πάντοτε κατάλληλα γάντια ή πιάστρες, όταν θέλετε να βγάλετε τα πιατικά/μαγειρικά σκεύη.
	Συμβουλές σχετικά με τα μικροκύματα


	Υποδείξεις για το ψήσιμο στο γκριλ
	Υποδείξεις
	■ Το κόκκινο κρέας π.χ. βοδινό ροδίζει γρηγορότερα από το ανοιχτόχρωμο μοσχαρίσιο ή χοιρινό κρέας. Τα κομμάτια του κρέατος που ψήνονται ...

	Γκριλ συνδυασμένο με μικροκύματα
	Υποδείξεις
	■ Ρυθμίζετε πάντοτε το μέγιστο χρόνο μαγειρέματος. Ελέγχετε το φαγητό σύμφωνα με το μικρότερο αναφερόμενο χρόνο.
	Φαγητά δοκιμών κατά EN 60705
	Μαγείρεμα με μικροκύματα "σόλο"



	Ξεπάγωμα με μικροκύματα "σόλο"
	Μαγείρεμα με μικροκύματα και γκριλ
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	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ Using the appliance for anything other than its intended purpose is dangerous and may cause damage, e.g. heated slippers and grain or cereal pillows may catch fire, even several hours later. The appliance must only be used for the preparation of ...

	Risk of fire!
	■ Food may catch fire. Never heat food in heat-retaining packages. Do not leave food heating unattended in containers made of plastic, paper or other combustible materials. Do not select a microwave power or time setting that is higher than necessa...

	Risk of fire!
	■ Cooking oil may catch fire. Never use the microwave to heat cooking oil on its own.


	Risk of explosion!
	Liquids and other food may explode when in containers that have been tightly sealed. Never heat liquids or other food in containers that have been tightly sealed.

	Risk of serious damage to health!
	■ The surface of the appliance may become damaged if it is not cleaned properly. Microwave energy may escape. Clean the appliance on a regular basis, and remove any food residue immediately. Always keep the cooking compartment, door seal, door and ...
	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy may escape if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Never use the appliance if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Contact the after- sales service.

	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy will escape from appliances that do not have any casing. Never remove the casing. For any maintenance or repair work, contact the after-sales service.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ The appliance is a high-voltage appliance. Never remove the casing.


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care

	Risk of burns!
	■ Foods with peel or skin may burst or explode during, or even after, heating. Never cook eggs in their shells or reheat hard-boiled eggs. Never cook shellfish or crustaceans. Always prick the yolk when baking or poaching eggs. The skin of foods th...

	Risk of burns!
	■ Heat is not distributed evenly through baby food. Never heat baby food in closed containers. Always remove the lid or teat. Stir or shake well after the food has been heated. Check the temperature of the food before it is given to the child.

	Risk of burns!
	■ Heated food gives off heat. The ovenware may become hot. Always use oven gloves to remove ovenware or accessories from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Airtight packaging may burst when food is heated. Always observe the instructions on the packaging. Always use oven gloves to remove dishes from the cooking compartment.


	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of scalding!
	■ There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. This means that the liquid reaches boiling temperature without the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the container only vibrates a little, the hot liquid may sudd...


	Risk of injury!
	■ Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
	Risk of injury!
	■ Unsuitable ovenware may crack. Porcelain or ceramic ovenware can have small perforations in the handles or lids. These perforations conceal a cavity below. Any moisture that penetrates this cavity could cause the ovenware to crack. Only use micro...




	Causes of damage
	Caution!
	■ Heavily soiled seal
	■ Operating the microwave without food
	■ Microwave popcorn

	Energy and environment tips
	Saving energy


	Environmentally-friendly disposal
	Your new appliance
	Control panel


	Operating controls
	Microwave power settings and operating controls
	Pop-out selectors

	Accessories
	After-sales service products

	Cooking compartment
	Cooling fan
	Notes
	■ Condensation may appear on the door window, interior walls and floor. This is normal and does not adversely affect microwave operation. Wipe away the condensation after cooking.
	Switching the appliance on and off
	Switching on
	1. Press the main switch.



	2. Select a function:

	Switching off
	Before using the appliance for the first time
	Setting the clock
	1. Turn the rotary selector to set the time of day.


	2. Press the ON clock function button.
	Changing the clock
	Note


	Heating up the cooking compartment
	Note
	1. Press the main switch.

	2. Press the ( button.
	3. Use the rotary selector to set 30 minutes.
	4. Press the … button.
	Note


	Cleaning the accessories
	The microwave
	Note
	Notes regarding ovenware
	Suitable ovenware
	Unsuitable ovenware
	Caution!
	Ovenware test
	1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 1 minute.



	2. Check the temperature occasionally during that time.

	Microwave power settings
	Notes
	■ The microwave power can be set to 900 watts for a maximum of 30 minutes. With all other power settings a maximum cooking time of 1 hour 30 minutes is possible.

	Setting the microwave
	1. Press the main switch.
	2. Press the button for the microwave power setting you require.
	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Press the … button.
	The cooking time has elapsed.
	Changing the cooking time
	Changing the microwave power setting
	Cancelling operation
	Note
	1, 2, 3 series of operations
	Ovenware



	Setting a series of operations
	1. Press the °±² button.
	2. Set the first microwave power setting and cooking time.
	3. Press the °±² button again.

	4. Set the second microwave power setting and cooking time.
	5. Press the °±² button again.

	6. Set the third microwave power setting and cooking time.
	7. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Opening the appliance door during operation
	Changing the setting
	Cancelling operation
	Pausing operation
	Note
	Grilling


	Setting the grill
	1. Press the main switch.
	2. Press the ( button.
	3. Turn the rotary selector to change the suggested cooking time.
	4. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Switching off the appliance
	Changing the settings
	Note
	MicroCombi operation


	Setting MicroCombi
	1. Switch on the main switch.
	2. Press the + grill button.
	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Press the button for the microwave power setting you require.

	5. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the settings
	Pausing operation
	Opening the appliance door during operation
	Cancelling operation
	Memory
	Saving another setting
	Saving another setting
	Notes


	■ You can also store settings for the grill, MicroCombi mode and the series of operations.


	Starting the memory function
	1. Press the main switch.
	2. Press and hold the l button for a few seconds.
	3. Select "M1" or "M2" using the programme selector.
	4. Press the … button.
	Note
	Note
	The cooking time has elapsed
	Pausing operation
	Cancelling the setting
	Electronic clock
	Clock display
	Notes


	■ The setting can be corrected using the rotary selector if necessary.
	Switching the clock display on and off
	1. Press and hold the clock function button ÁÀ for a few seconds.



	2. Press and hold the clock function button ÁÀ for a few seconds.

	Timer
	1. Press the KJclock function button repeatedly until the KJ and Q symbols light up.
	2. Set the duration using the rotary selector (e.g. †:‹‹ minutes).

	Cooking time
	1. Set the grill or a microwave power setting.
	2. Press the clock function button until the KJ and x symbols light up.
	3. Set the cooking time using the rotary selector. (e.g. ‚:„‹ hours). The setting is applied automatically
	4. Press the … button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the cooking time
	Cancelling the cooking time
	Checking time settings


	Setting the clock
	1. Press the clock functionKJ button repeatedly until the KJ and 3 symbols light up.
	2. Turn the rotary selector to set the time of day.
	3. Press the KJ clock function button.
	Changing the clock
	Changing the basic settings
	Basic settings
	1. Press and hold the o button for a few seconds.



	2. Press the o button repeatedly until the required basic setting is shown.
	3. Make the desired setting using the programme selector.
	4. Finally, press and hold the o button for a few seconds.
	Care and cleaning
	: Risk of electric shock!
	: Risk of burns!
	: Risk of injury!
	Notes

	■ Unpleasant odours, e.g. after fish has been prepared, can be removed very easily. Add a few drops of lemon juice to a cup of water. Place a spoon into the container as well, to prevent delayed boiling. Heat the water for 1 to 2 minutes at maximum...


	Cleaning agents
	Faults and repairs
	Malfunction table
	1. Press the °±² button.
	2. Press and hold the o button for 3 seconds.
	Error messages


	After-sales service
	E number and FD number
	To book an engineer visit and product advice



	Technical data
	Automatic programmes
	Setting a programme
	1. Press the o button.
	The first programme number appears on the clock display.



	2. Use the programme selector to select the required programme.
	3. Press the o button again.
	‹.†‹ kg is suggested as the weight in the clock display.

	4. Set the weight using the programme selector.
	5. Press the … button.
	The programme has ended
	Changing the programme
	Changing the cooking time
	Cancelling the programme


	Notes on the automatic programmes
	Notes
	■ With many dishes, a signal sounds after a certain time. Turn or stir the food.
	Defrosting
	Notes

	■ Whole poultry should be placed in the cookware breast-side down and poultry portions skin-side down.
	Potatoes
	Notes

	■ Potatoes boiled in their skins: use potatoes of equal size. Wash the potatoes and prick the skin several times. Place the wet potatoes in a dish. Do not add water.
	Rice
	Notes

	■ Do not use boil-in-the-bag rice.
	Vegetables
	Notes

	■ Frozen vegetables: this programme is only suitable for blanched, not pre-cooked vegetables. It is not suitable for frozen vegetables in cream sauce. Add 1 to 2 tablespoons of water per 100 g. Do not add water to spinach or red cabbage.
	Baked potatoes
	Note
	Chicken halves

	Note
	Resting times
	Tested for you in our cooking studio.
	Notes


	■ Always use an oven cloth or oven gloves when taking accessories or cookware out of the cooking compartment.
	Defrosting, heating up and cooking with the microwave
	Defrosting
	Notes


	■ Leave defrosted items to stand at room temperature for a further 10 to 30 minutes so that the temperature can even out. The giblets can be removed from poultry at this point.
	Defrosting, heating up or cooking frozen food
	Notes

	■ This will help the food retain its own distinct taste, so it will require less seasoning.
	Note
	Heating food
	: Risk of scalding!

	Caution!
	Notes

	■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing plates from the oven.
	Note
	Cooking food
	Notes

	■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing plates from the oven.
	Microwave tips


	Tips for grilling
	Notes
	■ Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than lighter- coloured meat such as veal or pork. When grilling light- coloured meat or fish fillets, these often only brown slightly on the surface, although they are cooked and juicy on the inside.

	Combined grill and microwave
	Notes
	■ Always set the maximum cooking time. Check the food after the shorter time specified.
	Test dishes in accordance with EN 60705
	Solo microwave cooking



	Solo microwave defrosting
	Microwave and grill cooking
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	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Un uso del aparato diferente al especificado puede ser peligroso y provocar daños. Por ejemplo, en caso de calentar zapatillas o almohadillas rellenas de semillas o granos, estas pueden incendiarse incluso al cabo de unas horas. Utilizar el apar...

	¡Peligro de incendio!
	■ Los alimentos se pueden incendiar. No calentar alimentos en envases de conservación del calor. No calentar sin vigilancia alimentos en recipientes de plástico, papel u otros materiales inflamables. No programar el microondas a una potencia o du...

	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite de mesa puede inflamarse. No calentar aceite de mesa con el microondas.


	¡Peligro de explosión!
	Los recipientes herméticamente cerrados con líquidos u otros alimentos pueden explotar. No calentar nunca líquidos u otros alimentos en recipientes herméticamente cerrados.

	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ La superficie del aparato podría sufrir daños si se limpia incorrectamente. Puede producirse un escape de energía de microondas. Limpiar el aparato con regularidad y retirar inmediatamente los restos de alimentos. Mantener siempre limpios el c...
	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ Si está dañada la puerta del compartimento de cocción o la junta de la puerta, la energía del microondas puede salir. No utilizar el aparato si la puerta o la junta de la puerta del compartimento de cocción está dañada. Avisar al Servicio ...

	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ En un aparato sin carcasa la energía de microondas sale al exterior. Nunca se debe retirar la carcasa. Llamar al Servicio de Asistencia Técnica cuando sea necesario realizar trabajos de mantenimiento o reparación.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aparato funciona con alta tensión. No retirar la carcasa del aparato.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los alimentos con cáscara o piel dura pueden reventar durante el calentamiento o incluso una vez finalizado. No cocer los huevos con la cáscara o calentar huevos duros. No cocer crustáceos. A los huevos fritos y los huevos al plato primero se ...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ El calor no se distribuye uniformemente en los alimentos para bebés. No calentar alimentos para bebés en recipientes tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina. Remover o agitar bien tras el calentamiento. Comprobar la temperatura antes de da...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes que las contienen pueden estar muy calientes. Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o los accesorios.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los envoltorios sellados de algunos alimentos pueden estallar. Observar siempre las indicaciones del embalaje. Utilizar siempre un agarrador para sacar los platos del compartimento de cocción.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al calentar líquidos puede producirse un retardo de la ebullición. Esto quiere decir que se puede alcanzar la temperatura de ebullición sin que aparezcan las burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento del recipiente es suficiente para ...


	¡Peligro de lesiones!
	■ Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
	¡Peligro de lesiones!
	■ La vajilla no adecuada para el microondas puede reventar. Los recipientes de porcelana o cerámica pueden presentar finos orificios en asas y tapas. Estos orificios ocultan huecos. La posible humedad que haya penetrado en estos huecos puede hacer...




	Causas de daños
	¡Atención!
	■ Junta muy sucia
	■ Funcionamiento del microondas sin alimentos
	■ Palomitas para microondas

	Consejos para ahorrar energía y sobre medio ambiente
	Ahorrar energía


	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Su nuevo aparato
	Panel de mando


	Elementos de mando
	Niveles de potencia del microondas y elementos de mando
	Mandos retráctiles

	Accesorios
	Artículo del Servicio de Asistencia Técnica

	Compartimento de cocción
	Ventilador
	Notas
	■ Puede aparecer agua condensada en la ventana de la puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata de algo normal y el funcionamiento del microondas no se ve perjudicado. Limpie el agua condensada tras la cocción.
	Encender y apagar el aparato
	Encender
	1. Pulsar el interruptor principal.



	2. Seleccionar una función:

	Apagar
	Antes del primer uso
	Programar la hora
	1. Programar la hora actual con el mando giratorio.


	2. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo ON.
	Modificar la hora
	Nota


	Calentar el compartimento de cocción
	Nota
	1. Pulsar el interruptor principal.

	2. Pulsar la tecla ( .
	3. Ajustar 30 minutos con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla … .
	Nota


	Limpiar los accesorios
	El microondas
	Nota
	Consejos y advertencias de los recipientes
	Recipientes apropiados
	Recipientes no adecuados
	¡Atención!
	Prueba de la vajilla
	1. Introducir el recipiente vacío en el aparato durante ½ - 1 minuto a la potencia máxima.



	2. Comprobar la temperatura de tanto en tanto.

	Potencias del microondas
	Notas
	■ La potencia del microondas 900 W únicamente se puede programar para un máximo de 30 minutos. Para el resto de potencias se puede programar una duración de hasta 1 hora y 30 minutos.

	Programar el microondas
	1. Pulsar el interruptor principal.
	2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del microondas deseado.
	3. Programar la duración con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla ….
	El tiempo ha transcurrido
	Modificar la duración
	Modificar la potencia del microondas
	Cancelar el funcionamiento
	Nota
	1,2,3 Funcionamiento secuencial
	Recipientes



	Programar el funcionamiento secuencial
	1. Pulsar la tecla °±².
	2. Ajustar el primer nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	3. Volver a pulsar la tecla °±².

	4. Ajustar el segundo nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	5. Volver a pulsar la tecla °±².

	6. Ajustar el tercer nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	7. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Modificar la configuración
	Cancelar el funcionamiento
	Interrumpir el funcionamiento
	Nota
	Asar al grill


	Programar el grill
	1. Pulsar el interruptor principal.
	2. Pulsar la tecla (.
	3. Girar el mando giratorio hasta modificar la duración recomendada.
	4. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Apagar el aparato
	Modificar los ajustes
	Nota
	Funcionamiento MicroCombi


	Programar el MicroCombi
	1. Encender el interruptor principal.
	2. Pulsar la tecla Grill +.
	3. Programar la duración con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del microondas deseado.

	5. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Modificar los ajustes
	Interrumpir el funcionamiento
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Cancelar el funcionamiento
	Memoria
	Guardar otra configuración
	Guardar otra configuración
	Notas


	■ También se pueden guardar las configuraciones del grill, del funcionamiento MicroCombi y de la función secuencial.


	Activar memoria
	1. Pulsar el interruptor principal.
	2. Mantener pulsada la tecla l durante unos segundos.
	3. Seleccionar con el selector de programas "M1" o "M2".
	4. Pulsar la tecla ….
	Nota
	Nota
	La duración ha finalizado
	Interrumpir el funcionamiento
	Borrar el ajuste
	Reloj digital
	Pantalla de la hora
	Notas


	■ En caso necesario, la configuración puede corregirse con el mando giratorio.
	Apagar y encender la pantalla de la hora
	1. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀ durante unos segundos.



	2. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀ durante unos segundos.

	Avisador de tiempo
	1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y Q.
	2. Programar la duración de funcionamiento con el mando giratorio (p. ej. †:‹‹ minutos).

	Duración de funcionamiento
	1. Programar el grill o un nivel de potencia del microondas.
	2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo hasta que se iluminen los símbolos KJ y x.
	3. Configurar la duración de funcionamiento con el mando giratorio (p. ej. ‚:„‹ hora). La configuración se aplica de modo automático
	4. Pulsar la tecla ….
	La duración ha finalizado
	Modificar la duración
	Cancelar la duración del ciclo de cocción
	Consultar los ajustes de tiempo


	Programar la hora
	1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y 3.
	2. Programar la hora actual con el mando giratorio.
	3. Pulsar la tecla de funcionamiento del reloj KJ.
	Modificar la hora
	Modificar los ajustes básicos
	Ajustes básicos
	1. Mantener pulsada la tecla o durante unos segundos.



	2. Pulsar repetidamente la tecla o hasta que se muestre el correspondiente ajuste básico.
	3. Configurar el ajuste deseado con el selector de programas.
	4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla o durante unos segundos.
	Cuidados y limpieza
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!
	: ¡Peligro de lesiones!
	Notas

	■ Los olores desagradables, como los que se generan después de preparar un pescado por ejemplo, se pueden eliminar fácilmente. Añadir unas gotas de limón a una taza con agua. Introducir una cuchara en el recipiente para evitar el retardo de ebu...


	Productos de limpieza
	Averías y reparaciones
	Tabla de averías
	1. Pulsar la tecla °±².
	2. Mantener pulsada la tecla o durante 3 segundos.
	Mensajes de error


	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	Datos técnicos
	Programa automático
	Seleccionar el programa
	1. Pulsar la tecla o.
	En la pantalla de la hora se muestra el primer programa.



	2. Seleccionar el programa deseado con el selector de programas.
	3. Volver a pulsar la tecla o.
	En la pantalla de la hora se muestra el peso recomendado ‹.†‹ kilogramos.

	4. Seleccionar el peso con el selector de programas.
	5. Pulsar la tecla ….
	El programa ha finalizado
	Modificar el programa
	Modificar la duración
	Cancelar el programa


	Consejos y advertencias sobre el programa automático
	Notas
	■ En muchos platos suena una señal cuando transcurre cierto tiempo. Dar la vuelta o remover los alimentos.
	Descongelar
	Notas

	■ Si el ave es entera, colocarla en el recipiente por el lado de la pechuga, si se trata de trozos de ave, por el lado de la piel.
	Patatas
	Notas

	■ Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual tamaño. Lavar y pinchar varias veces la piel. Colocar las patatas todavía húmedas en un recipiente sin agua.
	Arroz
	Notas

	■ No utilizar arroz en bolsa de cocción.
	Verduras
	Notas

	■ Verduras congeladas: únicamente son apropiadas las verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura ultracongelada con salsa de nata no es adecuada. Añadir entre 1 y 2 cucharadas de agua por cada 100 g. Para espinacas y col lombarda no añadir ...
	Patatas al horno
	Nota
	Mitades de pollo

	Nota
	Tiempos de reposo
	Tabla de programas
	Platos probados en nuestro estudio de cocina
	Notas


	■ Utilizar siempre un paño apropiado para retirar los accesorios o los recipientes calientes del compartimento de cocción.
	Descongelación, calentamiento y cocción con el microondas
	Descongelar
	Notas


	■ Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10 y 30 minutos más a temperatura ambiente para homogeneizar su temperatura. En este momento se pueden extraer las vísceras de las aves.
	Descongelación, calentamiento o cocción de alimentos congelados
	Notas

	■ Los alimentos suelen conservar su sabor característico. Por esta razón, el empleo de sal u otros condimentos debe ser moderado.
	Nota
	Calentamiento de alimentos
	: ¡Peligro de quemaduras!

	¡Atención!
	Notas

	■ Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los recipientes.
	Nota
	Cocción de alimentos
	Notas

	■ Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los recipientes.
	Consejos prácticos para usar el microondas


	Consejos y advertencias para asar al grill
	Notas
	■ La carne oscura, p. ej., de vaca o buey, se dora con más rapidez que la carne blanca de ternera o de cerdo. Los trozos de carne blanca asados al grill o el filete pescado presentan con frecuencia un color ligeramente dorado en la superficie, per...

	Grill combinado con microondas
	Notas
	■ Ajustar siempre el tiempo de cocción máximo. Comprobar el estado de los alimentos tras el tiempo más corto indicado.
	Comidas normalizadas según EN 60705
	Cocer en el microondas



	Descongelar en el microondas
	Cocer en el microondas en combinación con el grill
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	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...
	Опасность возгорания!
	■ Использование прибора не по назначению опасно и может привести к поломке. Например, крупяные или зерновые подушечки при разогревании ...

	Опасность возгорания!
	■ Продукты могут воспламениться. Никогда не разогревайте продукты питания в термостатической упаковке. Разогревать продукты в контейн...

	Опасность возгорания!
	■ Масло для приготовления пищи может загореться. Никогда не разогревайте растительное масло в микроволновом режиме.


	Опасность взрыва!
	Жидкости или другие продукты питания в плотно закрытой посуде могут взорваться. Никогда не разогревайте жидкости или другие продукты п...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ Недостаточная очистка может привести к повреждению поверхности. Возможен выход энергии микроволн наружу. Очищайте прибор своевремен...
	Высокая опасность для здоровья!
	■ Через повреждённую дверцу рабочей камеры или её уплотнитель может выходить энергия микроволн. Не используйте прибор, если повреждены...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ У приборов без защитного корпуса энергия микроволн может выходить наружу. Никогда не снимайте защитный корпус. Для осуществления про...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена проводов и труб должны выпо...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Прибор работает под высоким напряжением. Никогда не вскрывайте корпус прибора.


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Продукты с твёрдой кожурой или шкуркой могут «взорваться» во время и после нагревания. Нельзя варить яйца в скорлупе и разогревать ва...

	Опасность ожога!
	■ Детское питание прогревается не равномерно. Не разогревайте детское питание в закрытой посуде. Всегда снимайте крышку или соску. Посл...

	Опасность ожога!
	■ Разогретые блюда отдают тепло. Посуда может сильно нагреваться. Чтобы извлечь посуду и принадлежности из рабочей камеры, всегда испол...

	Опасность ожога!
	■ Герметично запаянная упаковка при нагревании может лопнуть. Всегда соблюдайте указания на упаковке. Чтобы извлечь блюда из рабочей к...


	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...
	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.

	Опасность ошпаривания!
	■ При нагревании жидкости возможна задержка закипания. В этом случае температура закипания достигается без образования в жидкости хар...


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ Неподходящая посуда может лопнуть. В ручках и крышках фарфоровой и керамической посуды могут быть мелкие дырочки, за которыми находят...




	Причины повреждений
	Внимание!
	■ Сильное загрязнение уплотнителей
	■ Режим микроволн при пустом приборе
	■ Попкорн в микроволновой печи

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии


	Правильная утилизация упаковки
	Ваш новый прибор
	Панель управления


	Элементы эксплуатации
	Мощность микроволн и элементы управления
	Утапливаемые переключатели

	Принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Рабочая камера
	Охлаждающий вентилятор
	Указания

	■ На стекле дверцы, внутренних стенках и дне рабочей камеры может образовываться конденсат. Это нормальное явление, не оказывающее отри...
	Включение и выключение прибора
	Включение
	1. Нажмите главный выключатель.



	2. Выберите функцию:

	Выключение
	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	1. Установите текущее время суток поворотным переключателем.


	2. Нажмите функциональную кнопку ON.
	Изменение времени суток
	Указание



	Нагрев рабочей камеры
	Указание
	1. Нажмите главный выключатель.
	2. Нажмите кнопку ( .
	3. Установите 30 минут с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите кнопку … .
	Указание


	Очистка принадлежностей
	Микроволны
	Указание
	Указания по выбору посуды
	Рекомендуемая посуда
	Неподходящая посуда
	Внимание!

	Проверка посуды
	1. поставьте пустую посуду на ½–1 минуту в прибор при максимальной мощности.



	2. Во время приготовления проверяйте температуру.

	Мощность микроволн
	Указания
	■ Максимальную мощность микроволн 900 Вт можно устанавливать максимум на 30 минут. При других мощностях время приготовления может состав...

	Установка мощности микроволн
	1. Нажмите главный выключатель.
	2. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.
	3. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	4. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени выполнения
	Изменение мощности микроволн
	Отмена режима
	Указание

	Дополнительный режим 1, 2, 3
	Посуда



	Установка дополнительного режима
	1. Нажмите кнопку °±².
	2. Установите первое значение мощности микроволн и время приготовления.
	3. Повторно нажмите кнопку °±².

	4. Установите второе значение мощности микроволн и времени приготовления.
	5. Повторно нажмите кнопку °±².

	6. Установите третье значение мощности микроволн и время приготовления.
	7. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Изменение установок
	Прекращение работы прибора
	Приостановка режима
	Указание

	Приготовление на гриле


	Установка режима приготовления на гриле
	1. Нажмите главный выключатель.
	2. Нажмите кнопку (.
	3. Чтобы изменить время приготовления, поверните поворотный переключатель.
	4. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Выключение прибора
	Изменение установок
	Указание

	Режим «Микрокомби»


	Установка режима «Микрокомби»
	1. Нажмите главный выключатель.
	2. Нажмите кнопку гриля +.
	3. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	4. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.

	5. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени приготовления
	Изменение установок
	Приостановка режима
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Отмена режима
	Память
	Сохранение других установок
	Сохранение других установок
	Указания



	■ Вы можете сохранить установки для режима гриля, «Микрокомби» и следующего дополнительного режима.


	Запуск программ из памяти
	1. Нажмите главный выключатель.
	2. Держите нажатой кнопку l в течение нескольких секунд.
	3. Ручкой выбора программ можно переключиться на ячейку памяти «M1» или «M2».
	4. Нажмите кнопку ….
	Указание
	Указание
	По истечении времени приготовления
	Приостановка режима
	Отмена установок
	Электронные часы
	Дисплей для отображения функций времени
	Указания


	■ При необходимости можно откорректировать установки поворотным переключателем.
	Включение и выключение дисплея времени
	1. Нажмите и удерживайте функциональную кнопку ÁÀ в течение нескольких секунд.



	2. Нажмите и удерживайте функциональную кнопку ÁÀ в течение нескольких секунд.

	Таймер
	1. Нажимайте функциональную кнопку KJ до тех пор, пока не загорятся символы KJ и Q.
	2. Установите время приготовления поворотным переключателем (например, †:‹‹ минут).

	Время выполнения
	1. Включите режим гриля или микроволн с одним из значений мощности.
	2. Нажимайте функциональную кнопку, пока не загорятся символы KJ и x.
	3. Поворотным переключателем установите время выполнения. (например, ‚:„‹ часы). Установка автоматически принимается.
	4. Нажмите кнопку ….
	По истечении времени
	Изменение времени выполнения
	Сброс времени приготовления
	Запрос установок времени


	Установка времени суток
	1. Нажимайте функциональную кнопку KJ, пока не загорятся символы KJ и 3
	2. Установите текущее время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите функциональную кнопку KJ.
	Изменение времени суток
	Изменение базовых установок
	Базовые установки
	1. Держите нажатой кнопку o в течение нескольких секунд.



	2. Нажимайте кнопку o, пока не будет отображаться нужная базовая установка.
	3. Задайте требуемую установку ручкой выбора программ.
	4. В заключение подержите нажатой кнопку o в течение нескольких секунд.
	Уход и очистка
	: Опасность удара током!
	: Опасность ожога!
	: Опасность травмирования!
	Указания


	■ Неприятные запахи, например, после приготовления рыбы, можно легко устранить. Налейте в чашку воды и добавьте несколько капель лимонн...


	Чистящие средства
	Неисправности и ремонт
	Таблица неисправностей
	1. Нажмите кнопку °±².
	2. Держите нажатой кнопку o в течение трёх секунд.
	Сообщения об ошибке


	Сервисная служба
	Номер E и номер FD


	Технические характеристики
	«Программы автоматического приготовления»
	Настройка программы
	1. Нажмите кнопку o.
	На дисплее времени появляется первый номер программы.



	2. Выберите требуемую программу с помощью переключателя программ.
	3. Повторно нажмите кнопку o.
	На дисплее времени появится рекомендуемый вес ‹.†‹.

	4. С помощью ручки выбора программ задайте нужный вес.
	5. Нажмите кнопку ….
	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	Изменение времени приготовления
	Отмена программы


	Рекомендации по программам автоматического приготовления
	Указания
	■ При приготовлении многих блюд вы через некоторое время услышите сигнал. Переверните продукт или перемешайте его.
	Размораживание
	Указания


	■ Целую птицу укладывайте в посуду грудкой вниз, кусочки птицы — кожей вверх.
	Картофель
	Указания


	■ Картофель в мундире: картофелины должны быть примерно одинакового размера. Помойте картофелины и проткните кожуру в нескольких места...
	Рис
	Указания


	■ Не используйте рис быстрого приготовления в пакетиках.
	Овощи
	Указания


	■ замороженные овощи: подходят только бланшированные, а не приготовленные перед заморозкой овощи. Не подходят овощи глубокой заморозки...
	Картофель в духовом шкафу
	Указание

	Половинки цыплёнка
	Указание

	Время выдержки
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания


	■ Всегда используйте прихватки при вынимании горячих принадлежностей или посуды из рабочей камеры.
	Размораживание, разогревание и доведение блюд до готовности при помощи микроволн
	Размораживание
	Указания



	■ Оставьте размороженные продукты ещё на 10 - 30 минут при комнатной температуре для выравнивания температуры. После этого птицу можно по...
	Размораживание, разогревание или доведение замороженных полуфабрикатов до готовности
	Указания


	■ Оригинальный вкус блюда в значительной степени сохраняется. Поэтому соли и специй можно много не добавлять.
	Указание
	Разогревание блюд
	: Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания



	■ Для извлечения посуды всегда используйте плотные рукавицы или прихватки.
	Указание
	Приготовление блюд
	Указания


	■ Для извлечения посуды всегда используйте плотные рукавицы или прихватки.
	Рекомендации по использованию микроволновой печи


	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Указания
	■ Темное мясо, например говядина, подрумянивается быстрее, чем телятина или свинина. Снаружи куски светлого мяса или рыбного филе часто ...

	Гриль в комбинации с микроволнами
	Указания
	■ Всегда устанавливайте максимальное время приготовления. Проверяйте готовность блюда через короткие заданные промежутки времени.
	Контрольные блюда в соответствии с EN 60705
	Приготовление только с микроволнами



	Размораживание только с микроволнами
	Приготовление пищи на гриле с использованием микроволн



