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DEAR CUSTOMER,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made the right choice.
The appliance satisfies the high quality demands and
corresponds to comprehensive international standards.
Having been designed by the best European designers,
the modern appearance of the cooker is sure to be a
splendid interior decoration of your Kitchen.

The cooker is intended to realize even your most
complicated cookery projects.

Please read these instructions carefully before starting
operation to be sure to obtain optimum performance.
The following recommendations are aimed to protect
you from possible inconveniences which can occur as a
result of the wrong operation and, at the same time,
reduce the consumption of electric energy. Proper
operation and maintenance provide a longer service life
of the unit and make cooking a pleasure.

The Kaiser cookers fulfill the main norms of safety,
hygiene and environment protection in correspondence
with the EU directives and are certified according to EU
norms and standards (DIN 1SO 9001, ISO 1400),
standards of Russia (Gosstandart) and the CIS.

The company’s policy is aimed at constant improvement
of product quality. Modifications made to the design and
equipment result in exclusively positive changes in
operating qualities of the appliances. The right for
changes in the products is reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the Kaiser product.

Yours faithfully,

Berlin Germany

The appliances under present operating instructions are designed for
domestic and not industrial use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind (berzeugt, dass Sie eine richtige Wahl
getroffen haben. Dieses Produkt entspricht den hohen
Forderungen zur Qualitét und den modernsten
internationalen Standards. Das Ger&t wird Ihnen lhre
Kochprojekte ermdoglichen, wéhrend sein modernes
Aussehen, das von den besten europaischen Designern
entwickelt worden ist, zum Prachtstiick Ihrer Kiche
wird.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Herds auftreten
konnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Herd bringt Ihnen
viel Vergniligen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Herde entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut
den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN ISO
9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der EU
geltenden Normen, bestatigt ist, und genauso auch den
Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Lander, was durch die
Identifikationszertifikate bestatigt ist.

Mit den Gedanken der stédndigen Verbesserung der
Qualitat unserer Herde sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Veranderungen
der technischen Eigenschaften flihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir winschen lhnen die effektive Nutzung unseres
Produkts.

Hochachtungsvoll

OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Geréte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieRlich fur den
hauslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH ITOKYIIATEITb,

onacooapum Bac 3a npuobpemenue nawetl mexuuxu.

Mbt ysepenbt, umo Boi coenanu npagunbHwlii 6b100p.
Jlannwiii npodyxm, y0081emeopsaiowjuli Camvim 8blCOKUM
mpebo8aHUAM U OMEEUAOWUTE MUPOBLIM CHIAHOAPMAM,
nozgonum Bam  neeko  eonmnomums  6ce  Bawiu
KVIUHAPHblE CNOCODHOCMU, d €20 CO8PeMeHHbll U0,
PaspaboOmanHblil IYYUUMU e8PONEUCKUMU OU3AHEpaMU,
8eNIUKONIENHO YKpacum Bawy kyxuio.

IIpocum Bac enumamenvHo npouumame UHCHMPYKYUIO
no  obcnydcusanulo U - IKCnayamayuu 00  NycKa
yempoticmea.  Cobniodenue  cooepoicawuxci 6 Hell
pexkomenoayuii  3awumum  Bac om  803moducHbIx
HenpusmHocmeil npu  HeNnpasuIbHOU  IKCHIAYyamayuu
naUmMbL, a MaKce no3eonum Bam ymenvuums pacxoo
anekmposHepeuu. Ecnu sxcnmyamayusi naumel 0yoem
coomeemcmeosamy HAcmoswel UHCMPYKYuu, Hawa
nauma 6yoem padosams Bac doneoe epemsi.

Hawu naiumor nontnocmowio coomeemcmeyen OCHOBHbIM

mpebosaHusAM  0e30naACHOCMU, 2USUEeHbl U 3AUUNbL
OKpyJlcaiowell  cpedvl,  CO2IACHO — OUPEeKmueam
Eeponetickozco Corosa, umo nOOmMeEep*HcOeHo
cepmugpuxamamu  DIN 1SO 9001, ISO 1400, ¢
coomeemcmeuu c Hacmosiuumu HOpMAaMu,
Oeticmeylowumu  Ha — meppumopuu  Egponeiickoeo

coobwecmea, a maxdice NOIHOCHBIO OMEEHaOm 6cem
mpebosanuam I occmandoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepoicoaemcs
cepmugpuramamu coomeemcmeus.

C mpicavlo 0 OanvHeluem NosbluleHUU MeXHUYeCKux u
OKCHILYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAWUX NIUM Mbl
ocmasnsieM 3a coboll npago HA 6HeceHue U3MEHeHUU 8
ouzaiiH U YCMpOUCmMBo,  GIULIOWUX — MOJbKO
NONOJACUMENBHO HA  NOMpeOumenbckue Kavecmeda u
c80LICMBa NPOOYyKma.

Kenaem Bam s¢pgpexmugrnoco nonwv3o8anus npooyKmom
Hawetl pupmoi.

Veaoicarowuii Bac

OLAN-Haushaltsgeréate
Berlin Germany

Hugpopmupyem, umo nawu npubdopul, aeisowuecs npeomMemom
nacmosuweli Uncmpykyuu, npeoHasHavenvl UCKIIOUUMENbHO O
domauiHe20 nonb308aHUsL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

INSTALLATION

Unhampered access to all control units as well as
duly ventilation of the kitchen are primary
installation requirements.

Before using your new appliance, make sure to fit
it properly. By fixing the adjustable feet in a proper
position, you can keep the upper surface strictly
horizontally and, thus, avoid backlash. For this
purpose, take out the drawer at the bottom.

The cooker is intended to be build up into kitchen
furniture, however, only up to the height of the
working plate, i.e. fixing up higher than 850 mm
from the floor level is unreasonable.

All materials used for furniture panels should be
heat resistant at the temperature 100°C minimum.
Breach of this regulation can result in distortion or
ungluing of panel coverings. To avoid heat
distortion of the furniture panels, ensure that the
space between the contact surfaces is not less
than 2 cm.

Please mount the fume extractor hood at about
600-700 mm above the cooking surface (see
installation instructions for your fume extractor
hood).

3,5 kWt gas cookers are provided with a
connecting cable (cross-section — 3 x 1,5 mm?
length — approx. 1,5 m) and a plug equipped with a
safety stud.

Make sure that the AC outlet is isolated and not
placed above the cooker.

After the cooker has been installed, check up if the
electrical outlet is easy to access.
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FUR DEN INSTALLATEUR

AUFSTELLEN DES HERDES

Der Kichenraum muss eine funktionstiichtige
Ventilation haben und der Herd ist so aufzustellen,
dass der Benutzer einen freien Zutritt zu allen
Bedienelementen hat.

Vor dem Benutzen stellen Sie den Herd richtig auf,
durch Drehen von StitzfiiRen erreichen Sie die
horizontale Lage der Oberflache des Herdes. Dafir
nehmen Sie den unteren Kasten heraus.

Der Herd darf in die Reihe von Moébel nur bis zu
der Hohe der Arbeitsoberflache der Mdobel, d.h.
850 mm vom Ful3boden eingebaut werden. Einbau
Uber diese HoOhe ist unzweckmalig. Die
Kichenmobel soll Verkleidung haben, die fur die
Temperatur 100°C geeignet ist. Die
Nichtlbereinstimmung mit dieser Bedingung kann
zur Deformation der Oberflache oder Lésung der
Verkleidung der Mébel bringen. Wenn Sie davon
nicht Uberzeugt sind, Uber welche thermische
Standhaftigkeit die Mobel verfugt, ist es notwendig,
den Herd in die Mobel so einzubauen, dass der
Abstand von 2 cm zwischen dem Herd und Mobel
erhalten bleibt.

Der Hohenabstand zwischen den
Kochstellenbrennern und der Abzugshaube soll ca.
600-700 mm betragen (siehe die

Bedienungsanleitung fur lhre Abzugshaube).

Die Herdmodelle mit einer Leistung bis zu 3,5 kW
sind mit einem Anschlusskabel versehen, das
einen Querschnitt von 3 x 1,5 mm2 und eine Lange
von ca. 1,5 m, sowie einen Schutzkontaktstecker
hat.

Die Netzsteckdose muss mit einem
Schutzkontaktdecke versehen und darf nicht tUber
dem Herd angeordnet sein.

Es ist erforderlich, dass die Netzsteckdose flir den
Benutzer nach dem Aufstellen vom Herd
zuganglich ist.

RU
MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA MJATbI

KyxoHHOe  nomewleHne  OOmKHO  obnagaTtb
NCNpaBHOW BEHTUNAUMEN, a NnuTa AOSMKHa OblTb
yCTaHoBMeHa Tak, 4yTobbl obecnevnTb CBOOOAHBIN
Aoctyn notpebutenss KO BCeM  3dneMeHTam
yrnpaBneHus.

[o Havyana nonb3oBaHWSA NPaBUNbHO YCTAHOBUTE
NNUTy, BPaLLEHMEM OMOPHbLIX HOXEK AobenTechb
rOPM30HTaNIbHOIO MOSIOXXEHNSA MOBEPXHOCTU NANTHI.
[nsa 9TOro BbIHbTE HMKHUN SALLMK.

Mnuta MoXeT ObITb BCTpoeHa B psg mebenu
TONbKO [0 BbICOThLI pabo4yen NoBepXHOCTU Mebenu,
T.e. 850 MM OT nona. 3acTponka Bbllle 3TOro
YPOBHS HeLenecoobpasHa.

Mebenb ans 3acTpoviki JOIMKHA UMETb OONULOBKY
BblAEPXMBAIOLLYIO Temnepartypy 100°C.
HecooTBeTCTBME 3TOMY YCIOBUKO MOXET NPUBECTU
K gedopmaumm MOBEPXHOCTU WU OTKIIEMBAHUIO
obnuuoskn mebenu. Ecnn Bel He yBepeHbl , Kakom
TEeNnnoBOM CTOMKOCTbIO obrnagaeT mebenb, nnAuTy
cnepyeT BCTpavBaTb B MeOenb coxpaHsas npu
3TOM pPacCTOSIHME OKOSO 2 CM.

PaccTtodHne mexay peluetkaMmy roperiok nintbl u
BbITS)KHbIM YCTPOWCTBOM OOJIMKHO ObITb
OPUEHTUPOBOYHO 600-700 MM (cmoTpuTe
WMHCTPYKUMIO K BalleMy BbITS)KHOMY YCTPONCTBY).

Mopgenn nnuT MOLHOCTBIO B 3,5 KBT cHabeHbl
noacoeanHNTENbHLIM NPOBOAOM C ceyeHnem 3 X
1,5 kB.MM, gnuHom npbn. 1,5 M mn BUnNKon c
3aLlMTHbIM KOHTaKTOM.

LLitencenbHoe rHe3go 3reKkTpornpoBOAKM AOIMKHO
OblTb 3aKPbITbIM M HEe AOO0IMKHO HaXOAUTbCS Hag
MIanTon.

Mocne ycraHoBKM nNnuTbl criegyeT obecnevnTb
noTpeduTento AOCTyn K LUTEncenbHOMy rHesgy
3MEKTPONPOBOAKN.
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CONNECTION
The serviceman should:
1. Possess an appropriate certificate.

2. Take into consideration the information re. the
type of gas suitable for this cooker (registed at
the switchboard panel and the data plate). This
information should be compared with the gas
supply requirements at the gas supply pipe.

3. Check up:

o efficiency of ventilation (i.e. air interchange
in the kitchen)

e leak-proof pipe junction
operation efficiency of all control units of
the cooker

e adjustability of the power line to the
protective (zero) conductor.

4. Provide the User with the installation certificate
as well as give instructions concerning
operation of the coocker.

Attention! Connection to the gas cylinder
or gas pipe is allowed to be carried out only
by an authorized serviceman who should
observe all safety regulations.
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GASHERD ANSCHLIESSEN
Der Installateur muss:
1. Gasberechtigung besitzen.

2. Die am Typenschild und am Etikett angefuihrten
Informationen beziiglich Gasart zur Kenntnis
nehmen, fir welche der Herd ausgelegt ist. Die
Informationen mit Gaslieferungsbedingungen
am Installierungsort vergleichen.

3. Folgendes uberprifen:

e Wirksamkeit der Luftung, d.h. Luftwechsel
im Aufstellungsraum,

e Dichtheit der Gasarmaturverbindungen,

e Funktionsfahigkeit aller Funktionselemente
des Herdes,

e Ausriistung der elektrischen Installation mit
der Schutzleitung (Nullleitung).

4. Dem BENUTZER
Herdanschlusses an
UBERGEBEN und

das Zeugnis des
die Gasinstallation
in die Bedienung dessen

einweisen.

' Achtung! Der Herd darf an eine
PROPAN-BUTAN-Flasche oder an die

@® | existierende Gasinstallation nur von
einem befugten Installateur
angeschlossen werden, der alle

Sicherheitsvorschriften einhalt.

RU

NOAOKINMKYEHUE MNATLI
MoHTep JOJKeH:
1. Obnagatb COOTBETCTBYIOLMM CEPTUPUKATOM.

2. Os3HakoMuTCA C WHOpMaLMEN, HaxosLencs
Ha 3aBoAcKoW Tabnuyke nnMTbl O TUNe rasa, Ha
KOTOpPbIA OHa HacTpoeHa. MHdopmaumio cpaBHUTe
C YCrnoBusIMM MNOJayYn rasa B MecTe YCTaHOBKW.

3. lNpoBepuThb:

o  3(PdeKTUBHOCTb BEHTUNSALNN,
BO34yxoobmMeHa B nomeLleHuu,

e [MNOTHOCTb coefvHeHWI
apmaTypsbl,

o  3(PdeKTUBHOCTb aencreng
PYHKUMOHAMNbHbBIX 3N1EMEHTOB NNUTHI,

e MpucnocobneHne aneKkTPonpPoOBOAKM K
COBMECTHOW paboTe C 3aMUTHLIM
(HyneBbIM) MPOBOAOM.

T.e.
rasoBou

BCeX

4. Bblpate TNOTPEBUTENKO cBMaeTenbcTBO
noacoeaMHeHns ra3oBo NMUTbl U O3HAKOMUTb €ro
c obcnyxmBaHmem.

BHumaHue! [logknioyeHne  nnuThl '
razobannoHy c nponaH-6yTaHoM wnu

cyllecTByloLleMy  rasonpoeogy  Moxe®
ObITb COBEpLUEHO TOMbKO
CepTUMOULIMPOBAHHBIM crneumannucTomMm,
cobnoaatowmm BCe npasuna
©econacHocTu.
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To connect the cooker to a gas cylinder, screw on a
min. 0,5 m long metal junction pipe provided with an
end junction hose (8 x 1 mm) onto the lead-in pipe.
The gas-supply pipe must not get in contact with
the protective metal elements on the cooker’s rear
wall. Check up if the junctions are leak-proof.

It is advisable to tighten the junctions by insulating
teflon tape.

Overtightening (max. tightening torque — 20 Nm) or
using glue can result in junction damage and lead
to gas leak.

In plant, the gas cooker has been pre-adjusted for
operating on AC power and single-phase current
(230 volt ~ 50 hz). First check up if the AC outlet
complies with the cooker’'s electric capacity, and
then plug in.

The power outlet should have a zero phase.

Cautions: CHECK UP LEAKPROOFNESS
of the connection to the gas supply pipe or
gas cylinder using soap suds only. Don’t
use open flame — danger to life!
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Bei dem AnschlieRen des Herdes an eine
Gasflasche, schrauben Sie auf die Einfuhrung 1/2”
den min. 0,5m langen metallischen
Anschlussstutzen mit einem Schlauch-
Anschlussstutzen (8 x 1mm) an. Das
Gasleitungsrohr darf mit metallischen
Schutzelementen der Rickwand des Herdes nicht
in Berihrung kommen. Beachten Sie, dass der
Anschluss dicht ist.

mit

Es wird empfohlen, die Verbindungen

Teflonband abzudichten.

Uberspannen (max. Drenmoment — 20 Nm) bzw.
Anleimen kann zu Schaden der Verbindungsstelle
fuhren bzw. das Gasleck verursachen.

Der Herd ist werksseitig fur die Versorgung mit
Einphasenwechselstrom (230V ~50Hz) ausgelegt
und mit der Anschlussleitung ausgestattet. Vor
dem AnschlieRen des Herdes an die Steckdose
Uberprifen Sie, ob sie der elektrischen Leistung
des Herdes entspricht.

Die Netzsteckdose, an die der Herd anzuschliel3en
ist, muss unbedingt mit der Nullphase versehen
sein werden.

' Achtung! Nach dem AnschlieBen des

Gerates an das Gasnetz (bzw. die
® | Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Zindholz
oder offene Flamme anderer Art
benutzen.

RU

Mpy nogknoyeHun NNuTbl K ra3obanoHy, Ha BBOL
1/2” HaBUHTUTE MeTannM4ecKkmnn KOHLIeBOW
natpybok pgnvHon MuH. 0,5M CO LWNaHroBbIM
KOHUeBbIM naTpyokom 8 x 1mm. [Mogarowas ras
Tpyba He [ofmkHa KacaTbCsa  MeTanfn4yecKkmx
3N1eMEeHTOB  3allUuTbl 3adHEeN CTeHbl MNUTHL.
O6patnte BHUMaHME Ha COXPaHEeHWe MMAOTHOCTU
coeVHEHUN.

PeKOMeHD,yeTCFI ynnoTHNUTb  COoedUHEHUA
nomoLn yI'IJ'IOTHFIPOLLl,GVI JIEHTbI U3 TerJ'IOHa.

npu

MepeTsikka 6OMbWMM MOMEHTOM (Makc. 20HM) Unu
ncrnonb3oBaHne knes MOXeT Bbl3BaTb
noBpexaeHne cCoeANHEeHNs U ero HenMoTHOCTb.

MnuTa  HacTpoeHa 3aBOAOM  HA  MUTaHuWe
nepemeHHbIM, ogHodasHbiM TokoM (230B ~ 500Mu)
n obopyaoBaHa NpUCOEANHUTENbHBIM MPOBOAOM.
[lo noacoeavHeHus NNUTbl K pO3eTKe MpOBeEpbLTE,
COOTBETCTBYET JIN OHA 3NEKTPUYECKON MOLLHOCTM
NnTHI.

OnekTpuyeckass po3eTka, K koTopon Oyget
noacoeauHeHa nnuTa, AomkHa 6blTb o6opyaoBaHa
HyneBow ¢a3on.

K rasonpoBogy WM rasoBoMy GarnoHy
NMPOKOHTPOJIMPOBATb

® r’EEPMETUYHOCTb coenHeHNN C
MOMOLLbIO MbINIbHOW NeHbl. Hn B koem
crnyyae He MPUMEHSTb OTKPbITOE nnams B
nobom Buae.

' BHumaHue! Nocne nogkntoveHna npubopa

11
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ADJUSTMENT TO DIFFERENT GAS TYPES

The cookers are supplied with gas burners which the
manufacturer has adjusted to natural gas used in
your country. The type of gas is specified on the data
plate as well as in the warranty of quality. The data
plate is to find on the base or on the back of the
cooker.

To adjust gas burners, remove knobs of the gas
burners.

To adjust the gas burners of the oven, withdraw the
bottom of the oven cavity.

To adjust the cooker to another type of gas:

e replace a nozzle (see table 1),

e adjust the lowerer pressure of the valves

e adjust air supply to the gas burners of the oven.

1 — To replace the nozzle: screw out the nozzle (use
screw tip N° 7) and replace it with another one in
compliance with the available type of gas (see the
table 1).

2 — To adjust the burners: Switch on gas and select
“Sparing flame”. For adjustment, use a 2,5 mm-screw
tip.

3 — To replace the nozzle in the oven: See table 1 “a”
to adjust air supply correctly.

Table 1
Type of Burner: type / diameter | «a»
gas Small Normal Big Oven
Natural gas| 0,75 1,09 1,24 1,3 3
Liquid gas | 0,52 0,67 0,84 0,84 10

Adjusting from natural

Gas Adjusting from liquid gas to liquid gas

supply gas to natural gas

Nozzle burners 1
Nozzle burner 1

Full Replace in compliance Replace in compliance
flame |~°P P with Table 1

with Table 1

| | Saving | Regulating needie 2 | Adlusting needle 2
— I 3 flame | Screw out slightly and stop and chgck up gas
adjust the flame size supply
r——"—"—- A

Attention! (A hint for the serviceman) The
adjustment of the cooker to another gas type
should be registered at the connection
place.

<:|()|:> Issue and attach a label with the gas type

which the cooker has been adjusted to.

I
S|
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ANPASSUNG AN ANDERE GASARTEN

Diese Herde sind mit Gasbrennern ausgestattet, die
von der Herstellerfabrik zum Verbrennen des in
Ihrem Land benutzten Erdgases angepasst sind. Der
Gastyp ist in dem Typenschild, das an der Riickwand
des Herdes angebracht ist, angegeben.

Um die Gasbrenner einzustellen, sind Drehregler der
Gashahne abzunehmen.

Die Einstellelemente des Backofenbrenners sind
nach dem Herausschieben des
Backofenraumbodens zugénglich.

Um den Herd an eine andere Gasart anzupassen;
sind folgende Tatigkeiten auszufuhren:

e Dusen auswechseln (siehe Tabelle 1),

e reduzierten Ventildurchfluss nachstellen,

e Luftzufuhr zum Backofenbrenner nachstellen.

1 - Austausch der Brennerdiise — Dise mit dem
Sondersteckschlissel SW7 herausdrehen und gegen
eine neue Dise austauschen, welche der Gasart
entspricht (siehe Tabelle 1).

2 - Reqgulierung der Brenner erfolgt mittels eines 2,5
mm Regelschraubendrehers beim angeziindeten
Brenner, der auf ,Sparflamme* eingestellt ist.

3 - Austausch der Brennerdise vom Backofen.
Regulierung von Luftzufuhr (siehe Tabelle 1 «a»).

RU

NMPUCNOCOBJIEHUE K [OPYromy Tuny
FA3A

MnnuTbl  cHabXeHbl ropenkamu, HacTPOEHHbIMU
3aBOAOM-NPOU3BOAUTENEM Ha NPUPOAHBLIA  ras,
ncnosb3yembin B Baluen ctpaHe. Tun rasa ykasaH Ha
3aBOACKOM Tabnuyke. 3aBopckas Tabnnyka
HaxoauTCs Ha 3aHen CTEeHKe NNUTBI.

YTtoObl OTperynupoBaTb rasoBble TFOPEenku MiuTbl
CHUMUTE PYYKM KPAHOB.

YT100bl OTperynupoBaTb ra3oBble TFOPENKU OYXOBKM
HaZo BbIABMHYTb AHO KaMepbl OYXOBKM

UT0oObl HAacTpOUTb MAWUTY HaA ropeHue Apyroro Tuna
rasa, cnegyer:

e 3aMeHNTb conna (cm. Tabnuuy 1),

e OTpPErynupoBaTb MOHWXEHHOE AABMNEHNE KIlanaHoB,
e OTPErynNMpoBaThb Nogady BO3ayxa roperiku OyXOBKW.

1 - 3ameHa MHXEKTOpa — UHXEKTOP BbIBUHTUTbL MNpU
NOMOLLM TOPLIEBOIrO KroYa C HacadKkom 7 U 3aMeHUTb
Ha HOBbIA, COOTBETCTBYHWOLWMA TUNy rasa (CM.
Tabnuuy 1).

2 - PerynupoBKYy KpaHOB HYXXHO MPOM3BOAMTL Mpw
32XOKEHHOM KOH(pOpKe B MOSIOXKEHUN «IKOHOMHOE
nnams», ¢ UICNoNb30BaHWEM PETYNIMPOBOYHOIO BUHTA
BENMUYUHON 2,5 MM.

3 - 3ameHa uHXeKTOopa [OyXOBKW — perynupoBka
nogaym Bosayxa (cMm. Tabnuuy 1 — «a»).

Tabelle 1 Tabnuua 1
Gasart Dise Typ / Durchmesser | «a» Twn rasa Copernka Tun / aMameTp [ «a»
Spar | Normal | Stark |Backofenbrenner Manas | Hopman. | YcuneH. | OyXOBKU
Erdgas | 0,75 1,09 1,24 1,3 3 MpupoaHbIi 0,75 1,09 1,24 13| 3
Flussiggas | 0,52 0,67 0,84 0,84 10 Mponax-6ytaH | 0,52 0,67 0,84 10,84| 10
Umstellung vom Umstellung vom n Hactpoiika c HacTtpoiika ¢ npu-
o ofava
Brenner Flissiggas Erdgas auf ra33 nponaH-6yTaHa Ha po4HOro rasa Ha
auf Erdgas Flissiggas NPUPOAHBIN ras nponaH-byTaH
Brenndiise 1 gegen | Brennerdiise 1 gegen E Conro ropenku 1 Conno ropenku 1
: ) onblLuas
Volle eine entsprechende | eine entsprechende 3amMeHuTe 3amMeHuTe
.. - nogava
Flamme gemalf der Tab.1 gemal derTab.1 rasa COOTBETCTBYIOLLMM | COOTBETCTBYIOLLUM
auswechseln auswechseln Tabnuua 1 cornacHo 1abn. 1
Einstellnadel 2 ein I_Elnstellnadel 2 Ielc_ht Perynupytoutyto Perynupytoulyio
. bis zum Anschlag ein- Urny 2 rnerko BBUH-
Spar wenig heraus- . OKOHOMHas nrny 2 nerko
. schrauben und die TUTe A0 CONnpoTMB-
flamme schrauben und die . nogava BbIBUHTUTE U
. FlammengroiRe . neHus un
FlammengroiRe N h rasa oTperynupyimTte
Uberprifen nposepbTe Nnogadvy
nachstellen nogady rasa
rasa
Achtung! (Hinweis fur den Installateur) Die BHumaHue! (kK MoHTepy) [lepeHacTpoiky

Umstellung des Herdes auf eine andere
Gasart ist im Herdanschlusszeugnis zu
vermerken.
Nach der Regulierung ist das Etikett mit
dem Hinweis auf die Gasart, auf die der
Herd angepasst wurde, aufzukleben.

MNocne

perynupoBku

NNUTbLI Ha Apyrod Tun rasa obo3HaybTe B
CBMAETENbCTBE NOACOEANHEHUS NMUTHI.

HY>XHO
3TMKETKY C yKasaHWeM Tuna rasa, Ha KOTopbIn
HacTpoeHa nnuTa.

pa3MecTUTb

13
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as the
gas cooker is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas burners,
hot oven cavity, oven door pane, pans and pots
with hot liquid on the grid above the burners can
cause a skin-burn.

Connection cords of electric appliances, e.g. a
mixer, should not get in contact with hot parts of
the cooker.

Don’t put inflammable materials into the bottom
drawer of the cooker, since they can get
inflamed while the cooker is in operation.

Keep watching the cooker while frying: oils and
fats can get inflamed due to overheating.

If faults occur, further operation is not allowed
until the appliance has been repaired by an
authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or gas
cylinder before you make sure that the gas
burners are switched off.

Keep the burners clean. The overflown food or
residues must be immediately removed after the
burners get cold.

Don't put pans directly onto the burners.

The weight of a pan put on the grid above a
burner should not exceed 10 kg; the total weight
of the pans over the four burners should be
max. 40 kg.

Don't strike the handles and the burners.
Don’t put more than 15 kg on the open oven
door.

Unauthorized persons are not allowed to carry
on amedments or repair the cooker.

It is not allowed to turn on the knobs of the
burners if the electric ignition is out.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the cookers to
different gas type on their own, move the cooker
to another place or make changes in the gas
supply system. These operations can be carried
on only by an authorized serviceman.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wahrend des Gasherdbetriebs auf Kinder
aufpassen, weil sie Uber keine Kenntnisse
hinsichtlich die Herdbedienung verfigen.
Insbesondere heilRe Kochstellenbrenner,
Backofenraum, Rost, Turscheibe, Kochgeschirr
mit heiBer FlUssigkeit kdnnen bei Kindern
Verbrennungen verursachen.

Es ist zu beachten, dass kein Anschlusskabel
anderer Elektrogerate (wie z.B. eines Mixers)
mit heil3en Herdteilen in Kontakt kommt.
Leichtentflammbare Materialien durfen nicht in
der Schublade aufbewahrt werden; wéahrend
des Backofenbetriebes konnten sie
aufflammen.

Das Kochfeld wahrend des Bratens nicht ohne
Aufsicht lassen. Uberhitzte Ole und Fette sind
leichtentziindlich!

Falls der Herd beschadigt wird, darf er erst
wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem  qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

Den Gasabsperhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals 6ffnen ohne sicherzustellen, dass alle
Gassperventile zugedreht sind.

Gasbrenner nicht Uberfluten bzw.
verunreinigen lassen. Beschmutzte
Gasbrenner sofort nach dem Abkuhlen reinigen
und abtrocknen.

Kein Geschirr direkt auf die Gasbrenner
aufstellen.

Auf dem Rost Uber einem Gasbrenner kein
Geschirr aufstellen, dessen Gewicht 10 kg
Uberschreitet; das Gesamtgewicht vom
Geschirr, das auf dem ganzen Rost aufgestellt
ist, darf nicht mehr als 40 kg sein.

Drehregler und Gasbrenner nicht aufschlagen.
Keine Gegenstande auf die aufgeklappte
Backofentiir stellen, die schwerer als 15 kg
sind.

Es ist streng verboten, den Gasherd von nicht
speziell ausgebildeten Personen Zu
modifizieren bzw. reparieren lassen.

Es ist verboten, die Gasabsperhahne der
Kochstellen und des Backofens zu offnen,
ohne ein angezindetes Streichholz oder
Gasziinder in der Hand zu haben.
Gasbrennerflamme nie durch Blasen l6schen.
Eigenwillige Anpassung vom Gasherd an einen
anderen Gastyp, Verstellung des Herdes sowie
Einfihrung von  Anderungen in die
Gasversorgungsleitung sind verboten. Diese
Tatigkeiten dirfen ausschlie3lich von einem
autorisierten Installateur durchgefuhrt werden.

RU

YCIOBUA BE3OMNACHOCTHU

Moxanyncra, BO BpeMSA MOfb30BaHUA MINTON
crnegute 3a AeTbMW, TakK Kak JeTW He 3HatloT
NPUMHUMNOB 06CnyXuBaHua nnutbl. [opsudne
ropenky nnuTbl, Kamepa [LYXOBKW, T[PUIb,
CTEKNO [fBepubl, CTOALWAs nocyga € ropadven
XNOKOCTbIO MOryT ObiTb MPUYMHOM OXora Yy
pebeHka.

NoaocoegMHUTENBHbIN 3reKTPonpoBos,
MexaHu4eckoro obopyaoBaHUs Hanp. MUKcepa
He JOJKEH KacaTbCs ropsiunx YacTen ninThl.
He knagnte B BbIOBWXHOW HALKMK roproymne
mMaTtepuanbl, Tak Kak BO BpeMs MOJfib30BaHUS
NANTON OHU MOTYT BOCM/IAMEHUTBLCS.

He ocrasnante nnuty 6e3 npucmoTpa BO
BpeMsa xapeHbs. Macna wu  kupbl  MOryT
BOCMNlaMeHUTbCS 13-3a neperpesal

B cnyyae nospexaeHus nnuTbl, danbHenwas
3Kcnnyataumss paspelleHa TOMbKo  nocre
MOJSIHOTO yCTpaHeHus noBpexneHun
KBanuuumpoBaHHbIM CreunanmcTom.

He oTkpbiBaiTe KpaH Ha BBOAe rasa unu
KnanaH Ha rasobannoHe He ybeamBLIUCH
npegBapuTenbHO B TOM, YTO BCE KpaHbl NIUThI
3aKpbITHI.

N3berante 3anvBaTb M 3arpsaA3HATb FOPESKW.
3arpsisHeHHble TOpPENKM criegyeT O4YMCTUTbE U
BbICYLUIMTb HEeMEeANEeHHO Mocre oxnaxaeHus
NNUTLI.

He cnepnyeT cTtaBuTb Nocyady HENOCPEACTBEHHO
Ha ropenku.

Mocyna, ctoswasa Ha pelwéTke Hag O4HOW U3
ropesiok He JOJmKHa npesbliwaTtbe Maccy 10 kr, a
obwmi Bec nocyabl Ha BCeX pelléTtkax maccy
csbiwe 40 Kkr .

He crnenyeT cTyyaTb MO py4kam 1 ropenkam.
He cnegyetr craBuTb npegMeTbl  Maccom
bonblie 15 Kr Ha OTKPbITYHO ABEPLY OYXOBKM.

3anpelwaetca coBepwaTtb MoauduKaumoo wu
PEMOHT NAnTbI nmuamn, 6es
NpPogeCcCUOHanNbLHON NOArOTOBKN.
3anpelaetca OTKpbIBaTb KpaHbl MAnTbl 6e3
BKITHOYEHHOMO 3MEKTPONOMKMra Unmn 3axokeHom
CMNYKMN.

3anpelaeTcs 3agyBaTb Nniams ropesnku.
3anpellaeTca camMoOCTOATENbHO COBepLUaThb
HacTpPOWMKy NMAWTbl Ha Apyron Tun rasa,
nepeHocuTb NNNTY Ha Apyroe MecTo, a Takke
coBepliaTb M3MEHEHUS B CUCTEME MNUTaHUSA.
OTn onepaumm MoryT ObiTb COBEpPLUEHbI TOSIBKO
KBannMuUUMpOBaHHbLIM CreLManmcToM.

15
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e Don't let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the cooker.

e Watch the pans while boiling in order not to
extinguish the burners.

In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark. In this
case, immediately shut off gas supply (turn off the
valve of the gas cylinder or the switch which cuts off
the connection to the gas supply), air the room and
contact an authorized person.

e Don't attach any cables to the gas appliance.

e If the gas leaking out of a nontight junction gets
inflamed, immediately cut off the gas supply by
turning off the valve of the gas cylinder or the
switch which disconnects gas supply).

e In case of damage: air the room, disconnect the
appliance from the power supply and repair the
fault.

e If the gas leaking out of the nontight junction of
the gas cylinder gets inflamed, wrap the cylinder
with a wet blanket to extinguish the flame and
turn off the valve (stopcock) of the gas cylinder.
Further use of the damaged gas cylinder is not
allowed.

e If you don't use the gas cooker for a few days,
disconnect it from the gas supply by turning off
the stop valve. In case of a gas cylinder, turn off
the stopcock every time after the use.

The gas supply should provide the cooker with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the
cooker has been adjusted to is registered on the
data plate on the cookers back.
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e Kleinen Kindern und Personen, welche mit der
Gebrauchsanweisung des Gasherdes nicht
vertraut sind, den Gasherd nicht bedienen
lassen.

e Wahrend des Kochens beachten Sie, dass
Ubergelaufenes die Gasbrenner nicht abloscht.

Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhélzer anzliinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Geréate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kdnnen. In so
einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum geliftet werden; danach

muss die  Schadensursache von  einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.
e Keine Erdungsleitungen dirfen an die

Gasanschlussleitung angeschlossen werden.

e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas entziindet,
ist der Gaszulauf mittels des

Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische Stoérung
auftritt, ist der Herd von der Stromversorgung
unbedingt Zu trennen (wobei das
obenangefihrte Prinzip zu beachten ist) und
die Stoérung bei einer  autorisierten
Reparaturstelle anzumelden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entzlindet, ist die Gasflasche mit einer feuchten
Decke zu bedecken, um die Flamme zu
[6schen und die Gasflasche abzukihlen.
Wiedergebrauch einer beschadigten
Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Gasherd einige Tage nicht genutzt
werden soll, ist der Hauptabsperrhahn der
GasanschluBBleitung zuzumachen. Wenn der
Gasherd von einer Gasflasche versorgt wird,
muss das Gasflaschenventil nach jedem
Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Gasherd soll an die GasanschluB3leitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die lhr Gasherd werksseitig
ausgelegt ist. Die Information Uber die Gasart,
an die Ihr Gasherd werksseitig angepasst
worden ist, ist dem Typenschild zu entnehmen.
Das Typenschild befindet sich auf der
Rickwand des Geréates.

RU

e He ponyckanTte Kk nnuTe Manblx AeTen, a Takke
nny, He O3HaKOMIEHHbIX C PYKOBOACTBOM MO
aKcnnyaTaumm nanThbl.

e OOpaTuTe BHMMaHME Ha MOMEHT KUNAYEHMS,
YTOObI HE 3aNUTb FOPErKu.

B cny4yae nogo3peHus yTeuku rasa Henb3si:

3aXuratb CMUYKKU, KYpUTb, BKIHOYATb U BbIKMOYaTb

3NEKTPONPUEMHUKM  (3BOHOK UMM BKMOYaTenb

OCBelleHMs1), a Takke Monb3oBaTbCa APYrMMu

SNEKTPUYECKUMMU N MEXaHUYEeCKMMU  YCTPOWn-

CTBaMu, BbI3blBaOWMMKM OOpasoBaHUE 3NeKTpu-

YecKkon wnu Ton4ykoobpasHoM wuckpbl. B Takom

crniyyae crniegyet HeMeAneHHO NepekpbiTb nogady

rasa (nepekpbiTb KnamaH Ha rasobannoHe wunm

KpaH, OTCeKkawlui nogayy rasa) M MNpoBETPUTb

nomMmeLleHne, a 3aTeMm BbI3BaTb NMLUO, MMeloLLee

npaBoO Ha yCTpaHeHWe Takoro poaa Npu4mH.

e He cnegyer noacoeavHATb K ra3oBOM
YyCTaHOBKE HUKaKNX NPOBOLOB.

e B cnyuyae BocnnameHeHns rasa, BbITEKAKOLETO
n3 HenmnoTHoOwM YCTaHOBKMN, cnepyet
HemMeOsileHHO nepekpbiTb nogady rasa npu
MOMOLLX 3amnopHOro knanaHa Ha rasobannoHe
WNN KpaHa, OTCEeKaloLLLero nogayvy rasa

e B kaxgom cnyyae, BbI3BaHHOM TEXHUYECKUMM
HeucnpasHoCTAMM, cnegyet  obsizaTenbHO
OTKITIOYNTD anekTponutTaHue NNUTHI,
npeaBapuTenbHO NPOBETPUB MOMELLEHNE W
YCTPaHUTb HEOOCTATOK.

e B cnyyae BocnnameHeHus rasa, BbITEKAMOLLETO
M3 HENMOTHOrO KnanaHa Ha rasobannoHe, crne-
AyeT: Ha 0annoH HakMHYTb MOKPOE OAesino
ANst oxnaxaeHus G6annoHa, 3aBepHyTb KranaH
Ha rasobannoHe. 3anpewaeTcs BTOPUYHO
3KCMnyaTMpoBaTh NOBPEXAEHHbIA GannoH.

e B cnyyae nepepbiBa B NONb3oBaHUWM MIUTON,
NPOAOIIKaOLLErocss HECKONbKO AHEen, crnepyet
MepekpbITb CTOMOPHbLIA KpaH nojayv rasa, a
npy nonb3oBaHWM ra3obanoHOM — KaXabli
pa3 rnocre 1crnosb3oBaHus.

MNnuta gonxHa ObiTb NogcoeAuHEHa K TaKoMy
Xe Tuny rasa, Ha KOTOpbIA OHa HacTpoeHa
3aBogomMm. WHodopmauma o Tune rasa, Ha
KOTOPbIN nnuTa HacTpoeHa 3aBoA oM,
HaxoAuUTCHA Ha 3aBOACKOW TabOnuuyke Ha 3agHewn
CTeHKe NJIUThbI.
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1 BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

Gas burners
Knobs of the gas burners control
Knobs of the oven temperature control

Knobs of the oven operating functions

a b W N

Pilot light ON / OUT (yellow)

D

Oven door
Drawer

Oven temperature - pilot light (red)

9 Control panel
10 Electronic timer
11 Timer

Depending on the technical equipment, different models are provided
with different control panels and relevantly arranged operating
elements.
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

9

Gasbrenner

Drehregler fur Kochstellbrennern
Backofen- Temperaturwahler

Drehregler des Backofenbetriebsfunktionen
Betrieb - Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)
Backofen

Schublade

Backofentemperatur - Kontrolleuchte (rot)

Bedienblende

10 Digitale Zeitschaltuhr

11 Taimer

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen Ausristung, sind mit
verschiedenen Bedienblenden versehen, an denen die

Bedienelemente sinnvoll angeordnet sind.

RU

KPATKOE OINMUCAHMUE
BHELIHWX BUA,

MpumepHoe pa3meweHne (PyHKLUOHaNbHbIX
y3roB

1 Topernku nnauThl

2 Pyuykn HarpeBaTerbHbIX noren

3 Pyuka Tepmoperynstopa ayxoBKu

4 Pyu4ka pexunma paboTbl 4yx0OBKM (paboymx
DyHKLWiA)

5 KoHTponbHas namnoyka paboTbl NAuThl
(kenTas)

6 [yxoBow wwkap

7 BblaBmxHONW ALLMK

8 KoHTpornbHaga namnoyka TemnepaTtypsbl
OYyXOBKW (KpacHasi)

9 T[laHenb ynpaBneHus

10 lMporpammMmupytoLlee yCTPONCTBO

11 MWHYTHUKK

OTpenbHble  Mopenu, B 3aBUCMMOCTM  OT WX  TEXHUYECKOro

060pyﬂ,OBaHMﬂ, nverT pasnnyHble naHesnun ynpasneHuna
COOTBETCTBEHHO pa3MeLlleHHbIMU Ha HUX 3aneMeHTaMu ynpasneHud.

C
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CONTROL PANEL

Models Exclusive and PLATIN: Control Panel
with mechanical Timer

Models Exclusive und PLATIN : Control Panel
with electronic sensor timer

| 1. Knobs of gas burners

Knob of the oven temperature control
Knob of the oven operating functions
Control light ON/OFF (yellow)

Oven operation - Control light (red)

aogbhwn

Timer (if available)
Digital programming device

No

8. Button « - »
9. Button “Function selection”
10. Button « + »

' BO® -~ OOO®

2 89 10 3

20
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BEDIENBLENDE

Bedienblende von Modellen Exclusive und
PLATIN mit Kurzzeitwecker

Bedienblende von Modellen Exclusive und
PLATIN mit elektronischer Zeitschaltuhr mit
Sensorbedienung

1.

2.

3.

8.
9.

Drehregler fur Gasbrenner
Drehregler “Backofentemperatur”

Drehregler “Backofenbetriebsfunktionen”
oder ,Backofenlicht”

Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)
Backofenbetrieb Kontrollleuchte (rot)

Kurzzeitwecker (falls vorhanden)
Digitale Zeitschaltuhr

Drucktaste « = »
Betriebdrucktaste

10. Drucktaste « + »

RU

NAHEJIN YNNIPABJNEHUA

MaHenu ynpaBneHus mogenen Exclusive u
PLATIN ¢ MUHYTHUKOM

MaHenu ynpaBneHus moaenen Exclusive u
PLATIN ¢ CEHCOPHbIM 3NEKTPOHHbLIM
nporpaMmmMupyroLMmMm yCTPONCTBOM

1

2

8
9

Py4ykn ynpaBneHus razoBbiMu
ropenikamm
Pyuka “Tepmoperynsatopa gyxOoBKu”

Pydka “Pexum paboTbl AyXOBKU” NUnn
»,OCBeLLEeHNEe OyXOBKN"

KoHTponbHasa namnoyka Bkn/Bbeikn (>kenT.)
KoHTponbHas namnoyka paboTbl 4yXOBKM
(kpacH.)

MWHYTHUK (NpY HanNU4un)

AdvrutansHoe nporpammupyoLlee
YCTPOWNCTBO

KHonka « = »

KHonka BbiGopa yHKLMIA

10 KHonka « + »

21



EN

EQUIPMENT
GAS BURNERS AND RELEVANT
OPERATING ELEMENTS

HGG 60501*, HGG 60511*, HGG 60521*%,
HGG 64521*, HGG 61511*, HGG 61531*

1 - Knob of the gas burner in front (left) 1,0 kW
2 - Knob of the gas burner behind (left) 1,8 kW
3 - Knob of the gas burner behind (right) 1,8 kW
4 - Knob of gas burner in front (right ) 2,8 kw

HGE 60301*, HGE 60309*

1 - Knob of the gas burner in front (left) 1,0 kW

2 - Knob of the electrical cooking zone behind (left)
@180 mm 1,2 kW

3 - Knaob of the gas burner behind (right) 1,8 kW

4 - Knob of the gas burner in front (right) 2,8 kW

HGE 61500*, HGE 60500*, HGE 60508*, HGE
64508*

1—Knob of the gas burner in front (left)

1,0 kw
2 - Knob of the gas burners behind (left) 1,8 kW
3-Knob of the gas burner behind (right) 1,8 kw
4 - Knob of the gas burner in front (right) 2,8 kW

HGE 60306*

1 - Knob of the gas burner in front (left) 1,0 kW

2 - Knob of the electrical cooking zone behind (left)
@180 mm 1,2 kW

3 - Knob of the gas burner behind (right) 1,8 kW

4 - Knob of the gas burner in front (right) 2,8 kW

* - Modifikation
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AUSSTATUNG
KOCHFELD MIT GASBRENNERN

HGG 60501*, HGG 60511*, HGG 60521*%,
HGG 64521*, HGG 61511*, HGG 61531*

1 - Drehregler fir Gasbrenner vorne links
1,0 kw

2 - Drehregler fur Gasbrenner hinten links
1,8 kW

3 - Drehregler fur Gasbrenner hinten rechts
1,8 kW

4 - Drehregler fur Gasbrenner vorne rechts
2,8 kW

HGE 60301*, HGE 60309*

1 - Drehregler fur Gasbrenner vorne links
1,0 kW
2 - Drehregler fur Elektrokochfeld hinten links
@180 mm 1,2 kW

3 - Drehregler fur Gasbrenner hinten rechts
1,8 kW

4 - Drehregler fuir Gasbrenner vorne rechts
2,8 kW

HGE 61500*, HGE 60500*, HGE 60508*, HGE

64508*

1 - Drehregler fur Gasbrenner vorne links
1,0 kW

2 - Drehregler fur Gasbrenner hinten links
1,8 kW

3 - Drehregler fir Gasbrenner hinten rechts
1,8 kW

4 - Drehregler fur Gasbrenner vorne rechts
2,8 kW

HGE 60306*

1 - Drehregler fir Gasbrenner vorne links
1,0 kw

2 - Drehregler fur Elektrokochfeld hinten links

@180 mm 1,2 kW

3 - Drehregler fir Gasbrenner hinten rechts
1,8 kW

4 - Drehregler fir Gasbrenner vorne rechts
2,8 kW

* - Die Modifikationen

RU

OBOPYOOBAHUE
BAPOYHAS MOBEPXHOCTb C
FA30BbIMW FOPENKAMU

HGG 60501*%, HGG 60511*, HGG 60521*, HGG

64521*, HGG 61511*, HGG 61531*

1 - Py4dka ynpaBrieHusa rasoBow roperikom
- nepegHas fesas 1,0 kBT
2 - Py4dka ynpaBrieHunsi ra3oBoK ropesikomn
- 3aHAs neBas 1,8 kBT
3 - Py4ka ynpaBrieHnsi ra3oBO ropesikomn
- 3agHAs NpaBas 1,8 kBT
4 - Pyyka ynpaBreHunsi ra3oBoi ropenkom
- nepegHAs NnpaBas 2,8 kBT

HGE 60301*, HGE 60309*

1 - Pyyka ynpasrieHusi ra30BOW ropenkomn
- nepegHAs fesas 1,0 kBT
2 - Py4yka ynpaBrneHua an. HarpesaTenbHbIM
nonem - 3afHee nesoe
@180 mm 1,2 kBT
3 - Py4ka ynpaBrieHmnsi ra3oBO ropesikomn
- 3agHA4 npasas 1,8 kBT
4 - Pydka yrnpaBfieHUs1 ra30BOWN ropeskomn
- nepegHAs npasas 2,8 kBT

HGE 61500*, HGE 60500*, HGE 60508*, HGE

64508*

1 - Py4yka ynpaBneHusa ra3oBow ropesikomn
- nepegHAa nesasd 1,0 kBT
2 - Py4ka ynpaBrieHuss ra3oBOW ropenkomn
- 3a4H4A4 neBad 1,8 kBT
3 - Py4yka ynpaBrieHnsa rasoBov roperikom
- 3agHA4 npasas 1,8 kBT
4 - Py4dka yrnpaBfieHUs1 ra30BOWN roOpesnkomn
- nepegHAs NpaBas 2,8 kBT

HGE 60306*

1 - Pyyka ynpaBrieHusi ra30BOW ropenkomn
- nepegHAs rnesas 1,0 kBT
2 - Pyuka ynpaBrneHua an. HarpesaTenbHbIM
nonem - 3aHee rnesoe
@180 mm 1,2 kBT
3 - Py4ka ynpaBrieHnsi ra3oBOI ropesikomn
- 3aHSA9 npaBas 1,8 kBT
4 - Pydka yrnpaBfieHUs1 ra30BOWN ropesnkomn
- nepegHAA npasas 2,8 kBT

* - Moandumkauum
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GAS COOKING ZONES CONTROL

Before using your new appliance, we ask you to do

the following:

e Read carefully the operating instructions and
safity conditions.

e Remove the packaging, empty the drawer,
clean the oven cavity in order to eliminate
preservative agents.

e Check up functional efficiency of the stop
valves (installation junction and that of the
cooker) as well as the other control units.

e Heat up the oven (at 250° C for 30 min.)

Service the cooker only in case of duly

ventilation.

The cooking zones control is achieved by means
of knobs 1, 2, 3 and 4 set up on the control panel
of the cooker.

All gas cookers XL 500 are provided with the
system of electrical ignition operated by means of
knobs.

To switch on a gas burner:

e Press the corresponding knob of the selected
burner against the stop and turn it to the left up
to the position strong gas supply.

e Keep the switch pressed till the burner ignites.

e After the burner has ignited, let the knob go
and select the required flame volume (e.g.
sparing flame).

e To switch off the burner after the food is ready
turn on the knob to the right (position “off”).

If your appliance is provided with gas control
system for the burners and the oven, to ignite a
burner press the knob against the stop and
keep it in the position “strong gas supply” to
activate the control system.

Attention! It is not allowed to adjust gas
supply between the position burner off @
and the position strong gas supply Q,
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GEBRAUCH VOM GASKOCHFELD

Bevor Sie den Herd zum ersten Mal in Betrieb

nehmen, muss folgendes gemacht werden:

e Sich mit der Gebrauchsanweisung, und
insbesondere mit den Sicherheitsbedingungen
vertraut machen.

e Das Gerat auspacken, die Schublade leeren,
den Backofenraum vom Korrosionsschutzmittel
reinigen.

e Wirksamkeit von Gasabsperhdhnen (an der
Gasanschlussleitung und im Gasherd selbst)
und anderen Steuerelementen Utberprifen.

e Backofen durchwarmen (bei 250°C, ca. 30
min).

e Den Erstbetrieb nur
BelUftung durchfihren.

bei ausreichender

Die Kochzonensteuerung erfolgt mittels Drehregler
1, 2, 3und 4, die auf der Bedienblende des Herdes
eingerichtet sind

Alle Gasherde XL 500 sind mit elektrischem
Gaszunder-System in den Drehreglern
ausgerustet.

Um den Brenner anzuziinden:

e Den Drehregler des gewahlten Brenners bis
zum fuhlbaren Anschlag hineindriicken und
danach nach links bis zur Position Volle
Flamme umdrehen,

e Den Drehregler zum Anschlag hineingedrickt
halten, bis zum Gasaufflammen,

e nach dem Aufflammen des Gasbrenners den
‘Drehregler loslassen und die gewlnschte
Flammengrolie einstellen (z.B. Spar-Flamme).

e Nach dem Kochvorgang den
Kochstellenbrenner ausschalten, indem der
Drehregler nach rechts umgedreht wird.
(Position «Ausgeschaltet»).

Bei den Gasherdmodellen, deren

Kochstellenbrenner mit einem

Gasausflussschutz ausgerustet sind, muss der
Drehregler wahrend des Anzindens ca. 2-10
Sekunden lang in der Position , Volle Flamme”
bis zum Anschlag hineingedrickt gehalten
werden, damit der Gasausflussschutz
anspringen kann.

Achtung! Es ist verboten, die
FlammengroRRe durch die Wahl einer

® | Drehknebelposition im Bereich zwischen
der Position erléschte Flamme @& und
der Position Volle Flamme Q
einzustellen.

RU

NOJNIb30OBAHUE FA30BOM
NMOBEPXHOCTbLIO

Mpexae yem NPUCTYNNUTb K

NCMonb30BaHuio, criegyeT:

e 03HaKOMUTbCA C PYKOBOACTBOM M YCMOBUAMMU
B6esonacHoCTV 0bCcnyxmMBaHus.

e yOanuTb YNakoBOYHbIA MaTepuan, ONnopoXHUTb
BbIABVXHOW SAILLMK, BbIMbITb Kamepy AYXOBKW C

nepsomy

uenbto yCTpaHeHus KOHCEPBUPYHOLLNX
BELLEeCTB.
e NpPOBEPUTb 3 hEKTUBHOCTb

YHKUMOHMPOBAHMSA KranaHoB (YCTaHOBKA U

nnuTbl), a Takke Apyrnx  3NeMeHTOB
yrnpaBneHus.

e HarpeTb gyxoBky (npu 250°C B TeyeHue 30
MUH.)

e coBeplaTtb onepauun ob6CnyXMBaHUA TOMbKO
npv UCNPaBHO AENCTBYIOLWEN BEHTUNALMMN.

YnpaBneHne pexumom paboTbl HarpeBaTenbHbIX
noren OCyLLecTBsIeTCA NOBOPOTOM pyyek 1, 2, 3
M 4, YCTaHOBMNEHHbIX Ha MaHenu ynpasneHus
KYXOHHOW MMnTbI.

Bce rasoeble nnutbl XL 500 o6opyaoBaHbl
CUCTEMOW 3NEKTPONOKUTA B PydKaX.

YUTobbI 3a)KeYdb ropenky Hy>XHO:

® HAXXMUTE Ha py4Ky BblIGpaHHOW ropenku Ao
ynopa W TMOBEepHUTE ee BNeBO [0 OTMETKU
6onbluas nofava rasa,

e IEPXNUTE PYYKY HAXXaTON A0 3aXXUraHUsi ropersku,

e KOTFa roperika 3aropuTtcd, OTMYCTUTE PYYKy U
yCcTaHoBUTE  TpebyemMyto BENUYMHY  MNIIaMeHun
(Hanpumep, DKOHOMHOE nNnams )

e BbIKMOYNTL KOHGPOPKY Mnocne npuroToBneHus
NPOAYKTOB, MOBEPHYB PYYKy BnpaBo (MONoXeHue
«BbIKITHOYEHO»).

B Moaensax nnuT, OCHaleHHbIX ras-KoHTponem
ropenok u AyxoBKWU MNUTLI, crieayeT BO BpeMs
onepauun 3aXuraHus gepxartb py4dKy HaxaTtom
Ao ynopa B TeyeHue 2-10 cek. B MNMONOXEHUU
«bonbwaa nopgaya rasa», 4TOoObl 3awmTa
aKTuBupoBanach.

l BHumaHue! 3anpelyaeTtcsa perynMposarb
nofady rasa Mexay nosnoxeHuem
® | noTtywenHas ropenka ® 1 nonoxexnem
6onbluas nogaya rasa K
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Correctly adjusted burners have a light blue flame
with a distinct internal cone.

Flame volume is adjusted by knobs:

é big flame
@ small flame ("sparingl")
L burner is off (gas supply is stopped)

Knobs ensure gradual setting of flame volume.

Remember that the diameter of the pan’s bottom
should be bigger than the diameter of flame in the
burner. Pans should be covered with lids.

For effective cooking, the utensil’'s diameter should
be 2,5-3 times bigger that that of the burner. Thus,
following diameters correspond to the available
burner types:

e Small-— 90 mm to 150 mm,

e Normal — 160 mm to 220 mm,

e Strong — 200 mm to 240 mm

The utensils height should not exceed its diameter.
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Richtig justierte Gasbrenner weisen eine hellblaue
Flamme mit ausdrtcklich sichtbarem Innenkegel
auf.

Die FlammengroRe hangt von der eingestellten
Drehreglerposition ab:

é volle Flamme
kleine (lies ,sparsame”) Flamme
® geldschte Flamme (Gasausfluss gesperrt)

Die Flammenhohe lasst sich, je nach Bedarf,
stufenlos einstellen.

Es ist zu beachten, dass der Geschirrboden immer
einen grol3eren Durchmesser als die
Flammenkrone hat und das Geschirr selbst mit
einem Deckel bedeckt sein sollte.

Es wird empfohlen, einen Geschirrdurchmesser zu
wahlen, der 2,5 - 3 mal groRer ist, als der des
Gasbrenners,

e fir den kleinen Brenner - ein Geschirr mit
einem Durchmesser von 90 bis zu 150 mm
e fur den Mittelbrenner - ein Geschirr mit einem
Durchmesser von 160 bis zu 220 mm,
e flr den groRen Brenner - ein Geschirr mit
einem Durchmesser von 200 bis zu 240
mm.

Die Hohe des Geschirrs sollte nicht gro3er sein, als
sein Durchmesser.

RU

MpaBunbHO OTpPerynMpoBaHHbIe TOpPernikv KUMerT
nnams cBeTnoronyboro LUBeta C OTYETNMBO
0603HaYEHHbIM BHYTPEHHUM KOHYCOM.

HacTponka nnameHu 3aBUCUT OT YCTaAHOBKM
NOSTOXKEHUS PYYKN FOPESIKN:

@ BonbLioe nnams

@  MarneHbKoe nnams («3KOHOMHOE»)

® KOH(popka noratueHa (nepekpbIT ras)

B 3aBucumoctn ot HOTpe6HOCTM MOXHO nnaBHO
YCTaHOBUTb BEJTMYNHY NilaMeHU

O6patnte BHUMaHuMe Ha To, 4YTobObl AnameTp gHa
nocyabl Obin Bceraa Gonblue AnameTpa nnameHu
ropernku, nocyaa obina HakpbiTa KPbILLKOW.

PekomeHayeTcs, 4toObl gMameTp nocyabl 6bin 2,5
— 3 pasa Oonblle gnameTpa ropenku, T. e. Ang
crneayroLLnxX ropenok

e Manas - nocyaa AnameTpom
¢ 90 go 150 mm,
e HOpMmanbHas - nocyaa AnameTpom
¢ 160 go 220MMm,
e  ycuneHHas - nocyna anamMmeTpom
¢ 200 go 240 mm,
Bbicota nocyabl He pomkHa ObiTb Gonblie ee

anameTpa.
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1
Position Temperature
Stellung Temperatur
NMonoxeHue | Temnepartypa
1 150°
2 165°
3 180°
4 195°
5 210°
6 225°
7 240°
8 255°
O

EN
GAS OVEN CONTROL

The built-in ovens can be programmed to fulfil
different operating functions according to the type
of the cooker. The choice of the suitable oven
equipment varies depending on the selected
operating function. Thus, you can use a wire shelf
or backing tray and place them at the optimal
operating level within the oven. The operating
levels are noted by figures | to IV respectfully.
Oven operation functions are controlled by the
knob 2 operation mode and knob 1 temperature
control set up on the control panel.

The gas oven is equipped with a valve and
possess a heat control mode and gas-leak
protection mode. As it is mentioned below, to
switch on the oven you should press the knob for
3 sec. This time is necessary for the control
sensing element to get warmed up and, thus,
activate the protective system. If the burner does
not ignites within 10 sec., repeat the procedure 1
min. later again, i.e. after the oven has been
ventilated.

To switch on the oven:

e Press the knob 1 oven temperature control
against the stop, turn it to the left and select
the required temperature.

e Observe the flame in the oven (distinct flame
reduction means that the selected temperature
has been reached). Temperature adjustment
is only applicable provided that the oven door
is closed.

To switch off the oven turn the knob to the right
against the stop.

If the knobs of your cooker are not equipped with

the ignition mode:

e Strike a match,

e Press the rotary handle 1 oven temperature
control against the stop, turn it to the left and
select the required temperature.

e Put the match to the opening 5 and wait for 3
sec. If the flame goes out, repeat the
procedure in 3 sec.

Important! The activation of the oven is
indicated by the red control light 3.
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STEUERUNG VON GASBACKOFEN

Die in den Herden je nach Modell eingesetzten
Backofen erflllen verschiedene Funktionen. Je
nach Funktion, kdnnen verschiedene
Ausrustungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige Hohe
im Backofenraum anzubringen sind. Die H6hen im
Backofen sind mit nacheinanderfolgenden Ziffern
von | bis V bezeichnet.

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von den auf der Bedienblende angebauten

Drehreglern Temperaturregler 1 und

Beleuchtung 2 gesteuert.

Alle Backdfen sind mit Gashahnen ausgeristet,
die einen Temperaturregler und
Gasausflussschutz besitzen. Beim nachstehend
beschriebenen Anziinden vom Gasbackofen ist

der Drehregler ca. 3 Sekunden lang
hineingedruckt zu halten. Diese Zeit ist zur
Erwarmung des Flhlelementes sowie zum

Anspringen vom Gasausflussschutz nétig. Falls die
Flamme erlischt, ist derselbe Ablauf erst nach 3
Sekunden zu wiederholen. Wenn die Flamme
innerhalb von 10 Sekunden nicht angezindet
worden ist, darf das Anzinden erst nach ca. 1
Minute, d.h. nach Durchliftung des
Backofenraumes wiederholt werden.

Um Backofen einzuschalten:

e ‘Drehregler 1 bis zum fuhlbaren Anschlag
hineindricken und nach links in die Position der
entsprechend gewahlten Temperatur umdrehen,
nach dem Aufflammen noch ca. 3 Sekunden lang
hineingedriickt halten. Falls die Flamme erlischt,
ist die Tatigkeit nach 3 Sekunden zu wiederholen.
e Flamme beobachten (deutliche
Flammenverminderung ist ein Zeichen dafur, dass
die gewlnschte Backofentemperatur erreicht
worden ist). Die Temperaturregelung ist nur bei
geschlossener Backofentir einsetzbar.

Die Backofenabschaltung erfolgt durch die
Umdrehung des Drehreglers bis zum Anschlag
nach rechts.

Wenn |hr Backofen nicht mit Einhandzindung
eingerichtet ist:

¢ ein Streichholz aufflammen,

e ‘Drehregler 1 bis zum fuhlbaren Anschlag
hineindriicken und nach links in die Position der
entsprechend gewdahlten Temperatur umdrehen,

e das Streichholz an die Zind6ffnung 8 anlegen
und den ‘Drehregler noch ca. 3 Sekunden lang
nach dem Aufflammen hineingedriickt halten. Falls
die Flamme erlischt, ist die Tatigkeit nach 3
Sekunden zu wiederholen.

' Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
° wird durch  Aufleuchten von roten

Kontrolllampe 3 signalisiert.

RU

YMPABJIEHUE PAEOTON FA30BOIro
AYXOBOI'O LWKA®A
[lyX0oBKM, YyCTaHOBMNEHHbIE B KYXOHHbIX MnuTax, B

3aBMCMMOCTM  OT TuMna nnutbl, obnagatoT
pasnnyHbIMuK pabounmu dYHKUMAMN. B
3aBUCUMOCTM  OT  peanuaupyemon  pabouen

PYHKLMM MOXHO Monb3oBaTbca obopyaoBaHMEM
OYXOBKW, Hamp. pewéTtkon unnm npoTUBHEM,
nomMewass MxX Ha COOTBETCTBYHOLWMX paboymx
YPOBHAX AyxoBoro wkadga. Paboune ypoBHM
AyXOBKM 0003Ha4veHbl nooyepedHo umdppamum oT |
o V.

YnpasneHue pexuMMom paboTbl OyXOBOro Lwkada
ocyLecTBnseTcs NOBOPOTOM pyyek
Tepmoperynatopa 1 1 2 ocBeLeHUA AYXOBKM,
YCTaAHOBIEHHbIX Ha MaHenn yrnpaBrieHUs KyXOHHON
NNUTHI.

Bce [OyxoBKM OCHalleHbl ras3oBbIMW KpaHamu C
TEPMOpPEryNaTOPOM M 3alUUTON OT yTeuku rasa. Bo
BpPEMS 3aXUraHus [OyXOBKW, KaK OMMCcaHO HUXe,
cnegyeT nogepXaTb PYYKy HaxaTom okoso 3 ¢. 370
Bpemsi, HeobxoaumMo ans Toro, 4tobbl pasorperics
YYBCTBUTESbHBLIA  3NEeMeHT W  nogencTeoBana
3awmTta. Ecnu  ropenka racHeT, noBTopuTe
npouenypy no uctedeHun 3 cek. Ecnu ropenka He
3aropaetcd B TedeHue 10 cek., noBTOpuUTE
npouenypy 3axuraHusa no ucrevdeHum 1 MuH., T.e.
nocre npoBeTPUBaHUS OYXOBKN.

YToObl BKNIOYNUTL OYXOBKY:

e HAXXMUTE Ha pPy4vKy TepMoperynatopa AyXOBKU
1 go ynopa v MoBepHWUTE ee BreBO A0 OTMETKM
BblOpaHHOW  TemnepaTtypbl, AEPXUTE  PYy4Ky
Ha)kaTol 00 3axuraHust ropenkn Ecnu ropenka
racHeT, MOBTOPUTE Npoueaypy No UcTeyeHmmn 3 c.

e HabnoganTe 3a nnameHeM (YeTKoe YMeHbLUeHne
nnameHn obo3HavaeT [OCTWXKeHue Tpebyemon
Temneparypbl OYXOBKM). Perynuposanne
TemnepaTypbl BO3MOXHO TONbKO MpPU 3aKPbITON
ABepLEe OYXOBKW.

BbikntoueHue AYXOBKM ocyLlecTBnsieTcs
NMoBOPOTOM py4kun 1 4o ynopa Hanpago.

Ecnu Bawa  pgyxoBka
SMNEKTPOMNOAXNIOM B pPyYKe:
® 3aXINTE CMUYKY,

e HAXMUTE Ha pyyky 1 OO0 COMpPOTUBMAEHMA W
NoBEepHUTE ee BrieBO 40 OTMETKM COOTBETCTBEHHO
BblGpaHHOW Temneparypebl,

e nogHecute CMNYKyY K  3axuratenbHOMY
OTBEpPCTUIO 5 1 nogepxuTte pyyky HaxaTon ok. 3
cek. Ecnu ropernka racHeT, noBTopuTte npoueaypy
Nno ucteyeHun 3 Ccex.

He  obopygoBaHa

' BaxHo! BkntoyeHne OYXOBKM
CUrHanmM3npyeTcst BKNIOYEHNEM KOHTPOMbHOM

L namnsl 3 KpacHoro ugeta.
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MULTIFUNKTION ELECTRICAL OVEN
CONTROL

Oven operation functions are controlled by the
knob 1 operation mode and knob 2 temperature
control set up on the control panel.

The graphic symbols on the knobs indicate the
selected operation modes.

To switch off the oven, set up the knob 1
operating mode and the knob 2 temperature
control in position «0».

For more comfort, you can use the electronic timer
and automatic programmer 4, which enables to
run the oven in automatical, half automatical or
manual cycle.

' Important! The activation of the oven is
°® indicated by yellow 3 and red 5 control
lights.

After the selected oven temperature has been
reached, the red control light goes out.

If it is necessary to put the dish into a pre-heated
oven, do it after the red control light has gone out.

The red control light can also be on if the knob is
set in the position to illuminate the oven. In this
position, however, the heating element of the oven
is off.

* for models with control electronic timer and programmer
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STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
ELEKTROBACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehregler Betriebsart 1 und Drehregler
Temperaturregler 2 auf der Bedienblende
gesteuert

Die graphischen Symbole neben den Drehreglern
zeigen die gewahlten Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens Drehregler
Betriebsart 1 und Drehregler Temperaturregler
2 in die Position 0 bringen.

Fir mehr Komfort kbnnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 4 benutzen, die ermoglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

' Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
wird durch Aufleuchten von gelben 3 und
roten 5 Kontrolllampen signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist.

Wenn ein Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen hineinzulegen, so ist es
nach dem Erléschen der roten Kontrollleuchte zu
tun

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehreglers in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkdrper bei dieser
Drehreglerposition immer ausgeschaltet.

* fir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

RU

YNPABJIEHVE PAEOTOW
MHOIO®YHKUMOHAJIbHOIO
ANEKTPUYECKOIO IYXOBOI'O LWKA®A

YnpaBneHue pexmmom paboThl OyXOBOro Lwkadga
OCyLLeCTBNAETCA NOBOPOTOM  pyyek Bblbopa
pexuma pabotbl 1 u Tepmoperynatopa 2
AYXOBKM, YCTAHOBMEHHbIX Ha MaHenu yrnpasneHus
KYXOHHOM NIUTbI.

Mpadunyeckure 0603HaueHuns YCTaHOBMNEHHbIE
pagoM € pydkaMmy  yrpaerieHMsl  nokasbiBakoT
BblOpaHHble NapaMeTpbl paboTbl AyXOBKMW.

Ons  OoTKNoYeHUss [OyXOBKM YCTAHOBUTb  PYYKM
BbIOOpa pexuma pabotbl 1 n TepmoperynaTopa
2 B nonoxexHun 0.

Ona 6Gonbwero komcopTta Bbl Takke MoxeTte
NCNonNb30BaTh 3NIEKTPOHHOE NporpamMmMmupyroLlee
YCTPOMUCTBO* 4, pawowee  BO3MOXHOCTb
ynpaBnATb paboTon OyXOBKM B aBTOMATUYECKOM,
nofyaBTOMaTU4eCKOM MU PYYHOM peXnmMax.

' BaxHo! BkntoyeHune OYXOBKU
CUrHanNM3npyeTcst BKITHOYEHNEM KOHTPOSbHbIX
®| namn xentoro 3 u KpacHoro 5 LuBeToB

MNMocne Toro kak Bawa pagyxoeBka [gocTurHet
YyCTaAHOBMEHHON TemnepaTypbl KpacHas rfamna
noracHer.

Ecnu kynuHapHble peLenTbl peKOMEHAYIT CTaBUTb
6noao B MporpeTyto AyxOBKy, Aenante 3To nocne
BbIKITIOYEHMWS] KPACHOW KOHTPOSbHON namnbl.

KOHTpOJ’IbHaFI lamMna MOXeT TaKXe CBEeTUTbCA B
NOJNIOXKEHUN  PYYKA OcBeleHune AyxoBoro

Luxa(ba, HO B 3TOM MOJIOXEHUN HarpeBaTellbHblIe
3N1IeMeHTbl BCcerga BbIKIMtO4YeHbl.

* ana mogenen ¢ afeKTPOHHLIM NPOrpaMMaTopoM
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only after the cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

ey (eI ey

For this type of cooking, a fan fixed at the back
ensures the circulation of hot air inside the oven,
thus, creating uniform heat. In this way, cooking
time is much shorter than usually. This method is
perfect for cooking dishes on more than one shelf,
especially if the food is of different kind (fish, meat
etc.)

DEFROSTING

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature control at zero, the
fan enables cold air to circulate inside the oven. In
this way, frozen food can be rapidly defrosted.
Usually, it is not necessary to pre-heat the oven,
but we recommend doing so when cooking
pastries.

GRILL COOKING

ey

This function is used to grill or brown food.

Place the shelf with the food to be cooked at the
1st or 2nd level from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature control at a temperature
between 50° and 200°.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

Ein klassisches System, bei dem Unter- oder
Oberhitze verwendet werden, welches fir die
Zubereitung nur eines Gerichts geeignet ist.

Die Speisen sollten mdoglichst erst dann
eingeschoben werden, wenn der Backofen bereits
die vorgegebene Temperatur erreicht hat, d. h.
nach Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des
Backvorgangs erhoht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewiinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs sollte die
Backofenttir moglichst wenig getffnet werden.

UMLUFTBACKEN

e (eI ry

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heilRe
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichméRig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhdhen, auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fuhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert
das schnelle Auftauen der Tiefklhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber  flr Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

¢y

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen.
Drehregler Temperaturregler
Temperaturen von 50° bis 200° einstellen.

Den
auf

RU

PABOYME ®YHKUNU AYXOBOIO LUKAD®A

OBbIYHOE MNMPUIOTOBJIEHUE

JE™)

Knaccuyeckas cucTema, npu KOTOpOW
NPUMEHSIETCA BEPXHWUA WUNU  HWKHWUA  Harpes,
npurogHa pAnsi NPUroToBNEHWUs1 TONbKO OOHOro
6nioga. Brnoga AomkHbI MOMeLWaTbCs B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, §MUWb MOCre LOCTWKEHMUS
3alaHHON TemnepaTypbl, T.e. Korga mnoracHeT
KOHTPOIbHasA namnoyka.

Ecnu k KoHUy npouecca npurotoBrieHust Groga
Bbl xenaeTe NoBbLICUTL TemnepaTypy BeEPXHEro
nnm HIDKHErOo HarpeBaTens, ycTaHoBUTE
nepeksntoyaTenb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO JXernaemyto
dyHKUMIO. B TeyeHne BbinekaHWs ABeEpLY OyXOBKM
peKoMeHlyeTCsl OTKPbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHUE C OB1YBOM

L)X

Mpn aTOM pexrume NPUroTOBMEHUS, HAXOOALMNNACS
B OanbHel 4YacTu  OyXOBKM  BEHTUNATOP,
OCYLLECTBIISIET LMPKYMALUMIO ropsiiero BO3ayxa,
paBHOMEPHO €ero pacnpefensis, TeM CcamblM
cokpallasi BpeMsl NPUroToBNEHNs No CPaBHEHNIO C
OObIYHbIM NPUroTOBIIEHNEM. aTtoT MeTop,
noaxoaAnT Ansi OJHOBPEMEHHOrO MPUrOTOBEHUS
pasHbiX BuaoB Gntog (pblba n mMsco v T.4.) npwu
pa3HbIX BbICOTaX MOJIOXEHNS NPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

Mpn BkNtOYeHHOM 06ayBe W YCTaHOBMEHHOM Ha
HOmb Tepmoperynsarope, BEHTUNATOP
OCYLLECTBISAET LUMPKYNSALUMIO XOMOAHOro BO3AyXa,
obecneymBass Tem camblM ObICTpOEe OTTamBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MNpenBapuTenbHbIN nporpes
Heobsi3aTeneH, ofHakKo npv
KOHAMTEPCKNX N3aennin pekoMeHa0BaH.

OYXOBKMU
BbINneyke

rPUIb

vy

OTOT PeXuM MCMorb3yeTcs ANA NPUroToBrNeHns Ha
rpune unv nogpymsaHMBaHus g,

Pewetka ¢  npurotaBnuBaembiM  Gri0oaoM
ycTaHaBnueaeTcs Ha 1-1 unn 2-11 ypoBeHb CBEPXY.
lMporpeTb OyXOBKY B TeyeHue 5 MUHYT. Pyuky
Tepmoperynaropa YyCTaHOBUTb Ha
Temnepatypy ot 50° C go 200° C.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for roasting barbeque, fowl, sausages
and similar dishes. Switching the spit on and off
occurs simultaneously with switching on and off of
the Grill functions

(&)

ATTENTION! No separate control knob is
assigned to the spit on the control panel.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned in the upper part of
the oven and serves to cool the inside surfaces of
the furniture as well as the oven door. It switches
on automatically as soon as the temperature of
the outer surface of the oven exceeds 60°C.

If you set up the oven temperature at 200°C, the
fan starts in 10 min.

It switches off automatically after the temperature
of the outer surface of the oven has fallen below
60°C.

After the oven heated up to 200°C has been
switched off, the fan stops in approx. 30 min.

MECHANICAL TIMER *

The function of this timer is not only to provide a
warning signal about an expiring of time given
before, but also have a built-in automatic switch
off-function of an oven. These timers have a sign

[n} on a scale.

To put such a timer in action one has turn the
ignition knob 1 clockwise until it will be stuck and
then set the necessary time within the limits of O-
120 minutes. If this time is expired, the warning
signal occurs and the oven will be switched off.

*- if available
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DREHSPIESS

Einige Backoéfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel? flr SpieRbraten ausgestattet.

Der SpieR* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu rdsten. Er dient hauptsachlich zum
Rosten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.&.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung vom
SpielRantrieb erfolgt gleichzeitig mit der Ein- und

Ausschaltung von Grillfunktionen[ } oder CE? .

ACHTUNG! Dem Spiel3 ist kein separater
Steuerdrehregler an der Bedienblende
zugeordnet.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung

sowohl der Einbaumdbel als auch der
Backofentiire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das aufRere Gehduse des
Backofens eine  Temperatur von 60°C

Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kuhlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das auRere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

Wenn z.B. der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kuhlung
nach etwa 30 Min. aus.

MECHANISCHER KURZZEITWECKER *

Der Kurzzeitwecker bei bestimmten
Backofenmodellen dient nicht nur zur
Signalisierung vom Abschluss der eingegebenen
Zeit, sondern verfugt Uber eine eingebaute
Funktion der automatischen Abschaltung des
Backofens. Die Skala solches Kurzzeitweckers hat

das Symbolﬂ.

Um den Kurzzeitwecker in Betrieb zu nehmen soll

der Drehknebel 1 bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn gedreht werden, dann auf die
gewiinschte  Zeit zwischen 0-120 Minuten

einstellen. Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
ertont ein akustisches Signal und der Backofen
schaltet aus.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEI

HekoTopble ayxoBku 060OpyaoBaHbl BEPTENOM,
NPUBOANMBLIM BO BpaLLLEHNE 311. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpaljaTenbHas
obxapka 6ntog B pgyxoBke. CnyxuT rnaBHbIM
obpasom gns  obxapku AOOMalUHEW  MTuubl,
LwaLnblkoB, konbacok u gpyrux 6nwog. BkrtoyeHue
N BbIKMOYEHME TNpUBOOA BepTena npoucxoauT
OLOHOBPEMEHHO CO BKJTHOYEHWEM W BbIKITHOYEHNEM

dOYHKUMI rpmns @ nnm .

BHUMAHUE! BepTen He wumeeT oTaesibHOMU
PYYKM ynpaBneHus.

OXNAXOAIOLLMA BEHTUNATOP

Oxnaxpawwuin - BEHTUNSATOP*  HaxoguTcs  Ha
BEPXHEM YacTM [OYXOBKM W CNYyXWAT  Ans
OXNaXOEeHUs KaKk BCTPOEHHOW Mmebenu, Tak U

camMoin ABepubl OyXOBKW. BeHTURATOp BKHOYaeTcs
aBTOMATMYECKN MpPU  LOOCTVXKEHUM Temnepatypbl
BHELLHEN nosepxHoctn  gyxoekum  60°  C.
Hanpumep, npu yctaHoBKke AyxoBku Ha 200° C
BEHTUMATOP BKIIKYUTCA NpubnmanTensHo Yepes 10
MUH. [lpu nNOHWXeHUN TemnepaTypbl BHELLUHEWN
NMOBEPXHOCTN OyXOBKM Hwke 60° C BeHTMRSATOp
aBToMaTU4eckn oTknyvaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKIIOYEHNS OYXOBKKW, yCTaHOBMNeHHon Ha 200°
C, BEHTUNATOP BbIKMYUTCA NPUONN3NTENBHO
yepes3 30 MUH.

MEXAHUYECKUU MUHYTHUK *

Kpome curHana o6 OKOHYaHMA  3a4aHHOro
BPEMEHU, Ha HEKOTOPbIX MOAENSX NINT, MUHYTHUK
MMEeT BCTPOEHHYI0 (PYHKLIMIO aBTOMAaTUYECKOro
OTKIMIOYEHUS YXOBKN. Takne MUHYTHUKN UMEIOT Ha

LUKane cmMmBon .

Ona npuBefeHUs MUHYTHWKA B OENCTBUE HYXHO
NoBEPHYTb PY4YKy MepeknoyaTens 1 no 4yacosown
CTpenke Oo ynopa, a 3ateM YCTaHOBUTb Xernaemoe
BpeMa B npegenax or 0 go 120 muHyT. Tlo
NCTEYEHNN YCTaAHOBJIEHHOrO BpPEMEeHM pasgacTcs
3BYKOBOW CUrHamn 1 ayxoBka OyaeT OTKMoYeHa.

* _ ecnn umeetcs
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In order to have the oven functioning without any
using of an automatic switch off-timer one has to

turn the timer into a positionlﬂ}. In that position
the function of an automatic switch-off of an oven
will be not activated.

Important! If this timer with an automatic
switch off-function* pointed at “0”, the
@ | use of anovenis not possible.

OVEN LIGHT

The oven is equipped with oven light. The oven
light is on as long as the oven is switched on. If
you want to check up the food after having cooked
it, set the knob 2 oven operating mode in the
light position.

*- if available
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Fur den Backofenbetrieb ohne Anwendung vom
Kurzzeitwecker muss der Kurzzeitwecker in die

Position Iﬂ} gebracht werden. In dieser Position ist
die Funktion der automatischen Abschaltung des
Backofens nicht aktiviert.

Wichtig! Wenn der Kurzzeitwecker, der

' Uber die Funktion der automatischen
Abschaltung des Backofens* verflgt, in

® der Position ,,0" ist, ist der Backofenbetrieb

nicht maoglich.

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes vom Backofen aktiv. Wenn Sie nach
Zubereitung Ihr Gericht kontrollieren mdochten,
stellen Sie den Drehregler Backofenbetriebsart 2
in die Position Licht.

* _ falls vorhanden

RU

Ansa paboTbl AyxoBKM 63 NpUMEHEeHUs MUHYTHUKA

HeobXo4MMO nepeBecT ero B MOSIOXEHWe m
Mpy 3TOM DYHKLUUS aBTOMATUYECKOIO OTKIIOYEHUS
AYXOBKN MUHYTHMKOM He paboTaer.

BaxHo! Npn HaxoxXaeHNnn MUHYTHUKA,
nMeroLLero yHKLMIO OTKITHOYEHUS
OYyXOBKW*, B nonoxexun ,0“ pabota
OYXOBKM HEBO3MOXHA!

OCBELWEHUE AYXOBKU

[yxoBka ocHalleHa cucteMon ocBelleHusi. CeeT
OCTaeTcs  BKMIOYEHHBIM BO Bpemsi  paboThbl
ayxoBku. Ecnv Bbl XOTUTE MPOKOHTPONMPOBATL
cocTtosiHMe ©Ontoga nocne ero  npuroToBreHus
YCTaHOBUTE PYy4Ky BblOOpa peXXMMOB OYXOBKU 2
B nonoxexHue Ceer.

* _ ecnn umeetcs
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OVEN KINDS
BACKOFENARTEN ELECTRIC MULTIFUNKTION OVENS
Buabl AYXOBbIX LUKA®OB

Multi 9
I T="0" Cold air (thawing)
& & O
— Hot air
—
— J O &
Multi 7 Hot air and bottom heat
=
&Q Ventilating and grill

@ O &
r—

- O
Multi 5

Grill top heat (super grill)

& (#]

;] @ ZI Bottom heat
Oven with a grill

Backofen mit dem Grill
OdyxoBka c rpunem Top heat

N

T A E I

Top -/ Bottom heat
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ELEKTRISCHE MULTIFUNKTIONS-

= ¥ @ [

I I E

T="0"

BACKOFEN

Kaltluft (Auftauen)

HeiRluft

HeilRluft und Unterhitze

Ventilator und Grill

Grill

Grill + Oberhitze (Supergrill)

Unterhitze

Oberhitze

Ober-/ Unterhitze

RU

ANEKTPUYECKUE

MHOIO®YHKLUMNOHAIJIbHbLIE AYXOBbIE

¥ ¥ @ =

T A E I

T:”OH

LUKA®DbI
XornogHbi 06ayB

(pa3mopaxviBaHue)

"opsiumn obays
(TepMoLMpPKyNALMS)

["opsiunin 064yB N HWKHUN
Harpes

BeHTnsaTop v rpunb

Mpynb

[punb+ BEpXHWUIA Harpes

(cyneprpunb)

HwxHWIA Harpes

BepxHun HarpeB

BepxHui -/ HUKHWIA HarpeB
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OVEN

To switch on the oven you only need to:

e Select the required function with the knob
2 oven operating mode.

e Set the required temperature with knob 1
temperature regulator.

The activation of the oven is signaled by yellow
and red control lights.

If the red control light goes out, it means that the
selected oven temperature has been reached.
Now you can put in the food.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected operating function.
Thus, you can use a wire shelf or backing tray and
place them at the optimal operating level 1 to IV
within the oven.

PREPARING THE FOOD TO BE COOKED
IN THE SPIT *

Keep to the following procedure:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it by means of forks 4,

e Screw on handle 5, if required,

e Arrange the spit frame 9 at level Il in the
oven,

e Shift the end of the spit 3 into the drive
coupling 8; the spit frame hook should be
fixed in the groove of the spit clutch metal
part,

e Screw out the handle 5,
e Puin the metal tray 7 at the lowest level of
the oven and close the oven door.

To take food out of the oven, use the handle 5
implicitly to avoid skin-burns.

*- if available
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GEBRAUCH VOM BACKOFEN

Zum Backen geniigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewiinschte  Backfunktion mit dem
Drehregler 2 Backofenbetriebsart
wahlen. (Nicht fur Gasbackofen)

e Gewiinschte  Temperatur mit  dem
Drehregler 1 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen
auf der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist, jetzt kbnnen Sie |hre Speise
einschieben.

Je nach Funktion, konnen verschiedene
Ausrustungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige Hohe

von I bis V im Backofenraum anzubringen sind.

GRILLEN AM DREHESPIESS *

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie 3
aufspieen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e Dbei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,

e den Spielirahmen 9 an der Hohe HII* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieR 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist Zu beachten, dass der

SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieRgriffmetallteils eingreift,

e den Handgriff 5 herausschrauben,
e das Blechtablett 7 in den Backofenraum in

niedrigster Hohe hineinschieben und die
Backofenttr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie

unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

* _ falls vorhanden

RU

NOJNIb3OBAHUE AYXOBbIM LUKA®OM

B Heckonbko nMpoCTbIX ABWXeHWn Bbl MoxeTte
HayaTb NpoLecc NPUroTOBIIEHMS.

e Pyukon 2 pexumma paboTbl [YXOBKW,
BblbepuTte xernaembln pexxum
npurotoeneHunsa.(He oTHocuTCsA K rasoBou
OYXOBKE)

e Pyuykon 1 Tepmoperynsitopa ,Bbibepute
Xenaemyo TemnepaTypy NpUroToBNEHUS.

BkritoueHne OYXOBKU CUrHanm3npyeTcA
BKITIOYEHMEM  KOHTPOJIbHbIX JnamMn Xentoro wu
KpaCHOro uBeToB Ha naHersnu yrnpasrieHUA.

Mocne Toro kak Bawa pgyxoBka [OOCTUrHET
YCTAHOBMEHHOW TemnepaTypbl KpacHas namna
noracHeT u Bbl MoxeTe cTtasuTb B Hee 6noao,
KOTOpOE XOTUTE FOTOBUTb

B 3aBucumocTn OT peanu3yemonn pabouen
YHKLUMN MOXHO Monb3oBaTbCcad 0b6opyaoBaHMEM
OYXOBKW, Hanp. pPewweTkon unm MpOTUBHEM,
noMeLwias WX Ha COOTBETCTBEHHbIX paboumx

ypoBHsax oT | go V gyxoBoro wkada.

NMPUrOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE *

[na atoro Heob6xooMMo crneaytoLlee:

e HageTb Gnogo Ha BepTen 3 1 3acTonopuTb
6n0a0 Npy NOMOLLN BUTOK 4,

e Mpu HeobOXoOMMOCTU HageTb pyvky 5 Ha
BepTen,

e pamky 9 noctaBuTb B OYXOBKY Ha ypOBEHb
LI

e KOHel BepTena 3 BcTaBUTb B MydTy
npuBoga 8, obpaliasi BHMMaHME Ha TO,
4yTOObl BblEMKa paMKM nonana B KaHaBKy

MeTannm4yeckom YyacTu aepxartens
BepTena,

e BbIBEPHYTb PYy4yKy 5,

e BCTaBUTb NPOTMBEHb 7 Ha CaMblil HU3KWUN
YPOBEHb [AyXOBOro LWkKaga W NpUKPbITb
Aasepuy.

Mpu BblHUMaHMKM Gnoga Bo usbexaHue oxéra
06si3aTeNnbHO UCMONIb30BaTb PYUKY 5.

* _ ecnu umeeTcs
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ELECTRONIC SENSOR* TIMER Touch
control *

The symbols 1 (AUTO ) and 0.00 start to flash if
the device is switched on for the first time.

Setting the clock
To set the current day time:

e Press the middle key 2 for at least 3
seconds.

The symbol meal preparation 3 appears on the
display
e By pressing keys4 or5 (= or ¥ )you can
set the time.

After a few seconds the set time is confirmed by
the acustic signal and the figures stop to flash.

The required time can be also set afterwards.
Therefore you have to:
e Pressthekeys4and5 (= or +)

simultaneously for 3 seconds. The time is
set as described.

Important! If you set the time anew,
previous time programs are cancelled
automatically.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR Touch
control MIT SENSOR - BEDIENUNG *

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinken
die Symbole 1 (AUTO ) und 0.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Auf die mittlere Taste 2 mind. 3 Minuten
lang driicken.

Auf dem Display erscheint das Symbol
Gerichtzubereitung 3.
e Mit den Wahltasten 4 (= oder ) die

gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird die eingestellte Zeit
durch ein akustisches Signal bestatigt und die
Symbole hdéren auf zu blinken.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieRend
verandert werden. Dafir muss man:

e Die Wahltasten 4 und 5 (= oder + )

gleichzeitig 3 Sekunden lang gedrickt
halten und die Uhrzeit dann wie oben
beschrieben reguliert.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht.

* _ falls vorhanden

RU

CEHCOPHOE JJIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLIEE YCTPOUCTBO

Touch control *

Mpn NepBOoM BKMHYEHUN YACOB HAYMHAKT MUraTb
cuveonbl 1 (AUTO ) n 0.00.

YcTtaHOBKa TeKyLero BpeMeHu
YT06bl YyCTAHOBUTL TEKyLLEee Bpemsi:

e HaxmuTe Ha cpefHIo0 KHOMKY 2 B TeveHue
3-X cekyHq,.

Ha gucnnee nosisutca cumeon lMpurotoBneHue
3.

e C nomoubo KHOMOK Bbibopa 4 mim 5 ( =

unn * ) yctaHoBWTE XenaeMoe Bpems.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHA aKyCTUYEeCKUA CUrHan
NOATBEPANT YCTAHOBIIEHHOE BpeMsi, CUMBOIbI
nepecTaHyT MuraTb.

YCTaHOBMEHHOE BpeMda MOXHO W3MEHUTb. Ons
9TOro:

e KHonku BbiGopa 4 1 5 (= unu + ) HyxHO

epxatb OAHOBpPEMEHHO HaXaTbiMMn B
TeyeHue 3-X CEeKyHA M YyCTaHOBUTb BpeMs,
KaK onncaHo BblilLe.

BaxHo! Mpwn U3MEHEeHUU
YyCTaHOBIIEHHOr0 BpeMeHW Tanmep Gyaet
YyCTaHOBMIEH 3aHOBO, a BCe BblOpaHHbIe
pexnmbl NPUroToBIEHNA OyoyT
OTMEHEHDbI.

* _ecnu umeeTcs
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Electronic countdown timer

The countdown timer is independent of all other
timer functions, and can be used even if the oven
is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

The symbol countdown timer 2 appears on the
display

e Pressthe keys 3 or4 (= or *+)to set the

countdown time and wait for a few
seconds.

After a moment, the countdown timer starts the
countdown and the current time of day and the

symbol countdown timer 5 appear.

The end of the countdown is indicated by the
acustic signal - a double tone with the interval of 2
seconds. At the same time, the symbol

countdown timer 5 flashes.

e To switch off the timer press any key.

The symbol countdown timer 5 goes out.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 ( = oder +)
die gewilnschte Zeit einstellen.

Nach  wenigen Sekunden beginnt  der
Kurzzeitwecker die Riulckzahlung. Gleichzeitig
erscheinen auf dem Display die aktuelle Tageszeit
und das entsprechende Symbol Kurzzeitwecker

5.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol Kurzzeitwecker

5.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste driicken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 5 erlischt.

RU

ONEeKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEKTPOHHbIA MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBMCUMO OT
apyrnx pyHkuMin. MM MOXHO nonb3oBaTbCs gaxe
€Cnn AyXOBKa BbIKITHOYEHA.

YToObl BKNHOUNTL MWUHYTHUK:

e HaxmuTe Ha cpefHI00 KHOMKY 1 B TeyeHune
3-X CeKyHA.

Ha gucnnee nosiBUTCS CMMBOS MWHYTHUKA 2.

e C nomouybto KHOMok BbiGopa 3 unn 4 ( =

unu + ) ycTaHOBUTE XeNnaemoe Bpems.

Uepes HeCKOSNIbKO CeKyHO TanMep  HauyHeT
obpaTHbIl CcY4eT W  BepHeTcda  HopMarnbHas
WHOMKaUMS BPeMEHM C CMMBOSIOM MUHYTHUKa 5,
yKasblBas Ha TO, YTO naeT obpaTHbIN cYeT.

Mo okoH4yaHuM obpaTHOro cyeTa AyxOBKa nogaeT
OBOWHOM 3BYKOBOW cCurHanm C uHTepBanoMm B 2

CEeKyHObl N MUT@ET CMMBOJT MUHYTHUKA 5.

e HaxaB  nobyto OTKIIouUTE

MUHYTHUK.

KHOMKY,

CumBON MUHYTHMKA 5 noracHerT.
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Setting the cooking time

The oven switches off automatically after the
required cooking time is over.

Before setting the cooking time, you should select
the oven operating function and the temperature
(see chapter “Cooking”)

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

e Press key 1 again.

Symbols 2 and 0.00 appear on the display
alternately and symbol 3 ( AUTO ) flashes.

e Use keys 4 or 5 (= or + ) to set the

required cooking time. A few seconds later
the countdown of the cooking time starts.

Symbol 6 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
4 S5 appears again.

The end of the countdown is indicated by a double
acustic signal at intervals of 2 seconds. The
flashing symbols inform you that the oven is
switched off completely.

e Press any key to switch off the buzzer. The
symbols disappear.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der

Zubereitung einstellen (siehe Kapitel , Gebrauch
vom Backofen").

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang.
Driicken.

e Die mittlere 1 Taste erneut driicken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die
Symbole 2 und 0.00 und das Symbol 3
( AUTO ) blinkt.

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (= oder *+)
stellen Sie die gewiinschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 6 ( AUTO ),
was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und die
aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken. Der Vorgang wird
durch Erléschen der Symbole bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa n POAOITXKNTENTbHOCTU
npuroToBIieHuUsA

,D,yXOBKa OOJPKHa aBTOMaTUYECKN OTKIMIOYUTBCA MO
NCTEYEHNN XXenaeMoro NpomMexyTka BpeMeHN.

Mpexge 4Yem  3agaTb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
npurotoBrneHusi, Bbl OOMKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
paboThbl AYXOBKM n TeMnepaTypy

n

npurotoBneHus. (cm. pasgen " lNonb3oBaHue

AyXOBbIM LWKacdom ").

e HaxmuTe Ha cpeaHIo0 KHOMKY 1 B TeyeHue
3-X CeKyHA.

e HaxmuTe cHoBa Ha CpeaHK KHOMKY 1.

Ha gucnnee nosiBATCA nmonepeMeHHO CMMBOM 2 1
0.00 v 3amuraet cumson 3 (AUTO ).

e C nomowibto KHOMOK Bblbopa 4 vnm 5 (=

nnn + ) YCTaHOBUTE XellaeMoe BpeMA.

Uepes Heckonbko CekyH Ha4yHeTcs oTcuyeT
BPEMEHW NPUroTOBMNEHUS.

Ha pgucnnee nosieutca cumson 6 ( AUTO ),
NOATBEPXAALWMIA YCNeLwHoe nporpaMMmnpoBaHume,
a Takke BEPHETCH NoKa3aHMe TEKYLLEro BPEMEHM.

Mo nucTeyeHMn BpeEMEHU MPUrOTOBIEHMS OYXOBKa
nogaeT ABOWNHON 3BYKOBOW CUrHar ¢ UHTepBanom B
2 CeKyHObl WU 3amuraloT CUMBOSbI, MHOPMUPYS,
4YTO BCE DYHKLMM pabOThbl LYXOBKU OTKITHOYEHbI.

e HaxaB ntobyto KHOMKY, OTKMYNTE 3yMMEP.
CuMBOIbI NOracHyT.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter cooking)

e Press the middle key 1 for 3 seconds

e Press key 1 again twice consecutively

The symbol 2 and 0.00 appear on the display
alternately and the symbol 3 ( AUTO ) flashes..

e By using the choose keys4 or 5 (- or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

l Important! You shoul set a time that
differs from the current day time.
o

Symbol 6 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
appears again.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

The oven beeps three times and the symbols
disappear to confirm this process.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen wird Endzeit

ausschalten.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, mussen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,, Gebrauch
vom Backofen®).

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
drucken.

e Die mittlere Taste 1 erneut zwei Mal
hintereinander driicken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die
Symbole 2 und 0.00 und blinkt das Symbol 3
(AUTO).

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (- oder +)
die gewunschte Endzeit der
Gerichtszubereitung  einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

sich von der aktuellen Uhrzeit

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
® | unterscheidet!

Auf dem Display erscheint das Symbol 6

( AUTO ) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertdnt
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, driicken
Sie eine beliebige Taste.

Der Vorgang wird durch Erléschen der Symbole
bestatigt.

RU

YcTaHoBKa BpeMeHN OKOH4YaHusA
npuroToBIieHus

[lyxoBKa [OOIKHa aBTOMAaTUYECKM OTKMIOYUTLCS B
3apaHee 3agaHHoOe Bpemsi.

I'Ipe>K,c|,e 4YeM 3adaTb BpeMA OKOHYaHWUA pa6OTbI,

Bbl  OOMKHbI  YCTAHOBUTbL  pPeXuUM  paboTbl
OYXOBKM M TemmnepaTtypy NpuUrotoBrieHMA. (CMm.
pasgen " Monb3oBaHue AYXOBbIM
wkadom ).

e HaxmuTe Ha cpefHot KHOMKY 1 B TeyeHue
3-X CeKyHA,.

e Haxmure CHOBAa aBa pasa
nocrnegoBaTtesibHO Ha CPeAHot KHomMKy 1.

Ha gucnnee nosBsaTcA nonepeMeHHO CUMBOM 2 U
0.00 v 3amuraet cumeon 3 (AUTO ).

e C nomouwbto KHOMok BbiGopa 4 unu 5 ( -

unu + ) ycTaHOBUTE Xenaemoe Bpems
OKOHYaHUs NPUrOTOBNEHUS. Yepes
HecCKonbko CeKyHa nporpamma  OGyaget
aKTUBMPOBaHa.

BaxHo! Bbl pgomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTfiMyaroLieecsd oT Tekyuiero!
®

Ha pgwucnnee nosButca cumeon 6 ( AUTO ),
noaTBepXOaloLWwmn ycnewHoe nporpaMmMmmpoBaHme,
a Takke BEPHETCS NOKa3aHMe TeKyLLEro BPEMEHMN.

Mo OOCTMXEHUIO 3anNporpaMMMPOBaHHOIO BPEMEHMU
JyxoBKa nopjaeT [OBOWHOW 3BYKOBOW CUrHam c
MHTEpBanoMm B 2 CeKyHAbl U 3amMuraroT CUMBOIIbI,
NMHPOPMUPYS, YTO BCe PYHKUMWU paboTbl OyXOBKU
OTKIKOYEHbI.

e HaxaB ntobyto KHOMKY, OTKMOYMTE 3yMMeEp.

CumBonsl noracHyT.
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Setting cooking time and the end time

You can combine both functions (cooking time
and the end of cooking time) to set the start and
end times for cooking. In this way, you can
program your electronic oven to cook while you
are out or to defrost food ready for you to cook
when you get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrary. You can first program the cooking time
1 and then the end of cooking time 2 or the other
way round.

Example: You would like to start cooking a dish
30 minutes before you get home so that it will be
ready by your arrival at 12:55.

Before you set the cooking time and the end of the
- 3 cooking time, you should select the oven function
» 3 ant the temperature (see chapter
| A (*;L?j' “Multifunction oven control”).

Set the cooking time 4 (in our example — 30
minutes).

Now you should program the required end of
cooking time. (See chapter “Setting cooking
time”).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kobnnen die beiden Funktionen Betriebsdauer
und Endzeit kombinieren, wobei Sie eine
gewulnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So konnen Sie den Backofen
fur die Zubereitung von Speisen in lhrer
Abwesenheit programmieren oder das Auftauen
von Speisen zum Zeitpunkt lhrer Ruckkers
einstellen. Eine grof3e Hilfe in Ihrer Kiiche!

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kdnnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, stellen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung ein (siehe Kapitel ,Gebrauch vom
Backofen®).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 4 ein (in unserem Beispiel - 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel , Einstellen
der Betriebsdauer*)

RU

YcTaHoBKa BpeMeHUn NpoaoIKNTEeNNIbHOCTU
N OKOHYaHUA NPUroToBJIEHUA

Bbl MOxeTe KOMOMHMPOBaTb (YHKUUM BpeMeHuU
MPUroToBNEHUs1 N  BPEMEHU  OKOHYaAHUA
NPUroToBNEeHUsl, 3ajaBas >Xeraemoe BpeMs
BKMIOYEHMS W BbIKMOYEHUS  OYXOBKU. Takum
obpasom, Bbl MoOXeTe 3anporpammuMpoBaTb
npolecc npurotoeneHus B Bawen gyxoske Ha To
Bpems, korga Bac HeT goma wnm ke rnpouecc
pasmMopaxuBaHuUa NpoaykToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLb Ha KyxHe.

He BaxxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
37K aBe yHKUMKU. CHavana Bpemsi NPUroTOBEHNS

1 1 3aTem BpeMsi OKOHYaHMs 2, UM HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTuTe Ha4aTb rotoButb 6Nnt040 3a
30 MWHYT [0 BO3BpalleHus [OOMOM, 4YTobbl K
Bawemy npuxoay B 12:55 oHO 6bIn0 roToBo.

Mpexge yYem  3agaTb  NPOAOIPKUTENBHOCTb
NMPUrOTOBIIEHUS U BPEMS OKOHYaHusi paboTbl, Bbl

[AOIMKHbI YCTAHOBUTL peXXuM paboTbl AYXOBKM

3 n Temnepatypy npuUrotoBrieHuMsa. (CMm.
pasgen " MNonb3oBaHWe AyXOBbIM WKadom ).

3apaiTe NPOAOIMKUTENBHOCTb NPUIroTOBNEHUs 4 (B
Hawwem npumepe - 30 MUHYT).

Onsa  aToro  3anporpaMMuMpynTe  Xeraemyto
NPOLOIKUTENBHOCTb MPUrOTOBIIEHUS. (CM. pa3gen
"YcTaHoBKa NpPoOAOIKUTESNTbHOCTU

npuroToBneHns").
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Symbol 1 (AUTO) appears on the display to
confirm a successful programming of the cooking
time. The current day time appears again.

Now set the required end time (see chapter
»Setting the end time*).

The end time (2) appears on the display which
corresponds to the current day time plus the
cooking time (in our example 12:45, i.e. plus 30
minutes).

e Set the required end time by key 3 (+).

A few seconds later, this time will be registrated 4
(in our example — 12:55, i.e. we have put off the
end time for 10 minutes).

The oven is in a standby mode now.
The current day time is displayed 5 (in our
example 12:15).

In our example, the oven should switch on at
12:25 (6) with the functions “Grill + Hot air

circulation” and switch off at 12:55 according to
your setting.
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Auf dem Display erscheint das Symbol 1 (AUTO),
das eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer bestatigt. Auf dem Display wird
wieder die aktuelle Tageszeit angezeigt.

Programmieren Sie jetzt die gewlnschte Endzeit
(siehe Kapitel , Einstellen der Endzeit").

Auf dem Display erscheint die Endzeit (2), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heif3t plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 3 ( * ) stellen Sie die
gewiinschte Endzeit ein.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
4 (in unserem Beispiel - 12:55, d. h.
die Endzeit wurde um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Zustand der Erwartung
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 5 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(6) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation*

eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemal Ihrer Programmierung.

RU

Ha pgucnnee nosiButcs cumeon 1 (AUTO),
NoATBEpPXaalLWMiA ycnewHoe nporpaMMmnpoBaHmne
NPOAOIKUTENBHOCTU NPUrOTOBNEHUS,, a Takxke
BEPHETCA NOKas3aHMe TEKyLLEero BpeMeHMW.

Tenepb 3anporpaMMUpPyATe >Xernaemoe BpeMms
OKOHYaHWsSI nNpouecca NPUroToBneHns (CM. pasgen

"YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHwus
npuUroToBneHns").
Ha pgucnnee nogBuTCA  BpeMS  OKOHYaHMS

nNpuroToBrieHns (2), paBHOE TEKYLLEMY BPEMEHMU,
NMc BpemMs NPOAOIPKUTENBHOCTU NPUrOTOBEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e lUcnonb3ysa kHonky BblGopa 3 ( + )

yCTaHOBUTE XefnaemMoe BpeMdA OKOHYaHUA
NPUroToBJ1IEHUA.

Uepes HeCKOMbKO CeKyHA Tamep 3apeructpupyer
370 3HayeHne 4 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e

Mbl COBWHYINU BPEMSI OKOHYaHWS MPUroTOBIEHUS
Ha 10 MUH.).

[yxoBka nepengetr B
BbicBeTnTHCA  Tekyllee
npumepe - 12:15).

pexuMm  OXuaaHus.
BpeMs 5 (B Hawem

B Hawem npumepe OyxoBKa OOSKHA BKMAYUTCS B
12:25 (6)B pexume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT K
BblkntounTcs B 12:55, cOOTBETCTBEHHO 3adaHHOWM
Bamu nporpamme.
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Adjusting beep volume

To adjust beep volume:

e Press the keys 1 and 2 (= or +)
simultaneously.

The dot which separates the hours from the
minutes flashes.

e Press the middle key 3.

The flashing symbol 4 appears ( ton1 ) - (loud
sound).

If you prefer to select middle sound ( ton2 ) or
low sound ( ton3 ):

e Press key 5 (-) again.

To save the selected volume
e Press the middle key 6.
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Toneinstellung des Warnsignals

Um die Lautstarke des Warnsignals einzustellen:

e Drucken Sie gleichzeitig die Wahltasten 1
und 2 (= oder +).

Der Punkt zwischen Stunden- und Minutenanzeige
fangt an zu blinken.

e Dann dricken Sie die mittlere Taste 3.

Eine blinkende Uberschrift 4 erscheint ( ton1 ) -
(lauter Ton).

Wenn Sie ( ton2 )  -(mittlerer Ton) oder
(ton3) - (leiser Ton) wahlen mochten:

o Die Wahltaste 5 (=) erneut driicken.

Um die gewahlte Lautstarke zu speichern
e Die mittlere Taste 6 drticken.

RU

YcTtaHOBKa rpoMKOCTU
npeaynpeauTesibHOro curHana

YTo6bI yCTaHOBUTb
npeaynpeavTenbHOro curHana:

TPOMKOCTb

e HaxmuTe OOQHOBPEMEHHO Ha
Bolbopa1un2(=un +).

KHOMKN

3amuraeTt cpegHsig Touka, pasgensiollas vacbl U
MUHYTbI

e 3aTeM HaXmMuTe Ha CPEeaHIO KHOMKY 3.

MosiBuTCA Murawowas Hagnuce 4 ( ton1 ) -
(rPOMKWMIA TOH).

Ecnu Bbl xoTute BbiGpaTth ( ton2 ) - (cpeaHui
TOH) unun ( ton3 ) - (TUXUIA TOH):

e HaXMWUTE CHOBa Ha KHOMKY Bbibopa 5

(=)

YT06bl 3aNOMHUTL BbIGPAHHY IPOMKOCTb,
e HaXMUTE Ha CPeaHIOK KHOMKY 6.
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Oven light
Innenbeleuchtung
OcBelLeHne JyXOBKM

Griddle 150°C
Unterhitze 150°C
YKapeHue 150°C

EN

PRACTICAL ADVICE

Recommended cooking modes

Baking 200°C Ean 180°C Pizza 230°C
Ober- und . HeiRluft 180°C Pizza 230°C
Unterhitze 200°C O6ayB 180°C Muuua 230°C

Bbineyka 200°

;1} I—I‘@

ey
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Please find the optimal cooking modes on the inner
glass surface of the oven door

The depicted food types are purely indicative and
show the kind of food you can cook by means of
that function. To discover the tremendous variability
of the oven capacities, don’t hesitate to experiment
with all the cooking modes on the basis of your own
cooking experience.

Baking

e It is advisable to bake pastry and cakes on
the authorized baking trays which are
provided as oven equipment.

e You can also use unauthorized baking
dishes and trays which should be placed on
the wire shelves. In this case, baking dishes
made of black plate or golden plated metal
are recommended. The above mentioned
baking cups and dishes have a better heat
conductivity which results in reduced baking
time and energy saving.

e Bake pastry and cakes in a pre-heated
oven.

e The oven is to be thoroughly pre-heated, if
you bake heavy cakes which have a big
mass and rise weakly. For cakes that rise
quickly, use a slightly pre-heated oven.

e After you have switched off the oven, check
the cake quality with a wooden rod. (If the
cake is well-baked, the rod remains dry and
clean).

e After the oven has been switched off, let the
cake in for 5 minutes.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Empfohlene Zubereitungshetriebsarten

Super grill 250°C
Supergrill 250°C
Cynep rpunb 250°C

Single grill 250°C Grill & fan 210°C

Grill Einfach 250°C
[punb 250°C

%9 "‘

X

Die empfohlenen Zubereitungsbetriebsarten finden
Sie auf der Innentlr des Backofens.

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden kdnnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, flrchten Sie nicht, mit allen Funktionen
zu experimentieren, nutzen Sie dabei lhre eigene
Erfahrung in der Kiiche

Backen

Es wird empfohlen, das Geback und die
Kuchen auf dem Backblech zu backen, das
als Herdausrustung mitgeliefert ist.

Es kann auch auf handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech bzw.
mit  Elektroplattierung  (Farbe  gold)
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit: Die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

Manche Backwaren werden in einem
vorgewarmten Backofen gebacken.

Die Vorheizung des Backofens ist nur fir
schwere Backwaren erforderlich, die eine
ziemlich grof3e Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebéacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Teigqualitdit mit einem Holzstabchen zu
Uberprifen (soll der Teig gut ausgebacken
sein, bleibt das Holzstabchen nach dem
Einstechen trocken und sauber.)

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Gebéck noch 5 Minuten drin bleiben.

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

PeKOMeHAyeMbIe peXuumbl NpUroToBrieHUA

Grill m. HeiBluft 210°C
[punb c 06ayBom 210°C

i<

Defrost 60°C
Defrost 60°C
PasmopaxuBaHue 60°C

l‘c

lNpeanaraemble pexnmbl Bbl MOXeTe HaNTU Takxke
Ha BHYTPEHHEM CTeKre OBEPU OYXOBKM.

3TN cumBoOnbl NUWb 06pa3HO MOKa3bIBaloT, Kakue
TUMbI NUWKX MOTYT ObITb MNPUrOTOBMEHbI B TOM MIK
MHOM pexume. YToGbl Mo3HaTb MHOrOrpaHHOCTb
3TOW OyXOBKW, He BONTECb 3KCMEePUMEHTMPOBATbL
€O BCeMU hYHKLUAMU, ONMpasicb Ha COOBCTBEHHBIN
OMbIT HAa KyXHe.

Bbineyka KOHAUTEPCKUX usgenum

PekoMeHayeTcsi  Bbineyka
MPOTUBHSIX,  COCTaBMSIOLLNX
obopynoBaHue OyXOBKU.

Bbineyka BO3MOXHa Takke B cbopmax N Ha

Tecta Ha
3aBofcKoe

NPOTUBHSX, KoTopble cnepyet
ycTaHaBnvMBaTb Ha pelweTke. B aTom
cryyae pekomeHayeTcs  ynoTpebnenuve

dopM M3 YepHOM XKecTun wunm dopm C
ranbBaHOMOKPbITUEM  (3010TOrO  LBETA).
OTn opMbl nyywe npoBOAAT Tenno u
COKpaLLalT BpeMs BbINEYKU, SKOHOMS Npu
3TOM 3IIEKTPOSHEPTUIO.

HekoTopble K13 BbINEKAaeMbIX U3OeNuit
TpebylT  npeaBapuTeENbHO  NPOrpeTon
Kamepbl OyXOBKM.

MpenBapuTenbHbIN HarpeB OYXOBKM

cnegyet nNpUMEHATb  UCKIHYUTESIbHO B
Criy4dae TAXerioro Tecta 6onbloro oovLéma

n cnabonogHumatoLLerocs. BbicTpo
nogHMMaroLLeecs TecTo cnenyet
ycTaHaBnMBaTb B cnabo pasorpeTyto
[YXOBKY.

Mocne OTKIHOYEHUS [YXOBKMU,
pekoMeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbiMEYEHHOro  Tecta  NpuM  MOMOLLM
AepeBSHHOM nanouykm (B cnyyae
npaBuNbHOM  BbINEYKWM, TMOCNe Hakona

TecTa, nanoyka [ofkHa ObiTb Cyxon U
YNCTOMN).

BbineyeHHoe n3genue, cnegyeT ocTaBuTh B
AyXOBKe, Nnocrne ee OTKIIYeHWs, elle Ha
NPOTSHKEHNE 5 MUHYT.
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Baking parameters
for conventional heating

Gebéackparameter bei Nutzung
Konventioneller Beheizung

EN

Baking parameters for conventional heating are
summarized in Table 1, and for hot air
circulation in Table 2.

If you use hot air circulation function, no pre-
heating is necessary.

If air circulation function is used while baking a
cake, the baking tray should be put at level 11l
from the oven bottom. In case you bake two
cakes simultaneously, use levels Il and IV.

MapameTpbl BbINeYKU €
KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoMm.

Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of dough Level Temperature Baking time, min.

Gebackart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.

Twun TecTa Pab6. ypoeHb | Temnepatypa °C Bpems, MUH.
Cakes in cups and dishes Formgeback Bbineuka B ¢hopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 2-3 80-100 60-70
Sand paste /Sandkuchen / lNecoyHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Yeasted dough / Hefekuchen / poxckeBas 2-3 170-180 50-60
6aba
Tart /Torte / Topt 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Buckeut 2-3 160-180 10-25

Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fur Obsttorte
/necoyHoe TecTo Ans PpyKTOBOro TopTa

2-3 Heat / Erhitzter /
pasorp. 200-220

Cakes on baking trays Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHSAX
Crumbly yeasted dough cake / Hefestreusel / 2-3 170-190 30-40
JpoxokeBas xana

Eclairs / Eclairs / Qknepsi 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuii nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
dOPYKT.

Crumbly sweet cake / Streuselkuchen / 2-3 170-190 20-35

Cnagknm nmpor ¢ KpOoLLKON
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Backparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst, und fur Thermozirkulation in
der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Hohe Il von unten empfohlen;
beim gleichzeitigen Backen auf zwei Backblechen
—in der H6he Il und IV.

Baking parameters

Backparameter bei Nutzung der

RU

MpumepHble napameTpbl BbINEYKM c
NCMoNb30BaHNEM KOHBEHLMOHAaNbLHOro Harpesa
npuBeAdeHbl B Tabnuue 1, a ¢ UCMNonb3oBaHMEM
Tepmouupkynsauum B Tabnuue 2.

Mpn  MCNonb3oBaHWW  TEPMOLMPKYNALMK,  He
TpebyeTca npeaBapuTenbHbI pa3orpeB AyXOBOro
Wwkada.

Ong BbINEYKn TecTta c NpYMeHEeHnem
TEPMOUMPKYNALMA, PEKOMEHAYETCS BbiNeyka Ha
Il ypoBHEe CHM3y [OyXOBKM, a B Clyvyae

OOHOBPEMEHHOWN BbINEYKN - Ha [OBYX YPOBHHAX -
pekomeHaytoTcsa yposHu Il n V.

MapameTpbl BbINeYKku ¢

for fan cooking Heil3luft. TepMOLUMPKYNSALMEN.
Table 2 Tabelle 2 Taonwuua 2
Temperature °C Baking time, min.
Kind of dough / Gebéackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
TemnepaTtypa °C Bpemsi, MUH.
Cakes in cups and dishes / Formgebéack/ Beineuka B gpopmax
Meringue / Schaumgeback / bese 80 60-70
Sandn paste / Sandkuchen / NecoyHasa 6aba 150 65-70
Yeasted dough / Hefekuchen / dpoxkeBas 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / TopT 150 25-35
Cakes on baking trays Geback auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHAX
Yeasted dough / Hefekuchen / poxokeBoe Tecto 150 40-45
Crumbly sweet cake / Streuselkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 150 20-30
KPOLLIKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dpyKTamu 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40
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Roasting and Stewing Meat

Please remember:
¢ Roast or stew meat joints bigger than 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
cooked on the cooking zones.

e To prevent the meat from getting dry, place
a plate of water at the lowest level below
the wire shelf with the roasted food and
refill water while cooking.

e Use pans with heat-resistant handles.

Roasting and stewing parameters at conventional
heating are shown in Table 3, those with hot air
circulation - in Table 4.

Note! The given parameters refer to roasting on
the grid. If you use closed pans, select the
temperature 200°C.

Remember to turn over the joint as soon as the half
of the selected cooking time has passed.

Roasting bigger meat joints is more effective.

Baste the joint with gravy while roasting.

It is advisable to place a plate of water at the
lowest level below the wire shelf with the roasted
meat and refill water while cooking. (Don’t sprinkle
water over the joint of meat)

Baking and roasting parameters introduced in this
chapter can be amended according to own cooking
experience.
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Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von udber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischsticke  sind auf  Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgeflhlt,

e zum Braten sollten GefalRe mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fur Braten und Schmoren
von Speisen bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 3, und fir
Thermozirkulation in der Tabelle 4 dargestellt.

Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen Gefal3en ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es st gunstiger
braten.

gréRere Fleischportionen zu

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

Bratensol3e begielien.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser ergdnzen (nicht das Fleisch
begielRen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
hinsichtlich des Backens und des Bratens kdnnen
Sie aufgrund eigener Erfahrungen verbessern.

RU

XapeHue un TyweHue msca

PekomeHfyeTcs criegytoLlee:

e XapeHwe W TyweHue B AyxoBke 64
mMaccon npesblwawowen 1 kr. MeHblne
nopummu cnegyeT NogrotToBUTb Ha BapOYHON
NMOBEPXHOCTH,

e B Clly4yae >XapeHuss MsicCa Ha peLueTke,
pekoMeHAyeTCs yCTaHOBKa Ha CamMoOMm
HU3KOM YypoBHe (nog pelleTkon ¢ 6nogom)
NpoTMBHSA,  cogepxawero  Hebonblloe
KONMMYEeCTBO BOAbl, KOTOPYO MOMOSHAT BO
BPEMSI XXapeHbs,

e [NA  XKapeHud, cnegyetr  NPUMEHSTb
€MKOCTM (KacTptosiv) C  XKapOCTOMKUMM
py4Kkamu,

MNpyvMepHble MNapaMeTpbl YCIOBWUIA KapeHbs W

TyLUEHUS 6noa c Mcnonb3oBaHnem
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBedeHbl B
Tabnuue 3, a c Mcnonb3oBaHnem

TepMouupKkyndaumm B Tabnuue 4

MpumeyaHue! lMpuBeaeHHble napameTpsbl
KacalTcs KapeHua Ha peweTke. B cnydae
NPUMEHEHUST 3aKpbITbIX €MKOCTen (KacTpronb),

TemnepaTypy crneayeT YCTaHOBUTb Ha YpPOBHe
200°C.

Mo NcTeYeHUN MONOBUHbI BpEeMeHMU,
npedHasHayeHHOro AOnsA  3axapuBaHusl, MSCO
crieqyeT nepeBopaynBaTb Ha Apyrov Gok.

Bonee  BbirogHbIM — SBNSIETCA  3a)kapuBaHue
GonbLUMX NopUMiA MsAca.

Bo BpeMS XapeHus nonueatb MsICO

BbITOMNBLLUNMCA COYCOM.

PekomeHgyeTcsi ycTaHOBKAa Ha CaMOM  HWU3KOM
ypoBHe (oA pelueTkorn C ©OnogomMm) MpOTUBHSA,
cogepxawiero HebonbLIOe KONMUYEeCTBO BOAb,
KOTOPYK MOMOSHSAT BO BpeMs >XapeHbsi (MSACo
BOLOW He nonmeath).

MapameTpbl, NpuBEAEHHbIE B  3TOW  rnaee,
KacatoLmecs BbINEYKU U XXapeHusi, pekoMeHayeTcs
KOPPEKTUPOBATb, OCHOBbLIBasiCb Ha COBGCTBEHHOM
onbITe
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Roasting parameters for
conventional heating

Bratparameter bei Nutzung
Konventioneller Beheizung

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMOHHbIM HarpeBoM.

Table 3 Tabelle 3 Ta6bnuua 3
Kind of meat Advice Level Temperature °C | Roasting time min
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bua msaca PekomeHgauunm Pab6. ypoBeHb | Temnepatypa °C | Bpems, MuH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsguHa
Underdone Roastbeef / pre-heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctond erhitzter Backofen
KpOBaBbI pasorpeTas AyxoBka
Juicy roastbeef / Roastbeef pre-heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbud couHbi erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBka
Well-done Roastbeef / pre-heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymsHeHbIn pasorpertasa oyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBWHUWHa
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Ou4b pre-heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBka
Fowl / Geflugel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MNTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTku pre-heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBka
Goose / Ganse / 'ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Geflugel 2-3 210-225 45-60
geschmort / TyweHaa ntuua
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Roasting parameters for

Bratparameter bei Nutzung

MapameTpbl XapeHus ¢

fan cooking der Heil3luft TepMOLMUPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6bnuua 4
Kind of meat Portion Temperature °C | Roasting time min.
Fleischgattung Mopuws Temperatur °C Bratzeit min.
Bua maca Temnepatypa °C Bpems, MUH.
Fowl / Hahnchen / UbinnaTa 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / dn4b 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatunHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBuHuHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / ToBaguHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / l'ycb, yTKka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters

Grillparameter

MapameTpbl XXapeHUa Ha

Table 5 Tabelle 5 rpune. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Level Grillzeit, min
Fleischgattung Hbhe - BPeMﬂ' MWH -
Bug msica Pa6. yposeHb 1st side / 1.Seite / 2nd s_lde /
1.cTopoHa 2.Seite /
2.CTOpPOHa

Pork chop / Schweinskotelett / CBnHas koTneTta 4-5 8-10 6-8
Pork minced schnitzel / Schweinschnitzel / 34 8-10 6-8
CBWHOW LLIHULENDb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHoe roBsikbe MsICO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Barbeque / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
Lawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
["oBSXKbe XXapKoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneTa 13 TenATUHbI
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
AHTPUKOT M3 TENATUHDI
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTtneTta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LibinnsaTa - nonoBuHa
Fish / Fisch / Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / ®une 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocThl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl € 3-4 6-8
Ha4YMHKOWN
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CLEANING AND SERVICING

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy-
to-clean high quality enamel. The very smooth
surface prevents greasy food rests from sticking to
the oven walls, thus, making cleaning fast and
easy. The acid-proof enamel surface provides a
long-term effective performance of the oven.

Please clean the oven after every use.

cleaning the oven, disconnect the plug
from the power socket or the power cable
from the oven.

' IMPORTANT!!! Safety precaution: before
o

Clean the oven cavity and baking trays only with
tepid water and a little bit of washing-up liquid.
After having cleaned the oven, dry it with a dry
cloth or just open the oven door.

Do not use acid or alkaline substances (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.) to clean the
AAB coated oven surfaces and baking trays. Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the enamel surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels *

The Kaiser smooth-walled ovens are provided with
inner self-cleaning catalytic panels 1.

The fine-pored enamel coating of the panels is
highly ecological. At the oven temperature above
200° C, the enamel coating catalyzes grease and
oil stains on its surface and gradually vaporizes
them.

If the oven is still not clean enough after cooking
very greasy food, operate the empty oven for 60
minutes (max.) at maximum temperature until it
gets clean again.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* _if available
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PFLEGE UND WARTUNG

Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger pflegeleichter Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Erscheinen der
restlichen Verschmutzungen auf den Wanden des
Backofens sehr schnell entgegen und lasst sich
einfach reinigen. Die antisdurehaltige Eigenschaft
dieser Emaille erlaubt eine langfristige qualitativ
hohe Nutzung Ihres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu
reinigen.

' WICHTIG ! Als Sicherheitsvorkehrung

muss vor jeder Reinigung des Backofens
® | immer
werden.

das Stromnetz abgeschaltet

Den Backofenraum und Backblechen nur mit
lauwarmem Wasser mit ein wenig
Geschirrspulmittel waschen. Nach dem Waschen
ist der Backofenraum mit einem trockenen Lappen
nachzuwischen oder bei getffneter Tur trocknen zu
lassen.

Zum Reinigen von Backofen und Backblech mit
Antiannbrennbeschichtung AAB durfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen Substanzen
verwendet werden (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel usw.)
sind ebenfalls unbedingt zu vermeiden, dies gilt
vor allem fir die Reinigung der emaillierten
Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten *

Unsere Backdfen mit glatten Wéanden bieten die
Maoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem mikropordsen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OIl- und
Fettspritzer nach und nach verdampfen lasst, und
so bei den Backvorgangen tiber 200°C eliminiert.
Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lasst man ihn maximal
60 Minuten lang leer bei Hochsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
durfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

* _ falls vorhanden

RU
OBCINYXUBAHUE U YXO[O

HdyxoBomn wkad

BHyTpeHHMe CTEHKM
BbICOKOKa4eCTBEHHOM
amMarnblo. OuyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MOSBIIEHUIO HA  CTEHKax
OYXOBKM  OCTATOYHbIX 3arpsi3HEHUN U OYEeHb
ObICTPO M MpOCTO ouuwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOWCTBO 3TOM 3aMasnu no3BosnseT AOSITOCPOYHO U
Ka4yeCTBEHHO MCMNONb30BaTh Baluy oyxoBKy.

OYXOBKM MOKPbIThI
nerkooumLlaroLlenca

Yncturte OYXOBKY Mociie KaXgoro Ncrosjib3oBaHus.

' BaxHo! B KadecTtBe Mepbl

NPeAOCTOPOXHOCTM Heobxoaumo nepef
@ | Kax4on YMCTKON OAYXOBKWU OTKMOYaTh ee
OT CeTu.

[lyxoBon wWwkKad M nNpoTBMHU MOWTE, MCMNOMb3ys
TONbKO Tenmnyk Body C HeGOMNbLIMM KONMYECTBOM
XnOkoctTn And MblTbs nocydbl. [locne MbiTbg
BbITPUTE [OYyXOBOW LIKag HaCyxo WnM OCTaBbTe
ABepLy OTKPbITON A58 NPOChbIXaHMs KaMepbl.

He npumeHanTe Ana YUCTKM LYXOBKU MU
NPOTBUHSA C aHTUNpUrapHelM nokpbiTuem AAB
KUCNOTO- UMM LienovecoepXalinx BeLLecTB
(ykcyc, cok numoHa, conb n T.4.). Hu B kKoewm
cnyJae He npuMeHanTe Takxe
xnopocogepxawue cpeactsa (otbenveatowime u
T.4.). OCOBGEHHO 3TO HY)XHO MMETb B BuAy Npu
YMCTKE IMaNUPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN AYyXOBOK.

Camooumwarowmecs
nnacTuHbI *

Ha cTeHkax OyxOBK/ yCTaHOBMEHbI NnactuHbl 1 co
cneumnanbHOM  9KOMOrMYEecKoMm  MUKPOMOPUCTOM
CaMOOYMLLAIOLWENCA  KaTanuTUYecKom  amarblo.
OTta amanb npu Temnepatype TUNOBOW paboTbl
AyxoBku cBbiwe 200° C «kaTanusuMpyeTr Bce
Haxogdauwmnecd Ha Hen XMpHble BellecTBa W,
ncnapssi, yctpaHsietr ux. EaMHcTeBeHHble cpeacTtsa,
Heobxoaumble Ona  ybopkum OyxXOBKM  nocne
KaTanmTn4yeckom OYMUCTKM - 3TO... LWETKA U COBOK.
Ecrnv ke nocrne npuroToBrAeHUSI OYEHb XUPHbIX
O6nog Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE e OCTalTCH
3aMeTHbIMX cneabl Macna W Xupa, OCTaBbTe
NyCTYHO OYXOBKY BKITHOYEHHOM MPU MakcMMarbHOW
Temnepartype 4o Tex nop, noka oHa MOMHOCTbIO He
ounctntca Camoolumyaromecsa kKaTanutmyeckme
NNacTUHbl HEenb3st HU MbITb, HW TeM Oonee
YNCTUTb abpasuBHbIMM MaTepuanaMmm u KUCroTo -
N WwernoyecogepxawumMmm cpeactsamum.

KaTarimTnyeckue

* _ ecnn nmeeTcs
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Baking trays with AAB coating *

The Kaiser XL 500 ovens are provided with the
AAB coated baking trays manufactured on the
basis of state-of-art technologies. In comparison to
usual coatings, the ABB coating is much more
advantageous: it is durable, resistant to scratches,
grease and oil stains do not stick to it. The
remarkable anti-stick feature of the coating is
based on “Lotus blossom” effect: oil and grease
drip off without sticking and can be easily removed
even by water without any detergents.

If you cook food on the ABB coated baking trays,
please only use special wooden or plastic utensils.

Telescopes*

The system of Telescopes 2 provided in the oven
enables you to pull out all baking trays together or
separately even while cooking a dish. This Kaiser
innovation differs from all similar constructions to
advantage: telescopic guides provide convenient
and practical access to every level, enable you to
check up and take out the food from any tray, thus,
saving the heat in the oven and preserving the food
on the other trays hot. A special anti-tilt system
guarantees safety against overturning even if the
telescopic guides are fully withdrawn. The
maximum load amounts to 15 kg. You can easily
dismantle the telescopes in order to clean them
thoroughly. The construction is made of stainless
steel, so corrosion protection is ensured.

Removing the oven door

You can easily remove the oven door in order to
clean it more thoroughly and get a better access to
the oven cavity.

To do so, proceed as follows:

e Open the door against the stop.

e Fix the two levers 3 in the upper position.

e Close the door against the first stop
(caused by the raised levers).

e Carefully pull the door upwards and
outwards to remove it from the mountings
4.

To mount the door:

e Fit the hinges into their mountings and fix

the two levers in the lower position.

* - if available
* - - can be ordered in trade
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Das Backblech mit der

Antianbrennbeschichtung AAB *

Die neusten Backbleche des Herdes XL 500 mit
der Antianbrennbeschichtung AAB entsprechen
den modernsten Technologien. Der neue
Antihaftbelag ist viel vorteilhafter als Ubliche
Beschichtungen. Das neue Backblech st
strapazierfahig, kratzfest und langlebig. Seine
hervorragenden Antihaft-Eigenschaften hat es dem
Lotusbluteneffekt zu verdanken - alles perlt
spurlos ab und nichts kann anhaften. Fett, Reste
vom Kuchen und etc. verbinden sich nicht mit der
Oberflache und lassen sich durch klares Wasser
ohne Zusatz von Reinigungsmitteln mihelos
entfernen.

Beim Nutzen des AAB Bleches benutzen Sie die
Gerate aus Holz oder Kunststoff.

Teleskop*
Das System Teleskop 2, mit dem Ihr Herd
ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle Bleche

sowohl zusammen als auch getrennt voneinander
herauszuschieben, sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes. Die von Kaiser ausgefertigte
Konstruktion unterscheidet sich von &hnlichen durch
den bequemen und praktischen Zugriff zu jedem
Blech und erlaubt Ihnen, die Backwaren von jedem
Backblech herauszunehmen und zu kontrollieren,
ohne den Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukihlen. Die Schienen jedes Bleches
halten einer Belastung von bis zu 15 kg stand im
vollstandig herausgeschobenen Zustand. Beim
Saubern des Backofens lasst sich das System der
Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist in
rostfreiem Stahl ausgefuhrt, was die Mdglichkeit von
Korrosionshildung ausschliel3t.

Ausbauen der Ofentlr

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum zu
schaffen sowie die Reinigung zu ermdglichen,
kann die Backofentir mihelos ausgebaut werden.
Dazu folgendermaf3en vorgehen:

e die Tir ganz 6ffnen;

e die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 3
anheben;

e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schliel3en;

e die Tiur nach oben und nach aul3en
anheben und herausnehmen 4.

Um die Tur wieder einzubauen:
e die Scharniere wieder einsetzen und dann

die zwei Hebel in Schlie3stellung bringen.
* - falls vorhanden
* - kann zusatzlich im Handel bestellt werden
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MpoTuBeHb C aHTUNPUrapHbIM NOKPbLITUEM
AAB *

HoBkle NPOTUBHMU nmt XL 500 C
aHTUNpurapHbiM nokpbiTuem AAB 13roToBMEHbI
Ha OCHOBE HOBEWLUMX TEXHOMOIMMN. OTO NOKpbITME
umeeT ropasgo OGonblle nNpeumyLllecTB, 4Yem
06blYHble NOKPbITUSA. HOBbIV NPOTMBEHb MPOYEH U

yCTON4YMB K LapanuHam, OOSIrOBEYEH,
3amevarernbHoe KayecTBO aHTUNpUrapHoro
MoKpbITUS  gocturaetca Onarogapsa  addekty

uBeToB JloToca: up, OCTaTKM BbINEYKN U T. 4. He
NPUCTalT K MOBEPXHOCTU U MUX MOXHO 6e3 Tpyaa
yoanutb 4ucTon BoAon pfaxe 6e3 4unMCTawmx
CpeacTs.

Ecnn Bbl rotoBuTe nuwy Ha MpOTUBHE C
aHTUnpurapHbIM nokpbiTnem AAB, pekomeHayeTcs
ncnonb3oBaTh AEPEBAHHbIE UMM crneunasnbHble
nracTmaccoBbie NpUbop.bI.

Teneckon*

Cuctema Teneckon 2, KOTOpbIM OCHallleHa Bawa
AyxoBka, no3sonsieT Bam BblaBUratb Bce NPOTUBHMU
Kak COBMECTHO, TaK M MO OTAEerbHOCTU Jaxe BO
Bpemsi NpurotoBneHnsa 6noa. [aHHas KOHCTPYKUMS
OTNMYaeTcss  OT  aHanorMyHblX  YOOOHbIM ¥
NPaKTUYHLIM [OCTYNOM K Jl060MYy MNPOTUBHIO U
No3BONSIET AOCTaBaTb M KOHTPONMPOBaTb BbINEYKy
Ha nbOM M3 HUX, HE OXnaxgas BCHO OYXOBKY W
HaxogsawmMecs Ha Jpyrux nNpoTmMBHAX  Bnoga.
Hanpaensiowme Kaxgoro MNPOTUBHA — HadEXHO
YAEPXKUBAOT HarpyXeHHbIh BecoMm p[o 15 k.
NPOTUBEHb B MOSIHOCTBIO BbIABMHYTOM COCTOSIHUW.
Mpn o4MCTKE [OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnSALMNX
nerko cHumaetcs. KOHCTpyKumsi BbINoOfHeHa Wu3
Hep)kaBetoLLen cranu, 4yTo nckntovyaeT
BO3MOXHOCTb MOSBIIEHNSI KOPPO3UM.

HdemoHTax ABepLbl AYXOBKU

Ona nonyyeHus nydwero AocTtyna K AyXOBOMY
wkadpy, a Takke ANA ero OYUCTKW, ABepLa MOXeT
OblTb OYeHb ferko AeMOoHTMpoBaHa. [ns 3Toro
HeobxoaMmo:
e MOJIHOCTbIO OTKPbITb ABEpLY;
e NPUNOAHATL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxkka 3
e TNPUKPbITb OBepUy A0 NepBOro KacaHus
NOAHSITLIX PbIYaXKOB;
e NpuUNoaHsiB ABepLYy, NOTAHYTb €€ BBEPX Ha
cebs 4.
YUToObl BHOBb YCTAHOBUTbL ABEPLLY:
e BCTaBWTb LUAPHMPbI Ha MNpeXxHee MecTo U
3aLLENKHYTb PblYaXKK.

* - eCnun nmeeTcs
* - MOXeTb ObITb JONONMHUTENBHO 3aKka3aHa B MarasuHe
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Removing inner glass

To remove the inner pane, screw out the screw 1
and open the plastic latches 2 located in the upper
corners of the door. Now pull the glass carefully to
set it free from the second blocking device. Take
the glass out. Insert the clean glass back carefully
and lock it by means of the blocking device.

Replacing the oven light

The oven light 3 should have the following
parameters:

a) temperature resistance — up to 300°C

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
C) power input: 25W.

d) E 14 connection.

' Attention!  First of all disconnect the
°® appliance from the power supply.

e to prevent damage, put a cloth into the oven

e screw out the glass cover of the light

e screw out the old bulb and replace it with
the new one

e adjust the glass cover and remove the cloth
connect the appliance to the mains
electricity supply

Fan filter

In case your oven is equipped with the net filter
which protects the fan from the drops of fat, take
out the filter every time you use the oven
intensively and wash it in hot water with washing-up
liquids.

To withdraw the filter, pull the handle 4 upwards.
To mount the filter, insert its ledges into a label on
the wall and carefully pull it downwards. The filter is
fixed at the protective casing of the fan.
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Herausziehen der inneren Scheibe

Drehen Sie dazu die Schrauben 1 heraus und
entfernen Sie die Kunststoffverschliisse 2, die sich in
den oberen Ecken der Backofentlr befinden.
Danach schieben Sie die Scheibe aus dem zweiten
Verriegelungselement heraus und ziehen Sie sie
heraus. Nach dem Reinigen schieben Sie die
Scheibe zuriick und verriegeln Sie sie, indem Sie
die Verriegelungselemente erneut festschrauben.

Auswechslung der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 3 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz auf
dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
° Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

e Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder anmontieren und
Geschirrtuch entfernen

e Das Gerat erneut
anschlief3en

an das Stromnetz

Filter des Ventilators

Wenn lhr Backdfen mit einem Filter ausgestattet ist,
der einem Zweck dient, die Menge von zum
Ventilatorpropeller gelangenden Fettpartikeln zu
begrenzen, wird es empfohlen, nach jedem
intensiven Backen den Filter herauszunehmen und
ihn in heilBem Wasser mit Spulmittel zu waschen.
Um den Filter herauszunehmen, packen Sie seinen
sichtbaren Griff und ziehen Sie ihn nach oben 4.
Um den Filter wieder einzubauen, sind seine
Anzapfungen in die Ausschnitte der Luftfihrung
hineinzuschieben.

RU
CHATHe BHYyTpeHHero ctekna

C aTOM Uuenbl crnegyeTt BbIBUHTUTb BUHT 1 u

OTKPbITb nracTMaccoBble 3aLLenku 2,
pacronoXXeHHble B BEPXHUX yriax ABepubl. 3aTem
CTekno crnegyet  BbABMHYTb CO  BTOPOrO
GrokupytoLlero anemMeHta W BblHyTb. [locne
OYMCTKM  CTeKkrno  crnegyet  BCTaBuUTb U
3abrnokMpoBatb,  NpUKpydMBasi  GriOKMpPYHOLLMIA
3MEMEHT.

3ameHa namnbl OCcBeLUeHUs1 4yXOBKU

OcBelleHne  gyxoBkn 3
cneayoLwime napameTpbl:

a) TepmocTtorkocTb (o 300° C)
b) OnekTponuTaHue: napameTpbl MNOAKMIOYEHMS
V/Hz yka3aHbl B 3aBoACKOM Tabnuyke.

c¢) NoTpebnsemast MoLHOCTb 25 W.

d) Uokonb E 14.

OOJMKHO MMETb

l BHumaHue! [lpexge Bcero OTKIIOYUTL
4 OYXOBKY OT CeTu.

e Bo unsbexaHne NoBpexOeHUN pasnoxuTe
B AYXOBKE KyXOHHOE MOoSioTeHLEe

e BbIKpyTUTE CTEKNAHHBLIN NadoH

e BblkpyTuTe CTapylo Nnammnouky u BKpyTUTe
HOBYIO

e Bkpytute Ha mecto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

e [logknounTe AyXOBKY K aeKTpoceTn

PunbTp BeHTUNATOPA

Ecnm Bawa nnuta o6opygoBaHa ceTyaTbiM
GUnNbTPOM, OrpaHNYMBalOLLMM NonageHne Kanesb
Xnpa Ha BEHTUNATOP, BblHUMaNTe unbTp nocne
KaXaoro MHTEHCMBHOIO UCMOrb30BaHNA OYyXOBOro
WKadha n MonTe ero ropsiyen BOAOW C MOKOLLMMHU
cpeacTBamum.

Ans n3batusa punbTpa HY>KHO B3ATLCA 3a pyyKy 4
N NOTAHYTb BBEPX.

[na yctaHoBkuM bunbTpa Ha MeECcTO YCTaHOBUTE
€ro BbICTYMbl B Bblpe3bl HA CTEHKE N BCTaBbTe €ro
OBWXEHNEM CBEPXY-BHUS.
dunbTp  Kpenutcd  Ha
BEHTUNATOpA.

3aliMTHOM KOXyXe
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inspection

Besides the current maintenance, the user should

ensure:
°

alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

cyclic inspection by the customer service
once in two years after the warranty has
expired.

Repair of faults.

Note! Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized

person

nel only.

IMPORTANT!!

The user is responsible for good working
order and correct operation of the
appliance. If the customer service is called
because of an operating mistake, the
servicing costs are carried by the user
even if the warranty is still valid.

Damages caused by non-observance of

th

e given instruction are not approved.

What t
In case

o do, if?

of a damage:

Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

disconnect the appliance from the power
supply

contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the
servicing.

Some simple faults can be repaired by the user in

corresp

ondence with the recommendations in the

present operating instructions.

Some troubles and faults can occur occasionally
during the usage of the appliance. The user can
repair some of the faults on his or her own by

followin
Table

g the recommendations introduced in the
below. Before contacting the customer

service, check the following points consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberprifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefuhrt werden.

' WICHTIG!!! Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Gerats und die
® fachgerechte Benutzung verantwortlich.
Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser

Bedienungsanleitung verursacht wurden,
werden nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?
Bei jeder Storung:

o Betriebsfunktionen des Herdes (Kochplatte,
Backofen, Beleuchtung und s. w.)
abschalten,

Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center bzw. eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Fehler kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstéandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefuhrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU
Mepnoaunyecknn ocmoTp

Kpome onepaumin CBA3aHHbIX C TEKYLLUMM YXOLOM
3a nNnuToNn, cnegyer:

e NPOM3BOANTL MNEPUOOMNYECKME MNPOBEPKM
WCMPaBHOCTM OpraHoB yMnpaBieHus U
pabounx y3nos MAnThl,

e OCNne WCTEeYEeHUs Ccpoka rapaHTumn, no
KpanHen Mepe OAWH pa3 B [ABa roaa,
cnegyet nopyyduTb CEPBUCHOMY LEHTPY

npoBedeHNne  TEXHUYECKOro  ocMmoTpa
nAnTHl,

e YCTpaHATb obHapyXeHHble
HencrnpaBHOCTMU.

MpumeyaHue! Bce peMOHTbLI UM onepauuu no
perynupoBke, BOJIKHbI npoM3BOAUTLCA
CEepPBUCHbIM  LEHTPOM UM MOHTEPOM,
obnaparowmm COOTBeTCTBYHLLEN

KBanucukaumen.
oTBeYyaeT 3a

l BaxHo! [lonb3oBaTenb

OesynpeyHoe COCTOsiHME npubopa u
® | npaBunbHoe o6GcnyxueaHue. Ecnu  no
NpUYnHE HenpaBWibHOrO 06CnyXMBaHUS
Bbl3blBaETCS cnyxb6a CepBuCHOro
LleHTpa, BbI3OB NnaTHbIN, Aaxe Npu el
OencTByloLLEen rapaHTuun.
Nonomkum, KoTopble
HecobnogeHnem
WHCcTpyKuun, He npusHatoTcs.

Bbl3BaHbl
HacTosiLen

Y10 penartb, ecnn ?
B cnyyae nto6on HemcnpaBHOCTU, cCneayer:

[ OTKITHOYUTb BCe SJ1IeMEeHTbI MINTbI
(HarpeBaTenbHYy NMOBEPXHOCTb, OYXOBKY,
ocBelleHune 1 np.),

o OTKITIOYNTb 3JNTIEKTPONNUTaHUE,

e 3asgBUTb O HeobxoguMmocTu pemMoHTa (B

CEepBUCHbIN LeHTp unu apyryto
opraHusauuio, obnagatowyto
COOTBETCTBYLUMMM NpaBamm).
HekoTopble nNpocTble HEUCNPaBHOCTU  MOXET
CaMOCTOATENIbHO  YCTPaHATb  Morib3oBaTenb,
cornacHo pekomeHOaumam HacTo4LLEero
pykoBoAcTBa.

B nepuog akcnnyaTtaumm 3neKTpUYECKOW MnvThbl
NnosIBNSAOTCA MHOrga npobnembl U HEenonaaku,

HekoTopble M3  KOTOpbIX  MOTpebutens B
COCTOSIHUM  yganuTb  CaMOCTOSATENbHO  MpU
ycrnosun cobniogeHnss npasui NpyMBEOEHHbIX B
Tabnuue Hmke. [Jo Bbi3oBa  paboTHMKa
CEPBUCHOrO obcnyxuBaHus, BHUMATENbHO
npoyTuTe " BbIMOSTHUTE cnepytowme
pekoMeHaaumu:
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Fault

Cause

Remedial action

Cooker doesn’t
switch on

Disturbance in power
supply

Interruption of the
stream supply

Check the
protection device of
your home
conduction. Replace
if defective.

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t go on

Disturbance in power
supply

Fault in the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. Replace
if defective.

Check if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace.

The control Disturbance in power | Check the

lights don’t go supply protection device of

on your home
conduction. Replace
if defective.

Fault in the lamp

Contact the
customer service

Clock is fast or

Too low tension in

Check the tension

runs behind the house net of the conduction. If
necessary —
stabilize.
IMPORTANT!!

If the faults still cannot be repaired, contact the
customer service.
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Stdrung Mogliche Hinweise MpoGnembl Bo3MoOXHble PeweHus
Ursache NPUYUHbDI
Der Herd Sorung der Prifen der MnwuTa He HapyweHuve MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtun paboTaeT aneKkTpocHabxeHus npeaoxpaHu-
nicht g der hauslichen Tenv gomMallHen
Leitung. Wenn NPOBOAKMW.
fehlerhaft - HeuncnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
3aHoBoO
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogaye YyCTaHOBUTb
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa Tekyllee BpeMsi
dem Display Ha gucnnee u
einstellen und BKMOYNTb
den Herd in OYXOBKY
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogaye 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraroT Hynum TOKa yCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyllee Bpemsi
einstellen
Die Sorung der Prufen der He penictByet | HapyweHue MpoBepuTb
Ofenbeleuchtun | Elektroversorgung Schutzvorrichtun ocBelleHue ANeKTpocHabxeHus npegoxpaHu-
g funktioniert g der hauslichen OYXOBKMU Tenu gomMatluHemn
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HewncnpasHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Oedekt namnbl MpoBepuTb
Defekt der Lampe Prufen, ob die McnpaBHOCTb
Lampe der namnbl
Ofenbeleuchtun ocBelleHus
g intakt ist. OYXOBKMU.
Wenn fehlerhaft HeuncnpasHyto
— ersetzen 3aMEeHUTb
Die Stérung der Prufen der He ropsar HapyweHuve MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtun KOHTPOJIbHbIE | 3MeKTPOCHabXeHNsI npegoxpaHu-
chen leuchten g der hauslichen namnbl Tenu gomMatllHemn
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeuncnpasHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den Hedekt namnebl Obpatutbcsa B
Kundendienst CepBucHyto
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yackl cnewat | Huskoe HanpsikeHue | [NpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. Wnn oTcTaloT B JOMaLLHEN ceTn HanpsbkeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetu. Mpu
die Spannung HeobxoanMocTH
stabilisieren cTabunuanpo-
BaTb
HanpsbkeHue

WICHTIG !!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO !!!

Ecnu HecmoTpsa Ha pekomeHaaumm npobnemy He
yaanoch ycTpaHuTb — obpaTtnteca B CEpBUCHYIO

Ccnyxoy.
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ENVIROMENTAL COMPATIBILITY

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. All materials, which make up
the packaging, take into consideration the
environment and can be re-used or recycled.

By recycling and reusing, you help to save raw
materials and reduce the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging of your appliance
in an environment friendly way.

Recycled materials used for further packaging save
raw materials and reduce waste volume.

Disposing of old appliances

The symbol on the appliance or on its packaging
indicates that this appliance may not be treated as
household waste. Instead, it shall be handed over to
the authorized collecting centre for recycling old
electrical and electronic appliances.

By ensuring this appliance is disposed of correctly,
you help to prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information on recycling of this
appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerdts auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmull beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Muillabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEQbI

B kauyecTBe Bknaga B OXpaHy OKpyXXatoLlen cpeabl,
BCA [AOKYMEHTauusa K 3TOMYy YCTPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXxallen
Xropa WNM  Ha  NPUroAHOM KO  BTOPUYHOMN
nepepaboTke bymare.

M npm n3rotoBneHnn ynakoBku Obin coenaH akueHT
Ha cobrniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXatoLlen

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKONbKY  W3roToBfeHa U3
6e3BpenHbIX ans OKpy>KatoLLen cpeabl
mMaTepuarnos.

Bo3MoXHOCTb nepepaboTku YyNaKOBOYHOro
matepuana 3HaYMTENbHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NpUPOAHO -CbipbEBLIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHMe MNPOMbLILINIEHHOTO U ObLITOBOrO
mycopa.

YTunusauus YyNaKoOBKU

YTunuanpynte ynakoBky Mo BO3MOXHOCTU Gonee
3KOMOrN4HO.

BtopnuHas  nepepaboTka  maTepuanos
YyNakoBKNW  3KOHOMUT  CbIpbE€ MU
KONnM4yecTBO Mycopa.

ans
yMeHbLUaeT

YTunusauma ctapbix npuéopos

Takon cuMBON Ha MPOAYKTE UMW €ro YynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npmuxoay B
HEerogHoCTb, HENb34 paccMaTpmuBaThb Kak OObIYHbLIN
OOMAaLUHUI Mycop, €ero criegyeT caaTb B MYHKT
cbopa 3NEeKTPUYECKNX N 3NEKTPOHHbLIX YCTPONCTB,
AN NX BTOPUYHOM NepepaboTKu.

Bawwnm B3HOCOM B NpaBUIbHYIO YyTUIM3aLMIO 3TOrO
npodykta Bbl 3awmiaete okpyxatLy cpeny u
300poBbe Balmx 6rvKHUX.
HenpasunbHas yTUnmM3saums
OKpY>KatoLLen cpeae 1 340pOBbIO.
[anbHenwmne ceegeHnsa o BTOPUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MOXeTe NonyyYnTb B rOPOACKON
agMUHUCTpaumn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unv B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnnun aToT NPOAYKT.

yrpoxaet
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ycnoBuda rAPAHTUN

lapaHTMsi Ha ucnpaBHoe [JeicTBMe npubopa OeicTBUTENbHA Ha Nepuog 12 MecsueB CO OHA MOKynmku npubopa
(noaTBepxxaeHa OTTUCKOM NeyvaTi NyHKTa PO3HWYHOM NPOAAXMU 1 NoANUCbIo NpoaaBLa).

®upma - umsrotoButeno obecneyvBaeT 06e3BO3ME3AHbIN PEMOHT B criyyae OOHapyXeHusl B rapaHTUWHbIA nepuos
3aBOACKMX AedEKTOB (HECOOTBETCTBYHOLLAA KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AedeKTHbIe MaTepuarnbl Y UCMOMNHEHNE).

[aHHas rapaHTVa pacnpoCTpaHsAeTCs TOSbKO Ha U3AeNnsl, UCTIOSb3YIOLLMECS B HEKOMMEPYECKUX, MUYHBIX, CEMENHbIX UM
JOMaLUHUX Lensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTUiiHbI CPOK COCTaBISieT 4 Mecsilia C MOMEeHTa NpuoGpeTeHust.

[[apaHTUAHBLIN PEMOHT BbIMOMHAETCS GecnnatHo (BKJ'I}O‘-Iaﬂ CTOMMOCTb pa60T, maTtepuanos U, npu HeoOXoAMMOCTM U C
y4yeTom ,qe|7|CTBy|ou.|.ero 3aKoHoJaTenbCTBa, nepeBoakm) yI'IOJ'IHOMOLIeHHOI7I CEPBUCHOM KOMMaHMen Ha oomy |y
I'IOTPEGVITGJ'IH WM B MacTepCcKou, no YCMOTPEHUo CEPBUCHOM KOMMaHUMU.

Jllobble nMpeTeH3Mnm noO KayecTBy W3OEeNnus paccMaTpuMBalOTCA TONbKO MOCMe MPOBEPKM KavecTBa W3genus
YMOMTHOMOYEHHOW CEepPBUCHOW KOMMaHWen u, npu HeobxoAMMOCTW, MOCre BblgavuM MOCNeAHen COOTBETCTBYHLLEro
3aKIYEeHNs.

ObmeH np|/|60pa Ha cBOOOAHLIN OT 0edeKToB B TeYeHne rapaHTUMHOIO Cpoka ocyLlecTBnAeTCcA TONMbKO B TOM Cliy4ae,
€CNN Ha OCHOBaHMM 3aKNYEHUsT AKCMEPTa HEBO3MOXHO MPOM3BECTM PEMOHT UMM ecnn nocfne 3-X PEMOHTOB anI6op
ocTaéTcsa HencnpasBHbIM.

O6meH npm60pa Ha MCI'IpaBHbII7I npon3BoanT TONBKO OpraHun3auua, npoaasLlas ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSALLEN rapaHTUM OrpaHUYMBaETCH, €CNM MHOE HEe OnpederieHO 3aKOHOM, yKasaHHbIMU B
HaCTOALLEM JOKYMeHTe 06A3aTensCcTBamMu.

FAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha uspenus, oTkasbl 1 HEUCNPABHOCTY KOTOPbIX BbI3BaHbl TPAHCMOPTHLIMY MOBPEXAEHNUSIMU, HEMPaBUITbHON YCTaHOBKOW,
HeOpexXHbIM OOpalleHVeM UMM MAOXMM  YXOAOM, TMOAKMOYEHUEM K HEMpaBUIMbHOMY HamnpshKEHUO MUTaHUS,
MCMONb30BaHNEM HEPEKOMEHZOBAHHbIX YMCTSLLMX M MOKOLIMX CPEACTB, HECOOMIOAEHNEM MpuiaraeMoi UHCTPYKUMKU Mo
3KCMnyaTaumMmn WnNu ecnv usgenue noaBepranocb PEMOHTY WU KOHCTPYKTUBHBIM M3MEHEHUSIM HeyrnoSTHOMOYEHHbIMM
nmuamm, unu ecnu yaarneH, He pasbopumB UM USMEHEH CEPUIMHBIA HOMEP U3AEenus.

Ha nagenus, 3KcnnyaTtnupoBasLIneca C HeyCTpaHeHHbIMM HeaoCTaTkaMy Unn npoxoamseLline TexHmn4eckoe O6Cﬂy)KVIBaHI/Ie
B KOMNaHuAX, He ABNAILWNXCA HAaWMK ynoJIHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBIMU KOMMNAHNAMN.

Ha HEencnpaBHOCTWU, KOTOpble BbI3BaHbl He3aBUCALLMMU OT NpousBoauTend npuinHamun, TakUMKU KaK: nepenagbl
HanNpsXXeHUs NUTaHns, ABNeHUs NPUPoabl U CTUXUNHbIE 6epncreug, noxap, gomMallHue U anKne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cTeknsiHHble N KepaMunyeckme MOBEPXHOCTWU, a TakkKe BHELLUHME 3fIEMEHTbI M3 nriactMacc B cny4yae, ecnu negekt
HacTynun no BUHe noJib3oBaTternd, nocne noanucaHua n0Tpe6v|TeneM aKTa npuémKn—caadn.

Ha LapanunHbl, ToeWWHbI 1 aHanorn4yHble MexaHn4eckme BHelWWHWe noBpeXxaeHusd, BO3HUKLLME B npouecce akcnniyatauuun.

Ha Takue noepexaeHus aetanem, BepPOSTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bbille 0ObIYHOM MO XapakTepy WX aKcnnyatauum
UMK KOTOpble NMPOM30LLIIM B pe3ynbTaTe eCTeCTBEHHOro 13Hoca, ( BKIYas pacxoaHble MaTepuarnbl) Takux Kak: namnbi,
UIbTPBI U T. M., NepeMeLlaeMble BPy4HYIo NiacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takue Buabl paGOT KaK perynmpoBka, 4uUCTKa U npo4unmn yxon 3a wusgenuewm, OrOBOPEHHBIN B MHCprKLlI/II/I no
JKcnnyaTauuumio.

A Takke Mo ApYrMM MpUYMHaM, BO3HUKLLUMM MO BMHE MOKynaTensi U He Bbi3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3roTOBUTENIEM - MOTYT
YCTPaHSTLCS UCKIIOUUTENBHO 3a CHET NoKynaTens.

HeszasemneHHoe OGOPYAOBaHMe ABJiseTCA NoTeHUMnaribHO OMNMacCHbIM.
MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yu.|ep6 3A40pPOBbLIO U

Cco6GCTBEHHOCTHU, eCrnn 3TO BbI3BaHO HecobntogeHnem HOpPM
YCTaHOBKU UITU UCNOJIb3OBaHMeM HencnpaBHoOro oGopy,qOBava




FAPAHTUUHBIA TANOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMepYy annapaTa, CMOTPY Ha 3aaHen 06MnoXke HacTOALLEN MHCTPYKLUN)

[aHHble rapaHTUHble 06s3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBalOT OnpeaeNieHHble 3aKOHOM NpaBa NoTpeduTenen

lMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuemM 6bimoeoli mexHUKU omJiu4HO20 Ka4ecmea!

lNoxanylicma 03HaKOMbMmeCk C HaCMOALWUM 2apaHmulHbIM ceudemerisCcmaeoMm U rpocredume, 4mobbi OHO 6bI10 MPasusibHO
3ariofiHeHo U UMesio wmamrn Maz2asuHa. [pu omcymemeuu wmamna u 0amsl npodaxu eapaHMmutHbIt CPOK UCYUCISemcs ¢
MOMeHmMa u32omosrseHusi uzdenus. TwamesbHO nposepbme 8HeWH Ul 8ud U3desnus, 8ce npemeH3uu rno 8HeWHeMy sudy
npednsenalime npodasuy npu npuHaIMuu mosapa. CoxpaHsiime eapaHmulHbIl MmasnoH U Yek Ha rnpodaHHoe usdenue. 1o
8oripocam HernosIHO20 KOMIsiekma u30esnusi U e2o 3aMeHbl obpawjalimechb 8 mopaosyto opaaHu3ayuio.

Ons ycTaHOBKM, NOOKIIOYEHUss M MO BCEM BOMPOCaM, CBAA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOGCrnyXuBaHuMeM, oGpaliaTtbes
TONbKO B aBTOPU3NPOBaHHble CepBUCHbLIe LieHTpbI. Moapo6Has MHdopmauusa 06 yNoNHOMOYEHHbIX Ha 06CryXuBaHue
M PEMOHT CepPBUCHBIX LIeHTpaX npunaraeTcs oTaerbHbIM CTUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npago eHOCUMb U3MEHEHUST 8 KOHCMPYKUUKO UMU MEXHOI02U0 U320mOoesieHUsl. Takoeble U3MEHEHUS
He 8/ieKym 0b6s13ameribemea o U3MEHEeHUo umu yny4dweHur paHee 8birnyueHHbIX usdenuti

OTMETKA O NPOOAXE:

O OnekTpuyeckas nnuta 0O XonogunbHUK

O NasoBas nnuta 0O CtupanbHas MaluuHa
U3OENUE 0O BctpanBaemasi NOBEpXHOCTb 0O MNocynomoeyHast MaluvHa

0O BcTpavBaemas gyxoBka O BbITspkka

O MwukpoBonHoBasi neyvb

1Y Lo Y 2 1= 1 1 T
BCT: 1= ToY x (ol T 17 I N LR UPPPRN
Ha3BaHME MATABUIHA: ... ... s
B =0T o o PP PPPPPPPPPPPP

OaTta npogaxmu: " " 200__ .

CBEAEHUA OB YCTAHOBKE:

YcrtaHoBneHo: " " 200__ .

BITAMEIIELY ((DaMUAMSA, MM, OTUECTBO). 1 evvvssesersneesesansesessasesessasesesansesesanesessnsesessnesesanssessaesessnseerssnseerssnees
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TTOAMUCE MACTEPA@ .....ooooiiiiiiiiiiiie ettt e ettt e e e sttt e e e e s s bbbt e e et e e e s s e bbb e e e e e e s e abbbbreeeee e s

M3penve npogaHo B 3aBOACKON ynakoBKe MW NPOBEPEHO B MOEM MPUCYTCTBUM, MIHCTPYKUMS No akcnnyatauuy nonyyeHa. C npasunamm akcniyarauum
03HakoMneH. MNpeTeH3nii No BHELUHEMY BUAY U KOMMIEKTHOCTU HE UMELO.

TTOLMUCE MOKYTIATEIIS ...ttt e e e e et e e e ettt e e st e e e et e e e et e e e s st et e e seateeesseneeeeseteeeesanaeeens
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MpepctaButencTBo «Kaiser» B Poccun no cepBucHomy obcnyxumBaHuio n pabote ¢ notpeburenamum:
Ten/ cpakc : (495) 488-75-10, 488-76-10

www .kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MoutoBbIN apgpec: 127238, MockBa, a/a 46.

Agpeca u TenedoHbl aBTOPU3MPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LEHTPOB, ObGecnevmBaloWMX rapaHTUMHOEe W MocnerapaHTuiHoe
obcnyxnBaHne TexHukn «Kaiser»:

1. Mocksa
[NodKYeHUEe U peMOHM 31eKMPUYECKUX MUM, 2a308bIX 71Um, ecmpausaemMbix OyX080K U nosepxHocmed,
MUKPOBOJIHO8bIX Neyell, 8bIMSXEK, cmupasbHbIX U T0CYyOOMOEYHbIX MAaUWUH:
OO0 «Kanzep MapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, Amutposckoe wocce, A4.58

2. CaHkT-lMeTepbypr
[TodknroYeHUe U peMoHM 3NeKmMpPUYeCKUX Maum, ecmpausaemMbix OyX080K, Mo8epxHocmelU U 8biMsXeK:
[odknoYeHUe U peMOoHM 2a308bIX UM, CMUpasnbHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MawUH, X0I00UIbHUKOS:
00O «3NEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p HoeaTopos, A4.11, nut. A, nom.17H
3. Anana: /M Magkux FO.W., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. JlenuHa, 4.153, kopn. 5
4. ApxaHrenbck: UM «Ceprywos A W. yn.larapuHa g.1 (8182) 27-60-66
5. AcTtpaxaHb Y KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noykosa, 1-B
MM CasuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CuMoHa, 42-46
WM «MywkuH, Ten.: (8512) 63-00-81, A.C.» yn. Ennwnna a4.23
6. BapHayn: OO0 «PeMGbITTexHUKax», Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuHuHa, a. 24a
7. Benropoa: OO0 «Bbibop-Cepuc», Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T NpaxaaHckuii, 4. 32
MM KoxxeBHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 Aerycta, .36 k. 2
8. Buiick: 000 « despanb», Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, A4.6-b
9. BupobugxaH: OO0 «Cepsuc LleHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. Bupluocce 2km.-23a
10. BnaroseweHck: OO0 «Onakc», Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. JleHuHa, .27
11. Bparck: UMM LWBeuo.a, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.MnoHepckas, 23
12. BpsaHck: OO0 «MTK-cepuc», Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickas, .170
13. Benukuit HoBropoga: Ul CmupHos, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, 4.22
OO0 «Apmoc Cepsuc», Ten.: (8162) 78-28-31, yn. b.CaHkr-lNMeTepbyprckas, 4. 39 ctp.11
14. BnapguBocTtok: CepBucHbI LeHTp «YI KopHeidyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapogHsbiin npocnekT, 43/2
OO0 «BJ1 CepBuc», ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. [orons, 4
15. Bnagumup: «PocT-cepBuc», Ten.: (4922) 30-50-55, yn. KO6uneiiHas, 4.60
00O «MacTtep Cepsuc», Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpakTopHas, A4.8
16. Bonrorpaa: /N «MaHaxoBa J1.P», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHnHa 0.58
17. BonrogoHck: /I Psrysos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
UM «N6parnmoB M.A.» Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca g. 30
18. Bomxckuin: 000 «dupma Mup Buaeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
19. BopkyTa: MC «CepBuc LieHp», yn. TumaHckas a. 8a
20. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepBuc», Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. MNpocnekT Tpyaa, A. 91
«CI1 cepBuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapelikuca, 4.9, KomMH. 5
WM Kneuosa, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepaduHoBuya, a. 32a
21. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepuca «Baw gom», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanuxuHa, 0.6
22. TposHbiin: OO0 «TexHonntoc», Ten.: (928) 735-30-53, np.Kaabiposa, 179/14
23. EkatepuHbypr: OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguuiesa, 55
000 «KAPOVHAT-TEXHOMMNKOC», Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn.bebens, 116
24. WBaHoBo: OO0 «Jlyy», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackasi, 13
25. WxeBck: CepBUCHbIN LeHTp «Balw gom», Ten.: (3412) 94-86-86, yn. Kuposa 172
OO0 «Apryc-cepBuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, A4.76
OO0 «Apryc-cepsuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[1C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
OO0 «[lapaHT-CepBuc», Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, .395
26. WpkyTtck: «KomTy-CepBuc», Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4ast CoBeTckasi 65
000 «HIM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MNMapTunsaHckas, 149
WM Eropoga, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
27. Wowkap-Ona: CL| «Mugac», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.Cosetckas, 173
28. Kanununrpag: OO0 «PemTexCepsuc», Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CygoctpoutesnbHas, 75
29. KasaHb: OO0 «ATpemoHTMpyem Bce», Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokokwwarickas,q. 92
30. Kanyra: OOO «BuHac CepBuc», Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyeopoBa, A.25
31. KemepoBo: OO0 «Cubcepsucs, Ten.: (3842) 36-12-22, yn. [AsepxuHckoro, 21-10
000 «Anbta Cepuc», ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceoboabl A4. 3
32. Kupos: OO0 «Bstka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66, yn. MNponsBoacTBeHHas!, 24
OO0 «BIK-ceBuc», Ten.: (8332) 70-34-85, yn. basoas,
OO0 «Keagpat Cepsuc», Ten.: (8332) 513-555, yn. C.XanTtypuHa 4.12/1
33. Komcomonbck Ha Amype: UM KacaTtkuH, Ten.: (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6uneriHas, 10/3
34. Kotnac: CL| «[JomoTexHuka», Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mupa a. 99
35. KpacHogap: OO0 «TOIM Y3HM Nita», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaeea, O. 94
WM KysHeuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. lopbkoro, A.104
36. KpacHosipck: CepBUCHBI LieHTP «BbnnaHewlos», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. dyavHckas, a.12a
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000 «EgunHas CepsucHas Komnanus», Ten.: (391) 277-99-81, np-kT umenun aseTbl KpacHosapckuin pabounii 4. 160
cTp.5
Kypck: YUl CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JlbBa ToncToro, A. 9
Nuneuk: 3A0 «CL» ®onnym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbI npoesa 14
00O «Towm Cepsuc», Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocMoHaBToB, . 10
OOO»ToproBas cepucHas KomnaHusa beiTTexHuka», Ten.: (4742) 28-10-65, yn.Cemaiuko g.14
NanTop: CL «Xonoa Cepsuc», Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 Mkp, cTp. 69A
MarapgaH: VN Camonnoswny, Ten.: (4132) 605-844, yn. MNapkoeas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T Wamuns, 4.20
000 «Cepsuc Cutu», Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkyumHckoro, A.1A
Maiikon: 3A0 3-1 «PeMbbITTeXHUKa», Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, a. 328
MuxannoBck: OOO «Awoa —Cepsuc», Ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektusHas, 1
MypmaHck: UM CaHbkoB, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbin npoes, 4.16-1
MM «KopenaHos A. tO.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3nHoBbeBa A.22a
MM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, yn. CadoHoBa, a. 15a, ocduc 3
Ha6epexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc lNMntoc», Ten.: (8552) 59-78-84, LUnwkuHckuia 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: UM Mup3oesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JlenvHa, A.24
Hepronrpu: NMBOIOJT TypunHckui, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. YypanumHckas, 18

HwxHeBapToBck: UM WaxmaTos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. NMuoHepckas, 4. 30, kop. A

HwxHuin HoBropog: UM «KopbiTHa M.B. », Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3agpckas, a4. 18

HoBopoccuimck: OO0 «MoBuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBopoCTaHCKoro, 4.8
HoBocubupck: OO0 «Cubupckuin Cepsuc», ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbin YpeHron: OO0 «YMHaa TexHuka», Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cbesga KMNCC, a.10b
Hopwunsck: UIN Cepreenko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckas, A.48-22
O6HuHck: OO0 «PagnoTexHuka», Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, g. 1
Owmck: OO0 «BbbiToBas TexHuka», Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-1 Kocmuueckuin, 4.99/2
00O «bbiTcepBuc», Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbiwesckoro, A. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. VrHaTtoBa, 4.31
OpeHbypr: OO0 «Jlnkoc-Cepuc nntoc», Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Heeenbckas, 8A
Opck: OO0 «Acta —Cepsuc» Ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. Kpamartopckas, 4. 50
Mensa: 3A0 «Texcepsuc», Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctuyeckas, a.28
N «Kupees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npuBok3anbHasi nnowab, cT. MNeHsa-1, g. 1 mar. «KOCT»
MeTtponaBnoBck-KamuaTtckuui: UM «Epmonexko O.H. », yn. Yybaposa, 16, 3gaHue runepmapketa [dpyx6a
Mepmb: OO0 «Mapusa-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, 4.21, od. 440
MeTpo3aBopck: Yl «XoplyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, A4.25b
MckoB: OO0 «MuHuMake», Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckuii np., .49
MaTuropck: UMM «Cokonos WN.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHnha, 19
N «YepHasckuin E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas, 4. 32 kop. 4
PapyxHbin: VM «Muxannos H.H. », Ten.: (34668) 26-0-26, 5-i1 MukpopawoH, 4.29
PocTtoB Ha [loHy: OO0 «Ab6puc Mntoc», Ten.: (863) 244-35-90, np. byaeHoBckuiA, 72A
PsasaHb: UM PogunoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hoeas, a.51I"
Camapa: OO0 «®upma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MudypuHa, 4.15, oduc 307
CapartoB: OOO «Bonra cepsuc», Ten.: (8452) 52-37-52, yn. MockoBckas, 134/146
CmoneHck: CL «[FapaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsaHueBa, 4.19
Crtapbin Ockon: UM «lynnos N.C», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.Oktabpbckasi, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepsuc», Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckui np-T, .44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcuTeTckas, A.3-83
UM «NonatuH A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas . 20
TaraHpor: OOO «Bbect Cepsuc», Ten.: (8634) 37-90-66, CmupHoBCkuMiA A. 45
Tam6oB: OO0 TTL «AtnaHT-CepBuc», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, a. 23A
TBepb: OO0 «Cteko-cepBuc», Ten.: (4822) 32-00-23, np-T Yarkosckoro, 4.100
Tonbartu: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, Mockosckuii np-T, 8 «™
Tomck: OO0 «Akagemus Cepsucs», Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuin 2, 6nok A
00O «ImaebbITCepBUC», Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, 4.12
00O «Cubupckuin Cepsucs, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Enusaposebix, .17
CLl TexHontoke-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
Tyna: OO0 «[lyat CepBuc», ten.: (4872) 56-17-37,55-60-96, KpacHoapmenckuii np-kT, 4. 26
TiomeHb: OO0 «Asepc-Cepsuc», Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MeneHukarTe, 4.131 "A"
OO0 «EBpocepsuc», Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. Nopbkoro, 23A
YnaH-Yaa: UM lNonesa, Ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. leonornyeckas, 17
YnbsaHoBck: OO0 «Mactep-CepBuc», Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaeBa, a. 42
WM Nunkun, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe wocce, 85
Yccypuiick: CepBucHbliii LeHTp «MOJTYKC», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTckas, 4.29
Ydpa: UM «Lepbiwes NA.», Ten.: (347) 274-13-69, yn.HoBocnbupckas g.2a
Yxta: OO0 «ABBA», Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemawkuHa, . 8A
XabapoBck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-HO-YeHa — 43
Yebokcapbl: OO0 «LeHTp O6cnyxumBaHns CnoxHon TexHukn», Ten.: (8352) 42-09-00, yn. Muporoea, 4.20
Yenabunck: OO0 TTL «PembbiTTexHuka», Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. Aptunnepuickas, 102
YepenoBeu: U Bonkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. Komanaapma benosa, 4.29, od.2
Yurta: OO0 «Cnasen Cepsuc», Ten.: (3022) 41-51-02, yn. Wwunoea, 4. 100
HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBuC», Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. [NorpaHnyHas 60
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MM «CaBeHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KOMMyHUCTUYECKUIA Np-KT, 4. 21
N «WybuH», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EcennHa, g. 5

91. SAkyrtck: ACL, BbiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XanTypuHa, 45

92. fpocnaenb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, MockoBckuii np-To, 4. 1A, cTp. 5
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MpeactaButenbctBo «Kaiser» B YkpauHe:

Ten.

: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 496-55-44

®dakc: 8 (044) 391-03-00
www.kaiser.com.ua
E-Mail: service@kaiser.com.ua

Agpeca u TenedOHbl aBTOPM3UPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, oObecneyvMBalomX rapaHTUAHOE W MocnerapaHTUHoOe
obcnyxunBaHme TeXHUKN «Kaiser» B YkpaunHe:

9.

10.

11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.
24,

25.
26.
27.
28.

29.
30.
31

32.

33.
34.
35.
36.
37.
38.

BepasHck: OO0 dupma «[leka» Ten.: (06153) 385-14, 220-06, 4-32-31, yn. SHrenbca, 42

. Benas UepkoBb: CL| «EnukoH», Ten.: (0446) (0456) 38-29-00, (068) 35-02-957 yn. MNartngecsatunetue Mobeabl 52

000 «[lonyanekTpocepsuc», Ten.: (0446) (0456) 36-46-11, 33-32-95, 6-p. 50-neT Mobeawl, 137

. BepanueB: CL| «EBpocepBuc», ten.: (04143) 4-06-36, yn. JleHunHa, 57
. BuHHuua: Cl «Cneumnanuct», Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNopwuka, 1
. Fopnoeka: CL| «TexHorapaHTt», Ten.: (0624) 52-77-77, 050 87-000-77 yn. N. BecnowagaHoro, 26 CL «B3kcnepT-

CepBucy», (0624) 55-32-93, 050 347-44-01, yn. MarapuHa, 53/1a

. OHenponeTpoBck: CL| «Hopa-Cepsuc», Ten.: (056) 372-32-74, (095) 295-91-55 yn. MNMyTtunosckas, 16

CL, OO0 «[onuanekrpocepsuc», Ten: (056) 785-40-02, 778-56-63, yn. KoponeHko, 17
CLU ACL «Apemenko C.M.», Ten.: (056) 796-95-65, (0562) 27-07-66, np. MNpaeael, 70-b

. DoHeuk: CL| «QkcnepT-cepBuc», Ten.: (062) 345-61-90, 345-67-20, np. Mnbuua, 103

CLU «CIMA MNopagenyyk», Ten.: (062) 345-41-24, 345-35-16, np. Unbuya, 44 np. [3epxuHckoro, 4

CL, «TeHHocepBuc+» Ten.: (062) 337-69-84, (062) 344-03-05, (062) 349-24-75, (062) 208-33-35, ¢. (062) 345-06-07,
np-T. MaBwnx KommyHapos, 188

CLU «Hopa-Cepsuc», ten.: (0622) 63-44-58, 66-70-96, yn. Kuposa, 47

CL «3kcnepT-CepBuc», (062) 345-61-90, 345-67-20, yn. Cknagckas, 5

. XXutomup: CL| «EBpocepBuc» ten.: (0412) 47-07-42, (093) 461-95-96, yn. Jombposckoro, 24 CLl «EBpocepBuc» Ten.:

(0412) 44-64-92, yn. Knesckas, 37
3anopoxbe: CLI «Anbga ueHTp», Ten.: (0612) 212-03-03, 212-06-08, yn. [A3epxumHckoro, 83
CLU «Hopa-Cepsuc», ten.: (0612) 59-05-38, yn. ToBapuwieckas, 37a
UBaHo-®PpaHkoBcK: «bpua», Ten.: (0342) 750-777, 55-95-25, 50-38-95, yn. Hoeas, 19A
CnA Konogwun ten.: (03422) 6-87-86, 6-15-82, (0342) 78-30-00, yn. Mupa, 90
Kepub: CLl «®@OKCKPbIMCEPBWC», Ten.: (06561) 2-30-62, yn. CoBeTckasi, 15
Kneg: CL| «AmaTtu-Cepsuc», Ten.: (044) 396-50-01 369-50-01, ¢p. 369-5030, yn. Bopucnoneckas, 9, kopnyc 57
OO0 «[lonyanektpocepsuc», Ten.: (044) 497-29-36, 497-34-55, 497-36-19, 408-66-60, 592-84-12,
dakc 497-36-03, 6yn. Jlence, 55
00O «[TC» Ten.: (044) 542-93-65, 542-79-40, yn. Knbanbuunua, 2-A
Knposorpap: CL| «Hopa-Cepsuc», Ten.: (0522) 37-87-00, np. KommyHucTuyeckni, 22/12
KpamaTtopck: CL| «Hopa-Cepsuc», Ten.: (06264) 5-92-71, 8-90-49, yn. KO6uneiiHas, 70
CL «3kcnepT-CepBuc», ten.: (06264) 7-21-01, yn. 19 NapTtcwesaa, 54
CL, «3nbma-Cepsuc», Ten.: (06264) 5-93-89, 5-90-07 6yn. Kpamatopckui, 3
KopocTteHb: CL| «EBpocepBucs, ten.: (063) 875-69-39, 096 504-16-46 yn. Oktabpbckas, 68
KpemeHHas: CL| «[TPEMBbEP», Ten.: (06454) 2-26-28 nn. KpacHas, 1
KpemeHuyr: CLI «<ATnanT», Ten.: (05366) 2-40-33, yn. Loptonel, 35
Ky3HeuoBck: CLI «Pe6GioT», Ten.: (03636) 3-94-06, yn. Mobeapl, 19
INucuyuanck: CL «[MMPEMBEP», Ten.: (06451) 7-06-15, yn. CBepgnoBa, 275
NyraHck: CL| «<MUPTEKC», Ten.: (0642) 64-22-486 71-73-05 yn. HopuHckoro, 1 16-a JlnHusa, 7
CL «BocTto4Hbln», Ten.: (0642) 33-02-42, 33-11-86, yn. JlomoHocoBa, 96-x
CL, «<Hopa-Cepsuc», Ten.: (0642) 33-13-28, (050) 686-95-40, yn. MNepesicnosckas, 1
NMyuk: CL, «Cepuc-Mactep», Ten.: (0332) 78-56-25, np-kt Nepemoru, 24
JNbBoB: CI1 «TpaHcbyacepsuc» Ten.: (0322) 97-55-88, 39-92-75 dakc: (0322) 97-55-57, yn. BUHHWUYEHKO,
30 CLU «Munnennym», Ten.: (032)267-07-10, 267-63-26, yn. KypmaHosuya 9 A
Makeeska: CL| «3kcnept-Cepsuc», Ten.: (06232) 6-53-72, (0623) 28-52-16, yn. Mockosckas, 60
Mapuynonb: CL| «GkcnepT-Cepsuc», Ten.: (0629) 41-60-61, yn. Ctpoutenein, 132
CU «Hopa-Cepsuc», ten.: (0629) 34-22-26, 34-22-76, yn. ®oHTaHHas, 28
MapkoBka: CLI «MUP SNEKTPOHUKWN», Ten.: (06464) 9-14-27, 9-14-73, yn. JleHuHa, 31A
Hukonaes: Ul «Japawes A. O.», Ten.: (0512) 25-23-35, 59-24-05, yn. MeTtannypros, 8
HoBorpaa-BonbiHckuin: CL| «Master», Ten.: (04141) 5-20-10, yn. Bok3sanbHas, 38
Opecca: CI1 «TpaHcepBuc», Ten.: (048) 777-11-40, 784-56-26, yn. HoBocernbckoro 64
CL, «Mentepm», Ten.: (048) 751-06-84, 712-05-17, yn. WkoneHas, 25 (XKM KotoBckoro)
MaBnorpaa: CL «[MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. NeHuHrpagckas, 3A
MepBomatick: CL| «TexHontoke», Ten.: (05161) 5-23-63, yn. 'pyweBckoro, 19-A
MonTtaBa: HIMO «lNpomenekTpoHuka», Ten.: (0532) 57-21-68, 57-21-66, 57-21-64, yn. NponeTtapckasi, 22
Ul «KnouaH A.l".», Ten.: (0532) 58-20-95, (095) 466-63-25, yn. LenoTteesa,14
Mpunyku: CL, «KocTioueHko», Ten.: (04637) 3-85-95, 3-17-67, 8 067 27-25-751, yn. bopuos pesontounu, 83
ClU«Amatun-Cepsuc», Ten.: (04637) 5-39-82, 093 753-38-28, 050 355-15-68, yn. Kuesckas, 371a
PoBHo: CL| «®aBopuT-CepBuc», Ten.: (0362) 60-95-90, 60-95-92, 43-64-51, 43-64-52 yn. ®abpuyHas, 20 (Bo aABope)
Py6exHoe: CL| MPEMbBEP, Ten.: (06453) 5-03-43, yn. MeHaeneesa, 61
Ceeppanosck: CL| BPT, ten.: (06434) 2-25-37, 2-60-25, yn. [i3epxuHckoro, 1
CeBacTononb: «[Juagema», Ten.: (0692) 555-643, yn. MNoxaposa, 26 -b
CeBepopoHeuk: CL| «<CPT», Ten.: (06452) 422-41, 4-30-30, 70-28-16, 4-00-60, yn. Maskosckoro, 13
Cumdpepononb: OO0 «Accoumauusa Tanp» Ten.: (0652) 44-59-01, 44-59-61, yn. 3amckas, 43-A
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39.
40.
41.

42.
43.
44,

45,
46.
47.

48.
49.
50.

51.

52.
53.
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CU «apaHT», Ten.: (0652) 56-04-46, 56-04-49, yn. IlapnoHoBa, 38-A
CLU «Hopa-Cepsuc», ten.: (0652) 44-37-61, yn. CeacTonornbckas, 41/4
CL, «®OKCKPbIMCEPBWC», Ten.: (0652) 52-05-65, 52-05-95, yn. banaknasckas, 68
Cwmena: CL| «TACM J1TO», Ten.: (04733) 4-60-96, yn. Ceepgno.a, 75
Crapo6enbck: CLI NMPEMbEP, Ten.: (06461) 2-46-58, yn. KommyHapos, 34
Cywmbi: CL| «Curma-Cepsuc», Ten.: (0542) 36-50-58, 21-06-81, yn. NpokodbeBa, 19
CLl «TexHocepsuc», Ten.: (0542) 78-81-56, 61-99-94, (050) 307-10-52 yn. Kuposa, 8
Tpowuukoe: CLI MPEMbEP, Ten.: (06456) 2-17-82, np-T. Nobeakl, 54/2
TepHononb: CL| «<Hopa-Cepsuc», Ten.: (0352) 24-61-05, yn. [JopoweHko, 8
Yxropoa: Ul «Mpaktuka», ten.: (0312) 65-55-55, (050) 540-58-05, yn. Jleroukoro, 3
CL, «<Hopa-Cepsuc», Ten.: (03122) 3-55-59, (095) 295-91-31, yn. JlaBpuwiesa, 41
CU «Munnenunym», ten.: (031) 266-12-97 , yn. MarapuHa 101
YmaHb: CL «CMNA Wraxren A.H.», Ten.: (04744) 5-22-00, yn. CoBeTckas, 28
deopocus: CLI «OOKCKPBLIMCEPBWC», Ten.: (06562) 3-12-84, yn. BasapHas, 4
XapbkoB: Cl1 «TpaHcepsuc», Ten.: (057) 714-24-72, 758-85-63, yn. ViBaHoBa, 24
CL, «Kackan-Cepsuc», Ten.: (057) 712-51-81, 734-97-24, yn. NontaBckui Wnsx, 3
«HEO» Ten.: (057) 763-09-12, 763-02-89. Kouapckas, 43
CL «Ocbmauko», Ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHaackoro, 2
CLU «QNCA-CEPBUC», Ten.: (057) 343-87-39, (099) 777-89-74, nep. 23 ABrycTa, 1
XepcoH: CLI «<Hopa-Cepsuc», Ten.: (0552) 35-35-50 , yn.40 net Okta6p4, 179
XmenbHuukmn: OO0 «TpuTon», Ten.: (0382) 78-37-73, 78-37-55, yn. KypyaToBa, 18
YepHuros: CL| «BeHa-Cepsuc», Ten.: (0462) 60-15-85, 65-30-61, yn. MNMpoekTHas, 1
CLU «Hopa-Cepsuc», ten.: (0462) 67-40-20, 97-12-83, yn. MysblkanbHas 1
CL «CnyTan B.A.», Ten.: (068) 387-25-07, (063) 058-50-80, yn. ABmatopos, 19
Yepkaccbl: CLL «OdmcHas TexHuka», Ten.: (0472) 38-52-11, yn. 30 net MNoGeapl, 15/1
CU «Hopa-Cepsuc», ten.: (0472) 45-81-49, yn. inbuHa, 55
YepHoBubl: CL| «bnowwko», Ten.: (0372) 90-13-11, 55-48-69, (050) 434-55-29 (094) 991-33-11 , yn. J1. KoObinuupl, 105
WocTtka: CL «Yynpun», Ten.: (05449) 2-12-51, (050) 689-27-00, yn. LLeByeHko, 59



The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due to
printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fur eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zurlickzufihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle fur notwendig erachten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen Eigenschaften zu
Beeinflussen.

dupma n3roToBUTENL HE HECET HUKAKON OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHO COAep)Kalumecs B 3To Bpolutope
HETOYHOCTW, KOTOpble MOryT OblTb CrneacTBMEM onevyaTok Tunorpaduu, U coxpaHsieT 3a coboli npaBo
BHOCUTb B IM3aliH 1 YCTPOMUCTBO CBOEN NPOAYKLUMN BCE HEOOXOANMbIE U3MEHEHMS, KOTOPbIE HE OKa3biBalOT
CYLLLECTBEHHOrO BIUSIHUSA Ha NOTpebuTenbCKMe KaYecTBa U CBOMCTBA NpoayKTa.
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