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INSTRUCTION MANUAL
DESCRIPTION (Fig. 1):

A. Motor unit D. Stainless steel blender G. Measuring beaker
B. Two-level control switch stick H. Chopper Bowl
C. Speed switch E. Whisk gear box I.  Gear box

F.  Whisk J. “S”blade

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY AND COMPLETELY BEFORE USING THE

APPLIANCE.

1. The blades are very sharp! Handle with care.

2. Always unplug the appliance before assembling, disassembling, cleaning.

3. Before plugging into a socket, check whether your voltage corresponds to the rating label of the
appliance.

4. Don't let children play with this appliance.

5. Don't let the motor unit, cord, or plug get wet.

6. Never use a damaged appliance. If it has been damaged, please get it to approved service centre,

checked or repaired.

Don't let excess cord hang over the edge of the table or worktop or touch hot surface.

Remove the blade emptying the bowl/jug.

Don't plug the appliance into the power supply until it is fully assembled and always unplug before

disassembling the appliance or handle the blade.

10. The appliance is constructed to process normal household quantities.

11. Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts which move in use.

12. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

13. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

14. If the supply cord is damaged, it must be replaced by manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

15. Don't let liquid get above the join between the power handle and blender shaft.

©x~N

FUNCTION

Two-level control switch:

Level I: Normal speed.
Level II: Turbo speed

HOW TO USE THE HAND BLENDER

The hand blender is perfectly suited for preparing dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as

well as for mixing and milkshakes.

1. Turn the blender stick on the motor unit until it locks.

2. Introduce the hand blender in the vessel. Then press the two level control switch level | or the two
level control switch level Il (turbo).

3. Turn the blender stick off the motor unit after use.

4. You can use the hand blender in the measuring beaker and just as well in any other vessel. When
blending directly in the saucepan while cooking take hand blender from overheating.

IMPORTANT: Do not operate more then 30 seconds at one time. Leave the appliance to cool
down for at least 3 minutes before using again.

HOW TO USE YOUR WHISK

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites and mixing sponges and ready-mix
desserts.

1. Inset the whisk into the whisk gear box, then turn the whisk gear box on the motor unit until it locks.
2. Place the whisk in a vessel and only then press the switch to operate it.

3. Turn the whisk gear box off the motor unit after use. Then pull the whisk out of the whisk gear box.

IMPORTANT: Do not operate more then 60 seconds at one time. Leave the appliance to cool
down for at least 3 minutes before using again.

HOW TO USE YOUR CHOPPER

1. Chopper is perfectly hard food, such as chopping meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, almonds, prunes etc.

2. Don’t chop extremely hard food, such as nutmeg, coffee beans and grains.

IMPORTANT: Do not operate more then 20 seconds at one time. Leave the appliance to cool
down for at least 3 minutes before using again.

BEFORE CHOPPING...

1. Carefully remove the plastic cover from the blade. CAUTION: the blade is very sharp! Always hold
it by the upper plastic part.

2. Place the blade on the centre pin of the chopper bowl. Chopper: press down the blade and turn 90°

to lock it. Always place the chopper bowl on the anti-slip base.

Place the food in the chopper bowl/jug.

Turn the gear box on the chopper bowl/jug.

Turn the motor unit on the gear box until it locks.

Press switch to operate the chopper. During processing, hold the motor unit with one hand and the

chopper bowl/jug the other.

7. After use, turn the motor unit off the gear box.

8. Then remove the gear box.

9
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. Carefully take out the blade.
0. Remove the processed food from the chopper bowl/jug.

CLEANING

1. Cleaning the motor unit and the whisk gear box with a damp cloth only. The chopper gear box may
be rinsed under the tap, but do not immerse it in water.

2. All other parts can be cleaned in the dishwasher.

3. When processing food with colour, the plastic parts of the appliance ma become discoloured. Wipe
these parts with vegetable oil before placing them in the dishwasher.

4. Clean the attachments in a sink. CAUTION: The attachments are very sharp!

PROCESSING GUIDE

Food Maximum Operation time Preparation
Meat 1509 15sec 1-2cm
Herbs 50g 10sec

nuts, almonds 150g 15sec

Cheese 100g 10sec 1-2cm
Bread 759 20sec 2cm

Onions 1509 10sec Half
Biscuits 150g 20sec 1cm

Soft fruit 200g 10sec 1-2cm
TECHNICAL DATA:

AC 220-240V + 50/60Hz « 600W

Environment friendly disposal
You can help protect the environment! Please remember to respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipments to an appropriate waste disposal center.

ENGLISH



DEUTSCH

BEDIENUNGSANLEITUNG:
TEILEBESCHREIBUNG (Abb. 1):

A. Motorgehause D. Messerschaft aus Edelstahl G. Messbecher

B. Geschwindigkeitsschalter E. Halterung fiir Schnee- H. Schissel
2-fach besen I. Antriebsteil

C. Geschwindigkeitsregler F. Schneebesen J. Schneidmesser

BITTE LESEN SIE DIESE ANLEITUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT IN

BETRIEB NEHMEN.

1. Die Messer sind sehr scharf. Bitte vorsichtig damit umgehen.

2. Stecken Sie das Geratimmer aus, bevor Sie Teile montieren, demontieren oder das Gerat reinigen.

3. Uberpriifen Sie, bevor Sie das Gerat anstecken, ob die értliche Spannung mit der auf dem
Typenschild angefihrten Gbereinstimmt.

4. Lassen Sie niemals Kinder mit elektrischen Geraten spielen.

5. Achten Sie darauf, dass weder der Motor, noch das Netzkabel oder der Netzstecker nass werden.

6. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Sollte das Gerat beschadigt sein, so bringen Sie
es zur Uberpriifung oder Reparatur in eine Servicewerkstétte.

7. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber Tischkanten oder ahnliches hdngen und achten Sie darauf,
dass es keine heilten Oberflachen berihrt.

8. Nehmen Sie das Messer ab, wenn Sie die Schiissel leeren wollen.

9. Stecken Sie das Gerat erst an, wenn Sie es komplett zusammengebaut haben und ziehen Sie den
Netzstecker wenn Sie es zerlegen wollen, oder wenn Sie an den Messern hantieren wollen.

10. Das Gerét ist fur den Hausgebrauch bestimmt.

11. Schalten Sie das Geréat aus, bevor Sie ein Zubehorteil wechseln, oder wenn Sie beweglichen
Teilen nahe kommen.

12. Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung durch Personen (einschlief3lich Kinder) mit verminderten
physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder unzureichender Erfahrung und Kenntnis
geeignet, es sei denn, es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung des Geréats durch eine
verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.

13. Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

14. Ist das Netzkabel beschadigt, so muss es vom Hersteller oder einem autorisierten Kundendienst
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit zwischen den Motor und dem Schaft des Mixstabs
eindringt.

FUNKTION:

2-Stufen Schalter:

Stufe 1:  Normale Geschwindigkeit.
Stufe 2:  Schnelle Geschwindigkeit

VERWENDUNG DES STABMIXERS:

Der Stabmixer eignet sich besonders fiir Saucen, Suppen, Mayonnaise und Babynahrung sowie zum

Mixen und fiir Milchshakes.

1. Stecken Sie den Messerschaft auf das Motorgehause und drehen sie ihn, bis er einrastet.

2. Tauchen Sie den Stabmixer in den Behélter. Dann driicken Sie den Geschwindigkeitsschalter
Stufe 1 oder 2.

3. Nehmen Sie den Messerschaft nach der Verwendung ab.

4. Sie kénnen den Stabmixer sowohl mit dem Messbecher als auch mit jedem anderen Behalter
benutzen. Wenn Sie ihn direkt, wahrend dem Kochvorgang, in der Kasserolle benutzen, so achten
Sie darauf, dass er nicht Gberhitzt wird.

WICHTIG: Das Gerét nicht mehr als 30 Sekunden durchgehend betreiben. Danach lassen Sie
das Gerat mindestens 3min auskiihlen, bevor Sie es wieder verwenden.

VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS:

Benutzen Sie den Schneebesen nur fir Sahne, geschlagenes Eiklar und fertige Desserts.

1. Stecken Sie den Schneebesen in die Halterung und setzen Sie die Halterung auf den Motor und
lassen sie es einrasten.

2. Tauchen Sie den Schneebesen in den Behalter und nehmen Sie das Gerat dann in Betrieb.
3. Nehmen Sie den Schneebesen nach der Verwendung ab und ziehen Sie dann den Schneebesen
aus der Halterung.

WICHTIG: Das Gerét nicht mehr als 60 Sekunden durchgehend betreiben. Danach lassen Sie
das Gerat mindestens 3min auskiihlen, bevor Sie es wieder verwenden.

VERWENDUNG DES ZERKLEINERERS:

1. Dieser eignet sich zum Zerkleinern von Fleisch, Kase, Zwiebeln, Kraut, Knoblauch, Karotten,
Walnissen, Mandeln, Zwetschken etc.

2. Zerkleinern Sie keine extrem harten Sachen wie z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen und Getreide.

WICHTIG: Das Gerit nicht mehr als 20 Sekunden durchgehend betreiben. Danach lassen Sie
das Gerat mindestens 3min auskiihlen, bevor Sie es wieder verwenden.

VORBEREITUNGEN VOR DEM ZERKLEINERN:

1. Nehmen Sie den Plastikiiberzug vom Messer. ACHTUNG: Das Messer ist sehr scharf! Halten Sie
es nur am Plastik.

2. Setzen Sie das Messer auf den Fiihrungsstift in der Mitte der Schiissel. Zerkleinerer: driicken Sie

das Messer nach unten und drehen Sie es um 90° bis es einrastet. Stellen Sie die Schissel immer

auf eine rutschfeste Unterlage.

Geben Sie nun die Nahrungsmittel in die Schussel.

Setzen Sie nun den Antriebsteil auf die Schissel.

Drehen Sie den Motorteil auf den Antriebsteil bis er einrastet.

Schalten Sie das Geréat ein. Halten Sie, wahrend des Betriebs, den Motorteil mit einer Hand und

die Schissel mit der anderen.

7. Zerlegen Sie das Gerat nach der Verwendung wieder.

8. Nehmen Sie den Antriebsteil ab.

9
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. Nehmen Sie vorsichtig das Messer ab.
0. Entnehmen Sie die Nahrung.

REINIGUNG:

1. Reinigen Sie den Motorteil und die Halterung fiir den Schneebesen nur mit einem feuchten Tuch.
Den Antriebsteil des Zerkleinerers unter laufendem Wasser abspulen, aber nicht ins Wasser
eintauchen.

2. Alle anderen Teile kénnen im Geschirrspller gereinigt werden.

3. Wenn Sie Nahrung die besonders farbintensiv ist zerkleinern, so kénnen sich die Plastikteile
verfarben. Reiben Sie diese Teile mit pflanzlichen Ol ein, bevor Sie diese in den Geschirrspliler
geben.

4. Wenn Sie das Zubehor im Spulbecken reinigen so ist besondere Vorsicht geboten, da einige Teile
sehr scharf sind.

VERARBEITUNGSTABELLE:

Nahrung max. Gewicht Betriebszeit Vorbereitung
Fleisch 150g 15sec 1-2cm

Kraut 50g 10sec

Nisse, Mandeln 150g 15sec

Kése 100g 10sec 1-2cm

Brot 759 20sec 2cm

Zwiebel 150g 10sec Halbieren
Biskuit 150g 20sec 1cm

Weiche Friichte 200g 10sec 1-2cm

TECHNISCHE DATEN:
220-240V « 50/60Hz « 600W

Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat an einer Sammelstelle
fur Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH
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PYCCKUU

MHCTPYKUMA NO SKCNNYATALUN

OMUCAHME (Bupeo 1):

A. OcHoBHoW 6nok npubopa [. HepxaseroLas ocb . M3wmeputenHas eMKoCcTb
B. [Byxno3uLMOHHbIN 6neHpepa Y. EMKOCTb U3Menb4mTens

nepekniovartesb E. Kpennexue BeHuvka V. Kpennexue uamensuntens
L. TMepekniovatens ckopocten  ®. BeHunk N. C-obpasHoe nessue

I'IEPEH MCMNOMb30BAHUEM MPUEOPA BHUMATESILHO MPOYUTANTE MHCTPYKLMIO.
ByabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHBI C JIE3BUAMU — OHU OYEHb OCTPbI.

2. Bcerpa otkniovaiite npubop nocne Ucrnonb3osaHus, Nepef CMEeHoM HacaaKn Uk YUCTKON.

3. Tlepen Tem Kak nopknoyate NpPUMOOP K CETU MUTaHMA, YAOCTOBEpbTECh, YTO BOMbTaX npubopa
COOTBETCTBYET BOJIbTaXY CETU NUTAHUS.

4. He nossonante getam ucnonb3osaTtbnpubopa, a Tem 6onee urpaTb C HAM.

5. He ponyckanTe nonagaHna HamMmoKaHus npubopa, LHypa MMTaHUA UK LITeKepa NUTaHus.

6. Hwvkorpa He wvcnonb3yiTe noBpexpeHHbIM npubop. MNpu obHapyXeHun MNOMOMKM obpaTutecb B
cneumnanM3MpoBaHHbIi CEPBUCHBIN LIEHTP.

7. He ponyckaiTe CONPUKOCHOBEHUS LLIHYPa MUTaHWUS C FOPAYMMU MOBEPXHOCTAMM UK €r0 MPOBUCAHMSA.

8. CHavana u3BnekuTe Ne3Bua M3 eMKOCTU U TONIbKO 3aTeM OYULLaNTe EMKOCTb.

9. He nopkntovaiite npubop K CETU NUTaHUSA NOKa OH MOJSTHOCTLIO He cobpaH. M oTknovainTe ero ot ceTu
nuTaHus nepeq ero pasdbopkon.

10. OaHHbIM Npubop pacunTaH Ha MCNoNb30BaH1e B OMALLHKUX YCIIOBUAX.

11. OTkntounTe NpMbOpP OT CETU NMUTaHUS Nepes CMEHON HacaaKMu.

12. JaHHbIi Npnbop He pekoMeHAYEeTCs UCNOoNb30BaTh NOASAM (BKIOYas U AeTe) C orpaHUYeHHbIMU
U3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU UMW  YMCTBEHHbIMW BO3MOXHOCTSMM, a Takke obnagaroLmx
HegoCTaToOMHbIM OMbITOM MNW 3HaHWEM npoAdykTa. [JaHHOW KaTeropun nuu, pekoMeHayeTcs
ncnonb3oBaTh NpUBOP TOMBbKO NOA MPUCMOTPOM.

13. et JOMKHbI HaxoAMTCA Nod NPUCMOTPOM B3POCHbIX, YTOObLI YAOCTOBEPUTHLCH, YTO OHU He
urpatotcs nprbopoM, a UCNONb3YHT €ro Mo Ha3HaYeHMIo.

14. Ecnv noBpexaeH CEeTeBON LUHYP, BO n3bexaHne HenpusATHOCTEN ero HeobXoAWMO 3aMeHUTb Y
NpoV3BOANTENS, €70 CEPBUCHONO areHTa UM aHanormyHoro KBannuUMpoBaHHOro cneumanucTa.

15. He gonyckavTe nonafaHus XXnaKOCTM Mexay 611eHaepoM 1 pyyKon ynpasfieHus npubopom.

$YHKLUN NPUBOPA

[ BYXNO3ULMOHHbIX NepeknoYaTenb
Mo3unums 1: CKOpOCTb HOpMasbHas.
Mosnuumsa 2: Typ60o ckopocTb

MCNOJIb3OBAHUE PYYHOIO BJIEHOEPA

PyHHOVI 6neHnep naeaneH ona npuroToBJiIEHUA XUOKUX NPOAYKTOB. Takux Kak: coyc, cyn, ManoHes U

[LeTCKOro NUTaHms.

1. YcraHoBuTe Hacapky 6neHpgepa B OCHOBHOM OOk npubopa(npu yCTaHOBKE [OMKEeH pasapTbes
XapaKTepHbli LLIeN4Y0K — 03HaYatoLLIMI, YTO HacafKa yCTaHOBMIEHHA NPaBUITbHO).

2. BcTtaBbTe 6neHfep B eMKOCTb C MPUrOTOBASIeMbIM NPOAYKTOM. BblbepuTe CKOpoCTb BpaLleHus
6nexepa UCMonb3ya perynartop nNepeknioYeHnsa CKOpoCTeN.

3. Ortknounte nuTaHue npubopa. OTcoeamHUTe Hacaaky 6reHaepa nocne Ucnonb3oBaHKsa npubopa.

4. Bbl mMOXeTe MCMONb30BaTb PYy4YHOM OneHpep B M3MEPUTENLHOM eMKOCTM MNu B Nlo6on Apyrown
emMkocTH. Npu NpUroToBNEHNN COyCcoB CTapaiTeck He neperpesarth Npubop.

BAXKHO: He akcnnyatupynte mukcep G6onee 30 cekyHa noapsa. Mocne kaxporo Lukna
Mcnonb30BaHKA NpyMbopa fanTe eMy OCTbITb B TEHEHUHU 3 MHUHYT.

MCNOJIb3OBAHNE BEHYUKA

BeHuunk npeaneH nns B36MBaHWA XXUAKWUX NPORYKTOB. TakuX Kak: CIMBKK, AMYHbIE 6enku, BecepThbl U T.4.

1. YcraHoBWTe HacafKy BEH4YMKa B OCHOBHOW 650K npubopa(npu ycTaHOBKE OOMKEeH pas3aaTbes
XapaKTEPHbIN LLLETYOK — O3HAYatoLLMI, YTO HacadKa yCTaHOBIIEHHA NPaBUIILHO).

2. BcTaBbTe BEHYMK B EMKOCTb C MPUrOTOBNSAEMbIM MPOAYKTOM. BbibepuTe CKOpOCTb BpalLeHus
6nengepa Ucrnonb3ys perynaTop nepektoYeHns CKopocTeN.

3. OtkntounTe nuTaHve npubopa. OTCoeAnHUTE HacaaKy BeH4YMKa Nocne Ucnonib3oBaHus npubopa.

BAXKHO: He akcnnyatupyinte mukcep G6onee 60 cekyHa noapsa. Mocne kaxporo uukna
Mcnonb30BaHUA NpUbGopa fanTe eMy OCThbITh B TE4EHHH 3 MUHYT.

NCNOJIb30BAHUE N3MEJNTIbYUTENA

1. BeHuuK npgeaneH ona uamesibuyeH1sa Teepabix NPOAYKTOB. Takux Kak: MACO, Cbip, OBOLLM, TPasbl U T.4,.
2. He usmenbuainTe oueHb TBEpAbIe MPOAYKTLI. Takue Kak: opexu, kode 1 T.4,.

BAXKHO: He akcnnyatupyinte Mukcep 6onee 20 cekyHa noapsa. Mocne kaxporo wukna
Mcnonb3oBaHUA NpUbopa fanTe eMy OCTbITb B TE4EHUH 3 MUHYT.

NEPEA U3MEJIbYEHUEM...

1. OueHb OCTOPOXHO CHUMMWTE 3aliMTHble MNAcTUKOBbIE HakNagkM C Ne3BUA  U3MeSbYUTENS.
NPEAOCTEPEXXEHME: Jlessua oueHb ocTpbl! Bcerpa nocne ucnons3osaxus npubopa HagesaiTe
NiacTUMKOBblE HAcadKW Ha Ne3BUA U3MENbYUTENS.

YctaHosuTe ne3sus B npubop. Namenbuntens: Hacapute nessne Ha 0OCbM3MeNbYnTENS, HAJaBUTe U
nosepHuTe Ha 90 rpagycos. [Tpon3BoanTe BCE 3TU OEACTBUSA HA HECKOSb3KOW MOBEPXHOCTH.
MomecTnTe NPOAYKTHl B EMKOCTb ANA U3MENbYEHUS.

YcTaHoBWTe HacaKy U3MENbYUTENA HA EMKOCTbANA U3MENBYEHMS.

YcTaHoBWTe OCHOBHOW 610K Npubopa Ha HacadKy U3MenbunTens.

Bkniounte npubop. Bo Bpems paboTbl npubopa npuaepxueante OCHOBHOM 650K npubopa 0fHOM
PYKOW, a eMKOCTb A15i U3MENbYEHUSA [PYrow.

7. OTcoefuHUTe HacadKy U3MENbYMTENA U EMKOCTb A1 U3MEeNIbYEHWs OT OCHOBHOro 6noka npubopa.
8. 3aTem 0TCOeaMHUTE Hacapky M3MENbYATENA U EMKOCTb ANt UBMENBYEHUS.
9.
1

n

R

OCTOpO)KHO 0TCoeanHUTe nes3sna OT Hacagku U3menbvnTens.
0. VsBnekute NPUroToBNEHHbIE NPOOYKThLI U3 EMKOCTU ONA U3MESTIbYEeHUA.

YNCTKA NMPUBOPA

1. OcHoBHoM 650K Npnbopa HEOHXOAUMO YUCTUTE TONBKO C MOMOLLLIO CYXOWU MSMKOW TPAMNouYku. Hu B
KOEeM cllyyae He QonyckanTe nonagaHus BoLbl BHYTPb OCHOBHOro 6510ka npubopa.

2. Bce ocTanbHble yacTu Npubopa MOXXHO YMCTUTL C MOMOLLbIO BNAXKHOW TPSMOYKM.

3. Tpu “3MenbYeHUM OBOLLEH, TakUX Kak MOPKOBb, HEKOTOPLIE MNACTUKOBLIE YacTW npubopa MoryT
nokpacutca. [ns yaaneH1sa aTux Kpacok UCMOonb3ynTe pacTUTEeNIbHOE Macso.

4. YwvcTuTe BCce YacTu npubopa ¢ 0coboi 0OCTOPOXKHOCTLIO. HekoTopkle YacTu npubopa oYeHb OCTpbI.

PEKOMEHOALMY NO NPUTOTOBJIEHMIO NPOAYKTOB

MpogykT Makcumym BpemA npuroToBneHuA MogroToBka
npogykra

Msco 150r 15cexk. 1-2cm

Tpasbl 50r 10cek.

Opexu 150r 15cexk.

Cbip 100r 10cek. 1-2cm

Xneb 75r 20cek. 2cm

Jyk 150r 10cek. MonosuHa

BUCKBUTBI 150r 20cek. 1cm

Msrkue dpykThl 200r 10cek. 1-2cm

TEXHNYECKHWE OAHHDIE:
220-240B * 50/60r' 1, * 600BT

CPOK rOAHOCTU HE OrPAHUYEH.
Jkonoruyeckan ytunusauus

Bbl MOXeTe Momoub 3alMTUTL OKpykatowyto cpegy! MNMoMHUTe O COGMIOAEHUM MECTHbIX MpaBun:
OTnpaBbTe HepaboTatoLlee aMeKkTPooGopy0BaHNE B COOTBETCTBYIOLLME LIEHTPbI YTUNM3aLIMK.
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POLSKI

INSTRUKCJA OBSLUGI:
OPIS CZESCI (obraz 1):

A. Obudowa silnika D. Noze ze stali nierdzewnej G. Pojemnik na noze
B. Wigcznik predkosci E. Uchwyt na trzepaczke do H. Miska

2-krotny piany I.  Czes¢ napedowa
C. Przetgcznik predkosci F. Trzepaczka do piany J. Noz tngey

PROSIMY O DOKLADNE ZAPOZNANIE SIE Z INSTRUKCJA PRZED ROZPOCZECIEM

UZYTKOWANIA URZADZENIA.

1. Noze sg bardzo ostre. Prosimy o ostrozne obchodzenie sig z nimi.

2. Przed montowaniem, demontowaniem lub czyszczeniem cze$ci, urzadzenie nalezy zawsze
wylgczac.

3. Przed podtaczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w gniazdku zgadza sie z napigciem
podanym na etykiecie urzadzenia.

4. Nigdy nie pozwala¢ na zabawe dzieci z elektrycznymi urzadzeniami.

5. Zwraca¢ uwage na to, zeby ani silnika, ani kabla sieciowego lub wtyczki nie dotyka¢ mokrymi
rekoma.

6. Nigdy nie uzywa¢ urzagdzenia uszkodzonego. Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy zanie$¢ je
do naprawy do serwisu.

7. Nie pozwala¢ na zwisanie kabla nad kantami stotu itp. i zwracaé uwage na to, zeby nie dotykat
goracych powierzchni.

8. Przed opréznieniem miski, najpierw nalezy zdjgé néz.

9. Urzadzenie podtgcza¢ do pradu dopiero wtedy, kiedy bedzie juz catkowicie ztozone i wyjac
wtyczke, jesli ma by¢ rozebrane, lub jesli ma by¢ przymocowany noz.

10. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

11. Przed zmiang czesci, lub podczas bliskiego kontaktu z ruchoma czescig, urzadzenie nalezy
najpierw wytgczyc.

12. Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb (w tym dzieci), ktérych zdolno$ci fizyczne, czuciowe
lub umystowe sg ograniczone lub ktére nie majg doswiadczenia w obstudze tego produktu, chyba,
ze znajduja sie pod nadzorem osoby posiadajgcej takie zdolnosci.

13. Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie tym urzgdzeniem.

14. Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi zosta¢é on wymieniony przez producenta, punkt
serwisowy, lub inng, upowazniong osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa.

15. Uwaza¢, aby pomiedzy silnik a wewnetrzng strong obudowy nie dostata si¢ zadna ciecz.

FUNKCJA:

Wiacznik 2-stopniowy:
Stopien 1: Predko$é normalna.
Stopien 2: Predkosc¢ szybka

UZYCIE MIKSERA STOJACEGO:

Mikser stojgcy nadaje sie szczegodlnie do soséw, zup, majonezoéw i pozywienia dla niemowlat, jak

réwniez do miksowania shakéw mlecznych.

1. Natozy¢ n6z na obudowe silnika i pokreci¢ nim, az sie zatrzasnie.

2. Zanurzy¢ mikser w naczyniu. Nastgpnie nacisng¢ wigcznik predkosci na poziom 1 lub 2.

3. Zdjg¢ ndz po uzyciu.

4. Mikser stojacy mozna uzywac zaréwno z pojemnikiem na noze, jak réwniez z innym naczyniem.
Jesli uzywany on jest bezposrednio podczas gotowania w rondlu, uwaza¢ na to, aby si¢ nie
przegrzat.

WAZNE: Nie uzytkowaé robota nieprzerwanie przez ponad 30 sekund. Nastepnie urzadzenie
pozostawi¢ do ostygniecia przez 3min, a nastepnie mozna uzywac¢ ponownie.

UZYCIE TRZEPACZKI DO PIANY:

Trzepaczki do piany uzywac tylko do $mietany, biatka i gotowych deserow.

1. Wlozy¢ trzepaczke do piany do uchwytu a uchwyt nasadzi¢ na silnik, az sie zatrzasnie.
2. Zanurzy¢ trzepaczke w naczyniu i uruchomic urzadzenie.

3. Zdjac¢ trzepaczke po uzyciu i wyjac ja z uchwytu.
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WAZNE: Nie uzytkowaé robota nieprzerwanie przez ponad 60 sekund. Nastepnie urzadzenie
pozostawi¢ do ostygnigcia przez 3min, a nastgpnie mozna uzywac¢ ponownie.

UZYCIE ROZDRABNIACZA:

1. Nadaje sie on do rozdrabniania migsa, sera zo6itego, kapusty, czosnku, marchewki, orzechéw
wioskich, migdatéw, sliwek, itd.

2. Nie rozdrabnia¢ bardzo twardych rzeczy, jak: gatki muszkatotowej, ziaren kawy i zboz.

WAZNE: Nie uzytkowaé robota nieprzerwanie przez ponad 20 sekund. Nastepnie urzadzenie
pozostawi¢ do ostygniecia przez 3min, a nastepnie mozna uzywac¢ ponownie.

PRZYGOTOWANIE PRZED ROZDRABNIANIEM:
. Zdjg¢ plastikowy pokrowiec z noza. UWAGA: n6z jest bardzo ostry! Trzymac¢ go tylko za plastik.

2. Noz nasadzi¢ na trzpien prowadzacy na $rodku miski. Rozdrabniacz: nacisngé néz do dotu i
przekreci¢ nim o 90°, az sie zatrzasnie. Miske stawia¢ zawsze na takiej powierzchni, ktéra sie nie
slizga.

3. Teraz wiozy¢ skfadniki do miski.

4. Nasadzi¢ cze$¢ napedowag na miske.

5. Pokreci¢ czescig silnikowg na cze$¢ napedowa, az sie zatrzasnie.

6. Wigczy¢ urzadzenie. Trzymac, podczas dziatania, czes$¢ silnikowa jedng rekg a miske druga.

7. Roztozy¢ urzadzenie po uzyciu.

8. Zdja¢ czes$¢ napedows.

9. Ostroznie zdjg¢ no6z.

10. Wyja¢ sktadniki.

CZYSZCZENIE:

1. Czes¢ silnikowg oraz uchwyt na trzepaczke do piany wytrze¢ wilgotng Sciereczka. Czg$¢ napedowa
oraz rozdrabniacz umy¢ pod biezgca woda, ale nie zanurza¢ w wodzie.

2. Wszystkie inne cze$ci moga by¢ myte w zmywarce.

3. Jesli sktadniki, ktére sa rozdrabniane, farbuja, mogg przefarbowaé¢ czesci plastikowe. Wetrze¢ w
nie w takim przypadku olej roslinny, przed wiozeniem ich do zmywarki.

4. Jesli czesci zapasowe zmywane sg w zlewozmywaku, poleca sie szczegdlng ostroznos¢ ze
wzgledu na to, ze sg one bardzo ostre.

TABELA PRZETWARZANIA:

Sktadnik Max waga Czas pracy Przygotowanie
Mieso 1509 15sek 1-2cm

Kapusta 50g 10sek

Orzechy, migdaty 1509 15sek

Ser zotty 100g 10sek 1-2cm

Chleb 759 20sek 2cm

Cebula 1509 10sek przepotowi¢
Herbatniki 150g 20sek 1cm

Miekkie owoce 200g 10sek 1-2cm

DANE TECHNICZNE
220-240V « 50/60Hz + 600W

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomoc ochrone srodowiskal

Prosze pamigta¢ o przestrzeganiu lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do
odpowiedniego osrodka utylizacji.

POLSKI
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU:

OPIS DELOVA (slika 1):

A. Kuciste motora D. Osovina sa nozem od G. Merica

B. Prekidac za brzinu plemenitog Celika H. Cinija
2-stepeni E. Drzac¢ za metlicu za sneg I.  Pogonski deo

C. Prekida¢ za brzinu F. Metlica za sneg J. Noz za sec€enje

MOLIMO VAS DA PAZLJIVO PROCITATE OVO UPUTSTVO, PRE NEGO STO PUSTITE UREDAJ

U RAD.

1. NozZevi su veoma ostri. Molimo Vas da pazljivo rukujete sa njima.

2. Uvek iskljucite uredaj pre nego Sto montirate, demontirate delove ili pre CiS¢enja uredaja.

3. Pre nego $to ukljucite uredaj, proverite da li Vas lokalni napon odgovara onom koji je naveden na

tipskoj plocici.

Nemojte nikada da dozvolite deci da se igraju sa elektri¢nim uredajima.

Vodite racuna da se ni motor ni kabl za struju ili utika¢ ne pokvase.

Nikada nemojte da koristite oSte¢en uredaj. Ako je uredaj oStecen, odnesite ga u ovlaSéen servis

na proveru ili popravku.

7. Nemojte da dozvolite da kabl za struju visi preko ivica stola ili sli¢no, i vodite ratuna da ne dodiruje
vrele povrsSine.

8. Skinite noz, kada Zelite da ispraznite €iniju.

9. Uredaj ukljucite u struju tek kada ste ga kompletno sastavili i izvucite utika¢ iz struje kada Zelite da
ga rastavite ili kada Zelite da rukujete nozevima.

10. Uredaj je predviden za kuc¢nu upotrebu.

11. Iskljucite uredaj pre nego $to menjate deo pribora, ili kada dolazite u dodir sa pokretnim delovima.

12. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (uklju¢uju¢i decu) sa smanjenim fizi€kim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, osim u slu€aju kada ih
prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe odgovorne za njihovu bezbednost.

13. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa uredajem.

14. Ako je kabl za napajanje oSteseen, mora ga zameniti proizvodaé ili oviasaeeni serviser, ili slieno
kvalifikovana osoba, kako bi se izbegle opasnosti.

15. Pazite da izmedu motora i osovine Stapa miksera ne prodre nikakva te¢nost.
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FUNKCIJE:

2-stepeni prekidac:
Stepen 1: Normalna brzina.
Stepen 2: Velika brzina

KORISCENJE STAPNOG MIKSERA:

Stapni mikser je narogito pogodan za pripremanje sosova, supa, majoneza i hrane za bebe kao i za

mucenje i za mle¢ne Sejkove.

1. Utaknite osovinu sa noZzem u kuéiste motora i okrecite ga dok se ne uklopi.

2. Uronite Stapni mikser u posudu. Zatim pritisnite prekida¢ za brzinu stepen 1 ili 2.

3. Posle upotrebe skinite osovinu sa nozem.

4. Stapni mikser mozete da koristite i u merici kao i u bilo kojoj drugoj posudi. Kada ga prilikom
kuvanja koristite direktno u Serpi, vodite racuna o tome da se ne pregreje.

VAZNO: Uredaj nemojte da pustate da radi bez prestanka duze od 30 sekundi. Zatim ostavite
uredaj najmanje 3min da se ohladi, pre nego Sto ga budete ponovo koristili.

KORISCENJE METLICE ZA SNEG:

Metlicu za sneg koristite samo za mucenje slatke pavlake, belanca i gotovih deserata.

1. Utaknite metlicu za sneg u drza¢ a drzac postavite na motor i okrecite dok se ne uklopi.
2. Uronite metlicu za sneg u posudu i tek tada pustite uredaj u rad.

3. Posle upotrebe skinite metlicu za sneg a zatim je izvucite iz drzaca.

VAZNO: Uredaj nemojte da pustate da radi bez prestanka duze od 60 sekundi. Zatim ostavite
uredaj najmanje 3min da se ohladi, pre nego $to ga budete ponovo koristili.
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KORISCENJE SECKALICE:

1. Ova seckalica je pogodna za seckanje mesa, sira, crnog luka, kupusa, belog luka, Sargarepe,
oraha, badema, Sljiva itd.

2. Nemojte da seckate izuzetno tvrde namirnice kao $to su npr. muskatno orascée, zrna kafe i Zitarice.

VAZNO: Uredaj nemojte da pustate da radi bez prestanka duze od 20 sekundi. Zatim ostavite
uredaj najmanje 3min da se ohladi, pre nego $to ga budete ponovo koristili.

PRIPREMA PRE SECKANJA:

Skinite plastiéni omot sa noza. PAZNJA: NoZ je veoma oétar! Drzite ga samo za plastiéni deo.
Postavite noz na osovinu u sredini €inije. Seckalica: pritisnite noz na dole i okrenite ga za 90° dok
se ne uklopi. Ciniju uvek postavite na neklizajuéu podlogu.

3. Sada stavite namirnice u €iniju.

4. Postavite pogonski deo na €iniju.

5. Deo sa motorom okrecite na pogonskom delu dok se ne uklopi.

6. UkljuCite uredaj. U toku rada pridrzavajte deo sa motorom jednom rukom a €iniju drugom.
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Uredaj posle upotrebe ponovo rastavite.
Skinite pogonski deo.

. Pazljivo izvadite noz.

0. Izvadite namirnice.

CISCENJE:

1. Deo sa motorom i drza¢ za metlicu za sneg Cistite samo vlaznom krpom. Pogonski deo seckalice
isperite pod tekuéom vodom, ali ga ne potapajte u vodu.

2. Svidrugi delovi mogu da se peru u masini za pranje sudova.

3. Kada seckate namirnice koje su posebno intenzivne boje, plastiéni delovi bi mogli da promene
boju. Istrljajte ove delove biljnim uljem, pre nego $to ih stavite u masinu za pranje sudova.

4. Budite posebno pazljivi kada pribor perete u sudoperi, jer su pojedini delovi veoma ostri.

TABELA ZA OBRADU NAMIRNICA:

Namirnica maks. tezina vreme rada priprema
Meso 150g 15sek 1-2cm
Kupus 50g 10sek

Orasi, badem 1509 15sek

Sir 100g 10sek 1-2cm

Hleb 759 20sek 2cm

Crni luk 150g 10sek prepolovljen
Biskvit 150g 20sek 1cm

Meko vocée 200g 10sek 1-2cm

TEHNICKI PODACI:
220-240V « 50/60Hz + 600W

Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomodi zastiti okoline!

Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu regulativu. Odnesite pokvarenu elektriénu opremu u
odgovarajuéi centar za odlaganje otpada.
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LATVIAN

LIETOSANAS PAMACIBA:
SASTAVDALAS (1. att.):

A. Motora korpuss E. Putojamas slotinas turétdjs |. Motors
B. 2rezimu atruma slédzis F. Putojama slotina J. Griezéjasmens
C. Atrumu slédzis G. Mértrauks

D. NerUséjosa terauda asmens H. Bloda

PIRMS IERICES LIETOSANAS, LUDZU, RUPIGI IZLASIET PAMACIBU.

1. Asmeni ir [oti asi. LUdzu, darbojieties ar tiem uzmanigi.

2. Pirms piederumu ievietoSanas, iznem$anas vai ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no
elektriskas stravas.

3. Pirms pieslédziet ierici elektribas tiklam, l0dzu, parbaudiet vai vietéjais spriegums atbilst uz ierices

noraditajam.

Nelaujiet bérniem rotalaties ar elektriskajam iericém.

Pievérsiet uzmanibu tam, lai ne motors, ne art elektribas vads vai kontaktdaksa nek|atu mitri.

Nekad nelietojiet bojatu ierici. Ja ierice ir bojata, nogadajiet to remontdarbnica parbaudes vai

remonta veik3anai.

7. Nelaujiet elektribas vadam karaties par galda malam vai Ilidzigiem stdriem un uzmaniet, lai tas
nesaskaras ar karstam virsmam.

8. Ja nepiecieSams iztirit blodu, nonemiet asmeni.

9. Pieslédziet ierici elektriskajai stravai tikai péc tas pilnigas samontéSanas un atvienojiet to no
elektribas tikla, ja vélaties to izjaukt vai darboties ar asmeniem.

10. lerice ir paredzéta lietoSanai majas apstak|os.

11. Pirms piederumu nomainas vai, tuvojoties kustigajam ierices dalam, izslédziet ierici.

12. ST ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas, sensoras
vai prata spéjas, ka ari pieredzes vai zinaSanu trikums, iznemot gadijumus, kad vinus pieskata vai
par ierices lieto$anu instrué cilvéks, kas atbild par vinu drosibu.

13. Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

14. Ja bojats stravas padeves vads, lai izvairitos no draudiem dzivibai, to janomaina razotajam,
razotaja servisa parstavim vai kvalificétam darbiniekam.

15. Uzmanieties, lai Skidrums nenok|Gtu sprauga starp motoru un uzgali maisiSanai.
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DARBIBA:

2 rezimu slédzis:
1.rezZims: Normals atrums.
2.reZims: Liels atrums

BLENDERA LIETOSANA:
Blenderis Tpasi piemérots méréu, zupu, majonézes, bérnu édiena jauk$anai un piena kokteilu
pagatavosanai.

1. Uzspraudiet asmeni uz motora korpusa un pagrieziet lldz tas nofikséjas.

2. levietojiet blenderi trauka. Tad nospiediet atruma slédza 1. vai 2. reZimu.

3. Péc lietoSanas nonemiet asmenus.

4. Blenderi var izmantot ar mértrauku, kd arT ar jebkuru citu trauku. Ja to izmanto kastroli tiesi
gatavoSanas procesa laika, tad uzmaniet, lai tas neparkarst.

SVARIGI: Nelietojiet ierici bez partraukuma ilgak ka 30 sekundes. Tad |aujiet iericei vismaz
3 minates atdzist, pirms izmantojat to atkartoti.

PUTOSANAS SLOTINAS LIETOSANA:

Izmantojiet putoSanas slotinu tikai kréjuma, olbaltuma sakulSanai un saldo édienu pagatavosanai.

1. levietojiet puto$anas slotinu turétaja un uzstipriniet turétaju uz motora, un laujiet, lai tas nofikséjas.
2. levietojiet putoSanas slotinu trauka un tad ieslédziet ierici.

3. Péc lietoSanas iznemiet putoSanas slotinu un nonemiet to no turétaja.

SVARIGI: Nelietojiet ierici bez partraukuma ilgak ka 60 sekundes. Tad |aujiet iericei vismaz
3 minates atdzist, pirms izmantojat to atkartoti.
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SMALCINATAJA LIETOSANA:

1. Piemérots galas, siera, sipolu, kapostu, kiploku, burkanu, valriekstu, mandelu, plimju u. tml.
sasmalcinasanai.

2. NeizmantojietTpasi cietu produktu, ka piem., muskatriekstu, kafijas pupinu un graudu smalcinasanai.

SVARIGI: Nelietojiet ierici bez partraukuma ilgak ka 20 sekundes. Tad |aujiet iericei vismaz
3 minates atdzist, pirms izmantojat to atkartoti.

SAGATAVOSANA PIRMS SMALCINASANAS:

1. Nonemiet no asmens plastmasas iesainojumu. UZMANIBU: asmens ir |oti ass! Turiet to tikai pie
plastmasas dalas.

2. Uzlieciet nazi uz stiprindjuma tapas blodas vidl. Smalcinatajs: nospiediet asmeni uz leju un
pagrieziet par 90° I1dz tas nofikséjas. Blodu vienmér novietojiet uz neslidosas virsmas.

3. Tad ievietojiet bloda partikas produktus.

4. Piestipriniet blodai motoru.

5. Uzskravéjiet motora korpusu motoram, I1dz tas nofikséjas.

6. leslédziet ierici. Darba laika ar vienu roku turiet motora korpusu, ar otru - blodu.

7. Péc lietoSanas ierici atkal izjauciet.

8. Nonemiet motoru.

9. Uzmanigi nonemiet asmeni.

10. Iznemiet produktus.

TIRISANA:

1. Motora korpusu un puto$anas slotinas turétaju tiriet tikai ar mitru draninu. Noskalojiet smalcinataja
motoru zem tekoSa Gdens, bet neiemérciet to GdenT.

Visus citus piederumus var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Smalcinot Tpasi krasojosus produktus, var nokrasoties ierices plastmasas dalas. Pirms ievieto$anas
trauku mazgajamaja masina ieziediet $Ts dalas ar augu ellu.

4. Mazgajot piederumus izlietné, ieverojiet Tpasu uzmanibu, jo dazi piederumi ir |oti asi.

wn

APSTRADES TABULA:

Partikas produkts Maksimalais svars Apstrades laiks Sagatavosana
gala 150g 15sek. 1-2cm

kaposti 509 10sek.

rieksti, mandeles 150g 15sek.

siers 100g 10sek. 1-2cm

maize 759 20sek. 2cm

sipoli 150g 10sek. pargriezt uz pusém
biskvits 1509 20sek. 1cm

miksti augli 200g 10sek. 1-2cm

TEHNISKIE DATI:
220-240V - 50/60Hz » 600W

Videi draudziga atbrivoSanas no ierices

Jus varat palidzét saudzét vidi!

Lddzu, ievérojiet vietjo valsts likumdoSanu, nogadajiet nedarbojosos elektrisko aprikojumu piemérota
atkritumu savakSanas centra.
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LIETUVIU K.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA:
DALIY APRASYMAS (pav. 1):

A. Variklio korpusas D. Tauriojo plieno peilis H. Dubuo

B. Dviejy pakopy greicio E. Plaktuvo laikiklis I.  Pavaros dalis
jungiklis F Plaktuvas J. Peilis

C. Greicio jungiklis G. Matuojamasis indas

PRIES NAUDODAMI PRIETAISA, ATIDZIAI PERSKAITYKITE SIA INSTRUKCIJA,.

1. Prietaiso peiliai - labai astris. Bukite ypa¢ atsargis.

2. Pries jrengdami ir iSmontuodami prietaiso dalis arba prie$ jj valydami, iStraukite tinklo kiStuka.

3. Pries$ jjungdami prietaisg | elektros tinkla, jsitikinkite, kad Jasy elektros tinklo jtampa atitinka
prietaiso duomeny lenteléje nurodyta jtampa.

4. Jokiu badu neleiskite vaikams Zaisti su elektros prietaisu.

5. Saugokite, kad nesuslapty variklis, maitinimo kabelis ir tinklo kiStukas.

6. Jokiu budu nenaudokite pazZeisto prietaiso. Jei prietaisas pazeistas, pristatykite jj patikrinti ar
suremontuoti klienty aptarnavimo tarnybai.

7. Nekabinkite maitinimo kabelio vir$ stalo krasty arba virtuviniy padékly ir saugokite, kad jis nesiliesty
prie jkaitusiy pavirsiy.

8. Norédami istustinti dubenj, nuimkite peilj.

9. Prietaisg jjunkite tik jj visiSkai surinke ir batinai iStraukite tinklo kiStukg prie$ jj ardydami arba
norédami prieiti prie peiliy.

10. Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

11. Noredami pakeisti prietaiso priedg arba prieiti prie judanéiy daliy, prietaisa iSjunkite.

12. §j jrenginj draudZiama naudoti Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems fizine, jutimine ar protine

14. Jei maitinimo laidas apgadintas, jis turi bati kei¢iamas gamintojo, jo techninio aptarnavimo atstovo
ar pana$aus kvalifikuoto asmens, kad bdty iSvengta pavojaus.
15. Sekite, kad tarp variklio dalies ir maiSytuvo koto nepatekty skystis.

VEIKIMAS:

2 pakopy jungiklis:

1 pakopa: Iprastas greitis.
2 pakopa: Didelis greitis

MAISYTUVO NAUDOJIMAS:

MaiSytuvas puikiai tinka padazams, sriuboms, majonezui, kadikiy maistui, miSiniams ir pieno

kokteiliams paruosti.

1. UZdékite peilj ant variklio korpuso ir pasukite, kol uZsifiksuos.

2. merkite maiSytuvg j inda. Po to nustatykite grei¢io reguliatoriy j 1 arba 2 padét;.

3. Baige naudoti prietaisg nuimkite peil].

4. Maisytuva galite naudoti tiek su matuojamuoju, tiek su bet kokiu kitu indu. Jei jj tiesiogiai naudojate
verdamame puode, sekite, kad jis neperkaisty.

SVARBU: Nenaudokite prietaiso be pertraukos ilgiau nei 30 sekundziy. Prie$ vél jj naudodami,
bent 3 minutes palaukite, kol atvés.

PLAKTUVO NAUDOJIMAS:

Plaktuva naudokite tik grietinélei, baltymams ir paruostiems desertams plakti.

1. |kiSkite plaktuvg j laikiklj, o laikiklj uzdékite ant variklio ir uzfiksuokite.

2. merkite plaktuva j indg ir pradékite naudoti.

3. Baige naudoti plaktuva, iSimkite jj i8 indo ir iStraukite i$ laikiklio.

SVARBU: Nenaudokite prietaiso be pertraukos ilgiau nei 60 sekundziy. Prie$ vél jj naudodami,
bent 3 minutes palaukite, kol atvés.
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SMULKINTUVO NAUDOJIMAS:

1. Smulkintuvas tinka mésai, sdriui, svoginams, salotoms, ¢esnakams, morkoms, graikiniams
rieSutams, migdolams, slyvoms ir panasiems produktams smulkinti.

2. Nesmulkinkite ypa¢ kiety produkty, pavyzdZiui, muskato rieSuty, kavos pupeliy ir grady.

SVARBU: Nenaudokite prietaiso be pertraukos ilgiau nei 20 sekundziy. Prie$ vél jj naudodami,
bent 3 minutes palaukite, kol atvés.

PASIRUOSIMAS SMULKINTI:

1. Nuimkite nuo peilio plastiko apvalkg. DEMESIO: Peilis - ypaé astrus! Laikykite tik uz plastiko.

2. Uzdékite peilj ant laikiklio dubens viduryje. Smulkintuvas: paspauskite peilj Zemyn ir pasukite 90°,
kol uzsifiksuos. Dubenj dékite tik ant neslidaus pagrindo.

3. Sudékite maisto produktus j dubenj.

4. Uzdékite pavaros dalj ant dubens.

5. Uzsukite variklio dalj ant pavaros dalies, kol uzZsifiksuos.

6. Jjunkite prietaisg. Naudodami prietaisa, viena ranka laikykite variklio dalj, kita - dubenj.

7. Baige naudoti prietaisa, jj iSardykite.

8. Nuimkite pavaros dalj.

9. Atsargiai nuimkite peilj.

10. I1Simkite maistq.

VALYMAS:

1. Variklio dalj ir plaktuvo laikiklj nuvalykite tik drégna Sluoste. Pavaros dalj nuplaukite vandens srove,
ta¢iau nemerkite j vanden;.

2. Visas kitas dalis galite plauti indaplovéje.

3. Ypac stipriai dazantys maisto produktai gali nudazyti plastiko dalis. Prie§ dédami taip nudazytas
dalis j indaplove, nuvalykite jas augaliniu aliejumi.

4. Plaudami indaplovéje priedus, kuriy dalys ypac astrios, bikite labai atsargis.

MAISTO PRODUKTY LENTELE:

Maisto produktas Didziausia maseé Darbo trukmeé Paruosimas
Mésa 150g 16s 1-2cm

Salotos 50g 10s

Riesutai, migdolai 1509 15s

Saris 100g 10s 1-2cm

Duona 759 20s 2cm

Svoginai 150g 10s Susmulkinti pusiau
Biskvitas 150g 20s 1cm

Minksti vaisiai 200g 10s 1-2cm

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V « 50/60Hz + 600W

Aplinkai saugus iSmetimas

Jus galite padéti saugoti aplinka!

Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy: atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j atitinkamg
atlieky utilizavimo centra.
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ROMANESTE

MANUAL DE UTILIZARE:
PREZENTARE (fig. 1):

A. Bloc motor D. Picior blender din inox H. Bol tocator

B. Intrerupator de comanda E. Carcasa de cuplare tel I. Carcasa de cuplare
bipozitional F. Tel J. Cutit incovoiat

C. Comutator viteze G. Vas gradat

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU ATENTIE $I iN INTREGIME INAINTE DE A UTILIZA

APARATUL.

1. Cutitele sunt foarte taioase! A se manevra cu atentie.

2. Decuplati intotdeauna aparatul inainte de asamblare, dezasamblare, curatare.

3. Tnainte de a cupla la priza, verificati daca tensiunea corespunde celei de pe eticheta indicatoare de
pe aparat.

4. Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat.

5. Nu expuneti blocul motor, cablul sau stecarul la actiunea apei.

6. Se interzice utilizarea in caz de deteriorare. Daca aparatul a fost deteriorat, supuneti-l unui control
tehnic si reparatiilor la un centru de depanare autorizat.

7. Nu permiteti portiunilor de cablu neintinse sa atarne deasupra marginii mesei sau suprafetei de
lucru ori sa intre Tn contact cu suprafete fierbinti.

8. Scoateti cutitul cand goliti bolul/vasul.

9. Nu bransati aparatul la sursa de alimentare electrica decat daca este complet asamblat si
debrangati intotdeauna de la alimentarea electrica nainte de a dezasambla aparatul sau de a
manevra cufitul.

10. Acest aparat este destinat lucrului cu cantitati tipice uzului casnic.

11. Opriti aparatul inainte de a schimba accesorii sau de a va apropia de piesele mobile in timpul
functionarii.

12. Acest aparat nu este destinat persoanelor cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsite de experienta si de cunoasterea produsului (inclusiv copii), in afara cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana in masura sa o faca.

13. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu acest aparat.

14. In cazul in care cablul de alimentare a suferit deteriorari, este necesara inlocuirea sa de catre
fabricant, de catre reprezentantul de asistenta tehnica al fabricantului sau de catre persoane de
competenta echivalenta pentru a se evita pericolele.

15. Nu lasati lichidul sa treaca de delimitarea dintre corpul principal si maner.

FUNCTII:

intrerupator de comanda bipozitional:
Pozitia 1: Viteza normala.
Pozitia 2: Viteza turbo

MODUL DE UTILIZARE A BLENDERULUI DE MANA:

Blenderul de méana este ideal pentru prepararea de dip-uri, sosuri, supe, maioneza si mancare pentru

copii, precum si pentru amestecare si milkshake-uri.

. Rotiti tija blenderului in blocul motor pana se angreneaza.

2. Introduceti blenderul de mana in recipient. Apoi, aduceti comutatorul bipozitional in pozitia | sau in
pozitia Il (turbo).

3. Dupa utilizare, scoateti axul blenderului din blocul motor prin rotire.

4. Puteti utiliza blenderul de mana in vasul gradat, precum si in orice alt vas. in cazul actionarii directe
n tigaie, Tn timpul prepararii sortimentelor, protejati blenderul de mana contra supraincalzirii.

ATENTIE: Nu folositi aparatul mai mult de 30 secunde deodata. Lasati aparatul sa se raceasca
timp de cel putin 3 minute inainte de a-l repune in functiune.

MOD DE UTILIZARE A TELULUI:

Utilizati telul exclusiv pentru a bate frigsca, albusurile, pentru a mixa spume si deserturi gata preparate.

1. Introduceti telul in carcasa de cuplare a telului, apoi rotiti carcasa de cuplare in blocul motor pana
ce se angreneaza.

2. Asezatli telul intr-un vas si numai apoi apasati comutatorul de actionare.
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3. Dupa utilizare, scoateti carcasa de cuplare a telului din blocul motor prin rotire. Apoi, scoateti telul
prin rotire din carcasa de cuplare.

ATENTIE: Nu folositi aparatul mai mult de 60 secunde deodata. Lasati aparatul sa se raceasca
timp de cel putin 3 minute inainte de a-l repune in functiune.

MOD DE UTILIZARE A TOCATORULUI:

1. Tocatorul este ideal pentru alimente tari, cum ar fi carnea, branza, ceapa, verdeturile, usturoiul,
morcovii, alunele, migdalele, prunele uscate etc.

2. Nu puneti la tocat alimente extrem de dure, cum ar fi nucsoara, boabele de cafea si cerealele.

ATENTIE: Nu folositi aparatul mai mult de 20 secunde deodata. Lasati aparatul sa se raceasca
timp de cel putin 3 minute inainte de a-l repune in functiune.

iNAINTE DE TOCARE:

1. Scoateti cu atentie aparatoarea de plastic a cutitului. AVERTISMENT: lama este foarte taioasa! A
se tine intotdeauna de partea de plastic superioara.

2. Asezati cutitul pe axul central al bolului de tocare. Tocator: apasati cutitul si rotiti la 90 opentru a

bloca. Asezati intotdeauna bolul de tocare pe o suprafatd aderenta.

Introduceti alimentele in bolul tocator/vas.

Rotiti carcasa de cuplare pe bolul tocator/vas.

Rotiti blocul motor in carcasa de cuplare pana la angrenare.

Apasati comutatorul pentru a actiona tocatorul. In timpul functionarii, tineti blocul motor cu 0 mana

si bolul tocator/vasul cu cealalta.

7. Dupa utilizare, rotiti blocul motor pe carcasa de cuplare.

8. Apoi, scoateti carcasa de cuplare.

9
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. Extrageti cu atentie cutitul.
0. Scoateti alimentele procesate din bolul tocator/vas.

Cu RA]’ARE:

1. Blocul motor si carcasa de cuplare tel se vor curata exclusiv cu o carpa umeda. Carcasa de cuplare
a tocatorului poate fi clatita sub robinet, fara a fi insa scufundata in apa.

2. Toate celelalte piese pot fi curatate in masina de spalat vase.

3. Tn cazul procesarii unor alimente colorate, suprafetele de plastic ale aparatului isi pot schimba
culoarea. Stergeti-le cu ulei vegetal inainte de a le introduce in magina de spalat vase.

4. Curatati accesoriile in chiuveta. ATENTIE: Accesoriile sunt extrem de tdioase!

GHID DE PROCESARE:

Aliment Maxim Durata de functionare preparare
Carne 150g 15sec 1-2cm
Verdeturi 50g 10sec

nuci, migdale 150g 15sec

Branza 100g 10sec 1-2cm
Paine 759 20sec 2cm

Cepe 150g 10sec Jumatati
Biscuiti 150g 20sec 1cm
Fructe moi 200g 10sec 1-2cm
SPECIFICATII:

220-240V « 50/60Hz » 600W

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!

Respectati reglementarile locale: predati echipamentele electronice scoase din uz la un centru
specializat de eliminare a deseurilor.
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BbAIFAPCKH

WHCTPYKLIMA 3A EKCMNIMOATALIUS:
OMWUCAHME HA YACTUTE (cbur. 1):

A. Kopnyc Ha D. [Obpxad Ha Hoxa G. MepuTenHa kyna
enekTpoaBuratens OT HepbXaaema H. Kyna

B. 2-cteneHeH npeskntoyBaTen BMCOKOKa4YeCcTBEHa I.  3apgswxBalia YacT
Ha ckopocTTa crneunanHa ctomaHa J. Pexewy HOX

C. TlpeBknioyBaten Ha E. Obpxay Ha 6bpkankara
ckopocTuTe F. Bbpkanka

NMPOYETETE BHUMATEJTHO UHCTPYKUUATA, NPEAOU OA 3ANOYHETE PABOTA C YPEQA.
1. HoxoBete ca MHoro octpu. PaboTtete MHOro BHUMAaTESNHO C TAX.

2. BwuHarm usknwouBante ypeaa, npeau ga MoHTupate U OeMOHTUpaTte 4YacTuh unm aa novYucTtute

ypega.

3. Mpeov ga BkMouMTE LEncena Ha ypeaa B KOHTaKTa, NpoBepeTe Aanv MECTHOTO HamnpexeHue

cbBnaja c NocoyYeHo Ha dvpmeHata Tabenka.
Hwukora He no3BonsiBaiiTe Ha Aeua Aa UrpasT C eNeKTPUYECKU yYpeau.
BHuUMaBaiTe eneKkTpoaBUraTensT, 3axpaHBaLLMAT kaben unu LwencenbT Aa He ce HaMOKPSIT.

oo kr

NpoBepKa UM PEMOHT.

7. He ocraBsiite 3axpaHBawmsaT kaben ga Bucu npe3 pbboBe Ha maca wnu Apyrv NOAOGHW 1

BHMMaBalTe Ja He ce Aonupa A0 ropeLymn NoBbPXHOCTU.
CeansiiTe Hoxa, koraTto uckate Aa u3npasHuTe kynara.

©®

nckate fja pasrnobuTe ypega unu ga 6opasunTe € HOXa.
10. YpenbT e npegHasHaveH 3a butosa ynorpeba.

11. VskntoyBanTe ypeaa, npegv Aa CMEHUTE akcecoap Unm koraTto ce npubnukasarte 40 BbPTALWM ce

YacTu.

12. Toan ypen He e npegHasHadyeH 3a ynoTtpeba oOT nuvua (BKMOYMTENHO Aeua) C HamaneHu
U3NYECKN, CETUBHU UM YMCTBEHM CNOCOBHOCTU, UMK C NMUMCBALLM 3HAHWUS U ONUT, OCBEH aKko He
ce HabntogasaT UnK He ce MHCTPYKTUPAT OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypeaa oT nuvue, OTroBapsiLLo 3a

6esonacHocTTa UM.
13. Jeuara Tpsi6Ba fa ce Habnodaear, 3a Aa ce yBepuTe, Ye He CU UrpasT C ypeaa.

14. Ako 3axpaHBawWwuaT kaben ce nospeawn, TpsibBa Aa 6bae 3amMeHeH OT NPOM3BOAUTENSs, CEPBU3EH

TEXHVK UNK Apyrv kBanuduumparsu nuua, 3a aa 6baat nsberHaty onacHocTuTe.
15. BHumaBaliTe ga He nonagHe TEYHOCT MexXay ABUratens u gpbxkata Ha 6bpkankara.

OYHKLUNMN:

2-cTeneHeH NpeBKMOYBaTen:
CreneH 1: HopmarnHa ckopoct
CreneH 2: Bbpsa ckopocT

YNOTPEBA HA MUKCEPA:

MwukcepbT € ocobeHo NOoAXOAsLY 3a COCoBe, Cynu, MaoHe3a 1 6ebelLlka xpaHa, KakTo 1 3a MUKCOBE

M MIEYHM LLIeNKoBe.

1. TNocTaBeTe Abpxkaya Ha HOXa Ha KOpMyca Ha erekTpoaBwratenis U ro 3aBwiiTe, OOKaTo ce

3acTonopwu.

2. TMotoneTte MukcupallaTa npucTaBka B cbaa. Crnep ToBa HaTUCHETEe NpeBKItoYBaTeNsi Ha CKopocTTa

Ha cTeneH 1 nnm 2.
3. Cnep ynotpeba cBanete gbpxaya Ha Hoxa.

4. MoxeTe ga usnonasare MUKCepa KakTo C MepuTenHaTa Kyna, Taka u ¢ BCeku Apyr cbA. AKO ro

n3non3earte Hanpaeo B TeHKepaTta Nno BpeMe Ha rotBeHe, BHMMaBauTe Aa He nperpee.

BaxHo! YpeabT Aa He ce nanonssa noseye ot 30 ceKyHAN HenpekbcHaTo. Cnea ToBa ocTtaBeTe

ypena ga ce oxnagu Hail-mManko 3 MUMHYTU, Npeau Aa ro M3nonssare OTHOBO.

YNOTPEBA HA BbPKAIKATA:

M3non3saiTe Gbpkankarta camo 3a cMeTaHa, 6Ty 6enTbLUM 1 roTOBU AECEPTY.

1. MbxHeTe ObpkankaTta B Abp)Kada, NOCTaBeTe AbpXaya Ha efnekTpoaBuraTterns U ro 3aactonopere.

2. TotoneTe 6bpkarnkarta B CbAa 1 ToraBa BKIOYETE ypeaa.
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Hukora He u3nonseante noBpedeH yped. AkO ypeabT € MoOBpedeH, 3aHeceTe ro B CepBu3 3a

BkntouBaviTe ypeaa, eaBa crneg kato cTe ro crinobunu HanbiHo 1 U3KIoYBanTe Lencena, korato

3.

Cnep ynotpeba cBanete 6bpkankaTa v nocne s usgbpnaTe oT gbpxaya.

BaxHo! YpeanbT Aa He ce uanon3sa noseyve ot 60 cekyHAU HenpekbCcHaTo. Cnepa ToBa ocTaBeTe
ypeaa pa ce oxnaau Han-manko 3 MMHYTH, Npeaun Aa ro nsnonssarte OTHOBO.

YNOTPEBA HA MNMACATOPA:

1.

2.

Tol e noaxodswy 3a nacupaHe Ha Meco, CupeHe, nyk, 3efe, YeCbH, MOPKOBM, opexu, Gagemu,
CnvBM U ap.

He cMunainTe MHOMO TBbPAM NPOAYKTH, KAaTO Hamp. MyCKaToBo opexye, kade Ha 3bpHa 1 3bpHEHN
XpaHu.

BaxHo! YpeabT na He ce nsnonssa noseye ot 20 ceKyHAN HENpeKbCHaTo. Cnep ToBa ocTaBeTe
ypeaa pa ce oxnaau Han-manko 3 MMHYTH, Npeaun Aa ro u3nonssaTe OTHOBO.

I'IOJJI'OTOBKA 3A NMACUPAHE:

Ceanete nnactmacoBata o6suBka oT Hoka. BHUMAHME! HoxbT e MHoro octbp! XBawiaiTe ro
camo 3a nnactmacoBaTa 4acT.

2. TMocTtaBeTe HOXa Ha BoAeLlms WMdT B cpeaata Ha kynaTta. [Nacatop: HaTtucHeTe Hoxa Hagony 1 ro
3aBbpTeTe Ha 90°, gokaTo ce 3actonopw. MNocTaBsaliTe kynata BUHarM Ha NoBbPXHOCT, KOSTO He ce
nnbara.

3. CnoxeTe xpaHWUTeNHUTEe NpoayKTu B KynaTa.

4. TlocTaBeTe 3aABWXKBaLLaTa YacT BbpXy Kynara.

5. 3aBwuiTe YacTTa C enekTpoaBuratens BbpXy 3agBuKBaLLaTa YacT, 4OKaTo Ce 3acTonopu.

6. Bkntoyete ypepa. Mo Bpeme Ha paboTtaTta ApbXKTe YacTTa C enekTpoMoTopa C egHaTta pbka, a
KynaTta - ¢ gpyrarta pbka.

7. Cnep ynotpeba pa3srnobeTe 0THOBO ypeaa.

8. Caanete 3agBwxkBallaTa 4acT.

9. Canete BHMMATENHO HOXa.

10. N3cunete xpaHara.

NMOYNCTBAHE:

1. TlouncTBaiTe yacTTa C eneKkTpoaBuraTens u Abpxada Ha Obpkankata camo C BraxHa Kbpna.
MannakBaiTe 3agBwkBaLLaTa YacT Ha nacaTopa noj Teyalla Boga, Ho He s noTansiite BbB Boaa.

2. Bcwuyky gpyrv Yactu Morat Ja ce MUSIT B CbAOMUSIIHATa MallmHa.

3. Korato nacupaTte xpaHa C MHOrO CWMeH LBAT, MracTMacoBMTE 4YacTu MoraT da ce OUBETST.
HatbpkaiiTe Te€31 YacTu ¢ pacTUTENHO Macno, Npeau Aa rv noctaBuTe B CbAOMUANHATA MalLMHa.

4. KoraTto MueTe akcecoapuTe B MMBKaTa, Ce M3NCKkBa OCODEHO rofnsiMo BHUMaHWe, Tbil KaTo HSKon

4acTu ca MHOIo OCTpu.

TABJINLA 3A OBPABOTKA HA PA3JTMYHU XPAHMN:

XpaHa Makc. Terno Bpeme 3a o6paboTka MNMoaroTroBka Ha napyeTa
Meco 150g 15s 1-2cm

3ene 509 10s

Opexu, 6agemun 150g 15s

CupeHe 100g 10s 1-2cm

Xns6 759 20s 2cm

Jyk 150g 10s Ha nonoBuHkun
Bucksutun 150g 20s 1cm

Meku nnogose 200g 10s 1-2cm

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKW:
220-240V - 50/60Hz « 600W

Cbob6pa3eHo c oKonHaTta cpefa U3xBbprsiHe

MoxeTe Aa nomorHeTe da 3awmTuMm okonHata cpega! MNomHeTe, Ye TpsbBa Aa cnas3Bate MecTHUTe
pasnopenbu: Mpenasaiite HepaboTeLOTo enekTpuydecko obopyaBaHe B cneuuanHo npegHasHavyeHnTe
3a uenTa LeHTpoBe.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKLISA 3 EKCMNMYATALYT
XAPAKTEPUCTUKU (Man. 1):

A. [OBuryH D. 3miwyBanbHui cTepxkeHb i3 G. MipHuii cTakaH

B. Tepemukay Ha aBa Hepxasito4oi cTani H. CrakaH Ans Hapi3aHHs
NOMOXEHHSs! E. Pepyktop 36uBavku I.  Pepyktop

C. TMepemukay WBUAKCOTI F. 36uBadyka J.  Hix S-hopmun

BYOb JIACKA, MNPOYUTAUTE LI [HCTPYKUIIO YBAXHO TA MOBHICTIO MNEPEQ

BUKOPUCTAHHAM NMPUNAAY.

1. Hoxi gyxe roctpi! MNoBoabTeCh 3 HUMK 0BEPEKHO.

2. 3aBxau BUMUKaWTe Npunag 3 PO3eTku nepea TuM, sik 36mupatu, po3bupaTti Y YUCTUTH Ooro.

3. Tepea TvM, Sk BMUKaTK Npunag B po3eTKy, nepesipTe, Wo6 Hanpyra B Hill cniBnagana 3 Hanpyroto,
BKa3aHO Ha NacropTHin Tabnuyui Ha npunagi.

4. He posBonsiite AiTAM KOPUCTYBaTUCh NPUNaAoM.

5. He MOuiTb ABUIYH, LLUHYP XMBMNEHHS abo wTencensb.

6. Hikonn He KOpUCTYWTECb MOLUKOAXEHUM npunagoM. B pasi nolkomXeHHs BigHeciTb npunag oo
cepTudikoBaHOro LEHTPY 06CnyroByBaHHs ANs NepeBipkM abo pemMOoHTY.

7. He possonsinTte 3aiiBomy kabento 3BucaTv 3 Kpaw cTona yv pobodoi noBepxHi abo TopkaTucs
rapsiynx NOBEPXOHb.

8. CnopOXHVBLUK CTaKaH/JaLLKy, 3HIManTe HixX 3 npunaay.

9. He BmukaviTe npunag B po3eTKy, AOKM NOro MOBHICTIO He 3ibpaHo; Ta 3aBXAN BUMUKANTE MOro 3
PO3eTKM Nepen TUM, ik po3bupaTtu noro abo 3HiMaTh Hix.

10. Mpunag npusHayYeHnit AN AOMAaLLHbOTO BUKOPUCTAHHS.

11. BuMKHITL Nnpunag nepea TMM, sik 3MiHIOBaTW Hacadku abo TopkaTUCh PyXOMMUX YacTkv npunagy.

12. Lle npucTpiit He NpU3HaYeHnit ANs BUKOPUCTaHHS ocobamu (BKMoYakoum aiten) 3 isudHumMm Ta
posymoBuMY Bagamu, abo ocobamu 6e3 HanexHoro AOCBIAY YU 3HAHb, SIKLWO BOHW He MPOWMLLMN
IHCTPYKTaX No KOPUCTYBaHHIO LM NPUCTPOEM Nif Harnsgom ocobu, BianosigansHoi 3a ix 6e3neky.

13. He po3sonsiite OiTam rpatucs 3 LM NPUCTPOEM.

14. AKWO WHYP XMBMNEHHSA MOLUKOMKEHWUA, LWOO YHUKHYTU Hebe3neku, BiH NOBUMHEH ByTW 3aMiHEHWN
TiNbKy BUPOBHMKOM, NOTO CepBiCHUM npeacTaBHUKOM abo nogibHumm ocobamm.

15. Cnigkynte, wob pignHa He nonagana B 3'€4HAHHS MK PYKOSITKOK KMBIIEHHSI Ta PYKOSITKOK
6neHaepa.

CDYHKLI,IT

Mepemukay Ha ABa NOSIOXKEHHA:
PiBeHb |I:  3BuualiHa WBMAKICTb
PieHb II: Bucoka wBuakictb

BKA3IBKU 0O 3ACTOCYBAHHA PYYHOIO BNNIEHAEPA

Py4yHuii Gnenaep npekpacHo MigxoauTb A0 NPUrOTYBaHHS COYCIB, CyMiB, MaloHe3IB Ta AUTAYOI ixXi, a
TaKOX 3MiLyBaHHSI MOMOYHNX KOKTEMNNIB.

MpuKpyTiTh 3MilLyBanbHUA CTEPXEHb A0 ABUTyHA.

BcraBTe 6neHaep B vallky. [NepeBeaiTe nepeMukay B nonoxeHHs | abo B nonoxerHs Il (wsnako).
3HIMIiTb 3MilLyBanbHWI CTEPXKEHb 3 Npunagy nicnst BUKOPUCTAHHS.

BneHaepom MoxHa 3MilyBaTH XXy SK B MipHi YaLuLi, Tak B Oyab-KOMY iHLLOMY MocyAi.
3miLytoum Xy NpsiMO B KacTpyni, CnigkyvTe 3a TuMm, Wwob npunag He neperpisascsi.

BAXINUBA IHOOPMALIA: He pnaBaiite npunaagy npautoBaTtu 6inblue, Hix 30 cekyHA nocninb.
MepLu HiXK 3HOBY BUKOPMCTOBYBaTH, A03BONLTE NPUaay NOCTOATU Xo4a 6U 3 XB. Ta OXONOHYTU.

BKA3IBKU O 3ACTOCYBAHHA 36MBAYKU

3acTocoByiTe 30MBauKky TinNbkv ANs 30MBaHHSA BepLUKIB, S€YHUX OINKiB Ta 3MiluyBaHHA rOTOBMX

necepris.

1. BcraBTe 3bMBauKy B peaykTop, a noTiM NPUKPYTiTb peaykTop A0 ABUryHa.

2. BcraBTe 36MBayKy B YallKy, a NOTiIM YBIMKHITb npunag.

3. o 3aKiH4eHHI0 NPUroTYBaHHS 3HIMITb peaykTop 36uBayku 3 ABuryHa. oTiM BUiAMITE 36mBavKy 3
peaykTopa.

BAXINNBA IHOOPMALIA: He pnasaite npunagy npautoBaTtu Ginblue, Hixk 60 cekyHa nocninb.

MepL HiXk 3HOBY BUKOPUCTOBYBaTH, AO3BONLTE NPUnagy NOCTOATU Xo4a 61 3 XB. Ta OXONOHYTH.

BwN =~
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BKA3IBKU O 3ACTOCYBAHHA HOXA

1. Hoxem cnig nogpibHioBaTn TBepay iXy, Taky sik mM'sico, 6puH3a, Lmbyns, npunpaeu, YacHUK,
MOpKBa, ropixu, MUrgans, YOPHOCNMB Ta iH.

2. He cnig nogpi6HioBaTV HaATO TBEPAI NPOAYKTU, TaKi ik MycKaTHWUIA ropix, kaBoBi 606u Ta 3epHo.

BAXIMMBA IHOOPMALIA: He paBaiiTte npunagy npautoBaTu 6inblue, Hixk 20 cekyHA nocninb.
MepL HiXX 3HOBY BUKOPUCTOBYBaTU, [O3BONLTE NpUnaay NOCTOATU Xo4a 6 3 XB. Ta OXONOHYTH.

I'IILI,I'OTOBKA NPUNALY AO POBOTMH..
ObepexHo 3HIMITb YNnakoBKy 3 HOXa. YBAFA HiX ayxe roctpun! 3aBxam 6epiTbca 3a BEPXHIO
NNacTUKOBY YacTUHY.
2. 3akpiniTb HiX Ha LEHTpanbHOMY CTEpXHi CTakaHa Ans HapidaHHs. [NoapibHIoBaY: HATUCHITE HiX
BHM3 Ta noBepHiTb Ha 90°, wob 3akpinuTn oro. 3aBxay CTaBTe cTakaH ANst NoApiGHEHHs Ha
HEeCnm3bKy NOBEPXHIO.
MoknaaiTe NPOAYKTW B YaLLKy ANS NOAPIOHEHHS.
HakpyTiTb pegykTop Ha Yallky Ans NoApiGHEHHS.
MpuegHanTe ABUryH A0 peaykTopa.
YBiMKHITE nmpunag. Mig yac poboTu TpumainTe OAHIED PYKOK ABUIYH, @ iHLIOK Yallky Ans
noapiGHEHHS.
7. Tlo 3aBepLUEHHIO, 3HIMITb ABUrYH 3 peayKTopa.
8. TMoTiM 3HIMITb penykTop.
9.
1
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O6epexHO BUAMITb HiX.
0. BuiiMiTb NpoAyKTK 3 YaLlkv AN NoapibHEHHS.

‘-IVILI.I,EHHFI
. [BWryH Ta pegyktop 361Bayku Crif YMCTUTM TiNbKX BOMOrOK TKaHWHOW. PeaykTop nogpibHioBava
MO>XHa CMOJIOCHYTM Nif KpaHOM, ane He ciif 3aHyptoBaTu ii y Boay.

2. |HWi YacTMHM Npunagy MoXHa MUTU B NOCYAOMUIHIN MaLUWH.

3. Big npurotyBaHHs gesikux BMAIB Xi NNAcTUKOBI YaCTUHWM MOXYTb BTpayaTtu cBi konip. MpoTpiTb
TakKi YaCTUHW POCNIMHHUM MAacMoM nepes TMM, K MUTK iX y NOCYAOMUNHIN MaLLUHI.

4. Hacagw cnig mutu nig kpaHoMm. YBATA: Hacagku ayxe roctpuin!

BKA3IBKW 1O MPUITOTYBAHHA

MpoaykT Makc. KinbkicTb Yac npurotyBaHHsA PiBeHb
M’saco 150r 15¢ 1-2cm
3eneHb 50r 10c

[opixu, murgans 150r 15¢c

BpuHsa 100r 10c 1-2cm
Xni6 75r 20c 2cm
Linbyns 150r 10c nonosumHa
Meunso 150r 20c 1cm

M’siki pykTn 200r 10c 1-2cm

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU:
Mpsamun ctpym 220-240B » 50/60MMy « 600BT

TEPMIH NPUOATHOCTI: HE OBMEXEHWHA.
Be3neyHa yTunisauis
Bu moxeTe gonomorTtu 3axmcTut AoBkinns!

[oTpumyinTech MicueBMx nNpaBun yTunisauii: BigHECITb Hempauolye enekTpuyHe obnagHaHHs y
BiANOBIAHUIA LEHTp i3 Noro ytunisadwii.
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FRANCAIS

MODE D’EMPLOI
DESCRIPTION DES PIECES (ill. 1) :

A. Boitier du moteur D. Pied du mixeur en inox H. Bol

B. Commutateur de vitesse E. Support pour fouet I. Piéce d’entrainement
2 niveaux F. Fouet J. Lam

C. Sélecteur de vitesse G. Bol gradué

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS AVANT DE METTRE L’APPAREIL EN

MARCHE.

1. Les lames sont trés coupantes. Veuillez les manier avec prudence.

2. Débranchez toujours I'appareil avant de monter, démonter des pieces ou de nettoyer I'appareil.

3. Vérifi ez avant de brancher I'appareil si la tension locale correspond a celle mentionnée sur la
plaque signalétique.

4. Ne laissez jamais les enfants jouer avec des appareils électriques.

5. Veillez a ce que ni le moteur ni le cable ou la fi che d‘alimentation soit mouillé.

6. Nutilisez jamais un appareil endommagé. Si I'appareil venait a étre endommagé, amenez le pour
contréle ou réparation dans un centre de service apreés-vente agréé.

7. Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre sur des bords de tables ou autres et veillez a ce qu'il
n’entre pas en contact avec des surfaces chaudes.

8. Retirez la lame si vous voulez vider le bol.

9. Branchez I'appareil uniquement lorsqu‘il est complétement assemblé et retirez la fi che lorsque
vous voulez le démonter ou manipuler les lames.

10. L'appareil est destiné a un usage domestique.

11. Eteignez I'appareil avant de changer un accessoire ou si vous vous approchez de piéces mobiles.

12. Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes (enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d‘expérience et de connaissance du produit, a
moins qu‘elles ne soient mises sous la garde d‘une personne pouvant les surveiller.

13. Les enfants doivent étre surveillés afin de s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

14. Si le cordon d’'alimentation est endommagé, pour éviter tout danger, il doit étre remplacé par le
fabricant, un technicien de la marque ou toute personne qualifiée.

15. Veillez a ce qu’aucun liquide ne pénétre entre le moteur et le pied mixeur.

FONCTION

Interrupteur 2 vitesses :

Vitesse | : Vitesse normale

Vitesse Il : La vitesse rapide ne peut pas étre régulée.

UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT :

Le mixeur plongeant est particulierement approprié pour les sauces, soupes, mayonnaise et aliments

pour bébé ainsi que pour mixer et pour les milchshakes.

1. Enfoncez le pied du mixeur sur le boitier moteur et tounez-le jusqu’a ce qu'il s’enclenche.

2. Plongez le mixeur dans le récipient. Appuyez ensuite sur le commutateur de vitesse niveau 1 ou 2.

3. Retirez le pied du mixeur apres utilisation.

4. Vous pouvez utiliser le mixeur aussi bien avec le bol gradué qu’avec un autre récipient. Lorsque
vous l'utilisez directement lors du processus de cuisson, veillez a ce qu’il ne surchauffe pas.

IMPORTANT : Ne pas faire fonctionner 'appareil en continu plus de 30 secondes. Laissez
ensuite I'appareil refroidir au moins 3 minutes avant de le réutiliser.

UTILISATION DU FOUET :

Utilisez le fouet uniquement pour la créeme, les blancs en neige et les desserts préts a 'emploi.
1. Enfoncez le fouet dans le support et placez le support sur le moteur et faites-le s’enclencher.
2. Plongez le fouet dans le récipient et mettez ensuite 'appareil en marche.

3. Retirez le fouet aprés utilisation et enlevez le fouet du support.

IMPORTANT : Ne pas faire fonctionner I’appareil en continu plus de 60 secondes. Laissez
ensuite I'appareil refroidir au moins 3 minutes avant de le réutiliser.
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UTILISATION DU HACHOIR :

1. Celui-ci est congu pour hacher la viande, le fromage, les oignons, le choux, I'ail, les carottes, les
noix, les amandes, les prunes etc.

2. Ne hacher aucune chose extrémement dure, par exemple des noix de muscade, des grains de
café et des céréales.

IMPORTANT : Ne pas faire fonctionner I’appareil en continu plus de 20 secondes. Laissez
ensuite I'appareil refroidir au moins 3 minutes avant de le réutiliser.

PREPARATIONS AVANT DE HACHER :

1. Prenez le revétement plastique de la lame. ATTENTION : La lame est trés coupante! Tenez-la
seulement par le plastique.

2. Placez la lame sur I'axe au centre du bol. Hacher : pousser la lame vers le bas et tournerla

d’environ 90° jusqu’a ce qu’elle s’enclenche. Placez toujours le bol sur une surface antidérapante.

Versez maintenant les ingrédients dans le bol.

Placez maintenant la piéce d’entrainement sur le bol.

Tournez la piéce moteur sur la piece d’entrainement jusqu’a ce qu’elle s’enclenche.

Mettez en marche I'appareil. Tenez, lors du fonctionnement, la pi€ce moteur avec une main et le

bol avec l'autre.

Démontez I'appareil aprés utilisation.

Retirez la piece d’entrainement.

. Retirez prudemment la lame.

0. Retirez les aliments.

NETTOYAGE

1. Nettoyez la piece moteur et le support pour le fouet uniquement avec un chiffon humide. Rincer la
pieéce d’entrainement du hachoir sous I'eau coulante mais ne pas la plonger dans I'eau.

2. Toutes les autres pieéces peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle.

3. Si vous souhaitez hacher des aliments particulierement colorés, les piéces en plastique peuvent
se décolorer. Enduisez ces pieces d’huile végétale avant de les mettre au lavevaisselle.

4. Sivous nettoyez des accessoires dans I'évier, la plus grande prudence est de mise car certaines
piéces sont trés coupantes.

ook w
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TABLEAU DE TRAITEMENT

Aliment Poids max. Temps de fonctionnement Préparation
viande 150g 15sec 1-2cm
choux 50g 10sec

noix, amandes 150g 15sec

fromage 100g 10sec 1-2cm

pain 759 20sec 2cm

oignon 150g 10sec En deux
biscuit 150g 20sec 1cm

fruits mous 200g 10sec 1-2cm
DONNEES TECHNIQUES :

220-240V « 50/60Hz » 600W

Mise au rebut dans le respect de I‘environnement

Vous pouvez contribuer a protéger I'environnement ! Il faut respecter les reglementations locales. La
mise en rebut de votre appareil électrique usagé doit se faire dans un centre approprié de traitement
des déchets.
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KA3AK

KONOAHY XXOHIHOE HYCKAYMbIKTAP

CUMNATTAMA (1-GeiiHexa3sba):

A. KypangblH Heri3ri 6norbl. E. ApanacTblpfbIlUTbIH W. YriTkiwTiH 6exiTKiLi.
B. Eki no3avumanbl KOCKbILL. (BeHuKK) GekiTinreH M. C-Topianj KeckKiLL xy3
L. >xbingamabikTel 6akeinay TabaHbl. (nesBue).
. Bnenpepaid ToT 6acnanteiH ~ ®. ApanacTbipfbill (BEHUMK). K. Kypangbl kabbiprara
eci. I ©nweriw cbinbiMAbINbIK. opHanacTblpyfa apHanfaH
Y. YriTkiw (ycakTafbiw) BekKiTKiLL.

CbIbIMABINbIK.

K¥PANAbl KONOAHAP ANAbIHOA HY¥CKAYINbIKTbl M¥YKUAT OKbIN LUbIFbIHbI3

1. XKysgepmeH XyMbic xacaraHaa aca abai 6onbiHbI3 — onap eTe eTkip.

2. Kypangpl nanganaHFaH COH, canTamacblH aybICTbipy angblHha He Tasanay angbiHga eLwipin
KOWbIHBI3.

3. Kypangbl anekTp xymneciHe kocnactaH 6ypblH OHbIH KepHeYi XXyNeHiH kepHeyiHe calikec KeneTiHairiH
Tekcepin anbliHbI3.

4. Bbananapfa kypangbl naiaanaHyra 6epmeHis, TinTi OHbIMEH ofiHaybIH 60nabIpMaHbI3.

5. Kypanfa, anekTp CbiMblHa He LUTeKepre Cy TUIOIH 6onabipMaHbI3.

6. AkaynaHfaH Kypangbl elukawaH naiganaHbaHbld. ByniHreH xafganda  apHailbl  CEpBUCTIK
opTanblkka XYTiHiHi3.

7. 3nekTp cbiMAbl bICTbIK GeTTEPre TUri3beHi3 Hemece OHbIH acbinbIn TypybIH 6onabIPMaHbI3.

8. AngbIMeH Keckill >Xy3AepAi CbiibIMAbINbIKTAH anbin  WbIFbIHbI3, COHbIHAH CbINbIMABINbIKTbI
Tazanayfa KeLuiHi3.

9. Kypangbl TonblK XuWHanN anvai anekTp >XyheciHe kocnaHbi3. OHbl GerniuekTey YLIiH Ae 2neKkTp
XKYMECIHEH aXblpaTblHbI3.

10. AtanfaH Kypan Tek TypMbIC XafAanbiHAa KonaaHyfa apHanfaH.

11. CantamacbIH aybICTbIpy angbiHaa Kypanabl 3NeKTp XyWeciHeH axblpaTbiHbI3.

K¥PANAbIH KbISMETTEPI

EKi no3numsanbl KOCKbILL.

1-wi no3nums: Byn nosnuuaaa Ci3 XbingaMapiKTel PETTENILITIH KOMEriMeH aybiCTblpa anachl3.
XKbingamaplifbl KanbinTbl.

2- nosuums: Typ60 XbinAamablK, XblngamablKTel pETTEeY MyMKIH emec.

BNEHOEPOI NAWOANAHY

CyiblK Tafamaapabl a3ipneyre kon 6neHaepi eTe biHFalnbl. Mbicanbl MblHaAan: coyc, kexe, ManoHes

*aHe Gananap Tafamsl.

1. BneHpepaiH cantamacblH Herisri 6rnokka opHanacTbipbiHbI3 (OpHaNacTbIpbin XaTkaHda AblObic
LbIFYbl KEPEK, ON canTamaHblH AypbIC OpHbIKKaHbIH Gingipea;).

2. [anblHganaTblH TaFram carnblHFaH CbibiMAabInblikka GneHaepai KonbiHbI3. XXblngaMabIKTbl peTTeriw
apKblnbl alHanAsIpy XblngamablFbiH TaHAAHbI3.

3. Kypangbl ewipiis. KongaHbin 6onraH con 6neHaep cantamackiH 6enin anbiHpI3.

4. Ci3 kon 6neHaepiH enwemeni Hemece 6acka Aa CbiibIMAbIIbIKTA KongaHa anacbid. Coyctapabl
OanblHaaraHaa Kypanabl Kbl3Ablipbin anmMaHpl3.

MAHbI3[bl: Mukcepai 30 cekyHA apTbik nanpanaHyfa 6onmanabl. Opbip KonaaHyaaH KeriH
Kypanabl 3 MUHYTTal CybITbIN anbiHbI3.

APAJIACTbIPFbILTBI NTAUOANAHY

ApanacTbIpfbill CyiblK Taramaapabl Kenipwityre biHFannbl. Mbicanbl MblHagan: Kammak, XyMmblpTka

akybl3gapbl, TOTTINEp (aecepTbl) xaHe T.6.

1. BneHpepaiH cantamacblH Herisri 6rnokka opHanacTbipbiHbI3 (OpHaNacTbIpbin XaTkaHda AblObic
LUbIFYbl KEPEK, ON canTamaHbIH AypbiC OpHbIKKaHbIH Gingipea;).

2. [ainblHganaTblH TaFam casblHFaH CbibIMAbINbIKKA apanacTbIpFbilLThl KOMbIHBI3. XKbingamabiKTbl
peTTerill apKbinbl aiHanabIpy XblngamabliFbiH TaHOAAHbI3.

3. Kypangbl ewipiHis. KongaHbin 6onfaH coH apanacTbipfbill canTaMachkiH 6enin anbiHpi3.

MAHbI3[bl: Mukcepai 60 cekyHAa apTbik nanpanaHyra 6onmanabl. Opbip KonaaHyaaH KeriH
Kypanabl 3 MUHYTTal CybITbIN anbiHbI3.
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¥CAKTAFbILUTHI KONOAHY

1. ApanacTbipfbill KaTTbl TafamaapAbl yCakKTaraHfa biHFannbl. Mbicanbl MbiHagaw: €T, ipiMLik,
XemicTtep xaHe T.6.
2. ©OTe KaTTbl TafaMaapAbl ycakTamaHpl3. Mbicanbl MblHafa: xxaHrFakTap, kode xaHe T.6.

MAHBbI3Obl: Mukcepai 20 cekyHA apThbiK nainpanaHyfa 6onmanabl. Op6ip KonaaHyAaH KeniH
Kypanabl 3 MUHYTTai CybITbIN anbiHbI3.

¥CAKTAYOAH B¥PblH ...

1. ¥cakTafblLUTbIH, KEeCKill Xy3aepiHeH KopFaybIlW nnacTukanblk xxabbiHaapabl aca abavinan LweLliHis.
CakTaHblHbI3: Xy3aep eTe eTkip! OpkawaH Kypangbl KongaHbin 6onFaH COH, Keckill ysgepre
KOpFafFblLL xabblHAAPbIH KWTi3in KOMbIHbI3.

XKyanepai Kypanfa opHanacTbIpbiHbI3. ¥CakTarblll: Ky34i YCaKTaFbILThIH ©CiHe KuridiHi3, 6ackin, 90
rpagycka 6ypblHbI3. Byn epekeTTepaiH 6apnbiFbiH TaliFaHamanTblH 6eTTe XacaHb3.

TarampapAbl ycakTayFa apHanfaH CblibIMAbINbIKKA CarblHbI3.

¥cakTarbll cantamacbiH COI biAblcka KOMbIHbI3.

KypanaplH Heri3ri 6norbiH ycakTarbil canTaMacbiHa OpHanacTbIpbiHbI3.

Kypangbl KocbiHbI3. XKyMbiC KesiHAe Heri3ri 6noktbl 6ip KOnMMeH, an ycakTayFa apHarnfaH
ChIAbIMABILIKTBI €KiHLLI KOMbIHBIZGEH YCTan TypbIHbI3.

7. ¥cakTafblll canTaMacblH XeHe CbINbIMAbINbIKTbI HEri3ri 6rokTaH 6enin anbiHpbI3.

8. CoHblHaH ycakTaFbIL canTamMachlH XaHe CbIbIMAbINbIKTLI Gip-6ipiHeH 6enin anbiHpI3.

9.
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AKbIpblHAAN KeCKiLL XY3AepAi ycakTarbll canTamackiHaH 6enin anbiHbI3.
0. blgbicTaH gavibiHaanfaH TamakTbl anbiHbI3.

K¥PANObl TA3ANAY

1. KypangplH Herisri 6rnorbiH Tek Kyprak xymcak wybepekneH faHa Tasanay kepek. CyaplH Heriari
OnOKTbIH iLWiHe KyhblnyblH 6onabipMaHbI3.

2. KypangblH 6acka 6eniktepiH binfFan wybepekneH cypTtyre 6onaabl.

3. Kenbip xemicteppi yritkenge, Mbicanbl cabisgi, KypanablH nnacTukanblk Geniktepi Tycke
6osinynapbl MyMKiH. Byn TycTepai KeTipy yLiH eciMaik MaiblH KOnaaHbIHbI3.

4. KypangblH 6apnblk 6eniktepiH abavinan TasanaHpl3. Ce6ebi keibip Geniktepi eTkip 6onbin kenepi.

TAFAMOAPObI OAWUBIHOAY BOMbIHLLA ¥CbIHbICTAP

Taram Makcumym [anbiHpay yakbITbl Tarampbl AanbiHaay
ET 150r 15cek. 1-2cm

LenTep 50r 10cek.

YKaHrakTap 150r 15cek.

Ipimwik 100r 10cek. 1-2cm

Han 75r 20cek. 2cm

Muas 150r 10cek YKapTbicbl
BucksuTTep 150r 20cek. 1cm

Xymcak xemictep ~ 200r 10cek 1-2cm

TEXHUKATIbIK MOJNTIMETTEP
220-240B - 50/60'y » 600BT
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
DESCRIPCION (Fig. 1):

A. Unidad motriz D. Varilla batidora de acero G. Vaso medidor
B. Interruptor de control de inoxidable H. Tazon para picado en
dos niveles E. Caja de engranajes de trozos
C. Selector de velocidad accesorio batidor I. Caja de engranajes
F. Accesorio batidor J. Cuchilla “S”

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ATENTAMENTE ANTES DE USAR EL

ELECTRODOMESTICO.

1. jLas cuchillas son muy afiladas! Manéjelo con cuidado.

2. Siempre desconecte el electrodoméstico antes de armarlo, de desarmarlo y de limpiarlo.

3. Antes de conectarlo a una toma, verifique que la tensién corresponda con la etiqueta de calificacion
del electrodoméstico.

4. No deje que los nifios jueguen con este electrodoméstico.

5. No permita que la unidad motriz, el cable o el enchufe se mojen.

6. Nunca utilice un electrodoméstico dafiado. Si se ha danado, llévelo a un centro de servicios
aprobado para que lo verifiquen o lo reparen.

7. No deje que cuelgue cable en exceso desde el borde de la mesa o de la superficie de trabajo, o
que toque una superficie caliente.

8. Extraiga la cuchilla, vaciando el tazén/jarro.

9. No enchufe el electrodoméstico en la fuente de alimentacion hasta que no esté completamente
armado y siempre desconéctelo antes de desarmarlo o de manipular la cuchilla.

10. El electrodoméstico esta disefiado para procesar cantidades normales domésticas.

11. Apague el electrodoméstico antes de cambiar los accesorios o de acercarse a piezas que se
mueven cuando estan en uso.

12. Este aparato no esta disefiado para que lo usen personas (incluidos nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de conocimientos o experiencia, a menos
que hayan recibido supervisién o formacion en lo referente al uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

13. Deberia supervisar a los nifios para asegurarse que no jueguen con el aparato.

14. En caso de que el cable de alimentacion presente dafios, debe sustituirlo el fabricante, su agente
autorizado o personas con una cualificacién similar para evitar cualquier peligro.

15. No permita que ingrese liquido sobre la unién entre la manija de alimentacién y el eje de la batidora.

FUNCION

Interruptor de control de dos niveles:
Nivel I Velocidad normal

Nivel Il:  Velocidad turbo

COMO USAR LA BATIDORA DE MANO

La batidora de mano sirve perfectamente para preparar salsas, sopas, mayonesa y alimentos para

bebés asi como para mezclas y para batidos.

1. Gire la varilla batidora en la unidad motriz hasta que se bloquee.

2. Introduzca la batidora de mano en el recipiente. Luego, presione el interruptor de control de dos
niveles en nivel | o en nivel Il (turbo).

3. Retire la varilla batidora de la unidad motriz después de usar.

4. Puede utilizar la batidora de mano en el vaso medidor y también en cualquier otro recipiente.
Cuando esté batiendo directamente en el cazo mientras esté cocinando, evite que la batidora de
mano se sobrecaliente.

IMPORTANTE: No lo utilice mas de 30 segundos a la vez. Deje que el electrodoméstico se enfrie
por al menos 3 minutos antes de usarlo otra vez.

COMO UTILIZAR EL ACCESORIO BATIDOR

Utilice el accesorio batidor sélo para batir crema, claras de huevo y para mezclar masas y postres

preparados.

1. Inserte el accesorio batidor en la caja de engranajes correspondiente. Luego, gire la caja de
engranajes del accesorio batidor en la unidad motriz hasta que se bloquee.
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2. Coloque el accesorio batidor en un recipiente y sélo después presione el interruptor para operarlo.
3. Retire la caja de engranajes del accesorio batidor de la unidad motriz después de usar. Luego,
retire el accesorio batidor de su caja de engranajes.

IMPORTANTE: No lo utilice mas de 60 segundos a la vez. Deje que el electrodoméstico se enfrie
por al menos 3 minutos antes de usarlo otra vez.

COMO UTILIZAR LA PICADORA

1. La picadora es perfecta para alimentos duros, tales como carne, queso, cebollas, hierbas, ajo,
zanahorias, nueces, almendras, ciruelas pasa, etc.

2. No pique alimentos extremadamente duros, tales como nuez moscada, granos de café y otros
granos.

IMPORTANTE: No lo utilice mas de 20 segundos a la vez. Deje que el electrodoméstico se enfrie
por al menos 3 minutos antes de usarlo otra vez.

ANTES DE PICAR...

1. Quite la cubierta plastica de la cuchilla con cuidado. PRECAUCION: jLa cuchilla es muy afilada!
Siempre sosténgala de la parte plastica superior.

2. Coloque la cuchilla en la clavija central del tazén para picado. Picadora: Presione hacia abajo

la cuchilla y girela 90° para bloquearla. Siempre coloque el tazén para picado en la base

antideslizante.

Coloque los alimentos en el tazén/jarra para picado.

Gire la caja de engranajes en el tazén/jarra para picado.

Gire la unidad motriz en la caja de engranaje hasta que se bloquee.

Presione el interruptor para operar la picadora. Durante el procesado, sostenga la unidad motriz

con una mano y el tazén/jarra para picado con la otra.

7. Después de usar, retire la unidad motriz de la caja de engranajes.

8. Luego, quite la caja de engranajes.

9
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. Retire la cuchilla con cuidado.
0. Retire los alimentos procesados del tazén/jarra para picado.

LIMPIEZA

1. Limpie la unidad motriz y la caja de engranajes del accesorio batidor con un pafio hiumedo
solamente. La caja de engranajes de la picadora puede enjugarse bajo el grifo, pero no puede
sumergirse en agua.

2. Todas las demas piezas se pueden limpiar en el lavaplatos.

3. Al procesar alimentos con color, las piezas plasticas del electrodoméstico pueden decolorarse.
Limpie estas piezas con aceite vegetal antes de colocarlas en el lavaplatos.

4. Limpie los accesorios en el fregadero. PRECAUCION: jLos accesorios son muy afilados!

GUIA DE PROCESAMIENTO

Alimento Maximo Tiempo de operacion Preparacion
Carne 150g 15seg. 1-2cm
Hierbas 50g 10seg.

nueces, almendras  150g 15seg.

Queso 100g 10seg. 1-2cm

Pan 759 20seg. 2cm
Cebollas 150g 10seg. Mitad
Galletas 150g 20seg. 1cm

frutas blandas 200g 10seg. 1-2cm

DATOS TECNICOS:
CA 220-240V » 50/60Hz » 600W

Eliminacion cumpliendo con el medio ambiente

jPuede ayudar a proteger el medio ambiente!

Por favor, recuerde respetar la normativa local: entregue los equipos eléctricos que no funcionen en
un centro de reciclaje adecuado.
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