
Сувид: сохраните невероятный аромат и текстуру блюд
Готовьте как шеф-повар на cвоей кухне. Все полюбившиеся вам 
ингредиенты можно приготовить с паром в вакуумном пакете на низких 
температурах. Такой способ приготовления усиливает вкус и аромат, 
сохраняет питательные вещества и витамины и гарантирует отличный 
вкус и текстуру. 

Сберегите все свойства ингредиентов, заключив их в контейнеры
Сберегите все свойства ингредиентов, заключив их в удобные  
контейнеры — просто вставьте их в вакууматор и выберите 
максимальное разрежение. Кроме того, вы сможете сохранить и защитить 
питательные свойства блюд при помощи контейнеров или 
полиэтиленовых пакетов. 

Вакуумная упаковка сохранит свежесть продуктов
Ящик для вакуумирования поможет дольше сохранять продукты. Полное 
удаление воздуха из пакета позволяет пище сохраняться намного дольше 
обычного — срок хранения ряда продуктов может даже утроиться. Пища 
остается свежей, а количество отходов уменьшается. 

Вакуум, сувид, потрясающий результат!
Попробуйте приготовлить лбимое блюдо методом сувид.  Он позволит 
бережно готовить такие блюда, как стейк, добиваясь восхитительной 
мягкости и нежности мяса. Продукты не теряют влагу, а ароматы 
становятся ярче — это поможет вам создавать кулинарные шедевры.

Маринуйте меньше чем за десять минут
Ящик для вакуумирования поможет вам забыть о 
долгих часах маринования, без которых раньше 
прекрасный вкус был недоступен. Одно касание 
кнопки — и вакууматор замаринует ингредиенты 
меньше чем за десять минут. Он герметично 
сохранит вкус, заставив маринад проникнуть в мясо 
и усилить вкус и ароматы. 

Вакуум герметично сохранит вкус и аромат
Ящик для вакуумирования серии 900 позволит вам раскрыть свой 
творческий потенциал и поэкспериментировать с сувидом у себя дома. 
Наш вакуумный упаковщик удобен в использовании и совместим со всеми 
доступными на рынке стандартными пакетами для вакуумной упаковки 
родуктов. Он поможет вам с легкостью готовить сочные стейки и
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Тип управления Сенсорный
Цвет дисплея Белый

Функции

Маринование/настаивание, Макс. 
уровень вакуумизации, Средний 

уровень вакуумизации, Мин. 
уровень вакуумизации, Время 

запайки
Страна производства Италия
Размеры для встраивания (ВхШхГ), 
мм 139x560x550

EAN 7332543660216
Основной цвет Матовый чёрный
Объем упаковки, л 60.552
Полезный объем камеры, л 8
Производительность насоса, м3/ч  3
Частота, A 50/60
Напряжение, В 220/240
Тип вилки Евровилка
Максимальная электрическая 
мощность, Вт 400

Общий вес (с аксессуарами и 
упаковкой), кг 40

Высота упаковки, мм 180
Ширина упаковки, мм 580
Глубина упаковки, мм 580
Уровни складирования 6
Материал камеры S/S AISI 304 vibro blasted

Вес Nett, кг 35
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